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HU Low carb rizsfozo

Fontos biztonsagi utasitasok

FIGYELMESEN OLVASSAEL, ES ORIZZE MEG KESOBBI
FELHASZNALAS CELJABOL.

« Ezt a készuléket 8 évneéliddsebb gyermekek és cstkkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis kepessegekkel
rendelkez6 szemeélyek csak fellgyelet alatt hasznalhatjak,
vagy ha tajékoztattak 6ket a keszulék biztonsdgos
hasznalatarol és tisztdban vannak az esetleges
veszelyekkel.

« Guermekeknek tilos a készulékkel jatszani.

« A karbantartast és tisztitast gyerekek nem vegezhetik,
ha nem idésebbek 8 évnél, és nincsenek feligyelet alatt.

« A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa tavol a készulektol és
a vezetekektol

« A készUléket és a tdpkabelt tartsa tdvol 8 évnél fiatalabb
guerekektol.

« Ha a tdpkabel sérUlt, a cserét bizza szervizkbzpontra,
hogy elkerdlje a veszélyes helyzetek kialakulasat. Seralt
halozati kabellel a készuléket tilos hasznalni.

« A készUléket nem szabad a tisztitas sordn vizbe meriteni.

« A készUléket csak a mellékelt haldzati kdbellel hasznalja.
Ne hasznaljon masik tadpkabelt vagy a mellékelt tdpkabelt
egy masik készulék aram ald helyezésehez.
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A f6z6 edéndt, a spatuldt, a meérdket és a gozols
toldéelemet mossa meg meleg vizben egy kevés
mosogatoszerrel. Oblitse le tiszta vizzel és torélje szarazra.
Amikor feltdlti a f6zéedényt vizzel és nyersanyagokkal,
vegye figyelembe az itt feltintetett maximalis toltési
vonalakat.
A készulék nem haszndlhato kalse idézitével vagy
tdvirdnuitoval felszerelt csatlakozaval.
A készUléket csak haztartasban hasznalja. A késziléket
szemelyes, nem kereskedelmi célu felhasznalasra is
alkalmas, példaul:
— konyhasarkok Uzletekben, irodakban és mas
munkahelyeken;
— mez6gazdasagi terlleteken;
szallodak, motelek és egyeb lakatertletek, ahol
3 vendegek hasznalhatjak;
— sz3llast és reggelit biztositd vendeglatohelyek.
- VIGYAZAT: Vigudzzon, ne 6ntse le a csatlakozot.
. VIGYAZAT: Helytelen hasznalat esetén potencidlis sértilés
veszelye all fenn.
« A fltéelem a hasznalatot kévetéen forro.

* Akeészulék haldzatba csatlakoztatasa eldtt gydzadjon meg rdla, hogy a tipuscimkén jelzett fesziltség megfelel a halozati fesziltségnek.

* Akeészuléket csak jol féldelt aljzatba csatlakoztassa. Ne hasznaljon hosszabbito kabelt.

o Akeészuléket sose csatlakoztassa halozati aljzathoz, ha nincs rendesen dsszeszerelve.

¢ Hasznalat el6tt teljesen tekerje le a tapkabelt.

¢ Ne csatlakoztassa vagy huzza ki nedves kézzel a készulék tapkabelét a halozati aljzatbol.

« Ugyelien arra, hogy a tapkabel csatlakozajat ne érje viz vagy nedvesség.

* Ne a tdpkabelnél fogva huzza ki a készuléket a halozati aljzatbol. Ezzel megsérUlhet a tapkabel vagy a csatlakozo. A kabelt a dugonal huzva huzza
ki az aljzatbol.

« Atapkabelre ne tegyen nehéz targyakat. Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne ldgjon az asztal szélén, és ne érintkezzen forrd feliletekkel vagy
éles targyakkal.

* Az aramutés veszélyének elkertlése érdekében soha ne tegye a készuléket, a tapkabelt vagy a haldzati csatlakozddugot vizbe vagy mas
folyadékba.

* Akészuléket mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa, ha befejezte a hasznalatot, ha felugyelet nélkil hagyja, dthelyezés, tisztitds vagy egyéb
karbantartds és kezelés eldtt.

o Ezakeszulék rizs fozésére és gozdlésre szolgdl. Ne hasznalja mas célra, mint amire szantak.
* Akeészuléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal hasznalja. A nem eredeti tartozékok hasznalata veszélyes helyzethez vezethet.
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¢ Ne hasznalja a készuléket, ha nem mukadik megfelelden, ha a féldre esett, ha vizbe merUlt vagy barmilyen mddon megsérdlt. Adja le ellenérzésre
vagy javitasra hivatalos szakszervizben.

e Akeészuleéket Ures allapotban ne kapcsolja be.

* Soha ne helyezzen semmilyen targyat a készuléken beldli f6z6lap és a kivehetd féz6edény kdzé. Gydzédjon meg arrdl, hogy a fézéedény belsd
alja tiszta és szaraz, mieldtt beteszi a készulékbe.

¢ Csak a fozéedény alkalmas élelmiszerek készitésére. Soha ne 6ntson vizet, és ne tegyen ételt kdzvetlendl a készilék belsejébe.

e Akeészuléket csak egyenes, szaraz, tiszta, stabil és h6allo feldleten hasznalja.

* Ne helyezze a készléket asztal szélére, mosogato lefolyslapjara, instabil, ferde vagy egyenetlen fellletre, elektromos vagy gaztizhelyre vagy mas
héforrdsra vagy annak kizelébe.

¢ Ne hasznalja a készuléket hére érzékeny feltleten, mert az karosithatja a feluletet.

* Hasznalat kézben elegendd teret kell biztositani szelldzéshez az edény f6l6tt és minden oldalan. Ne takarja le a készuléket, és ne takarja el annak
szell6zonyilasait.

«  Gyozédjen meg arrdl, hogy a hdelvezetd nyilés nem héeérzékeny anyagokra, Onre vagy masokra irdnyul. A forrd géz sulyos forrézast okozhat.

* Ne érintse meg azokat a terlleteket, ahol forré goz tavozik, égési sérilések és forrdzasok veszélye all fenn.

«  Tisztitas elétt varja meg, mig a készulék teljesen kihtl.

¢ Hasznaljon sUtékesztydt, amikor f6zés utan kiveszi a féz6edényt.

»  Kuldnodsen kdrultekintéen kell mozgatni a kesziléket, ha az tele van forro étellel és folyadékkal.

* Hasznaljon muanyagbol vagy fabal készult konyhai eszkdzoket a keveréshez és talaldshoz, mivel a féem eszkdzdk karosithatjak a f6z6edény
felUletét.

* Akeészuléket rendszeresen tisztitsa minden hasznalat utdn a Tisztitds és karbantartas fejezet utasitdsai szerint. Tartsa be az ebben a fejezetben
szerepld 6sszes utasitast.

e Akeszulek egyik alkatrésze sem mosogathaté mosogatogépben.

* Nehasznalja a készuléket, ha annak barmely része sérult, repedt vagy nem mukddik megfelelden. Forduljon a megfeleld szervizkdzponthoz.

* Az dramutés veszélyének elkertlése érdekében ne kisérelje meg a készuléket maga javitani vagy barmilyen modon modositani. A készulék
mindennemu javitasat és bedllitasat bizza szakszervizre. A jotallasi idé érvényessége alatt a készulékbe valo beavatkozassal elveszitheti a jotalldsra
vonatkozo jogat.
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Low carb rizsf6z6

HU

Hasznalati Gtmutato

*  Koszonjuk, hogy megvasarolta a SENCOR mérka termékét, és bizunk
benne, hogy elégedett lesz vele.

Atermék hasznalatba vétele eldtt olvassa el a hasznalati utmutatot,
akkor is, ha a hasonlo termékek hasznalatat mar ismeri. A készUléket
csak ugy hasznalja, ahogy ebben a hasznalati utmutatdban le van
irva. Orizze meg az utmutatat a késdbbiekre.

Javasoljuk, hogy legaldbb a hibas teljesitésre vagy a minéségi
garancidra vonatkozd térvényes jog fennalldsanak idétartamara 6rizze
meg az eredeti szallitasi kartont, a csomagoléanyagot, a pénztari
bizonylatot és az eladd feleléssegvallaldsanak mértékerdl szolo
igazoldst vagy a jotallasi jegyet. Javasoljuk, hogy szallitads esetén

a készUléket az eredeti dobozaba csomagolja vissza.

ARIZSF6Z0 LEIRASA

Al Rizsf6z6 fedele A7 Belst fedél

A2 Belso fedél kioldo gomb A8 Fo6zbedény

A3 Gozkimenet A9 Tapkabel

A4 Fatoszal (az edény A10 Rizs spatula
belsejében) A1l Rizsmérd kanal

A5 Fedélnyitd gomb A12 P3rold betét

A6 Rizsf6z6 teste

AKEZELOPANEL LEIRASA

B1 Hour (Ora) gomb B5 Start gomb

B5 Kijelzd B6 Delay Time (Késleltetési idé)

B3 Menu (Men() gomb gomb

B4 KeepWarm (Melegen tartdés)  B7  Cancel (Torlés) gomb
gomb B8 Min (Perc) gomb

AHASZNALAT CELJA

A Sencor SRM 067x rizsféz6t kilonbdzo tipusu rizs fézésére
és ételkészitésre tervezték.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Az elsd haszndlat elétt a készuléket és tartozékait vegye ki

a csomagolasbadl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot és
rekldmcimkeét. Ellendrizze, hogy nem sérult-e a készUlék és a tartozékai.
Nyomja meg a gombot a fedél kinyitadsahoz, és vegye ki a fézéedényt.
Af6z6 edényt, a spatulat, a meroket és a gzol6 toldoelemet mossa
meg meleg vizben egy kevés mosogatoszerrel. Oblitse le tiszta vizzel
és torolje szarazra.

Gybzédjon meg arrél, hogy a fézéedény kulseje tiszta és szaraz,
mielétt ismételten a rizsfézébe helyezi.

A rizsf6z6 kulsé feluletét és a futétestet tordlje meg enyhén
benedvesitett ronggyal és torélje szarazra.

ELHELYEZES

Helyezze a rizsf6z6t vizszintes helyzetbe egy szilérd, szaraz és sima
feluletre, pl. egy asztallapra. Biztositson elegend? helyet a rizsf6z6
kérdl, legalabb 10 cm-t az oldalakon és 50 cm-t a készulék fedele
felett.

A rizsf6z6t hé- és nedvességérzekeny anyagoktol (pl. figgonyok vagy
drapériak), egyéb készulekektdl, hoforrasoktol (pl. tizhely vagy fltés)
tavol helyezze el. Ne tegye ki a rizsf6z6t kdzvetlen napsugarzasnak.

.

HASZNALAT

Alapvetd hasznalat

1. Agomb megnyomasaval nyissa ki a fedelet, és helyezze az
elkésziteni kivant rizst vagy ételt a f6zéedénybe. Tordlje le a kibmlétt
vizet vagy mas folyadékot a fézéedény szélérél.

A fedelet csukja vissza és enyhén nyomja meg, mig egy kattanast
nem hall.

Csatlakoztassa a tapkabel csatlakozdjat a rizsf6z6 hatuljan &ve
nyilasba, és dugja be a villas csatlakozdt halozati aljzatba. Megszolal
egy figyelmeztetd hangjelzés, és a vezérlépanel kigyullad.

A Menu (Ment) gomb t8bbszéri megnyomasaval valassza ki az
el6beallitott elkészitési madok egyikeét. A kivalasztott program
villogni kezd.

Steam (G6z) program esetén allitsa be az elkészitési idot 5 perc és
16ra kdzétt a Hour (Ora) és Min (Perc) gombok segitségével.
Nyomja meg a Start gombot, és a kivalasztott program elindul.
El6sz06r az elémelegités indul el. Amikor a kijelzén megjelenik az
elkészitésiidg, elindul a visszaszamlalas

Az elkészités befejezése utdn hangjelzés hallhato, és a rizsf6z6
automatikusan hémeérseklet tartds tzemmadba kapcsol. A Keep
Warm (Melegen tartas) és a Cancel (Torlés) gombok vilagitani
fognak.

A hémérseklet tartdsi Uzemmaod torléséhez nyomja meg a Cancel
(Torlés) gombot.

Nyomja meg a gombot a fedél kinyitdsdhoz, és vegye ki

a fozéedényt. Kivételkor mindig haszndljon edényfogot. A fézéedény
és tartalma nagyon forrd.

Tisztitsa meg a rizsf6z6t a , Tisztitas és karbantartas” részben lévé
utasitasok szerint.

Figyelmeztetés:

Vigyazzon, nehogy leforrdzza magat a kiszokd
g6zzel, amikor leveszi a fedelet. Javasoljuk, hogy
a fedelet hatulrol tartsa meg, mieldtt megnyomja
a gombot a fedél kinyitdsahoz. Hagyja kiszékni

a gozt, mielétt teljesen kinyitnd a fedelet.

Megjegyzés:
Javasoljuk, hogy az elkészités utan keverje dssze a fétt rizst,
hogy ne tapadjon dssze tulzottan, és rugalmas maradjon.

|

Rizsf6zé programok
PR Hatartas | Halasztott . .
Program Készitési ido funkeié inditas Megjegyzés
Sushi --- Program sushi rizs f6zésére.
White Rice (Fehér rizs) Fehér rizs f6zési program.
Quick Cook (Gyors fdzés) | --- Gyorsitott rizsf6z6 program. Javasoljuk, hogy révid fézési ideju rizst hasznaljon.
Low Carb (Alacsony Igen Igen ., | Program specidlis alacsony kaloriatartalmu rizs fozésére. El6készités
L. - max. 30perctdl |, %~ . .
kalériatartalom) ) o g6zolési tartozékban.
12 6ra 12 6raig
Risotto (Rizottd) - Rizotto f6zési program.
Brown Rice (Barna rizs) Program barna vagy teljes kiérlésy rizs fézésére.
Cake (Siitemény) 16ra Program levegds és finom sitemeények stéséhez.
Steam (G&z) 5 perctdl 1 6raig Nem Nem Program parolt ételek készitésére.
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Megjegyzés:

A Sushi, White Rice, Quick Cook, Low Carb, Risotto és
Brown Rice programok elkészitési ideje automatikusan
kiszamitasra kerUl a betsltott rizs és viz mennyisége alapjan.

[N

Halasztott inditas

Ez a funkcid lehetéve teszi a rizsf6z6 elinditdsat a kivant idépontban, azaz

a beallitott ido eltelte utadn. A kijelz6n az aktudlisan bedllitott idé jelenik

meg, nem az ora.

1. Helyezze az elkésziteni kivant rizst vagy ételt a féz6edénybe.
Csukja le a fedelet.

2. Csatlakoztassa a tapkabel csatlakozojat a rizsf6z6 hatuljan levo
nyildsba, és dugja be a villas csatlakozot haldzati aljzatba. Megszdlal
egy figyelmeztetd hangjelzés, és a vezérldpanel kigyullad.

3. AMenu (Menu) gomb t6bbszéri megnyomasaval valassza ki az
elobeallitott elkészitési modok egyiket. A kivalasztott program
villogni kezd.

4. Nyomja meg a Delay Time (Késleltetési id6) gomboat, és allitsa be
a késleltetett inditasi idét a Hour (Ora) és Min (Perc) gombokkal,
majd a rizsféz6 elindul. A Heur (Ora) gombbal 4llitsa be az
06rat, a Min (Perc) gombbal pedig a percet. A késleltetett inditas
alapértelmezett ideje 30 perc. A késleltetett inditast 30 perc és
12 6ra kozott allithatja be.

5. Nyomja meg a Start gombot, és a Delay Time (Késleltetési id6)
gomb kigyullad. Megkezdédik a beallitott id6 visszaszamlalasa.

6. Az elkészités automatikusan elindul, amint letelik a beallitott id6.

Ha meg kell szakitania a késleltetett inditast, nyomja meg a Cancel

(Torlés) gombot.

Ne hasznalja ezt a funkciot, ha friss Gsszetevoket (pl. tejet, tojast stb.)

hasznal. Hasznalhatatlanna valhatnak.

A nyari honapokban javasoljuk, hogy a késleltetett inditasi idét legfeljebb

8 6rara 3llitsa be, hogy felhasznalt alapanyagok ne értéktelenedjenek el.

Hémérséklet megdrzés

A hémérséklet megérzési mod minden programhoz elérhetd, és

automatikusan aktivaladik, amikor a sttés befejezddik. A kijelzon

megjelenik a hémérséklet megérzési modba valtds ota eltelt id6.

Ez az izemmad biztositja, hogy az elkészitett étel meleg legyen, és ezért

rendszeresen felmelegiti azt optimalis hémérsékletre.

A maximalis hémérséklet tartasi id6 12 6ra. Azutan a rizsf6z6 kikapcsol.

Ha meg kell szakitania a hémérséklet megdrzési Gzemmaodot, nyomja

meg a Cancel (Torlés) gombot.

Rizskészitési tippek

o Arizs elkészitésekor ki kell valasztania a megfeleld ardnyt a rizs
s a viz kizdtt. Az ajanlott rizs-viz ardny a rizscsomagon van
feltUntetve, ezért fontos, hogy kdvesse azt. A kapott textura és iz
szamos tényezotol figg, nevezetesen a rizs frissességeétdl, a tarolasi
karulmeényektol, a markatdl, a szarmazastol és végul, de nem
utolsosorban a szemeélyes preferencidktol.

e Arizs és viz alapértelmezett ardnya 1: 1. A kerek szemd rizs 3ltaldban
t8bb vizet igényel. A viz hdmérsekletének 5 és 35 °C kozott kell
lennie. Csak csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon desztillalt vagy
szUrtvizet.

¢ Arizs és a viz méréséhez mindig ugyanazt a mérépoharat hasznalja.

* Eztazedényt ugy tervezték, hogy legfeljebb 3 mérdpoharnyi rizst
készitsen.

¢ Aviz mérésekor a fozoedény belso falan lévé vonalakat is
hasznalhatja. Fehér rizs (White Rice), rizottd (Risotta), sushi rizs
(Sushi), barna rizs (Brown Rice) vagy Gyors fézéshez (Quick Cook)
talal vonalakat

* Fehérrizs és barna rizs keverékének elkészitéséhez hasznalja
azt a vonalat, amelynek ardnya nagyobb a keverékben, azaz ha
t6bb fehér rizs van a keverékben, hasznalja a White Rice (Feher
rizs) vonalat és forditva. Ha a fehér és a barna rizs ardnya azonos,
hasznalja a White Rice (Fehér rizs) vonalat, és dztassa a rizst tiszta
vizbe 2-3 6rdra.

* Tegyen kivant mérdpoharnyi rizst az edénybe, és adjon hozza vizet.
Ha példaul 2 mérdpohar rizst rakott, adjon hozza vizet a ,2"-es
vonalig.

*  Fozes el6tt javasoljuk, hogy alaposan dblitse le a rizst (legaldbb
10 percig) hideg folyo viz alatt, hogy eltavolitsa a felesleges
kemeényitét és szennyezédéseket.

* Miutdn elkészdlt, javasoljuk, hogy keverje meg a rizst, hogy eltavolitsa
a felgytlemlett gézt és hét.

Low Carb (Alacsony kalériatartalom) program

Az alacsony kaloriatartalmu rizst a féz6edénybe helyezett gézdlési
tartozékban kell elkésziteni. Ebben a programban legfeljebb 1 mérdedény
rizst készithet.

Ontse az 6blitett rizst a géz6lési tartozékba, és dntse fel a vizet az 1-es
vonalig, amely a gdzolési tartozékon van feltintetve.

Pérolasi tippek

Ez a készuleék lehetéve teszi az alapanyagok paroldsat.

Ontson tiszta vizet a fozéedénybe az 1-es vonalig, és helyezze be a parold
toldalékat, amelybe az ételt helyezi.

Az élelmiszereket ajanlott elkészitési idejik attekintését ldsd az alabbi
tablazatban.

Alapanyagok Készitési idd
Leveles zéldségek (lila kaposzta, kaposzta stb.) 20 perc
Paprika, brokkoli, sparga stb. 25 perc
Gyokerzoldségek (sargarépa, zeller, petrezselyem stb.) 25 perc
Gombak 20 perc
Burgonya, csicsoka stb. 40 perc

Tippek siitemények készitéséhez

A fézéedény csak elkészitésre szolgal, az alapanyagok feldolgozasara
nem. Ne verje fel vagy keverje dssze a hozzavalokat a fézéedényben.
Javasoljuk, hogy sutés elétt olajozza be a f6zéedényt.

A felhasznalt tészta maximalis mennyisége nem haladhatja meg

a féz6edény teljes térfogatanak 2/3-at.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

* Tisztitas elétt huzza ki a tapkabel csatlakozdjat a haldzati aljzatbdl, és
varja meg, mig a készulék teljesen kihal.

* Akészilék egyetlen részének tisztitdsahoz se hasznaljon suroldszert,
higitot stb., amelyek felsérthetik a készllék fellletét. A készlék
egyetlen alkatrésze sem moshaté mosogatégépben.

Figyelmeztetés:

Az dramutés veszélyének elkerllése érdekében
ne tegye a készuléket, a tapkabelt vagy a halozati
csatlakozodugot vizbe vagy mas folyadékba.

Fdzdedény és tartozékai

A f6z6 edényt, a spatuldt, a méréket és a gozolé toldoelemet mossa meg
meleg vizben egy kevés mosogatdszerrel. Oblitse le tiszta vizzel és térdlje
szarazfa.

Ha az alapanyagok a fézéedény aljahoz égtek, dntsén a formaba meleg
vizet, és adjon hozza kis mosogatoszert. Hagyja allni, majd mossa le.
Gy6zédjon meg arrdl, hogy a fézéedény kulseje tiszta és szaraz, mieldtt
ismételten a rizsfézébe helyezi.

Kilsd feliilet

A rizsf6z6 kulsé feluletét és a ftdtestet tordlje meg enyhén benedvesitett
ronggyal és tordlje szarazra.

Belsd fedél

Nyomja meg a gombot a belsd fedél felengedéséhez, és vegye

le a rizsf6zérol.

Mossa meg a belsd fedelet meleg vizben, kevés konyhai mososzerrel.
Oblitse le tiszta vizzel és t6rélje szarazra.

Tordlje le szaraz ronggyal azt a teriletet, ahol a belso fedél taldlhato.
Helyezze vissza a belso fedelet Ugy, hogy elészdr behelyezi a fedél also
részét, amelyet a két reteszhez igazit, majd behelyezi a fedél felsd részét.
Kissé nyomja meg, mig egy kattanast nem hall.

A fedél felszerelésekor Ugyeljen arra is, hogy a fedélen lévo lyukak egy
vonalba essenek a gézszeleppel.
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TAROLAS

¢ Haakészuléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, huzza ki a tapkabelt a halozati aljzatbdl, varja meg, mig a készulék kihdl, majd a , Tisztitas

és karbantartas” fejezetben [éve utasitdsok szerint tisztitsa meg.

* Miel6tt elteszi, el6tt gy6zodjon meg réla, hogy a készulék és tartozékai tisztak és szarazak.

* Akészuléket szdraz, tiszta és jol szelldzé helyen tarolja, ahol nincs kitéve szélsdséges hdmeérsékletnek, és ahol gyermekek vagy hazidllatok nem

férhetnek hozza.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Arizs f6zés utdn kemény/szaraz. Tulkevés vizet toltétt be.

A rizs llapotatél figgden adjon hozza 0,5-1 méréedény vizet, és valassza
ki a rizsf6zési programot. Amikor a fézés befejezddott, ellendrizze a fézési
allapotot, és szikség esetén ismételje meg.

A megfétt rizs tul nedves
€S ragacsos.

Nuyissa ki a fedelet, és alaposan keverje dssze a rizst, hogy eltavolitsa
a felesleges nedvességet. Zarja le a fedelet, és hagyja a rizst melegen
10-30 percig, rendszeresen nyissa ki a fedelet, és keverje meg a rizst.

A nyersanyagok a fézéedény falara
égtek, és nehéz eltavolitani dket.

Ontson vizet a féz6edénybe, és adjon hozza egy kevés mosogatoszert.
Haguyja allni, majd mossa le. Ha nehéz eltavolitani az égett maradékot,
tegyen egy kevés mosogatodszert kozvetlenUl az égett maradékra, hagyja
hatni, és 6ntson ra forro vizet.

A rizs enyhén megégett az aljan. Arizst nem dblitette at eléggé.

Arizst alaposan dblitse le folyo viz alatt, hogy a leheté legtobb kemeényit6t
eltdvolitsa. F6zés utdn keverje dssze a rizst.

A rizsfézében forr a viz. A belsé fedélvagy a gézszelep

nincs megfeleléen elhelyezve.

Helyezze be a belst fedelet és a gozszelepet.

A Steam (G6z) programot
valasztotta rizs fézéséhez.

Médositsa a programot.

A rizsf6z6 nem kapcsolhatd be,
a gombok nem reagalnak.

A tapkabel nincs jol bedugva.

Ellendrizze a tpkabel csatlakozasat a nyildsban és az aljzatban.

A rizsf6zét nem lehet bekapcsolni. | Ugyanabban az aramkérben
mas készilékek is csatlakoznak

és mukddnek.

Javasoljuk, hogy a készileket kuldnalld elektromos dramkdrhoz kosse.

Megjegyzés:

[ ] Ha a fenti probléma tovabbra is fennall, vagy nem szerepel
a felsoroldsban, hagyja abba a rizsf6z6 hasznalatat,

és forduljon szakszervizhez.

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultségtartomany 220-240V~
Neévleges frekvencia 50-60 Hz
Neévleges teljesitmény 350w
A fézéedény maximalis toltétérfogata 21

A szBveg és a muszaki paraméterek megvaltoztatdsanak joga fenntartva.

AHASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoldanyagot az dnkormanyzat altal kijelolt
hulladékgyuijté helyen adja le.

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
ARTALMATLANITASA
Ez ajelzés a terméken vagy a kiséré dokumentacioban azt
jelzi, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhato haztartasi hulladék kozé. A megfeleld
artalmatlanitdshoz és Ujrafelhasznalashoz az ilyen
terméket adja le a kijeldlt gyujtéhelyeken. Az EU
orszagaiban, illetve mas eurdpai orszagokban a hasznalt
I crmékeket azonos Uj termék vasarlasa esetén az eladas
helyén is le lehet adni. A termék megfelelé modon térténd
artalmatlanitdsaval segit megorizni az értékes természeti eréforrdsokat, €s
hozzajarul a nem megfelelé hulladék-megsemmisités altal okozott
esetleges negativ kdrnyezeti és egészseégugyi hatdsok megeldzéséhez.
A tovabbi részletekrél a helyi 8nkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi
hulladékgyuijts hely ad tajékoztatast. Ezen hulladékfajta nem megfeleld
artalmatlanitasa a nemzeti el6irdsokkal dsszhangban birsaggal sujthato.

Az Eurépai Unié orszagaiban miikddd vallalkozasok szamara

Elektromos és elektronikus berendezések megsemmisitésével

kapcsolatban kérjen tdjékoztatast eladojatol vagy forgalmazojatol.

Artalmatlanitas az Eurépai Unin kiviili orszagokban

Ez a jelzés az Eurdpai Unidban érvényes. Ha ezt a terméket mashol

akarja megsemmisiteni, a szikséges tajékoztataseért forduljon a termék

eladdjdhoz vagy a helyi 6nkormanyzat illetékes osztalyahoz.

c E Ez a termék teljesiti a ra vonatkozo EU irdnyelvek
valamennyi kdvetelmeényeét.
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RECEPTEK

KREMES RIZOTTO CUKKINIVEL, SARGA PARADICSOMMAL

ES BAZSALIKOMMAL

Fozésiidé: 30-40 perc

Hozzévalok (2 adag):

1db kézepes nagysagu cukkini

2-3 sérga cseresznyeparadicsom

friss bazsalikom

1,5 méréedény basmati rizs vagy jdzminrizs

szaritott provence-i fiiszerndvények

csipet so

Tkanadl olivaolaj

viz

Lépések:

1. Alaposan dblitse le a rizst, és dntse a rizsfézbe.

2. Adjon hozza kockara vagott cukkinit, egész mosott paradicsomot,
bazsalikomlevelet, olajat, provence-i fiszerndvényeket, és fedje le.

3. Kapcsolja be a rizsfoz6t a Risotto (Rizottd) programmal, és hagyja
fézni.

4. \Végul keverje meg a rizottét, hogy a paradicsom szétessen.

Tipp: Friss zoldségekkel vagy salataval talalja.

GYORS RIZS CSIRKEHUSSAL

Fézésiid6: 35-45 perc

Alapanyagok:

500 g csibemell, vékony szeletekre vagva

1kézepesen nagy hagyma, szeletelve

3 gerezd fokhagyma

1,5 méréedény rizs

2 mérdkanal tyukhusleves

400 g szeletelt paradicsom (konzerv)

1evokanal vaj

1tedskanal 6rolt kdmeény

2 evBkanal aprora vagott petrezselyem levél

S0 és bors az izesitéshez

Lépések:

1. Aprora vagja fel a hagymat. A fokhagyat vagja kis darabokra. Tegye
a féz6edénybe.

2. Adja hozza az atoblitett rizst, a vajat, az 6rolt kémenyt, és éntse rd
a csirkehuslevest.

3. Sbzza és borsozza meg. Alaposan keverje ssze.

4. Adja hozza az aprora vagott paradicsomot, és tegye a csirkét
a tetejére. Mar ne keverje.

5. Csukja le a fedelet, és valassza a Quick Cook (Gyors f6zés)
lehetdséget. Varja meg, amig a rizsf6z6 befejezi a programot.

6. Fdzés utdn alaposan keverje dssze, fliszerezze meg, és melegen
talalja, aprora vagott lapos leveld petrezselyemmel.

MEZES KALACS

Alapanyagok:

4 tojas

10-30 g kristlycukor (izlés szerint)

20 mltej

100 g kenyérliszt

10-20 g méz (izlés szerint)

novényi olaj az edény kenéséhez

Lépések:

1. Valassza szét a tojassargajat a tojasfehérjétol.

2. Egy talban verje fel a tojasfehérjéket kemény habba. Felverés kdzben
harom Gtemben adja hozza a cukrot.

3. Egyenként adja hozza a harom tojassargajat. Alaposan keverje bele az
egyes tojassargajakat.

4. Ezutdn harom Utemben adja hozza a lisztet, és alaposan keverje
Gssze.

5. Veégul adja hozza a tejet és a mézet, majd Ujbol alaposan keverje
dssze.

6. Kenje be a fozoéedényt ndvenyi olajjal, és dntse a kész tésztat
a féz6edénybe.

7. Helyezze a féz6edényt a rizsf6z6be, zarja le a fedelet, és valassza ki
a Cake (Sutemény) programot.

8. Varja meg, amig a rizsf6z6 befejezi a programot.
Tipp: A mézeskalacshoz hozzaadhat mazsolat, diot, csokidarabokat vagy
kandirozott gyumalcsot.
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