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Navod k obsluze
Susicka potravin

Dilezité bezpecnostni pokyny

* Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti
a/nebo znalosti mohou tyto spotfebice pouzivat, pokud jsou
pod dohledem nebo dostaly pokyny ohledné bezpec¢ného pouziti
spotfebice a rozumi rizikim, ktera se s pouzitim poji.

= Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

= CiSténi a udrzbu pfistroje nesmi provadét déti, které jsou mladsi
8 let a které nejsou pod dohledem.

* Pfistroj a jeho kabel ponechejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

* Nespravné pouZziti muze zpUsobit zranéni.

* Upozornéni: Spotiebi¢ nepouzivejte pod hoflavymi predméty
(napf. zaclony, nasténné skiinky) ani v jejich blizkosti a nikdy jej
nepouzivejte bez dohledu.

* Upozornéni - Riziko popaleni: Dostupné plochy mohou byt velmi
horké.

* Pokud je pripojovaci kabel spotrebice poskozeny, musi byt zaslan
k vyméné do oddéleni péce o zakazniky u vyrobce, popf. osobé
s podobnymi kvalifikacemi. Nespravné opravy mohou predstavovat
zavazné nebezpedi pro uzivatele.

= Zakladni jednotku neponofujte do vody. Nez zacnete zakladni
jednotku Cistit, vytahnéte zastrcku ze sité.

= Po pouziti vycistéte veskere dily, které se dostaly do kontaktu
s potravinami, jak je popsano v c¢asti ,Cisténi a udrzba”.

* Tento spotrebic je urcen pro pouziti vdomacnostech a v podobném
prostredl jako napr.:

v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kancelarich
a v jiném pracovnim prostredi;
- v budovach na statcich;
pro pouziti hosty v hotelech, motelech a jinych typech obytnych
prostor;
- v ubytovacich zafizenich.
Spotrebic neni urcen pro Cisté komercni pouziti.
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Pred pouzitim
Spotfebi¢ mlze byt pouZivan pouze pro uréeny ucel a v souladu s timto navodem k obsluze. Proto
doporucujeme, abyste si pfed zapnutim spotfebice dikladné procetli navod k obsluze. Obsahuje pokyny
pro pouziti, ¢isténi a udrzbu spotiebice. V pfipadé nedodrzeni pokynti uvedenych v tomto navodu
neneseme zadnou odpovédnost za pfipadné vzniklé Skody.
Ponechejte si tento navod k obsluze na bezpe¢ném misté a predejte jej pfipadnému dalsimu uzivateli
spolecné se zafizenim. Vezméte také prosim na védomi informace ohledné zaruky, které jsou uvedeny
na konci. Spotrebi¢ neni uréen pro komeréni pouziti, ale pouze pro pfipravu jidla v mnozstvi bézném
pro domacnost.
Pfi pouziti spotiebice dodrzujte bezpecnostni pokyny.
Uréené pouziti
Susicka potravin WMF KITCHENminis snack to go se pouziva k suseni ovoce, zeleniny, masa, bylin, hub
a jinych potravin. Jedna se o pfirozeny zplisob konzervace potravin proudem teplého vzduchu, ktery
Ize nastavit na teplotu od 30 do 70 °C. Jsou zachovany vitaminy, mineraly a Ziviny a zesileny chuté.
Susicka miize byt pouzivana pouze pro tento ucel a v souladu s timto navodem k obsluze.

Pfeprava
Ponechejte si originalni obal. Aby byl spotfebi¢ béhem prepravy rfadné chranén, zabalte jej do jeho
originalniho obalu.

Technické udaje

Jmenovité napéti: 220 - 240 V~ 50-60 Hz

Spotieba energie: 220 wattu @
Horky vzduch: 30°C to 70°C

Funkce ¢asovace a automatického vypnuti: 0-24 hodin

Rozméry zakladni jednotky: 290x190%x216 mm

Trida ochrany: Il
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Dopliujici bezpeénostni pokyny
= Spotfebic zapojujte pouze do elektrickych zasuvek, které jsou nainstalovany v souladu s pfisluSnymi
nafizenimi. Napajeci kabel a zastr¢ka museji byt suché.
= Spotfebic nikdy nedavejte do lednice.* Pfipojovaci kabel nikdy nevedte ani neupinejte nad ostrymi
hranami, nenechavejte jej viset a udrzujte jej mimo dosah horka a mastnoty.
= Nikdy nevytahujte sitovou zastréku ze zasuvky pomoci kabelu nebo mokryma rukama.
= Nepokladejte spotrebic na horké plochy, jako jsou plotynky apod., a nepouzivejte jej v blizkosti
otevieného plamene.
= Spotfebic¢ je mozné pouzivat pouze ve vnitfnich prostorach.
= Spotfebi¢ postavte pouze na rovny, suchy a ohnivzdorny povrch, na kterém neni prach.
= Nepokladejte spotiebi¢ na papir [ noviny ani na nepfipevnéné podklady, protoze by mohlo dojit
k jejich vtazeni do vétracich otvord a nasledné zablokovani otvorQ, nebo by mohlo dojit k jejich
vtazeni do spotiebice, coz by mohlo vést ke kontaminaci. Tim se zvysi riziko prehrati a pozaru!
= Vetraci otvory nezakryvejte.
= Do vétracich otvor( nevkladejte zadné (kovové) predméty, protoze by to mohlo vést k Grazu
elektrickym proudem a/nebo poskozeni spotiebice.
= Neodlamujte ani neodtrhavejte pevné kryty na otvorech ventilatoru pohonné jednotky.
= Béhem provozu spotrebi¢ nepiemistujte a netahejte za sitovy kabel.
= Spotiebi¢ pfestaiite okamzité pouzivat a/nebo vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky, pokud:
dojde k poskozeni spotiebice nebo sitového kabelu;
dochazi k Unikim ze spotfebice;
mate podezieni, Ze je produkt vadny, napf. v dlsledku padu.
V takovych pripadech nechejte spotiebi¢ opravit.
= Vytahnéte sitovou zastrcku:
pokud spotrebi¢ nefunguje spravné,
pred Cisténim a tdrzbou,
po pouziti.
= Neneseme zadnou odpovédnost za skody v dusledku nespravného pouziti, nespravného provozu
nebo nedodrzeni pokyn(i ohledné odvapnéni spotrebice.
RovnéZ nebudou v takovych pfipadech uznany zaruéni reklamace.

Ovladaci panel
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Symbol/tla¢itko | Funkce

Tlaéitko on/off

Spusténi a vypnuti spotfebice. Kdyz spotfebi¢ zapnete, zobrazi se naposled

(D nastavené parametry sudeni (doba suseni, teplota suseni, zvukovy signal zapnuty/
vypnuty). Pokud na ovladacim panelu nestisknete béhem jedné minuty zadné

tlacitko, spotrebic se znovu automaticky vypne.

Pomoci tohoto tlacitka je zafizeni mozné kdykoliv vypnout, a to i béhem suseni.

Tlac¢itko Start/Pause

Timto tla¢itkem se spousti proces suseni po zobrazenou / zvolenou dobu suseni
a pfi zvolené teploté.

Na displeji se zobrazi symbol horkého vzduchu 5.

Po uplynuti doby suseni (¢asova¢ ukazuje 00:00) se automaticky vypne ohfev
> | I a horkovzdusny ventilator a jednotka pétkrat pipne (zvukovy signal Ize pfipadné
vypnout - viz ¢ast ,Zvukovy signal”).

Pokud béhem procesu suseni stisknete tlacitko Start/Pause, napf. pro ucely upraveni
susicich sit, dojde k preruSeni procesu suseni, tj. vypne se ohfev a teply vzduch, na
displeji se zobrazi zbyvajici Cas a blika symbol horkého vzduchu 5. Cheete-li proces
suseni obnovit, stisknéte znovu tlac¢itko Start/Pause.

Tlacitko Set

Toto tlacitko pouzijte k nastaveni doby suseni a pozadované teploty.

Kdyz stisknete tlacitko Set jednou, za¢ne blikat zobrazeny ¢as, ktery Ize nastavit
Set pomoci oto¢ného requlatoru (0 az 24 hodin v 30minutovych pfirdstcich).

Znovu stisknéte tlacitko Set; za¢ne blikat zobrazend teplota. Nyni pouZijte otocny
regulator k nastaveni pozadované teploty (30 °C az 70 °C v pfirGstcich o 5 °C). Pro
uloZeni vaSeho nastaveni znovu stisknéte tlacitko Set.

Béhem procesu suseni mizete parametry kdykoliv zménit.

Vypnuti zvukového signalu

Stisknéte tladitko Set a podrzte jej stisknuté déle nez 3 sekundy, abyste aktivovali

g rezim vypnuti zvukového signalu. Spotrebic¢ pak pfi dokonéeni procesu suseni
nebude vydavat zvukovy signal. Toto je praktické, pokud chcete susit pres noc.

Nastaveni zlistane ulozeno, dokud znovu nepodrzite tlacitko Set stisknuté po dobu

déle neZ 3 sekundy a nezmizi symbol vypnuti zvukového signalu.

Pred prvnim pouzitim
PFi prvnim pouZiti spotiebice jej nechejte bézet zhruba pll hodiny pfi nejvyssi teploté, abyste se zbavili
pfipadného odéru:

Povrch zakladni jednotky otfete vihkym hadfikem.

Susici sita a viko umyjte teplou vodou a prostfedkem na myti nadobi.

Sucha susici sita a viko umistéte radné na zakladni jednotku.

Pripojte spotiebic¢ do elektrickeé sité.

Zapnéte spotiebi¢ stisknutim tlacitka On/Off. Na displeji se zobrazi pfednastavené parametry
suseni. 08:00 hodin a 70 °C.

Spustte spotfebic stisknutim tlac¢itka Start/Pause.

Po 30 minutach spotfebi¢ vypnéte pomoci tlacitka On/Off a nechejte jej vychladnout.
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Pouziti
P¥iprava potravin k suSeni

Pouzivejte pouze Cerstvé a umyté potraviny. Vyhnéte se prezralému ovoci a zeleniné.

= Qdstrante stonky, jadérka a pecky.

= Pro zachovani barvy mizete potraviny pokapat citronovou stavou.

= Zelenina s pevnou strukturou: blansirujte 2 minuty v horké vodé.

= Nakrajejte potraviny na rovnomérné krouzky, kousky nebo platky. Tenéi platky se ususi rychleji. Cim
jsou platky tlustsi, tim je doba suseni delSi.

= Susici sito pokryjte potravinami, které chcete ususit.

= Mezi jednotlivymi kousky na susicim sité ponechejte prostor, aby byla zajisténa dostatecna
cirkulace vzduchu. Jednotlivé kousky se nesmi prekryvat.

Zaciname

= NaloZena susici sita naskladejte jedno po druhém na zakladni jednotku. Souc¢asti baleni je pét
susicich sit. Jako pfislusenstvi Ize dokoupit dalsi tfi suSici sita, aby se zvétsila celkova suSici plocha.

= Poté dejte na horni sito viko. Ujistéte se, ze vSechna sita a viko spravné pasuji, aby neunikal horky
vzduch.

= Pripojte spotfebic do elektricke sit€.

= Zapnéte spotfebi¢ stisknutim tlacitka On/Off.

= Nastavte dobu suseni a poZzadovanou teplotu pomoci tlacditka Set a otoéného regulatoru. Spustte
proces sudeni stisknutim tlacitka Start/Pause.

= Kdyz uplyne polovina nastavené doby, prohodte sita (napf. pfesuiite spodni sito nahoru).

= Abyste tak mohli ucinit, stisknéte tla¢itko Start/Pause, abyste pozastavili proces suseni. Chcete-li
proces suseni obnovit, stisknéte znovu tlac¢itko Start/Pause.

= Na konci nastavené doby suseni se spotfebi¢ automaticky vypne a pétkrat pipne.

= Po uplynuti jedné minuty se vypne displej.

Potraviny, které [Doporucena pfiprava |Doporucena |Vysledek Doporudené Ubytek Doporuéena
chcete susit doba suseni mnozstvi na hmotnosti pfi |teplota
sito suseni ve °C
Ovoce
Jablka, hrusky  |Odstrante pecky a 7-9 hodin  |ohebné 170 g 10-15% 70 °C

nakrajejte ovoce na
platky o tloustce 4-6 mm
(se slupkou nebo bez, dle
vasich preferenci).
Meruniky, Svestky |Ovoce rozpulte, 10-12 hodin |ohebné 330¢g 20 % 60 °C
odpeckujte a polozte

na sito nafezanou
stranou nahoru, nebo je
nakrajejte na platky

Kiwi Oloupejte a nakrajejte na | 10-12 hodin |ohebné 95¢ 20 % 65 °
platky o tloustce 5 mm

Banan Oloupejte a nakrajejte na |10-12 hodin |kfupavé 150 g 10 % 70 °C
platky o tloustce 5 mm

Zralé mango Ty¢inky: oloupejte a 6-7 hodin  |ohebné 170 g 20 % 70 °C

nakrajejte na platky o
tloustce 8 mm.

Hranolky: platky o 8 -9 hodin |kfupavé 150 g 10 % 70 °C
tloustce 3 - 4 mm
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Potraviny, které [Doporucena pfiprava  |Doporucena |Vysledek Doporucené Ubytek Doporucena
chcete susit doba suseni mnozstvi na hmotnosti pfi |teplota
sito suseni ve °C
Pomerance, grep, |Oloupejte a nakrajejte na |8-9 hodin  |kfupavé 120 g 10 % 70 °C
limety platky o tloustce 2-3 mm
Ananas Oloupejte, odstrante 7-8 hodin  |velmi 1759 20 % 70 °C
listovou rhizici a nakraje- ohebné
jte ananas na platky o
tloustce 5-6 mm
Jahody Odstrante stonky a 10-12 hodin |ohebné 200 g 15 % 65 °
jahody nakrajejte na
platky o tloustce 5 mm
Zelenina
Mrkev Oloupejte a nakrajejte  |6-8 hodin  |tvrdé 85¢g 15 % 70 °C
na platky nebo kostky o
tloustce 3-5 mm
Okurky Neloupejte, nakrajejte na |4-5 hodin  |kifupavé 100 g 10 % 70 °C
platky o tloustce 3-5 mm
Porek Rozpulte a nafezte na 7-8 hodin  |kfupavé 140 g 20 % 70 °C
kousky o délce 6 cm, v
pfipadé potreby sparte
Cili papricky, Nakrajejte na platky o 7-8 hodin ohebné 100 g 20 % 70 °C
paprika tloustce 2 mm.
Celer Oloupejte a nakrajejte  |7-8 hodin  |tvrdé 250 g 15 % 70 °C
na platky nebo kostky o
tloustce 8 mm
Rajcata 4 mm platky 8-10 hodin |ohebné 190 g 15 % 70 °C
Polévkova Nakrajejte na platky 7-8 hodin  |ohebné Viz tdaje pro |15 % 60 °C
zelenina (mrkev, |nebo kostky, v pfipadé jednotliva sita
celer, porek, potreby sparte
kedluben, zeli)
Cuketa Neloupejte, nakrajejte na |12 hodin kfupavé 60 g 15 % 40 °C
platky o tloustce 2-3 mm
Hranolky z Oloupejte a nakrajejte na |7-9 hodin kfupavé 60 g 15 % 70 °C
Cervené fepy/slad-| platky o tloustce 2-3 mm
kych brambor
Kapusta, Odstrante stonek a listy |18 hodin kfupavé 90 g 15 % 40 °C
hlavkové zeli, nakrajejte na malé kousky
Byliny
Veskeré byliny  |Celé listky, popf. listy 4-6 hodin krehké cca40g 40 °C
(bazalka, nasekané na malé kousky
kopr, petrzel,
rozmaryn atd.)
Houby
Veskeré houby  |Ocistéte a nakrajejte na ‘4—7 hodin  |ohebné cca70g 50 °C
platky o tloustce 5 mm

=V tabulce uvedené Casy a teploty jsou pouze doporuc¢ené hodnoty. Obsah vody v susenych
potravinach se muze lisit v zavislosti na prislusné odrGdé a zralosti a to ma také vliv na
pozadovanou dobu a teplotu suSeni. VeSkeré udaje jsou pouze referen¢ni a nejsou zarucené.

= Doba suseni se také lisi podle urovné vlhkosti v mistnosti, podle tloustky platku a pozadované
urovné ususeni.

= Cim vétsi mnozstvi potravin na susici sita date, tim del3i bude doba suSeni pro dosazeni pozadované
Urovné ususeni.
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Pokud si prejete susit podle zasad pro raw potraviny, nenastavujte teplotu na vice nez 40 °C.

Pouziti silikonové formy na cerealni tyc¢inky:

= Naneste pfipravenou smés do formy na cerealni ty¢inky. Jednotlivé formicky by mély byt vyplnény
az po okraj. Ujistéte se, Ze horni strana formy zlstane €ista.

= Umistéte silikonovou formu na vrchni susici sito.

= Po uplynuti poloviny doby suseni vyloupnéte ceredlni ty¢inku ze silikonové formy a polozte ji na
vrchni susici sito bez formy.

= Silikonovou formu lze také pouzivat v troub€ az do 200 °C.

Poznamka: V knize receptd, ktera je soucasti baleni, najdete napady na cerealni tycinky. Nebojte se ale

prijit se svymi vlastnimi napady.

Permanentni pedici papir:

Na susicich sitech mlzete také pouzit permanentni pecici papir, pokud susite potraviny, které jsou

vihké nebo které se snadno pfilepi (napf. rajcata, ceredlni tycinky). Ustfihnéte pecici papir o velikosti

zhruba 25 x 16 cm, aby byl o néco mensi nez susici sito a teply vzduch mohl spravné cirkulovat. Nyni

naneste cerealni smés na pecici papir. Také v tomto pfipadé Ize pecici papir po uplynuti poloviny doby

odstranit.

Skladovani

Tady pfinasime nékolik uzitecnych tipQ pro spravné uskladnéni suseného ovoce, abyste si na ném mohli

dlouho pochutnavat:

= Pouzijte ¢isté a suché nadoby, které jsou pokud mozno vzduchotésné a neprlihledné. Idealni jsou
dozy na uskladnéni, které jsou soucasti baleni.

= Ujistéte se, ze v ovoci nezlstala zadna zbytkova vihkost, protoze by se pak ovoce zkazilo.

= NeZ suSené ovoce uskladnite do nadoby, pockejte, az vychladne.

* Neponechavejte na slunecnim svétle.

Pokud je susené ovoce dokonale suché, vydrzi az Sest mésicli. Susené ovoce se zbytkovou vihkosti

15 - 20 % doporucujeme skladovat maximalné po dobu 3 tydn(.

Pouziti susenych potravin

= Susené ovoce ke svacing, jako doplnék rannich cerealii nebo jako pfisada a dochuceni omacek.
Lze jej také pouzit pfi pFipravé sladkych a slanych pokrm(i a dezertd. SuSené ovoce je také vyborné
Vv ryzi a v masovych pokrmech.

= Susenou zeleninu, byliny a houby Ize uvafit v omackach a polévkach nebo je Ize nejprve nechat
zméknout ve vodé.

= Abyste jidlu dodali zvlaStni pFichut, Ize susené potraviny namlit pomoci mlynku na kofeni nebo
mixéru a pfidat do riznych jidel jako kofeni.
-w 4 14 r v

Cisténi a udrzba

Vytahnéte zastrcku ze sité a nechejte spotfebi¢ vychladnout.

Vyjméte susici sita ze zakladni jednotky. Pokud jsou v pfistroji drobky, pFistroj otocte a drobky

vytrepejte skrze vétraci otvory. Zakladni jednotku Cistéte pouze pomoci mékkého hadriku. Necistéte

zakladni jednotku pod tekouci vodou.

Susici sita mizete namocit do teplé vody s Cisticim prostfedkem a vycistit je kartackem. Poté je

oplachnéte vodou a osuste.

Vechny ostatni dily (dozy na uskladnéni a forma na cerealni ty¢inky) Ize myt v myéce nadobi.
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C € Zatizeni odpovida evropskym smérnicim 2014/35/ES, 2014/30/ES a 2009/125/ES.

Tento vyrobek nesmi byt na konci zivotnosti likvidovan jako bézny domaci

odpad, ale musi byt umistén do sbérného mista pro recyklaci elektrickych

a elektronickych zafizeni.

Materialy jsou recyklovatelné podle jejich oznaceni. Opétné pouziti, recyklace
I

a dalsi vyuziti starych zatizeni je dllezitym prispévkem k ochrané naseho
zivotniho prostredi. O vhodném sbérném misté se, prosim, informujte u mistnich
spravnich uradu.

Dokument podléhd zménam.

1
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Navod na pouzivanie
Susicka potravin

Dolezité bezpecnostné pokyny

* Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby
s nedostatkom skusenosti a/alebo znalosti mézu pouzivat tento
spotrebic len vtedy, ak su pod dohladom alebo dostali pokyny
tykajuce sa bezpecného pouzitia spotrebi¢a a rozumeju rizikam,
ktoré sa spajaju s pouzitim.

= Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

= Cistenie a udrzbu pristroja nesmu robit deti mladSie ako 8 rokov
a deti, ktoré nie su pod dohladom.

* Spotrebi¢ a napajaci kabel ponechajte mimo dosahu deti mladSich
ako 8 rokov.

* Nespravne pouzitie moze sposobit zranenie.

* Upozornenie: Spotrebi¢ nepouzivajte pod horlavymi predmetmi
(napriklad zaclony, nastenné skrinky) ani v ich blizkosti a nikdy ho
nepouzivajte bez dohladu.

* Upozornenie: Riziko popalenia: Dostupné plochy mézu byt velmi
horuce.

* Ak je napajaci kabel spotrebica poskodeny, musi byt zaslany na
vymenu oddeleniu starostlivosti o zakaznikov u vyrobcu, pripadne
osobe s podobnymi kvalifikaciami. Nespravne opravy mozu
predstavovat zavazné nebezpecenstvo pre pouzivatela.

» Zakladnu jednotku neponarajte do vody. Skor ako zacnete zakladnu
jednotku cistit, vytiahnite zastrcku zo siete.

= Po pouziti vycistite vSetky diely, ktoré sa dostali do kontaktu
s potravinami, ako je opisané v Casti ,Cistenie a udrzba".

* Tento spotrebic je urceny na pouzitie vdomacnosti a na podobné
pouzitie, ako napriklad:

- v kuchynkach pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach
a vinom pracovnom prostredi;
- v budovach na farmach;
pre hosti v hoteloch, moteloch a inych typoch obytnych priestorov;
- v ubytovacich zariadeniach.
Pristroj nie je urceny na Cisto komercné pouzitie.

12
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V. 14
Pred pouzitim
Spotrebi¢ sa méze pouzivat iba na urceny tcel a v stlade s tymto ndvodom na obsluhu. Preto
odporucame, aby ste si pred zapnutim spotrebica dokladne precitali navod na obsluhu. Obsahuje
pokyny na pouzitie, Cistenie a Gdrzbu spotrebica.
V pripade nedodrzania pokynov uvedenych v tomto navode nenesieme ziadnu zodpovednost za
pripadne vzniknuté Skody.
Ponechajte si tento ndvod na obsluhu na bezpe¢nom mieste a odovzdajte ho pripadnému dalSiemu
pouZivatelovi spolu so zariadenim. Vezmite tiez, prosim, na vedomie informacie tykajuce sa zaruky,
ktoré su uvedené na konci tohto navodu. Spotrebi¢ nie je uréeny na komeréné pouzitie, ale iba na
pripravu jedla v mnoZzstve beznom pre domacnost.
Pri pouziti spotrebic¢a dodrzujte bezpecnostné pokyny.
Uréené pouzitie
Susicka potravin WMF KITCHENminis snack to go sa pouziva na susenie ovocia, zeleniny, masa, bylin,
hub a inych potravin. Ide o prirodzeny sposob konzervacie potravin pridom teplého vzduchu, ktory

sa da nastavit na teplotu od 30 do 70 °C. St zachované vitaminy, mineraly a ziviny a zosilnené chute.
Susic¢ka sa moze pouzivat iba na tento ucel a v sulade s tymto ndvodom na obsluhu.

Preprava

Ponechajte si originalny obal. Aby bol spotrebi¢ pocas prepravy riadne chraneny, zabalte ho do
originalneho obalu.

Technické udaje

Menovité napatie: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Spotreba energie: 220 wattov

Horuci vzduch: 30°C to 70°C

Funkcia €asovaca a automatického vypnutia: 0-24 hodin

Rozmery zékladnej jednotky: 290x190x216 mm

Trieda ochrany: Il

13
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Dopliujuce bezpecnostné pokyny
= Spotrebi¢ zapdjajte iba do riadne nainstalovanych a uzemnenych zasuviek. Kabel a zastréka musia
byt suché.
= Spotrebi¢ nikdy nedavajte do chladnicky.
= Pripojovaci kabel nevedte ani nezapinajte nad ostrymi hranami. Neponechavajte ho visiet dole
a chrante ho pred hort¢avou a mastnotou.
* Nikdy nevytahujte sietovu zastrcku zo zasuvky za kabel alebo mokrymi rukami.
= Nekladte spotrebi¢ na hortce plochy, ako su platnic¢ky a pod., ani do blizkosti otvoreného plamena.
Spotrebic¢ je mozné pouzivat iba vo vnutornych priestoroch.
= Spotrebic postavte iba na rovny, suchy a ohiiovzdorny povrch, na ktorom nie je prach.
= Nekladte spotrebi¢ na papier/noviny ani na nepripevnené podklady, pretoze by mohlo dojst k ich
vtiahnutiu do vetracich otvorov a nasledne zablokovaniu otvorov alebo by mohlo dojst k ich vtiahnutiu
do spotrebica, ¢o by mohlo viest ku kontaminacii. Tym by sa zvysilo riziko prehriatia a poziaru!
= Vetracie otvory nezakryvajte.
= Do vetracich otvorov nevkladajte Ziadne (kovové) predmety, pretoze by to mohlo viest k trazu
elektrickym pridom a/alebo poskodeniu spotrebica.
= Neodlamujte ani neodtrhavajte pevné kryty na otvoroch ventilatora pohonnej jednotky.
= Pocas prevadzky spotrebi¢ nepremiestiujte a netahajte za sietovy kabel.
= Spotrebi¢ prestante okamzite pouzivat afalebo vytiahnite sietovi zastrcku zo zasuvky, ak:
dojde k poskodeniu spotrebica alebo sietového kabla,
dochadza k unikom zo spotrebica;
sa domnievate, Ze pristroj moze byt chybny v dosledku padu alebo podobnej nehody.
V takychto pripadoch nechajte spotrebi¢ opravit.
= Sietova zastréka musi byt vytiahnuta:
ak spotrebi¢ nefunguje spravne,
pred Cistenim a udrzbou,
po pouziti.
= \lyrobca nenesie zodpovednost za Skody z dovodu nespravneho pouzitia, nespravnej obsluhy alebo
opravy. Tiez nebudu v takych pripadoch uznané zaruéné reklamacie.

Ovladaci panel
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Symbol/tla¢idlo | Funkcia

Tlacidlo On/Off

Spustenie a vypnutie spotrebica. Ked' spotrebi¢ zapnete, zobrazia sa naposledy

(D nastavené parametre susenia (Cas sudenia, teplota susenia, zvukovy signal zapnuty/
vypnuty). Ak na ovladacom paneli nestlacite pocas jednej minuty Ziadne tlacidlo,

spotrebic¢ sa znovu automaticky vypne.

Pomocou tohto tlacidla je zariadenie mozné kedykolvek vypnut, a to i pocas susenia.

Tlac¢idlo Start/Pause

Tymto tlacidlom sa spusta proces sudenia po zobrazeny/zvoleny ¢as susenia a pri
zvolenej teplote.

Na displeji sa zobrazi symbol horticeho vzduchu 5.

Po uplynuti ¢asu susenia (¢asova¢ ukazuje 00:00) sa automaticky vypne ohrev
> | I a teplovzdusny ventilator a jednotka patkrat pipne (zvukovy signal je mozné
pripadne vypnut - pozrite ¢ast ,Zvukovy signal”).

Ak pocas procesu susenia stladite tlacidlo Start/Pause, napriklad na Gcely upravenia
sit na susenie, d6jde k preruSeniu procesu susenia, t. j. vypne sa ohrev a teplg'/
vzduch, na displeji sa zobrazi zvySny Cas a blikd symbol horuceho vzduchu 5.

Ak chcete proces susenia obnovit, znovu stlac¢te tlacidlo Start/Pause.

Tladidlo Set

Toto tlacidlo pouzite na nastavenie ¢asu suSenia a pozadovanej teploty.

Ked' stlacite tlacidlo Set raz, za¢ne blikat zobrazeny ¢as, ktory je mozné nastavit

Set pomocou oto¢ného regulatora (0 az 24 hodin v 30-minUtovych prirastkoch).
Znovu stlacte tlacidlo Set; za¢ne blikat zobrazena teplota. Teraz pouzite oto¢ny

regulator na nastavenie pozadovanej teploty (30 az 70 °C v prirastkoch o 5 °C).

Pre ulozenie vasho nastavenia znovu stlacte tlacidlo Set.

Pocas procesu suSenia moézete parametre kedykolvek zmenit.

Vypnutie zvukového signalu

Stlacte tlacidlo Set a podrzte ho stlacené dlhsie nez 3 sekundy, aby ste aktivovali

g rezim vypnutia zvukového signalu. Spotrebi¢ potom pri dokonéeni procesu susenia
nebude vydavat zvukovy signal. Je to praktické, ak chcete susi¢ pocas noci.

Nastavenie zostane uloZené, kym znovu nepodrzite tlacidlo Set stlacené dlhSie nez

3 sekundy a nezmizne symbol vypnutia zvukového signalu.

Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouZitim nechajte spotrebi¢ pracovat asi pol hodiny pri najvyssej teplote, aby ste sa zbavili
pripadného zapachu.

Povrch zékladnej jednotky utrite vihkou handric¢kou.

Sitd na susenie a veko umyte teplou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu.

Suché sita na susenie a veko umiestnite riadne na zakladnu jednotku.

Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Zapnite spotrebi¢ stlatenim tlacidla On/Off. Na displeji sa zobrazia prednastavené parametre
susenia. 08:00 hodin a 70 °C.

Spustte spotrebic stlatenim tlacidla Start/Pause.

Po 30 minutach spotrebi¢ vypnite pomocou tla¢idla On/Off a nechajte ho vychladnat.

15
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Pouzitie
Priprava potravin na susenie

Pouzivajte iba cerstvé a umyté potraviny. Viyhnite sa prezretému ovociu a zelenine.

= Qdstrante stonky, jadierka a kostky.

= Pre zachovanie farby mozete potraviny pokvapkat citrénovou Stavou.

= Zelenina s pevnou Strukturou: blanSirujte 2 mindty v horucej vode.

= Nakrajajte potraviny na rovnomerné kruzky, kusky alebo platky. TenSie platky sa ususia rychlejsie.
Cim st platky hrubgie, tym je ¢as susenia dlhsi.

= Na sito na susenie poukladajte potraviny, ktoré chcete ususit.

= Medzi jednotlivymi kuskami na site na suSenie ponechajte priestor, aby bola zaistena dostato¢na
cirkulacia vzduchu. Jednotlivé kusky sa nesmu prekryvat.

Zaciname

= NaloZené sita na suSenie naukladajte jedno po druhom na zakladnu jednotku. Sucastou balenia
je pat sit na susenie. Ako prislusenstvo je mozné dokupit dalSie tri sitd na susenie, aby sa zvacsila
celkova plocha na susenie.

= Potom dajte na horné sito veko. Uistite sa, Ze vSetky sitd a veko spravne dosadli, aby neunikal
horuci vzduch.

= Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

= Zapnite spotrebic stla¢enim tlacidla On/Off.

= Nastavte Cas susenia a poZadovanu teplotu pomocou tlacidla Set a oto¢ného regulatora. Spustte
proces susenia stlaéenim tlacidla Start/Pause.
Ked' uplynie polovica nastaveného ¢asu, prehodte sita (napriklad presurite spodné sito hore).
Aby ste tak mohli urobit, stlacte tla¢idlo Start/Pause, aby ste pozastavili proces susenia. Ak chcete
proces susenia obnovit, znovu stla¢te tlacidlo Start/Pause.

= Na konci nastaveného Casu suSenia sa spotrebi¢ automaticky vypne a patkrat pipne.

= Po uplynuti jednej minuty sa vypne displej.

Potraviny, ktoré [Odporucana priprava |Odporucany |Vysledok Odporucané Ubytok Odporucana
chcete susit ¢as susenia mnozstvo na  |hmotnosti pri |teplota v °C
sito suseni
Ovocie
Jablka, hrusky  |Odstrante kostky a nakra-|7-9 hodin  [ohybné 170 g 10-15% 70 °C

jajte ovocie na platky

s hribkou 4-6 mm (so
Supkou alebo bez, podla
vasich preferencii)
Marhule, slivky | Ovocie rozpolte, odkéstkujte | 10-12 hodin |ohybné 3309 20 % 60 °C
a polozte na sito narezanou
stranou hore alebo ho

nakrajajte na platky

Kivi O3upte a nakrajajte na  [10-12 hodin |ohybné 95¢g 20 % 65 °
platky s hrubkou 5 mm

Banan Ostpte a nakrajajte na  |10-12 hodin |chrumkavé [150 g 10 % 70 °C
platky s hrabkou 5 mm

Zrelé mango Ty€inky: o3upte a 6-7 hodin  |ohybné 170 g 20 % 70 °C

nakrajajte na platky s
hribkou 8 mm

Hranolceky: platky s 8-9 hodin  |chrumkavé |150 g 10 % 70 °C
hribkou 3-4 mm
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Potraviny, ktoré |Odporuc¢ana priprava |Odporucany |Vysledok Odporucané  |Ubytok Odporicana
chcete susit ¢as susenia mnozstvo na  |hmotnosti pri |teplota v °C
sito suseni
Pomarance, grep, |OSupte a nakrajajte na 8-9 hodin  |chrumkavé |120¢g 10 % 70 °C
limetky platky s hrubkou 2-3 mm
Ananas O3upte, odstrante listovi |7-8 hodin  |velmi 1759 20 % 70 °C
ruZicu a nakrajajte na ohybné
platky s hrabkou 5-6 mm
Jahody Odstrante stonky a 10-12 hodin |[ohybné 200 g 15 % 65 °
jahody nakrajajte na
platky s hrabkou 5 mm
Zelenina
Mrkva Osupte a nakrdjajte na  |6-8 hodin  |tvrdé 859 15 % 70 °C
platky alebo kocky s
hriubkou 3-5 mm
Uhorky Nesupte, nakrajajte na 4-5hodin  |chrumkavé |100 g 10 % 70 °C
platky s hrubkou 3-5 mm
Por Rozpolte a narezte na 7-8 hodin  |chrumkavé [140g 20 % 70 °C
kusky s dizkou 6 cm, v
pripade potreby sparte
Cili papricky, Nakrajajte na platky s 7-8 hodin  |ohybné 100 g 20 % 70 °C
paprika hrabkou 2 mm
Zeler Osupte a nakrajajte na  |7-8 hodin  |tvrdé 25049 15 % 70 °C
platky alebo kocky s
hribkou 8 mm
Paradajky Nakrajajte na platky s 8-10 hodin |ohybné 190 g 15 % 70 °C
hrubkou 4 mm
Polievkova Nakrajajte na platky 7-8 hodin  |ohybné Pozrite udaje |15 % 60 °C
zelenina (mrkva, |alebo kocky, v pripade pre jednotlivé
zeler, por, potreby sparte sita
kalerdb, kapusta)
Cuketa Nesupte, nakrajajte na 12 hodin chrumkavé |60 g 15 % 40 °C
platky s hrubkou 2-3 mm
Hranoléeky Osupte a nakrajajte na  |7-9 hodin  |chrumkavé |60 g 15 % 70 °C
z Cervenej platky s hribkou 2-3
repy/sladkych mm
zemiakov
Kapusta, hldv-  |Odstrante stonku a listy |18 hodin chrumkavé (90 g 15 % 40 °C
kova kapusta, nakrajajte na malé kusky
Byliny
Vsetky byliny Celé listky, pripadne listy |4-6 hodin  |krehké cca40g 40 °C
(bazalka, nasekané na malé kusky
kopor, petrzlen,
rozmarin atd.)
Huby
Vsetky huby Ocistite a nakrajajte na ‘4—7 hodin  |ohybné cca70g ‘50 °C
platky s hribkou 5 mm

= Casy a teploty uvedené v tabulke st iba odpori¢ané hodnoty. Obsah vody v sudenych potravinach
sa moze lisit v zavislosti od prislusnej odrody a zrelosti, ¢o ma tiez vplyv na poZzadovany ¢as
a teplotu susenia. V3etky udaje su len referen¢né a nie su zarucené.
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= Cas susenia sa li3i aj podla trovne vihkosti v miestnosti, hribky platku a pozadovanej trovne
ususenia.

= Cim date na sito na susenie vacSie mnozstvo potravin, tym bude ¢as susenia na dosiahnutie
pozadovanej Grovne ususenia dlhsi.

Ak si prajete susit podl'a zasad pre raw potraviny, nenastavujte teplotu na viac nez 40 °C.

Pouzitie silikonovej formy na cerealne tycinky:

= Vlozte pripravenu zmes do formy na ceredlne tyc€inky. Jednotlivé formic¢ky by mali byt naplnené az
po okraj. Uistite sa, ze horna strana formy zostane €ista.

* Umiestnite silikonovu formu na vrchné sito na susenie.

= Po uplynuti polovice ¢asu suSenia vyklopte ceredlnu tycinku zo silikonovej formy a polozte ju na
vrchné sito na susenie bez formy.

= Silikénovu formu je tiez mozné pouzivat v rure az do 200 °C.

Poznamka: V knihe receptov, ktora je stucastou balenia, najdete napady na cerealne ty¢inky. Nebojte sa

vSak prist s vlastnymi napadmi.

Permanentny papier na pecenie:

Na sitdch na susenie mozZete tieZ pouzit permanentny papier na pecenie, ak susite potraviny, ktoré
st vihké alebo sa lahko prilepia (napriklad paradajky, ceredlne ty¢inky). Vystrihnite papier na pecenie
velkosti asi 25 x 16 ¢cm, aby bol o nie¢o mensi nez sito na susenie a teply vzduch mohol spravne
cirkulovat. Teraz naneste cerealnu zmes na papier na pecenie. V tomto pripade je mozné papier na
pecenie po uplynuti polovice ¢asu odstranit.

Skladovanie

Tu uvadzame niekolko uzitoénych tipov na spravne uskladnenie suSeného ovocia, aby ste si mohli na

nom dlho pochutnavat:

= PouZite Cisté a suché nadoby, ktoré su, ak je to mozné, vzduchotesné a nepriehladné. Idealne su
ddzy na uskladnenie, ktoré su sucastou balenia.

= Uistite sa, ze v ovoci nezostala ziadna zvySkova vlhkost, pretoze by sa pokazilo.

= Pred uskladnenim suSeného ovocia do nadoby pockajte, kym vychladne.

= Neponechavajte susené ovocie na sineénom mieste.

Ak je susené ovocie dokonale suché, vydrzi az Sest mesiacov. Susené ovocie so zvySkovou vihkostou

15 - 20 % odporuc¢ame skladovat maximalne 3 tyZzdne.

Pouzitie susenych potravin

= Susené ovocie na desiatu, ako doplnok rannych ceredlii alebo ako prisada a dochutenie omacok.
Tiez sa da pouzit pri priprave sladkych a slanych pokrmov a dezertov. Susené ovocie je tiez vyborné
Vv ryzi a masovych pokrmoch.

= Susenu zeleninu, byliny a huby je mozné uvarit v omackach a polievkach alebo ich najprv nechat
zmaknut vo vode.

= Aby ste dodali jedlu zvlaStnu prichut, méZete suSené potraviny pomliet pomocou mlynceka na
korenie alebo mixéra a pridat do roznych jedal ako korenie.

Cistenie a udrzba

Vytiahnite zastrcku zo siete a nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Viyberte sita na suSenie zo zakladnej jednotky. Ak st v pristroji zvySky ovocia, pristroj otocte a zvysky
vysypte cez vetracie otvory. Zakladnu jednotku Cistite iba pomocou méakkej handricky. Necistite zakladnu
jednotku pod tec¢ucou vodou.

Sitd na suSenie mozete namocit do teplej vody s Cistiacim prostriedkom a vygistit ich kefkou. Potom ich

oplachnite vodou a osuste.
Vsetky ostatné diely (dozy na uskladnenie a formu na ceredlne ty¢inky) mozete umyvat v umyvacke riadu.
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a 2009/125/ES.

Tento vyrobok nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany ako bezny domaci
ﬁ odpad, ale musi byt umiestneny do zberného miesta na recyklaciu elektrickych
I

c € Zariadenie zodpoveda europskym smerniciam 2014/35/ES, 2014/30/ES

a elektronickych zariadeni.

Materialy su recyklovatelné podla ich oznaceni. Opdtovné pouzitie, recyklacia

a dalSie vyuzitie starych zariadeni je dolezitym prispevkom k ochrane Zivotného
prostredia. O vhodnom zbernom mieste sa informujte na miestnych uradoch.

Dokument podlieha zmenam.
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Hasznaltati utasitas
Aszalogép Snack to go

Fontos biztonsagi utmutatasok

= A készulékeket nyolc évesnél idGsebb gyermekek, valamint
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek, valamint tapasztalattal és/vagy kell6
tudassal nem rendelkez6 szeméelyek felligyelet mellett, illetve akkor
hasznalhatjak, ha a készilékek biztonsagos hasznalatara vonatkozo
Utmutatast kaptak, és tisztaban vannak az esetleges kockazatokkal.
* Gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel.
= A tisztitast és karbantartast 8 évesnél fiatalabb gyermekek, illetve
gyermekek felligyelet nélkiil ne végezzék.
= A készuléket és kabelét tartsa 8 év alatti gyermekektdl tavol.
* A nem megfelel6 hasznalat sériilést okozhat.
= Figyelem: Ne hasznalja a késziiléket gyulékony targyak (pl. fliggony,
fali szekrény) kdzelében vagy alatt, és minden esetben feliigyelje.
= Vigyazat - Egésveszély: A hozzaférhetd részek rendkiviil
felforrosodhatnak.
= Amennyiben a készulék tapkabele seriilt, azt a gyarto kozponti
ugyfeélszolgalatanak vagy hasonlo képesitéssel
rendelkezé személynek kell cserélnie. A nem megfelel javitasok
sulyos veszelyt jelenthetnek a felhasznalo szamara.
* Tisztitaskor ne meritse vizbe a késziiléket. A késziilék tisztitasa elott
huzza ki a csatlakozodugot.
* Hasznalat utan tisztitson meg minden olyan részt, amely étellel
érintkezett, a ,Tisztitas és karbantartas” fejezetben foglaltak szerint.
» A késziileket haztartasban és hasonlo helyeken torténd hasznalatra
tervezték, mint példaul:
- személyzeti konyhak uzletekben, irodakban és mas kereskedelmi
egységekben;
- vidéki hazak/gazdasagok;
- szallodak, motelek és mas szallashely tipusu kornyezetek lakoi
altali hasznalat;
panziok, fogadok.
A késziilék pusztan kereskedelmi hasznalatra nem alkalmas.
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Hasznalat elott

A késziilék kizarolag rendeltetésszerlien hasznalhatd, jelen kezelési Utmutatoval sszhangban. Ezért
ajanljuk, hogy a késziilék mikodtetése eldtt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitasokat. Ezek
kozott a késziilék hasznalatara, valamint a tisztitasra és apolasra vonatkozo utasitasokat talal. A jelen
kézikdnyvben szerepld utasitasok nem kdvetésébdl eredd karokért nem vallalunk felelésséget.

A hasznalati Gtmutatdt tartsa biztonsagos helyen, majd a késziilékkel egyiitt adja tovabb a kovetkezd
felhasznalonak. Vegye figyelembe a flizet végén talalhato garanciara vonatkozo informaciokat is. A
keésziilék kereskedelmi hasznalatra nem, csupan haztartasi mennyiségi élelmiszer készitésére alkalmas.
A késziilék hasznalata soran vegye figyelembe a biztonsagi informaciokat.

Rendeltetésszerii hasznalat

A WMF KITCHENminis snack to go aszalogép gylimolcs, zoldség, husok, flszerndvények,
gyogynoveények, gombak és mas élelmiszer szaritasara szolgal. A 30 és 70°C kozott allithato meleg
leveg6aramban torténd szaritas természetes tartositasi modszer, amely megérzi a vitaminokat és

a tapanyagokat, mikdzben intenzivebbé varazsolja az izeket. Az aszalogép kizarolag erre a célra
hasznalhato, jelen kezelési utmutatdval 6sszhangban.

Szallitas

Tartsa meg az eredeti csomagolast. A szallitas kdzbeni megfelelé védelem érdekében csomagolja vissza
a késziiléket az eredeti csomagolasba.

Miiszaki adatok

Névleges fesziiltség: 220 - 240 V~ 50-60 Hz

Aramfogyasztas: 220 watt @
Meleg levegd: 30°C to 70°C

1d6zit6 funkeio és automatikus kikapcsolas: 0-24 ora

Az alapkésziilék/talp méretei: 290x190x216 mm

Veédelmi osztaly: Il
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Kiegészito biztonsagi informacio
= Akeésziileket csak az elSirasokkal 6sszhangban telepitett féldelt fali konnektorba csatlakoztassa.
A tapkabel és a dugo legyen szaraz.
= Soha ne helyezze a késziiléket hiit6szekrénybe. A csatlakozokabelt ne vezesse at éles széleken, ne
hajlitsa meg, ne hagyja logni, illetve zsiradektol és h6tél tartsa tavol.
= A csatlakozodugot soha ne a kabelnél fogva vagy vizes kézzel hizza ki a konnektorbol.
= Akésziiléket ne tegye forro feliiletekre, példaul forro f6zélapra, és ne hasznalja nyilt lang
kozelében.
= A késziilék csak beltéri hasznalatra alkalmas.
= Csak sima, szaraz, h6alld és pormentes feliileteken helyezze el.
= Ne tegye a késziiléket papirra/Ujsagpapirra vagy puha/laza feliiletre, ezeket ugyanis a ventilator
beszivhatja, és eltomhetik a szell6zényilasokat, vagy a késziilék belsejébe keriilhetnek, ahol
szennyezOdést okoznak. Ez noveli a tulmelegedés és a tliz veszélyét!
= A szell6zényilasokat tilos eltakarni.
= Ne toljon (fém) targyakat a szell5zGrésekbe, ez ugyanis aramiitést ésfvagy seriilést okozhat.
= A hajtom ventilator nyilasain talalhato rogzitett fedeleket ne torje vagy tépje le.
" Mikodeés kozben ne mozgassa a késziiléket és ne huzza ki a tapkabelt.
= Azonnal szakitsa meg a késziilék hasznalatat ésfvagy huzza ki a csatlakozddugdt a konnektorbol, ha:
a késziilék vagy a tapkabel sériilt;
a késziilék szivarog;
arra gyanakszik, hogy a késziilék pl. leesést kdvetSen
meghibasodott. llyen esetekben javittassa meg a késziiléket.
= Huzza ki a csatlakozodugét:
ha a késziilék hasznalat kozben nem megfelel6en miikadik;
tisztitas és apolas el6tt,
hasznalat utan.
= A nem megfelelé hasznalatbol, helytelen kezelésbdl, szakszeritlen javitasbol vagy a
vizkémentesitésre vonatkozd utasitdsok nem kovetésébol eredd karokért nem vallalunk felel6sséget.
Ezekben az esetekben a garancia ideje alatt benyujtott kéréseket/koveteléseket sem all modunkban
figyelembe venni.

Kezelopanel
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Szimbolum/gomb | Funkcio

Be/Kikapcsolo gomb

A késziilék be- és kikapcsolasara. Amikor a késziiléket bekapcesolja, a legutobb

(D beallitott aszalasi paraméterek (szaritasi id6, szaritasi hGmérséklet, sipolas be/
ki) jelennek meg. Amennyiben 1 percig egyetlen gombot sem nyom meg

a kezel6panelen, a késziilék ismét automatikusan kikapcsol.

A késziilék ezzel a gombbal barmikor kikapcsolhato, akar aszalas kozben is.

Start/Pause gomb

A szaritasifaszalasi folyamat ezzel a gombbal indithato a megjelenitett/kivalasztott
aszalasi idével és hémérsékleten.

A kijelz6n megjelenik % a forro levegd szimbolum.

Miutan a beallitott aszalasi id6 lejart (az id6zit6 0:00-t mutat), a fltés és a forrd
> | I leveg befuvas automatikusan kikapesol, és a gép 5 alkalommal sipol (le is
némithato - lasd a ,csipog0” részt).

Ha az aszalasi folyamat soran megnyomja a Start/Pause gombot, pl. az aszalotalcak
beallitasdhoz, megszakitja az aszalasi folyamatot, tehat a flités és a meleg leveg6
aramlas kikapcsol, a kijelz6n a fennmarado id6 lathato, a forrd levegé szimbolum
pedig 5 villog. Az aszalas folytatasahoz nyomja meg ismét a Start/Pause gombot.

Beallito gomb

Haszndlja ezt a gombot a kivant aszalasi id6 és hdmérséklet beallitasahoz.
A Beallito gomb egyszeri megnyomasaval villogni kezd a megjelenitett ido,
ami a forgathaté gomb segitségével allithato (0-24 ora kozott, 30 perces
Set intervallumokban).

Nyomja meg ismét a Bedllitd gombot, és a hdmérseklet kijelz6 villog. A forgathato
gomb segitségével allitsa be a kivant hémérsékletet (30°C-tdl 70°C-ig 5°C fokos
intervallumokban). Nyomja meg ismét a Beallitd gombot, a kivalasztott érték
mentéséhez.

A paramétereket az aszalasi folyamat soran barmikor modosithatja.

A csipogo némitasa

Nyomja meg, és tébb mint 3 masodpercen at tartsa nyomva a Beallito gombot,

g a néma mod bekapcsolasdhoz. A késziilék az aszalas befejeztével nem fog csipogni.
Ez praktikus megoldas, ha éjjel szeretne aszalni. A bedllitasok mindaddig mentve

lesznek, amig ismét 3 masodpercnél hosszabb ideig nyomva nem tartja a Beallito

gombot. Ezt kdveten a némitast jel6l6 szimbdlum eltlnik.

Az elso hasznalat elott

Amikor elsé alkalommal hasznalja a késziiléket, mikddtesse nagyjabol fél 6ran 4t maximum
hémérsekleten, az esetleges szagok semlegesitése érdekében:

Nedves ruhaval tordlje at az alapgép fellletét.

Mosogatdszeres meleg vizben mossa el az aszalotalcakat és a fedelet.

Helyezze az aszalotalcakat és a fedelet az alapgépre, hogy megfelelen illeszkedjenek.
Csatlakoztassa a késziiléket a tapforrashoz.

Kapesolja be a késziiléket a Be/Kikapesold gomb megnyomasaval. A kijelz6n megjelennek az elGre
beallitott aszalasi paraméterek. 08:00 6ra és 70°C.

Kapcesolja be a késziiléket a Start/Pause gomb megnyomasaval.

30 perc elteltével kapesolja ki a késziiléket a Be/Kikapesolé gombbal, majd varja meg, amig kih(il.
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Hasznalat

Az aszalni kivant élelmiszer elokészitése

Csak friss és mosott éleImiszert hasznaljon. Keriilje a tulérett gylimodlesoket és zoldségeket.

= Tavolitsa el a szarat, a maghazat és a magokat.

= A szin meg6rzése érdekében megspriccelheti citromlével is.

= Szilard szerkezet(i zoldségek: blansirozza 2 percen at forro vizben.

= Vagja az ennivalot egyforma, egyenletes karikakra, darabokra vagy szeletekre. A vékony szeletek
gyorsabban szaradnak. Minél vastagabb az alapanyag, annal hosszabb az aszalasi id6.

= Toltse meg a talcat az élelmiszerrel.

= A darabok koz6tt hagyjon helyet, hogy a levegé megfelel6en aramolhasson. Ne helyezze egymasra
a darabokat.

A kezdetek

= Helyezze egymas tetejére a megtoltott talcakat az alapgépen/késziiléken. A késziilékhez
5 aszaldtalca tartozik. A teljes aszalofellilet megndveléséhez kiegészitdként tovabbi harom
aszalotalca vasarolhato.

= Helyezze a fedelet a felsd talca tetejére. Ugyeljen, hogy valamennyi talca és a fedél is megfelelden
illeszkedjen, hogy a meleg levegé ne illanjon el.

= Csatlakoztassa a késziiléket a tapforrashoz.

= Kapcsolja be a késziiléket a Be/Kikapesolo gomb megnyomasaval.

= A Beallito gomb és a forgathatd gomb segitségével allitsa be a kivant aszalasi id6t és
hémérsékletet. A Start/Pause gomb megnyomasaval kezdje meg az aszalast.
Félidé elteltével cserélje meg a talcakat (pl. az alsot tegye legfelilre).
Ennek érdekében nyomja meg a Start/Pause gombot az aszalas ,szlineteltetéséhez". Az aszalas
folytatasdhoz nyomja meg ismét a Start/Pause gombot.

= A bedllitott aszalasi id6 lejartaval a késziilék automatikusan kikapcsol, és 5 alkalommal csipog.

= Egy perc utan a kijelzé kikapcsol.

Aszalando Ajanlott elkészités Ajanlott Eredmény |Ajanlott |Az aszalt élelmiszer |Ajanlott
¢élelmiszer aszalasi id6 mennyiség |friss élelmiszer homérséklet
talcanként [tomegéhez viszo- |°C fokban
nyitott tomege
Gyiimbles

Alma, korte Tavolitsa el a maghazat, |7-9 6ra rugalmas 170 g 10-15% 70°C

majd vagja 4-6 mm

szeletekre (héjjal vagy

aneélkiil, izlés szerint)
Sargabarack, Vagja félbe, magozza ki, a|10-12 éra rugalmas 3309 20% 60°C
szilva vagott felével felfelé

helyezze el vagy szeletelje
Kivi Hamozza meg és vagja |10-12 6ra rugalmas 95¢g 20% 65°

5 mm vastag szeletekre
Banan Hamozza meg és vagja |10-12 dra ropogos 150 g 10% 70°C

5 mm vastag szeletekre
Erett mango Héamozza meg és vagja |6-7 ora rugalmas 170 g 20% 70°C

8 mm vastag szeletekre

Chips 3-4 mm szeletek  |8-9 dra ropogos 150 g 10% 70°C
Narancs, Hamozza meg és 8-9 ora ropogos 120 g 10% 70°C
grépfrat, lime végja 2-3 mm vastag

szeletekre
24
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Aszalando Ajanlott elkészités Ajanlott Eredmény [Ajanlott [Az aszalt élelmiszer |Ajanlott
¢élelmiszer aszalasi id6 mennyiség |friss élelmiszer hémérséklet
talcanként [tomegéhez viszo- |°C fokban
nyitott tomege
Ananasz Héamozza meg, tavolitsa |7-8 ora nagyon 1759 20% 70°C
el a torzset, és vagja 5-6 rugalmas
mm vastag szeletekre
Eper Vagja ki a csumajat, 10-12 6ra rugalmas 200 g 15% 65°
¢és vagja 5 mm vastag
szeletekre
Zoldsegek
Répa Hamozza meg és vagja |6-8 dra kemény 85¢g 15% 70°C
3-5 mm vastag szelete-
kre vagy kockazza fel
Uborka Hamozatlanul vagja 4-5 ora ropogos 100 g 10% 70°C
3-5 mm vastag szeletekre
Poréhagyma Véagja félbe, vagja 7-8 ora ropogos 140 g 20% 70°C
6 cm-es darabokra,
blansirozza, ha szlikséges
Chili, paprika Vagja 2 mm vastag 7-8 6ra rugalmas 100 g 20% 70°C
szeletekre
Zeller Héamozza meg és vagja |7-8 ora kemény 250 ¢ 15% 70°C
8 mm vastag szeletekre
vagy kockazza fel
Paradicsom 4 mm vastag szeletek 8-10 6ra rugalmas 190 g 15% 70°C
Leveszdldségek |Vagja vékony szeletekre |7-8 dra rugalmas Lasd az 15% 60°C
(répa, zeller, vagy kockazza, sziikség egyes
poréhagyma, szerint blansirozza talcakra
karalabé, vonatkozo
kaposzta) informaciot
Cukkini Hamozatlanul vagja 12 6ra ropogos 60 g 15% 40°C
2-3 mm vastag szeletekre
Cékla [ batata Hamozza meg és 7-9 ora ropogos 60 g 15% 70°C
chips vagja 2-3 mm vastag
szeletekre
Fodros kel, Vagja ki a csumat, és 18 ora ropogos 90g 15% 40°C
kelkaposzta, végja apro darabokra a
leveleket
Filiszernovények
Minden flszer Egész levelek vagy 4-6 Ora torékeny kb. 40 g 40°C
(bazsalikom, kapor, | felapritva
petrezselyem,
rozmaring, stb)
Gomba
Mindenféle Tisztitsa meg és vagja 5 |4-7 ora rugalmas ‘kb. 709 ‘ 50°C
gomba mm vastag szeletekre

= Atablazatban csak ajanlott idék és hdmérsekletek szerepelnek. Az aszalni kivant élelmiszerek
viztartalma a fajtatol és az érettségtdl fligg6en valtozhat, ami szintén befolyassal van a szlikséges
aszalasi idore és hdmérsékletre. Valamennyi adat csupan irdnyado, és nem garantalt.
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= Az aszalasi id6 a helyiség paratartalma, a szeletek vastagsaga és a kivant aszalasi fokozat szerint is
valtozik.

* Minél tobb ételt helyez a talcara, annal hosszabb aszalasi id6 szlikséges a kivant aszalasi fokozat
eléréséhez.

Ha a nyers élelmiszerek alapelveit kdvetve szeretne aszalni, ne allitson be 40°C foknal magasabb

homérsékletet.

A miizliszeletes szilikon forma hasznalata:

= Teritse el az elkészitett keveréket a miizliszeletes formaban. A sarkokat is téltse ki. Ugyeljen, hogy
a forma teteje tiszta maradjon.

= Helyezze a szilikon format a felsé talcara.

= Az aszalasi id6 felénél forditsa ki a miizliszeletet a formabdl, majd helyezze a miizliszeletet a felsé
talcara a forma nélkiil.

= Aszilikon forma siitében is hasznalhatd, 200°C fokig.

Megjegyzés: A mellékelt receptkdnyvben talal 6tleteket a miizliszeletek készitéséhez. Ugyanakkor,

nyugodtan hasznalja sajat kreativitasat.

Tartos siitopapir:

Az aszalotalcakon tartos stitépapirt is hasznalhat, ha nedves vagy ragadds élelmiszereket szarit/

aszal (pl. paradicsom, miizliszelet). Vagjon le egy nagyjabol 25 x 16 cm-es siitGpapirt, ami igy kicsivel

kisebb az aszaldtalcanal, hogy a meleg levegd szabadon keringhessen. Teritse el a miizlikeveréket

a stitépapiron. A stit6papirt ebben az esetben kiveheti az aszalasi id6 felénél.

Tarolas

Az alabbiakban néhany praktikus 6tletet mutatunk be az aszalt gyiimélcsok megfeleld tarolasat

illetéen, hogy hosszu idon at falatozhasson beldliik:

= Hasznaljon tiszta, szaraz taroloedényeket, amelyek, lehetéség szerint [égmentesen zarnak és
atlatszatlanok. A mellékelt taroloedények tokéletesek.

= (gyeljen, hogy a gylimdlesben ne maradjon nedvesség, ettdl ugyanis megromlik.

= Miel6tt elraknd, varja meg, hogy aszalt gyiimoles kih(ljon.

= Ovja a napfénytdl.

Az aszalvanyok akar hat honapig is eltarthatok, ha kelléen kiszaradtak. A 15-20% nedvességet

tartalmazo aszalvanyok esetében maximum 3 hét tarolast ajanlunk.

Az aszalvanyok felhasznalasa

= Csemegézéshez, reggeli miizlibe keveréshez, szoszok, martasok finomitasara és izesitésére. Edes,
savanyu ételek és desszertek elkészitéséhez is felhasznalhatok. Az aszalt gytimoles rizsbe és
husételekbe keverve is kitlind.

= A szaritott zoldségek, fliszerek és gombak szészokba és levesekbe fé6zhetdk, vagy elézetesen vizben
megpuhithatok.

= Az aszalvanyokat fliszermalomban vagy apritdgépben megérélve kiilénleges izt kdleséndzhet
ételeinek, illetve fliszerként, izesitoként is felhasznalhatja éket.

Tisztitas €s apolas

Huzza ki a csatlakozddugot, és varja meg, amig a késziilék lehl.

Tavolitsa el az aszalotalcakat a készilékrél. Amennyiben morzsakat talal a késziilékben, forditsa feje
tetejére, és razza ki a morzsakat a ventilator nyilasain keresztiil. Az alapgépet/késziléket csak puha
ruhdval tisztitsa. Ne mossa el folyovizben.

Az aszalotalcakat mosogatoszeres meleg vizbe aztatva, kefével tisztithatja. Ezt kdvetéen oblitse le

tiszta vizzel és szaritsa meg.
A tobbi kiegészitd (taroloedények és a mizliszeletes forma) mosogatogépben moshato.
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A késziilek megfelel a 2014/35/EU, 2014/30/EU és a 2009/125/ EU eurdpai
c € iranyelveknek.
A terméket élettartama lejartaval tilos mindennapi haztartasi hulladékként
kezelni, ehelyett elektromos, illetve elektronikai berendezések Ujrahasznositasat
célzo gydujtohelyre kell vinni.
Az anyagok a jeldléseik szerint jrahasznosithatok. Az eléregedett késziilékek
Ujboli felhasznaldsa, ujrahasznositasa és tovabbi hasznalata fontos hozzajarulast
HE  jclent kornyezetlink védelméhez. Az alkalmas gy(jtéhelyekrdl tajékozodjon a helyi
onkormanyzatnal.

A dokumentum mddositasanak jogat fenntartjuk.
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CESKA REPUBLIKA
contact-cz@wmf.com

@ 773 070 853

Groupe SEB CR s.r.0.

Futurama Business Park (budova A)
Sokolovska 651/136a

186 00 Praha 8

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budaors,
Puskas Tivadar ut 14
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