LEIRAS
Tal
Tal fogantydja
Levdlaszthatd el6lap*

Kivehet6 racs*
Kivehet6 ontott grillracs*

AUTOMATIKUS ELKESZITESI MODOK

Levdalaszthaté el6lap kémlelGablakkal®
Tarolasi fedél*

Digitalis érint6képernyds panel
Id6/hémérséklet kijelz6

monw»
~TITom

1. Hasabburgonya 6. Pizza

2. Csirkefalatkak 7. Steak

3. Szalonna/marhaszalonna 8. Zoldségek
4. Garnélardkok 9. Hal

5. Sult csirke 10. Desszert

TEENDOK AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Elészor olvassa el és tartsa be a biztonsagi utasitasokat és a kézikonyvet, majd tegye Gket m
biztonsagos helyre.

1. Téavolitson el az 6sszes csomagoléanyagot i el minden matricat a késztlékrol.

2. Ne tavolitsa el a racson |évé szilikon alatéteket.

3. Alaposan tisztitsa meg a talcat és a kivehetd racsokat forrd vizzel, kis mennyiségii
mosogatoszerrel és karcoldsmentes szivaccsal.

Megjegyzés : A fiok, a racs és a fedél mosogatogépben tisztithaté.

Figyelmeztetés a levdlaszthaté el6lappal rendelkezé modelire vonatkozéan: a termék
optimadlis dllapotdnak megorzése érdekében fontos, hogy eltdvolitsa a kiilsé el6lapot,
és kézzel mossa el azt.

A kémleloablakkal ellatott levalaszthaté elSlappal rendelkez6 modell esetében az
el6lap kézi elmosdsa segit megérizni az liveg eredeti megjelenését és atlatszosagat.
Torolje at a készllék belsejét és kiilsejét nedves ruhaval. A készulék forrd levegd elGallitasaval
mikodik.

HASZNALATI ELOKESZULETEK

Helyezze a késziléket lapos, stabil, h6allé munkafeliiletre, tévol a kifréccsend viztél.
Helyezze a racsot a tal aljéara, egészen iitkozésig.

Ne téltse fel a talcat olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne helyezzen semmit a késziilékre. Ez megzavarja a légaramlast, és befolyasolja a
forrélevegos siités eredményét.

B
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FONTOS: A tilmelegedés elkeriilése érdekében ne helyezze a késziiléket sarokba vagy faliszekrény ald.
A megfelel légaramlés biztositdsa érdekében legaldbb 15 cm helyet szabadon kell hagyni a késztlék
kordl.

«GENIUS RENDSZER» A KONNYU TISZTITASHOZ

A GENIUS rendszeriinkkel konnyedén levalaszthatja a fiok elejét magarél a fiokrol.
e Egyszerlien megtisztithatja a terméket, és helyet takarithat meg a mosogatégépben.

*a modelltdl fuiggden *a modelltsl figgden
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e A csomagban lévé fedéllel eltarolhatja a megmaradt ételt.

HASZNALATI ELOKESZULETEK

Kovesse az aldbbi tisztitasi eljarast a levalaszthatd el6lappal rendelkez6 modell esetében,
hogy helyet takaritson meg a mosogatoégépben, és biztositsa a késztilék optimalis allapotanak
megorzését.

e Nyomija lefelé az edény als6 részén taldlhaté gombot

e Akassza ki a kampét a helyérdl.
A levalaszthat6 el6lap levdlik.

{ 3¢ Helyezze az edényt a
mosogatdégépbe, vagy  mossa
el kézzel agy, hogy az el6lap ne
legyen rajta, amelyet akar vissza is
helyezhet a termékre.

e VAGY helyezze rd a tdrolasi fedelet az edényre, hogy a
e . megmaradt ételt a hiitészekrénybe tehesse.

Figyelem: Ne helyezze fel a fedelet, ha az edény még forré.

HOGYAN TISZTIiTANI ES LEHET VISSZATENNI AZ ELOLAPOT?

o Kézzel mossa el, forr6 viz, mosogatoszer és nem dorzsol6 szivacs hasznalataval.
o Akilst el6lap elmosasa és alapos megszdritasa utan
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1. Illessze az el6lap felso részét az edényen 1évo kampéba.
2. lllessze a helyére az elSlap alsé részét is, amig ,kattané” hangot hall.

HOGYAN MELEGITSUK UJRA A MARADEK ETELEKET?

A megmaradt étel Gjramelegitéséhez vegye le a fedelet az edényrdl, és helyezze vissza az
el6lapot az edényre.

« Nyomja meg a 9 és a @ gombot a hémérséklet 160 "C-ra allitasahoz.

e Ezutan nyomja meg a % gombot a 10 perces idGtartam bedllitdsahoz a @ és a @
gombokkal.

FIGYELEM! Soha ne haszndlja a késziiléket a fiok nélkiil. F6zés el6tt mindig csiptesse vissza
az el6lapot a talra.

A KESZULEK HASZNALATA

Figyelmeztetés: Gy6z6djon meg rola, hogy a légsiitét az elsé hasznalat soran lresen
(tartozékok nélkiil) miikodteti, hogy eltavolitsa a gyartasi maradvanyokat és az Gj szagot.
Els6 begyujtaskor enyhe fiist szivaroghat a kéménybdl.
A késziilék az ételek széles skalajat képes elkésziteni. A fébb ételfajtak f6zési idejét a ,Fozési
Gtmutaté” cim fejezetben taldlja. Az online receptek segitenek megismerni a késziiléket.
1. Csatlakoztassa a hdlézati kabelt a halézati aljzathoz.
2. Helyezze az ételt az talcaba
Megjegyzés: Soha ne lépje til a tablazatban feltiintetett maximdlis mennyiséget (lasd
a ,fozési atmutat6” cimii részt), mivel ez befolydsolhatja a végeredmény mindségét.

3. Csusztassa vissza a talcat a készilékbe.
4, Akésziilék bekapcsoldsdhoz nyomja meg a @ gombot.
5. A sltés megkezdéséhez valaszthat az el6re bedllitott elkészitési mod @ vagy a manudlis

bedllitdsok kdzil § 3.

a. Ha az automatikus fézési mddot valasztja:

» Nyomja meg a (1) gombot a f6zési mod megjelenitéséhez.

« Ezutan nyomja meg a ) gombot a képerny6n a kivant fézési mod kivalasztasahoz
(ezeket az izemmaodokat részletesen a ,f6zési Gtmutatd” cimd rész irja le).

» Ha médositania kell a stitési idét, nyomja meg a 9 gombot, és modositsa az id6t a @ és
a @ gombokkal. Az id6zit6 0 és 90 perc kozott dllithato be.

« Allitsa be a hgmérsékletet § 2 a digitdlis képernydn [évs @ és @ gombokkal. A termosztat
40-220 °C kozott szabdalyozhatd.

e Nyomja Z:: meg az Inditds gombot a kivalasztott hémérséklet- és idébedllitasokkal

torténd sutés megkezdéséhez.
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e A siités megkezd6dik. A hémérséklet és a hatralévd fézési id6 felvaltva jelenik meg a
képernyon.

» Megjegyzés: Siités kozben is modosithatja a siitési id6t é a hémérsékletet a 5 gomb
megnyomasaval.

b. Ha a manudlis bedllitdsokat vdlasztja:

o Allitsa be a hémérsékletet a digitdlis képernysn 9 lévs @ és @ gombokkal. A termosztat
40-220 °C kozott szabdlyozhato.

e Ezutdn dllitsa be a kivant siitési idét a [ @ és @ gombok megnyomasaval. Az id6zit6é
0 és 90 perc kozott allithato be.

* Nyomja Z‘;,: meg az Inditds gombot a kivalasztott hémérséklet- és idbedllitasokkal
torténd sités megkezdéséhez.

o Asiités megkezdddik. A hémérséklet és a hatralévs fozési ido felvaltva jelenik meg a képernydn.

¢ Szineteltesse vagy dllitsa le a fGzést:

o A fozés sziineteltetéséhez egyszeriien nyomja meg a
nyomja meg Ujra a gombot.

e A f6zés ledllitdsdhoz nyomja meg hosszan a z:; gombot. Ahogy a késziilék lehil, a
szell6ztetés folytatodik.

Start

gombot. A fézés folytatdsahoz

Stop

6. Az ételekbdl szarmazo felesleges olaj a fidk aljan gydilik dssze.
7. Egyes ételeket a fézési ido felénél fel kell razni az optimdlis stitési eredmény érdekében (lasd

a ,Elkészitési Gtmutaté” cimi részt). Az étel felrzdsahoz hiazza ki a talat a fogantydanal
fogva a késziilékbdl, és rdzza meg. Ezutan cstsztassa vissza a tdlat a késziilékbe, és a siités
automatikusan Gjraindul. HasGbburgonya siitése esetén javasoljuk, hogy rézza meg az edényt
15 percnyi stités utan, majd 10 perccel késébb.

késziilekbal, és helyezze hoallo feliiletre.

9. Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nincs kész, egyszeriien cslsztassa vissza a tdlat a készilékbe, és dllitsa be az
id6zit6t még néhdany percre.

10. Amikor az étel elkésziilt, vegye ki a talat. Az ételek egy grillcsipesszel emelje ki a talbol.

Vigydzat: A talcat soha nem szabad a réaccsal lefelé forditani.

Figyelem! A siités utan az edény és az ételek nagyon forréak. Ne érintse meg a tdlat
haszndlat kozben és haszndlat utdn egy ideig, mert az nagyon felforrésodik. Csak a
fogantyandl fogja meg a tdlat.

11. Amikor egy adag étel elkésziilt, a készilék azonnal készen all egy Gjabb adag étel elkészitésére.

2 SZINTES SUTORACS

& - 3
Ll b 1o LIREH . ] &

Két poziciéba teheti a racsot a forrdlevegds siitében: egy magas és egy alacsony pozicidba. A 2

szintes f6z6rdcsunk segit kiilonbozs tipusa ételek elkészitésében.

o ALSO HELYZET: Haszndlja ezt a poziciét sok his vagy zéldség siitéséhez, mivel kihaszndlja a
tdlca teljes fellletét.

 MAGASABB HELYZET: Ezt a pozici6t kisebb hozzavalok, példaul piritos, lazacsteak, vagy
hamburgerhs siitéséhez haszndlja. Jobban megpirulnak, és kdnnyebben atsil a kilsejiik.

AZ EXTRA ROPOGOS UZEMMOD HASZNALATA

w

Ez az izemméd csak a Hasdbburgonya és a Kézi izemméd esetében aktiv. Az Extra ropogos
opcid aktivalasakor a késziilék nagy sebességgel mikodik, és jobb sitési teljesitményt
biztosit.

Megjegyzés: ez a siitési lizemmoéd magasabb fordulatszamon lizemelteti a termék
ventilatorat.

Ezt a funkciét a stités megkezdése el&tt kell aktivalni.

Az Extra ropog6s funkci6 lehetévé teszi, hogy azonos siitési idé mellett ropog6sabbra siisse
a hozzavalokat. Ezzel a funkciéval emellett 3 perc siitési id6 is megtakarithaté Ggy, hogy
a végeredmény az opci6é haszndlata nélkiili siitéssel azonos lesz. Ha inkabb id6t szeretne
megtakaritani az étel ropogésabbd tétele helyett, akkor csokkentse 3 perccel a sitési id6t
a funkcié aktivaldsa utan.

Helyezze az ételt az talcaba

Nyomja meg a O, gombot, majd nyomja meg a képernydn megjelend 1) ikont a 5%
Hasabburgonya siitési izemméd vagy a Kézi izemmaod kivalasztdséahoz.

Nyomja meg az cyer. ikont. Ha a mod aktivalva van, narancssérgén jelenik meg a képernydn.
Szitkség esetén modositsa a siitési idst a (+) és (=) gombok megnyomésaval (lasd a , Siitési
atmutatd” cim fejezetet).

Nyomja meg az 2:; gombot a f&zés elinditdsdhoz. A kivalasztott hGmérséklet és a

hatralévd fozési id6 felvaltva jelenik meg a képernydn.

ASZALAS

1.
2.

. Az aszalds inditdsdhoz nyomja meg a Start gombot

Tegye a racsot a késziilék edényébe.
Nyomja meg a gombot O, majd dllitsa be a {3 by pressing @ ésa @ gomb megnyoméasaval
a digitdlis képernydn. Szabdlyozasi tartomany: 40 - 80°C.

. Ezutan dllitsa be a kivant siitési id6t a {9 gomb megnyomésdval, és dllitsa be a @ és @

gombokkal. Az id6zitést 1 és 10 6ra kozottire dllithatja.
" A hGmérséklet és a hatralévs fozési

Stop

idd felvaltva jelenik meg a képerny6n.

. Amikor meghallja az id6zité hangjat, a bedllitott elkészitési id6 lejart. Hizza ki a talat a

készulékbdl, és helyezze hoallo felliletre.

. Ellenérizze, hogy az étel elkésziilt-e. Ha az étel még nincs kész, egyszeriien csUsztassa vissza

a talat a készilékbe, és dllitsa be az idézit6t még néhany percre.

. Amikor az étel elkésziilt, vegye ki a talat. Az ételek egy grillcsipesszel emelje ki a talbél.

Vigyazat: A talcat soha nem szabad a raccsal lefelé forditani.
Figyelem! A siités utdn az edény és az ételek nagyon forréak. Ne érintse meg a tdlat
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haszndlat kézben és haszndlat utdn egy ideig, mert az nagyon felforrosodik. Csak a
fogantyanal fogja meg a tdlat.

JOGHURT

8 db Uveget tartalmazo készlet, kilon kiegészitoként kaphat6.

8 db uveget tartalmazo készlet, kiilon kiegészitoként kaphat6.

e Adjon hozza 1,25L teljes UHT tejet szobahémérsékleten egy
keverétalba.

e Ezutdn adja hozzd a 2g-os tejsavbaktérium tasakot, és jol
keverje el.

« Ontse a keveréket a 8 (ivegbe, és zérja le a fedelekkel.
Megjegyzés: A joghurtokat a fedeles iivegekkel kell fozni.

e Helyezze az 8 liveget a specidlisan Easy Fry Silence 7L-hez késziilt Uvegtartéba, az
utasitdsoknak megfelelGen.

« Nyomja meg az §9 gombot, majd a @ gombbal dllitsa be a hémérsékletet 40°C-ra.

« Ezutan nyomja meg a §9 gombot, és dllitsa be a fzési idét. Allitsa be a fézési id6t 8 orara.

» A f6zési folyamat elinditds@hoz nyomja meg a Start z:: gombot.

Figyelem: A f6zés utdn a fidk, az tivegek és a racs forroak lesznek.

Megjegyzés: Ha gy gondolja, hogy a joghurtja tal folyékony, két lehetdsége van:

* Novelje a hmérsékletet 5°C-kal

* Hosszabbitsa meg a fézési idét 1 vagy 2 6raval.

KESLELTETETT INDIiTAS

Kézi tzemmodban és bizonyos automatikus programokndl (minden program, kivéve a Sult krumpli,
has és hal izemmaodot) lehetSség van a f6zés megkezdésének késleltetésére. A fozés megkezdése 30
perct6l legfeljebb 4 6rdig késleltethetd. Ehhez a kovetkezd 1épéseket kell megtenni:

* A fGzés elinditasa el6tt nyomja meg hosszan a 9 gombot.

e A @ és @ gombok segitségével dllitsa be azt az id&pontot, amikor a fézés elinduljon,

e Ezutdn Nyomja Meg A ,Start” Gombot.

Figyelmeztetés: A késleltetett inditds egyes 6sszetevok esetében egészségiigyi kockazatot
jelenthet. - A st csirke kivételével er6sen tanacsoljuk, hogy az olyan ételeknél, mint a has
vagy a hal, ne alkalmazzon késleltetett inditdst.

ELKESZITESI UTMUTATO

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitdsokat az elkésziteni kivant ételhez.

Megjegyzés: Az alabbiakban megadott elkészitési idok csak tajékoztato jellegiiek, és a
felhasznalt burgonya fajtajatol és mennyiségétél fiiggoen valtozhat. Mas élelmiszerek
esetében a méret, az alak és a marka is befolyasolhatja az eredményeket. Ezért

eléfordulhat, hogy az elkészitési id6t kissé modositani kell.

FONTOS: A késziilék karosodasanak elkerllése érdekében soha ne lépje tdl a haszndlati
atmutatéban és a receptekben megadott maximalis hozzavalé- és folyadékmennyiségeket. Ha
olyan keverékeket haszndl, amelyek megemelkednek (példaul siitemény, quiche vagy muffin
esetében), a sitdedényt nem szabad félig megtodltve hagyni.
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Friss vagy Q <
fagyasztott @
i St krumpli | Fagyasztott {200 - 1400 g| 18 - 40 perc |190°C Rél(zézggreg
s e Razza Aztassa be a friss, hasabokra
# Hazgulﬁskzrl&?rs]u"fnss Friss  |200-1000g| 18 - 50 perc |190°C| meg vdgott burgonydt 30 percre
p egyszer | hideg vizben. Jol szdritsa meg.
# Krumpli Fagyasztott (200 - 1600 g| 8 - 50 perc [190°C R(}(zéz& Treg
Jol atsiilt dardlt : . L )
= e Friss 1 -5 Darabok| 10 - 12 perc |200°C S6 és bors minden oldalon
. . ) 4-24 .
= Hasgombéc Friss Darabok 10 - 14 perc |200°C
} p . 1200 - . Olaj (1 tedskandl), s, bors
[« Hasgombéc Friss 1800 g 50 - 60 perc |200°C minden oldalon
; ) . 2-9 . Olaj (1 tedskandl), s, bors
A Hasgomboc Friss Darabok 13-16 perc |200°C minden oldalon
=] Szalonna Friss  |4-6 Darabok| 8-12 perc |220°C
(S Kolbdsz Friss 2 - 6 Darabok| 10 - 14 perc |200°C
<> Panirozott hal Friss  |1-5Darabok| 10 - 12 perc |180°C
i . ) B o Kenje be olajjal, és helyezze
P Lazac filé Friss  |1-5Darabok| 8-10 perc |200°C b oldalival lefela
a ' 6-18 . 1 evékandl olaj, s6
P Garnéla Friss Darabok 8-10perc |140°C &5 bors
A DT ' i i .| Rdzzameg | 1 evSkandl olaj, s6
‘@f Brussels-i kelbimb6|  Friss  |200 - 800 g| 15 - 25 perc [160°C egyszer &5 bors
¥ Cukkini Friss  [400-1200g| 25 - 40 perc |200°C R“lgggfg Olaj, s, bors
SN Nugget Fagyasztott Dz;a%f)k 12 - 14 perc | 200°C
Sajt rudak Fagyasztott Dlé;al)gk 12 perc  |200°C
> I 2-9 .
& Mini pizza Fagyasztott Darabok 7 perc 200°C
. : 2-7 . Hasznéljon sutéformat/
& Muffin Darabok 15perc  |160°C siitdedényt™
Jogurt 4-8Jars™ 10h 50°C
Narancs 1 3h 70°C
o %

* Razza fel a fozés felénél.

** Helyezze a tortaformat/sit6edényt a fidkba.
“** megfelelnek a tartozékként értékesitett markas tvegeknek.
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Figyelem: fenndll a talf6zés kockazata, ha nem tartja be a hdmérséklettel kapcsolatos elirast.

AZ1ZZO0 CSEREJE

A ldémpa karbantartasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék hideg, és ki van kapcsolva.
Az izz6 cseréjekor ligyeljen arra, hogy az ne legyen repedt vagy torott, és ellendrizze, hogy az
livegfedelet megfeleléen visszaszerelte-e és biztons@gosan rogzitette-e.

TANACSOK

« A kisebb méretl ételek altaldban valamivel roévidebb sitési id6t igényelnek, mint a
nagyobb ételek. Ha bizonytalan, a siités soran barmikor kinyithatja a talat, hogy ellenérizze
a folyamatot.

« Az ételek atkeverése a siitési id6 felénél javitja a végeredményt, és segit megelézni az
egyenetlen sulést.

« Ha kiilondsen ropogdssd szeretné tenni a burgonyat, a sités elétt adjon hozzad ki
mennyiség( olajat, és rdzza 6ssze, hogy egyenletesen bevonja a szeleteket. Mi 14 ml olajat
ajanlunk. Ne adjon olajat a fagyasztott burgonydhoz.

«  Asut6ben fézhetd snackek a késziilékben is fézheték.

« Hasdbburgonyabdl 600 gramm az ajanlott mennyiség.

+ Ha készen kaphato leveles és omlds tésztat vesz, gyorsan és egyszer(ien elkészitheti a
falatokat.

«  Sutemény vagy lepény, illetve kényes vagy toltott hozzavaldk stitéséhez helyezzen siit6télat
a készilék edényébe. Haszndlhat szilikon, rozsdamentes acél, aluminium, terrakotta
sutétalat is.

+ A késziiléket az étel felmelegitésére is haszndlhatja. A felmelegitéshez allitsa be a
hémérsékletet 160 °C-ra, az id6t pedig 10 percre. A siitési id6 az étel mennyiségétél fliggéen
médosithaté, hogy teljes mértékben felmelegitse az ételt.

HAZI SULT BURGONYA KESZITESE

Ha hazilag szeretne sult burgonyat késziteni, kovesse az alabbi |épéseket.

8. Olyan burgonyat valasszon, amelybdl stltkrumpli készithetdé. Himozza meg a krumplit, és
véagja 6ket egyenl6 hasadbokra.

9. Aztassa a burgonyaszeleteket egy tal hideg vizben legaladbb 30 percig, majd sz(irje le,
és széaritsa meg Oket egy tiszta, er6sen nedvszivé konyharuhdval. Majd tapogassa at
papirtorlével. F6zés el6tt a szeleteket alaposan meg kell szaritani.

10. Ontsoén 1 evékanal olajat (névényi, napraforgé vagy oliva is hasznalhato) egy szaraz talba,
tegye bele a burgonyaszirmokat és keverje addig, amig a szeleteket olajréteg nem fedi.

11. Kézzel vagy konyhai eszkdzzel tavolitsa el a szirmokat a talbdl, hogy a felesleges olaj a tdlban
maradjon. Tegye vissza a hasabokat az edénybe.

Megjegyzés: ne dntse az olajos burgonyas tal tartalmat kozvetleniil az edénybe,
kiilonben a felesleges olaj felgyiilik az edény aljan.

5. Susse ki a burgonyat a Suitési utmutato fejezetben leirt utasitasoknak megfeleléen.

TISZTITAS

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a késziiléket.

Az edény és a racs tapadasmentes bevonattal rendelkezik. A tisztitdshoz ne hasznéljon fém
konyhai eszkdzdket vagy surolé hatasu tisztitdszereket, mert ezek kérosithatjdk a tapadasmentes
bevonatot.

1. Huzza ki a hélézati csatlakozédugoét a fali aljzatbdl, és hagyja lehilni a késziléket.
Megjegyzés: Vegye ki az edényt, és hagyja a késziiléket gyorsabban lehdilni.

Tisztitsa meg a készilék fedelének kiils6 részét egy nedves torléruha segitségével.

Tisztitsa meg az edényt és a racsot forrd vizzel, mosogatészerrel, vagy nem karcolé szivaccsal.
A maradék szennyez6dés eltavolitasahoz hasznaljon zsirtalanité folyadékot.

Figyelem: az edény és a racs mosogatogépben moshatok.

Figyelmeztetés a levalaszthaté el6lappal rendelkez6 modelire vonatkozéan: a termék
optimalis dllapotanak megorzése érdekében fontos, hogy eltdvolitsa a kiilsé el6lapot,
és kézzel mossa el azt.

A kémlel6ablakkal ellatott levalaszthaté elSlappal rendelkez6 modell esetében az
el6lap kézi elmosdsa segit megdrizni az liveg eredeti megjelenését és atlatszosagat.
Tipp: Ha szennyez&dés ragadt az edény aljara és a racsra, toltse meg ket forrd vizzel és
mosogatdszerrel. Aztassa az edényt és a racsot kb. 10 percig. Ezutan &blitse le és szaritsa
meg.

A késziilék belsejét meleg vizzel és nedves ruhaval tordlje &t.

Az ételmaradvanyok eltdvolitasahoz tisztitsa meg a fitéelemet szaraz tisztitokefével.

Ne meritse a késziiléket vizbe vagy egyéb folyadékba.
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TAROLAS

1. Huzza ki a késziilék dugdjat a konnektorbdl, és hagyja lehdilni.
2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

JOTALLAS ES SZERVIZ

Ha javitasra vagy informacidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma meriilt fel, latogasson el
a marka honlapjara, vagy forduljon az adott orszag vevészolgalatahoz. A telefonszamot megtaldlja
a vilagszerte érvényes garancialevélen. Ha orszagaban nem muikodik ilyen vevészolgalat, forduljon
a helyi mérkakereskedéshez.

HIBAELHARITAS

Ha problémakat tapasztal a késziilékkel kapcsolatban, latogasson el a marka honlapjara (l1asd a
kézikonyv feddlapjat) a gyakran ismétlédé kérdések megtekintéséhez, vagy forduljon az adott
orszag vevoészolgalatahoz.
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Posuda F. Odvojiva prednja strana s prozorcicem za
Rucka posuda pregled*
Odvojiva prednja strana* G. Poklopac spremnika*
Odvojiva resetka* H. Digitalni zaslon osjetljiv na dodir
|

Uklonjiva lijevana resetka za rostilj* Prikaz vremena/temperature

AUTOMATSKI NACINI ZA PRIPREMU HRANE

Krumpirici 6. Pizza
Pile¢i medaljoni 7. Odrezak
Slanina / goveda slanina 8. Povrce
Skampi 9. Riba
Pecena piletina 10. Desert

PRIJE PRVE UPORABE

Najprije proditajte sigurnosne upute i priru¢nik te ih ¢uvajte na sigurnom mjestu.

—_

2.
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Skinite svu ambalazu i sve naljepnice s uredaja.

Ne tdvolitsa el a szilikonbetéteket a redetka.

Ladicu i odvojive resetke temeljito ocistite vru¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i
neabrazivnom spuzvicom.

Megjegyzés: Ladica, resetka i poklopac su sigurni za pranje u perilici posuda.
Upozorenje za model s odvojivom prednjom stranom: kako biste osigurali optimalno
ocuvanje proizvoda, vazno je ukloniti vanjsku prednju stranu i oprati je ru¢no.

Ako je rije¢ o modelu s odvojivom prednjom stranom s prozorci¢em, ru¢no pranje
prednje strane pomaze u ocuvanju izvornog izgleda i prozirnosti stakla.

Torolje at a késziilék belsejét és kiilsejét nedves ruhaval. A késziilék forrd levegé elallitdsaval
mikodik.

PRIPREMA ZA UPORABU

wN =

Uredaj postavite na ravnu, stabilnu, vatrostalnu radnu povrsinu podalje od prskanja vode.
Umetnite resetku na dno posude sve dok se ne zaustavi.

Ladicu nemojte napuniti uljem ni drugim tekuc¢inama.

Nemojte staviti niSta na vrh uredaja. To ometa protok zraka i utjece na rezultat
pecenja vruc¢im zrakom.

VAZNO: da biste sprije¢ili pregrijavanje uredaja, nemojte ga staviti u kut ni ispod zidnog elementa. Oko
uredaja treba ostaviti razmak od najmanje 15 cm da bi zrak mogao cirkulirati.

«GENIUS SUSTAV» ZA LAKO CISCENJE*

Uz nas novi sustav Jednostavno cis¢enje i pohrana (eng. GENIUS) mozete jednostavno odvojiti

prednju stranu posude i samu posudu.
- Jednostavno ocistite proizvod i ustedite prostor u perilici posuda

« Sacuvajte ostatke hrane zahvaljujuci poklopcu koji se nalazi u paketu.
*ovisno o modelu



KAKO MOGU SKINUTI PREDNJU STRANU?

Kako biste ustedjeli prostor u perilici posuda i osigurali optimalnu ocuvanost uredaja, slijedite
ovaj postupak ¢is¢enja za model s odvojivim prednjom stranom.

« Pritisnite tipku na dnu posude

+ Uklonite kuku s njezinog mjesta.
Odvojiva se prednja strana moze
skinuti.

» Stavite posudu u perilicu posuda ili
je ru¢no operite bez prednje strane
koju mozete ponovno prikljuciti na
proizvod.

e — - ILI stavite poklopac spremnika na ladicu kako biste sac¢uvali
ostatke hrane u hladnjaku.

Pripazite: poklopac nemojte pricvricivati ako je posuda jo$
uvijek vruca.

KAKO MOGU OCISTITII PONOVNO PRICVRSTITI PREDNJU

STRANU?

» Rucno operite prednju stranu vru¢om vodom, s malo sredstva za ¢is¢enje te neabrazivnom
spuzvicom.
+ Nakon sto vanjsku prednju stranu operete i temeljito osusite,

1. Utaknite gornji dio prednje strane u kuku posude.
2. Utaknite donji dio prednje strane dok ne cujete klik.

KAKO PODGRIJATI OSTATKE?

Za podgrijavanje ostataka hrane uklonite poklopac s ladice i vratite prednju stranu zdjele.

« Pritisnite tipke §9i @ za postavljanje temperature na 160 °C.

« Zatim pritisnite g@ za postavljanje na 10 minuta s pomocu tipki @ i @

VIGYAZAT! Soha ne hasznalja a késziiléket a fiok nélkiil. F6zés el6tt mindig csiptesse
vissza az el6lapot a talra.

UPORABA UREDAJA

Figyelmeztetés: Gy6z6djon meg réla, hogy a légsiitot az els6 hasznalat soran liresen
(tartozékok nélkiil) miikodteti, hogy eltavolitsa a gyartasi maradvanyokat és az uj szagot.
Pri prvom pokretanju moze se pojaviti malo dima.

Uredaj moze kuhati veliki izbor namirnica. Vrijeme kuhanja za glavne vrste hrane navedeno je u
odjeljku «Vodi¢ za kuhanje». Online recepti vam pomazu da upoznate uredaj.

1. Kabel za napajanje prikljucite u strujnu uti¢nicu.

2. Postavite hrane u ladicu.

Napomena: nikada nemojte premasiti maksimalnu koli¢éinu naznac¢enu u tablici
(pogledajte odjeljak ,Vodi¢ za pripremu hrane”) jer to moze utjecati na kvalitetu
konacnog rezultata.

Vratite ladicu u uredaj.

Pritisnite tipku @ da biste ukljucili ureda;j.

Da biste zapoceli s pripremom hrane, moguce je birati izmedu unaprijed postavljenog nacina
pripreme hrane @ ili ru¢nih postavki §9.

a. Ha az automatikus f6zési mdédot valasztja:

+ Pritisnite tipku {1} da bi se prikazao nacin za pripremu hrane.

« Nakon toga pritisnite tipku (1) na zaslonu da biste odabrali Zeljeni nacin pripreme hrane
(nacini su detaljno opisani u odjeljku,Vodic za pripremu hrane”).

« Po potrebi prilagodite vrijeme pripreme hrane pritiskom tipke §2 i prilagodite vrijeme
tipkama @ i @ Mjerac vremena moze se postaviti na vrijeme izmedu 0 i 90 minuta.

« Prilagodite temperaturu [ s pomocu tipki @ i @ na digitalnom zaslonu. Na termostatu
se mogu odabrati temperature od 40 do 220 °C.

« Pritisnite tipku " Start (Pokreni) da biste pokrenuli pripremu hrane s odabranim

Stop
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postavkama temperature i viemena.

« Pokrenut ¢e se priprema hrane. Na zaslonu ¢e se izmjeni¢no prikazivati temperatura i
preostalo vrijeme pripreme hrane.

- Napomena: tijekom pripreme hrane vrijeme pripreme i temperaturu mozete prilagoditi
pritiskom tipke [

b. Ako odabirete ruéne postavke:

« Prilagodite temperaturu {9 s pomocu tipki @ i @ na digitalnom zaslonu. Na termostatu
se mogu odabrati temperature od 40 do 220 °C.

- Zatim postavite Zeljeno vrijeme kuhanja §9 s pomocu tipki @ i @ Mjerac vremena moze
se postaviti na vrijeme izmedu 0 i 90 minuta.

« Pritisnite tipku Start 22: (Pokreni) da biste pokrenuli pripremu hrane s odabranim
postavkama temperature i viemena.

« Pokrenut ¢e se priprema hrane. Na zaslonu ¢e se izmjeni¢no prikazivati temperatura i
preostalo vrijeme pripreme hrane.

¢. Sziineteltesse vagy allitsa le a fézést:

« Jednostavno pritisnite gumb z:; za pauziranje kuhanja. Za nastavak kuhanja ponovno pritisnite.

« Dugo pritisnite tipku Z:: za prekid kuhanja. Dok se uredaj hladi, on nastavlja ventilirati.

6. Visak ulja iz hrane skuplja se na dnu ladice.

7. Neke vrste hrane potrebno je protresti na pola vremena pripreme radi postizanja optimalnih
rezultata (pogledajte odjeljak ,Vodi¢ za pripremu hrane”). Da biste protresli hranu, izvucite
posudu iz uredaja s pomocu rucke i protresite je. Nakon toga vratite posudu u uredaj i
priprema hrane automatski ¢e se ponovno pokrenuti. Za przene krumpirice preporuc¢ujemo da
ih protresete nakon 15 minuta pripreme, a zatim nakon 10 minuta.

8. Kada zacujete zvuk mjeraca vremena, to znaci da je vrijeme pripreme hrane zavrsilo. Izvucite
posudu iz uredaja i postavite je na vatrostalnu povrsinu.

9. Provjerite je li hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i postavite mjerac¢ vremena
na jo$ nekoliko minuta.

10. Kada hrana bude gotova, izvadite posudu. Da biste izvadili hranu, iz posude je podignite s
pomocu hvataljki.
Oprez: ladica nikada ne bi trebala biti okrenuta naopako ako je na njoj resetka.
Oprez: Nakon pripreme hrane posuda i hrana bit ¢e veoma topli. Nemojte dirati
posudu tijekom uporabe i neko vrijeme nakon uporabe jer ¢e se veoma zagrijati.
Posudu drzite iskljucivo za rucku.

11. Kada hrana bude gotova, uredaj ¢e odmah biti spreman za pripremu nove hrane.

RESETKA ZA PRIPREMU HRANE NA 2 RAZINE

Za pozicioniranje reSetke u fritezi dostupne su dvije razine: visi poloZaj i niZi poloZaj. Nasa reSetka
za pripremu hrane na 2 razine pomoci ¢e vam da pripremite razlicite vrste hrane.

NIZI POLOZAJ: ovaj poloZaj koristite za pripremu namirnica kao 3to su velike koli¢ine mesa, povréa
ili krumpiria da biste iskoristili cijelu povrsinu ladice.

VISI POLOZAJ: ovaj polozaj koristite za pripremu manjih namirnica kao $to su tost, odresci od
lososa ili burgeri. Omogucit ¢e vam da ih lakSe isprzite i izvadite.

UPOTREBA NACINA RADA EXTRA CRISP

«  Taj nacin rada aktivan je samo za nacin rada Przeni krumpiri¢i i Ru¢ni nacin rada. Az extra ropogos
opci6 aktivalasakor a késztilék nagy sebességgel miikodik, és még jobb ropogds eredményt biztosit.
Napomena: ovaj nacin pripreme hrane pojacava rotirajuci ventilator vaseg proizvoda.
Ta se funkcija mora aktivirati prije pocetka pripreme hrane.
Funkcija Extra Crisp omogucuje vam da namirnice ucinite hrskavijima tijekom istog
vremena pripreme hrane. Ta vam funkcija takoder Stedi 3 minute za pripremu hrane uz
rezultate identi¢ne pripremi hrane bez te opcije. Ako radije birate ustedu vremena nego
hrskavije namirnice, smanjite vrijeme pripreme za 3 minute nakon aktivacije funkcije.
Postavite hrane u ladicu.
2. Pritisnite tipku ", a zatim pritisnite @ na zaslonu kako biste odabrali %‘ nacin pripreme
hrane Przeni krumpirici ili ru¢ni nacin rada.

—_

3. Pritisnite gyo. Kad je aktivan, ovaj nacin rada prikazuje se narancasto na zaslonu.
4. Po potrebi prilagodite vrijeme pripreme hrane pritiskom na tipke (pogledajte odjeljak ,Vodi¢ za

pripremu hrane”).
5. Pritisnite tipku z::: za da biste pokrenuli pripremu hrane. Na zaslonu ¢e se izmjeni¢no

prikazivati odabrana temperatura i preostalo vrijeme pripreme hrane.

DEHIDRACUA

1. Resetku postavite u posudu na uredaju.

2. Pritisnite (), a zatim podesite temperaturu |9 pritiskom na tipke@ i @ Kontrolni raspon : 40 - 80°C.

3. Zatim postavite Zeljeno vrijeme pripreme hrane tako da pritisnete tipku §3 i prilagodite
vrijeme tipkama @ i @ Vrijeme mozete podesiti od 1 do 10 sata.

4. Pritisnite :: tipku za pokretanje da biste zapoceli postupak dehidracije. Na zaslonu ce se
izmjenic¢no prikazivati temperatura i preostalo vrijeme pripreme hrane.

5. Kada zacujete zvuk mjeraca vremena, to znaci da je vrijeme pripreme hrane zavrsilo. Izvucite



posudu iz uredaja i postavite je na vatrostalnu povrsinu.

6. Provjerite je li hrana gotova. Ako hrana jos nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj
i postavite mjerac vremena na jo$ nekoliko minuta.

7. Kada hrana bude gotova, izvadite posudu. Da biste izvadili hranu, iz posude je podignite s
pomocu hvataljki.
Oprez: ladica nikada ne bi trebala biti okrenuta naopako ako je na njoj resetka.
Oprez: Nakon pripreme hrane posuda i hrana bit ¢e veoma topli. nemojte dirati
posudu tijekom uporabe i neko vrijeme nakon uporabe jer ¢e se veoma zagrijati.
Posudu drzite iskljucivo za rucku.

Set od 8 posuda dostupan je kao dodatna oprema koja se prodaje odvojeno.

Priprema za 8 posuda jogurta:

« Dodajte 1,25L punomasnog UHT mlijeka na
temperaturi u posudu za mijesanje.

+ Zatim dodajte paket mlije¢nih kultura (2g) i dobro promijesajte.
« Ulijte smjesu u 8 staklenih posuda i zatvorite ih poklopcima.
Napomena: Jogurti moraju biti kuhani s poklopcima na
posudama.

sobnoj

Stavite 8 posuda u stalak za posude, kako je navedeno u uputama za set posuda namijenjen
Easy Fry Silence 7L.

. Pritisnite §9, zatim podesite temperaturu pritiskom na tipku @ na 40°C.

- Nakon toga podesite vrijeme kuhanja pritiskom na tipku §9. Postavite vrijeme na 8 sati.

«  Pritisnite tipku Start Z:: za pocetak procesa kuhanja.

Paznja: Nakon kuhanja, ladica, posude i resetka su vrudi.

Napomena: Ako smatrate da je tekstura vaseg jogurta previse tekuca, imate 2 opcije:

« +Povecajte temperaturu za 5°C

« <« Produzite vrijeme kuhanja za 1 ili 2 sata.

ODGODENI START

U ru¢nom nacinu rada i kod odredenih automatskih programa (svi programi osim pomfrita, mesa
i ribe) moguce je odgoditi pocetak kuhanja. Pocetak kuhanja moZze se odgoditi od 30 minuta do
maksimalno 4 sata. Da biste to ucinili, morate poduzeti sljedece korake: 1:

« Prije po¢etka kuhanja, dugo pritisnite tipku 2.

» Pomocu gumba @ i @ postavite vrijeme pocetka kuhanja,

« Zatim pritisnite gumb «Start.

Upozorenje: odgodeni pocetak moze biti zdravstveni rizik za neke sastojke. - Uz izuzetak
pecene piletine, izri¢ito vam savjetujemo da ne koristite odgodeni pocetak za namirnice
poput mesaiili ribe.

Svjezeili

smrznuto

O |b

* Smrznuto Smrznuto |200- 1400 g| 18 - 40 min |190°C Pro;n;ﬂ(gjte
Namocite svjeze krumpire,
Domadi svjezi - 200 - 1000 i . .~| Promuckajte | narezane na przene komade,
# przeni krumpir Svjeze 9 18- 50 min 1190°C 1/2put | uhladnu vodu na 30 minuta.
Dobro osusite.
#* Krumpir Smrznuto |200-1600g| 8-50 min |190°C Pro;‘nsﬁi(gjte
Dobro pecena L h . . ) .
[ mljevena govedina Svjeze | 1-5Komadi| 10-12 min |200°C (& Sol i papar sa svih strana
= Mesne kuglice Svjeze |4 - 24 Komadi 10 - 14 min |200°C %
" . - 1200 - ) . . Ulje (1 ¢ajna Zlicica), sol,
A Cijelo pile Svjeze 1800 g 50 - 60 min |200°C papar sa svih strana
@& | Pietakila Svjere | 2- 9 Komadi| 13 - 16 min |200°C Ulje (1 Eajna Ziica), ol,
papar sa svih strana
= Slanina Svjeze |4-6Komadi| 8-12min |220°C
(S Kobasica Svjeze |2 -6 Komadi| 10 - 14 min |200°C
<> Panirana riba Svjeze | 1-5Komadi| 10-12 min |180°C
<> Filet od lososa Svjeze | 1-5Komadi| 8-10min |200°C Namflzite uljemi stqvite
kozom prema dolje
P Rakovi Svjeze |6-18 Komadi 8-10min |140°C 1 Zlica ulja, sol i papar
Y | Bruxelleskikupus | Sviee 200 - 800 g| 15 - 25 min |160°C Pr°T‘;cukt°jte 1 Flica ulja, sol i papar
Y Tikvica Svjere  400-1200g 25 - 40 min |200°C P’°;“;Sf§jte Ulje, sol, papar
< ] 4-22 i . .
(S Nuggeti Smrznuto Komadi 12-14 min [200°C (G
e 4-18 . . %
Sirni Stapici Smrznuto ) 12min  |200°C
Komadi
&2 Mini pizza Smrznuto |2 - 9 Komadi 7 min 200°C
& Muffini 2-7Komadi|  15min | 160°C Uporabite podiozak 22 pecenje
/ posudu za pecnicu**
Jogurt 4 - 8 Staklenke™” 10h 50°C
\_ Naranca 1 3h 70°C )

* Razza fel a sttés felénél.

** Helyezze a sUtéformat/stitéedényt a fiokba.
*** megfelelnek a tartozékként forgalmazott markas beféttestivegeknek.



VODIC ZA PRIPREMU HRANE

U tablici u nastavku pronadi ¢ete osnovne postavke za namirnice koje zelite pripremiti.
Napomena: niZe navedena vremena priprema hrane iskljucivo su informativne prirode i
mogu ovisiti o vrsti i koli¢ini krumpira koja se rabi. Kod ostalih namirnica velicina, oblik
i robna marka mogu utjecati na rezultate. Stoga cete mozda morati prilagoditi vrijeme
pripreme.

FONTOS: A késziilék karosoddasanak elkeriilése érdekében soha ne lépje tul a haszndlati
Utmutatéban és a receptekben megadott maximalis hozzaval6- és folyadékmennyiségeket. Ha
olyan keverékeket hasznal, amelyek megemelkednek (példaul siitemény, quiche vagy muffin
esetében), a sitéedényt nem szabad félig megtoltve hagyni.

Oprez: postoji rizik od prekuhavanja ako se ne pridrzavate temperature.

PROMJENA ZARULJE

Proizvod mora biti hladan i iskljucen prije odrzavanja lampe. Pri zamjeni Zarulje provjerite nije li
napukla ili slomljena te provjerite je li stakleni poklopac pravilno sastavljen i sigurno pri¢vrsé¢en
na mjesto.

«  Priprema manje hrane obic¢no traje krace od pripreme vecih komada hrane. Ako niste

sigurni, mozete otvoriti posudu u bilo kojem trenutku pripreme da biste provijerili napredak.

Ako manju hranu na pola pripreme protresete, konacni rezultat bit ¢e bolji i ujednaceniji.

Da bi krumpiri¢i bili zaista hrskavi, dodajte malu koli¢inu ulja prije pripreme i protresite ih da

bi bili ravnomjerno prekriveni. Preporucujemo 14 ml ulja. Nemojte dodavati ulje u smrznuti

krumpir.

Zalogajcice koje je moguce ispeci u pec¢nici moguce je ispedii u uredaju.

Optimalna je preporucena koli¢ina za pripremu przenih krumpiri¢a 600 grama.

Rabite kupovno lisnato i prhko tijesto da biste brzo i jednostavno pripremili punjene

zalogajcice.

Ako zZelite ispedi kolac ili quiche ili isprziti osjetljive ili punjene sastojke, posudu za pecnicu

stavite u posudu uredaja. Moguce je rabiti posude za pecnicu od silikona, nehrdajuceg

Celika, aluminija i terakote.

« Uredaj mozete rabiti i za podgrijavanje hrane. Da biste podgrijali hranu, temperaturu
postavite na 160 °C na najvise 10 minuta. Vrijeme pripreme hrane moguce je prilagoditi
ovisno o kolic¢ini hrane da bi se ona u potpunosti podgrijala.

PRIPREMA DOMACIH PRZENIH KRUMPIRICA

Ako Zelite pripremiti domace przene krumpirice, pratite korake u nastavku.

8. Odaberite vrstu krumpira koja je dobra za pripremu krumpirica. Ogulite krumpir i narezite
ga na jednake komade.

9. Narezani krumpir najmanje 30 minuta namacite u posudi s hladnom vodom, ocijedite ih i
osusite ¢istom kuhinjskom krpom koja dobro upija. Zatim ih posusite papirnatim ubrusom.
Krumpirici se prije pripreme moraju temeljito osusiti.

10. U suhu posudu stavite 1 Zlicu ulja (biljnog, suncokretovog ili maslinovog), dodajte
krumpirice i mijesajte sve dok krumpiri¢i ne budu prekriveni uljem.

11. Izvadite krumpiri¢e iz posude prstima ili kuhinjskim priborom da bi viSak ulja ostao u
posudi. Stavite krumpirice u posudu.
Posudu u kojoj se nalaze nauljeni krumpiri¢i nemojte izravno odjednom izvrnuti u
posudu jer ¢e visak ulja ostati na dnu posude.

5. Krumpirice przite u skladu s uputama u odjeljku ,Vodi¢ za pripremu hrane”.

CISCENJE
Uredaj ocistite nakon svake uporabe.
Posuda i resetka imaju neprianjajuci premaz. Za ¢is¢enje nemojte rabiti metalni kuhinjski pribor
ni abrazivne materijale za ¢is¢enje jer to moze ostetiti neprianjajuc¢u oblogu.
1. Iskopcajte utikac¢ iz zidne uti¢nice i pricekajte da se uredaj ohladi. Napomena: posudu
izvadite iz uredaja da bi se uredaj brze ohladio.
Vanjski dio uredaja prebrisite vlaznom krpom.
Posudu i reSetku ocistite vruéom vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivhom
spuzvom. Za uklanjanje preostale prljavstine moZete uporabiti sredstvo za odmas¢ivanje.
Upozorenje: posuda i reSetka mogu se oprati u perilici posuda.
Upozorenje za model s odvojivom prednjom stranom: kako biste osigurali optimalno
ocuvanje proizvoda, vazno je ukloniti vanjsku prednju stranu i oprati je rucno.
Ako je rije¢ o modelu s odvojivom prednjom stranom s prozoréicem, ruéno pranje
prednje strane pomaze u ocuvanju izvornog izgleda i prozirnosti stakla.
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4. Prebrisite unutrasnjost uredaja toplom vodom i vlaznom krpom.
5. Ocistite grijaci element suhom ¢etkom za ¢iS¢enje da biste uklonili ostatke hrane.
6. Uredaj nemojte uranjati u vodu ni bilo koju drugu tekudinu.

ODLAGANJE

1. Iskopcajte uredaj i ostavite ga da se ohladi.
2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

JAMSTVO | SERVIS

Ako je uredaj potrebno servisirati, ako su vam potrebne informacije ili imate problem, posjetite web-
stranicu robne marke ili se obratite korisni¢koj podrici robne marke u svojoj drzavi. Broj telefona
mozete pronadi u letku za globalno jamstvo. Ako u vasoj drzavi nema korisnicke podrske, obratite se
lokalnom distributeru robne marke.

RJESAVANJE PROBLEMA

Ako dode do problema s uredajem, posjetite web-stranicu robne marke (pogledajte naslovnicu
ovog prirucnika) i potrazite popis naj¢esc¢ih pitanja ili se obratite korisnickoj podrsci u svojoj
drzavi.



