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Attention:

Your product
is marked with
this symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household
waste. There
is a separate
collection
system for these

products.
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A. Information on Disposal for Users
(private households)

1. In the European Union

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dustbin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product
free of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or
accumulators, please dispose of these separately beforehand according

to local requirements. By disposing of this product correctly you will help
ensure that the waste undergoes the necessary treatment, recovery and
recycling and thus prevent potential negative effects on the environment
and human health which could otherwise arise due to inappropriate waste
handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned
free of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product.
Further collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or
www.sens.ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:
Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back
of the product. You might be charged for the costs arising from take-back
and recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by
your local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU
If you wish to discard of this product, please contact your local authorities
and ask for the correct method of disposal.

-

v

For service and your warranty rights go to www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/, or contact the retailer where you purchased your product.
Declarations of conformity are available from www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO MICROWAVE ENERGY

1. Do not attempt to operate this oven with the door open as this can result in harmful exposure to microwave
energy. It is important not to defeat or tamper with the safety interlocks.

2. Do notinsert anything between the oven front face and the door or allow debris or cleaner residue to accumulate
on sealing surfaces.

3. Do not operate the oven if it is damaged. It is very important that the oven door closes properly and that there is
no damage to the door, hinges, latches or door seals and sealing surfaces.

4. Do not attempt to repair or adjust the oven.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 3
INSTALLATION 10
RADIO INTERFERENCE 1
GROUNDING (EARTHING) INSTRUCTIONS, 1
SPECIFICATIONS 1
OVEN AND ACCESSORIES 12
CONTROL PANEL 13
MICROWAVE POWER LEVELS 14
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

To avoid the danger of fire. The microwave oven should
not be left unattended during operation. Power levels
that are too high, or cooking times that are too long, may
overheat foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop only. It is not
designed to be built into a kitchen unit. Do not place the oven
in a cabinet. The electrical outlet must be readily accessible so
that the unit can be unplugged easily in an emergency.

The AC power supply must be 230-240V, 50 Hz, with a
minimum 10 A distribution line fuse, or a minimum 10A
distribution circuit breaker. A separate circuit serving only this
appliance should be provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated. For
example, close to a conventional oven. Do not install the oven
in an area of high humidity or where moisture may collect. Do
not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the oven and
keep the door closed in order to stifle any flames.

Use only microwave-safe containers and utensils. Utensils
should be checked to ensure that they are suitable for use
in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an
eye on the oven due to the possibility of ignition.

Clean the waveguide cover and the oven cavity. These
must be dry and free from grease. Built up grease may
overheat and begin to smoke or catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or ventilation
openings. Do not block the ventilation openings.
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Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food and food
packages. Arcing on metallic surfaces may cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep frying. The
temperature cannot be controlled and the oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave popcorn makers.
Do not store food or any other items inside the oven.

Check the settings after you start the oven to ensure the oven
is operating as desired.

Do not leave the oven unattended while it is operating.

To avoid overheating and fire, special care must be taken when
cooking or reheating foods with a high sugar or fat content,
for example, Sausage rolls, Pies or Christmas pudding. See the
corresponding hints in the user manual.

To avoid the possibility of injury. WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or malfunctioning.
Check the following before use:
a) Make sure the door closes properly and ensure it is not
misaligned or warped.
b) Check to make sure the hinges and safety door latches are
not broken or loose.
C) Ensure that the door seals and sealing surfaces have not
been damaged.
d) Make sure inside the oven cavity or on the door are no
dents.
€) Ensure that the power supply cord and plug are not
damaged.
If the door or door seals are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired by a competent person.

Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is

hazardous for anyone other than a competent person to

carry out any service or repair operation which involves
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the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter the door
safety latches in any way. Do not operate the oven if there is an
object between the door seals and sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the door seals
and adjacent parts. Clean the oven at regular intervals and
remove any food deposits.

Follow the instructions for “Care and Cleaning”. Failure

to maintain the oven in a clean condition could lead to a
deterioration of the surface that could adversely affect
the life of the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their doctor or
the manufacturer of the pacemaker for precautions regarding
microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock.

« Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

« Never spill or insert any objects into the door lock openings
or ventilation openings. In the event of a spill, turn off and
unplug the oven immediately, and call an authorised SHARP
service agent.

« Do notimmerse the power supply cord or plug in water or
any other liquid.

« Do not let the power supply cord hang over the edge of a
table or work surface.

- Keep the power supply cord away from heated surfaces,
including the rear of the oven.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

- Do not attempt to replace the oven lamp yourself or allow
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anyone who is not an electrician authorised by SHARP to do
so. If the oven lamp fails, please consult your dealer or an
authorised SHARP service agent.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by
an authorised SHARP service agent.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to explode.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling; therefore, care must be taken when
handling the container. To avoid the possibility of
explosion and sudden boiling:

Never use sealed containers. Remove seals and lids before use.
Sealed containers can explode due to a build-up of pressure
even after the oven has been turned off. Take care when
microwaving liquids. Use a wide mouthed container to allow
bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked containers such as

baby bottles, as this may result in the contents erupting
from the container when heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and possible

scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar (not metal) into
the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven at the
end of cooking time to prevent delayed eruptive boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave ovens since they
may explode even after microwave cooking has ended.
To cook or reheat eggs which have not been scrambled or
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mixed, pierce the yolks and the whites. Shell and slice hard
boiled eggs before reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages and fruit
before cooking, or they may explode.

WARNING: The contents of feeding bottles and baby

food jars must be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns. Use
pot holders or oven gloves when removing food from the
oven to prevent burns. To avoid the possibility of burns:

Always open containers, popcorn makers, oven cooking
bags, etc., away from the face and hands to avoid steam
burns and eruption of boiling. To avoid burns, always test
food temperature and stir before serving and pay special
attention to the temperature of food and drink given to
babies, children or the elderly. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.
Temperature of the container is not a true indication of the
temperature of the food or drink; always check the food
temperature.

Always stand back from the oven door when opening it to
avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release steam and
avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them burning
themselves.

WARNING: Only allow children aged from 8 years and
above to use the oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child is able to
use the oven in a safe way and understands the hazards of
improper use.

When the appliance is operated in the GRILL, MIX GRILL,
CONVECTION, MIX CONVECTION and AUTO MENU mode
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(mode applicable to model), children should only use the
oven under adult supervision due to the temperature
generated.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance. Cleaning by children should be
monitored.

Models with Electronic touch panel are enabled with a
child lock mode.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play with the
oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety instructions:
use of pot holders, careful removal of food coverings - paying
special attention to packaging (e.g., self-heating materials)
designed to make food crisp, as they may be extra hot.

Other warnings
Never modify the oven in any way.
Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household. This oven
is for home food preparation and may only be used for cooking
food and beverages. Drying of food or clothing and heating

of warming pads, slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire. It is not suitable for
commercial or laboratory use.
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To promote trouble-free use of your oven and avoid
damage.

Never operate the oven when it is empty. When using a
browning dish or self-heating material, always place a heat-
resistant insulator such as a porcelain plate under it to prevent
damage to the oven base due to heat stress. The preheating
time specified in the dish’s instructions must not be exceeded.

Do not use metal utensils, which reflect microwaves and may
cause electrical arcing. Do not put cans in the oven.

To prevent the turntable or base of the oven breaking:

a) Before cleaning with water, leave to cool.

b) Do not put hot or cold foods or hot utensils on a cold
turntable/oven base.

¢) Do not place anything on the outer cabinet during
operation.

NOTE:

Do not use plastic containers for microwaving if the oven is still
hot from using a combination mode (oven model dependant)
because they may melt.

Plastic containers must not be used during above modes unless
the container manufacturer says they are suitable.

If you are unsure how to connect your oven, please consult an
authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept any liability
for damage to the oven or personal injury resulting from failure
to observe the correct electrical connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on the oven walls
or around the door seals and sealing surfaces. This is a normal
occurrence and is not an indication of microwave leakage or a
malfunction.

This appliance is intended for use in household and similar
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applications such as; Kitchen areas reserved for staff in
stores, offices and other professional environments / Farms
/ Use by clients of hotels, motels and other residential type
environments / Bed and breakfast type environments.

This symbol means that the surfaces are liable to get
hot during use.

1. Remove all packing materials from the inside of the oven cavity and remove any protective film found on the
microwave oven cabinet surface.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place the oven on a secure, level surface, strong enough to take the oven weight, plus the heaviest item likely to
be cooked in the oven. Do not place the oven in a cabinet.

4. Select a level surface that provide enough open space for the intake and/or outlet vents. See picture on the first
page. The rear surface of appliance can be placed against a wall.

+ The minimum installation height is 85 cm.

+ A minimum space of 20 cm is required between the sides of the microwave oven and any adjacent walls or objects.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

+ Do not remove the feet from the bottom of the oven.

+ Blocking the intake and/or outlet openings can damage the oven.

+ Place the oven as far away from radios and TV as possible. Operation of microwave oven may cause interference to

your radio or TV reception.

5. Securely connect the plug of the oven to a standard earthed (grounded) household electrical outlet.
WARNING:

Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are generated, (for example, near or above a
conventional oven) or near combustible materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

Do not touch the exterior of the microwave oven during or shortly after operation as it will be hot.
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Operation of the microwave oven may cause interference to your radio, TV, or similar equipment. If there is
interference, it may be reduced or eliminated by taking the following measures:

1. Clean the door and cavity where they meet.

2. Change the direction of the receiving antenna of the radio or television.

3. Relocate the microwave oven with respect to the receiver.

4. Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are not on the same mains

feed.

IONS

This appliance must be grounded. This oven is equipped with a cord having a grounding wire with a grounding plug.
It must be plugged into a wall socket that has been properly installed and grounded. In the event of an electrical short
circuit, grounding reduces risk of electric shock by providing an escape wire for the electric current. It is recommended
that a separate circuit serving only the oven be provided.

| A WARNING: Improper use of the grounding plug can result in a risk of electric shock.

NOTE:

1. If you have any questions about the grounding or electrical instructions, consult a qualified electrician or service
person.

2. Neither the manufacturer nor the dealer can accept any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the electrical connection procedures.

The mains lead used in your microwave oven uses the following colour coded wires:
Green and Yellow = EARTH
Blue = NEUTRAL

Brown = LIVE
Model name YC-PS201A
Power Supply 230~240V/ 50 Hz
Power Consumption 1200W
Rated Microwave Power Output 700 W
Operation Frequency 2450 MHz
Outside Dimensions (W) x (H) x (D) mm 455 x 274 x 329

Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)** mm

315x 198 x 297

Oven Capacity

20 litres**

Cooking Uniformity

Turntable System

Net Weight

approx. 10.5 kg

Led Bulb

15W

*-This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011. In conformity with this standard, this product is classified as group 2

class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic radiation for the heat

treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

**- Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is less.
AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICATIONS

WITHOUT NOTICE.



1. Door Safety Lock System

2. Oven Window

3. RollerRing

4. Turntable Coupling

5. Power and Time controls

6. Waveguide Cover (Do Not remove)
7. Glass Tray

8. Ventilation openings

9. Outer cabinet

10. Power supply cord

Check to make sure the following accessories
are provided: Roller Ring, Turntable Coupling
and Glass Tray

Place the roller ring in the centre of the oven
floor so that it can freely rotate around the
coupling. Then place the turntable on to the
turntable support so that it locates firmly into
the coupling.

To avoid turntable damage, ensure dishes and
containers are lifted clear of the turntable rim
when removing them from the oven.

NOTE: When you order accessories, please
mention two items: part name and model name.

NOTES:

The waveguide cover is fragile. Care should be
taken when cleaning inside the oven to ensure
that it is not damaged.

After cooking fatty foods without a cover,
always clean the cavity thoroughly, these must
be dry and free from grease. Built-up grease
may overheat and begin to smoke or catch fire.
Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough, even
cooking. A badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the oven.

All food and containers of food are always placed on the turntable for cooking.

The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the oven.
This does not affect cooking performance.

AWARNING: This symbol means that the surfaces are liable to get hot during use. The door, outer
cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation. To prevent burns,
always use thick oven gloves.
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1.

MICROWAVE POWER CONTROL knob

|- Low - 20% power (140W)

@ - Defrost - 42% power (294W)

| |- Medium Low - 52% power (364W)

1| |- Medium - 73% power (511W)

1111- Medium High - 88% power (616W)
1111 |- High - 100% power (70ow)

TIMER knob

Turn TIMER knob to set cooking time. The longest time is 30 minutes.
Then the oven starts cooking automatically.

NOTE: To increase the cooking/defrosting time, turn the timer knob

to the right. To decrease the cooking/defrosting time, turn the timer

knob to the left.
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The microwave power level is varied by the microwave energy switching on and off. When using power levels other
than HIGH (100 %) you will be able to hear the microwave energy pulsing on and off as the food cook or defrosts.
These levels are selected by rotating the Power control knob to the desired setting. The knob will click in place when
moved to the required power position.

Power Setting Recommend Cooking

| For gentle defrosting, e.g. cream gateaux or pastry.

To defrost, select this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This setting is
also ideal for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg custard.

1 For dense foods which require a long cooking time when cooked conventionally, e.g. beef
1l casserole, it is advisable to use this power setting to ensure the meat will be tender.

Used for longer cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf and plated meals,
il also for sensitive dishes such as sponge cakes. At this reduced setting, the food will cook
evenly without over cooking at the sides.

M | | Used for fast cooking or reheating e.g. for casseroles, hot beverages, vegetables etc.

1. Prepare and place food in a suitable container (refer to “SUITABLE OVENWARE"), position food/container directly
onto the middle of the turntable. Close the door.

2. Turn the MICROWAVE POWER CONTROL knob to the desired setting; any one of the 6 microwave power levels.

3. Turn the TIMER knob to the desired cooking/defrosting time and the oven will start automatically.

4. When cooking/defrosting is complete, the TIMER returns to “0” zero and the signal will sound. The oven lamp will
turn off automatically and the turntable stops rotating. Open the oven door, remove the food/container carefully.
Leave food to stand as required.

COOKING HINTS:

When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise.

If you wish to stop cooking before the cooking time has elapsed, turn the TIMER knob back to “0” (off), or open the
oven door. The oven door may be opened at any time during cooking. To continue cooking, close the door. If you wish
to change the cooking time during cooking, simply turn the TIMER knob to the desired new setting.

When cooking/defrosting for less than 3 minutes, turn the TIMER knob past the 10 minute mark, and then back to the
desired setting. The timer will then run more accurately.

To change the power level during cooking, turn the MICROWAVE POWER CONTROL knob to the desired setting.

WARNING:
Ensure the TIMER is returned to “0” zero position at the end of cooking, or the oven will start automatically when the
oven door is closed.
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1. Turn off the oven and unplug the power cord from the wall when cleaning.

2. Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere to oven walls, wipe with a damp
cloth. Mild detergents may be used if the oven gets very dirty. Avoid using spray or other harsh cleaners. They may
stain, streak or dull the door surface.

3. The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage to the operating parts inside
the oven, water should not be allowed to seep into the ventilation openings.

4. Wipe the door and window on both sides, the door seals and adjacent parts frequently with a damp cloth to
remove any spills or spatters. Do not use abrasive cleaners.

5. Do not steam clean.

6. Do not allow the mechanical controls to become wet. Clean with a soft, damp cloth. When cleaning the
mechanical controls, leave oven door open to prevent oven from accidentally turning on.

7. If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft cloth. This may occur when
the microwave oven is operated under high humidity condition. This is not a fault.

8. The oven floor should be cleaned regularly to avoid contamination and potential arcing/damage. Simply wipe the
bottom surface of the oven with mild detergent.

9. Remove odors from your oven by combining a cup of water with the juice and skin of one lemonina
microwaveable bowl. Microwave for 5 minutes. Wipe thoroughly and dry with a soft cloth.

10. If the light bulb fails, please contact customer service for advice.

11. The oven should be cleaned regularly and any food deposits should be removed. Failure to maintain the oven in
a clean condition could lead to deterioration of surface that could adversely affect the life of the unit and could
possibly result in a hazardous situation.

12. Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish bin; it should be disposed to the particular
disposal center provided by the municipalities.

1. The ideal material for a microwave utensil is transparent to microwave, it allows energy to pass through the
container and heat the food.

2. Microwave cannot penetrate metal, so metal utensils or dishes with metallic trim should not be used.

3. Do not use recycled paper products when microwave cooking, as they may contain small metal fragments which
may cause sparks and/or fires.

4. Round /oval dishes rather than square/oblong ones are recommend, as food in corners tends to overcook.

5. Narrow strips of aluminum foil may be used to prevent overcooking of exposed areas. But be careful don't use too
much and keep a distance of 2.54 cm between foil and cavity
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The list below is a general guide to help you select the correct utensils.

Microwave
Cookware Comment
Safe
Always follow the manufacturers instructions.
Browning dishes v/X Do not exceed heating times given. Be very careful as these
dishes become very hot.
China and ceramics /% Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are
v usually suitable, except for those with metallic decoration.
Heat-Resistant Glass v Care should be taken to ensure that any glass cook ware is
Non Heat-Resistant Glass X suitable for use in a microwave oven.
Ensure that any ceramic material is not too thick or in high in
Heat-Resistant Ceramics v . Y 9
mineral content.
Al heck that the plasti k is suitabl
Microwave—Safe Plastic Dish v - Way§ check that the plastic cook ware is suitable to be used
in a microwave oven.
X Only use kitchen paper which is recommended for use in
Kitchen Paper vV/X . Y pap
microwave ovens.
Glassware e.q. Pyrex® VX Care should be taken if using fine glassware as it can break or
9y crack if heated suddenly.
Metal Tra It is not recommended to use metal cookware as it will arc,
Y X which can lead to fire.
It is not recommended to use metal cookware as it will arc,
Metal Rack b4 .
which can lead to fire.
Small pieces of aluminium foil can be used to shield food from
. . overheating. Keep foil at least 2.54 cm from the oven walls, as
Aluminium foil arcing mav occur
Foil Containers v/x ing may ) .
Foil containers are not recommended unless specified by the
manufacturer, e.g. Microfoil®, follow instructions carefully.
. It should not touch the food and must be pierced to let the
Cling film v
steam escape.
Plastic/Polystyrene e.g fast food v Care must be taken as some containers warp, melt or discolour
containers at high temperatures.
) Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are suitable
Freezer/Roasting bags v X P P 9
for microwave use.
Paper - Plates, cups and kitchen v Do not use plastic or metal ties, as they may melt or catch fire
paper due to the metal‘arcing
. Only use for warming or to absorb moisture.
Straw and wooden Containers 4 .
Care must be taken as overheating may cause fire.
Always attend the oven when using these materials as
overheating may cause fire.
Recycled paper and newspaper }'4 g may

May contain extracts of metal which will cause ‘arcing’and may
lead to fire.

ignition.

AWARNING: When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of

NOTE: Do not leave your oven unattended while in use.
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Microwaves cook food faster than conventional cooking. It is therefore essential that certain techniques are followed
to ensure good results. Many of the following techniques are similar to those used in conventional cooking.

AWARNING: Liquids and foods must not be heated in sealed containers or jars/containers with lids on, as
pressure will build up inside and may cause the jar/container to explode.

COOKING ADVICE NOTES:

« Always attend the oven when in use.

+ Ensure that the utensils are suitable for use in a microwave oven.

+ Refer to the charts in the cookbook section for recommended cooking times and power levels.

+ Only use microwave popcorn within the recommended packaging (follow the manufacturers instructions). Never
use oil unless specified by the manufacturer and never cook for longer than instructed.

AWARNING: Follow instructions in the SHARP operation manual at all times. If you exceed recommended
cooking times and use power levels that are too high, food may overheat, burn and, in
extreme circumstances, catch fire and damage the oven.

Arrange

Place the thickest parts of food towards the outside of the dish. e.g. Chicken drumsticks.

Foods that are placed towards the outside of the dish will receive more energy, so cook quicker, than those in the centre.
Cover

Certain foods benefit from being covered during microwave cooking.

Use vented microwave cling film or a suitable lid.

Pierce

Foods with a shell, skin or membrane must be pierced in several places before cooking or reheating as steam will build
up and may cause food to explode. e.g. Potatoes, Fish, Chicken, Sausages.

NOTE: Eggs should not be heated using microwave power as they may explode, even after cooking has ended. e.g.
poached, fried, hard boiled.

Stir, turn and rearrange

For even cooking it is essential to stir, turn and rearrange food during cooking. Always stir and rearrange from the
outside towards the centre.

Stand

Standing time is necessary after cooking so it enables the heat to disperse equally throughout the food.
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Food Characteristics

Composition

Foods high in fat or sugar (e.g. Christmas pudding, mince pies) require less heating time.
Care should be taken as overheating can lead to fire.

Bones in food conduct heat, making the food cook more quickly. Care must be taken so
that the food is cooked evenly.

Density

Food density will affect the amount of cooking time needed.
Light porous foods, such as cakes or bread, cook more quickly than heavy, dense foods,
such as roasts and casseroles.

Quantity

The number of microwaves in your oven remains the same regardless of how much food
is being cooked. The cooking time must be increased as the amount of food placed in
the oven increases.

e.g. Four potatoes will take longer to cook than two.

Size

Small foods and small pieces cook faster than large ones, as microwaves can penetrate
from all sides to the centre. For even cooking make all the pieces the same size.

Shape

Foods which are irregular in shape, such as chicken breasts or drumsticks, take longer to
cook in the thicker parts. For even cooking, place the thickest parts to the outside of the
dish where they will receive more energy.

Round shapes cook more evenly than square shapes when microwave cooking.

Temperature of food

The initial temperature of food affects the amount of cooking time needed.

Chilled foods will take longer to cook than food at room temperature.

The temperature of the container is not a true indication of the temperature of the food
or drink. Cut into foods with fillings, for example jam doughnuts, to release heat or
steam.

&WARNING: Face & Hands: Always use oven gloves to remove food or cookware from the oven. Stand
back when opening the oven door to allow heat or steam to disperse. When removing
covers (such as cling film), opening roasting bags or popcorn packaging, direct steam away
from face and hands.

AWARNING: Check the temperature of food and drink, stir before serving. Take special care when
serving to babies, children or the elderly. The contents of feeding bottles and baby food
jars are to be stirred or shaken and the temperature is to be checked before consumption
to avoid burns.
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Using your microwave oven is the quickest defrosting method. It is a simple process but the following instructions are
essential to ensure the food is thoroughly defrosted.

» Remove all packaging and wrapping before defrosting.

« To defrost food, use microwave level|, || or Defrost

+ Please refer to the further information below.

Rearrange

Foods that are placed towards the outside of the dish will defrost quicker than foods in the centre. It is therefore
essential that the food is rearranged up to 4 times during defrosting.

Move closely packed pieces from the outside to the centre and rearrange over-lapping areas.

This will ensure that all parts of the food defrosts evenly.

Separate

Foods may be stuck together when removed from the freezer. It is important to separate foods as soon as it is possible
during defrosting.

e.g. bacon rashers, chicken fillets.

Shield

Some areas of food being defrosted may become warm. To prevent them becoming warmer and starting to cook,
these areas can be shielded with small pieces of foil, which reflect microwaves, e.g. legs and wings on a chicken.
Stand

Standing time is necessary to ensure food is thoroughly defrosted.

Defrosting is not complete once the food is removed from the microwave oven. Food must stand, covered, for a
length of time to ensure the centre has completely defrosted.

Turn over

It is essential that all foods are turned over up to 4 times during defrosting.

This is important to ensure thorough defrosting.
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For the reheating of foods, follow the advice and guidelines below to ensure food is thoroughly reheated before
serving.

Plated meals

Remove any poultry or meat portions, reheat these separately, see below.

Place smaller items of food to the centre of the plate, larger and thicker foods to the edge. Cover with vented
microwave cling film and reheat on power level| |, stir/rearrange halfway through reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

Sliced meat

Cover with vented microwave cling film and reheat on power level | |. Rearrange at least once to ensure even
reheating.

NOTE: Ensure the meat is thoroughly reheated before serving.

Poultry portions

Place thickest parts of the portions to the outside of the dish, cover with vented microwave cling film and reheat on
power level || |.

Turn over halfway through reheating.

NOTE: Ensure the poultry is thoroughly reheated before serving.

Casseroles

Cover with vented microwave cling film or a suitable lid and reheat on power level| |.

Stir frequently to ensure even reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

To achieve the best results when reheating, select a suitable microwave power level appropriate to the type of food.
e.g. A bowl of vegetables can be reheated using power level || |||, while a lasagne which contains ingredients that
cannot be stirred, should be reheated using power level | |.

NOTES:
» Remove food from foil or metal containers before reheating.

+ Reheating times will be affected by the shape, depth, quantity and temperature of food together with the size,
shape and material of the container.

AWARNING: Never heat liquids in narrow-necked containers, as this could result in the contents erupting
from the container and may cause burns.

« To avoid overheating and fire, special care must be taken when reheating foods with a high sugar or fat content, e.g.
mince pies or Christmas pudding.

+ Never heat oil or fat for deep frying as this may lead to overheating and fire.

- Canned potatoes should not be heated in the microwave oven, follow the manufacturer’s instructions on the can.

AWARNING: The contents of feeding bottles and baby food jars are to be stirred or shaken and the
temperature is to be checked before consumption to avoid burns.
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If you think the oven is not working properly there are some simple checks you can carry out yourself before calling an
engineer. This will help prevent unnecessary service calls if the fault is something simple.

Follow this simple check below:

Place half a cup of water on the turntable and close the door. Set the timer know to cook for 1 minute using

microwave power level ||| |.

1. Does the oven lamp come on when it is cooking?
2. Does the cooling fan work? (Check by placing your hand above the air vent openings).
3. After 1 minute does the audible signal sound?

4. |s the water in the cup hot?

If you answer “NO” to any question first check that the oven is plugged in properly and the fuse has not blown. If
there is no fault with either, check against the troubleshooting chart below.

AWARNING: Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is hazardous for anyone other than a
SHARP trained engineer to carry out servicing or repairs. This is important as it may involve
the removal of covers that provide protection against microwave energy.

+ The door seal stops microwave leakage during oven operation, but does not form an airtight seal. It is normal to see
drops of water, light or feel warm air around the oven door. Food with a high moisture content will release steam
and cause condensation inside the door which may drip from the oven.

+ Repairs and Modifications: Do not attempt to operate the oven if it is not working properly.

+ Outer Cabinet & Lamp Access: Never remove the outer cabinet. This is very dangerous due to high voltage parts
inside which must never be touched, as this could be fatal.
Your oven is not fitted with a lamp access cover. If the lamp fails, do not attempt to replace the lamp yourself, call a

SHARP approved service facility.
TROUBLESHOOTING CHART

QUERY

ANSWER

Draught circulates around
the door.

When the oven is working, air circulates within the cavity.
The door does not form an airtight seal so air may escape from the door.

Condensation forms in the
oven, and may drip from the
door.

The oven cavity will normally be colder than the food being cooked, and so steam
produced when cooking will condense on the colder surface.

The amount of steam produced depends on the water content of the food being
cooked. Some foods, such as potatoes have a high moisture content.
Condensation trapped in the door glass should clear after a few hours.

Flashing or arcing from within
the cavity when cooking.

Arcing will occur when a metallic object comes into close proximity to the oven
cavity during cooking. This may possibly roughen the surface of the cavity, but
would not otherwise damage the oven.

Arcing potatoes.

Ensure all “eyes” are removed from the potatoes and that they have been pierced,
place directly onto the turntable or in a heat resistant flan dish or similar.

Oven does not work when
the timer control is turned
away from 0.

Check the door is closed properly.

Oven cooks too slowly.

Ensure correct power level has been selected.

Oven makes a noise.

The microwave energy pulses ON and OFF during cooking/defrosting.

Outer cabinet is hot.

The cabinet may become warm to the touch - keep children away.
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Before asking for service, please check each item below:

+ Check to ensure that the oven is plugged in securely. If it is not, remove the plug from the outlet, wait 10 seconds,
and plug it in again securely.

+ Check for a blown circuit fuse or a tripped main circuit breaker. If these seem to be operating properly, test the
outlet with another appliance.

+ Check to ensure that the power and timer knobs are set correctly.

+ Check to ensure that the door is securely closed engaging the door safety lock system. Otherwise, the microwave
energy will not flow into the oven

IF NONE OF THE ABOVE RECTIFIES THE SITUATION, THEN CONTACT A QUALIFIED TECHNICIAN. DO NOT TRY TO ADJUST

OR REPAIR THE OVEN YOURSELF.
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e A. Undopmauusn 3a nsBexgaHe ot ynorpeba N

/ N\ (YacTHM OMaKMHCTBA)

1. B EBponeiickuar Cbio3
BHuMaHwMe: AKo »Kenaete ga U3XBbpAUTe TO3U ypea, MONA He U3Non3eanTte

P 061KHOBEeHa Koda 3a 6OKIyK.
M3non3BaHoTO enekTprnyecko obopyasaHe TpabBa Aa 6bje nocTaBeHO
BHumaHue: OTAe/HO CbI1IaCHO 3aKOHOAATENICTBOTO, KOETO U3MCKBa NPaBUSIHO
n TpeTupaHe, ONon30TBOPABaHE U PeLVKIMpaHe Ha N3A310To OT yroTpeba
POAYKTBT €1eKTPUYECKO 1 eNIeKTPOHHO 060pyABaHe.
€ Mcaf:;?aH CnepBalikv NpakTKaTta Ha CTpaHUTe-UYNIeHKM, YaCcTHUTe foMaKknHCTBa B EC

MoraT BPbLUAT CBOWTE U3N1e311 OT ynoTpeba enekTpuleckm 1 enekTpoHHM
ypeau Ha onpefeneHn mecTa 3a 6e3nnaTHo cbbrpaHe.

B HAKOM CTpaHW® MeCTHUAT TbProBCKY NPefCcTaBUTeN MOXE Aa B3eme
Bawwmsa cTap ypea 6e3nnaTHO Npu NOKynKaTa Ha HOB NPOAYKT.

¥*) 3a noBeye MHPOPMaLIMA MOXeTe Aa ce 0ObPHeTe KbM MECTHUTE BNIaCTU.
AKO BalLNTe eNeKTPUYECKN NV eNEKTPOHHN ypeau nMat batepum nnm

CMBOJ, KOETO
03HayaBa, ye
npu n3BexaaHe
ot ynoTtpeba He
TpsbBa aa 6bae

N3XBbPJIAH
aKymynatopw, e Heo6XoUMO fia r'vi U3XBbPNIMTE OTAENHO, CbIMacHO
3a6equ MeCTHWTE N3UCKBaHMUA. Ype3 NpaBUIHOTO U3BEXKJaHe Ha TO31 NPOAYKT OT
CGO wnre eKkcnnoatauus, Bve nognomarate npepaboTkaTa Ha OTNaabLy, TAXHOTO
viTosu onon3oTBopsABaHe U peLukvpaHe. Mo To31 HauuH ce NpefoTBpaTABAT
Coma,qbum. Bb3MOXHUTE HeraTVBHU Bb3AeCTBMA BbPXY OKOJIHaTa Cpefia U YOBELLKOTO
bou::;;i);sa 3[1paBe, KOUTO 61Xa MO [la Bb3HVKHAT NP HEMPaBWITHO U3XBbPJIAHE.
cucTema 3a 2. B crpaiun n3sbH EC
cbbupaHe Ha AKo rcKaTe fia N3XBbPAMTE TO31 NPOAYKT, MOJA CBbPXKETe Ce C MeCTHUTe
nsnesnute BNlacTV 1 pasbepeTe NPaBWSIHVA HaUVH 3a U3XBbPAHE.
oT ynotpeba 3a Wsenyapua: M3na3n0To oT ynotpeba enekTpryecko 1 enekTpoHHO
eneKTpuYecKkm obopyasaHe Moxe fja 6be BbpHaTO Ha Tbprosela 1 6e3 fja ce Kynysa HOB
1 eNIeKTPOHHM NPOAYKT.
\ ypenu. ) JonbnHuTenHUTe CbopbKEHNA 3a CbbrpaHe ca N36poeHn Ha HavyanHaTa

CTpaHMLa Ha www.swico.ch nnm www.sens.ch.

B. UHPpopmauua 3a n3xBbpnAHe n npepaboTka oT
npomulieHn notpeburtenu.

www.sharpconsumer.com/ .
contact/ 1. B EBponeiickuar Cbio3
Ako NPOAYKTDHT € 61N 13NoN3BaH 3a CTONAHCKN uenn n nckate fa ro
n3xXgbpnute:

3a nHpopmaLma OTHOCHO 06PATHO NpreMaHe Ha NPOoAYKTa ce 06bpHeTe
KbM Han-6nmn3kna npepctasuten Ha SHARP. Bb3aMoxHO e fa 6baeTe
TaKCyBaHW 3a pa3xoauTe, NpousTMyaLly ot o6paTHO NpuemaHe

1 peurKnvpaHe. Manku npoayKtv (1 Manku KonuyecTsa) 6uxa Mornm ga
6baaT B3eTn 06paTHO OT MeCTHUA NYHKT 3a CbOupaHe.

3a McnaHus: Mons, cBbpKeTe ce ¢ ycTaHOBeHaTa cMcTema 3a cbbupaHe,
NNn ce 06bpHETE KbM MECTHUTE B1AaCcTU 3a 06paTHO NpremaHe Ha BawwnTe
ynoTpebsBaHN NPOJYKTU.

www.sharpconsumer.com/
support/

2. B ctpaHu n3sbH EC
AKO 1CKaTe fia U3XBbPIUTE TO3U NPOAYKT, MONA CBbPXKETE Ce C MeCTHUTe
@acm 1 pasbepeTe NPaBUIIHUA HAUVH 3@ N3XBBPAAHE. j

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

Mpu HeOBXOAMMOCT OT 06CIY>KBaHE WK 3a ia HAayuMTe NOoBeYe 3a rapaHLYOHHMUTE CY NPaBa, noceTeTe
www.sharpconsumer.com/support/, www.sharpconsumer.com/contact/ unu ce cBbpxeTe ¢ MECTHVA TbProBCKU
npegcrasuTen.

[leknapauumTe 3a CbOTBETCTBME MOTaT Aa 6bAaT HAMEPEHV Ha CleAHUA afpec:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MEPKW 3A BE3OMNMACHOCT NPOTUB U3JIATAHE HA MUKPOBDBJIHOBO
JIbMEHUE

1. He onutgaiite aa pabotute ¢ pypHaTa npu oTBOpeHa BpaTa. ToBa MOXe Aa foBeAe A0 n3faraHe Ha MUKPOBbBIIHOBO
nbueHme. MaseTe obesonacutenHuTe 610KMpPaLLW YCTPOIICTBA OT MOBPEAW U He T MOAGULIMPaNTE NO HUKaKbB
HauvH.

2. He nocTaBsAiiTe HULLIO MeXAy Ni1LieBaTa CTpaHa 1 BpaTaTa Ha dypHaTa; He No3BONABaNTE BbPXY YMIBTHATENHUTE
NOBBPXHOCTY fja Ce HATPYNBAT OCTAaTbLV OT XpaHa UM NOYMCTBALLM NpenapaTu.

3. He nsnonsgaitte ¢pypHaTa, ako NoKasBa Npu3HaLy Ha HensnpaBHOCT. OT MbPBOCTENEHHO 3HauYeHWe e BpaTaTa Ha
¢dypHaTa fa ce 3aTBapsA MIBLTHO 1 4a Gbe HAMbHO U3MNPaBHA, 3ae[HO C MAHTUTE, 3aK/IYBALYUTE MEXAHV3MU 1
YMTBTHUTENHN NOBBPXHOCTH.

4. He npaBeTe onuTK Aa nonpassaTe uin moguduumpare pypHara.

BAKH YKA3AHNSA OTHOCHO BE3OMACHOCTTA 3
MOHTAX 12
CMYLLEHWA B PAAVNOTENEBU3NOHHNA CUTHAN 13
3A3EMABAHE 13
XAPAKTEPUCTVIKM 13
®YPHA 1 AKCECOAPU 14
MAHEST 3A YTPABIEHUE 15
HUBA HA MMKPOBBJIHOBA MOLLHOCT 16
MWKPOBBJIHOBO FOTBEHE 16
MOYUCTBAHE U NPODUNAKTUKA 17
NOAXOMALLMN KYXHEHCKM CbIOBE 17
MPEMOPBKM 3A MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE 19
MPEMOPBKM 3A PASMPA3SIBAHE 21
MPEMOPBKM 3A MPUTOMIAHE 22
OTCTPAHSIBAHE HA HEM3MPABHOCTM 23
MPEAV AA MOTHPCUTE MOMOLL, 24
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| BG
BAMKHU YKA3AHUAl OTHOCHO BE3OMACHOCTTA

MPOYETETE BHUMATEJIHO U 3ANA3ETE 3A BbAELLA
CrMPABKUA

MpenoTBpaTABaHe Ha PUCK OT NoXxap. MMKpoBb/IHOBaTa
dypHa He Tpsa6GBa fa 6bae ocTaBAHa 6e3 Haa30p No Bpeme
Ha pa6oTa. AKO HUBOTO Ha MOLLHOCT e TBbpAe BUCOKO Unu
BpeMeTpaeHeTo Ha rOTBEHe e C rosisiMma NpoAbIHKNTEN-
HOCT, € Bb3MOXKHO fja Ce CTUrHe A0 nperpsBaHe 1 noXap.

Ta3n MMKPOBBIHOBA PpypHa e OT CBOOOAHOCTOALL TUMN U € Npea-
Ha3HauyeHa 3a pa3noJsiaraHe BbpXy KyXHEHCKM NoT. He A nocTa-
BANTe B WKad. EnekTpnueckmaT KoHTaKT TpsibBa ga 6bae necHo
AOCTDBIEH, 3a Ja MOXe B C/lyYali Ha aBapus ypeast aa 6bae
N3KoYeH 6bp30.

3axpaHBaHeTo, HeobxoaAMMO 3a paboTa Ha ypeaa e 230-240V,
50 Hz, c nnHeeH npeana3snten / npekbcBay noHe 10 A. CneaBa

na 6bae NnpeaBuaeH oTaeNeH NPeKbcBay, CNeLyanHo npeaHas-
HaueH 3a ypepa.

He nocTaBanTe pypHaTa B HenocpeacTBeHa 6M30CT 4o apyru
M3TOUYHULM Ha TOM/IVHA, HaNnpMep KOHBEHLMOHaNHa ¢ypHa.
He noctaBanTte pypHaTa Ha MACTO C BMCOKA BAAXHOCT WX Ha
MEeCTa, KbJIETO € Bb3MOXHO Ja ce cbbupa Bnara. He cbxpaHs-
BanTe 1 He n3nonspanTte GypHaTa Ha OTKPUTO.

AKo 3abenexuTe gum, nskniouete pypHarta oT 3aXpaHBa-
HeTO 1 He OTBapAliTe BpaTaTa, 3a la NpeKbCHeTe AOCTbNa
Ha Kucnopog Ao nlambuuTe.

M3nons3BanTe camo npubopu n cbgose, NnpefHasHa4YeHN
3a MUKpoBb/iHOBa ¢pypHa. lpoBepeTte npubopmTe, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye ca NoAXOoAALN 32 M3NOoNI3BaHe B MUKPO-
BbJIHOBU QypHMN.

AKo 3aTonnaTe XpaHa B N/1laCTMacoBM UAN XapTUEeHU ona-
KOBKW, HabniogaBanTe ¢pypHaTa, Tbil KaTo CblLeCTBYBa
OMNacHOCT OT 3anasnBaHe.
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Cnep ynotpe6a nouncrBaiiTe Kanaka Ha BbJIHOBoAa 1
BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa. Heob6xoamumo e ga 6baaT cyxn
n 6e3 Ma3HMHA, TbI KaTo CblljaTa MOXe Aa ce Harpee n
3ananu.

He noctaBanTe necHo3ananumu matepuanu B 6nm3oct go eyp-
HaTa UM BeHTUNAUMOHHNTe OTBOpU. He no3BonABanTe BeHTU-
NnauMoHHNTe OTBOPU Aa 6bAaT 3aKpUTK OT NpeameTH.
MpemaxBanTe BCUUKM MeTaNHM NAoMOu, Ten 1 gp. OT XpaHaTa 1
XPaHUTENHUTE ONaKoBKU. ICKpeHeTO OT MeTasTHN MOBbPXHOCTU
MOXe fia npean3BrKa noap.

He nanonseanTte ¢pypHata 3a 3aTonnsAHe Ha Ma3HMHA 3a NbprKe-
He. TemnepaTtypaTa He MoXe Aa ObJe KOHTpOoNMpaHa 1 Ma3HU-
HaTa MOXe fa ce 3ananu.

3a Oa HanpaBUTE NYKaHKN, 1n3non3BanTe camo cneymanHuTe
NakeTn NyKaHKW, npeaHa3Ha4ye€H 3a MUKPOBbJIHOBA d)ypHa.

He cbxpaHaBanTe xpaHa nnv apyru NpoayKkT BbB gpypHaTa.

Cnep ctapTupaHe Ha pypHaTa, MpoBepeTe HaCTPOMKNMTE 3a Aa
ce yBepuTe, ue paboTu KaKTo »KesaeTe.

He octaBanTe ¢pypHaTa 6€3 HabnoaeHme nNo Bpeme Ha paborTa.

3a pa ce n3berHe onacHOCTTa OT NperpaABaHe 1 NoXap, e Heob-
XOAMMO Aa ce 06pbLya NOBULLIEHO BHMMaHME Mpu MPUroTBaHe
Ha XpaHW C BUCOKO CbAbpPrKaHNe Ha Ma3HUHWN WX 3axap, Ha-
npuMep HafeHWYKN, CNagKuWmn Nnn KoneaeH nyguHr. Pasrne-
flanTe CbOTBETHUTE NPENOPbHKM B PbKOBOACTBOTO 3a €KCMsoa-
TauumA.

lNMpepoTBpaTABaHe Ha Bb3MOXHIN HapaHaABaHuA. MPEY-
NMPEXAEHUE:

He paboteTe c noBpefeHa nnv HemsnpasHa ¢ypHa. Mpean
ynotpeba npoBepeTe CNefHOTO:

a) Yeeperte ce, ye BpaTaTa ce 3aTBaps AOOPE, HE BUCK 1 He e
N3KpVBEHa.
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b) MposepeTe fanu naHTUTe 1 3aLUTHUA 3aKITIOYBALL MEXa-
HNU3bM He Ca NoBpPeAeH U pasxnabeHu.

C) MNpoBepeTe Aanu ynibTHEHVATA HA BpaTaTa U yrTbTHUTEN-
HUTE NOBBPXHOCTU He Ca MOBPeAEHM.

d) YeeperTe ce, ue BbB BbTPEIIHOCTTA Ha pypHaTa 1 No BpaTa-
Ta HAMA BATbOHATUHMN.

e) MpoBsepeTe Aanu 3axpaHBaLLUAT Kaben v LWencenbT He ca
rnoBpeaeHu.

AKo BpaTaTa UK yNabTHEHUATa ca NoBpeaeHn, dypHaTa He

MOXe la Ce N3MOoJI13Ba, Npean nospenata a 6'bﬂ,e OTCTPAaHEHa
OT KOMIETEHTHO JTNLE.

Hukora He n3NbNHABaNTE CAMOCTOATEIHO PEMOHTV UNn
moaundmKauum Bbpxy ¢pypHarta. spbpLuBaHeTO Ha BCA-
KaKB/ PEMOHTHM AeNHOCTU, BK/TIOYBALLM CBaNsiHE Ha
Kanaka, npegnasBsall OT MUKpPOBbJ/IHOBaTa eHeprus, ot
HeYNMbJIHOMOLLeHW NnLa € onacHo.

He paboteTe c dypHaTa npu oTBOpEHa BpaTa 1 He npenpaBaAin-
Te K/toYankumTe Nno HAKaKbB HaunH. He nanonseante ¢pypHaTa B
Cnyyan, ye mexgy yninbTHEHUATA Ha BpaTaTa U YNTbTHABALLATa
MOBBPXHOCT MMa HAKAKbB OOEKT.

He no3BonsABanTe No ynnbTHEHNATA Ha BpaTaTa U CbNbT-
CTBaLMTE YacTu Aja ce HaTpynBaT Ma3sHVHN N MPbCOTUA.
MouncrBaTe pefoBHO pypHaTa N OTCTPaHABaNTE BCAKaK-
B OCTaTbLM OT XpaHa.

CnepBanTte MHCTpyKuunTe B pasgen "lpvxa n nouncrsea-
He". JIuncaTa Ha noaApPbXKKa MoXKe fla AoBeAe A0 Brolla-
BaHe Ha CbCTOAHNETO Ha MOBbPXHOCTUTE, KaTO TOBa MOXe
Aa noBnuse HebnaronpuATHO BbpPXY XKMBOTa Ha ypeaa u
Aa aosBepae A0 OnacHU cutTyauun.

Xopa C U3KYCTBEHN BOAA4YN Ha CbPLETO Tpﬂ6Ba Oa e KOHCYNTN-
pPaT C INYHUA NeKap nnnm C Npon3soanTesiA Ha BOla4a Ha Cbp-
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LLleTO OTHOCHO NpeAna3HUTe MePKK NO OTHOLLIEHME Ha MUKPO-
Bb/IHOBUTE QypHM.

npep,OTBpaTﬂBaHe Ha pyCKa OT TOKOB yaap

B HMKaKbB cnyyan He npemaxBanTe BbHLUHWUA Kanak.
Hukora He pa3nuBanTe nnamn He NOCTaBANTe NpegMeTu B
OTBOPMTE 3a 3aK/II0UBAHE UM B OTBOPUTE 3a BEHTUNaLMA. B
C/lyyall Ha pasnuBaHe n3KnyeTe HesabaBHO dypHaTa u ce
obapeTe Ha oTopusnpaH cepsus Ha SHARP.

He notananTe 3axpaHBawmaA kaben nnu wencena BbB BoAa
nnn gpyra TeYHOCT.

He no3BonaBanTe 3axpaHBalyma Kaben ga BUCK Hag pbb Ha
Maca Uiu Hag paboTHa NOBbPXHOCT.

I pbXTe 3axpaHBaLwmA Kaben ganeye oT TONN NOBbPXHO-
CTW, KaKTO 1 OT 3afHaTa YacT Ha ¢ypHarTa.

Ma3eTe ypena n Kabena My Ha MecTa, He[OCTbIMHY 3a AieLla
nog 8 rogMiHa Bb3pacT.

He ce onuTBanTe fa nogMeHATe NamnaTta Ha pypHaTa camm
N He NO3BONABANTE HA HMKOW, KOMTO HE € eNeKTPOTEXHUK,
otopu3unpaH ot SHARP 3a ToBa. AKO namnarta nsropu, Mons,
KOHCYNTMpanTe ce ¢ Bawmna Tbprosew Wam ¢ oTopusmpaH
cepsu3 Ha SHARP.

B cnyuai ye 3axpaHBawmAT kaben 6bae noBpeaeH, CbLn-
AT TpA6Ba fa 6bAe 3aMeHeH B CePBU3, YNMb/IHOMOLLEH OT
SHARP.

MNPEAYNPEXAEHUE: TeuHoCTN nnun gpyru XpaHu He TpA6-
Ba Ala 6baaT HarpsABaHM B 3ane4yaTaH ONakoBKW, Tbil KaTo

€ Bb3MOXXHO Aa eKkcnnogupar. Mpu HarpsaBaHe Ha HANUTKN
C MUKPOBDBJIHN MOXe fla Bb3HUKHe 3a6aBeHo KuneHe. ETo
3aLo0 CbAbT TPA6GBa Aa 6bAe AOKOCBAH BHUMaTeNHo. U3-
6sareaHe Ha Bb3MOXXHOCTTa OT n3byxsaHe nnv BHe3anHo

KnneHe:

Hukora He nsnon3sanTe 3aneyataHu cbpose. Mpeam ynotpeba
cBanAnTe Kanayute. 3anevyaTaHUTe CbJOBE MOraT [ia eKCrnio-
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AVpaT BCNEACTBME HAaTPYNMAHOTO HanAraHe, 4OpY U cnep KaTto
¢dypHaTa 6bae nsknoyeHa. lNpn HarpsaBaHe Ha TEYHOCTU U3-
non3BanTe CbAOBe C LWWMPOK OTBOP, MO3BOMABALL U3MYCKaHEe Ha
MexypueTara.

Hukora He 3aTonnANTe TEYUHOCTU B CbAOBE C TACHO Mbpio,
Hanpumep 6e6eLwwKn 6yTUAKN, THI KaTo Npu 3arpsABaHe
MoOXXe fla ce CTUrHe A0 U3puUrBaHe Ha CbAbpP>KaHNETO OT
CbAa N NpUYNHABaHe Ha U3rapsaHe.

3a ga ce npepoTBpPaTU BHE3AMHO KUMNEHe N n3byxeBaHe Ha

TEYHOCT Y Bb3MOKHO M3rapsHe:

1. He n3nonseaiite ¢pypHata 3a TBbpae NPOABIKUTENHN Nepu-
OV OT Bpeme.

2. Pa36bbpKaliTe TeUHOCTTA Npean 3aTonnsHe.

3. MpenopbumnTeNHO € No BpeMe Ha HarpsBaHe B TEYHOCTTa Ja
6bae noToneHa CTbkieHa 6bpKanka unu gpyr nogobeH (He
MeTasneH) npubop.

4. OcTtaBeTe TeYHOCTTA fa NpecTon BbB dypHaTa 20 ceKyHau
cnep 3aTOMIAHETO, 3a Aa Ce NpefoTBpaTn 3abaBeHOTO Kune-
He.

He roTBeTe Alila c Yepynka 1 He 3aTonnANTe TBbPAO CBa-
peHm ANLa, TbN KaTo € Bb3MOXXHO Aia eKcriogupar, Aopu
M cnep KaTo MMKPOBDBJ/IHOBaTa 06pab6oTka e npukniounna.
Mpu roTBeHe UM 3aTonIAHe Ha ANLA, KOUTO He ca 6bpKa-
HU WM MUKCMPaHU, Npo6uiiTe XXbATbKa N 6entbKa. Obe-
neTe N HapeXxeTe TBbPAO CBapeHuTe Alila npean aa rv
3aTonnuTe B MUKpPOBbJIHOBaTa pypHa.

MpoburBanTe 06BMBKaTa Ha XpaHW KaTo KapTodu, konbacu n
N10A40BE NPean roTBeHe, 3aL0TO B MPOTMBEH C/lyyail MoraT Aa
ce B3pMBAT.

MNPEAYNPEXXAEHUE: CobabpKaHMeTo Ha WivweTa u 6yp-
KaHU C AeTCKN XpaHn TpAGBa Aa 6bae pasknawaHo npean
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ynotpe6a. Temnepartypara Tpsa6Ba fa 6bae npoBepsaBaHa,
c uen nsbsaresaHe Ha nsrapaHua. Mpw n3Ba)kpaHeTo Ha xpa-
HU OT pypHaTa N3NON3BalTe KYXHEHCKN pbKaBULu, Tb
KaTo e Bb3MOXHO fAia ce usropure. MpegoreBparaBaHe Ha
pUcKa OT n3rapAaHuA:

« BuHarm otBapanTe cbgoBeTe, ONAaKOBKUTE C NyKaHKK, TOP-
O6UUKKMTe 3a NeyeHe 1 Ap. Aaney ot IMLETO 1 pbLeTe cx, 3a
[a n3berHete n3rapsaHMA oT Napa n U3KnnaeaHe. 3a aa npe-
LOTBpaTUTE N3rapAHUA, BMHAry NpoBepsBanTe Temnepary-
paTa Ha XpaHaTa 1 pa3dobpKBanTe npeaun cepeupaHe. O6pb-
WwanTe ocobeHo BHMMaHMe Ha TeMnepaTypaTta Ha XpaHaTa,
KOATO AaBaTe Ha 6eb6eTa, Aeua nnm Bb3pacTHu xopa. OTKpu-
TUTE YaCTW MOTaT Aia Ce HaropeLAT no Bpeme Ha ynotpeba.
MankuTe aeua TpsabBa ga 6baaT Abp)KaHM HacTpaHa.

- TemnepatypaTa Ha CbJa He e HafieXKAeH NHANKATOp 3a CTe-
neHTa Ha 3aTonNAHe Ha XpaHaTta unn HanuTKata. He nponyc-
KanTe Ja NpoBepuTe TeMnepaTypata CaMOCTOATENHO.

« [lpu oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ce OTAPbNBaNTeE, 3a Aa He Ce U3ro-
puTe OT NaparTa.

« Cnep 3aTonnsaHe HapA3BaWTe Mb/IHEHUTE MeYeHU XPaHu,
Taka Yye naparta fa 6bae nsnycHarta v ga ce nberHat nsraps-
HUA.

- [pbXTe geuata ganey ot BpaTtaTa, 3a Aa rvm npegnasute ot
n3rapsHe.

MNPEAYNPEXAEHUE: ®ypHaTta MmoXxe fla 6bae nsnonssaHa
CaMOCTOATENHO OT Aela Haa 8 roanHN camMo crief KaTo ca

NONYYN CbOTBETHUTE YKa3aHuA 3a 6e3onacHa eKkcnnoa-
Tauus N oCb3HaBaT pUCKOBETE OT HenpaBWiIHa ynoTpeb6a.

Mpu pa6oTa B pexxumu FPUJ1, MUKC IPUJ1, KOHBEKLIMOH-
HO rOTBEHE, CMECEHO KOHBEKLIMOHHO OTBEHE n
ABTOMATUYHO MEHIO (pexXumuTte ca HaJIM4HN B 3aBUCK-
MOCT OT MoJieia) ce reHepupa BMCOKa Temneparypa, eTo
3auo Aeuarta Tpa6Ba aa 6baaT HabnogaBaHw.
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YpeavT He e npeaHa3HaueH Aa 6bae n3nonsBaH oT iMua
(BKNOUMTENHO Aeua) Cc HamaneHn Gusnveckun, CeTUBHN
AN YMCTBEHU CNOCOGHOCTI UM C inncaTa Ha OnuT 1 3Ha-
HUA, OCBEH aKo ca NoA HaA30p AN ca MHCTPYKTUPaHU OT
nvue, oTTOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30nacHOCT.

Jeuarta Tpa6Ba ga 6bpaT HabnogaBaHu, 3a Aa ce rapaH-
TUPa, Ye He CK UTpanT c ypepa. MouncrBaHeTo Ha ypeaa
MoOXKe fia 6bae N3NbHABAHO OT Aella eANHCTBEHO aKo ce
HabnogaBaT oT Bb3pacTeH.

MopenuTe c eNeKTPOHEH CeH30peH NaHen pasnonarar ¢
peXxum 3a 3aK/ouBaHe 3a AeTcKka 6e30nacHoOCT.

He ce ppbiKTe 1 He ce nionenTe Ha BpaTaTta Ha dypHaTa. He cu
nrpanTe c pypHaTa 1 He A U3NON3BaNTE KaTo UrpayKa.

Bcnuku BaXKHM MHCTPYKLUMUK 3a 6e30nacHOCT TpAGBa fa 6baar
pa3sCHeHW Ha AeuaTa, a UMeHHO: N3M0J13BaHe Ha KYXHEHCKM
PbKaBULM, BHUMATENTHO NPeMaxBaHe Ha 0OBMBKNUTE Ha XpaHUTe
- [a ce 06pbLIA CNELNANHO BHUMaHME Ha ONaKoBKUTe (Hanpu-
Mep Ha CaMOo3aToMJIALWNUTE Ce MaTepuranu), NpeaHasHavYeHn aa
NoAObpPKaT XpaHaTa CBeXa, Tbi KaTo CbLuUTe MoraT Aa 6baaT
MHOFO HaropeLeHu.

Opyrn npeaynpexpeHna

Hukora n no HUKaKbB HauMH He N3BbpLUBalTe MoguduKaLmum
BbpXy PypHaTa.

He npemecTtBanTte ¢pypHaTa fOKaTO paboTu.

To3u NpoAYKT e NpeAHa3HavyeH 3a ynotpeba B JOMALLIHW YCIo-
BUA. Ta3n PpypHa e NnpeaHa3HayeHa eAMHCTBEHO 3a JOMALUHO
NPUroTBAHE Ha XpPaHU 1 HanUTKK. CyLIEHETO Ha XpaHa unn gpe-
XM, KAKTO M HarpsiBaHETO Ha OTOMIUTENHU NOANOXKKM, YEXSIN,
rbOU, BNAXKHWN KbPMN U T.H. MOXe Aia floBefe A0 PUCK OT Hapa-
HABaHe 1nn noxap. He ce npenopbyBa ynotpeba B TbProBCKM
NN NabopaTopHU YCIIOBUS.
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3a HacbpuaBaHe Ha 6e3npob6nemHara pa6orta Ha Bawara
¢$ypHa n nsbarsaHe Ha noBpepa.

Hukora He BKnouBanTe ¢pypHaTa npasHa. Mpu nsnonssaHe Ha
CbAOBE 3a 3aNnYaHe UK Tak1Ba OT CaMo3aToMNALLY ce MaTe-
puan, BUHarn NocTaBAnTe nog TAX TON0ycTouMBa Nperpaga
(Hanp. nopuenaHoBa YMHKUSA), 3a Aa NPeaoTBPATUTE YBPEXKdaHe
Ha nyioyaTta BCNeACTBUE Ha NPEKOMEPHO HarpsiBaHe. BpemeTo
3a 3aTOMJIsSHE Ha XPaHaTa, MOCOUYEHO B MHCTPYKLUNUTE He TPsio-
Ba [la 6bJie NpeBuLLaBaHoO.

He nanonseante meTtanHn npnbopn 1 KOHCEPBU, TbIl KaTo OT-
pa3ABaT MUKPOBBIHUTE N MOraT Aa NPUYNHAT AbroB pa3paa.

[Npegna3BaHe Ha BbpTALWATa YNHMA UAK NfioYaTa OT CYYNBaHe:
a) Mpeawn aa NPUCTbNNTE KbM NOYNCTBAHE C BOAA, M3YaKalTe
Ja ce oxnaawn.

b) He nocraeaiite HaropeleHn Uy CTyaeHn XpaHu UAKN Haro-
peLeHn CbaoBe BbpXy CTyAeHa BbpTALa YNHUA/NIovYa.

C) He nocraesaiTe HMLIO BbPXY BbHLUHATA KyTUA MO BPEME Ha
paborta.

3ABEJIEXKA:

[py MMKPOBBIHOBO 3aTOMJIAHE He M3Mo3BanTe NaacTMacoBu
OMNaKOBKM, ako PypHaTa e BCe olye HaropelyeHa cnep paboTa B
peXum Ha KOMBMHMPAHO roTBEHe (B 3aBMCMMOCT OT MOAENA),
TbI KaTo € Bb3MOXHO Aa Ce pa3TonAT.

Mpwv ropHuTe PyHKLMM He TPA6Ba Aa 6bAAT M3non3BaHM NiacT-
MacCOBM OMAKOBKM, OCBEH aKO NMPOV3BOAUTENAT U3PUYUYHO He e
oT6enAsan, ye morat a 6baaT M3nos3BaHu.

AKO He CTe CUrypHM Kak fia cBbpxkeTe Bawata ¢pypHa, mons,
KOHCYNTUpanTe ce C oTopu3npaH, KBannduumpaH enekTpoTex-
HUIK.

HWTO NPOV3BOANTENAT, HUTO THPrOBELILT HE MOEMAT OTrOBOP-
HOCT 3a noepeaw no ¢ypHaTa B CliefCTBME Ha HeCMa3BaHe Ha
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npouenypata no npaBMWIHOTO eNeKTPNYECKO CBbP3BaHe.

lNoHAKora morat ga ce o6pa3yBaT BOAHa Napa Win Karnku rno
CTEHUTE Ha cl)ypHaTa, Nno YIJTbTHEHUATA N 3OHNTE 3a YIJTbTHA-
BaHe. ToBa e HOPMaJTHO ABJIEHNE N HE € MPUN3HaK 3a TeY UJIn 3a
HEN3MpaBHOCT.

To3n ypea € npegHa3Ha4yeH 3a 6uToBa 1 apyra I'IO}J,O6Ha yno-
Tpe6a, Hamnp.: B KyXHEHCKN NOMeLEHNA 3a NepCcoHas B Mara-
31NHN, O(I)I/ICI/I n ap.; B 3semefeniCkm CTornaHCcTBa,; OT KJTMEHTU Ha
xotenn, motenn n opyrn MmecCta 3a HaCTaHABaHE; B MeCTa 3a
HaCTaHABAHE TUM HOLWYBKa 1N 3aKyCKa.

ff To3m cMMBOJ O3HayaBa, Ye MOBBPXHOCTUTE MOXeE Aa ce
HaropeLwsT No BpemMe Ha paboTa.
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1. OTcTpaHeTe BCMUKM OMaKoBbYHM MaTepranyi OT BbTPELHOCTTa Ha GpypHaTa, KakTo 1 BCUYKY Npefna3Balyy N1eHTn
N0 NOBBbPXHOCTWTE Ha BbTPELLIHaTa YacT.

2. [poBepeTe BHUMaTENHO pypHaTa 3a BCAKAKBY Cliean OT noBpeaa.

3. TlocTaBeTe ¢pypHaTa Ha CUrypHa, paBHa MOBBbPXHOCT, AOCTAaTbYHO CTabuiHa Aa U3abpPXu TErnoTo Ha GypHaTta ntoc
Hal-TEXKMA NPOJYKT, KOWTO MOXe fla 6bAe NpuroTeeH BbB pypHaTta. He noctasaiTe ¢pypHata B WwKad.

4. IN36epeTe paBHa NOBbPXHOCT, OCMIypABaLla AOCTAaTbYHO CBOOOHO NPOCTPAHCTBO 3a BEHTUNALVIOHHUTE OTBOPU.
BX. U306pakeHNeTO Ha MbpBa CTpaHuLa. 3afgHaTa cTpaHa Ha dypHaTa Moxe Aa 6bfje Pa3nosioKeHa CpelLLy CTeHa.

« MuHMManHaTta MOHTaxHa BMCOYMHa e 85 cm.

+ MUHMManHoOTO OTCTOAHVE Ha PpypHaTa OT CbCeAHUTE CTeHN UnKn 06eKTH e 20 CMm.

+ OcTaBeTe MHMMYM 30 CM. CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO Haf dpypHaTa.

+ He otcTpaHnBaliTe KpaueTtaTa OT ;LHOTO Ha dypHaTa.

+ Bnokunpaiiku BeHTUNaLMOHHUTE OTBOPU MOXeTe Aa nospeauTe ¢pypHaTa.

+ lNocTaBeTe ¢pypHaTa Bb3MOXKHO Hall-Aaneye oT pagnonprueMHULM 1 TeneBusopu. PaboTaTa Ha MMKPOBbBIHOBaTa

dypHa MOXe fja NpeAn3BIKa CMYLLEHUA Ha PaJino / TeNeBU3NOHHNA CUrHan.

85cm

/

5. CebpxeTe cTabunHo wencena Ha GypHaTa KbM CTaHAAPTEH (3a3eMeH) JOMaKMHCKM KOHTaKT.

NMPEAYNPEXAEHUE:

He n3naraiite ¢pypHaTa Ha TOMIMHA, BOAA WU BUCOKA BNAXXHOCT (Hanp. B 6N1130CT MW BbPXY KOHBEHLMOHaNHa dyp-
Ha); He A pa3nonaraiTe HeMOCPeACTBEHO 0 eCHO3ananumy Matepuani (Hanp. 3aBecu).

He 6nokmpaiite BEHTUNALMOHHWTE OTBOPWI.

He nocTaBanTe npegmeTyi Bbpxy GpypHaTa.

Mo Bpeme Ha paboTa 1nn HenocpeaCcTBEHO e TOBA BbHLLHUTE MOBbPXHOCTU Ha MKPOBb/IHOBaTa dypHa MoraT Aa
6bAaT HaropeLeHn 1 NP JOKOCBaHe CbLLeCcTBYBa OMACcHOCT OT U3rapsiHe.
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A CUrHAN

Pa6otata Ha MUKPOBbJ/IHOBaTa d)ypHa MOXe fa NpeansBurKa CMyLeHUA B pagnoTenieBU3NOHHUA CUrHan. B Te3n cnyyan
MOXeTe fia npeanpunemeTte cnefHUTe MeEPKN, 3a Aa rm orpaHnynTe:

1. Mouucrete BpaTaTa 1 BbTpPeLHOCTTa Ha ¢ypHaTa Ha MACTOTO, KbAETO MMaAT CbMNPUKOCHOBEHNE.

2. I'IpomeHeTe NocCoKaTa Ha Npuemallata aHTeHa Ha PpagnoTo Unu Tenesnsopa.

3. I'IpomeHeTe MOJSIOXKEeHNETO Ha MUKPOBbBJIHOBaTa cbypHa CNpPAMO NpuemMHuKa.

4. Bkniovete MWKPOBbB/IHOBAaTa d)ypHa B pa3finvyeH KOHTaKT, Taka 4e ia He 6bae B efiHa Bepwura C npnemMHunKa.

YpepnsT TpAGBa Aa 6bAe NpaBuHO 3a3eMeH. 3axpaHBalUMAT Kaben pasnonara CbC 3a3eMuTeNIeH MPOBOAHMK U Knema.
CbwmAaT cnefBa fa 6bAe BKNOUBAH €AVHCTBEHO B KOHTAKT, KOWTO € HaflNleXHO MOHTVPaH 1 3a3emMeH. B cnyyvan

Ha KbCO CbefJMHeHVe, 3a3eMABaHETO OrpaH1MyYaBa ONacHOCTTa OT TOKOB yAap Ypes n3nycKaTteneH NPOBOAHMK 3a
eneKkTpuyeckna 3apaa. Npenopbusa ce 3a pypHaTa fja 6bAe N3MoN3BaHa OTAEHA CaMOCTOATENIHA Bepura.

A NPEAYNPEXAEHUE: HenpaBunHOTO M3non3BaHe Ha 3a3eMABaLYNA LWencen Moxe Aa foseae Ao
OMnacHOCT OT TOKOB yAap.

3ABEJNIEXXKA:

1. AKo 1maTe BbNpPOCK OTHOCHO yKa3aHUATa 3a 3a3eMABaHe 11 eleKTPUYECKO CBbp3BaHe, NoTbpceTe ChieicTane oT
KBanMULpaH eneKTPOTEXHNK UK YITbIHOMOLLEH CEPBU3EH CIyKUTeN.

2. Tpon3BOANTENAT 1 THPrOBCKUAT NPefCTaBUTeN He MoraT fja 6bjaT NoABeXAaHuN Noj OTFOBOPHOCT MO MOBOA,
et no ¢ypHaTa Unn GU3nNYecKn HapaHABaHWA, Bb3HVKHaNV B Pe3yNTaT Ha HeMpaBUHO CBbP3BaHe KbM
efleKTpryeckKaTa Mpexa.

3axpaHBalyAT Kaben Ha dypHaTa CbAabpKa OLBETEHN NPOBOAHMLIM, O3HAYaBaLLVW CbOTBETHO:
3eneHo n xbnTo — 3EMA

CuHbo — HEYTPAJIEH

Kadnso - DA3A

H Ha Moj; YC-PS201A
3axpaHBaHe 230~240V/ 50 Hz
KoHcymauma Ha eHeprus 1200 W
HomunHanHa MUKpOBBIHOBA U3XOAHA MOLHOCT 700 W
PabotHa uecToTa 2450 MHz
BbHLWHMU pa3mepm (LWmprHa) X (BUCOUMHA) X (AbN60YMHA) MM 455 x 274 x 329
BbTpelwHn pasmepy (WnpuHa) X (BUcouunHa) X (abnéounHa)** mm 315x 198 x 297
KanauwuTet Ha dypHaTa 20 nuTpa**
loTBapcKa Hen3MeHHOCT Cnctema € BbPTALLA YMHNA
HetHo Terno npu6n. 10,5 Kr
LED kpywka 1,5W

*- To3u npodykm omao8aps Ha usuckeaHuama Ha Esponeticku cmandapm EN55011. CeobpasHo mo3u cmaHdapm, npodykmsm ce Knacugu-
yupa kamo obopydsate pyna 2 knac B.

Ipyna 2 03Ha4asa, 4e mo3u ypeod yeneHaco4eHo npou3sexoa paduo4ecmomHa eHepaus nod (popmMama Ha eleKMpoMazHUMHa paduayus 3a
monnuHHa obpabomka Ha xpaHama.

Obopyodsare om knac B o3Hayasa, 4e mo3su yped moxe 0a 6v0e u3nosn38aH 8 0OMAWHU yYC08UA.

** - BempewHUAM Kanayumem ce U34uc/Ifea Ype3 UsMepsaHe Ha MAKCUMAIHAMA WUPUHA, O6I604UHA U 8UCOYUHA. [lelicmeumenHusm
Kanayumem Ha KAMEPAMA 30 XPAHA e NO-MATBK.

KATO YACT OT NOJIUTUKATA 3A HEMPEKbCHATO YCbHbBBPLUEHCTBAHE, HME CW 3AMNA3BAME TMPABOTO [A
NPOMEHAME I3ANHA U CMELIVOUKALMWTE BE3 NPEAYNPEXOEHNE.
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1. 3aknouBalla cuctema 3a 6e3onacHocT

2. T[po3sopey

3. Bopela ponka

4. CbeAvHWTEeNHO 3BEHO

5. Tpubopu 3a ynpaeneHne Ha MMKPOBBIIHOBA
MOLLHOCT ¥ BpemeTpaeHe

6. Kanak Ha BbnHosoga (HE CBANTANTE)

7. CrbKkneHa nnoya

8. OTBOpPM 32 BEHTUNALMA

9. BbHWwHa KyTMA

10. 3axpaHBaLy kaben

YBepeTe ce, Ye CiIefHNTe akcecoapu ca
Hanu4yHn: BofeLla posika, CbeAUHNTENHO 3BEHO
N CTbKNEeHa nnao4a

MocTaBeTe BogellaTa posika B LieHTbpa Ha
dypHaTta, Taka ye paa ce BbpTy CBOGOLHO
OKOMO CbefJUHNTENHOTO 3BeHO. Cnef ToBa
pasnonoxeTe BbpTALLaTa YAHUA BbPXY
nocTaBKara, JOKaTo fierHe CTabuHo BbpXy
CbefVHNTENHOTO 3BEHO.

3a f1a ce u3berHat noBpeaw Mo BbpTALiaTa
YnHWA, TPAGBa ACTVATA UK OMAKOBKUTE Ad
6bjaT NoBAMraHN BHUMATENHO Haj pbba npu
n3BaxkaHe oT ¢pypHaTa.

3ABEJIEXXKA: Korato nopbusate
NPUHaANEXHOCTH, MONA yNoMeHeTe [1Ba
efleMeHTa: HaMeHOBaHMe Ha YacTTa 1
HalMeHOBaHWe Ha Mofiena.

8
9
10

3ABENEXKMN:

KanakbT Ha Bb/IHOBOAa e KpexbK. BHmaBsante
[la He ro NoBpefuTe NPU NOYNCTBaHe BLTPELIHOCTTa Ha pypHaTa.

Cnep NPUroTBAHE Ha Ma3HU XpaHu 6e3 noctaBeH Kanak BUHary noymcreainte Aoﬁpe BBTPELWHOCTTA Ha <|>ypHaTa,
AOKaTO OCTaHe HambJIHO CyXa. HanyI‘IBaHeTO Ha Ma3HNHN Cb3[aBa PUCK OT NperpsABaHe 1 3ananBaHe.

BbpTALaTa UNHKA 1 NOCTaBKaTa TPAGBaA BUHary fja 6bAaT NocTaBAHM NPaBuHO. Mpy HenpaBWIHO pasnonaraHe
BbpTALIATa YNHUA MOXKeE Aa NOTPaKBa, fla He Ce BbPTU NPaBUIHO U Aa NPUYMHM NOBpeaa Ha dypHaTa.

I'Ipm roTBeHe BCUYKN XPaHW U OMAaKOBKUN C XPaHW ce NOCTaBAT BUHArn Bbpxy BbpTALLaTa ce YNHUA.

B'prﬂLLlaTa Ce YMHMA MOXe [la Ce BbPTK MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpesika nnn 06paTHO. Mocokata Ha BbpTEHE
MOXe fia ce NPOMEHA BUHarn npegn ctapTnpaHe Ha d)ypHaTa. ToBa HAMa OTHOLLEHNE KbM NPUroTBAHETO Ha XpaHara.

A NPEAYNPEXXAEHUE: Tosu CMMBOJI NOKa3Ba, Ye Npu eKcnioaTtayua NoBbpxXHOCTUTE (BpaTaTa,
KOpNyCbT, BbTPELWHOCTTa Ha pypHaTa 1 aKkcecoapuTe) Morat fja ce HaropewT. 3a fja npeAoTBpaTMTe
M3rapsiHus, BUHaru n iiTe ne6 p Ly 3a pypHa.
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1. Mpu6op 3a ynpaBnenune Ha MUKPOBBJIHOBATA MOLLIHOCT

ad

| - Hucka, 20% mowHocT (140W)

@ - PasmpasnBaHe, 42% moLHOCT (294W)
| |- CpefHo HucKa, 52% MowHOCT (364W)
11|~ Cpeata, 73% mowHocT (511W)

1111~ CpeaHo Bucoka, 88% mowHocT (616W)
il |— Bucoka, 100% mollHocT (700W)

Mpu6op 3a ynpaenenne Ha TAUMEPA

3aBbpreTe npubopa 3a ynpaeneHne Ha TAIMEPA, 3a aa

3afjafieTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHe. MakcrmanHata Bb3MOXHa
npogbmkuTenHoct e 30 MuHyTH. Cnep ToBa AelicTre dypHaTa Le
cTapTupa paboTa aBTOMaTUYHO.

3ABEJIEXKKA: 3a na yBenuuute NnpoabIKUTENHOCTTa Ha roTBeHe/
pa3mpasfBaHe, 3aBbpTeTe NprGopa 3a ynpasneHne HaaAcHo. 3a
HamanABaHe Ha BpemeTpaeHeTo, NpMbopPBT 3a ynpasneHvie TpA6Ba Aa
6bAie 3aBbPTAH HaNABO.

YC-PS201A
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HOCT

H1BOTO Ha MOLYHOCT Ha MMKPOBbBJIHATa Ce MPOMEeHSA NOCPeACTBOM BKJIIOUBAHE U N3K/IOUYBaHE MUKPOBbIHOBATa
eHeprua. Mpu paboTa ¢ HUBa, pa3nnyHu oT BUCOKO (100%), moxeTe Aa yyeTe NyncrpaHeTo Ha MUKPOBbBIHUTE,

C MomolLLTa Ha KOeTO XpaHaTa ce roTeu 1in pasmpassBsa.

’KenaHoTo HMBO MOXe Aa 6bae n36paHo upes 3aBbpTaHe Ha NpKrbopa 3a ynpasieHne Ha MAKPOBB/IHOBATa MOLLHOCT.
KoraTo 6bae npemecTeH Ha onpepaeneHa nos3uums, NprbopbT Le LWpakKHe.

HuBo Ha MmowHocT | MpenopbuBa ce 3a

| Jleko pasmpassBaHe, HaNPUMep Ha KPeMOoBe VSN CafKMLIN.

PaBHOME‘pHO pa3smMpa3saBaHe. Tasn HaCTpOI?IKa € 1njeanHa 3a BapeHe Ha Opu3, MakapoHeHn
V3AenunA, KHeanu n anyeH Kpem.

1 B1ICOKOKaNOPUUHY XPaHU, KOUTO U3NCKBAT MPOABIIKITENHO BPEME Ha MPUrOTBSAHE MO
TPAAMLIMOHEH HAuVH, Hanp. roBEXA0 Meco. Ta3n HAaCTpOliKa ce Npernopbysa 3a 3anassaHe
il KpexKoCTTa Ha MecoTo.

npOH'bﬂ)KI/ITEﬂHO roTBeHe Ha NCTU XPaHW KaTo nevyeHo, Meco, xnsa6 un NOKPUTU ACTUA,
1 | I a CbLUO 1 YYBCTBUTENHW XPaHW KaTo ClagKnwn. I'Ipm Te3M HamasieHN NapameTpun XpaHaTta
ce NnpuroTeAa paBHOMepHO 6e3 3anunyaHe no CTpaHuTe.

i | | | Bbp30 roteeHe nnn npetonnaHe, Hanp. Ha rBeYun, TONAN HaNUTKK, 3eneHvyumn n gp.

1. ToaroTBeTe xpaHaTa U A NocTaBeTe B NOAXOAAL CbA (Bx. "MOAXOAAWMN KYXHEHCKN CbAOBE"), cnep koeto
A nocTtaseTe (xpaHaTa/cb/ia) HEMOCPeACTBEHO BbPXY Cpe/iaTa Ha BbpTALaTa YUNHUA. 3aTBOpeTe BpaTaTa.

2. 3asbpreTe MPUBOPA 3A YNPABJIEHUE HA MUKPOBBJIHOBATA MOLLHOCT fio focTUraHe Ha XenaHata
HacTpoiika (Bb3MOXeH e 1360p Ha BCAKa OT LWeCTTe No3nLun).

3. 3asbpreTe npubopa 3a ynpasnexue Ha TAMMEPA o focTiraHe Ha enaHoTo BpemeTpaeHe 3a roteeHe/
pa3mpassBaHe, Cfiefl KoeTo dpypHaTa Lie CTapTpa aBTOMaTUYHO.

4. Cnep KaTo roTBeHeTO/pa3mpasnaBaHeTo 6bae 3aBbpLueHo, NprubopbT 3a ynpasnexne Ha TAMIMEPA ce Bpblua go
CTOMHOCT Hyna "0" 1 Npo3ByyYaBa ayAMO CUrHaJ, BLTPELIHOTO OCBET/IEHME N3racBa aBTOMaT/YHO, a BbpTALlaTa
ymHuAa cnnpa. OTBOpeTe BpaTaTa 1 BHMaTEHO n3BajeTe xpaHaTta/cbaa. OcTaBeTe xpaHaTa Aa NPecTou, KakTo ce
npenopbysa.

CbBETU 3A TOTBEHE:

Cnep cTapTupaHe BbTPELIHOTO OCBET/IEHNE LLe Ce aKTVBUPA, @ BbpTALLaTa Ce YNHWA LLe 3arMoyHe Aa ce BbpTyW No
nocoka Ha YaCoBHVKOBaTa CTPenKa Uan o6paTHO Ha Hes.

AKO enaeTe [la NpeycTaHOBMTe NpoLieca Ha roTBeHe Npeay BPeMeTpaeHeTo fia e N3TeKo, 3aBbpTeTe Nprnbopa 3a
ynpasneHve Ha TAMUIMEPA o6paTHo Ha nosuuus "0" (U3KA.), unu oTBopeTe BpaTaTa. Bpatata Ha dpypHaTa Moxe aa 6bae
oTBapAHa Mo BCAKO Bpeme, JOKaTo Tpae NpoLechT Ha roTBeHe. 3a fla NPOAb/KMTE rOTBEHETO, 3aTBOPETe BpaTaTa.
AKO »KenaeTe ja MPOMeHUTe BPEMETPAEHETO Mo BPeMe Ha CaMoTO rOTBeHE, 3aBbpTeTe Npubopa 3a ynpasneHve Ha
TAMMEPA [10 HOBaTa »eflaHa no3nLus.

AKO »KenaeTe fja U3MbJIHUTE rOTBEHe/pa3MpassaBaHe C BpeMeTpaeHe No-mMasnko oT 3 MUHYTK, 3aBbpTeTe npubopa
3a ynpasneHune Ha TAMMEPA, oKaTo NoiM1HE MapKupoBKaTa 3a 10 MUHYTW, CNefj KOeTO ro BbpHeTe [0 XenaHata
nosunyus. Toa Lje Hanpaey TaiMepa Nno-npeunseH.

3a NPOMSAHA Ha HVMBOTO Ha MOLLHOCT MO BPeMe Ha rOTBEHE, 3aBbpTeTe Npnbopa 3a ynpasnieHne Ha
MUKPOBDBJIHOBATA MOLLHOCT po »kenaHata no3muyus.

NMPEAYNPEXAEHUE:
YBeperTe ce, ue Cief} KaTo roTBeHeTo 6b/e 3aBbpLIeHO, NPMBoPBT 3a ynpasneHne Ha TAUMEPA e noctaseH
B NoMoXeHne Hyna “0”. B npoTuBeH ciiyyait, Npyv 3aTBapAHe Ha BpaTaTa ¢pypHaTa e CTapTMpa aBTOMaTNyHO.
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1. Mpepu nouncTBaHe U3KOYBaNTE LeMcena OT enekTpuyeckaTa mpexa.

2. lMoppbpaiTe BbTPELWHOCTTa Ha dypHaTa YncTa. AKo 3abenexuTe pascurnaHa XpaHa unm Te4HOCTY No CTeHUTe,
M n3bbplueTe C HaBNAaXXHeHa Kbpna. Mpu cUnHO 3amMmbpcsABaHe MoraT Aa 6bAaT 13MoN3BaHM ey NoYMCTBaLLN
npenapatu. /136areaiite ynotpe6ata Ha cnpeiioBe nnu abpasvBHy CybCTaHLMK, KOUTO MOraT Aa OCTaBAT NeTHa
VNN Aa HAPaHAT NOBBPXHOCTTA Ha BpaTaTta.

3. BbHIWHaTa NOBbPXHOCT Ha pypHaTa ce NoYmncTBa C BaxkHa Kbpna. 3a fa nsberHeTe nospeam, He aonyckamte
nornajaHe Ha BOJia BbB BEHTUNALIMOHHUTE OTBOPMU.

4. W36bpcBaiite peAoBHO BpaTaTa U Mpo3opeLia OT ABETe CTPaHW, KaKTO ¥ YNTbTHEHUATA U NpUieXalluTe 4actu
C MeKa 1 BiaXkHa Kbpna. He n3nonssaiite abpa3vBHU MOUMCTBALLM NPenapaTy.

5. He nouncTsaiTe ¢ nomoLyTa Ha napa.

6. [pepnasBalite MexaHNYHUTE NPUOOPK 3a ynpaBiieHne OT HaMOKpsHe. [ouncTBanTe M ¢ MeKa, HaBNaKHeHa
Kbpra, KaTo OCTaBATe BpaTaTa OTBOPEHa, C Lien fja ce n3berHe HenpegHamepeHo akTuBMpaHe Ha gypHarTa.

7. Ako 3abenexuTe HaTpyrnBaHe Ha Napa BbB UM OKOJO BbHLUHATa CTPaHa Ha BpaTaTa, 136bplueTe C MeKa Kbpra.
ToBa He 03HayaBa HanMuKe Ha NOBPEeAA 1 MOXe fja Ce CJIyuu, KoraTo ypeasT paboTv Npu yCnoBuaA Ha BUCOKa
BI@XKHOCT.

8. [IbHOTO Ha dypHaTa TpAbBa fAa 6bAe MOUNCTBAHO PEAOBHO, 3a Aa 6bae n3berHaTo 3ambpcABaHe 1 PUCK OT
Bb3HMKBaHe Ha BONITOBA fibra Uin nospepa. M36bplueTe fonHaTa NOBBPXHOCT C JIEK MOYMCTBALY Npenapar.

9. Mwpusmute oT dypHaTa morat fa 6bAaT OTCTPaHEHM C MOMOLLTa Ha CMEeC OT Yallla BOAA M COK 1 KOpa OT JIMMOH.
MocTaBeTe pa3TBOpa B MOAXOAALLA Kyna 1 akTUBMPaNTe MAKPOBBIIHOBO rOTBEHE 3a 5 MUHYTU. M36bplueTe fobpe
1 nofcylueTe C MeKa Kbpra.

10. Mpv NoBpefja BbB BLTPELLHOTO OCBET/IEHE MOTHPCETE MOMOLY OT LIeHTbPa 3a 06CTyKBaHe Ha KINEHTU.

11. OcTaTbLuTe OT XpaHa TpAbBa fa 6bAAT NOUNCTBAHN PEAOBHO. B NpOTUBEH Cyyaii CbCTOAHMETO Ha
NOBBPXHOCTUTE MOXe fia 6bie yBPeAeHO, KOETO MOXe fia NMOB/MAe HE6AaronPUATHO BbPXY eKCMIoaTaLMoHHMA
JKVMBOT Ha ypefia 1 Aa joBee [0 ONacHW CUTYaLmn.

12. Mpw n3BeX[aHe Ha ypeAa OT eKCrnoaTalums, He ro U3XBbpAAiiTe 3ae4HO € 06LLMA 6UTOB OTNaAbK. V3nonssaHoTo
eneKkTpryecko obopyaBaHe TpabBa fa 6bae NpPefoCTaBeHO Ha MECTHYA CNELMan3npaH LEHTbP, OCUTypPeH oT
CboTBeTHaTa O6LMHa.

1. MatepuranbT, OT KOWTO Ce CbCTOAT CbJOBETE 3a MUKPOBBIIHOBO roTBeHe TpsAbBa fja MPOoMycKa MAKPOBBIIHUTE,
No3BOSIABaKN Ha eHepruATa fa npemmHaBa CBOOOHO, 3a la OKaXke TEPMUYHO Bb3AeiCTBNE BbPXY XpaHaTa.

2. MUKpOBB/IHMTE He MOraT fja MPeMMHaBaT Npe3 MeTaJl, eT0 3all0 CbA0Be OT MeTaJl N C METaNIHO NOKpUTMeE He
TpA6Ba fja 6bAaT N3non3BaHN.

3. He n3nonseaiTte NPOAYKTU OT PELMKNVPaHa XapTuA 33 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE, Tl KaTO MOraT fla CbbpKaT
MeTaHW YacTULW, KOUTO B1Xa NPUUMHIAN LbrOB Pa3paAg UK Noxap.

4. [penopbunTenHo e Aa 6bAaT N3MON3BaHV KPbI/IM UM OBasHI CbAOBE, Thid KaTo XpaHaTa, KOATO ce Hammpa
B BIAUTE Ha KBaApPaTHM UM NPaBObIb/IHW CbAOBE, 06UKHOBEHO Ce npenuya.

5. TbHKU NIEHTW OT anyMrH1eBo Gomo morat fja 6baaT M3non3BaHy 3a MOKPrBaHe Ha OTKPUTUTE YacTK Ha XpaHaTa
NpoTKB n3rapsaHe. He nocTaBaiTe npekaneHo MHOro ¢on1o 1 BHUMaBanTe pa3CTOAHNETO OT MOBBPXHOCTTA Ha
¢dypHaTa Aa 6bae noHe 2,54 cm.
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C nomolyTa Ha cNUCbKa no-pony moxete fa |n36epe1'e npaBunHUTe cCbaoBe.

BECTHULM

BesonacHu 3a
CbpaoBe 3a roreBeHe MUKpoBbNHO- | KomeHTap
BO roTBeHe
BuHaru cnepBaiite MHCTPYKLUMTE Ha MPOV3BOAUTENA.
loBeveTa v/X He HapBMWaBaliTe fageHUTe BpeMeHa 3a 3atonnsaHe. bbaeTte MHoro
BHVIMaTESTHN, 3aLLOTO XPaHWTEe MOraT fja CTaHaT MHOTO ropeLyu.
KnTaickn nopuenaH un v/X MopLenaH, KepamuKa, $asHC 1 CTbKIEH NopLenaH ca 06MKHOBEHO
Kepamuka noAXoAALLM, OCBEH Te31 C MeTaHV AeKopauuu.
TonnoycTonymBo CTHKIO v
O6bpHeTe CneyunanHo BHUMaHMe fanyi KOHKPETHUAT Cby OT
HeycTonuneo Ha X TOMMIOYCTONYMBO CTHKJIO € MOAXOAALL 33 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE.
TOM/VHA CTHKO
TepmoycTonunem v YBepeTe ce, Ue KEPaMMUYHUTE CbAOBE He Ca MpeKaneHo aebenn u He ca
KepamMuyHu CbfoBe C BUCOKO CbAbpiKaHMe Ha MUHepanu.
MnacTmacoBu cbaoBe 3a v BuHaru nposepsaBaiTe aanu nnacTMacoBmTe CbAOBE Ca MOAXOAALN 3a
MWKPOBBJIHOBO rOTBEHE MWUKPOBBJTHOBO rOTBEHE.
M3non3sanTte eJUHCTBEHO KyXHEHCKa XapTusA, KOATO e noaxoasLla 3a
KyxHeHcKa xapTus v/X A Y pTUA, AXORAL
ynoTpe6a B MUKPOBBJIHOBA pypHa.
CTbKNeHn cbioBe, Hanp. v /X TpA6Ba fia ce BHMMaBa ako ce U3Mon3BaT GUHU M3[ENUA OT CTHKIO,
Pyrex® 3aLLOTO MOXe Aia Ce CHYMAT.
He e npenopbuutenHo fa nsnonssate MeTanHN Cbfj0Be, KOrato
MeTtanHu cbose X 13M0/13BaTe MUKPOBbB/IHOBA MOLLHOCT, 3aLL0TO TOBA LLie Npen3BuKa
BO/TOBA [Ibra, KOATO MOXe [la AoBeje A0 Noxap.
He e npenopbuutenHo fa nsnonssate MeTanHN CbfjOBE, KOraTo
MeTtanHa ckapa X 13Mn0N3BaTe MUKPOBbBAHOBA MOLLHOCT, 3aLL0TO TOBA LLe Npejn3BuKa
BO/NTOBA [Ibra, KOATO MOXe Jla AoBeje A0 Noxap.
Manku napyeTa anymmHneBo ¢onuno morat Aa 6bAaT U3Non3BaHM 3a
MOKpKBaHe Ha XpaHaTa NPOTUB n3rapaHe. [lpbxTe GONMOTO Ha NoHe
2,54 cM OT cTeHWTe Ha PypHaTa, Thil KaTo B MPOTUBEH Cllyyaid MMa
AnymnHuneso onmo v /X ONACHOCT OT Bb3 aHE Ha LrOB a3
NacHOCT OT Bb3HWNKBaHe Ha [Jbros g,
Cbaose ot ¢ponuno pasp
/3non3saHeTo Ha CbaoBe OT GPONNO, C U3KITIOUEHME Ha Te3M, MOCOUEHU
ot npowu3soguTens, Hanp. Microfoil ®, He e npenopbunTenHo. Mons,
CnasBanTe yKasaHuATa.
Donvio v He Tpa6Ba aa ce nuna xpaHaTa n TA TpAGBa Aa ce Npobue 3a Aa usnese
naparta.
MnacTtmaca/MonuctupeH,
TpAb6Ba fa ce BHMMAaBa 3alLOTO HAKOM CbAoBe MoraT Aa ce
HANPUMEP CbAORE 33 v nedopmupar, CTONAT UK Aa ce obe3LBETAT NpK BUCOKa TemnepaTtypa
6bp30 XpaHeHe ' ypa.
Tpab6sa fa 6bae NpoaynyeH, 3a la MOXe NapaTa ia ce OTCTPaHW.
OnakoBku 3a $pusep/ p poay ! P P
cueHe 4 YBepeTe ce, Ye ONaKoBKUTE Ca NOAXOAALLM 3a U3MON3BaHe B
neyeH
MVKPOBB/IHOBA PypHa.
XapTueHn YnHuK, Yawm v He n3nonssaiite nnacTMacoBm UM MeTanHn BPb3KK, 3all0TO MoraT Aa
N KyXHeHCKa xapTua ce pa3TonAT UAN 3aUCKPAT 1 Aa Npeau3BMUKaT Noxap.
M3non3earite camo 3a 3aTonnAHe unm 3a abcopbrpaHe Ha Bnarara.
CnameHu 1 abpBeHn
caoBe v TpAb6Ba fa ce BHMMAaBa 3alLOTO MPEKOMEPHOTO NPETOMIAHE MOXe Aa
BA
fosefe 10 noxap.
BuHaru HabnionaBaiite dpypHaTa ako 13rnonssaTe matepuanu, KOUTo
PeunknupaHa xaptva n X MOXe [la ce 3ananst.

Moxe pa CbAbp>Ka eKCTPaKTN OT MeTasl, KOUTO Aa Npean3BuKaTt
3ananBaHe.
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AI‘IPEAVHPE)KAEHME: AKo 3aTonnATe XpaHa B N1IaCTMacoBM UAN XapTUEeH Hab nTe
¢ypHaTa, Tbil KaTo CbLECTBYBa ONACHOCT OT 3ananBaHe.

3ABEJIEXKA: He ocTapsaiiTe dpypHaTa 6e3 HabntogeHe no Bpeme Ha paborta.

bJIHOBO FOTBEHE

I'Ipm 13non3BaHe Ha MUKPOBBJIHM XpaHaTa ce NpuroTea I'IO-6'bp30, B CpaBHeHMe C KOHBEHLIMOHANMHOTO roTBeHe.
MNopaan ToBa € MHOTo BaXHO Aia 6baar cnassaHmn onpefeneHn NpuHUMNKY, Taka 4e NpuroTeeHata XpaHa fia ce nonyyun
noﬁpe. MHoro ot Tsix Hal'lOnOﬁﬂBaT MPUHLUMNN OT KOHBEHLNOHAJIHOTO rOTBEHE.

AHPEAYHPE)KAEHME: TeuHoCTV 11 XPp He TpA6Ba Aa 6bAar 3aT B 3aTBOP! cbAoBe N
6GypKaHun/cbAoBe € Kanak, Tbil KaTo € Bb3MOXXHO fia eKCrioanpar BcieAcTBIe OT
Bb3HMKBALLOTO HanAraHe.

BEJIEXKKU U CbBETU 3A TOTBEHE:

« BuHaru HabniofaBarite dypHara, Korato ce 13nonsBa.

+ YBeperTe ce, Ye CbfjoBETE Ca NMOAXOAALLM 3a YNOTpe6a B MUKPOBBIHOBA dypHa.

+ Bx. Tabnuyute B pasaena c NpenopbunTenHO BpeMeTpaeHe 1 HIBa Ha MOLLHOCT NPy MPUroTBAHE Ha XpaHa.

- M3nonsBainTe camo NyKaHKM 3a MMKPOBBJTHOBA C MpenopbyaHaTa OrnakoBKa (cnepBante WHCTPYKUMUTE Ha
I1p0|/13BO,E|VITeJ'IFI). Hukora He n3non3BaiTe Ma3HKHa, OCBEH onpejesieHaTa OT MPOU3BOAUTENA U HAKOTa He roTBeTe
No-Ab/Ir0 Bpeme OT yKa3aHOoTO.

AHPEAVHPE)KAEHME: C iTe BCUYKM YKa B P’ [ CTBOTO 3a ekcrnoaTtauus Ha SHARP.
AKO HaBULLINTE NPENOPBYNTENHOTO BPpeMeTpaeHe Ha roTBeHe Unu n3nonssare
npeKaneHo BUCOKM HNUBa Ha MOLLHOCT, XpaHaTa MOXKe fia ce npeneye, Usropvi uau
AOpM Aa ce 3ananu u fa noepeau pypHara.

MoppexpaHe

Pasnonaraiite Hail-febennTe YacTn OT XpaHaTa (Hamp. MUIELKN KbAIKW) OT BbHLUHATA CTPaHa Ha YMHUATA.

XpaHuTe, pa3nonoXeHy OT BbHLLUHATa CTPaHa Ha YUMHKATa NMo/yYaBaT NoBeYe MUKPOBBIIHOBA eHeprus, T.e. ce NPUroTBAT
no-6bp30 OT Te3u B cpepara.

MokpusaHe

HAKou xpaHu ce NpUroTBAT No-A06pe NPY MUKPOBBIIHOBO FrOTBEHE aKO Ca MOKPUTH.

M3non3Baite BEHTUMPAHO TEPMOYCTONUNBO GONNO UM NOAXOAALL KanaK.

Npo6uBaHe

XpaHu C YepynkKa, Koxa unv membpana (Hanp. kaptodu, puba, nune, HageHWUKK) TpPAGBa Aa 6bAAT NPO6VBaHM Ha
HAKOJIKO Pa3nnyH1 MecTa Npeavi roTBeHe Un NPeTonnsAHe, Tbid KaTo ce obpa3yBa Napa, HaTPYMNBaHETO Ha KOATO e
Bb3MOXHO Aa MPUUYMHU eKCNIoAMpaHe Ha XpaHara.

3ABEJIEXKKA: fiiuaTa (Hanp. Ha o4, MbpP>KeHW, TBbPAO CBAPEHM) He ca MOAXOAALLMN 33 NPUFOTBAHE C MOMOLLTA Ha
MVKPOBBSIHOBa 06paboTKa, Thil KaTo € Bb3MOXHO fla eKCMoAMpaT, LOpU 1 Clef NPUKIIoUBaHE Ha FOTBEHeTO.
Pa36bpKBaHe, o6pbLiaHe 1 NpeHapeXaaHe

3a fjobpo roTeeHe e fobpe fa pa3bbpKBaTe XpaHaTa, fla A obpbLUaTe 1 NpeHapeXjaTe No BpeMe Ha roTBeHe. BuHaru
pa36bpKBaiiTe U NpeHapexaalTe OT BbH Ha BbTpe.

MpecTtonBaHe

BpemeTo 3a npecTosBaHe ciefl NPUK/OYBaHE Ha FOTBEHETO e HeobXOAMMO, 3a fla MOXe TOM/IMHaTa B XpaHaTa Aa ce
pasnpeaen paBHOMepPHO.
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XapaKTepucTuKmn Ha XxpaHata

CbcTaB XpaHuTe, 6oraTu Ha MasHUHW UK 3axap (Hanp. KoneaeH NyAWHN, Naitose C Kanma)
M3MCKBAT NO-Masko Bpeme 3a NpuroTeaHe. BHMMaBaiTe aa He HafBULWIWTE BPEMETO, Tbil
KaTo Npu NperpABaHe e Bb3MOXHO [la Bb3HVKHE Moxap.

KocTtuTe B XxpaHaTa cny»aT KaTo NPOBOAHUK Ha TONMHA 1 6narofapeHue Ha TAX TA ce
npuroTBA No-6bP30. bbfeTe BHUMATENHN 33 PAaBHOMEPHOTO M3MWYaHe Ha XpaHaTa.

MnbTHOCT MNbTHOCTTa Ha XpaHaTa OKasBa BAVAHNE BbpPXYy BpEMETO, HeobXoAVMO 3a HeHOTO
npuroTBAHe.

Jlekn n nopecTn xpaHu, KaTo CRaaKuLLIn 1 xnA6, ce nsnuuat I'|0-6'bp30 B CpaBHeHue C
TEXKNTE, MTbTHN XPaHW, KaTo Meca 1 roBeyn.

Konunuectso BpoAT MMKpPOBBIHM BbB BaluaTta ¢pypHa ocTaBa HeNpPOMeHEH, He3aBUCUMO OT
KONINYeCTBOTO NPUroTBAHa XxpaHa. AKO BbB pypHaTa 6bjie nocTaBeHa noseye xpaHa,
BpemMeTpaeHeTo 3a roTBeHe TpAGBa Aa ce yBenunuu.

Hanp. 3a yeTnpu KapToda Le 6bae Heo6X0ANMO NoBeye Bpeme 3a NPUroTesaHe,
OTKOJIKOTO 3a fiBa.

Pasmep Mankute XpaHu 1 ManknTe napyeTa ce NPUroTBAT NO 6bp30 OT ronemuTe, 3a{oTo
MWKPOBbBJIHNTE MOraT Aia I'IpO6I/IF|T OT BCAKDbAE KbM LeHTbpa. 3a NPaBUIHO NPUroTBAHE
HanpaBeTe nap4yetaTta I'IpVI6ﬂl/|3l/lTe.ﬂH0 eHaKBN.

®opma XpaHuTe, KOWUTO ca pa3nnyHM No Gopma, KaTo NUAELLKM IMbPAN UK KKK, OTHeMaT
roBeye BpemMe 3a MPUroTBAHe Ha MO-MTbTHUTE CU YacTU. 3a PaBHOMEPHO U3MNYaHe,
nocTasAiiTe febennTe YacTU OT BbHLUHATA YacT Ha Cb/ia, KbAETO Lie Nnpuemart rnoseye

eHeprus.
Mp1 MUKPOBBAHOBO rOTBEHE KPbInTe $OPMM Ce NMPUrOTBAT MO-PaBHOMEPHO OT
KBagpatHuTe.
Temneparypa Ha HauanHata Temnepatypa Ha xpaHaTa OKa3ga BAUAHIE BbPXY BPEMETPAEHETO,
XpaHarta HEOBX0AVIMO 33 HEIHOTO NPUTOTBSHE.

OxnapeHuTe XpaHu 611Xa OTHeNV NoBeye BpeMe 3a NPUroTBAHE B CPaBHEHMWe C Te3U Ha
CTaiiHa TemnepaTtypa.

TemnepaTypaTa Ha Cbfla He e BepeH MHAMKATOP 3a TeMnepaTypaTa Ha XpaHaTta unu
HanuTKaTa. HapsA3BaiiTe XpaHUTe C Mb/HEX, Hamp. MOHUYKK C KOHUTIOP, 3a fla ce
0CcBO6OJAT TOM/IMHATA U NapaTa.

&I‘IPEAVHPE)KAEHME: Jinue n pbue - Npn N3BaXkAaHe Ha XpaHaTa UK CboBeTe OT pypHaTa BUHaru
u3snonssaiiTe pbkasuuu. Mpn oTBapsAHe Ha BpaTaTa ce OTAPbNBaliTe, 3a Aa He ce

usropure ot napara. Mpu c Ha Ki (unu ¢ ), OTBapsiHe Ha NyKaHKN
" T.H., BHUMaBaiiTe napaTa fia He BN13a B CbNPUKOCHOBEHUE C INLIETO U pbLeTe
Bu.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: MpoBepsBaiiTe TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa 1 HaNnUTKWUTe 1 pa36bpKBaiiTe npeau
cepBupaHe. O6pbLyaiiTe cneunanHo BHNIMaHMe, KOraTo NoAHacATe XpaHa uamn
HanuTKMN Ha 6e6eTa, Aela NN Bb3pacTHU Xopa. CbAbpXKaHNETO Ha Gy TUAKK Unn
6ypkaHyeTa TpA6Ba Aa 6bAe pa3ébpKaHO NN Pa3TbpCeHo, a TeMnepatyparta aa
ce NpoBepu NpeAu KOHCYyMaLus, 3a fia ce NPefoTBPaTAT U3rapaHus.
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Pa3Mpa3ﬂBaHeT0 c nomMmouiTa Ha MUKPOBDBJTHN € Hal?l-ﬁ'prl/lﬂT Bb3MOXeH MeToA. B'bl'lpeKI/I 4ye TOBa e eNneMeHTapHa
npoueaypa, e BaXKHO NoCoUeHUTe No-Aosly yKasaHuA a 6baaT cnas3BaHu 3a MbIHO pa3mMpasABaHe Ha XpaHarta.

+ OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBKM Npeay pasmpassaBaHe

« Mpu pa3smpasnaBaHe Ha XxpaHa U3Mon3BaiiTe HacTPoliKn |, | | unun PasmpasaBaHe.

+ BX. nHdopmaumaTa no-gony.

MNpeHapexpaHe

XpaHVITe, pa3nonoXxeHn oT BbHLUHATa CTpaHa Ha YMHWNATa ce pasMmpasfasaT |'|0'6'bp30, B CpaBHeHMe C Te3n B cpefaTta.
Mopaau Tasu NpryrHa e OT CbLUECTBEHO 3HauYeHWe Mo Bpeme Ha pa3mpasfABaHe XpaHaTa Aa 6bae NpeHapexaaHa no
HAKONKO (0O 4 MbTw).

MpemecTBaiiTe onakoBaHuUTe B 6/IM30CT NapyeTa OT BbHLLIHATA YacT KbM LIEHTbpa v MpeHapexaaliTe npenokpusaLyute
ce yacTu.

[Mo TO31 HauMH BCUYKM YaCTV Ha XpaHaTa Lye ce pa3MpassBaT paBHOMEPHO.

OTpensaHe

Bb3MOXHO e Npu n3BaxaaHe oT Gpusepa XpaHuTe fja Ca 3anenHany eaHa 3a apyra. BaxHo e aa rv pasgenvte
Bb3MOXHO Haii-6bp30 Mo Bpeme Ha pasmpassnBaHe.

Hanpumep 6eKoH, NuneLwkn puneta.

MpepnassaHe

Hsakou yacTn Ha xpaHarta (Hanp. 6yTyeTa unu Kpuua), KoUTo ca 6unn pasmpaseHu, MoraT fja ce 3aTonnAt. 3a fa ce
npeAoTBPaTY 3aTON/AHE 1 €BEHTYasIeH NPOoLIeC Ha NeyeHe, Te3n MecTa TpAGBa Aa 6bAaT MOKPUTU C Mankn YacTn
bonmo, KoeTo 0TpasABa MUKPOBBIIHNTE.

MpecTtoaBaHe

3a gocTuraHe Ha MbJHO pa3MpasABaHe e HeobXoAMMO XpaHaTa ia NPeCToV U3BECTHO Bpeme.

MpouecsT Ha pa3MpasnBaHe He MPUKIIOYBA CNef U3BaXXAaHe Ha XpaHaTa OT MUKPOBBIIHOBaTa dypHa. Ta Tpabea aa
6be NoKpyTa 1 OCTaBeHa Aa NPecToy U3BECTHO BPEME, Taka Ue fla ce pa3mpasyi 1 B cpeaaTa.

O6pbuiaHe

OT CbLUeCTBEHO 3HaueHe e No Bpeme Ha pa3MpassBaHe XpaHuTe Aa 6baaT 06pbLUAHM MO HAKOKO MbTU.

ToBa e BaXKHO 3a NOCTUraHe Ha MbIHO pa3mpassBaHe.
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HE

3a npeTonaAHe Ha XpaHata, cnepBanTe NpPenopbKNUTE N HACOKUTE MO-A011Y, 3a Aa CTe CUTYPHN, Ye XpaHaTa e n3uAano
3aTonneHa npeaun cepsnpaHe.

OCHOBHM ACTNA

OTCTpaHeTe BCAKaKBU NTULUN U YaCTU OT MeCO, 3aTonieTe r'm OTAENTHO, BUXK NO-A011Y.

MocTaBeTe No-mankuTe NapyeTa XxpaHa B LEHTbPa Ha YNHKATA, No-ronemute 1 aebenute B Kpas. MNokpuiite

C MKPOBBIHOBO $OSIMO 1 3aTOMIeTe MPU MOLLHOCT | |, KaTo pa3GbpKBaTe OKOO CpefaTa Ha BpeMEeTPaeHeTo.
3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepaBaiiTe, Ye XxpaHaTa e 3aTonneHa gobpe.

HapsasaHo meco

MoKpwiiTe C BEHTUNNPAHO TEPMOYCTONUYMBO GONMO 38 MUKPOBBIHOBO FOTBEHE 1 3aTOMJIETE NPW MOLLHOCT | |-
Paz6bpKaiiTe NOHe BejHbX, 3a Aa CTe CUTYPHMU, Ye 3aTOMNAHETO € PaBHOMEPHO.

3ABENIEXKA: Mpeau cepBupaHe ce yBepABalTe, Ye MeCoTo e 3aTomeHo fobpe.

MTnye meco

MocTaBeTe No-ronemyTe NapyeTa OT NOPLMNUTE OT BbHLUHATA YacT Ha Cbfa, MOKPUNTE C BEHTUANPAHO TEPMOYCTONYNBO
$ONVO 33 MVKPOBBLIIHOBO FOTBEHE 1 3aToMyIeTe NPy MOLHOCT | | |

O6bpHeTe XxpaHaTa OKOMO CpefaTa Ha BPeMeTpaeHeTo.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepaBaiTe, Ye NTUYETO MECO e 3aTornsieHo aobpe.

Kaceponn

MoKpwiiTe C BEHTUAMPAHO TEPMOYCTONYMBO $HONMO 33 MUKPOBBIHOBO FOTBEHE WV NOAXOAALL Karnak 1 3aTonseTe npu
MoLHocT| |.

BbpkaiiTe yecTo, 3a ja OCUrypuTE PaBHOMEPHO 3aTOMIAHE.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepaBaiTe, Ye xpaHaTa e 3aTornneHa gobpe.

3a nocTuraHe Ha Han-gobpwy pe3ynTaTy Npw 3aTonsHe, NoAbUpanTe NOAXOAALLO HABO HAa MOLLHOCT B CbOTBETCTBUE

C B/Aa Ha xpaHaTa. Taka Hanpumep Kyna CbC 3eIeHUyLM Moxe fia 6bie 3aToneHa npi MOWHOCT || | | [, [lOKaTo NnasaHs,
CbAbpKaLa CbCTaBKY, KOUTO HE MoraT fa 6baaT pa3bbpkaHu, TpA6Ba fa Gbae 3aTomnneHa nNpm MOLHOCT | |.

3ABEJIEXKKU:
« /3BageTe xpaHaTta OT ONaKoBKM OT GpONNO UMM MeTan Npeay 3aTonsHe.

+ BpemeTo 3a 3aTonnAHe e 3aBMCK OT popmata, /bN6OUMHATA, KONMYECTBOTO 1 TeMMepaTypaTa Ha XpaHaTa 3aefiHo
C pa3mepa, popmata v MaTepmana Ha Cbaa.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: Huikora He 3aTonnANTe TEYHOCTU B CbA0BE C TACHO I'bPJOo, 3aL0TO TOBa MOXe Aa
AoBefe A0 N3KMNABaHe N U3rapAHns.

+ 3a fa ce n3berHe nperpsBaHe 1 noxap, Tps6Ba fa ce 06pbLLa roNAMO BHUMaHNE NPW NPUrOTBAHE Ha XPaHu
C BVICOKO CbibpXKaHVe Ha Ma3HUHWN WAV 3axap, Hanpumep Kaima unv KoneaeH nyavHr.

« Huvikora He 3aTonnAanTe 0NMO MW Ma3HKHa 3a MbPXKeHe, 3aL0TO TOBa MOXe fla oBe/e A0 NperpABaHe Unv noxap.

+ KoHcepBupaHunTe KapTodu He TpsAGBa fa ce 3aTOMNIAT B MUKPOBb/IHOBa dypHa. CnasBaiite MHCTPYKLMKTE Ha
NpPOU3BOAUTENA, MOCOYEH BbPXY OMaKoBKaTa.

AI‘IPEAYHPE)KAEHVIE: 3a ga 6baaT nsberHaTy N3rapsAHNS, € OT CbLeCTBEHO 3HaYeHNe CbAbPXKaHNeTo
Ha WwuweTa 1 6ypKaHu ¢ AeTCKN XpaHu fla 6bAe pasknaTteHo npeam ynorpe6a,
aT paTyparta npoBep
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ABHOCTM

AKO MMaTe CbMHeHUs, Ye pypHaTa He GYHKLIMOHMPA NMPaBUITHO, HanpaBeTe HAKOIKO NPOCTU NPOBEPKM, Mpean Aa ce
ob6bpHeTe KbM crelmanmsnpara nomoLy. BbamoxHo e ToBa Aa NpeAoTBPaTH U3NLIHN MOBUKBAHUA Ha TEXHULIN.
M3mbnHeTe cnefHaTa efleMeHTapHa npoBepKa:

MocTaBeTe HanMonoBKHa MbJIHa Yalla C BOAA BbpXy BbpTALaTa YNHUA 1 3aTBOPeTe BpaTaTa. [Tocpeactsom npubopa 3a
ynpaBfeHve Ha TaiiMepa 3afaiiTe roTeHe 3a 1 MHyTa NPy MKPOBBIIHOBA MOLHOCT | | | |

1. BbTpellHOTO OcBeTNeHMe Ha dpypHaTa akTUBIMPA SN Ce MO BpeMe Ha rotBeHe?

2. BeHTunatopbT 3a OxNaxaaHe akTuempa nn ce? (MpoepeTe, KaTo NOCTaBUTE PbKa BbPXY BEHTUNALMOHHNTE
oTBOpPMN).

3. CnepustnyaHe Ha 1 MUHyTa NPO3BYyYaBa M ayAno curHan?

4. Boparta B vallaTa ropetua v e?
B cniyuaii ue oTroBOp T Ha HAKOI OT BbMpocuTe no-rope e "HE', npoBepeTe fanu ¢pypHaTa e BKoUEHa B
eneKkTpryeckaTa Mpexa HaJ1exHo, KaKTo 1 laNin NpekbCBaybT He e n3ropan. AKO 1 iBeTe o6CToATENCTBa Ca
Hapep, NpoBepeTe TabnuMLaTa 3a OTCTPaHABaHE Ha HEM3MPABHOCTYU MO-A0NY.

AHPEAYHPE)KAEHME Huikora He n3nb iTe Kop TV Unn moanduKauum Bbpxy

¢ypHaTa camocToATenHo. Maabpmsaue‘ro Ha BCAKAKBUN PEMOHTHM AeIHOCTH e
onacHo, OCBEH aKo He 6b/ie N3BbPLIBAHO OT TEXHUK, 06y4yeH oT SHARP. ToBa e
OT 0co6eHa BaXKHOCT, Thil KaTo 3acAra oTCTpaHABaHe Ha NaHeNa, ocurypaBaLy
3awuTa cpelly MUKpPOBbJIHOBUTE NTbYM.

YNABbTHEHUATA Ha BpaTaTa Bb3MNpensaTCTBaT N3TUYaHEe Ha MUKPOBbIIHM, HO HE MPeAOCTaBAT XepPMETUYHA U30/1aLMs.
HopmanHo e aa BkaaTe Kanumum BoAa, CBETINHA, U Aa YyBCTBATE TOMbJ Bb3AYX OKOJO BpaTtata Ha pypHara.
XpaHuTe C BUCOKO CbbpKaHue Ha BOAA 13MycKaT napa 1 Cb3AaBaT KOHAEH3 BbB BbTPELLHOCTTa Ha BpaTaTa. To3n
KOHZIeH3 MOXe fia Kare oT pypHaTa.

PemoHTH 1 MoanduKaumm: He ce onuTsariTe fia paboTtuTe ¢ PpypHaTa, ako 3abenexuTe, ye He GyHKLMOHMPa
NpaswIHo.

BbHLIEeH Kanak 1 AOCTbM 40 BLTPELLHOTO OcBeTIeHne: HUKora He cBansiTe BbHLWHUA Kanak. ToBa € MHOTO OnacHo,
3apajM YacTmTe NpPes KOMTO NPOTUYA BUCOKO HaMpPeXeHe, N KOUTO HIKOra He 61Ba fa 6bAaT JOKOCBaHY, NOpaam
BEPOATHOCT OT paTasniH1 NOCNeaCcTBA.

DypHaTa He pa3nonara ¢ Kanak 3a JOCTbI A0 BbTPELIHOTO OCBeTIeHMe. AKO KPYLLKaTa M3ropu, He ce onuTBaiiTe aa s
CMEeHsITe CAaMOCTOATENTHO, @ CE CBbPXKETE CbC CEPBM3EH LieHTbP, oaobper oT SHARP.
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TABJINLIA 3A OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTHU

CbMHEHUE

OTroBor

Hanuuue Ha Bb3ayLWwHO
TeyeHune OKOJO BpaTaTa.

[okato pypHaTa paboTu, Bb3fyxbT B HelHaTa BbTPELIHOCT LMPKYvpa.
YnibTHeHUATa Ha BpaTaTa He 3aTBapAT GpypHaTa XepMeTUYeCKM, Taka ue e
Bb3MOXHO U3MyCKaHe Ha Bb3AyX HAaBbH.

BbB ¢pypHaTa ce obpasysa
KOHAIEH3, KOWTO € Bb3MOXHO
[ia Npokarie ot BpaTara.

OGUKHOBEHO BBTPELLHOCTTA Ha dypHaTa e No-cTyaeHa oT NPUroTBsAHATa XpaHa,
Taka ue napara, nofiyueHa npu roTBEHeTo, ce nosensa nog Gopmata Ha KOHAEH3
BbpPXY MO-CTyA€HaTa MOBbPXHOCT.

KonmuecTBOTO Ha naparta 3aBIUCK OT CbAbPKaHMETO Ha BOAA B NPUroTBAHATa
XpaHa. Hakou xpaHu (Hanp. KapTodu) CbbpKaT BUCOKO KOIMYECTBO BOAA.
KOHAeH3bT, 3aTBOPeH B CTHKIOTO Ha BpaTaTa, TpAbBa Aa M3ue3He [0 HAKOJKO yaca.

MpocBeTBaHe UM NCKpeHe
OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa
o Bpeme Ha roTBeHe.

Mpwv npubnuxasaHe Ha MeTaneH 06eKT O BTPELIHOCTTa Ha $pypHaTa no Bpeme
Ha paboTa Bb3HMKBa UCKPeHe. Bb3MOXXHO e ToBa Aa Hanpasy NOBbPXHOCTTA Mo-
rpy6a, Ho He 61 NpeaK3BKKaNo NoBpeaa B camara dpypHa.

Nckpawm kaptodu.

YBepeTe ce, 4e BCUUKM Kb/IHOBE Ca OTCTPaHeHU, a KapTO¢MTe Ca npoaynyeHu,
NOCTaBeHN OMPEKTHO BbPXYy BbpTALLaTa YAHUA NN B TEpMOyCTOVILWIB Cba.

(DypHarta He paboTu, Korato
nNpubopbT 3a ynpasneHune Ha
BpemeTpaeHeTo e NoCcTaBeH
Ha nosnuua pasnnyHa ot 0.

MposepeTe fanu Bpatata e gobpe 3aTBOPEHA.

[oTBeHeTO ce n3BbpLiBa
npexkaneHo 6aBHO.

yBepeTe ce, yee |/|36paHo NPaBUIHOTO HNBO Ha MOLLHOCT.

DypHata U3aaBa LWyMm.

Mo Bpeme Ha roTBeHe/pasmpassBaHe MUKPOBbB/IHOBATa EHEPrus NPOTHYa Ha
numnyncu.

BbHIWHMAT Kanak
€ HaropeLyeH.

KanakbT MoXe Aa ce Haropeluu. [ipbTe Aelata HacTpaHa.

Mpean aa NoTbpPCHUTE NOMOLL 32 PEMOHT U OGC]‘Iy)KBaHe, nposepeTe fanun:

+ OypHara e BK/loYeHa HaANeXHO KbM enekTpuyeckaTa Mpexa. AKO TOBa He e TaKa, U3K/loueTe Liencena, usdakaiire
10 cekyHam v ro BKOYeTe OTHOBO.

« Hakon ot npefnasntennte He € U3ropAn 1 fanun HAMa 3aflefiCTBaH rnaBeH NpekbcBay. AKO BCUUKO M3rnexpaa Hapeg,
BKJlOYeTe APYr YPeA B CbLMA KOHTaKT, 3a fila NpoBepuTe Aanu paboTu.

. I'Ile6op|/|Te 3a ynpasJieHe Ha MUKPOBbJIHOBA MOLLHOCT 1 BpemMeTpaeHe Ca B NpaBuiHa no3nyuna.

« Bparara e 3aTBOpeHa NPaBWIIHO, C aKTVBMPaHa CUCTEMA 3a 3aKNiouBaHe. B NpoTmBeH ciyyan ypeabt He

dyHKUMOHMPpa.

AKO H/KOE OT ONMUCAHUTE OBCTOATEJICTBA HE PA3PELLIV MPOBJIEMA, CE OBbPHETE KbM KBAJTMOULIMPAH
TEXHVIK. HE ONTBAWTE A MOMPABATE NI MOOUOULIMPATE GYPHATA CAMOCTOATENTHO.
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e A. Informace pro uzivatele ohledné likvidace N

/ N\ (domacnosti)

1. V Evropské unii
Pozor: Pokud chcete toto zatizeni zlikvidovat, nevyhazujte ho do bézného

| odpadkového kose!
S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi nakladat
Pozor: zvlast a v souladu s legislativou, ktera vyzaduje spravné osetieni, opétné

zuzitkovani a recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.
Po implementaci ¢lenskymi staty mohou soukromé domacnosti v statech
EU bezplatné* odevzdat sva pouzita elektricka a elektronicka zafizeni na

Vas produkt je
oznaceny timto

symbolem. Gl L.

To znamend prislusna sbérnd mista.
. voos V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
2e pouzite rodukt, pokud si zakoupite podobny novy produkt

elektrické a P P pite p y novy p )

*) Dal3i podrobnosti vam sdéli organy vasi mistni samospravy.
Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie
nebo akumulatory, zlikvidujte je pfedem v souladu s mistnimi pozadavky.

elektronické
produkty nesmi

bztbsér;:s’?y Spravnou likvidaci vaseho produktu pomizZete zajistit, ze odpad projde
doma’c);m potfebnym osetfenim, opétovnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se
odoadem. Pro predejde potencidlnim negativnim vliviim na Zivotni prostiedi a zdravi
tytz prodlety ¢lovéka, které by mohla zpUsobit nespravna manipulace s odpadem.
existuji specialni 2.V jinych zemich mimo EU
sbérna mista. Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mistni

orgény a informujte se na spravny zptsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektricka nebo elektronicka zafizeni se daji
bezplatné vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, ze nezakoupite novy
produkt. Dalsi sbérna mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch
nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro obchodni uzivatele

www.sharpconsumer.com/

contact/ , ..
1. V Evropské unii

Pokud se produkt pouziva na obchodni tcely a chcete ho zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda informace o
navraceni produktu.Mdze dojit k tomu, ze vam budou uctovény poplatky
vychdzejici z navraceni a recyklace produktu. Malé produkty (a mald
www.sharpconsumer.com/ mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

support/ Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase mistni
orgény pro vraceni vasich pouzitych produkt.

2.V jinych zemich mimo EU
Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mistni
orgény a informujte se na spravny zptsob likvidace.

)

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

Informace o sluzbach a zaru¢nich pravech naleznete na www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ nebo kontaktujte prodejce, u kterého jste zakoupili sviij produkt.
Prohlaseni o shodé jsou k dispozici na tomto odkazu:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/

CS-1



OPATRENI PRO ZABRANENIi MOZNEMU VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

1. Nepokousejte se troubu provozovat s otevienymi dvirky, protoze byste se mohli vystavit mikrovinné energii. Je
dulezité nepokouset se porusit nebo pozménit bezpe¢nostni zamky.

2. Nevkladejte nic mezi predni ¢ast trouby a jeji dvitka. Dbejte, aby se na tésnicich povrsich neusazovaly necistoty
nebo zbytky cisticich prostfedkd.

3. Neprovozujte troubu, pokud je poskozena. Je velmi dllezité, aby se dvitka spravné zavirala a nebyla poskozena.
Poskozené nesmi byt ani panty, zapadky, tésnéni nebo tésnici povrchy.

4. Nepokousejte se troubu opravovat nebo upravovat.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY 3
INSTALACE 1
RADIOVE RUSENI 12
POKYNY K UZEMNENI 12
TECHNICKE UDAJE 12
TROUBA A PRISLUSENSTVI. 13
OVLADACI PANEL 14
STUPNE MIKROVLNNEHO VYKONU 15
MIKROVLNNE VARENI 15
CISTENI A PECE 16
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 16
RADY PRO MIKROVLNNY OHREV 18
RADY PRO ROZMRAZOVANI 20
RADY PRO OHREV., 21
ODSTRANOVANI PROBLEMU 22
NEZ ZAVOLATE NA ASISTENCNI SLUZBY 23
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PECLIVE SI JE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI
PoOUZITI

Aby se zabranilo nebezpeci pozaru. Mikrovinna trouba by
neméla byt béhem provozu ponechana bez dozoru. Prilis
vysoké urovné vykonu nebo prilis dlouha doba vareni
mohou zplisobit prehrati potravin a nasledny pozar.

Tato trouba je urcena pouze k pouziti na pracovni desce. Neni
urcena k zabudovani do kuchyriské linky. Neumistujte troubu
do skfinky. Elektricka zasuvka musi byt snadno pfistupna, aby
bylo mozné pfistroj v pfipadé nouze snadno odpojit.

Stfidavy proud musi byt 230-240V, 50 Hz, s minimalni
pojistkou distribucni linky 10 A nebo s minimalnim jisticem
distribucni linky 10 A. K dispozici by mél byt samostatny obvod,
slouzici pouze tomuto zafizeni.

Nepokladejte troubu do mist, kde se tvori

teplo, napfiklad do blizkosti klasické trouby.

Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo tam,
kde by se mohla vlhkost koncentrovat. Neskladujte ani
nepouzivejte troubu ve venkovnim prostredi.

Pokud si vSimnete koure, vypnéte nebo odpojte troubu a
nechte dvefre uzaviené, abyste potlacili pripadné plameny.

Pouzivejte pouze nadoby a kuchynské nacini vhodné do
mikrovinné trouby.

Kuchynskeé nacini je treba zkontrolovat, abyste si byli jisti,
ze se hodi pro pouziti v mikrovinnych troubach.

Pii ohievu jidla v plastovych nebo papirovych nadobach
sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu a vnitini prostor
trouby. Oboji musi byt suché a bez mastnoty.
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Nahromadéna mastnota se mlize prehrat a zacit doutnat
nebo se vznitit.

V blizkosti trouby nebo vétracich otvor(i neumistujte hoflavé
materialy. Neblokujte vétraci otvory.

Z jidla a jeho obalu odstrante vSechny kovové uzavéry, draténé
soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblouku na kovovych
povrsich mlze zpUsobit pozar.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohftev oleje pro fritovani.
Teplota se neda kontrolovat a olej mlze vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze specialni
mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.

Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.

Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se ujistili, ze
trouba pracuje v pozadovaném rezimu.

Kdyz je trouba v chodu, nenechavejte ji bez dozoru.

Aby nedoslo k prehfati a pozaru, je tfeba dbat zvlastni
opatrnosti pfi vafeni nebo ohfivani potravin s vysokym
obsahem cukru nebo tuku, napf. klobasy, kola¢e nebo vanocni
pudink. Viz pfislusné pokyny v ndvodu k pouziti.

Aby se predeslo riziku zranéni. VAROVANI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poSkozena nebo nefunguje

spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte nasledujici:

a) Ujistéte se, Ze se spravné doviraji a Ze nejsou zkfivena
nebo ohnuta.

b) Zkontrolujte, Ze panty nebo bezpeénostni zapadky dvifek
nejsou rozbité nebo uvolnéné.

C) Presvédcte se, Ze tésnéni dvitek a tésnici povrchy nejsou
poskozeny.

d) Pfesvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na
dvirkach nejsou promackliny.
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e) Presvédcte se, Ze elektricky kabel a zastr¢ka nejsou
poskozeny.

Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi poskozeny, trouba se

nesmi pouzivat, dokud nebude opravena kvalifikovanou

osobou.

Nikdy sami troubu neupravujte, neopravujte

ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou
nekvalifikovanou osobu provadét jakykoli servis nebo
opravu, ktera vyzaduje odstranéni krytu chraniciho pred
vystavenim mikrovinné energii.

Troubu neobsluhujte jsou-li dvefe oteviené ani jakymkoli
zpusobem neupravujte bezpecnostni zapadku dvefi. Troubu
neobsluhujte, jsou-li mezi tésnénim dvefi a tésnénim povrchu
jakékoli predméty.

Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili na tésnéni
dvirek a prilehlych ¢astech. Pravidelné troubu Cistéte a
odstranujte veskeré zbytky jidla.

Dbejte pokynii pro ,Péci a ¢isténi”. Pokud nebudete
udrzovat troubu cistotou, mlze to vést ke zhorseni
stavu povrchu, co nasledné muize mit vliv na Zivotnost
spotrebice a pripadné mit za nasledek nebezpecnou
situaci.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se svym
|ékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o preventivnich
oparenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo riziku zasahu elektfinou.

« Zazadnych okolnosti byste neméli odstrariovat vnéjsi
skrifku.

« Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvord zamkd
dvefi nebo do ventila¢nich otvoru. V pfipadé rozliti troubu
okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte autorizovaného

servisniho agenta SHARP.
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Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody nebo

jiné tekutiny.

« Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.

« Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrch(, véetné
zadni casti trouby.

. Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

« Nepokousejte se sami vymeénit lampu trouby nebo nechat
kohokoliv, kdo neni elektrikar autorizovany spolecnosti
SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze, oznamte to svému
prodejci nebo autorizovanému servisnimu agentovi SHARP.

- Pokud je napijeci kabel poskozeny, musi jej vymeénit

autorizovany servis spolecnosti SHARP.

UPOZORNENI: Kapaliny a jiné potraviny se nesmi ohftivat

v uzavienych nadobach, protoze hrozi jejich vybuch.

Mikrovinny ohfev napoji mize mit za nasledek opozdény

eruptivni var; proto je tfeba pii manipulaci s nadobou

dbat zvysSené opatrnosti. Aby se zabranilo moznosti
vybuchu a nahlého varu:

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Pfed pouzitim odstrante
tésnéni a vicka. Zapeceténé nadoby mohou explodovat v
dUsledku ndrustu tlaku i po vypnuti trouby. Pfi ohfevu tekutin
v mikrovinné troubé budte opatrni. Pouzivejte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby mohly unikat bubliny.

Nikdy neohrivejte tekutiny v nadobach s izkym hrdlem,
jako jsou kojenecké lahve, protoze to miize mit za
nasledek vzkypéni obsahu nadoby pf¥i ohfevu a zpasobit
popaleniny.

Aby se predeslo nahlému vzkypéni vielé tekutiny a moznym
popaleninam:
1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.
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2. Pred ohfevem nebo pfihfatim tekutinu zamichejte.

3. Pri ohfivani je vhodné vlozit do kapaliny sklenénou nebo
podobnou tycinku (ne kovovou).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni, nechte
tekutinu po ukonceni varu stat v troubé minimalné 20
vtefin.

Vejce nevarte ve skorapce a cela vejce natvrdo by se
neméla ohrivat v mikrovinné troubé, protoze mohou
explodovat i po ukonceni vareni v mikrovinné troubé.
Chcete-li varit nebo ohrivat vejce, ktera nebyla michana
nebo rozmixovana, propichnéte zloutky a bilky. Vejce
uvarena natvrdo pred ohrivanim v mikrovinné troubé
oloupejte a nakrajejte.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory, parky a
ovoce, jesté pred varem, jinak mohou explodovat.

VAROVAN:I: Obsah lahvi na krmeni a sklenic s détskou
vyzivou je tieba pred konzumaci promichat nebo
protiepat a zkontrolovat teplotu, aby nedoslo k popaleni.
Pii vyjimani potravin z trouby pouzivejte chnapky nebo
kuchynské rukavice, abyste predesli popaleninam. Abyste
predesli moznosti popaleni:

« Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné sacky
do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a rukou,
abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem. Abyste
predesli popaleninam, vzdy sledujte teplotu jidla a pred
podavanim ho promichejte. Kladte zvlastni dliraz na
teplotu jidla a piti, které davate kojenclim, détem nebo
starym lidem. B€hem pouziti se mohou dostupné casti stat
horkymi. Malé déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

- Teplota nadoby neni spravnou indikaci teploty jidla nebo
napoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

- Pri otevirani dvefi trouby vzdy stujte v jisté vzdalenosti,
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abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.

Po ohfati nakrajejte plnéna pecena jidla na platky, abyste

uvolnili paru a predesli popaleni.

Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abyste predesli jejich

popaleni.
VAROVANI: Détem od 8 let véku dovolte pouzivat troubu
bez dozoru pouze tehdy, pokud jim byly poskytnuty
odpovidajici pokyny, aby byly schopny troubu pouzivat
bezpecnym zplisobem a pochopily nebezpedi jejiho
nespravného pouzivani.
Pokud je spotrebic provozovan v rezimu GRIL, MIX GRIL,
KONVEKCE, MIX KONVEKCE a AUTO MENU (rezim platny
pro dany model), mély by déti pouzivat troubu pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to kvuli vznikajici teploté.

Tento spotiebic neni urcen k pouzivani osobami (vcetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba zodpovédna za jejich
bezpecnost, nebo pokud jim tato osoba nedala pokyny
ohledné pouzivani.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotrebicem
nehraly. Cisténi provadéné détmi by mélo byt pod
dohledem.

Modely s elektronickym dotykovym panelem jsou
vybaveny rezimem détské pojistky.

Neopirejte se ani se nehoupejte na dvefich trouby. S troubou si
nehrajte, ani ji nepouzivejte jako hracku.

Déti by se mély naucit vdechny dulezité bezpecnostni pokyny:
pouziti chnapek, bezpecné odstrariovani vicek z jidel; davat
zvlastni pozor na baleni (napf. samoohievné materidly) uréené
na to, aby jidlo bylo kifupavé, protoze by mohly byt zvlast horké.
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Dalsi upozornéni
Nikdy troubu nijak neupravujte.
Troubou nepohybuijte, kdyZ pracuje.

Tento spotfebic je urCen pro pouziti v domacnosti. Tato trouba
je urcena pro pfipravu pokrmu v domacnosti a smi se pouzivat
pouze k pfipravé pokrm( a ndpoju. Suseni potravin nebo
odévl a ohfivani nahtivacich polstarkd, pantofli, houbicek,
vlhkych latek a podobné m{ze vést k nebezpedi poranéni,
vzniceni nebo pozaru. Neni vhodny pro komercni nebo
laboratorni pouziti.

Aby se podpofilo bezproblémové pouziti vasi trouby

a predeslo poskozeni.

Nikdy nespoustéjte troubu, kdyz je prazdna. Pfi pouzivani
zapékaci nddoby nebo samoohfevnych materialt pod né
musite vzdy umistit teplovzdorny izola¢ni prvek, napfiklad
porceldnovy talit, aby pfilisSné plsobeni tepla neposkodilo dno
trouby. Doba ohfevu uvedena v pokynech k nadobam nesmi
byt prekrocena.

Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi mikroviny a mize
zpUsobit elektricky oblouk. Do trouby nedavejte plechovky.
Aby nedoslo k rozbiti oto¢ného talife nebo zakladny trouby:
a) Pred ¢isténim vodou nechte vychladnout.

b) Na studeny oto¢ny talif/podstavec trouby nepokladejte
horké ani studené potraviny nebo horké nadobi.

C) B&hem provozu na vnéjsi skfifiku nic nepokladejte.
POZNAMKA:

Nepouzivejte plastové nadoby pro mikrovinny ohrev, pokud je
trouba jesté horka po pouziti kombinovaného rezimu (zavisi na
modelu trouby), protoze by se mohly roztavit.

Plastové nadoby se nesmi pouzivat ve vyse uvedenych
rezimech, pokud vyrobce neprohlasi, ze jsou vhodné k tomuto
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ucelu.
Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se, prosim, s
autorizovanym kvalifikovanym elektrikarem.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za poskozeni
trouby nebo Urazy zplsobené nespravnym postupem pfi
zapojeni trouby.

Na sténdach trouby nebo kolem tésnéni dvefi a tésnicich
povrch( se nékdy miZe tvorit vodni para nebo kapky. Je to
bézny jev a neni znakem propousténi trouby nebo poruchy.

Tento spotfebic je uréen pro pouziti v domacnostech a
podobnych zafizenich, jako jsou: kuchyriské prostory
vyhrazené pro zaméstnance v obchodech, kancelarich a jinych
profesiondlnich zafizenich / farmy / pouziti klienty hotelq,
motell a jinych zafizenich rezidencniho typu / zafizeni typu
penzion.

ff Tento symbol znamena, Ze povrchy maji tendenci stat
se béhem cinnosti horkymi.
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1. Zvnitini ¢asti trouby odstrante veskeré obaly a sejméte ochranny film, ktery se nachézi na povrchu mikrovinné
trouby.

2. Pozorné prohlédnéte troubu, jestli neni poskozena.

Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dostatecné pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi polozky,

ktera se pravdépodobné bude tepelné upravovat v troubé. Nedavejte troubu do skfiriky.

Zvolte vodorovny povrch, ktery poskytuje dostatek volného prostoru pro nasavaci a/nebo vypustni vétraci otvory.

Vizte obrazek na prvni strané. Zadni strana pfistroje by méla byt umisténa proti zdi.

w

»

+ Minimalni vyska pro instalaci je 85 cm.

+ Mezi stranami trouby a pfilehlymi sténami nebo predméty je nutné zachovat minimalni prostor 20 cm.
+ Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

+ Neodstranujte ze dna trouby patky.

+ Zablokovani vstupnich a vystupnich otvord pro vzduch mize troubu poskodit.

+ Umistéte troubu co nejdéle od rozhlasovych a televiznich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby muze zpUsobit ruseni
pfijmu rozhlasového a televizniho signélu.

5. Bezpecné zapojte zéastrcku trouby do standardni uzemnéné domaci elektrické zasuvky.

VAROVANI:

Neumistujte troubu do mist, kde je generovano teplo a vysoka vlhkost (napf. do blizkosti klasické trouby nebo nad ni)
nebo blizko od hoflavych materiald (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpévejte ventilacni otvory.

Na troubu nedévejte zadné predméty.

Nedotykejte se vnéjsich ¢asti mikrovinné trouby béhem jejiho provozu nebo kratce po ném, protoze mohou byt
horké.
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Provoz mikrovinné trouby muize zpUsobit ruseni radia, televize nebo podobnych zafizeni. Pokud k ruseni dojde,
muzete ho zredukovat nebo odstranit provedenim nasledujicich opatieni:

1. Vydistéte dvefe a dutinu v misté jejich kontaktu.

2. Zménte smér pfijimaci antény radia nebo televize.

3. Premistéte mikrovinnou troubu s ohledem na pfijimac.

4. Zapojte mikrovinnou troubu do jiné zasuvky, aby mikrovinna trouba a pfijimac nebyly pfipojeny ke stejné siti.

Tento spotiebi¢ musi byt uzemnény. Tato trouba je vybavena kabelem se zemnicim dratem se zemnici zastr¢kou. Ta
musi byt zastr¢ena do zasuvky ve sténé a tato zasuvka musi byt fadné nainstalovana a uzemnéna.V piipadé zkratu
snizuje uzemnéni riziko zasahu elektrickym proudem, protoze proud je odveden unikovym dratem. Doporucujeme,
aby byla trouba zapojena do samostatného okruhu.

A VAROVANI: Nespravné pouziti zemnici zastrécky mize vést k zasahu elektrickym proudem.

POZNAMKA:

1. Pokud méte jakékoli otazky ohledné uzemnéni nebo pokyn k elektiiné, poradte se s kvalifikovanym elektrikafem
nebo servisnim pracovnikem.

2. Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za poskozeni trouby nebo trazy zptisobené nedodrzenim postupli
pro elektroinstalaci.

Sitovy kabel pouzivany ve vasi mikrovinné troubé pouziva nasledujici barevné oznacené vodice:

Zelend a zluté = ZEMNENI

Modra = NEUTRALNI

Hnéda = ZIVY

Nazev modelu: YC-PS201A
Napajeni 230~240V/ 50 Hz
Spotieba energie 1200W
Jmenovity mikrovinny vykon 700 W
Provozni frekvence 2450 MHz
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h) mm 455x 274 x 329

Rozméry vnitiniho prostoru (3) x (v) x (h)** mm

315x 198 x 297

Objem trouby

20 litrG**

Rovnomérnost ohfevu

Systém s otocnym talifem

Cistd hmotnost

cca 10,5 kg

LED Zarovka

1,5W

*- Tento vyrobek splnuje poZadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovdn jako zafizeni skupiny 2,
tridy B. Skupina 2 znamend, Ze zarizeni zdmérné generuje radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetického zdreni pro tepelné zpracovdni
potravin.

Zarizeni tiidy B znamend, Ze zafizeni je vhodné pouzivat v prostiedi domdcnosti.

**- Vnitini objem je vypocten odmérenim maximdini sitky, hloubky a vysky. Skutecny objem pro uloZeni jidla je mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI SI VYHRAZUJEME PRAVO NA UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH
UDAJU BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENI.
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1. Bezpecnostni systém zavirani dvitek
2. Prihled do trouby

3. Kruh oto¢ného talite

4. Spojka oto¢ného talife

5. Ovladanivykonu a ¢asu

6. Kryt vinovodu (Neodstrariovat.)

7. Sklenény talif

8. Ventila¢ni otvory

9. Vnéjsi skfirika

10. Sitova $ndra

Zkontrolujte, zda je k dispozici nasledujici
prislusenstvi: Valeckovy krouzek, spojka
otocného talite a sklenény podnos.

Umistéte nosi¢ oto¢ného talife doprostied
dna trouby tak, aby se mohl volné otacet
okolo spojky. Pak umistéte otocny talif na
nosi¢ oto¢ného talite tak, aby pevné zapadl
do spojky.

Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného talie,

dbejte na to, aby nadobi pti vyndavani 8
z trouby nenarazilo do okraje oto¢ného talite.
POZNAMKA: Pfi objednévce pFislusenstvi
uvedte prosim dvé polozky: ¢islo soucéstky a
nazev modelu. 9
POZNAMKY: 10
Kryt vinovodu je kiehky. Pi ¢isténi vnitrku
trouby byste méli byt opatrni, abyste jej
neposkodili.

Po vareni tu¢nych jidel bez poklicky vzdy
dlikladné vycistéte dutinu, kterd musi byt
suchd a zbavena tuku. Nahromadény tuk se muze prehrat a zadit koufit nebo se vznitit.

Troubu vzdy obsluhujte se spravné osazenym oto¢nym talifem a nosi¢em oto¢ného talite. Zajisti to dukladné
a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otocny talit muZze rachotit, nemusi se otacet spravné a maze zpuUsobit
poskozeni trouby.

Vsechny potraviny a nadoby s potravinami se pro vafeni umistuji vzdy na otocny talit.

Otocny talit se otaci ve sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych rucic¢ek. Smér otaceni se miize po
kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.

AUPOZORNENI’: Tento symbol znamena, Ze povrchy maji tendenci stat se béhem chodu zahfivat.
Béhem chodu se dvefe, vnéjsi skiiika, prostor trouby, prislus vi a nadobi vy é zahteji. Abyste
predesli popaleni, vZdy pouzivejte silné kuchynské rukavice.
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ad

Knoflik NA OVLADANI VYKONU MIKROVLNNE TROUBY

|- Nizky vykon - 20 % (140 W)

@ - Odmrazovani - 42 % vykonu (294 W)

| |- Stfedné nizky - 52 % vykonu (364 W)

1| |- Stfedni - 73 % vykonu (511 W)

111]- Stredné vysoky vykon - 88 % vykonu (616 W)
11| vysoky - 100% vykon (700 W)

Tla¢itko CASOVAC

Tla¢itko CASOVAC ototte na nastavenou dobu vareni. Nejdel$i doba
je 30 minut. Trouba pak automaticky za¢ne vafit.

POZNAMKA: Pokud budete chtit prodlouzit dobu vafeni/
rozmrazovani, otocte knoflikem doprava. Pokud budete chtit zkratit
dobu vareni/rozmrazovani, otocte knoflikem doleva.
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Stupné mikrovinného vykonu se lisi podle zapnuti a vypnuti napajeni mikrovinnou energii. Pfi pouziti trovni jinych
nez VYSOKA (100 %) budete moci sly3et, jak se mikrovinna energie b&hem vafeni nebo rozmrazovéni zapina a vypina.
Tyto drovné se voli ota¢enim Rizeni napajeni na pozadované nastaveni. Po pfesunuti do pozadované polohy vykonu

knoflik zacvakne.

Nastaveni vykonu

Doporuceni k vaFeni

Pro 3etrné rozmrazovani napft. dortovych krému nebo cukrovi.

K rozmrazeni, zvolte toto nastaveni vykonu pro zajisténi rovhomérného rozmrazeni
vykonu. Toto nastaveni je také idedlni pro duseni ryze, vafeni téstovin a knedlikd
a vajecného krému.

Pro husta jidla, ktera vyzaduji pti bézném zplsobu pfipravy delsi dobu vareni, napf. jidla
s hovézim masem. Doporucujeme pouzit, pokud chcete, aby bylo maso mékké.

Pouzivé se pro delsi tepelnou tpravu kompaktnéjsich pokrm, jako jsou pec¢ené maso,
sekana a hotové jidla, také pro citlivé pokrmy, jako napfiklad kolace z tfeného tésta. S timto
nizsim nastavenim se pokrmy vaii rovnomeérné bez toho, aby se na okrajich prevarily.

Pouziva se k vafeni nebo ohfevu napt. duseného masa se zeleninou, teplych napoja,
zeleniny, atd.

-

Pipravte jidlo a dejte ho do vhodné nadoby (viz,VHODNE NADOBI DO MIRKOVLNNE TROUBY"), jidlo/n&dobu

dejte doprostied oto¢ného talife. Zaviete dvefe.
2. Knoflik MIKROVLNNY VYKON otocte na pozadované nastaveni; zvolte nékterou ze 6 Grovni mikrovinného

vykonu.

w

Knoflik TIMER (¢asovac) nastavte na pozadovanou dobu vafeni/rozmrazovani. Trouba se pak spusti automaticky.

4. Jakmile je vateni/rozmrazovani hotové, knoflik TIMER (¢asovac) se vrati na pozici,0” a ozve se zvukovy signal.
Svétlo v troubé se automaticky vypne a otocny talif se prestane otacet. Oteviete dvefe trouby, a opatrné vyjméte
jidlo/nadobu. Jidlo nechte podle potieby odstat.

TIPY K VARENI:

Po spusténi trouby se rozsviti svétlo a otocny talif se bude otacet se sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru

hodinovych rucicek.

Pokud si pFejete vafeni ukoncit jesté pred uplynutim doby vareni, otocte knoflik TIMER (¢asovac) zpét na,0” (vypnuto)
nebo oteviete dvitka trouby. Dvitka trouby Ize otevfit kdykoli béhem vareni. Pokud budete chtit ve vareni pokracovat,
dvitka zase zaviete. Pokud si piejete provést zménu ¢asu vafeni béhem vareni, jednoduse otocte knoflik TIMER
(¢asovac) na novou pozadovanou pozici.

P¥i vafeni/rozmrazovani kratsim nez 3 minuty otocte knoflik TIMER (Casovac) na znacku 10 minut a potom zpét na
pozadované nastaveni. Casova¢ bude presnéjsi.

Chcete-li b&éhem vateni zménit Grove vykonu, oto¢te knoflik MIKROVLNNY VYKON na pozadované nastaveni.

VAROVANI:

Zkontrolujte, zda se knoflik CASOVAC vritil na pozici, 0% nebo zda se trouba po zavfeni dvefi nespusti.
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1. Pred cisténim vypnéte troubu a odpojte kabel od zdroje elektfiny.

2. Udrzujte vnitini prostory trouby cisté. Kdyz se jidlo rozlije nebo pocaka stény trouby tekutinou, otfete je vihkym
hadrem. Pokud je trouba hodné Spinava, mlzete pouzit jemny Cistici prostfedek. Nepouzivejte sprejové nebo jiné
agresivni ¢istice. Mohou na povrchu dvitek zplsobit skvrny, skrabance nebo naruseni.

3. Vnéjsi ¢ast trouby cistéte vihkym hadrem. Abyste predesli poskozeni provoznich ¢asti uvniti trouby, nesmi pfi
voda proniknout ventila¢nimi otvory.

4. Pravidelné otirejte dvitka a prihled na obou stranéch, tésnici prvky a prilehlé ¢asti vihkym hadrem, abyste
odstranili rozsttikané jidlo. Nepouzivejte abrazivni Cistice.

5. Nepouzivejte parni cistice.

6. Nedovolte, aby mechanické ovladaci prvky navlhly. Cistéte je mékkym vihkym hadfikem. Pii ¢isténi mechanickych
ovladacich prvk{ nechte dvitka trouby oteviena, abyste zabranili ndhodnému zapnuti trouby.

7. Pokud se uvnitf trouby nebo okolo vnéjsi ¢asti dvefi nahromadi para, ottete ji jemnym hadrem. Miize k tomu dojit
tehdy, pokud trouba bézi ve vihkych podminkach. Nejedna se o poruchu.

8. Dvitka trouby je nutné pravidelné cistit, abyste predesli kontaminaci a potencidlnimu zavareni/poskozeni.
Jednoduse ottete povrch dna trouby jemnym ¢isticim prostiedkem.

9. Pachy z trouby odstranite tak, ze v misce vhodné do mikrovinné trouby smichéte salek vody se stavou a klirou
z jednoho citronu. Smés vaite na mikrovinny program 5 minut. Troubu dikladné otfete a osuste jemnym hadrem.

10. Pokud se rozbije Zarovka, kontaktujte zakaznické centrum, které vam poradi, jak postupovat.

11. Troubu musite Cistit pravidelné a musite z ni odstrafiovat usazené jidlo. Pokud nebudete troubu udrzovat ¢istou,
muze dojit k poskozeni povrchu, coz miize negativné ovlivnit Zivotnost produktu a vést k rizikovym situacim.

12. Nelikvidujte tento spotiebi¢ odloZzenim do nadob pro odpad z domacnosti. Odlozte ho do speciadlniho sbérného
dvoru vasi mistni ¢asti nebo obce.

TROUBY

1. Idedlnim materidlem pro nacini do mikrovinné trouby je priihledny vhodny do mikrovinné trouby, protoze
umoznuje, aby viny prochézely nddobou a ohtaly jidlo.

2. Mikroviny nemohou prochézet kovem, takze kovové nacini nebo nadoby s kovovym okrajem se nesmi pouzivat.

3. Nepouzivejte pii mikrovinném vareni produkty z recyklovaného papiru, protoze mohou obsahovat malé tlomky
kovi, které mohou zpusobit jiskieni a/nebo ohen.

4. Doporucujeme pouzivat spise kulaté/ovalné nadoby nez ¢tvercové/obdélnikové, protoze jidlo v rozich byva
uvarené vice nez zbytek jidla.

5. Abyste zabranili pfilisnému uvareni nékterych ¢asti, mlizete pouzit Gizké prouzky alobalu. Dejte ale pozor, abyste
ho nepouzili piilis a aby by prostor mezi alobalem a dutinou trouby 2,54 cm.
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NiZe naleznete obecného priivodce, ktery vam pomiize vybrat spravné nacini.

Varné nadobi Mlkrm{ln'y Poznamka
Bezpecné
Vzdy dodrzujte pokyny vyrobce.
Zapékaci nadobi v/X Neprekracujte uvedené doby ohfevu. Postupujte opatrné,
protoze se tyto nadoby zahfeji na velmi vysokou teplotu.
Porcelan a keramika Porcelan, keramika, glazovana kamenina a kostni porcelan jsou
v/x obvykle vhodné, mimo téch, které maji kovové ozdoby.
Tepluvzdovné skio v Je tfeba dbat na to, aby sklenéné nadobi bylo vhodné pro
Sklo bez odolnosti viici teplu X pouZiti v mikrovinné troubé.
Tepluvzdorné keramika v Dbejte r,la to, aby keran'ﬁlck)f r:ﬁatenal nebyl pfilis silny nebo
s vysokym obsahem minerald.
Plastové nddoby vhodné do Vzdy zkontrolujte, zda je plastové naddobi vhodné pro pouziti
mikrovinné trouby v v mikrovinné troubé.
N T PouZivejte pouze kuchynsky papir, ktery je doporucen pro
Papirové kuchyfiské utérky v/ix pouziti v mikrovinné troubé.
® Pri pouziti tenkého skla je treba davat pozor, protoze se mize
Sklo Pyrex v/ix pfi ndhlém zahfati rozbit nebo prasknout.
Kovowy plech Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohrevu kovové
yP X varné nadobi, protoze muze dojit k jiskfeni a vzniku pozaru.
- Neni doporuceno pouZivat pfi mikrovinném ohfevu kovové
Kovova mfizka b4 . . . Y K »
varné nadobi, protoze muze dojit k jiskieni a vzniku pozaru.
Pro ochranu pokrmu proti prehtati Ize pouzit malé kousky
el hlinikové félie. Folie musi byt alespori 2,54 cm od stén trouby,
Hlinikova félie Y S
Nadoby s foli v/X aby nedoslo k jiskieni.
Pouziti nadob s folii se nedoporucuje, pokud to vyrobce pfimo
neuvadi, napf. Microfoil®. Peclivé dodrzujte pokyny.
Potravinaiska folie v Neméla b}/ se d?tykat potravin a musi byt perforovéna, aby
mohla unikat para.
Plast/polystyren napf. obaly z fast Je tfeba dbat opatrnosti, protoze nékteré nadoby se mohou pfi
foodu v vysokych teplotach deformovat, roztavit nebo odbarvit.
- VTR Je nutno propichnout, aby mohla unikat para. Zajistéte, aby
k
Sacky na mrazeni/pecen v byly sa¢ky vhodné k pouziti v mikrovinné troubé.
Papirové talitky/poharky Nepouzivejte plastové nebo kovové spony, protoze by se
a kuchynsky papir v mohly roztavit a vzplanout z divodu jiskfeni kovu.
Pouzivejte pouze k vyhiéti nebo pohlceni vihkosti.
Slaméné a dievéné nadoby 4 Je nutno postupovat opatrné, protoze piehfati mize zpUsobit
pozar.
Pfi pouziti téchto materiald budte vzdy opatrni, protoze mize
. . . dojit k pfehrati a vzniku pozaru.
Recyklovany papir a noviny X

Mohou obsahovat stopy kov, které zpUsobi jiskieni, coz mtze
vést ke vzplanuti.

AUPOZORNENI’: Pii ohievu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z diivodu
moznosti vzniceni.

POZNAMKA: Béhem pouzivéani trouby ji nenechavejte bez dozoru.
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Mikroviny ohfivaji pokrmy rychleji nez konvenéni zpUsoby vareni. Je tedy jednoznacné, ze pouziti soucasnych technik
vede k zajisténi dobrych vysledkd. Mnoho z nésledujicich technik se podobé technikdm pouzivanym pfi bézném
vareni.

AVAROVANI: Tekutiny a potraviny nesmi byt ohfivany v utésnénych nadobach nebo sklenicich/
nadobach uzavienych vickem, protoze by mohlo dojit ke zvysovani tlaku uvnitf a k explozi
nadoby/sklenice.

RADY PRO VARENI - POZNAMKY:

+ Vzdy davejte pozor na troubu, je-li v provozu.

+ Vzdy se ujistéte, ze je nadobi vhodné k pouziti v mikrovinné troubé.

+ Nahlédnéte do tabulek v sekci,Kuchatka’, kde naleznete doporuc¢enou dobu vareni a doporuceny stuper vykonu.

+ Popcorn do mikrovinné trouby pfipravujte pouze v doporu¢eném obalu (dbejte pokyn( vyrobce). Nepouzivejte olej,
neni-li uréeno vyrobcem, a nikdy nezahfivejte déle, nez je predepsano.

AVAROVI-'\Ni: Vzdy postupujte dle pokynt uvedenych v navodu k pouziti SHARP. Piekro¢ite-li
doporucené doby ohievu a pouzijete pfilis vysoké vykony, miize dojit k piehfati potraviny,
vzniceni a v extrémnich pfipadech ke vzniku pozéru a poskozeni trouby.

Usporadani

Nejsilngjsi ¢ast potravin dejte do vnéjsi ¢asti nddobi, napf. kufeci stehna.

Potraviny, které jsou dany do vnéjsi ¢asti nadobi pfijmou vice energie, proto se uvaii rychleji nez kdyby byly uprostied.
Prikryti

Urcitym potravindm prospéje, pokud jsou béhem vareni v mikrovinné troubé prikryté.

K zakryti pouzijte félii do mikrovinné trouby nebo vhodné viko.

Propichovani

Potraviny se skofapkou, slupkou, k(izi nebo blanou musi byt pfed vafenim nebo ohfevem propichnut na nékolika
mistech, protoze bude dochézet k uvoliiovani pary a potravina miize explodovat. napf. brambory, ryba, kute, parky.
POZNAMKA: Vejce se nesmi v mikrovinné troubé ohfivat, protoze by mohly explodovat, a to i poté, co vareni skoncilo.
Jedna se napt. o ztracena nebo michana vejce a vejce natvrdo.

Michani, otoceni a preskladani

Aby je jidlo rovhomérné ohtalo, je nezbytné ho béhem vareni michat, otacet a prerovnavat. Jidlo michejte

a prerovnavejte vzdy z vnéjsku do stiedu.

Odstani

Po vareni je nutné nechat jidlo odstat, aby se teplo v jidle rovnomérné rozmistilo.
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Charakteristiky potravin

Slozeni

Potraviny s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. mleté maso) vyzaduji kratsi dobu
ohtevu. Je tfeba davat pozor, nebot prehiati mlze vést ke vzniku pozéru.

Kosti v potravinach vedou teplo, diky ¢emuz se potraviny uvafii rychleji. Je tfeba dat
pozor, aby se jidlo uvafilo rovhomérné.

Hustota

Hustota potravin ovlivni nutnou dobu vareni.
Lehké, porézni potraviny, jako dorty nebo chléb, se ohfivaji rychleji nez tézka, hutnd jidla,
jako pecené a jidlo vafené v jednom hrnci.

Mnozstvi

Pocet mikrovin ve vasi troubé je stejny bez ohledu na tom, kolik jidla se vafi. Se
vzrlstajicim mnozstvim jidla v troubé je nutné zvysovat dobu ohrevu.
napf. ¢tyfi brambory se budou vafit déle nez dvé.

Velikost

Malé potraviny a malé kousky se ohfivaji rychleji nez velké, protoze mikroviny mohou ze
vsech stran proniknout do stfedu. Aby byl ohfev rovnomérny, udélejte viechny kousky
stejné velké.

Tvar

Jidla s nepravidelnym tvarem, jako kufeci prsa nebo stehna se v silnéjsich ¢astech
ohfivaji déle. Aby byl ohiev rovhomérny, umistéte nejsilngjsi ¢asti ke vnéjsi strané
nadoby, kde obdrzi vice energie.

Potraviny se zakulacenym tvarem se v mikrovinné troubé ohfivaji rovhomérnéji nez
potraviny s hranatym tvarem.

Teplota potravin

Nutnou dobu vareni ovliviiuje i pocatecni teplota potravin.

Chlazené potraviny se budou vafit déle nez potraviny s pokojovou teplotou.

Teplota nadoby neni skute¢nym ukazatelem tepoty potravin nebo napojt. Do potravin
s naplni, naptiklad koblih, pichnéte a uvolnéte teplo nebo paru.

&VAROVANE K vyjmuti potravin nebo varného nadobi z trouby vzdy pouzivejte rukavice. Po otevieni
dvifek trouby odstupte, aby se teplo a para rozptylily. Pfi odstrafiovani pokryti (jako
napiiklad potravinaiska félie), otevirani sa¢ka na peéeni nebo bali¢kii s popcornem
nasmeérujte unikajici paru mimo ruce a oblicej.

AVAROVANI: Zkontrolujte teplotu jidla a napoji a pied podavanim je promichejte. Dbejte zvysené
opatrnosti pfi podavani kojenciim, détem nebo starsim lidem. Obsahy kojeneckych lahvi
a détskych presnidavek je treba promichat nebo protiepat a pfed konzumaci je nutné
zkontrolovat teplotu, aby se predeslo vzniku popalenin.
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Pouziti mikrovinné trouby je nejrychlejsim zplsobem rozmrazovéni. Jedna se o jednoduchy proces, ale je dilezité
dodrzovat nasledujici pokyny, aby bylo jidlo dikladné rozmrazené.

+ Pred rozmrazovanim odstrante veskeré obaly.

- Krozmrazovani potravin pouzijte stuperi mikrovinné trouby |, | | nebo Odmrazovani.

+ Nahlédnéte do informaci nize.

Preskladani

Potraviny, které jsou umistény do vnéjsi ¢asti nadobf se rozmrazi rychleji nez ty uprostied. Proto je nutné, aby se
potraviny béhem rozmrazovani 4x prendaly.

Uzaviené Casti presunte do stiedu a pfearanzujte.

Tak se zajisti, Ze se vSechny ¢asti potravin rozmrazi rovnomeérné.

Oddéleni

Po vyjmuti z mraznicky mGze byt jidlo slepené dohromady. Je diilezité oddélit od sebe jidlo co nejdfive béhem
rozmrazovani.

napt. platky slaniny, kureci platky.

Ochrana

Nékteré casti jidla se mohou béhem rozmrazovéni zahfivat. Aby se predeslo jejich zahtati a vafeni, mohou byt tyto
¢asti chranény malymi kousky folie, ktera odrazi mikroviny. Napt. kufeci stehna a kfidylka.

Odstani

Aby se potraviny dikladné rozmrazily, je nutné je nechat odstat.

Rozmrazeni neniihned po vyjmuti z mikrovinné trouby uplné. Jidlo se musi nechat prikryté odstat, aby bylo zajisténo
uplné rozmrazeni i ve stfedu.

Pretoceni

Je zcela zasadni, abyste veskeré jidlo béhem rozmrazovani az 4krat otocili.

Je to dllezité pro zajisténi kompletniho rozmrazeni.

CS-20



Pfi ohfevu pokrm se drzte nasledujicich rad a pokyn, aby bylo zajisténo Gplné ohféti jidla pfed podavanim.
Jidla na talifi

Odstrarite vSechny kousky masa a driibeze a ohfejte je oddélené, viz. nize.

Umistéte mensi ¢asti pokrmu do stiedu talife, vétsi a silnéjsi kousky jidla k okraji. Pfikryjte perforovanou
potravinaiskou folii a ohfivejte na| |. V poloviné ohfevu zamichejte/preskladejte.

POZNAMKA: Pred podévanim se presvédcte, e je pokrm Uplné ohfaty.

Platky masa

Prikryjte perforovanou potravinaiskou folii a ohfivejte na| |. Alespon jednou pieskladejte, aby bylo zajisténo
rovnomeérné ohfati.

POZNAMKA: Pred podavéanim se presvédcte, ze je maso Uplné ohtaté.

Porce driibeze

Umistéte silnéjsi ¢asti porce k okraji nadoby, pfikryjte perforovanou potravinaiskou folii a ohfivejte na | |

V poloviné ohfivani jidlo otocte.

POZNAMKA: Pred podavanim se presvédcte, ze je driibez Gplné ohfata.

Jidla vaiené v jednom hrnci

Prikryjte perforovanou potravinaiskou félii nebo vhodnym krytem a ohfivejte na| |.

Pro zajisténi rovnomérného ohfevu opakované zamichejte.

POZNAMKA: Pied podévanim se presvédcte, Ze je pokrm zcela prohfaty.

Abyste pii ohfevu dosahli nejlepsich vysledku, zvolte vhodnou urovei mikrovinného vykonu odpovidajiciho typu

potravin. Nap¥. miska zeleniny m{Zze byt ohfivana na stupen | | | zatimco lasagne obsahuji ingredience, které
nemohou byt promichany, takze by mély byt ohfivany na stupen||.

POZNAMKY:

« Pied ohfevem vyjméte jidlo z félii nebo kovovych obald.

+ Doby ohfevu budou zavislé na tvaru, hloubce, mnozstvi a teploté jidla, stejné tak jako na velikosti, tvaru a materialu

nadoby.

to miiZze mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby pii ohfevu a zpusobit popaleniny.

AVAROVANI: Nikdy neohfivejte tekutiny v nadobéch s uzkym hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze

+ Abyste predesli prehfati a pozaru, je tfeba davat mimoradny pozor u vafeni nebo ohfivani jidel s vysokym obsahem

cukru nebo tuku, napf. biskupsky chlebitek nebo vanocni pudink.
+ Nikdy neohfivejte tuk, nebo fritovaci olej, protoze by mohlo dojit k pfehiati a vzniceni.

- Brambory v plechovce by nemély byt oh¥ivany v mikrovinné troubé. Ridte se pokyny vyrobce plechovky.

konzumaci je nutné zkontrolovat teplotu, aby se predeslo vzniku popalenin.

AWARNING: Obsahy kojeneckych lahvi a détskych piesnidavek je tfeba promichat nebo protiepat a pied
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Pokud se domnivate, Ze trouba nefunguje spravné, existuji jednoduché kontroly, které mulzete provést sami, nez
zkontaktujete technika. To pomuze piedejit zbyte¢nym servisnim hovordm v piipadé, Ze je zavada jednoducha.

Postupujte dle pokynt nize:

Na oto¢ny talif postavte pal salku vody a zaviete dvitka. Nastavte ¢asova¢ na 1 minutu vafeni s pouzitim Grovné

vykonu mikrovinné trouby ||| |.

1. Rozsvitilo se béhem vaieni svétlo v troubé?
2. Funguje ventilator? (Nad praduchy dejte ruku.)
3. Ozve se po T minuté zvukovy signal?

4. Jevodav sélku horka?

Pokud na nékterou z otazek odpovite,,NE’, nejprve zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena a zda nedoslo
k prepéleni pojistky. Pokud neni zdvada ani na jednom z nich, zkontrolujte ji podle nize uvedené tabulky feseni

problém.

AWARNING: Nikdy nenastavujte, neopravujte ani neupravujte troubu sami. Pro kohokoli jiného nez
techniky SHARP je servis nebo oprava spotiebi¢e nebezpeéna. To je dulezZité, nebot oprava
muze zahrnovat sejmuti kryti poskytujicich ochranu pied mikrovinnou energii.

Tésnéni dvefi zastavi Unik mikrovin béhem provozu trouby, ale nejde o vzduchotésné tésnéni. Je normalni, ze

na dvefich trouby uvidite kapky vody. Potraviny s vysokou vlhkosti budou uvolfiovat paru a uvniti trouby bude

dochazet ke kondenzaci.

Opravy a Upravy: Pokud trouba nefunguje spravné, nepokousejte se ji spoustét.

Pristup k vnéjsimu plasti & piistup ke svétlu: Nikdy neodstranujte vnéjsi plast. Je to velmi nebezpec¢né z divodu

vysokého napéti ¢asti, kterych se nikdy nesmite dotykat, nebot by to mohlo byt smrtelné.
Vase trouba neni vybavena krytem pro pfistup ke svétlu. Pokud svétlo ptestane fungovat, nepokousejte se ho
opravit sami a kontaktujte schvélené servisni zafizeni SHARP.

TABULKA ODSTRANOVAN{ PROBLEMU

DOTAZ

ODPOVED

Vzduch cirkulujici okolo dvefi.

Kdyz trouba funguje, v prostoru trouby cirkuluje vzduch.
Dvefe nemaji zadné vzduchotésné tésnéni a vzduch tak mlize z dvefi unikat.

V troubé se tvofi kondenzace
a muZe kapat ze dvefi.

Prostor trouby bude normélné chladnéjsi nez vafené potraviny a proto na
chladnéjsim povrchu kondenzovat para vznikajici béhem vareni.

Mnozstvi vzniklé pary zavisi na obsahu vody ve varenych potravinach. Nékteré
potraviny, napiiklad brambory, maji vysoky obsah vihkosti.

Kondenzace na skle dvefi mdze po nékolika hodinach zmizet.

Jiskfeni v prostoru trouby
béhem vareni.

Pokud se k prostoru trouby béhem vareni pfiblizi kovovy objekt, mize dochéazet
k jiskfeni. To mUze narusit povrch vnitini ¢asti trouby, ale troubu to jinak nijak
neposkodi.

Jiskfeni brambor.

Ujistéte se, Ze z brambor byly odstranény viechny kli¢ky a Ze byly propichnuty
a umistény ptimo na desku nebo na teplu vzdorné nadobi.

Pfi otoceni ovladace ¢asovace
od 0 trouba nefunguje.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe fadné zaviené.

Trouba vafi pfilis pomalu.

Ujistéte se, zda byl vybran spravny vykon.

Trouba je hlu¢na.

Mikroviny se béhem vareni/rozmrazovéni zapinaji a vypinaji.

Vnéjsi skiin je horka.

Skiin muGze byt horka na dotek - nepoustéjte k ni déti.
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Nez pozadate o servisni sluzby, zkontrolujte vechny nize uvedené body:

Presvédcte se, Ze je trouba bezpecné zapojena do zasuvky. Pokud neni, vytdhnéte zastrcku ze zasuvky, pockejte
10 vtefin a znovu ji bezpecné zapojte.

Zkontrolujte, zda spéalend pojistka nebo nejsou vyhozené pojistky. Pokud je oboji v pofadku, zkuste do zasuvky
zapojit jiné zatizeni, zda bude fungovat.

Zkontrolujte, zda jsou knofliky napajeni a ¢asovace spravné nastaveny.

Zkontrolujte, zda jsou dvitka bezpecné zaviena a je zavieny systém bezpecného zavirani dvifek. Jinak nebude do
trouby proudit mikrovinna energie.

POKUD ZADNE Z VYSE UVEDENEHO SITUACI NENAPRAVI, KONTAKTUJTE KVALIFIKOVANEHO TECHNIKA. NESNAZTE SE
TROUBU OPRAVIT NEBO UPRAVIT SAMI.
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Vigtigt:

Bemzerk: Dit
produkt er mar-
keret med dette
symbol. Det be-
tyder, at brugte

elektriske og

elektroniske
produkter ikke
ma blandes
med alminde-
ligt hushold-
ningsaffald. Der
findes et sepa-
rat indsamlings-
system for disse

produkter.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

(A Oplysninger om bortskaffelse for brugere (private N
husholdninger)

1.1EU

Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
skraldespand.

Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i
overensstemmelse med lovgivningen, der kraever korrekt behandling,
indsamling og genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.

Efter implementeringen i medlemslandene kan private husholdninger
inden for landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og
elektroniske udstyr pa angivne genbrugsstationer*.

I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle
produkt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.

*) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.

Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier
eller akkumulatorer, skal du bortskaffe dette produkt i henhold til lokale
krav. Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis, hjeelper du med at
sikre, at affaldet underkastes den ngdvendige behandling, genindvinding
og genbrug og saledes forebygger potentielle, negative virkninger pa
miljoet og menneskers sundhed, som ellers kunne opsta som fglge af
uhensigtsmaessig handtering af affaldet.

2. | lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis til
forhandleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt.

Yderligere genbrugsstationer er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch
eller www.sens.ch.

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:
Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om
returnering af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne

i forbindelse med returnering og genbrug. Mindre produkter (og sma
maengder) kan muligvis afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale
myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2.l lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

v

Du kan lzese om service og garantirettigheder her www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ eller tage kontakt til forhandleren, hvor du kebte produktet.
Overensstemmelseserklaeringer kan findes ved at folge linket:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA MULIG UDSATTELSE FOR
MIKROB@LGEENERGI

1. Forseg ikke at betjene denne ovn med deren dben, da det kan medfgre skadelig eksponering for
mikrobglgeenergi. Det er vigtigt ikke at virke mod hensigten eller pille ved sikkerhedslasene.

2. Indszet ikke noget mellem ovnens forside og deren, og lad ikke snavs eller rester af renggringsmiddel ophobe sig
pé teetningsoverfladerne.

3. Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er meget vigtigt, at ovnderen lukkes korrekt, og at der ikke er skader
pé deren, haengslerne, lasene eller dgrpakningerne og taetningsoverfladerne.

4. Forspg ikke at reparere eller justere ovnen.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 3
INSTALLATION 10
RADIOINTERFERENS 1
INSTRUKTIONER FOR JORDFORBINDELSE (JORDING) 1
SPECIFIKATIONER 1
OVN OGTILBEH@R 12
BETJENINGSPANEL 13
MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAUER 14
MIKROB@LGETILBEREDNING 14
RENG@RING OG PLEJE 15
OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE 15
GODE RAD OM TILBEREDNING MED MIKROB@LGER 17
GODE RAD OM OPT@NING 19
GODE RAD OM GENOPVARMNING 20
FEJLFINDING 21
F@R DU RINGER EFTER HJALP 22
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG REFERENCE.

Saledes undgas risiko for brand. Mikrobglgeovnen bgr
ikke efterlades uden opsyn under drift. Effektniveauer,
der er for hgje, eller tilberedningstid, der er for lang, kan
overophede madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en bordplade.
Den er ikke beregnet til indbygning i et kakkenskab. Placér ikke
ovnen i et skab.

Stikkontakten skal vaere let tilgeengelig, sa ovnen kan frakobles
stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230-240V, 50 Hz, som
sikres med en 10 A sikring eller en overspaendingsbeskyttel-
se pa minimum 10 A. Det anbefales, at apparatet tilsluttes en
separat gruppe.

Anbring ikke ovnen i omrader, hvor der udvikles varme. F.eks.
teet pa en almindelig ovn. Installer ikke ovnen i et omrdde med
hej luftfugtighed, eller hvor der kan samle sig fugt. Opbevar
eller brug ikke ovnen udendars.

Hvis der forekommer rgg i mikrobglgeovnen, skal der
slukkes for kontakten eller stikket skal tages ud. Lad lagen
veere lukket for at kvaele flammerne.

Brug kun mikrobglgeegnede beholdere og kakkenredska-
ber. Kekkenredskaber skal kontrolleres for at sikre, at de
er egnet til brug i mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af fodevarer i plastik- eller papirbeholde-
re skal du holde gje med ovnen pa grund af muligheden
for anteendelse.

Rengoar bolgelederdaekslet og ovhrummet. Disse dele skal
veere torre og uden fedt. Fedt, der samler sig pa delene,
kan blive overophedede og begynde at ryge eller bryde i
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brand.

Stil ikke braendbare genstande nzer ved ovnen eller dens venti-
lationsabninger.
Bloker ikke ventilationsabningerne.

Fjern forseglinger af metal, lukkeband osv. fra maden og ind-
pakningerne. Buedannelse pa metaloverflader kan resultere i
ild.

Anvend ikke mikrobglgeovnen for at varme fritureolie op. Det
er ikke muligt at kontrollere temperaturen og olien kan antaen-
de.

Hvis du pataenker at lave popcorn, skal du anvende specielle
popcornsbeholdere for mikrobglgeovne.

Opbevar ikke mad eller andet inde i ovnen.

Kontrollér indstillingerne, nar du starter ovnen, for at vaere sik-
ker pd, at den anvendes korrekt.

Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.

Vaer ekstra opmaerksom, ndr madretter med hgjt sukkerindhold
eller fedtindhold tilberedes eller genopvarmes, for eksempel,
polsehorn, teerter eller budding. Risiko for overophedning eller
brand. Se de tilsvarende fif i brugervejledningen.

Sadan undgas risiko for skader. ADVARSEL:

Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke fungerer
rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen anvendes:

a) Kontroller, at ovnlagen lukker korrekt, og at den ikke haen-
ger pa skra eller er skaev.

b) Kontroller, at haengslerne og sikkerhedslasene pa lagen
ikke er knaekkede eller Igse.

C) Serg for, at ovnlagens taetninger og taetningsoverflader
ikke er beskadigede.

d) Kontroller, at ovnens og ovnladgens indvendige sider ikke

har nogen buler.
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e) Serg for, at netledningen og stikkontakten ikke er beskadi-
gede.

Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis lagen eller haengs-

lerne er beskadigede. Ovnen skal fgrst repareres af en kompe-

tent tekniker for videre anvendelse.

Forseg aldrig selv at justere, reparere eller modificere
ovnen. Det kan veere farligt for personer uden specielle
kundskaber at udfare service eller reparere ovnen, da
dette kreever, at kapper, som beskytter mod farlig mikro-
belgeenergi, fjernes.

Anvend ikke ovnen, hvis ovnlagen er aben, og forsgg ikke at
a&ndre pa ovnlagens sikkerhedslaseklinker pa nogen made.
Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme mellem
ovnlagens taetningslister og kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa lagens pakninger
og tilstadende dele. Renggr oven med regelmaessige mel-
lemrum og fjern fedevareaflejringer.

Folg instruktionerne om “Pleje og renggring”. Hvis ovhen
ikke holdes ren, kan det fore til adelaeggelse af overfla-
den, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fore
til en farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal sparge en laege eller
pacemakerproducenten til rads angaende anvendelse af mikro-
bglgeovne.

Sadan undgas risiko for elektrisk stad.

« Du ma under ingen omstaendigheder fijerne yderkappen.

« Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer genstande
inden for ovnlagens lasedbninger eller ventilationsabninger-
ne. Hvis der spildes noget pa disse dele, skal ovhen umid-
delbart slukkes og kobles fra stramnettet. Kontakt derefter
et autoriseret SHARP-serviceveerksted.

- Du ma ikke komme strgmkablet og stikkontakten i vand
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eller vaesker.

Lad ikke stramkablet haenge ned fra kanten af et bord eller
en anden arbejdsoverflade.

Hold streamkablet veek fra varme overflader, inklusive ovnens
bagside.

Hold apparatet og dets ledning inden for raekkevidde af
barn under 8 ar.

Forsag ikke selv at skifte ovnlampen og lad ikke andre end
en elektriker, som er autoriseret af SHARP, gare dette. Hvis
ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din forhandler
eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Hvis stramforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes
af en autoriseret SHARP-servicetekniker.

ADVARSEL: Vaesker og andre fedevarer ma ikke opvarmes
i lukkede beholdere, da de kan eksplodere. Mikrobglgeop-
varmning af drikkevarer kan medfgre forsinket kogning

i udbrud. Derfor skal du veere forsigtig, nar du handterer
beholderen. Sadan undgas risikoen for eksplosion og
pludselig kogning:

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling eller Iag af,
inden beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan eksplo-
dere pga. et opbygget tryk, selv efter at ovnen er slukket. Vaer
forsigtig, nar du opvarmer vaesker med mikrobglger. Brug en
beholder med en stor dbning for at lade bobler forsvinde.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med smal
hals, f.eks. babyflasker, da der er risiko for, at indholdet
kan sprgjte ud under opvarmning med risiko for forbraen-
dingsskader.

Sddan undgas forbraendingsskader fra veesker, der koger over:
1. Tilbered ikke i for lang tid.

2. Omrear i veesken inden opvarmningen/genopvarmningen.

3. Det anbefales at szette en glasstav eller lignende (ikke me-
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tal) i vaesken ved genopvarmning.

4. Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter tilbered-
ningen for at modvirke, at vaesken koger over.

Tilbered ikke 2eg med skal, og varm ikke hele hardkogte
g op i mikrobglgeovnen, da de kan eksplodere, selv ef-
ter mikrobglgetilberedningen er slut. Hvis du vil tilberede
&g eller genopvarme zeg, der ikke bestar af roreeg eller er
blandet, skal du forst prikke i eggeblommerne og segge-
hviderne. Pil egget og skzer hardkogte g i skiver, inden
de genopvarmes i mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, polser og frugt for
tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

ADVARSEL: Indholdet i sutteflasker og babymad i glas skal
omrgres eller rystes, og temperaturen skal tjekkes, inden
du giver det til dit barn for at undga forbraending. Brug
grydelapper eller ovnhandsker, nar du tager maden ud af
ovnen for at undga forbreendinger. Sadan undgas risikoen
for forbraendinger:

- Abn altid beholdere, popcornsposer, stegeposer osv. vaek
fra ansigt og haender for at undga forbreendinger fra damp
og kogeudbrud. For at undga forbraendinger skal du altid
tjekke madens temperatur og rere rundt inden servering, og
laeg isaer maerke til temperatur pa mad og drikke, der gives
til speedbgrn, bagrn eller zeldre. Tilgeengelige dele kan blive
varme under brug. Sma begrn bar holdes vaek.

« Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af tem-
peraturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér altid ma-
dens temperatur.

- Std altid pa afstand af ovnlagen, nar den abnes for at und-
ga forbraendingsskader fra varm damp og varme, som kan
stromme ud.

« Skeer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at slippe
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damp ud og undga forbraendingsskader.
Hold barn vaek fra ovnlagen for at undga, at de braender sig.

ADVARSEL: Tillad kun bgrn pa 8 ar eller zldre at bruge ov-
nen under passende opsyn, og hvor der er givet passende
instruktioner, sadan at barnet er i stand til at bruge ovnen
pa en sikker made og forstar farerne ved forkert brug.

Nar ovnen bliver brugt i GRILL, MIX GRILL og
AUTO-menutilstand (tilstand afhaengig af model), ma bgrn
kun bruge ovnen under passende voksent opsyn pa grund
af den temperatur, der opstar.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af personer
(heriblandt barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og viden, med-
mindre de er under opsyn eller far instruktion i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikker-
hed.

Born bgr vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Born skal overvages, hvis de gor ovnen
ren.

Modeller med elektronisk bergringspanel er forsynet med
en bgrnesikringstilstand.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at lege med
ovnen, eller bruge den som legetg;.

Born bar lere alle vigtige sikkerhedsanvisninger: Anvend gry-
delapper, tag Iag og forseglinger af beholdere og fade af, veer
ekstra forsigtig med emballager (f.eks. selvopvarmende ma-

terialer), som holder madvarer friske, da de kan blive ekstremt

varme.
Andre advarsler

Forsgg aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den eri brug.
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Denne ovn er beregnet til brug i husholdningen. Denne ovn er
kun til tilberedning af mad og ma kun bruges til tilberedning
af mad og drikkevarer. Tarring af fedevarer eller tgj og opvarm-
ning af varmepuder, tofler, svampe, fugtige klude og lignende
kan medfgre risiko for personskade, antaendelse eller brand.
Den er ikke egnet til kommerciel eller laboratoriebrug.

For at tilsikre problemfri anvendelse og eliminere risiko for
skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse af et
bruningsfad eller selvopvarmende materialer skal man altid
placere en varmeisolerende tallerken, f.eks. af porcelaen, neden-
under for ikke at risikere at skade drejetallerkenen og ovnbun-
den som fglge af varmeudviklingen. Foropvarmningstiden, der
angives for madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kokkenredskaber af metal, da de reflekterer mi-
krobalgerne og kan forarsage elektrisk buedannelse. Stil ikke
konservesdaser i ovnen.

Sadan forhindres det, at drejetallerkenen eller ovnbunden
knaekker:

a) Inden rengaring med vand skal du lade den kgle af.

b) Laeg ikke varm mad eller varme kakkenredskaber pé en kold
drejetallerken eller ovnbund.

C) Leeg ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen anvendes.
BEMZARK:

Brug ikke plastbeholdere til mikrobglger, hvis ovnen stadig er
varm efter brug med kombinationstilstand (afhaengigt af ovn-
model), da de kan smelte.

Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennaevnte anven-
delsesfunktioner, medmindre producenten af beholderen siger,
at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes korrekt til
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stremnettet, bgr du kontakte en uddannet elektriker.

Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar
for skader pa ovnen eller personskader, der opstar som fglge af
skedeslgshed ved tilslutning til nettet.

Vanddamp og -draber kan ind imellem dannes pa ovnens
vaegge og omkring ovnldgens forsegling og kontaktoverflader.
Dette er normalt, og er ikke tegn pa, at mikrobglger laekker,
eller at der er en anden fejl.

Dette apparat er beregnet til brug i hjemmet og lignende ste-
der som f.eks.: Kekkenomrader forbeholdt personale i butikker,
kontorer og andre professionelle miljger/garde/brug af gaester
pa hoteller, moteller og andre vaerelser til udlejning/Bed and
breakfast-typer.

Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til
at blive varme under brug.
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1. Fjernaltindpakning fra indersiden af ovnrummet og den beskyttende film der findes p& mikrobglgeovnens
kabinetoverflade.

2. Kontroller ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placér ovnen pa en sikker og plan overflade, der er steerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den tungeste genstand,
der sandsynligvis vil blive tilberedt i ovnen. Placér ikke ovnen i et skab.

4. Vaelg en jeevn overflade der har plads nok til luftindtag- og/eller udsugningsébninger. Se billedet pé forste side.
Bagsiden af ovnen kan placeres mod en vaeg.

+ Den mindste installationshgjde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem mikroovnens sider og alle tilstadende vaegge eller genstande.

« Lad der vaere et frirum pa minimum 30 cm over ovnen.

« Fjern ikke fadderne fra bunden af ovnen.

« Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne blokeres, kan det beskadige ovnen.

+ Anbring ovnen sa langt veek fra radioer og tv som muligt. Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage interferens i din

radio- eller tv-modtagelse.

5. Seet kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i veeggen.

ADVARSEL:

Anbring ikke ovnen, hvor der genereres varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel taet pa eller over en alminde-
lig ovn) eller i naerheden af braendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsébningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved ydersiden af mikrobalgeovnen under eller kort tid efter brug, da den vil veere varm.
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Brug af mikrobglgeovnen kan forérsage interferens med radio, TV eller lignende udstyr. Hvis der er interferens, kan
den reduceres eller elimineres ved at tage falgende forholdsregler:

1. Renger ldgen og ovnrummet, hvor de mades.

2. Skift retning pa radioens eller tv'ets modtagerantenne.

. Flyt mikrobglgeovnen i forhold til modtageren.

4. Saet mikrobelgeovnen i en anden stikkontakt, s& mikrobglgeovnen og modtageren er pé forskellige grupper.

INSTRUKTIONER FORJORDFORBINDELSE UORDIG)

Dette apparat skal have jordforbindelse. Denne ovn er udstyret med en ledning med en jordledning med et jordstik.
Den skal sattes i en stikkontakt, der er korrekt installeret og jordet. | tilfaelde af en elektrisk kortslutning reducerer
jordforbindelsen risikoen for elektrisk sted ved at levere en ngdstremsledning til den elektriske strem. Det anbefales,
at der forefindes en separat gruppe, der kun betjener ovnen.

w

A ADVARSEL: Forkert brug af jordstikket kan medfore risiko for elektrisk stod.

BEMARK:

1. Hvis du har spergsmal om jording eller elektriske instruktioner, skal du kontakte en autoriseret elektriker eller
servicetekniker.

2. Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der opstar
som folge af skedeslashed ved tilslutning til elnettet.

Den netledning, der bruges i mikrobglgeovnen, bruger felgende farvekodede ledninger:
Grgn og gul = JORD

Bla = NUL

Brun = FASE
Modelnavn YC-PS201A
Stromforsyningen 230~240V/ 50 Hz
Stromforsyning 1200W
Nominel effekt for mikrobglger 700 W
Driftsfrekvens 2.450 MHz
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 455x 274 x 329

Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)** mm

315x 198 x 297

Ovnkapacitet

20 liter**

Ensartet tilberedning

System med drejetallerken

Nettovaegt

ca. 10,5 kg

LED paere

1,5W

*- Dette produkt opfylder kravene i den europeeiske standard EN55011. | overensstemmelse med denne standard er dette produkt klassificeret
som gruppe 2 klasse B-udstyr.

Gruppe 2 betyder, at udstyret tilsigtet genererer hojfrekvensenergi i form af elektromagnetisk strdling til varmebehandling af fedevarer.

Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mal for bredde, dybde og hajde. Den faktiske kapacitet for naeringsmidler er mindre.

SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT ANDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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1. Dorsikkerhedslasesystem

2. Ovnrude

3. Rullering

4. Kobling til drejetallerken

5. Teend/sluk- og tidsstyring

6. Bolgelederdaeksel (M ikke fjernes)
7. Glasbakke

8. Ventilationsabninger

9. Yderkappe

10. Stremforsyningskabel

Kontroller, at felgende tilbeher er til radighed:
Rullering, kobling til drejetallerken og glasbakke

« Placer rulleringen i midten af ovnbunden, sa
den kan rotere frit omkring koblingen. Placer
derefter drejetallerkenen pa sin holder, sa den
sidder fast pa koblingen.

« Forat undga at skade drejetallerkenen skal
du lofte fade og beholdere, sa de ikke slar
imod drejetallerkenens kant, nar de tages ud
af ovnen.

BEMZARK: Ved bestilling af tilbeher bedes du
opgive to ting: delens navn og modelnavnet.

BEMARKNINGER:

« Bolgelederdaekslet er skrgbeligt. Der
ber udvises forsigtighed ved rengering
inden i ovnen for at sikre, at det ikke bliver
beskadiget.

- Efter tilberedning af fedtholdige madvarer,
uden tildeekning, skal ovnrummet altid
rengeres grundigt. Det skal vaere tert og fri for
fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og begynde at ryge eller bryde i brand.

« Brug altid ovnen med drejetallerkenen og drejetallerkenens holder anbragt korrekt. Dette fremmer en grundig
og ensartet tilberedning. Hvis drejetallerkenen kan rasle, kan den muligvis ikke rotere ordentligt og kan forarsage
skade pa ovnen.

« Alle fedevarer og fodevarebeholdere skal altid placeres pé drejetallerkenen ved tilberedning.

Drejetallerkenen roterer med eller mod uret. Rotationsretningen aendres muligvis, hver gang du starter ovnen. Dette
pavirker ikke tilberedningspreestationen.

AADVARSEL: Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappen, ovhrummet, tilbehor og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke
grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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1.

ad

KNAP TIL JUSTERING AF MIKROB@LGEEFFEKT

|- Lav - 20 % effekt (140 W)

@ - Optening - 42 % effekt (294 W)
| |- Mellemlav - 52 % effekt (364 W)
1| |- Mellem - 73 % effekt (511 W)
111]- Mellemhgj - 88 % effekt (616 W)
1111~ Hej - 100 % effekt (700 W)

TIMERknap

Drej Timerknappen for at indstille tilberedningstiden. Den laengste
tid er 30 minutter. Derefter begynder ovnen automatisk at tilberede
maden.

BEMZARK: forlaeng tilberednings-/opteningstiden ved at dreje
timerknappen med uret. Forkort tilberednings-/opteningstiden ved
at dreje timerknappen mod uret.

YC-PS201A
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Mikrobglgeovnens effektniveau varierer ved at taeende og slukke for mikrobglgeenergien. Nar der anvendes andre
effektniveauer end H@J (100 %), vil du kunne hgre mikrobglgeenergien pulsere som taendt eller slukket ved
tilberedningen eller optgningen af madvarerne.

Disse niveauer valges ved at dreje Teend/sluk-knappen til den enskede indstilling. Knappen klikker pa plads, nar den
flyttes til den gnskede effektposition.

Indstilling af effekt | Anbefalet tilberedning

| Til langsom optening, f.eks. af créme gateaux eller wienerbrad.

Anvend dette effektniveau for at sikre, at retten optes jeevnt. Denne indstilling er ogsa
ideel til simrende ris, pasta, boller og til tilberedning af 2eggecreme.

1 Anvendes til kompakte madvarer, der kraever leengere tilberedning ved normal
"l tilberedning, f.eks. gryderetter. Dette effektniveau tilrades for at fa kedet mart.

Anvendes til lzengere tilberedning af bastante madvarer, som f.eks. bef og stege, farsbrod
i og preetilberedt mad, samt til falsomme retter, sésom sukkerbradskage. Effekten er mindre
og ger, at maden tilberedes jeevnt uden risiko for, at siderne braender pa.

| Anvendes til hurtig tilberedning eller genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme drikke,
1l grentsager osv.

1. Forbered og leeg maden i en egnet beholder (se “OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE”). Anbring

maden/beholderen direkte pa midten af drejetallerkenen. Luk lagen.

Dreje MIKROB@LGEEFFEKT-knappen til den gnskede indstilling: en af de seks mikrobglgeeffektniveauer.

Drej TIMER knappen til det enskede tilberednings-/opteningstidspunkt, sa vil ovnen starte automatisk.

4. Nar tilberedning/optening er feerdig, vender TIMER tilbage til “0” nul, og et signal vil kunne heres. Ovnlyset
vil slukkes automatisk, og drejetallerkenen vil ophgre med at rotere. Abn ovnlagen, fiern maden/beholderen
forsigtigt. Lad maden hvile, som kraevet.

TILBEREDNINGSTIPS:

Nar ovnen starter, lyser ovnlampen og drejetallerkenen drejer med eller mod uret.

Hvis du @nsker at standse tilberedningen, for tilberedningstiden udlgber, kan du dreje TIMER knappen tilbage til“ 0 "
(slukket), eller abne ovnlédgen. Ovnlagen kan abnes nar som helst under tilberedningen. Luk ovnlagen for at fortsaette
tilberedningen. Hvis du ensker at andre tilberedningstiden under tilberedningen, skal du blot drejeTIMER knappen
til den enskede, nye indstilling.

Nar du tilbereder/opter i mindre end 3 minutter, kan du dreje TIMER knappen forbi 10 minutter-maerket og derefter
tilbage til det enskede antal minutter. P4 denne made vil timeren fungere mere akkurat.

For at aendre effektniveauet under tilberedningen skal du dreje MIKROB@LGEEFFEKT knappen til det enskede
effektniveau.

ADVARSEL:
Serg for, at TIMER knappen drejes tilbage til “0” nulstillingen, nar tilberedningen er feerdig. Ellers vil ovnen starte
automatisk, nar ovnlagen lukkes.

w N
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1. Sluk for ovnen, og tag netledningen ud af stikkontakten under rengering.

2. Hold indersiden af ovnen ren. Nar der kommer staenk eller spildt vaeske pa ovnvaeggene, skal du terre efter med
en fugtig klud. Milde renggringsmidler kan anvendes, hvis ovnen bliver meget snavset. Undga brug af spray eller
andre skrappe renggringsmidler. De kan plette, fremkalde striber eller matgere dgroverfladen.

3. Ydersiden af ovnen skal rengeres med en fugtig klud. For at undga beskadigelse af betjeningsdelene inde i ovnen
ma der ikke sive vand ind i ventilationsabningerne.

4. Tor deren og ruden pa begge sider, samt derpakningerne og tilstedende dele regelmaessigt af med en fugtig klud
for at flerne eventuelt spild eller sprgjt. Brug ikke et slibende renggringsmiddel.

5. Renger ikke med damp.

6. Lad ikke det mekaniske kontrolpanel blive vadt. Renger det med en blgd, fugtig klud. Nar kontrolpanelet
rengeres, skal du lade ovndgren sté aben for at forhindre, at ovnen taendes ved et uheld.

7. Huvis der samler sig damp indenfor eller rundt om ovnderens yderside, skal du terre den af med en blad klud.
Dette kan forekomme, nar mikrobglgeovnen anvendes under hgj luftfugtighed. Dette er ikke en fejl.

8. The Ovngulvet skal renggres regelmaessigt for at undga kontaminering og potentiel buedannelse/beskadigelse.
Tor blot bunden af ovnen af med et mildt renggringsmiddel.

9. Fjern lugte fra ovnen ved at blande en kop vand med saft og skal af én citron i en skal, der kan opvarmes i
mikroovn. Teend for mikrobglger i 5 minutter. Ter grundigt af med en blgd klud.

10. Hvis paeren svigter, skal du kontakte kundeservice for at fa rad.

11. Ovnen skal rengares regelmaessigt, og alle madrester skal fiernes. Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til
odelaeggelse af overfladen, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fgre til en farlig situation.

12. Bortskaf ikke dette apparat i husholdningens skraldespand. Det skal bortskaffes i det lokale genbrugscenter, som
kommunerne har stillet til radighed.

BEHOLDERE

1. Detideelle materiale til en mikrobglgeredskaber er 'gennemsigtigt' for mikrobglgerne, sa energien kan passere
gennem beholderen og opvarme maden.

2. Mikrobglger kan ikke treenge igennem metal, sa der mé ikke anvendes metalredskaber eller skale med metalkant.

3. Brug ikke genbrugspapirprodukter, nér du tilbereder i mikrobglgeovnen, da de kan indeholde sma
metalfragmenter, som kan forérsage gnister og/eller brand.

4. Runde/ovale fade i stedet for firkantede/aflange anbefales, da mad i hjerner har tendens til at overtilberedes.

5. Smalle strimler af aluminiumsfolie kan bruges til at forhindre overtilberedning af udsatte omrader. Men pas pa
ikke at bruge for meget og hold en afstand pa 2,54 cm mellem folie og hulrum
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Nedenstaende liste er en generel vejledning, der kan hjzlpe dig med at veelge de korrekte redskaber.

Mikrobglge

Kokkengrej Sikker Bemaerkning
Folg altid producentens anvisninger.

Bruningsfade v/X Overstig ikke den angivne opvarmningstid. Vaer meget
forsigtig, da disse fade bliver meget varme.

. Porcelaen, keramik, glaseret lertgj og benporcelaen er normalt

Porcelzen og keramik v/x egnede, bortset fra dem med metaldekoration.

Varmebestandigt glas v Serg for, at alt kogegrej af glas er egnet til brug i en

Ikke-varmebestandigt glas }'4 mikrobalgeovn.

. . Serg for, at alle keramiske materialer ikke er for tykke eller har

Varmebestandig keramik v et hgjt indhold af mineraler.

Mikrobolge-sikre fade af plast v Km(:::;l;;:::,c:; at kogegrej af plast er egnet til brug i en
Brug kun kekkenrulle, som anbefales til brug i

Kokkenruller v/ix mikrobglgeovne.

Veer forsigtig, hvis du bruger fint glas, da det kan ga i stykker

Glasvarer f.eks. Pyrex v/ix eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.

Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske

Metalbakke X buedannelse, hvilket kan fgre til brand.

. Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske

Metalstativ X buedannelse, hvilket kan fare til brand.

Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden fra
overophedning. Hold folien mindst 2,54 cm fra ovnens vaegge,

Aluminiumsfolie / da buedannelse kan forekomme.

Foliebeholdere v/ix Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmindre
andet er angivet af producenten, f. eks. Microfoil ®. Folg
anvisningerne ngje.

Husholdningsfilm v SD"e:)npr:z(;kke rore maden og skal prikkes i for at lade dampen

Plast/polystyren f.eks. Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slar sig,

fastfoodbeholdere v smelter eller misfarves ved hgje temperaturer.

Fryse-/steqeposer Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud. Kontrollér, at

4 9ep v poserne er egnede til brug i mikrobglgeovn

Paptallerkener/-kopper og Brug ikke plastik eller metalbénd, da de kan smelte eller bryde

kekkenrulle v i brand pa grund af buedannelse.

. Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.

Stré- og traebeholdere v Veer forsigtig, da overophedning kan forarsage brand.

Veer altid i neerheden af ovnen, nar du bruger disse materialer,

Genbrugspapir og aviser X da overophedning kan forarsage brand.

Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere
"buedannelse" og kan fore til brand.

AADVARSEL: Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvage ovnen pa grund af
muligheden for antaendelse.

BEMARK: Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.

DA-17




Mikrobglgeovne tilbereder mad hurtigere end almindelig madlavning. Det er derfor vigtigt, at visse teknikker falges
for at sikre gode resultater. Mange af de felgende teknikker svarer til dem, der bruges i konventionel madlavning.

AADVARSEL: Vaesker og fadevarer ma ikke opvarmes i lukkede beholdere eller glas/beholdere med lag
pa, da der dannes et tryk indeni, som kan forarsage at beholderen/glasset eksploderer.

BEM/ARKNINGER VEDR@RENDE TILBEREDNINGSRAD:

« Veer altid i naerheden af ovnen, nér den er i brug.

« Serg for, at redskaberne er egnet til brug i en mikrobglgeovn.

+ Se diagrammerne i afsnittet kogebog om anbefalede tilberedningstider og effektniveauer.

+ Kun bruge mikrobglgepopcorn i den anbefalede emballage (felg producentens anvisninger). Anvend aldrig olie
medmindre andet er angivet af producenten og tilbered aldrig leengere tid end anvist.

AADVARSEL: Folg til enhver tid anvisningerne i SHARP-brugsanvisningen.
Hvis du overskrider de anbefalede tilberedningstider og bruger for hgje effektniveauer,
kan maden blive overophedet, braende pa og i ekstreme tilfaelde ga i brand og beskadige
ovnen.

Arranger

Placer den tykkeste del af maden mod ydersiden af fadet, f. eks. kyllingelar.

Mad, der er placeret mod ydersiden af fadet, vil modtage mere energi, sa det tilberedes hurtigere end det i midten.
Skeaerm

Visse fedevarer kan med fordel tildaekkes under mikrobglgetilberedning.

Brug mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet lag.

Prik hul

Fedevarer med skal, skin eller membran skal prikkes flere steder for tilberedningen eller genopvarmning, da der
opbygges damp, og det kan fordrsage, at maden eksploderer.

fx kartofler, fisk, kylling, polser.

BEMARK: £g bar ikke opvarmes ved hjeelp af mikrobglgeenergi, da de kan eksplodere, selv efter tilberedningen er
afsluttet. F.eks. pocheret, spejlet, hardkogt.

Omrgr, vend og omarranger

For at opna en jeevn tilberedning er det vigtigt at rere, vende og omarrangere maden under tilberedningen. Rer og
omarrangere altid udefra og ind mod midten.

Hvile

Hviletid er nodvendig efter tilberedningen, da det ger, at varmen kan spredes jeevnt i hele madvaren.
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Madens karakteristika

Sammensaetning

Fedevarer med hgjt indhold af fedt eller sukker (f.eks. budding, frugtteerter) kraever
mindre opvarmningstid. Der ber udvises forsigtighed, da overophedning kan fere til
brand.

Ben i fodevarer leder varme, hvilket gor at maden tilberedes hurtigere. Der skal udvises
forsigtighed, saledes at maden tilberedes jeevnt.

Vagtfylde

Madens vaegtfylde vil pavirke den ngdvendige tilberedningstid.
Lette, porgse fedevarer, sasom kager og brad, tilberedes hurtigere end tunge, taette
fodevarer, sasom stege og gryderetter.

Maengde

Antallet af mikrobglger i ovnen er det samme uanset hvor meget mad der tilberedes.
Tilberedningstiden skal @ges i takt med at maengden af mad, der anbringes i ovnen,
stiger.

Det tager f.eks. leengere tid at tilberede fire kartofler end to.

Storrelse

Sma fedevarer og sma stykker tilberedes hurtigere end store, da mikrobglgerne kan
treenge ind fra alle sider til midten. For at opna en jaevn tilberedning, skal alle stykkerne
have samme starrelse.

Form

Fedevarer med en uregelmaessig form, sdsom kyllingebryst eller -13r, tager laengere tid
at tilberede i de tykkere dele. For at opna en jaevn tilberedning, skal de tykkeste dele
placeres yderst pa fadet, hvor de vil modtage mere energi.

Runde former tilberedes mere jeevnt end firkantede former ved mikrobglgetilberedning.

Madens temperatur

Fedevarens starttemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid.

Afkelede fadevarer tager laengere tid at tilberede end fedevarer ved stuetemperatur.
Beholderens temperatur er ikke en sand indikation af fedevarens eller drikkevarens
temperatur. Skeer i fedevarer med fyld, for eksempel syltetgjs-doughnuts, for at frigive
varme eller damp.

&ADVARSEL: Ansigt og haender: Brug altid grydelapper til at fierne mad eller kokkengrej fra ovnen.
Traed tilbage, nar du abner ovnderen, sa varme eller damp kan spredes. Nar du fierner
tildeekninger (sdsom husholdningsfilm), abner stegeposer eller popcornsemballage, skal
du rette dampen veek fra ansigt og heender.

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mad og drikke og ror i den far servering. Veer seerlig forsigtig
ved servering til babyer, barn eller zldre. Indholdet i sutteflasker og glas med babymad
skal omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.
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Brug af mikroovn er den hurtigste optgningsmetode. Det er en simpel proces, men falgende instruktioner er
afgerende for at sikre, at maden er helt optget.

+ Fjern al emballage og indpakning for optening.

- Opte madvarer ved at benytte mikrobglgeniveaul, | | eller Defrost

- Se yderligere oplysninger nedenfor.

Omarranger

Fedevarer, der er placeret mod ydersiden af fadet vil to hurtigere op end fadevarer i midten. Det er derfor vigtigt, at
maden omarrangeres op til 4 gange under optgningen.

Flyt teetpakkede stykker fra ydersiden til midten og omarranger steder, der overlapper.

Det vil sikre, at alle dele af maden optgs jeevnt.

Adskil

Fedevarer kan haenge sammen, nér det tages ud af fryseren. Det er vigtigt at adskille fedevarer, sa snart det er muligt
under opteningen.

f.eks. baconskiver, kyllingefiletter.

Afskaerm

Nogle omrader af fedevarer, der optes, kan blive varme. For at forhindre dem i at blive varmere og begynde at koge,
kan disse omrader afskaermes med sma stykker folie, som reflekterer mikrobglger. F.eks. ben og vinger pé en kylling.
Hvile

Hviletiden er nedvendigt at sikre, at maden er helt opteet.

Optening er ikke feerdig, nar maden tages ud af mikrobalgeovnen. Maden skal hvile, tildaekket, i en vis tid for at sikre,
at midten har helt opteet.

Vend

Det er vigtigt, at alle fodevarer vendes op til 4 gange under optening.

Dette er vigtigt for at sikre en grundig optening.
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NING

For genopvarmning af mad, skal du fglge radene og vejledningerne nedenfor for at sikre, at maden er ordentligt
genopvarmet inden servering.

Portionsanretning

Fjern eventuelle flerkrae- eller kadportioner. Genopvarm disse separat, se nedenfor.

Placer mindre madvarer pa midten af tallerkenen, og sterre og tykkere madvarer i kanten. Tildeek med
mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm ved effektniveau | |. Omrgr/omarranger halvvejs gennem
genopvarmningen.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet fer servering.

Skiveskaret ked

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm ved effektniveau | |. Omarranger mindst en
gang for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMARK: Sorg for, at kedet er ordentligt genopvarmet for servering.

Fjerkreeportioner

Placér den tykkeste del af portionerne i kanten af fadet. Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og
genopvarm ved effektniveau | | |

Vend halvvejs gennem genopvarmningen.

BEMARK: Sorg for, at flerkrae er ordentligt genopvarmet for servering.

Gryderetter

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet 1dg og genopvarm ved effektniveau | |.
Omrer jeevnligt for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet for servering.

For at opna de bedste resultater ved genopvarmning, skal du vaelge et passende mikrobelgeeffektniveau, der er
egnet til fodevaretypen. F. eks. kan en skdl med grentsager opvarmes ved effektniveau | | |T mens en lasagne, som
indeholder ingredienser, der ikke kan omrgres, skal opvarmes ved effektniveau | |.

BEMARKNINGER:
+ Tag maden ud af folie eller metalbeholdere for genopvarmning.

+ Genopvarmningstiderne pavirkes af formen, dybde, maengden og temperaturen af maden sammen med
beholderens storrelse, form og materiale.

AWARNING: Opvarm aldrig veesker i beholdere med smal hals, da dette kan medfgre, atindholdet
sprojter ud af beholderen og kan forarsage forbraendinger.

« Veer seerligt opmaerksom, nar madretter med hgjt sukkerindhold eller fedtindhold genopvarmes, for eksempel,
frugtteerter eller budding.

+ Opvarm aldrig olie eller fedt til friturestegning, da dette kan fore til overophedning og brand.

« Dasekartofler bor ikke opvarmes i mikrobglgeovnen. Fglg producentens anvisninger pé dasen.

AADVARSEL: Indholdet af sutteflasker og glas med babymad skal omrgres eller rystes, og temperaturen
skal kontrolleres for indtagelse for at undga forbraendinger.
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Hvis du synes, at ovnen ikke fungerer ordentligt, sa er der nogle enkle eftersyn du kan foretage, inden du ringer til en
tekniker. Dette er med til at forebygge unedvendige servicebesag, hvis fejlen er noget simpelt.
Folg de simple eftersyn nedenfor.
Placer en kop halvt fyldt med vand pa drejetallerkenen, og luk dgren. indstil ovnen til at arbejde i 1 minut ved
mikrobolgeeffektniveau ||| |
1. Teender ovnlampen, nar der tilberedes mad?
2. Virker ventilatoren? (Tjek det ved at holde hdnden oven over ventilationsabningerne.)
3. Hores lydsignalet efter 1 minut?
4. Ervandetikoppen varmt?
Hvis du svarer "Nej" til et af spergsmalene, skal du forst kontrollere, at ovnen er tilsluttet korrekt, og at sikringen
ikke er gaet. Hvis der ikke er fejl med nogen af dem, sa kan du kontrollere vha. fejlfindingsdiagrammet nedenfor.

AADVARSEL: Juster reparer, eller modificer aldrig ovnen selv. Det er farligt for alle andre end SHARP-
treenede teknikere, nar der skal serviceres eller repareres. Dette er vigtigt, da det kan
omfatte fjernelse af daeksler, der beskytter mod mikrobglgeenergi.

Dgrens taetningslister stopper udslip af mikrobglger, nar ovnen er i drift, men det danner ikke en luftteet forsegling.
Det er normalt at se vanddraber, lys eller at maerke varm luft omkring ovndgren. Madvarer med et hgjt indhold af
fugt vil afgive damp og skabe kondens inden for dgren, som kan dryppe fra ovnen.

Reparationer og modifikationer: Forsag ikke at betjene ovnen, hvis den ikke fungerer korrekt.

Adgang til ydre kabinet og lampe: Fjern aldrig det ydre kabinet. Dette er meget farligt pa grund af
hgjspaendingsdele inde i enheden, som aldrig ma bereres, da det kan veere fatalt.

Din ovn er ikke udstyret med et adgangsdaeksel til lampen. Hvis lampen braender over, ma du ikke selv forsage at
udskifte den. Tilkald ET SHARP-godkendt servicecenter.

FEJLFINDINGSDIAGRAM

SP@RGSMAL SVAR

Der foles treek omkring deren. | Nar ovnen er i gang, cirkulerer luft i ovnrummet.
Ovndgren danner ikke en lufttaet forsegling, sa luft kan slippe ud langs dgren.

Der dannes kondens i Ovnrummet vil normalt vaere koldere end maden, der tilberedes, og damp, der er
ovnrummet, og det kan dannet under tilberedningen vil kondensere pa den koldere overflade.
dryppe fra deren. Maengden af damp, der dannes, afhanger af vandindholdet i maden, der

tilberedes. Visse madvarer, sasom kartofler har et hgjt fugtindhold.
Kondens, der opsamles i dgrens rude, vil forsvinde efter et par timer.

Blink eller buedannelse Buedannelse opstar, nar en metalgenstand kommer i neerheden af ovnrummet

i ovhrummet under under tilberedning. Dette kan muligvis opkradse ovnrummets veegge lidt, men vil

tilberedning. ellers ikke beskadige ovnen.

Buedannelse i kartofler. Serg for, at alle "gjne" er fiernet fra kartoflerne, og at der er prikket huller i dem.
Anbring dem direkte pa drejetallerkenen eller i et varmebestandigt teertefad eller
lignende.

Ovnen virker ikke, nar Tjek, at lagen er lukket korrekt.

Timerknappen er drejet vaek

fra 0.

Ovnen arbejder for langsomt. | Serg for, at det korrekte effektniveau er valgt.

Ovnen stgjer. Mikrobglgeenergi pulserer (teender/slukker) under tilberedning/optening.

Det ydre kabinet er varmt. Kabinettet kan blive varmt at rgre ved - Hold bern vaek.
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For du beder om service, bedes du kontrollere hvert emne nedenfor:

« Kontroller, at ovnens netledning er sat korrekt i. Hvis ikke, skal du tage stikket ud af stikkontakten, vente 10 sekunder
og saette detiigen.

+ Kontrollér, om der er sprunget en sikring eller fejlstramsrelaeet. Hvis disse ser ud til at fungere korrekt, skal du teste
stikkontakten med et andet apparat.

« Kontroller, at Teend/sluk- og Timerknapperne er indstillet korrekt.

« Kontroller, at Iagen er lukket forsvarligt, og at lagens sikkerhedslas er indkoblet. Ellers vil mikrobglgeenergien ikke
lgbe ind i ovnen

HVIS INTET AF OVENSTAENDE AFHJALPER PROBLEMET, SKAL DU KONTAKTE EN KVALIFICERET TEKNIKER. FORS@G IKKE

SELV AT JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN.
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4 A. Entsorgungsinformationen N

(fiir private Haushalte)
1. Inder EU

Achtung: Bitte entsorgen Sie das Gerét nicht tiber den Hausmiill!
Elektro-Altgerdte muiissen getrennt vom tibrigen Abfall und geméaf den gliltigen
gesetzlichen Vorschriften zur Entsorgung und zum Recycling elektrischer und
[ elektronischer Altgerate behandelt werden.

GemaB der Umsetzung der Altgeréterichtlinie seitens der Mitgliedsstaaten
kénnen Privathaushalte in der Européischen Union ihre elektrischen und

Achtung: elektronischen Altgerdte an dafiir vorgesehenen Entsorgungsstellen kostenlos
. abgeben.
thr I.DrOfiukt ist In einigen Landern* kann auch |hr &értlicher Handler Ihr Altgerat kostenlos
mit diesem entgegennehmen, wenn Sie ein vergleichbares Neugerat kaufen.
Symbol gekenn- *) Kontaktieren Sie hierfiir bitte lhre 6rtlichen Behérden.
zeichnet. Dies Wenn Ihr Elektroaltgerat Batterien oder Akkus enthalt, sollten Sie diese vorher

getrennt entsorgen, gemaf den 6rtlichen Anforderungen. Wenn Sie dieses

bedeutet, dass Produkt korrekt entsorgen, tragen Sie zu einer korrekten Schadstoffbehandlung

Elektro-Altge- und zu einem effizienten Recycling und im Endeffekt zum Umweltschutz und zur

rate nicht mit Verhinderung von eventuellen Gesundheitsrisiken bei.

dem allgemei- Informationen giiltig fiir Deutschland

nen Hausmiill Altgerédte sind getrennt zu sammeln und zu entsorgen. Besitzer von Altgerdten
vermischt tragen damit zur sicheren Entsorgung bei und helfen, mégliche umwelt- oder

gesundheitsschadliche Folgen zu vermeiden.

werden durfen. Entnehmbare Lampen, die zerstérungsfrei zu entnehmen sind, sind vor der

Es gibt ein sepa- Entsorgung zu entfernen und getrennt zu behandeln.
rates Sammel- Informationen tiber geschaffene Sammel- bzw. Riickgabemdoglichkeiten sowie
system fiir diese die Verpflichtungen des Handels/der Vertreiber gegeniiber Endnutzern zur

kostenfreien Riicknahme von Altgeraten finden Sie auf der lokalen Website des
Herstellers des Produktes (www.sharpconsumer.eu), oder wenden Sie sich an den
Handler, von dem das Produkt bezogen wurde.

Die Verantwortung fiir das Loschen von personenbezogenen Daten, die sich auf
dem zu entsorgenden Gerat befinden, liegt beim Endnutzer.

Das Symbol mit der durchgestrichenen Mdilltonne weist darauf hin, dass Produkte
und/oder Verpackungen getrennt vom Hausmiill gesammelt und entsorgt
werden missen. Der schwarze Balken zeigt an, dass das Produkt nach dem 13.
August 2005 auf den Markt gebracht wurde.

2. In Nicht-EU-Léndern

Bitte kontaktieren Sie lhre 6rtlichen Behorden fiir mehr Informationen tber die
korrekte Entsorgung lhres Produkts.

Fur die Schweiz: Gebrauchte elektrische und elektronische Gerate konnen beim
Héndler kostenlos abgegeben werden, auch wenn kein neues Produkt gekauft
wird. Weitere Einrichtungen zur Entsorgung finden Sie auf der Homepage von
www.swico.ch oder www.sens.ch.

Produkte.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www sharpconsumer.com/ B. Entsorgungsinformationen fiir gewerbliche Nutzer

support/ 1. Inder EU
Wenn das Produkt fuir gewerbliche Zwecke benutzt wurde und Sie es entsorgen
mochten:
Kontaktieren Sie bitte Ihren SHARP-Handler, der Sie Gber die Zurticknahme
des Produkts informieren wird. Es konnten Ihnen dabei Riicknahme- und
Recyclingkosten in Rechnung gestellt werden. Kleine Produkte (und kleine
. Mengen) werden mdéglicherweise auch von ihrem 6rtlichen Recyclinghof

www.sharpconsumer.com/ entgegengenommen.
documents-of-conformity/ In Spanien: Kontaktieren Sie bitte ihr 6rtliches Entsorgungsunternehmen oder die

ortlichen Behérden, um mehr tiber die Entsorgung lhrer Altgeréte zu erfahren.

2. In Nicht-EU-Léndern

Bitte kontaktieren sie Ihre 6rtlichen Behorden fiir mehr Informationen tiber die
@rrekte Entsorgung lhres Produkts. J

Informationen zum Service und zu lhren Garantierechten finden Sie unter www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie Ihr Produkt erworben haben.
Die Konformitatserklarungen sind Gber den folgenden Link abrufbar:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN
EXPOSITION GEGENUBER MIKROWELLENENERGIE

1. Betreiben Sie diesen Ofen nicht mit gedffneter Tir. Dies kann zu einer schadlichen Exposition gegentiber
Mikrowellenenergie fihren. Es ist wichtig, dass Sie die Sicherheitsverriegelungen nicht umgehen oder
manipulieren.

2. Stecken Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des Ofens und die Tur und achten Sie darauf, dass sich
kein Schmutz und keine Reinigungsmittelreste auf den Dichtflichen ansammeln.

3. Bedienen Sie den Ofen nicht, wenn dieser beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Geratettr richtig
schlieBt und dass die Tur, Scharniere, Schlésser oder Tiirdichtungen und Dichtflaichen unbeschadigt sind.

4. Sie sollten nicht versuchen, den Ofen zu reparieren oder zu verstellen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN
NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

Um die Gefahr eines Brandes auszuschlief8en. Mikrowel-
lengerate sollten wahrend des Betriebs nicht unbeaufsich-
tigt gelassen werden. Zu hohe Leistungsstufen oder zu
lange Garzeiten konnen das Gargut tiiberhitzen und Feuer
verursachen.

Dieses Gerat ist nur flir den Einsatz auf einer Arbeitsflache vor-
gesehen. Es ist nicht flr den Einbau in einem Kiichenschrank
konzipiert. Das Gerat nicht in einen Schrank stellen. Die Steck-
dose muss standig zuganglich sein, sodass der Netzstecker im
Notfall einfach abgezogen werden kann.

Die Netzspannung muss 230-240 V Wechselstrom, 50 Hz betra-
gen und sollte mit einer Sicherung von mindestens 10 A oder
einem Sicherungsautomaten von mindestens 10 A ausgestattet
sein. Ein getrennter, nur dem Betrieb dieses Gerats dienender
Stromkreis sollte vorgesehen werden.

Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem Hitze ge-
neriert wird, z. B. neben einem konventionellen Herd.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen hohe Luftfeuch-
tigkeit vorhanden ist oder sich Kondenswasser bilden kann.
Das Gerat nicht im Freien aufbewahren oder aufstellen. Das
Gerat nicht im Freien aufbewahren oder aufstellen.

Wird Rauch festgestellt, ist das Gerat sofort auszuschalten
oder der Netzstecker abzuziehen und die Tiir geschlossen
zu halten, damit eventuelle Flammen erstickt werden.

Nur mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden. Geschirr
sollte liberpriift werden, ob es fiir Mikrowellengerate ge-

eignet ist.
Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papier-
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behaltern miissen Sie das Gerat liberwachen, da sich diese
entziinden konnten.

Reinigen Sie die Abdeckung des Hohlleiters und den Gar-
raum. Sie miissen trocken und frei von Fett sein. Angesam-
meltes Fett konnte sich iiberhitzen, zu rauchen anfangen
oder Feuer fangen.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des Gerates oder
den Luftungsoffnungen aufbewahren. Niemals die Liftungsoff-
nungen blockieren.

Alle Metallverschlisse, Drahte usw. von Lebensmitteln und Ver-
packungen entfernen. Funkenbildung auf Metalloberflachen
kann zu Feuer fuhren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von Lebensmitteln
in Ol oder Fett verwenden. Die Temperatur kann nicht kontrol-
liert werden und das Fett kann sich entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur flr Mikrowellengerate
vorgesehenes Popcorn-Geschirr verwendet werden.

Keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im Gerat lagern.

Die Einstellungen nach dem Starten des Gerates Uberprifen,
um sicherzustellen, dass das Gerat wie gewlinscht arbeitet.

Lassen Sie den Ofen beim Betrieb nicht unbeaufsichtigt.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte besonders
vorsichtig vorgegangen werden, wenn Lebensmittel mit einem
besonders hohen Zucker- oder Fettgehalt gegart oder aufge-
warmt werden, wie z.B. Wurstchen, Kuchen oder weihnachtli-
che SuiBspeisen. Beachten Sie die entsprechenden Hinweise in
dieser Bedienungsanleitung.

Zur Vermeidung von Verletzungen. WARNUNG:

Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt ist oder Fehl-
funktionen aufweist. Uberpriifen Sie vor dem Betrieb die

folgenden Punkte:
DE-4



a) Vergewissern Sie sich, dass die Tiir einwandfrei schliet
und dass sie nicht falsch ausgerichtet oder verzogen ist.

b) Vergewissern Sie sich, dass die Scharniere und Verriegelun-
gen der Sicherheitstliren nicht beschadigt oder lose sind.

C) Vergewissern Sie sich, dass die Turdichtungen und Dich-
tungsoberflachen nicht beschadigt sind.

d) Vergewissern Sie sich, dass sich im Garraum und an der
Tur keine Dellen oder andere Beschadigungen vorhanden
sind.

e) Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel und der Stecker
nicht beschadigt sind.

Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt sind, darf das
Gerat nicht weiter betrieben werden, bevor es durch eine
kompetente Person repariert wurde.

Nehmen Sie unter keinen Umstanden Reparaturen oder
Anderungen an lhrem Mikrowellengeriit selbst vor. Repa-
raturen, insbesondere solche, bei denen die Abdeckung
des Gerits entfernt werden muss, diirfen ausschlieB8lich
von entsprechend qualifizierten Technikern vorgenom-
men werden.

Das Gerat nicht mit getffneter Tiire betreiben oder verandern
Sie die Tursicherheitsverriegelung in keiner Weise. Gerat nicht
betreiben, wenn sich ein Objekt zwischen den Tlrdichtungen
und den Dichtungsoberflachen befindet.

Vermeiden Sie die Bildung von Schmutz oder Fett an
Tiirdichtungen und angrenzenden Teilen. Reinigen Sie
das Gerat in regelmaBigen Abstanden und entfernen Sie
Lebensmittelriickstinde.

Befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege”. Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
gehalten, kann dies zu einer Beschddigung der Oberflache
fiihren, was die Gebrauchsdauer des Gerites nachteilig

DE-5



beeinflussen und moglicherweise zu einer Gefahrensitua-
tion fiihren kann.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren Arzt oder
den Hersteller des Herzschrittmachers nach Vorsichtsmal3nah-
men beim Umgang mit Mikrowellengeraten befragen.

Zur Vermeidung von Elektroschocks.

Unter keinen Umstanden sollte das dul3ere Gehause ent-
fernt werden.

Niemals Flussigkeiten in die Offnungen der Tiirsicherheits-
verriegelung oder Liftungsoffnungen eintreten lassen, fer-
ner keine Gegenstiande in diese Offnungen stecken. Wenn
grolBere Mengen Fliissigkeiten verschiittet werden, das
Gerat sofort ausschalten, den Netzstecker ziehen und den
SHARP-Kundendienst kontaktieren.

Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

Das Netzkabel nicht tiber scharfe Kanten eines Tisches oder
eine Arbeitsplatte fihren.

Das Netzkabel von erwarmten Oberflachen, einschlieBlich
der Geraterickseite, fernhalten.

Das Gerat und Kabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.
Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst auszu-
wechseln, sondern nur von einem von SHARP autorisierten
Elektriker auswechseln lassen! Wenn die Garraumlampe aus-
fallen sollte, wenden Sie sich bitte an lhren Elektrohandler
oder eine von SHARP autorisierte Kundendienststelle.
Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es von einem
autorisierten Servicetechniker von SHARP ersetzt werden.

WARNUNG: Speisen in fliissiger und anderer Form diirfen

nicht in verschlossenen GefaB3en erhitzt werden, da diese

explodieren konnten. Die Erhitzung von Getranken durch

Mikrowellen kann verspatetes Aufwallen verursachen. Bei
der Handhabung der GefaB3e ist daher Vorsicht geboten.
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Zur Vermeidung von Explosionen und plotzlichem Sieden:

Benutzen Sie niemals verschlossene Behalter. Verschliisse und
Abdeckungen missen entfernt werden. Verschlossene Behalter
konnen durch den Druckanstieg selbst nach dem Ausschalten
des Gerates noch explodieren. Seien Sie beim Erhitzen von
Flussigkeiten vorsichtig. Verwenden Sie Behalter mit einer gro-
Ben Offnung, damit entstehende Blasen entweichen kdnnen.

Niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefidf8en (z. B.
Saugflaschen) erhitzen, da der Inhalt herausspritzen kann
und es zu Verbrennungen kommen koénnte.

Vermeiden von plétzlichem Uberkochen und méglichen Ver-

brihungen:

1. Stellen Sie keine extrem langen Garzeiten ein.

2. Die Flussigkeiten vor dem Garen/Erhitzen umrihren.

3. Es wird empfohlen, wahrend des erneuten Erhitzens einen
Glasstab oder einen dhnlichen Gegenstand (kein Metall) in
den Behalter zu stellen.

4. Nach dem Erhitzen die Flissigkeiten noch mindestens 20
Sekunden im Gerat stehen lassen, um verspatetes Aufwallen
durch Siedeverzug zu verhindern.

Eier nicht mit der Schale kochen. Hartgekochte Eier diir-
fen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt werden, da sie
selbst nach der Erwarmung explodieren konnen. Zum
Garen oder Aufwarmen von Eiern, die nicht verquirlt oder
verriihrt wurden, das Eigelb und Eiweif3 anstechen. Vor
dem Aufwarmen im Mikrowellengerat die Schale von ge-
kochten Eiern entfernen und die Eier in Scheiben schnei-

den.

Die Schale von Lebensmitteln, wie z. B. Kartoffeln, Wirstchen
oder Obst, vor dem Garen anstechen, damit der Dampf entwei-

chen kann.
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Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-Nahrungsbehalt-
nissen muss vor dem Gebrauch geschiittelt bzw. geriihrt
und die Temperatur muss vor dem Verzehr gepriift wer-
den, um Verbrennungen zu vermeiden. Bei der Enthahme
von Gargut aus dem Garraum sollten Topflappen oder
Ofenhandschuhe verwendet werden. Zur Vermeidung von
Verbrennungen:

Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer vom Ge-
sicht und den Handen abgewandt 6ffnen, um Verbrennun-
gen durch Dampf und plétzliches Sieden zu vermeiden. Um
Verbrennungen zu vermeiden, immer die Lebensmitteltem-
peratur prifen und umrihren, bevor Sie die Speisen servie-
ren. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn die Lebensmittel
oder Getranke fiir Babys, Kinder oder alte Menschen ge-
dacht sind. Zugangliche Teile kénnen wahrend des Betriebs
heil} werden. Halten Sie Kinder deshalb von ihnen fern.

Die Temperatur des Behalters ist kein Hinweis auf die tat-
sachliche Temperatur des Lebensmittels oder Getranks;
immer die Temperatur prifen.

Halten Sie beim Offnen der Geratetiir ausreichenden Ab-
stand, um Verbrennungen durch austretende Hitze oder
Dampf zu vermeiden.

Schneiden Sie gefiillte und gebackene Speisen nach dem
Garen in Scheiben, um den Dampf entweichen zu lassen
und Verbrennungen zu vermeiden.

Kinder von der Tur fernhalten, um Verbrennungen zu ver-
meiden.

WARNUNG: Erlauben Sie Kindern tiber 8 Jahren die Nut-
zung des Gerites ohne Aufsicht nur, wenn ausreichende
Anweisungen gegeben wurden, sodass das Kind in der
Lage ist, das Gerat auf eine sichere Weise zu bedienen und
die Gefahren eines unsachgemifBen Gebrauchs versteht.

Wenn das Gerat in den Modi GRILL, MIX GRILL, KONVEK-
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TION, MIX-KONVEKTION und AUTO-MENU betrieben wird
(Modus gilt je nach Modell), sollten Kinder das Gerat we-
gen der hohen Temperaturen nur unter Aufsicht von Er-
wachsenen betreiben.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder Mangel an
Erfahrung und Wissen bestimmt, sofern sie keine ange-
messene Aufsicht oder ausfiihrliche Anleitung zur Benut-
zung des Gerats durch eine verantwortliche Person fiir
ihre Sicherheit erhalten haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerit spielen. Die Reinigung durch
Kinder sollte iiberwacht werden.

Modelle mit elektronischem Touchscreen haben einen
Kindersicherungsmodus.

Nicht an die Geratetur lehnen oder hangen. Nicht mit dem Ge-
rat spielen, oder es als Spielzeug verwenden.

Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshinweisen ver-
traut gemacht werden, wie z. B. Verwendung von Topflappen
und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln. Beachten Sie be-
sonders Verpackungen, die Lebensmittel knusprig halten (z. B.
selbstbraunende Materialien), da diese besonders heil} werden.

Sonstige Warnungen
Niemals das Gerat in irgendeiner Weise modifizieren.
Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt bestimmt. Dieses
Gerat ist nur fir den Hausgebrauch und darf nur zum Garen
von Lebensmitteln und das Erwarmen von Getranken verwen-
det werden. Das Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung
und das Erwarmen von Heizkissen, Pantoffeln, Schwammen,
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feuchten Tiichern und dergleichen kann zu Verletzungs-, Ent-
ziindungs- oder Brandgefahr flihren. Es eignet sich nicht fir
gewerbliche Zwecke oder den Gebrauch in einem Labor.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und Beschadigungen
dieses Gerates.

Das Gerat darf niemals im leeren Zustand betrieben werden.
Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr oder selbsterwar-
menden Materialien muss eine hitzebestandige Isolierung (z. B.
ein Porzellanteller) zwischen Geschirr und Drehteller gestellt
werden. Dadurch werden Beschadigungen des Ofenbodens
durch Warme vermieden. Die angegebene Aufheizzeit fiir das
Geschirr darf nicht Gberschritten werden.

Keine Metall-Utensilien verwenden, die Mikrowellen reflektie-
ren, da dies Funkenbildung zur Folge haben kann. Stellen Sie
keine Konservendosen in das Gerat.

So verhindern Sie, dass der Drehteller oder Ofenboden bricht:

a) Vor der Reinigung mit Wasser: abkiihlen lassen.

b) Stellen Sie keine heiRen oder kalten Lebensmittel oder
Utensilien auf einen kalten Drehteller/Ofenboden.

) Stellen Sie wahrend des Betriebs keine anderen Gegenstan-
de auf das Gehause.

HINWEIS:

Benutzen Sie keine Kunststoffbehalter fur die Mikrowelle, wenn
der Ofen nach einer Verwendung eines Kombinationsmo-

dus (abhangig vom Ofenmodell) noch heil3 ist — sie konnten
schmelzen.

Wahrend der oben genannten Modi dirfen keine Plastikbe-
halter benutzt werden, auBBer der Hersteller dieser Behalter hat
ihre Eignung bestatigt.

Sollten Sie sich beim Anschluss des Gerates nicht sicher sein, so
kontaktieren Sie bitte einen Fachmann.
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Weder der Hersteller noch der Handler Gbernimmt Haftung fur
Schaden an Ofen oder Verletzungen, die infolge von Nichtbe-
achtung des elektrischen Anschlusses entstehen.

An den Innenwanden oder den Dichtungen und Dichtungs-
oberflachen konnen Wasserdampf oder Tropfen entstehen.
Dies ist ein normaler Vorgang und kein Zeichen fiir eine Fehl-
funktion der Mikrowelle.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz in Haushalten und dhnlichen
Anwendungsgebieten vorgesehen, wie z. B.; Klichenbereiche,
reserviert fir das Personal in Geschaften, Biros und anderen
professionellen Umgebungen / Bauernhéfen / Nutzung von
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen durch Kunden
/ Umgebungen wie ein Gastehaus.

Dieses Symbol besagt, dass die Oberflachen wahrend
der Benutzung heil3 werden kénnen.
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1. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial von der Innenseite des Ofens und entfernen Sie die den Schutzfilm
am Gehduse der Mikrowelle.

2. Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle Beschddigungen.

3. Platzieren Sie das Gerét auf einer sicheren, ebenen Oberflache, die stabil genug ist, um das Gewicht des Gerétes
und der darin zubereiteten Lebensmittel zu tragen. Das Gerét nicht in einem Schrank aufstellen.

4. Wihlen Sie eine ebene Flache, die tiber gentigend Freiraum fiir die Ein- und/oder Auslasse verfiigt. Siehe Bild auf
der ersten Seite. Die Riickseite des Gerates sollte an einer Wand platziert werden.

Die minimale Installationshdhe sollte 85 cm betragen.

Es muss ein Mindestabstand von 20 cm zwischen den Seiten des Mikrowellengerats und allen angrenzenden Wan-
den eingehalten werden.

Es ist ein Mindestabstand von 30 cm tiber dem Gerét einzuhalten.

Nicht die StandfiiBe des Gerétes entfernen.

Ein Blockieren der Ein- und/ oder Auslasséffnungen kann das Gerat beschadigen.

Platzieren Sie das Gerdt so weit als mdglich von Radios und TV-Gerdten entfernt. Der Mikrowellenbetrieb kann den
Radio- oder TV-Empfang storen.

5. Den Netzstecker des Mikrowellengerates mit einer normalen, geerdeten Steckdose verbinden.

WARNUNG:

Das Gerét nicht an Orten an denen Hitze, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit (z. B. in der Ndhe oder tiber einem
konventionellen Backofen) auftreten kénnen, oder in der Ndhe brennbarer Materialien (z. B. Vorhange) aufstellen.
Luftungsoffnungen nicht blockieren oder versperren.

Nichts auf das Gerat stellen.
Bertihren Sie die AuBenseite des Mikrowellengerats nicht beim Betrieb oder kurz danach, da sie hei3 werden kann.
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Der Betrieb des Mikrowellengerdts kann Stérungen bei Ihrem Radio, Fernseher oder bei éhnlichen Geréaten

verursachen. Sollten Stérungen auftreten, konnen sie durch folgende MaBnahmen eingeddmmt oder beseitigt

werden:

1. Reinigen Sie die Tir und den Garraum, wo sie aufeinander treffen.

2. Andern Sie die Ausrichtung der Empfangsantenne vom Radio oder Fernseher.

3. Stellen Sie das Mikrowellengerat im Verhaltnis zum Empfanger neu auf.

4. Stecken Sie das Mikrowellengerét in eine andere Steckdose, damit das Mikrowellengerat und der Empfanger nicht
am gleichen Stromkreis angeschlossen sind.

Dieses Gerat muss geerdet sein. Dieser Ofen ist mit einem Kabel mit Erdungsdraht und Erdungsstecker ausgestattet.
Dieser muss an eine ordnungsgemaB installierte und geerdete Wandsteckdose angeschlossen werden. Im Falle
eines elektrischen Kurzschlusses verringert die Erdung das Risiko eines Stromschlags, indem ein Fluchtdraht fir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird. Es wird empfohlen, einen separaten Stromkreis bereitzustellen, der nur den
Ofen versorgt.

| AACHTUNG: Bei unsachgeméBer Verwendung des Erdungssteckers kann die Gefahr eines Stromschlags bestehen.

HINWEIS:

1. Wenn Sie Fragen zur Erdung oder zu den elektrischen Anweisungen haben, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker.

2. Weder der Hersteller noch der Handler tibernimmt Haftung fiir Schaden an Ofen oder Verletzungen, die infolge
von Nichtbeachtung des elektrischen Anschlusses entstehen.

Das in Ihrem Mikrowellengerat verwendete Netzkabel verwendet die folgenden farblich gekennzeichneten Dréhte:
Griine und Gelb = ERDUNG

Blau = NEUTRAL

Braun = STROMFUHREND

Modellname YC-PS201A
Stromversorgung 230~240V/ 50 Hz
Stromverbrauch 1200 W
Mikrowellennennleistung 700 W
Betriebsfrequenz 2450 MHz
AuBenabmessungen (B) x (H) x (T) mm 455 x 274 x 329

Garraumabmessungen (B) x (H) x (T)** mm

315x 198 x 297

Garraumkapazitat

20 Liter*

Gareinheitlichkeit

Drehtellersystem

Reingewicht

ca. 10,5 kg

LED-Lampe

1,5W

*- Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der europdischen Norm EN55011.
GemdB dieser Norm ist dieses Gerdt als Gerdit der Gruppe 2 Klasse B eingestuft.
Gruppe 2 bedeutet, dass das Gerdt zweckbestimmt hochfrequente Radioenergie in Form elektromagnetischer Strahlen zur Wéarmebehandlung
von Lebensmitteln erzeugt.
Klasse B bedeutet, das Geriit fiir den Einsatz im Haushalt geeignet ist.
**- Die interne Kapazitdt wird durch die Messung der maximalen Breite, Tiefe und Hohe berechnet. Die tatscchliche Kapazitdt zur Aufnahme von
Lebensmitteln ist geringer.
IM RAHMEN EINES BESTREBENS NACH STANDIGER VERBESSERUNG BEHALTEN WIR UNS DAS RECHT VOR, JEDERZEIT
UND OHNE ANGABE VON GRUNDEN, TECHNISCHE DATEN ODER DAS DESIGN ZU VERANDERN.
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1. Turverriegelungssystem

2. Geratefenster

3. Drehtellerring

4. Drehtellerkupplung

5. Leistungs- und Zeitsteuerung

6. Abdeckung des Hohlleiters (Nicht entfernen)
7. Glasteller

8. Liftungsoffnungen

9. AuBenseite

10. Netzkabel

Uberpriifen Sie, ob das folgende Zubehér
enthalten ist: Drehtellerring, Drehtellerkupplung
und Glasteller

Platzieren Sie die Drehtellerring zentral auf
dem Boden des Gerétes, sodass diese frei
um die Antriebswelle rotieren kann. Setzen
Sie danach den Drehteller auf die Drehteller-
Trager, sodass er fest mit der Antriebswelle
verbunden ist.

Um Schaden am Drehteller zu vermeiden, ist 8
darauf zu achten, dass Geschirr und Behélter
bei der Entnahme nicht den Rand des
Drehtellers berthren.
HINWEIS: Bei der Bestellung von Zubehor teilen 9
Sie bitte folgende Angaben mit: Name des
Zubehorteils und Bezeichnung des Modells. 10
HINWEISE:
Der Spritzschutz fiir den Hohlleiter ist

zerbrechlich. Beim Reinigen des Garraums
sollte darauf geachtet werden, dass er nicht
beschadigt wird.

Reinigen Sie den Garraum nach dem Garen von Lebensmitteln mit hohem Fettanteil und ohne Abdeckhaube immer
sehr griindlich. Dieses muss trocken und frei von Fettriickstanden sein. Akkumuliertes Fett kann sehr heif} werden
und zu Rauch- oder Feuerentwicklung fihren.

Betreiben Sie das Gerat stets mit richtig eingesetztem Drehteller und Drehtellertréger. Dies sorgt fir ein
gleichméaBiges Garergebnis. Ein schlecht sitzender Drehteller rattert unter Umsténden, dreht sich nicht richtig und
konnte das Gerét beschadigen.

Alle Nahrungsmittel und Nahrungsbehélter miissen beim Garen immer auf dem Drehteller gestellt werden.

Der Drehteller rotiert im oder gegen den Uhrzeigersinn. Die Drehrichtung d@ndert sich méglicherweise jedes Mal,
wenn Sie das Gerat starten. Dies hat keinen Einfluss auf die Garleistung.

AACHTUNG: Dieses Symbol besagt, dass die Oberflichen wéahrend der Benutzung heifl werden
konnen. Die Tiir, das Gehéuse, der Garraum, Zubehor und Geschirr werden beim Betrieb sehr heif3.
Verwenden Sie i dicke Of zu vermeid

hand<chuk Verl
huhe, um Verbr
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1.

MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-REGLER-Drehknopf

|- Niedrig - 20 % Leistung (140 W)

@ - Abtauen - 42 % Leistung (294 W)

| |- Mittel Niedrig - 52 % Leistung (364 W)
|||~ Mittel - 73 % Leistung (511W)

111]- Mittel Hoch - 88 % Leistung (616 W)
il |— Hoch - 100 % Leistung (700 W)

TIMER-Knopf

Drehen Sie den Timer-Knopf, um die Garzeit einzustellen. Die langste
Zeit betragt 30 Minuten. Dann beginnt der Garraum automatisch zu

garen.

HINWEIS: Um die Gar-/Auftauzeit zu erhéhen, drehen Sie den Timer-
Knopf nach rechts. Um die Gar-/Auftauzeit zu verringern, drehen Sie

den Timer-Knopf nach links.

YC-PS201A

DE-15



Die Leistungsstufen der Mikrowelle variieren durch das Ein- und Ausschalten der Mikrowelle. Sollten Sie niedrigere
Leistungsstufen als HOCH (100 %) verwenden, werden wéhrend des Gar- oder Auftau-Vorgangs ein ein- und
ausschalten der Mikrowelle bemerken.

Diese Stufen werden durch Drehen des Leistungsstufenreglers auf die gewiinschte Einstellung gewahlt. Der
Drehknopf rastet ein, wenn er in die gewlinschte Leistungsposition gebracht wird.

Leistungseinstel-

lung Empfohlene Einstellungen

| Zum schonenden Auftauen fiir z. B. Sahnetorten oder Blétterteig.

Verwenden Sie zum Auftauen diese Leistungseinstellung, damit Speisen gleichmaBig
auftauen. Diese Stufe ist auch bestens geeignet, um Reis, Nudeln und KI6Be garzuziehen
und gebackenen Eierpudding zuzubereiten.

1 Fur feste Lebensmittel, die eine lange Garzeit erfordern, wenn sie konventionell gegart
werden, z.B. Rindfleisch, sollte diese Leistungseinstellung verwendet werden, damit das
il Fleisch zart wird.

Wird zum Garen von kompakteren Speisen, wie Braten, Hackbraten oder Tellergerichten,
als auch fir empfindliche Speisen wie Riihrkuchen verwendet. Mit dieser niedrigeren

il Einstellung werden die Speisen gleichméaRig gegart und ein Ubergaren an den Seiten wird
verhindert.

| Wird fir schnelles Garen oder Aufwarmen fir z. B. Auflaufe, heiBe Getranke, Gemiise usw.
1l verwendet.

-

Bereiten Sie lhre Speisen vor und platzieren Sie diese in einem geeigneten Behélter (siehe hierzu: “GEEIGNETES
MIKROWELLEN-GESCHIRR"). Positionieren Sie die Speisen/Behélter in der Mitte des Drehtellers. Schlieen Sie die
Tar.

Drehen Sie den MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-REGLER auf die gewiinschte Position. Wahlen Sie dazu eine
der funf Leistungsstufen.

3. Drehen Sie den TIMER-Knopf auf die gewtlinschte Gar-/Auftauzeit und das Gerat lauft automatisch an.

4. Wenn das Garen/Auftauen beendet ist kehrt der TIMER auf,0” (Null) zuriick und das Signal ertént. Die
Garraumlampe erlischt und der Drehteller steht still. Offnen Sie die Garraumtiir und entnehmen Sie vorsichtig die
Speisen/Behilter. Lassen Sie die Speisen wie gew{inscht ruhen.

HINWEISE ZUM GAREN:

Beim Start des Gerates wird die Garraumlampe eingeschaltet und der Drehteller dreht sich im oder gegen den
Uhrzeigersinn.

Sollten Sie den Garvorgang vorzeitig beenden wollen, drehen Sie den TIMER-Knopf wieder auf,,0” (aus), oder &ffnen
Sie die Tur. Die Garraumtiir kann zu jeder Zeit wahrend des Garvorgangs gedffnet werden. Um mit dem Garen
fortzufahren drehen Sie einfach den TIMER-Knopf auf die gewtinschte neue Einstellung.

Wenn der Gar-/Auftauprozess weniger als 3 Minuten dauern soll, drehen Sie den TIMER-Knopf tiber die 10 Minuten-
Markierung hinaus und dann zurtick zur gewiinschten Einstellung. Die Timer arbeitet dann préziser.

Um die Leistungsstufe wahrend des Garens zu verandern, drehen Sie einfach den MIKROWELLEN-
LEISTUNGSSTUFEN-REGLER auf die gewiinschte Einstellung.

WARNUNG:
Am Ende der Garzeit stellen Sie sicher, dass der TIMER zuriick in die "0" Null-Position gebracht wird, oder das Gerat
startet bei geschlossener Tur automatisch.

L
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1. Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose, wenn Sie das Gerat reinigen.

2. Halten Sie das Innere des Ofens sauber. Sollten an den Seiten des Gerats Lebensmittelspritzer oder verschiittete
Flissigkeiten anhaften, wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch ab. Wenn das Gerét stark verschmutzt
ist, kdnnen Sie milde Reinigungsmittel verwenden. Benutzen Sie keine Sprays und keine anderen scharfen
Reinigungsmittel. Durch sie konnen Flecken, Streifen oder Mattierungen auf der Troberfliche auftreten.

3. Die AufBenseite des Geréts sollte mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Damit keine Schaden an den
Betriebsteilen im Inneren des Ofens auftreten, darf kein Wasser in die Liiftungséffnungen eindringen.

4. Wischen Sie die Tlir und das Fenster auf beiden Seiten, die Tirdichtungen und die anliegenden Teile regelméafig
mit einem feuchten Tuch ab, um Spritzer oder Verunreinigungen zu entfernen. Benutzen Sie keine Scheuermittel.

5. Nicht dampfstrahlen.

Achten Sie darauf, dass die mechanischen Steuerelemente nicht nass werden. Reinigen Sie diese mit einem

weichen, feuchten Tuch. Lassen Sie die Gerdtetiir beim Reinigen des Bedienfelds offen, damit es nicht

versehentlich eingeschaltet wird.

Sollte sich Dampf innerhalb oder um die AuBenseite der Ofentiir herum ansammeln, wischen Sie mit einem

weichen Tuch nach. Dies kann passieren, wenn das Mikrowellengeréat bei hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird.

Dies ist kein Defekt.

Sie sollten den Ofenboden regelmaBig reinigen, damit keine Verunreinigungen oder potenzielle Lichtbogen/

Schéaden auftreten. Wischen Sie die Unterseite des Ofens einfach mit einem milden Reinigungsmittel ab.

Sie konnen Geriiche aus Ihrem Geréat entfernen- vermischen Sie dazu eine Tasse Wasser mit dem Saft und

der Schale einer Zitrone in einer mikrowellengeeigneten Schale. Erhitzen Sie das Ganze 5 Minuten lang in der

Mikrowelle. Wischen Sie das Gerat anschlieBend griindlich ab und trocknen Sie es mit einem weichen Tuch.

10. Wenn die Gliihbirne defekt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

11. Das Gerét sollte regelméBig gereinigt werden. AuBerdem sollten Lebensmittelriickstande regelmaBig entfernt
werden. Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten, kann dies zu einer Beschadigung der
Oberfléche fiihren, was die Gebrauchsdauer des Gerétes nachteilig beeinflussen und moglicherweise zu einer
Gefahrensituation fiihren kann.

12. Entsorgen Sie dieses Gerat bitte nicht tiber den Hausmdill, sondern tiber die Entsorgungsstelle, die von den
Gemeinden zur Verfligung gestellt wird.

o

N

®

©

-

Das ideale Material fuir ein Mikrowellengerat ist fur Mikrowellen transparent. Es lasst Energie durch den Behalter
flieBen und erhitzt die Lebensmittel.

2. Die Mikrowelle kann kein Metall durchdringen, daher sollten keine Metallutensilien oder Geschirr mit Metallrand
verwendet werden.

Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine Recyclingpapierprodukte, da diese kleine Metallteile enthalten
konnen, die Funken und/oder Brande verursachen kdnnen.

Es wird eher rundes/ovales als quadratisches/ldngliches Geschirr empfohlen, da das Essen an den Ecken zum
Uberkochen neigt.

Schmale Aluminiumfolienstreifen kénnen verwendet werden, um ein Uberkochen an freiliegenden Bereichen
zu verhindern. Verwenden Sie jedoch nicht zu viel und halten Sie einen Abstand von 2,54 cm zwischen Folie und
Hohlraum ein.

w

»

b
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Die folgende Liste ist eine allgemeine Anleitung zur Auswahl der richtigen Utensilien.

Geschirr Mikrowelle Kommentar
Fest
Befolgen Sie immer die Anleitung des Herstellers.
Braunungsgeschirr v/X Uberschreiten Sie nicht die angegebenen Erwdrmzeiten. Seien
Sie sehr vorsichtig, da dieses Geschirr sehr heil3 wird.
Porzellan, Tongeschirr, glasiertes Steingut und feines Porzellan
Porzellan und Keramik v/X sind grundsatzlich geeignet, sofern sie kein metallisches Dekor
aufweisen.
Hitzebestandiges Glas Es sollte darauf geachtet werden, dass jedes Glasgeschirr fuir
Nicht-Hitzebestindiges Glas M die Verwendung in einem Mikrowellengerat geeignet ist.
. — . Achten Sie darauf, dass das Keramikmaterial nicht zu dick ist
Hitzebestandige Keramik v und keinen hohen Mineralgehalt hat.
Mikrowellengeeignetes Vergewissern Sie sich immer, dass das Plastikgeschirr fiir die
Kunststoffgeschirr v Verwendung in der Mikrowelle geeignet ist.
. . Verwenden Sie nur Kiichenpapier, das fiir die Verwendung in
Kiichenpapier v/x Mikrowellengerdten empfohlen wird.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von feinen Glasern,
® 2
Glas z. B. Pyrex v/x diese kdnnen beim plétzlichen Erwdrmen zerspringen.
Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da ein Lichtbogen
Metalltablett X entstehen und somit ein Feuer verursacht werden kann.
Metallrost Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da ein Lichtbogen
X entstehen und somit ein Feuer verursacht werden kann.
Kleine Stlicke aus Aluminiumfolie kdnnen verwendet werden,
um die Lebensmittel vor Uberhitzung zu schiitzen. Halten Sie
Alufolie die Folie mindestens 2,54 cm von den Wanden des Innenraums
Folienbehilter v/X entfernt, da Lichtbdgen auftreten kdnnen.
Folienbehalter werden generell nicht empfohlen, aufler vom
Hersteller anders angegeben, wie z.B. Microfoil®. Folgen Sie
den Anweisungen sorgféltig.
Klarsichtfolie Sie sollten die Lebensmittel nicht beriihren und stechen Sie in
v diese ein, damit der Dampf entweichen kann.
Plastik/Polystyrol, z. B. Fastfood- Bitte beachten Sie, dass sich einige Behalte‘r bei hohen
. 4 Temperaturen verformen, schmelzen oder ihre Farbe
Behalter n
verandern.
. Muss zum Auslass von Dampf angestochen werden. Stellen Sie
Gefrier-/Bratbeutel v sicher, dass die verwendeten Beutel mikrowellengeeignet sind.
Verwenden Sie keine Kunststoff- oder Metall-Bindungen, da
Pappteller/-becher und N . " .
. K v diese schmelzen kénnen oder wegen "Lichtbégen" Feuer
Kiichenpapier p M
angen kénnen.
Nur zum Aufwédrmen verwenden, oder um Feuchtigkeit zu
Behalter aus Stroh und Holz v absorbieren
Uberhitzung kann zu Feuer fiihren.
Uberwachen Sie das Gerat immer, wenn Sie diese Materialien
. . . verwenden, da eine Uberhitzung zu Brénden fiihren kann.
Recyclingpapier und Zeitungen }'4

Kann metallische Bestandteile enthalten, die zu Lichtbogen
und Branden fithren kénnen.

AWARNUNG: Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papierbehiltern miissen Sie das Gerat
liberwachen, da sich diese entziinden konnten.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat bei der Verwendung nicht unbeaufsichtigt.
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Mikrowellen garen Speisen schneller als konventionelle Garweisen. Daher ist es wichtig, dass Sie bestimmte Techniken
anwenden, um gute Ergebnisse zu erzielen. Viele dieser Techniken dhneln jedoch jenen, die beim konventionellen
Garen verwendet werden.

AWARNUNG: Flussigkeiten oder Speisen diirfen nicht in geschlossenen Behiltern oder Behiltern/
Glasern mit einem Deckel erhitzt werden, da sich darin Druck aufbauen kann. Dies kann
dazu fiihren, dass das Gefa3/der Behilter explodiert.

GARHINWEISE:

+ Lassen Sie das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

« Stellen Sie sicher, dass das Verwendete Geschirr mikrowellengeeignet ist.

+ In den Diagrammen im Kochbuch-Abschnitt finden Sie empfohlene Garzeiten und Leistungsstufen.

+ Verwenden Sie nur Mikrowellen-Popcorn in seiner empfohlenen Verpackung (befolgen Sie die
Herstelleranweisungen). Verwenden Sie niemals Ol, auBer der Hersteller empfiehlt dies ausdriicklich, und garen Sie
es nie langer als empfohlen.

AWARNUNG: Befolgen Sie jederzeit die Anweisungen aus dem SHARP-Benutzerhandbuch. Wenn Sie
die empfohlenen Garzeiten iiberschreiten und/oder zu hohe Leistungsstufen verwenden,
konnen Lebensmittel iiberhitzen, anbrennen und unter Umstinden Feuer fangen und das
Gerat beschadigen.

Anordnen

Platzieren Sie die dicksten Lebensmittel auf die AuBenseite des Geschirrs, z.B. Hiihnerbeine.

Lebensmittel, die auf der AuBenseite des Geschirrs platziert sind, werden mehr Energie erhalten, somit schneller garen
als jene in der Mitte.

Abdecken

Bei manchen Speisen ist es vorteilhaft, sie wahrend des Garens in der Mikrowelle abzudecken.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Frischhaltefolie oder einen geeigneten Deckel

Einstechen

Lebensmittel mit einer Schale, einer Haut oder einer Membran missen an verschiedenen Stellen eingestochen
werden, bevor sie gegart oder aufgewarmt werden, denn dabei entsteht Dampf, der zum Platzen fiihren kann - z. B.
Kartoffeln, Fisch, Hiihnchen, Wiirstchen.

HINWEIS: Eier sollten nicht mit Mikrowellenleistung erhitzt werden. Sie kénnten auch nach dem Garen noch
explodieren - z. B. pochiert, gebraten, hartgekocht.

Umriihren, Wenden und Neuanordnen.

Fir ein gleichméaBiges Garen ist Umriihren, Wenden und Neuanordnen von Speisen wahrend des Garvorgangs
essenziell. Fiihren Sie dies immer vom Rand in die Mitte durch.

Ruhen
Nach dem Garen ist eine Ruhezeit nétig, damit sich die Hitze gleichmaBig in den Lebensmitteln verteilen kann.
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Lebensmittelmerkmale

Zusammensetzung

Speisen mit einem hohen Zuckergehalt (z.B. Friichtepuddings oder gefiilltes Geback)
bendtigen weniger Garzeit. Passen Sie also auf, denn Uberhitzen kann zu Branden
fuhren.

Knochen in Lebensmitteln sind Hitzeleiter, sodass das Lebensmittel schneller garen wird.
Passen Sie also auf, dass die Speisen gleichmaBig garen.

Dichte

Die Lebensmitteldichte beeinflusst die benétigte Garzeit.
Leicht porose Lebensmittel, wie Kuchen oder Brot, garen schneller als schwere und
dichte, wie z. B. Braten und Schmorgerichte.

Menge

Die Anzahl der Mikrowellen in Ihrem Gerét bleibt dieselbe, egal wie viel Speisen gegart
werden. Die Garzeit muss daher erh6ht werden, wenn die Lebensmittelmenge im Gerét
zunimmt.

Beispielsweise dauert das Garen von vier Kartoffeln langer als das von zwei Stiick.

GroBe

Kleine Lebensmittel und kleine Portionen garen schneller als gréB3ere, da die
Mikrowellen von allen Seiten in ihr Inneres eindringen konnen. Fir ein gleichmaBiges
Garen, teilen Sie alles in gleich grof3e Portionen.

Form

Lebensmittel in unregelmé@Biger Form, wie Hdhnchenbrust oder Hithnerbeine,
bendétigen fir ihre dickeren Teile eine langere Garzeit. Fur ein gleichméafiges Garen,
platzieren Sie die dickeren Teile auf den Rand des Geschirrs, sodass sie mehr Energie
abbekommen.

Runde Formen garen gleichmaBiger als viereckige Formen.

Speisentemperatur

Die Ausgangstemperatur der Lebensmittel beeinflusst die benétigte Garzeit

Gekdihlte Lebensmittel brauchen ldnger zum Garen als solche mit Zimmertemperatur.
Die Temperatur des Behéltnisses ist kein wirkliches Anzeichen fiir die Temperatur der
enthaltenen Speisen oder Getrénken. Schneiden sie Speisen mit Fillungen auf, wie. z.B.
mit Marmelade gefiillte Donuts, um Hitze oder Dampf entweichen zu lassen.

AWARNUNG: Gesicht und Hande: Benutzen Sie i Ofenhandschuhe, um Speisen oder Geschirr aus
dem Geréat zu entnehmen. Treten Sie einen Schritt zuriick, um Hitze und Dampf entweichen
zu lassen. Wenn Sie Abdeckungen entfernen (wie z. B. Klarsichtfolie), Bratbeutel oder
Popcorn-Packungen 6ffnen, sollten Sie den Dampf immer von lhren Handen oder ihrem
Gesicht fernhalten.

AWARNUNG: Vor dem Servieren sollten Sie immer die Temperatur der Speisen und Getrédnke iiberpriifen
und diese umriihren. Gehen Sie mit besonderer Vorsicht vor, wenn Sie sie Babys, Kindern
oder alten Menschen servieren. Der Inhalt von Babyflaschchen und Babynahrungsglédsern
miissen besonders auf ihre Temperatur vor dem Verzehr iiberpriift sowie umgeriihrt oder
geschiittelt werden, um Verbrennungen zu verhindern.
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Die Verwendung Ihres Mikrowellengerts ist die schnellste Methode zum Auftauen von Lebensmitteln. Es ist eine
einfache Methode, aber die folgenden Anweisungen sind essenziell, um zu gewahrleisten, dass Speisen vollstandig
aufgetaut werden.

« Entfernen Sie vor dem Auftauen die gesamte Verpackung.
« Zum Auftauen von Speisen die Mikrowellenstufe|, | | oder Auftauen verwenden
« Beziehen Sie sich hierbei bitte unten auf die weiteren Informationen.

Neuanordnen

Lebensmittel, die am Rand des Geschirrs liegen, tauen schneller auf als jene in der Mitte. Deshalb sollte man sie bis zu
viermal neuanordnen.

Bewegen Sie eng nebeneinander liegende Stiicke am Rand in die Mitte und ordnen Sie tibereinander liegende Teile
neu an.

Dies wird dafiir sorgen, dass alle Teile der Speisen gleichméafig auftauen

Trennen

Lebensmittel kénnen beim Einfrieren zusammengeklebt sein. Es ist wichtig, sie sobald wie mdglich voneinander zu
trennen.

z.B. Baconscheiben oder Hihnerfilets.

Abschirmen

Manche Teile des aufzutauenden Lebensmittels konnen warm werden. Um zu verhindern, dass sie noch warmer
werden und anfangen zu kochen, kénnen sie mit kleinen Folienstticken abgeschirmt werden, die Mikrowellen
reflektieren. Beispiele hierfiir waren z.B. Hiihnerbeine und Chicken Wings.

Ruhen

Ruhezeit ist n6tig, um zu gewahrleisten, dass die Speisen vollstandig aufgetaut sind.

Das Auftauen ist nicht abgeschlossen, wenn die Speisen aus dem Gerat entnommen sind. Die Speisen miissen
abgedeckt ruhen, um sicherzustellen, dass sie auch in der Mitte komplett aufgetaut sind.

Wenden

Es ist wichtig, dass alle Lebensmittel wéhrend des Auftauens bis zu 4 Mal gewendet werden.

Dies ist wichtig, damit ein sorgfaltiges Auftauen gewahrleistet wird.
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Fur das Wiederaufwarmen von Speisen sollten Sie den unten angegebenen Ratschldgen und Hinweisen folgen, um
sicherzustellen, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwdrmt sind.

Tellergerichte

Entfernen Sie Geflligel- oder Fleischstiicke und erwarmen Sie diese separat, wie unten beschrieben.

Platzieren Sie kleinere Stticke in die Mitte des Tellers sowie groBere und dickere an den Rand. Decken Sie sie mit
mikrowellengeeigneter Folie ab und erwarmen Sie die Speise auf Stufe | |. Nach der Halfte der Erwarmungszeit sollten
Sie es umriihren bzw. neuanordnen.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwéarmt sind.

Geschnittenes Fleisch

Decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie ab und erwédrmen Sie die Speise auf Stufe | |. Mischen Sie es
mindestens einmal neu durch, um ein gleichmaBiges Erwarmen zu garantieren.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Gefliigelportionen

Platzieren Sie die dicksten Teile der Portion an den Rand des Geschirrs, decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Folie
und erwdrmen Sie sie auf Stufe|||.

Wenden Sie die Gefliigelportionen nach der Halfte der Aufwarmphase.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Gefliigel vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Schmorgerichte

Decken Sie die Schmorgerichte mit mikrowellengeeigneter Folie oder einem passenden Deckel ab sowie erwdrmen
Sie diese Gerichte auf Stufe||.

RegelmaBig umriihren, um gleichmaBiges Erwérmen zu gewahrleisten.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwarmt sind.

Um beim Erwdrmen das beste Resultat zu erzielen, wahlen Sie eine zum Speisentyp passende
Mikrowellenleistungsstufe aus. Beispielsweise kann eine Schale Gemdise auf Stufe | | | erwarmt werden, wéahrend eine
Lasagne (die ja nicht umgeriihrt werden kann) auf Stufe | | erwdrmt werden sollte.

HINWEISE:
Nehmen Sie die Speisen aus der Folie oder Metallbehdltnissen heraus, bevor Sie sie erwarmen.

Die Erwdrmungszeiten werden von der Form, Tiefe, Menge und Temperatur der Speisen und der Groe, Form und
dem Material des Behalters ab.

AWARNUNG: Erhitzen Sie niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefaen, da der Inhalt
herausspritzen und zu Verbrennungen fiihren kénnte.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn Lebensmittel
mit einem besonders hohen Zucker- oder Fettgehalt, wie z. B. gefiilite Sti3speisen oder Friichtepuddings, gegart
oder aufgewarmt werden.

Erhitzen sie niemals Fett oder Ol zum Frittieren, da dies zu Uberhitzung oder Branden fiihren kann.

Dosenkartoffeln sollte nicht in einem Mikrowellengerét erhitzt werden, befolgen Sie die Herstellerangaben auf der
Dose.

AWARNUNG: Der Inhalt von Saugflaschen und Babynahrungsgldser muss vor dem Gebrauch
geschiittelt bzw. geriihrt und die Temperatur muss vor dem Verzehr gepriift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.
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Wenn Sie denken, dass das Gerét nicht ordentlich funktioniert, gibt es einige einfache Uberpriifungen, die Sie selbst
durchfiihren kdnnen bevor Sie den Kundendienst rufen. Dies kann Ihnen viel Aufwand ersparen, wenn es sich um
einen einfachen Fehler handelt.
Fiihren Sie die folgende Uberpriifung durch:
Stellen Sie eine halbe Tasse Wasser auf den Drehteller und schlieBen Sie die Tiir. Programmieren Sie das Gerat auf Stufe
11]]]und stellen Sie den Timer auf 1 Minute ein.
1. Schaltet Sich die Gerdtelampe beim Garen ein?
2. Funktioniert der Liifter? (Uberpriifen Sie dies, indem Sie Ihre Hand iiber die Liiftungséffnungen platzieren.)
3. Ertont der Signalton nach einer Minute?
4. |Ist das Wasser in der Tasse heif3?
Wenn die Antwort auf eine der Fragen,NEIN" ist, Giberpriifen Sie, ob das Gerat richtig eingesteckt ist oder die
Sicherung durchgebrannt ist. Wenn dies nicht der Fall ist, konsultieren Sie die folgende Tabelle.

AWARNUNG: Reparieren, modifizieren oder passen Sie das Gerat niemals selbst an. Die Durchfithrung
von Reparaturarbeiten ist fiir alle Personen auBBer den ausgebildeten SHARP-Technikern
gefahrlich. Dies ist insofern wichtig, da die Entfernung von Schutzabdeckungen zur
Freisetzung von Mikrowellen fithren kann.

Die Turabdichtung verhindert das Austreten von Mikrowellen wahrend des Betriebs, aber stellt keine luftdichte
Dichtung dar. Daher ist es normal, Wassertropfen oder einen leichten lauwarmen Luftstrom im Tiirbereich zu
bemerken. Aus Lebensmitteln mit einem hohen Feuchtigkeitsgehalt tritt Dampf aus, der zu Kondenswasser im Gerat
fiihrt, das aus dem Gerat heraustropfen kann.

Reparaturen und Umbauten: Versuchen Sie nicht, das Gerét in Betrieb zu nehmen, wenn es nicht richtig funktioniert.

Zugriff auf das Gehduse & die Lampe: Entfernen Sie niemals das Gehduse. Das ist extrem geféhrlich, aufgrund der
Prasenz von elektrisch geladenen Teilen im Innern, deren Beriihrung todlich sein kann.

lhr Gerét ist nicht mit einer Lampenabdeckung versehen. Wenn die Lampe kaputtgeht, versuchen Sie nicht, sie
selbsttatig zu entfernen, rufen Sie den SHARP-Kundendienst.

FEHLERBEHEBUNG-DIAGRAMM

FRAGE ANTWORT
Ein Luftzug tritt an der Tur Wenn das Gerat in Betrieb ist, zirkuliert Luft im Garraum.
auf. Die Tr ist nicht luftdicht abgeschlossen, daher kann Luft durch die Tir austreten.

Kondenswasser sammelt sich | Der Garraum wird normalerweise kalter als das Gargut sein und daher wird der
im Gerdt an und kann aus der | beim Garen entstehende Dampf auf der kélteren Oberflaiche kondensieren.

Tur heraustropfen. Die entstandene Dampfmenge hangt vom Wassergehalt des Garguts ab. Manche
Lebensmittel, z. B. Kartoffeln sind hochst wasserhaltig.

Das Kondenswasser in der Glastiir sollte nach ein paar Stunden verschwunden
sein.

Blitz- oder Lichtbogenbildung | Ein Lichtbogen bildet sich, wenn ein Metallobjekt wahrend des Garens dem
im Garraum beim Garen. Garraum nahekommt. Dies kann méglicherweise die Garraumoberfldche aufrauen,
aber wird sonst das Gerat nicht beschadigen.

Lichtbogenbildung bei Stellen Sie sicher, dass Sie alle,Augen” aus den Kartoffeln entfernt haben und die
Kartoffeln. Kartoffeln eingestochen haben, dann kénnen Sie sie direkt auf den Drehteller oder
in eine hitzebestdndige Auflaufform o.a. geben.

Das Gerat funktioniert nicht, Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig geschlossen ist.
wenn der Timer nicht auf 0

steht.

Geréat gart zu langsam. Uberpriifen Sie die eingestellte Leistungsstufe.

Das Geréat produziert Die Mikrowellenenergie pulsiert wahren des Garens/Auftauens.
Gerédusche.

Das Geh&use ist heil3. Das Gehduse kann warm werden, halten Sie Kinder von ihm fern.
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Ehe Sie einen Service anfordern, tiberpriifen Sie bitte jeden der folgenden Punkte:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat sicher eingesteckt ist. Wenn das nicht der Fall ist, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, warten Sie 10 Sekunden lang und schlieBen das Gerat anschlieBend erneut ordnungsgemaf an.

Vergewissern Sie sich, ob eine Sicherung des Stromkreises durchgebrannt ist oder ein Hauptstromkreisunterbrecher
ausgelost wurde. Wenn diese einwandfrei zu funktionieren scheinen, tiberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerat.

Vergewissern Sie sich, dass die Leistungs- und Timer-Drehkn&pfe richtig eingestellt sind.

Stellen Sie sicher, dass die Tir sicher geschlossen ist und in das Tirsicherungssystem einrastet. Andernfalls flie3t die
Mikrowellenenergie nicht in das Gerat.

WENN KEINER DER OBEN AUFGEFUHRTEN PUNKTE DAS PROBLEM LOSEN KANN, WENDEN SIE SICH AN EINEN
GESCHULTEN TECHNIKER. VERSUCHEN SIE NICHT, DAS GERAT SELBST ZU MODIFIZIEREN ODER ZU REPARIEREN.
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A. MAnpoopiec améppiPng yia XproTeg
(1WS1wTikn oKiakn xprion)

1. Ztnv Evpwmaikn Evwon

Mpoacoxn: Av BENeTE va amoppieTE AUTH T CUOKEUH TTAPAKOAW N XPNOIUOTIOLEL-
TE KAVOVIKOUG KASOUG amoppIppdTwy!

O xpNOolHOTOINPEVOG NAEKTPIKAG KAl NAEKTPOVIKOG EEOTTMOUOG TIPETTEL VA IETA-
XelpiCeTal pepoVWHEVA Kal CUHPWVA HE TN VOUOBEGia Tou amattei KATAAANAN
METAXEIPLON, AMOKATACTAON KAl AVOKUKAWGT XPNOILOTTOINUEVOU NAEKTPIKOU Kall
NAEKTPOVIKOU £EOTIAIGHOU.

SUHEWVA LE TNV EQAPHOYN Ao TA KPATN-UEAN, T VOIKOKUPIA EVTOG TWV HEAWV TNG
EE urmopouv va emoTpépouv Tov XpNOILOTIOINHEVO NAEKTPOAOYIKS KOl NAEKTPOVIKO
€€OMAIOIO O€ TIPOOBIOPIOUEVES EYKATACTACELG GUNOYNG XWpIg empBdpuvon®.

Y€ OPIOHEVEC XWPEG® O TOTTIKOG LETATTPATNG UIMOPEi va TapaAdfel To TaAaLO oag
TIPOIOV XWPIG EMBAPUVON AV ATOKTACETE £va TTAPOHOLO KavoUpIO.

*) MapakaNOUE VA EMKOIVWVAOETE UE TIG TOTTIKEG OPXEG YIA TTEQAUTEPW AETTOWE-
PELEG.

AV 0 XPNOIHOTIOINUEVOG NAEKTPIKOG 1) NAEKTPOVIKOG EE0TTMOUOG 0aG EXEL UMATAPIEC
1) CUCOWPEUTEC, TTAPAKANOULIE VA T AMTOPPIPETE VWPITEPA CUUPWVA UIE TIG
TOTIKEC AMAITAOELG. Me Tn owoTr andppyn autol Tou mPoidvTog Ba Bonbrioete
otnv empPeBaiwon ot Ta anofAnta umofaNovtal Tny amapaitntn enegepyaoia,
AMOKATAOTAONG KAl AVOKUKAWONG KAl OTL ETOL AMOPEVYOVTAL €V SUVALIEL APVNTIKEG
emOpPAoElG oTo TEPIBANOV Kall TNV avOpWwTVN UYEIC TTou HITopouv AW va
mpokANBoLV e€altiag TNG avApHOoTNG HETAXEIPIONG ArmOBARTWV.

2. Y& aNAeg XwpeG eKTog EE

Av BéNeTE Va amopPIYETE AUTO TO TTPOIOV, TTAPAKAAOULIE VA ETTIKOIVWVIOETE IE TIC
TOTTIKEG APXEG KOl VOl PWTHOETE Yia T owoth pébBodo anodppdnc.

MNa v EABetia: Ot XpnoomoInpéVES NAEKTPIKEG 1) NAEKTPOVIKEG OUOKEVEG UTTO-
POUV VO EMOTPAPOLV XWPIG XPEWON OTO KATACTNHA aKOuN Kat av Sev BéNeTe va
QAYOPAOETE KAIVOUPYIO TTPOTOV.

MeploodTepa onpeia mePICUANOYAG AVAYPAPOVTAL OTIC IOTOOENIGES TWV WWW.
swico.ch katwww.sens.ch.

MAnpowopisg amdppPng yia XpOTEC (EmayyeAHaATIKN Xprion)

1. Zmv Evpwmnaikn ‘Evwon

AV TO TIPOIOV XPNOIUOTIOLETAL VIOl EMTAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG Kalt BENETE va TO

anoppipete:

MapakahoUpE va EMKOIVWVNACETE UE ToV TPoUNBeUTH aag mou Ba oag TAnpogo-

pPAoEL yIa TNV avdAnyn Tou mpoidvTtog. Mmopei va xpewbeite yia ta ¢£08a mou Ba

TIPOKUYPOULV o TNV avaAnyn Kat Tnv avakUKAwon. Mikpd TpoiovTa (Kat Jikpd

TI00d) MIopoUV va avaAngBolv armd TOTIKEG UTTNPETIEG TTEPICUANOYIG.

Ma v lomavia: NMapakaAoUKE EMKOIVWVAOTE HE TO KaBlepwévo oloTHa

TIEPIOUANOYNG 1 TIG TOTTIKEG APXEG VIO TNV EMIOTPOPI TWV XPNOIUOTIOINUEVWY 0ag

TIPOIOVTWV.

2. T& aNAeg XwpeG eKTOG EE

Av BéNeTE va amoppIPEeTE AUTO TO TTPOIOV, TIAPAKAAOULIE VA ETTIKOIVWVIOETE E TIG
Q)TllKéC OPXEG KL VA pPWTHOETE YIa TN 0woTr péBodo amdppng.

v

MNa 0€pPIC 1 yia Ta SIKAWHATA TTOU aTopPEOLV amod TNV €yyunaon, METaBeite oTnv 1I0TooeNida
www.sharpconsumer.com/support/, www.sharpconsumer.com/contact/ | EmMKOWWVAOCTE e TOV EUMTOPO AT TOV
oroio ayopdoate To PoidV 0ag.

O1 8NAWOELG CUPUOPEWONG gival StaBéatpeg akoAouBwVTAG TOV CUVSECHO:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MPOOYAAZEIZ MNA THN ANTO®YXH MNIOANHZ EKOEZHZ XE ENEPTEIA
MIKPOKYMATQN

1. Mnv emXeIPEiTE va AEITOUPYROETE AUTO TOV YOUPVO HE TNV TTOPTA AVOIXTH, KABWE auTo Pmopei va o8nynoeL o€
emPBAaPn ékOeon og evépyela IKPOKUUATWY. Eival OnpavTiKo va NV aKUPWVETE KAt VA PNV EMEUPAIVETE OTIG
HaVTOAWOELG AOPANELAG.

2. Mnv TOMOBETEITE TIMOTE AVAUESA TNV TPACOYN TOU POUPVOU KAl TRV TTOPTA KAl NV EMITPEMETE O PUTIOUG 1
UTTOAEIPPATA KABaPIOHOU VA GUYKEVTPWVOVTAL EMTAVW OTIG EMPAVEIEG OPPAYIONG.

3. Mn Aettoupyeite Tov poUpvo av €xel umooTei BAGBN. Eival oAU onpavTtikd va KAEivel KaAd n mopTa Tou poupvou
Kat va pnv undpyet kapia BAARN otnv mépTa, 0TOUG HEVTECESES, OTA MAVTANa 1 0Ta o@payiopata méPTag Kat TIG
EMPAVEIEG OPPAYIONG.

4. Mnv €MIXEIPEITE VA EMOKEVAOETE 1} VA TIPOCAPHAOCETE TOV YOUPVO.

YHMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAX 3
ETKATAXTAXH 12
PAAIOMAPEMBOAEX 13
OAHTIEX TEIQZHE 13
MPOAIATPADEX 13
OOYPNOX KAI EZAPTHMATA 14
MINAKAX EAEFXOY 15
EMIMEAA IXXYOX MIKPOKYMATQN 16
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 16
KAGAPIZMOX KAI YNTHPHXH 17
>KEYH KATAAAHAA TIA XPHXH ME TO ©®OYPNO 17
YYMBOYAEZ MATEIPEMATOX ME MIKPOKYMATA 19
>YMBOYAEX AMOWY=HX 21
YYMBOYAEZ ANAGEPMANZHX 22
EMIAYXH NPOBAHMATON 23
MPIN KAAEZETE A BOHOEIA 24
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ZHMANTIKEXZ OAHIIEX AX®AAEIAZ

AIABAZTE NMPOZEKTIKA KAl ®YAAZTE NA MEANONTIKH
ANAO®OPA

Ma tnv amo@uyn Tou Kivéuvou @wTidag. O poupvog HIKPO-
Kupatwv Sev Oa mpémetl va agrivetal Xwpeic emiBAsPn kata
™ Siapkela g Aetrovpyiag. Emimeda 1oxvog mov givau
unepBoAika uPnAd, i XpOVOL HAYEIPENATOG EEAIPETIKA
HEYAAOL, HTTOPOUV Va UTTEPOEPIAVOUV Ta PAYNTA KAl Va
€XOUV WG amoTéAECpa TUPKAYLA.

AuTOC 0 POUpPVOC £xEL OXESIAOTEI Yla Xprion MOVO o€ TTAyKO.
Aev €xel oxedlaoTei yia evowpdtwon o povada koulivag. Mnv
TomoOETEITE TO POUPVO O€ VIOUAATL. H NAEKTPIKN TTapoxH TTpE-
TIEL VA €ival eUKOAA MPOoBAciun woTe N Hovada va umopei va
amoocuvdeDei eUKOAa O€ TEPIMTWON AVAYKNG.

H mapoxr evaAN\aoodpevou NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL VA
givat 230-240V, 50 Hz, pe ao@dAela ehaxlotng évtaong 10 A,
autopato Slakomtn eAdxtotng évtaong 10 A. Mpémel va mapé-
XETal éva EexwploTO KUKAWA TTou Ba e§umnpetel povo autn Tn
OUOKEUN.

Mnv TomoBeteite TO PoUPVO O MEPLOXEC OTIOU TTapdyeTal Ogp-
poTNTa. Kovtd o€ éva cupfatiké goupvo, yia mapddstypa. Mnv
€yKaB10TATE TO POUPVO O TIEPIOXN UE LYNARA Lypaacia 1} o€ on-
MEio 6oL pmopei va cuykevtpwOei uypaaia. Mnv amoBnkevete
1 XPNOIUOTIOLEITE TO POUPVO O EEWTEPIKOUG XWPOUC.

Eav mapatnpnoete kanvo, oROTE | amocuvdéoTte To
OoUPVO Kal KPATHOTE TNV MOPTA KAEIGTH WOTE VA KATATIVi-
&ete omoleodNMOTE PAGYEG.

Xpnowpomnoleite povo doxeia kat epyaleia mov givar KataA-
AnAa yla xprion o€ @oupvo pIKpoKupatwv. Ta epyaleia

payeipépatog Oa mpémel va eAéyxovtat yia va BeBaiwdeite
WG givat KaTaAAnAa yia xprion o€ oUPVO HIKPOKUUATWV.
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Kata tn Oéppavon gayntov o mAacTika i xaptiva doxeia,
MapaTnPEITE To Povpvo Kabwg urrapyxel mbavotTnTa ava-
PAedng.

Meta tn Xprion, Kabapiote 1o KAAUppA TOU Kupatodnyou
KOl TOV TEPICTPEPYOHEVO SioKOo. AUTA TIPEMEL va Eival OTE-
yva kat Xwpig Aimn. To cucowpevpévo Aimog pmopei va
unepBeppavOei kat va ekiviioel va kanvilel i va maocel
pwTid.

Mnv tomoBeteite eVPAEKTA UAIKA KOVTA OTO poUpPVO ) OTa
avoiyuata e€agplopoVl. Mnv UMAOKAPETE Ta avoiyuata e€agpl-
OMoU.

A@alpéote OAa Ta HETAANIKA O@payiopata, Ta cUPUATA, KTA.,
armd To GaynTO Kal amod TIG CUOKEVAOTIEC paynTou. Ta NAeKTPIKA
T0&a Mov umopéei va dnpuioupynBouv o PETAANKES ETIIPAVELEC,
MITopPEil va TIPOKAAECOUV TTUPKAY!LA.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TO POUPVO UIKPOKUPATWY Yyla va Bepudvete
Addia yia tnyaviopa. H Bepuokpaacia dev eAéyxetal kat To Aad!
umopei va apmdéel pwTid.

Ma va @TIAgETE TTOT-KOPV, XPNOILOTIOLEITE OVO E1IKOUC TTapa-
OKEVAOTEC UIKPOKUUATWYV YO TTOTT-KOPV.

Mnv anmoBnkevete @aynTtoé i} AANQ avTIKEieEVa Héca oTo Poup-
Vo.

EANéyEte TIC puBUioelg agoU {ekivioeTe TO PoUPVO Yia va Befal-
wOeiTe MW 0 PoUPVOC AelTOVPYEL OTTWC EMBUUEITE.

Na emPBAEneTe TOV POUPVO KATA TN SIAPKELA AEITOUPYIAC TOU.

Ma va amo@Uyete uTTEPBEPAVON Kal TTUPKAYILA, TIPETTEL va bive-
1€ 101aitepn mpoooxn étav payelpevete A EavaleoTaiveTe @a-
yNnTo pe uPnAo meplexdpevo (Axapng n Aimoug, yia mapddetyua,
AOUKAVIKQ, TIHTEC 1) XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA. AVaTPEETE OTIC
avtioTtolxec urtodeifelg oTo yxelpidlo xpNoTn.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta tpavpaticpov. MPOEI-
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AONOIHZH:

Mn XpNOIUOTIOLETE TO POUPVO €AV €xel uTTOOTEL BAAPN N Qv
SuoAeitoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mptv Tn Xpron:

a) S1yOUPEUTEITE OTL N TOPTA KAEIVEL OWOTA Kat BePaiwOeite
OTl €ival owoTd evBuypaupiopévn Kal Sev gival oTpaPwpé-
vn.

b) EAéyéte yia va BeBaiwdeite mwe ot HeEVTECESEC Kal T HA-
vtala ac@aleiag Tng méptag dev €xouv OACEL Kal dev
givat xahapa.

€) E€ao@aliots Mw¢ Ta o@payiopata Ti¢ TOPTAC KAt Ol EMPA-
VEIEC oPpAylong dev €xouv umooTel BAALN.

d) BeBaiwBsite mw¢ Ssv undpyouv BaBouA®UATA OTO EOWTE-
PIKO TOL YOUPVOU N TTAVW OTNV TTOPTA.

€) E€acpaliote mw¢ To KOAWSI0 TAPOXNG PEVUATOC KAl TO
Buopa bev éxouv umtooTei BAAPN.

Eav n mépta rj ta ogpayiopata TnG mOPTAG EXOUV UTTOOTEL

BAAPN, o poupvog dev npémnel va Teei og Aettoupyia péxpt va

ETIOKEVAOTEL Ao KATOL0 apuoSIo ATopo.

Moté pnv mpooappnoeTe, EMOKEVALETE I} TPOTIOMOLEITE TO
@oUpvo povol oag. Eival emkivéuvo yia omolovénmote aA-
AoV EKTOG A0 KAMTOI0 APHOSI0 ATOWO, Va EKTEAETEL OTTOLA-
dnmote epyacia oépPig | eMOKEVNG Tov mepINaUBavel Tnv
aAPaipEC TOU KAAUMHATOC TO OTTIO{0 TPOCTATEVEL AT TV
€KOEON O€ EVEPYELA MIKPOKUHATWV.

Mn A€lToupYEiTE TO POUPVO HE TNV MOPTA AVOIKTH KAl UNV TPO-
TIOTTIOLEITE UE OTTOLOVOARTIOTE TPOTIO TA PAVTAAA ACPAAEIQG TNG
mopTag. Mn Asrtoupyeite To poupvo gdv mapeuPAreTal KAMOLO
QVTIKEIMEVO QVAPEDCA OTA OPPAYIOUATA TNG TOPTAG KAl TIG ETTI-
(PAVEIEG OTEYAVOTIOINONG.

Mnv emTpENETE TN CUCGOCWPELVON Aimoug 1 BpwuLIA¢ TAvw
oTa oPpayiopata tng moptag Kai ta yeirvialovra TUipa-
ta. KaBapilete 10 poUpvo G€ TaKTA XpoVIKa Stactiiparta
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Kal a@QalPEITE OMOLEGONTTOTE AMOB£TEIC TPOPNG.

AkolouOeite TiIg 0dnyieg oxXeTIKA pe To Oépa "KaBapiopog
Kat Zuvtpnon". Amotuyia va S1atnpriGETE TO (POUPVO OE
Ka@apn katactaon Oa pmopovoe va odnyroet oe alhoi-
WO TNG EMPAVELAG N omoia Oa umopoUcE va eMNPEACEL
Suopevwg tn {wN TG CUOKEVNG Kal mMOavwg va odnyrnoet
o€ emkivéuvn katactaon.

Atopa pe BHMATOAOTEZ mpémel va CUUPBOUAEUTOUV TOV YIATPO
TOUG I} TOV KATAOKEUAOTH TOU BNUATOSOTN Y TPOPUAAEEIG
OXETIKA UE TOUG POUPVOUG MIKPOKUHUATWV.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta nAektpomAndiag.

« XeKapia mepimtwaon dev MPETEL VA APAIPETETE TO EEWTEPIKO
KAAUUHQ.

+ [1O0T€ un XUVETE 1) EI0AYETE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYMATA TNG
ao@AAElQC TNG TOPTAG 1} OTA avoiypata e€aEPIOUOV. Z€ TIEPI-
nitwon 8l1appong vypoU, OPNOTE Kal AamToCUVOEDTE TO POoUP-
VO QUEOWG, KAl KOAEOTE €va €€0VCI0O0TNUEVO AVTITTIPOCWTIO
o¢pPig tng SHARP.

«  Mn BuBilete o KaAwSLI0 N TO BUCPA TTAPOXAG PEVHATOC O
vepo 1§ o€ omolodnNmoTe AANO LypPO.

«  Mnv agnrvete 1o KaAAwSI0 MAPOXAS PEVHATOC VA KPEUETAL
amd TNV dkpn Tou Tpaneliov f Tou TTAYKOU £pyaaciac.

«  Kpatnote to KaAwSI10 TapoxAG PEVUATOC HaKPLd amd Bep-
MEC EMPAVEIEC, oupTEPIANApBavopEVoU TOU TTIOW PEPOUC TOU
pOoUpPVOoUL.

« Kpatote tn ouokeun Kat To KaAAwSI0 TNG pakptd amd naidid
NAIKiOaG KATW TwV 8 ETWV.

«  Mnv eMIXEIPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN AQUTTA TOU (pOUPVOU
MOVOL 0a¢, KAl PNV EMITPEMETE O KATIOIOV 0 omroiog Sev gival
NAEKTPOAOYOC e€ouatodotnuévog amod tn SHARP va kdvel
KATL T€TOl0. EAV N Aduma tou poupvou nmapouactdoel BAAPN,
TTAPAKAAOUE CUMPBOUAEUTEITE TOV QVTIMTPOCWTIO 0aG 1 éva
e€ovalodotnuévo avtimpoéowmno o€pPig tng SHARP.
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Av 1o KaAwd10 Tpoodoaiag £xel unmoatei BAAPN, Ba mpénel
va avtikabiotatal and €€0uclodoTNUEVO EKTTPOCWTIO GEPRIC
™n¢ SHARP.

MPOEIAOMOIHZH: Yypa kat AAAa @aynta dev nmpémel va
Oeppaivovtal o oppayicpéva doxeia epocov givar mOavo
va ekpayouv. H Oéppavon avaPpuKTIKwy HE HIKpOoKUpAaTa
pmopei va odnynoel oe kaBuotepnuévn ékpnén Bpacpovu,
EMOMEVWG IPETEL Va SiveTal mpooox 6TO XEIPIOHO TOV
Soxeiov. Na va amogiyete Tnv mOavoétTnta EKpnEng Kat
Eapvikov Bpacpou:

Moté un xpnoipomnolsite oppaylopéva doxeia. AQaipéoTe Ta
o@PayiopaTa KAl TA KATTAKLA TIPLV TN Xprion. Ta ogpaylopéva
Soxeia umopei va ekpayolv e€aITiag TNG CUCCWPEVONG TTiEONC
aKkoOpa Kal 6Tav o poupvoc éxel of3riocl. Npooéxete 6tav Palete
OTa HIKpoKUpaTta uypd. Xpnotpomoleite Soxeia pe gapdu o16-
MIO WOTE vVa EMTPEMETAL N SlAPUYR TWV PUCANISWV.

Noté pn {eotaivete vypa o€ doxeia pe 6GTEVO GTOMI0, OTTWG
MmMMEPOS, EPOCOV aUuTO pmopEei va odnynoel otnv éKkpnén
TWV MEPLEXOUEVWYV aTrO To Soxeio otav auto OeppavOei, kat
OTNV MPOKANCN EYKAUUATWV.

Ma va amo@uyete Eagvikn ékpnén avaBpdalovtog uypou Kal

mBavoé (epdtioua:

1. Mnv xpnoipomoleite yia mTOAAR wpa.

2. AvakatéPte o vypo mptv 1o (éotapa/EavaléoTtapal.

3. MNporteivetal va Badete pia yudhivn pdfdo n mapopola (oxt
METAAAIKA) O0TO LYPO evw avaBeppaivetal.

4. ApnoTe To LYPO VA NPEUROEL Yia TOUAAXIOTOV 20 SeUTEPOAE-
TITA OTO POUPVO OTO TEAOC TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC Yia VA
ATTOPUYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO BPACUO.

Mn payeipevete afya pe To To0gAL TouG. Ta Bpactda olo-
KAnpa afya dev mpémel va {gotaivovtal 0Ta HIKPOKUHATA
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EPOOOV UIMOPEI VA EKPAYOUV AKOHA KAl APOU TO HAYEipENa
éxet An&el. Na va payeipéPete N va Eavaleotavere afya
mov S&v £Xouv avakateuTEi Kat Sev £Xouv yivel opeléTa,
TPUNINOTE TOUG KPOKOUG Kal Ta aonipadia. =epAouvdiote kat
KOYTE 0 PETEC Ta Bpacpéva aBya mpotou ta {avaleota-
VETE OTO (POUPVO MIKPOKUHATWV.

Mpiv o payeipgua, Statpumiote Tn AoLdA/METOA PAYNTWV
OTIWC Ol TTATATEC, TA AOUKAVIKA KAl Ta pPoUTA, EI0ANWG PTopEi
vVa EKPAYOUV.

MPOEIAOMNOIHZH: Ta mepIEXOMEVA TWV UMIUTTEPO KAl TWV

Balwv pe maldikég TpoPEC MPEmel va avakatevovTal 1 va

avakivouvTtal Kat mpEmel va eAéyxetal n Oeppokpaacia mpiv

TNV KatavaAwon, WoTe va amo@evx0oiv eykavpara. Xpn-

OLHOTTOLEITE MACTPEG I} YAVTIA (POUPVOU OTAV ATIOMAKPU-

VETE TO PAYNTO ATIO TO (POUPVO YIA VA ATTOPUYETE EYKAU-

pata. MNa va amo@iyete TRV mOAvOTNTA EYKAUUATWV:

« [dvta va avoiyete ta Soxeia, TOUG TAPACKEVAOTEC TTOTT-
KOPV, TIC COKOUAEC HAYEIPEUATOC VIO OUPVO, KTA, HaKPLA
Ao TO TIPOOWTTO KAl TA XEPLA YL VA ATTOPUYETE EYKAVUATA
amd atpol¢ Kat €kpnén Bpaouo. MNa va ano@uyete eykav-
Mata, Tadvta va eAEyXeTe T BeppoKpacia Tou gaynTou Kalt
va avakaTeVETe TIpLV To opBiplopa kat va divete 1dlaitepn
mpoooxn oTn Oeppokpaacia Tou paynTou Kal TwV TTOTWV TToU
Sivovtal og pwpd, maidid i nAikiwpévouc. Ta mpoofdoipa
TUAMaTa pmopei va (eotaBouv katd tn Stdpkela NG XPHong.
Ta veapd maidid mpémel va KpatouvTal JakpLd.

« HBepuokpaocia tou doxeiou dev amotelei aknBivn évdeién
NG OeppoKkpaciag Tou GaynTou 1) ToU TTOTOU- EAEYXETE TTA-
vta tn Oepuokpaacia payntou.

+ Na otékeoTe mavta mMiow amod TNV TOPTA TOU POLUPVOU OTAV
TNV AVOIYETE, YA VA ATTOQPUYETE EYKALUATA ATTO ATOUC Kal
BepudTNTA TTOU SlAPEVYOULV.

«  KoBete og @ETEC YEUIOTA @aynTdA goUpvou a@oU ta (eoTdve-
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T€ yla va anmeAeuBepwBouv ol aTpoi Kal va amo@UYETE yKaL-
jata.
«  Kpatnote ta madid pakpld and tnv méPTa yla TNV mpooTta-
ola Toug amnd eykavpata.
MPOEIAOMNOIHZH: Emtpénete o maidia nAkiag avw tTwv
8 XpOVWV va XPNOIHOTIOIOUV TO (pOUPVO XwpiG emiPfAe-
Pn HOVO EPOOOV TOUG EXETE TAPACXEL EMAPKEIG 0ONYiEG
€TOL WOTE va €ivatl IKava va XpnoIHOTToIoUV TO (POUPVO UE
ac@alela Kat epocov Katalafaivouv Toug Kivéuvoug mou
EVUTIAPXOUV 0TNV ECQPAApEVN XProN TOU.

‘Otav n cuokevn eKteei Tig Aertoupyieg FTKPIA, MI=Z TKPIA,
AEPOOGEPMOY, MI= AEPOOEPMOY kat AYTOMATOY ME-
NOY (A&ertoupyieg mou 1GXUOUV GTO HOVTENO), Ta maidid
TIPETEL VA XPNGIHOTIOIOUV TO (POUPVO MOVO UMO TNV eMiPAe-
Yn evnAikou AGyw TNG avantuocoopevnG Oeppokpaaiac.

H ouokeun avtn 8gv mpoopiletal yia xprion amoé aropa
(mepAapBavopévwv matdiwv) HE HEIWUEVEG CWHATIKEG,
aloOnTipLeG R S1avoNnTIKEG IKAVOTNTEG, | Am AToOpa XWPiG
EUMELPia N YVWON, EKTOG AV Tn XPNOIHOmMOoLloUV UTio emif3Ae-
Pn N éxouv Aapel odnyieg OXETIKA HE TN XPON TG CUCKEL-
NG amd ATopo UTTELOUVO Yia TRV ACPAAELA TOUG.

Ta maidia Oa mpénel va emPBAémovral MPOKEIMEVOUL va
Swaoaliotei 6T Sev Ba mai{ouv pe Tn cuokevr). O kaBapt-
ouo¢ amo maidia Oa mpénel va mapakoAovOeital.

Ta povtéAa pe NAEKTPOVIKO mivaka agpng éxouvv Suvatotn-
Ta AetTovpyiag maidikoU KAEISWHATOC,.

Mn yépveTe MAvw OTNV TOPTA TOU POUPVOUL KAl UNV KAVETE
Kouvia Tavw TG Mnv maileTe pe To @oUPVO, OUTE vVa ToV XPNOol-
MOTIOLEITE WG TTaIXVIOL.

Ta maidid npémnel va pabaivouv OAeC TIC ONUAVTIKEG 0ONYiEC
ao@AAELQC: XPAON TIACTPWY, TTIPOCEKTIKN APaAipeETN KAAUUMA-
TWV @aynTou- va divetal 1dlaitepn MPoooxr OTIG CUCKEVAOCIEG
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(m.X. autoBeppalvopeva UAIKA) TToU gival oxedIAoPEVES va KA-
VOUV TO aynTo Tpayavo, ULag Kal UmopEi va givatl urtepBoAikd
(eoTécC.

AANEC TPOEISOTMOINOEIG

[OTE PNV TPOTOTIOIEITE TO POVUPVO UE KaVEVA TPOTIO.

Mn UETAKIVEITE TO POUPVO VW PpiokeTal o€ AelToupyia.

AuTtn n ouokeun poopiletal Hovo yla xprion o€ omitl. AuTOg O
@oUpvo¢ MpoopileTal yia OIKIOKK TTAPACKELN paynToU Kal Umo-
pei va xpnotpomoinBei povo yla Tnv mapacKeUn @aynTwy Kal
popnudatwy. H ERpavon ¢gayntou f To OTEYVWUA poUXWwYV, OTTWG
Kal n xprion yta va (eotaivovtal OeppoKUOTEG, MAVTOPAEC,
O@pOoLYYdapLa, VWA pouxa Kal Tapdpola UmopEi va odnynoel o€
KivOuvo TpaupaTiopol, avAPAEENG R WTIAG. Agv gival KATAA-
ANAOG Y10 EUTTOPIKA 1 EPYACTNPLAKN XPNOoN.

MNa va cupBailAete otnv opaln Xpron TOU (POUPVOU GaG Kal
va amo@Uyete BAGBN.

Moté va un Asrtoupyeite To PolpPVo evw gival adeloc. Katd tn
XPrion OKEVOUC PNOiHaTOG 1) AUTOBEPUAIVOEVOU UALKOU, va TO-
moBeteite mAvta éva OEPUOUOVWTIKO OTOIKEIO amd KATW, OTIWG
TIATO TTOPOEAAVNC, YIa TN ammo@uyr TPOKANoNG {NUIAC oTNn
Bdon Tou poupvou AOYyw BepUIKAC KaTamdvnong. Agv TPEmel va
untepPaivetat o xpovog mpobépuavong mou mpoodlopiletal oTIg
odnyieg Tou okevoOUC.

Mn xpnotuomoleite LETAANIKA OKEUN, TA OTTOIA EKTPEMOUV TA WI-

KPOKUUATA Kal UTTopoUV va TIPOKAAECOUV NAEKTPIKA TOEa. Mnv

TOTOOETETE HETAANIKA KOUTIA OTO (POUPVO.

Ma tnv amoguyn tng Opavong Tou MePIoTPEPOEVOU SIOKOU N

™N¢ fAaong Tou polpvou:

a) MNptv kOOAPICETE PE VEPD, APROTE XPOVO VA KPUWOEL

b) Mn Balete Bepud r kpva aynTd rj Opd oKELN TTAVW OTNV
Kpua [3aon tou gpoupvou.
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C) Mnv tonoBeteite Timota 0to e€wTepIKS MePiBANUa Katd ™
S1dpkela TnG Aettoupyiag.

ZHMEIQZH:

Mn xpnotuomoleite MAaoTiKA doxeia yia Bépuavon Pe HIKPOKU-
paTta €dv 0 poUpVoC gival akOun BepPog Aoyw Xpriong cuvdu-
aOoTIKAC AelToupyiag (avaloya Ye To HOVTENO poUpvou) SIOTL
MITOPEl va Alwoouv.

Ta mhaoTika doxeia dev Mpémel va XpnoILoTmoloUvTal KATA TIG
TTAPATIAVW AEITOUPYIEG EKTOC EAV O KATAOKEVAOTAC TwV SOXEI-
wV ONAWVEL WG gival KataAAnAa.

Eav bev giote oiyoupol OXETIKA HE TO TIWG VO CUVOECETE TO
@OUpPVOo oag, mapakaloUpe cupBouleuteite éva e€ouclodotn-
HEvo, SlamoTeVEVO NAEKTPOASYO.

OUTE 0 KATAOKEVAOTAC OUTE O AVTITTPOOWTTOC UTTOPOUV va Oe-
XToUV €uBUVN yia BAGPN Tou EOUPVOU 1 ATOMIKO TPAUMATIOUO
TTOU TTPOEPXETAL amd aoTtoyia Tipnong TnG opbn¢ dtadikaaiag
NAEKTPIKAC oUVOEDNC.

[NeploTaolakd Pmopei va oxnUatioTouv 0ToUG TOiXOUG TOU
(OoUPVOU 1 YUPW a0 Ta OYPAYIOPATA TNE TOPTAG KAl TIG ETTI-
@aveleg oppAylong, udpaTtpoi R otayovec. Autd ival puaclolo-
YIS Kat dev gival évdelén diappong Tou @olpvou r) SUCAEITOUP-
yiag.

Auti n ouokeun npoopiletal yla Xprion o€ OTITL KAl TTAPOUOLEG
EPAPUOYEG, OTIWG: XWPOUG koulivag mou ameuBuvovtal o€ TIPo-
OWTTIKO KATACTNMATWY, YPAPEIWV Kat AAAWV ETTAYYEAUATIKWV
XWPWV / aypokTApaTa xprion amd meAAteg {evodoxeiwy, HOTEN
Kal Xwpwv Slapovig aANou Tumou / Xwpoug TUTTou {evwva.

f E AuTé 10 oUPBOoAO UTTOSNAWVEL OTIL Ol EMIPAVEIEG €ival
mBavo va {eotaBouv Katd tn xpnon.
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1. Agaipéote KABe UNIKO CUOKELATIAG ATTO TO ECWTEPIKS TOU POUPVOU KAl APAIPECTE OTTOLASHTTOTE TIPOOTATEVUTIKY
UePBPAvVN BpioKeTal oTNV EMPAVELR TOU EEWTEPIKOU KAAUMUOTOG TOU POUPVOU HIKPOKUHATWV.

2. EMéy€te 1o pOoUpVO TPOOEKTIKA yia omoladnmote onuddia BAGRNG.

TomoBEeTAOTE TO POUPVO TTAVW OE IO ACPANN, ETTITESN EMPAVELD TTOU AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU Kal EMITAEOV

70 BapUTEPO aVTIKEIpEVO TTOU ival mMBavo va BeppavOei péoa 0to @oupvo. Mnv ToMOBETE(TE TO POUPVO péoa o€

VTOUAATL

4. EmAEETe pia emimedn em@dvela Pe emapKr) ENeVOEPO XWPO Yia TIG OTTEG £10660L Kal/fy €660u aépa. Avatpé€te
TNV €IKOVA TG TTPWTNG 0eNiSag. H miow em@dvela tTng CUOKEUNG UMTOPE val KAAUTTTETAL amd Toixo.

w

+ EAevBepo UYoC eykaTAoTAONG TOUAGXIOTOV 85 EK.

+ Amatteital ENAXIOTOG XWPOG TOUAAXIOTOV 20 €K. QVAUEDA OTIG TTAEUPEC TOU (POUPVOU HIKPOKUHATWY Kal OTTOlouadI-
TIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUG 1} AVTIKE{HEVA.

+ AQNOTE ENAXIOTO XWPO TOUAAXIOTOV 30 €K. TTAVW OTTO TO YOUPVO.
« Mnv agaipeite ta mdSia and tn Acn Tou Yovpvou.
+ H@payn twv avolypdtwyv el068ou kai/r e€66ou aépa pmopei va mpokahéoel BAGBn oto govpvo.

+ TomoBetrioTe TO PoVPVO GO0 To SuvaTOV HaKPUTEPA AT PadloPwva Kat TNAEoPATEelS. H Aettoupyia Tou gpolpvou
HIKPOKUPATWY prropei va mpokahéoel mapepPoAég otn Ajpn amé 1o padidewvo 1y tnv TnAedpaor) oag.

85cm

/”

5. Tuvd£oTe pe ao@ANELa TO BUCHA TPOPOSOGIAC TOU GOUPVOU OF LA YEIWUEVN OIKIAKT) NAEKTPIKN Tpila.
MPOEIAOMNOIHZH:

Mnv tomoBeteite To poUpvo o onpeia 6mou Mapdyetal BepudTNTa, LSPaATHOI i LYNAA enineda vypaaiag (yia Tapd-
Selypa, KoVTA o€ 1) mMavw améd cupBatikd ouPVo) f KOVTA G€ UAIKA TTou ava@AéyovTal (yia mapddelypa, KOUpTIVe).
Mnv @ppdooete | epmodilete Ta avoiypata e§agplopov..

Mnv TonoBeteite avTikeipeva mavw amd 1o eoupvo.

Mnv akoupmdTe To EWTEPIKO TOU POUPVOU UIKPOKUUATWY KaTtd TN SidpKela 1) apéowg META TN AelToupyia, Kabwe Ba
eival Beppd.
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H Aertoupyia HKPOKUUAETWY Umopei va TpoKaléoel TAPEUBOAEC 0TO padlo®wvo, TNV TNAEGPAON, 1} TapSHOoL0 EOTTAL-
opo. Av mapatnpouvTal TapeUPBOAEG, pmopouv va pelwBolv f va e§alelpBouv AafaivovTtag ta akoAouBa pétpa:

1
2

KaBapioTe Tnv mopTa Kal To EOWTEPIKO TOU POUPVOU EKEI OTTOU £PXOVTAL OE ETTAPH.
ANMGETE TNV KaTELBUVON TNG KEPaiag APYNG Tou PadloPwvou f TNG TNAEOPACNG.

3. TomoBetriote o€ AANN B£0nN TOV POUPVO UIKPOKUPATWY O€ OXEON UE ToV SEKTN.
4. YuvSEOTE TOV POUPVO HIKPOKUPATWY O SIAPOPETIKN TIPI{a WOTE O POUPVOG UIKPOKUUATWY Kal 0 SEKTNG VA N

Bpiokovtal otV idla ypappr tpopodoaiag.

AuTi n ouokeun TIPEMEL va gival yelwpévn. Autog o poupvog Slabétel kadwSio pe aywyo kat BUopa yeiwong. Mpémel
va ouvdéetal o€ TPia Toixou pe KATAANAN Yeiwon. € mePIMTwon NAEKTPIKAG BPAXUKUKAWONG, N YEIWOoN UEIWVEL TOV
kivéuvo nAektpomAngiag mapéxovtag KaAWSI0 S1a@uyn¢ yla To NAEKTPIKO PEULA. ZUCTHVETAL VA TTAPEXETE EEXWPIOTO

KUKAWUO HOVO YIa TOV pOoUpVO.

nAektponAnéiag.

A MPOEIAOMNOIHZH: H eapalpévn Xprion Tou BUCHATOC YEIWONG UITOPE( Va £XEL WG aMOTEAECHA Kivouvo

ZHMEIQZH:

1. Av éxete omoladTOTE EPWTNON OXETIKA e 08NYieG yia TN yeiwon 1 GMa nAekTpikd Bépata, cupBouleuteite évav

£€0u01080TNPEVO NAEKTPOAGYO 1} TEXVIKO OEPPIC.

2. OUTE 0 KATAOKEVAOTHG OUTE O AVTITPOOWTIOG HITOPoUV va SexTouv uBUVN yia BAASN TOU GOUPVOU ) ATOHUIKO
TPAUPATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO AOTOXIA THPNONG TWV SIASIKACIWY NAEKTPIKNAG oUVEEDNG.

O aywyog Tpo@odoaiag mou XPNOIUOTIOLETAL GTOV POUPVO HIKPOKUMATWY XPNOIUOTIOLEl KAAWSIA pE ToV akOAouBo
XPWHATIKO KWSIKA:

Mpaavo kat Kitpvo = FEIQXH
Mm\e = OYAETEPOX

KA®E = PEYMATOOOPO

‘Ovopa povtéAou YC-PS201A
Mapoyxr Pevpatog 230~240V/ 50 Hz
KatavaAwon loxvog 1200W
OVOopaoTIKN 10XV 660U HIKPOKUHATWY 700 W
Tuxvotnta Aettoupyiag 2450 MHz
E€wrepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B) mm 455 x 274 x 329
Eowtepikég Staotdoeg (M) x (Y) x (B)** mm 315x 198 x 297
XwpntikdtnTta ®ovpvou 20 Nitpa**
Opolopoppia Mayelpépatog Z00TNHA TIEPICTPEPOEVOL SioKOU
KaBapo Bapog miep. 10,5 kg.
Adpma LED 1,5W

*-To mpoidv autd mAnpoi Tnv anaitnon Tou evpwmaikol mpotumouv EN55011. X oupHGp@wOon e autd To MPOTUTIO, TO MPOIGV QuTO Tadivoueital
w¢ e€omhioués opddag 2 kAdong B. H Oudda 2 onpaivel mwg o e€0mIIoHO¢ QuTE Tapdyel OKOTUA eVEPYELA paSIOOUXVOTHTWV UTO TN LHopQr}
nNAEKTPOUAyVNTIKiG akTivoBoAiag yia Tn Beppikrj katepyaoia payntdv. H KAdon B onuaivel mwg o e€omMiopuds eivat katdAnAog yia xprion oe
0IKIaKO eptBdarrov.

** - H e0WTEPIKN XwPNTIKOTNTA uToAoyileTal HETPWVTAG TO péYIoTo MAATOG, BABo¢ Kat Uipog. H mpayuatikr xwpenTikeTnTa umodoxric payntol
eivat pkpdtepn.

QY MEPOZ THX MOAITIKHZ XYNEXOYZ BEATIQXHZ, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMNOIHZOYME TO XXEAIA-
ZMO KAITIZ MPOAIATPAGEZ XQPIZ NMPOEIAOMOIHZH.
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1. Z0oTnpa KAEISWHATOG AOPANEIAG TTOPTAG
2. TMapdBupo poupvou

3. AakTtUNOG KUNIONG

4. Y0OvSeopOG TTEPIOTPEPOUEVOU SioKou

5. Xelpiopoi 1ox00g Kal Xpdvou

6. KdAuppa kupatodnyol (Mnv agatpsite)
7. Tudhivog Siokog

8. Avoiypata e€agplopov

9. E€wTtepiko kdAuppa

10. Kahwdio mapoxrig peUHATOg

EAéy&te yia va BeBaiwBeite mwg mapéxovtal Ta
akohouBa ageooudp: AakTUAMOG KUMONG, ZUV-
Seopog TTEPIOTPEPOUEVOU Siokou Kat TudAvog
Siokog

TomoBeTioTe Tov SAKTUAIO KUAIONG OTO
KEVTPO TOU TTATWHATOG TOU POUPVOU WOTE
Va UImopEi va TIEPLOTPEPETAL EAEVBEPA YUPW
a6 To CUVOEOUO. XTN CUVEXKELD TOTTOBDETH-
OTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO TAVW OTO
OTAPLYHA TOU WOTE va EQapUOoEl 0TabEPA
070 OUVSEGHO.

lNa va amo@uyete {NUIA 0ToV TIEPIOTPEPOUEVO
Sioko, BeBaiwbdeite 6Tt Ta mdTa iy Ta Soxeia
ONKWVOVTAL XWPIG VO AKOUUTIOUV OTO XEIAOG
ToU TEPIOTPEPOUEVOL Siokou, dTav Ta amopa-
KPUVETE amod Tov gpoUupvo.

THMEIQXH: Katd tnv mapayyehia e€aptnuatwy,
avapépeTe SUO OTOIXEIN: TO GVOUA TOU AVTOAAG-
KTIKOU Kal To Gvoa Tou HoVTENOU.

8
9
10

IHMEIQZEIZ:

To kdAupua Tou Kupatodnyou gival eBpaucTo. Mpémel va gi0Te MPooeKTIKoi dTav kabapileTe To E0WTEPIKS TOU
oupvov, yla va eacpahioete 0Tt Sev Ba ABeL {npid.

Metd To payeipepa @ayntwv pe Aimm xwpic kdAvppa, mavta va kabapilete S1eodIkd To e0WTEPIKO. AUTO TIPEMEL val
gival oTeyva Kat Xwpig Airmog. To palepévo Aimog pmopei va umepBeppavBei Kat va apyioel va kamvilel fi va mdoet
PWTIA.

Mdvta va AEITOUPYEITE TO POUPVO HE TOV TIEPIOTPEPOEVO SiOKO Kal TO OTAPLYUA TOU EQPAPUOCHEVA OWOTA. AUTO
OUPBAENEL 0TO MANPEC, OPOLOUOPPO payeipepa. Evag KOKWG EQAPHOCHEVOC TTIEPIOTPEPOUEVOC SioKOG evOExETal Va
NV TIEPIOTPEPETAL CWOTA Kat Bat UmopoUoEe va IPOoKaAéaeL {ntd 0To Youpvo.

KdBe paynto kat Soxeio @aynTtou mpémel va TomoBETEITal TAVTA TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO yIa payEipEa.

O meploTpe@dUEVOC S{OKOC TTEPICTPEPETAL CUPPWVA E TN QOPA TwV SEIKTWV TOU poAoylol i avTioTpopa. H Katew-
Buvon mePIoTPOPNG umopei va aAAlel KABE QOPA TIOU EKKIVEITE TO QoUPVO. AuTo Sev emnpeddel Tnv amodoon Tou
HayEIPEUATOG,.

AHPOEIAOHOIHZH: AuTo 10 cUMBOAO oNpaiveL 4TI Ot EMPA G MTTOPOUV Va YiVOUV KAUTEG KaTd
T Sidpketa TG XpRongc. H mépta, To e§wTepikd KAANUMHA,TO ECWTEPIKO TOU POUPVOV, Ta e§ApTHHATA KAl
Ta marva 6a yivouv moAv {eota katd tn Sidpkeia g Aertoupyiag. Ma va amo@uyeTe eykavpata, mavta va
(POPATE XOVTPA YAVTIA pOUPVOU.
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1. Nepiotpepdpevo kovpmi EAEFXOY IEXYOX MIKPOKYMATON

ad

|- Xapun)o - 1ox06 20% (140 W)

@ — AoYuén - 10X0G 42% (294 W)

| |- Meoaio XapnAd - 1ox0¢ 52% (364 W)
1| |- Meaaio - 1ox0¢ 73% (511 W)

1111- Méeaaio YYnAé - 1ox0¢ 88% (616 W)
1= Ywnae - oxoc 100% (700 W)

Neprotpepopevo kovumi XPONOMETPHTH

lupiote o meploTpePOpevo Koupri XPONOMETPHTH yia va puBpi-
OETE TOV XPOVO payelpéuatog. H peyalutepn Sidpkela eivat 30 Aemtd.
3TN OUVEXELD O POUPVOG apXi(El AUTOUATA TO PAYEIPEMA.

IHMEIQZH: MNa va au§noete Tov Xpdvo payelpépatog/amndyuéng,
YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT{ XPOVOUETPNTH TTPOG Ta Se&id. MNa
VO UEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC/AMOPUENG, YUPIOTE TO TIEPIOTPE-
(POUEVO KOUMTT{ XPOVOUETPNTH TTIPOG Ta aPIOTEPA.
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To eninedo 10XVOG HIKPOKUUATWY KUUAIVETAL EVEPYOTTOLWVTAG KAl ATTEVEPYOTTOIWVTAG TNV EVEPYELD UIKPOKUUATWV.
Katd tn xprion emmédwv 1ox00¢ ekto¢ TG YWHAHE (100 %), Ba pmopeite va akoUTe Tnv emavolapBavopevn
EVEPYOTTOINGN KAl ATTEVEPYOTTIOINON TNG EVEPYELOG MIKPOKUUATWY KaBw¢ To @ayntd Ba payeipevetat ) Oa amopuxetat.
Autd ta emimeda emAéyovTtal yupi{ovTtag To EPIOTPEPOUEVO KOUUTTT EAEYXOU L1OXVOG OTnV eMBLUNTH pUBUIoN. To
TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTT{ TTAPAYEL X0 KAIK KOBWG PETAKIVEITAL 0TNV amaitolpevn B€on 1oxVoG.

PUOon 1oxvog TUOTNVOMEVO HayEipEpa

| MNa apyn améuén, m.x. yia 1ovpteg fi QOpn.

NMa amouén, emAEETe auth TN PUBMION 1OXVOG, Yia Va EEA0PANICETE TNV OUOIOYEVH
@ anméuén Tou payntou. H puBuion auth gival emiong kan yia va otyofpdaocete puqL,
CUHOPIKA, VIAUTAIVYKG KAl YIa VO HOYEIPEPETE KAOTAPVT AUYOU.

1 T0l OTEPEEG TPOPEG TTOU ATTAUTOUV TIEPICCOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG OTAV HAYEIPEVOVTAL PE
oupBatikoug TPdMoUG, T.X. Mdta Bodvol, MPOoTEIVETAL VA XPNOIUOTIOLETE QUTH TN PUBUIoN
il eVEPYELQG Yia va BePalwbeite wg To Kpéag Ba givat palako.

XPNOIUOTIOLETAL YL TTIO TIAPATETAUEVO HAYEIPEUA TPOPIHWY PE TIUKVE 0UVBEDN OTTwG YNnTd
KOUMATIO KPEATOG, PONO Kal YEUHATA OEPPIpIopéva o€ MATo, OTIWG EMiong yla evaicOnta
@aynTé Omwe HAAAKA KEIK. L€ QUTH TN HEWMEVN PUBUION, TO PAYNTO PAYEIPEVETAL
OHOIOHOPPA XWPIG vVa YRVETAL UTTEPBONKA OTIG TTAEUPEG.

| XpnolpoToLeital yia ypriyopo Hayeipepa ri avabépuavon m.x. yla ¢payntd KatoapoAag,
il | {e0Td TOTA, AaXaVIKA K.TA.

Y

MpoeTOINAOTE Kal TOMOBETAOTE TO PayNTO 0€ KATAANAo Soxeio (avatpé€te otnv evotnta” TKEYH KATAAAHAA

A XPHXH ME TO ®OYPNQO"), TomoBetriote 1o @payntd/Soxeio ameubeiag 0To HECO TOU MEPIOTPEPOUEVOU SioKou.

K\eiote Tnv mépta.

2. Tupiote 1o meploTpedpevo koupurni EAEFXOY IZXYOX MIKPOKYMATQN otnv emBupntr pUBuion, omolodrimote
amnd Ta mévte emineda 10XVOG UKPOKUUATWV.

3. Tupiote 1o meplotpepdpevo koupuni XPONOMETPHTH otov emBuunTo xpovo payeipépatoc/amoguéng kat o

@oupvoc Ba EeKIVAOEL auToOpaTa.

‘Otav oAokAnpwOEei To payeipepa/n andPuén, o meplotpe@opevo koupuri XPONOMETPHTH emotpégel o1o “0” Kat

6a akouoTel To NXNTIKO orpa. H Aapma tou @oUpvou Ba oBRCEL aUTOPATA KAl O TTEPIOTPEPOUEVOC S{OKOC OTAMATA

Va TIEPIOTPEPETAL.

TYMBOYAEZ MATEIPEMATOX:

‘Otav 0 poUpPVog EEKIVATEL N AAUTA TOU PoUPVoU Ba avApel Kal 0 TIEPIOTPEPOUEVOC Siokog Ba apyioel va oTpépetal

Se€160TPOPa 1} APLOTEPOOTPOPA.

Av BENETE VO OTAPATACETE TO payeipepa mptv oANokANPwOE( n S1dpKeLd Tou, YupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT

XPONOMETPHTH fava otn 6éon “0” (amevepyomoinan), rj avoi€te tnv mépta Tou poUupvou. H mopTa Tou povpvou

pmopei va avoi€el omoladimoTe oTypn Katd Tn SIGPKELR TOU HAYEIPEUATOG. 10 VO GUVEXIOTEL TO Hayeipepa, KAEioTE

v épta. Av BEAETE va AANAEETE TOV XPOVO HaYEIPEPATOG KATA TN SIAPKEL TOU, AMAWE YUPIOTE TO TIEPIOTPEPOEVO

koupri XPONOMETPHTH otnv emBupuntn véa pubuion.

Katd 1o payeipepa/tnv améuén SIEpKeLag LIKPOTEPNG TWV 3 AEMTWY, YUPIOTE TO TTEPICTPEPOUEVO KOUUTTE

XPONOMETPHTH mépa amo tnv €vOeién Twv 10 AEMTWV Kal, TN OUVEXELD, EMAVAPEPETE TOV TNV emMOLUNTH PUBLION,

O XPOVOUETPNTAG TOTE Ba AEITOUPYROEL PE PHEYOAUTEPN aKpPiBELa.

Ma va aA\AgeTe To eMinedo 10XVOG MIKPOKUUATWY KATA T SIGPKELD TOU PHAYEIPEUATOG, YUPIOTE TO TIEPIOTPEPOHEVO

koupmi EAEFXOY IZXYOZ MIKPOKYMATQN otnv emBuuntr) pubuion.

MPOEIAOMOIHZH:
BePaiwBeite 611 T0 MepIoTPePOpEVO Koupri XPONOMETPHTH éxet yupioel ot pndevikr 6éon “0” oTo Téhog Tou
payelpépatog, aANWG 0 eoupvog Ba apyioel autépata dtav KAEIOEL n TOPTa.

»
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1. AmEVEPYOTIOINOTE TOV POUPVO Kal amoouvSEoTe To kahwsdio Tpoodoaiag amd Tov Toixo Katd Tov kabapiouo.

2. Al0TNPEITE TO ECWTEPIKO TOU Poupvou KaBapd. OTtav TPOCKOAOUVTAL OTA TOIXWHATA TOU TOIXOU THTGIALEG
@ayntoL i po@nUATWY, OKOUTICETE TA TOIXWHATA HE Eva vwTd Tavi. Mmopouv va xpnaoipomoinfouv Ama
KaBapIoTIKA av 0 PoUPVOG AepwBEL TTONU. ATTOPUYETE TNV XPrioN OTPEL 1) AANWY OKANPWV KaBaploTIKWv. Mmopei
Va TIPOKAAEGOUV HOVILOUG AEKESEC, YPATOOUVIEG 1) BAUTWHA 0TNV EM@PAVELR TNG TOPTAG.

3. To e€wtepIkO TOu Poupvou Ba mpémel va Kabapiletat pe éva vwmd mavi. NMa tnv amoguyr BAGBNG ota Aettoupyika
£€0PTANATA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, SeV TIPEMEL va EIENDEL vEPO amd TA AVOiyHaTA AEPICHOU.

4. 3kourilete TNV MOPTA KAl TO TAPABUPO Kat amd TiG SUO MAEUPEC TOUG, T OYPAYIOTIKA TNG TOPTAG KAl TA YEITOVIKA
TUAHATA CUXVA PE éva VWTTO TTavi WOTE va agalpolvtal Tuxov mroihiég 1y KnAideg. Mn xpnotpomoleitat Siappwtikd
KaBapIoTIKA.

5. Mnv kaBapilete pe atud.

6. Mnv emTpémneTe va ot unxavikoi xelptopoi. KaBapilete Tov mivaka pe éva paiakd, vwmé mavi. Otav kabapiete Toug
HNXAVIKOUG XEIPIOHOUG, AQAVETE TNV TTOPTA AVOIXTH YIA VA ATTOPUYETE TNV AKOUGCLA EVEPYOTTIOINGN TOU GOUPVOUL.

7. Av ouyKevTPWwOEl aTpog péoa r YUpw armod To eEWTEPIKO TNG TOPTAG TOU POUPVOU, OKOUTTIOTE TOV HE Eva HOAAKO
mavi. Auté umopei va pokKUYEL OTav 0 poUPVOG MIKPOKUUATWY AEITOUPYEL O GUVONKEG LPNARG Lypaciag. Aev
givat BAapn.

8. To 6dmedo Tou poupvou Ba mpémel va kabapileTal TAKTIKA WOTE va amo@eVyeTal n poAuvon Kat mbavr
Snuioupyia NAeKTPIkOL T6E0U/BAABN. ATAWG OKOUTTI(ETE TNV EMPAVELD TOU TTATOU HE ATTIO KABAPIOTIKO.

9. Agalpeite pUPWSIEG amd Tov ovpvo cuvdudalovtag éva GAIT{AVL VEPO HE ToV XUMO Kat Tn @Aouda amd éva Aepdvt
O€ UITOA KATAANNAO yia XPrion O€ OUPVO HIKPOKUHATWY. OE0TE TOV OUPVO OE AEITOUPYIa HIKPOKUHATWY Yid
5 AenTd. ZKOUTTIOTE OXONAOTIKA KAl OTEYVWOTE PE éva HOAAKO TIavi.

10. Av Kagi n Auyvia, EMKOIVWVAOTE HE TNV EUTTNPETNON TTEAATWV Yla GUMBOUAN.

11. O poUpvoc mpémel va kaBapileTal TAKTIKA KAl VA apalpolvTal TUXOV amoBécelg gpayntou. AoToyia Siatrhpnong Tou
@oupvou og kabapr katdotaon Ba pmopoloe va odnyroel o€ aloiwaon e eM@Avelag n omoia Ba pmopoloe va
ennpedoel Suopevwg Tn {wr) TG povadag Kat mavwg va odnynoel o€ emikivéuvn Kataotaon.

12. Mnv anmoppinTeTE TN CUOKEUN OTA OIKIAKA anmdBAnTa. Oa MPETEL va amoppImTETaL 0TO EI8IKO KEVTPO amdppipng
mou mpoodiopileTat amod Tov Srijo.

TO ®OYPNO

1. To 18aviko UAIKS Yia OKEVOG @OUPVOU HIKPOKUUATWY gival S1apaveg, WoTe va emMTPEMeL T SIENEUON TNG EVEPYELQG
péoa amo to Soxeio Kat Tn Béppavon Tou eaynTtou.

2. Ta pikpokUpata §ev umopouv va Slamepdoouv LETAANO, omdTe Sev TIPEMEL va XPNOIUOTIOIOUVTAL LETOANIKA OKEUN
1] To OKEUN PE HETOANKE Stakoopunon.

3. Mn xpnotdomnolgite mpoidvta amd avaKUKAWHEVO XOPTi KATA TO HAYEIPENA HE MIKPOKUUATA, KABWE UImopei va
TIEPIEXOUV HIKPA HETOAAIKA BpalopaTa TTOU UMTOPE( Va TIPOKAAEGOUV OTTIVOPEG /KAl WTIA.

4. Yuotrivovtal oTPoYYUAA / ENNEITTIKA oKeUn pdANov Tapd TeTpaywva/opBoywvia, KaBwg To gaynTto Teivel va
unePBEPUaiveTal OTIC YWVIiEG.

5. Mmopouv va xpnaotpomotnBouv Aentég Awpideq aNOUHIVOXAPTOU yia VA AmoTPArnei To UTIEPBONIKO HAYEIPEUA TwV
eKTEDEIPEVWV TIEPLOKWV. ANNA TIPOCEXETE VA LN XPNOILOTIOIOETE TTAPA TTOAU Kat va Statnpeite andotaon 2,64 cm
UETA&Y TOU AAOUHIVOXOPTOU Kal TWV TOLXWHATWY TOU pOoUPVOoU.
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O MapaKATW KATtaAoyog givat £vag YEVIKOG 08nyo¢ yia va emAEyeTe EDKONA TO OWOTA OKELVN.

Mayeipika okeln

Aafpu)\r'] ya
Xenon pe
HIKPOKU-
pata

Ix6Ao

Miata Ynoipatog

Mdvta va Tnpeite TG 08nYieg TwV KATAOKEVAOTWV.

Mnv urrepBaiveTe TOuG TAPEXOUEVOUG XPOVOUG LAYEIPEUATOG.
Na €ioTe TOAD TTPOOEKTIKOI HIag Kal Ta OKEUN autd Beppaivovtal
TIONU.

Mopoehavn Kat KEPAUIKA

Mopoehavn, miAva kat oTABwuéva mAva ouvrnBwg ival
KATAAMNAQ, eKTOC amd autd pe HETAMIKS SIAKOOHO.

Mupavtoxo yvahi

Mn mupdvtoxo yuahi

Oa mpémel va BePativeoTe mwg KAOe yudAivo oKeoG gival
KATAAANAO y1a XPrion O€ pOUPVO UIKPOKUUATWV.

Mupdvtoxa Kepapika

BeBalwveDTE MWE TA KEPAMIKA OKEUN Sev gival TOAU peydAou
TIAXOUG I} UPNANG TTEPIEKTIKOTNTAG OE HETOANAL

MA\aoTikd okevn KatdAnAa yia
POUPVO HIKPOKUHATWY

MNdvtote eNéyxeTe av T MAAOTIKA OKeUN gival KATAMNAa yla
XPrion O€ POUPVO UIKPOKUUATWY

XapTi koulivag

Xpnoipormoleite pévo xapti koulivag Tou CUCTHVETAL YA XPrion
0€ POUPVO HIKPOKUHATWV.

TudAwva okeun m.x. Pyrex®

Mpénel va Sivete mpoooxn v xpnaolpomoleite elBpavoTa
VAAIKA £@OOOV UMOPEL VA GTTACOULV 1) VA paYicOLV av
BeppavBouv andTopa.

MeTalko Tapi

Agv OLVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE LETAANKA OKEUN HAYEIPIKAG
uag kat 6a mpokAnBei nAektpikd T6€0, To omoio pmopei va
odnynoelL og upKayld.

Metal\ik oxdpa

Agv oLVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLIEITE LETAANKA OKEUN HAYEIPIKAG
Hag kat 6a mpokAnBei nAekTpikd T6€0, To omoio pmopei va
0o8nyAoeL o€ TUpKayLd.

®UAo aloupviou
Aloupvévia Soxeia

Mmopouv va xpnotpomoinBolv HIKpd KOppATia
AAOUHIVOXAPTOU Yia va Tpo@uAaxBei To paynTo amd
unepBoAikd (éotapa. KpatroTe To aAoUpIVOXAPTO TOUAAXIOTOV
2,54 cm pakpld amo Ta TOLWHATA TOU OUPVOU WOTE VA NV
TIPOKUYEL NAEKTPIKO TOEO.

Ta aloupivévia doxeia S ouvioTwvTal, EKTOG EGv
mpoodilopieTal SIaPOPETIKA amd TOV KATACKEVAOTH, TT.X.
Microfoil °, va tnpeite mpooekTikd TG 08nyieg.

MepBpdvn

Agv TTPETTEL VO OKOUMTTA TO @AyNTO Kal TTPETTEL val gival
TPUTTNHEVO WOTE VA EMTPEMETAL OTOV ATHO VA SIAPEVYEL.

MAaotikd/MoAuoTepivn TT.X.
OUOKEVAOIEG PAOT-QOUVT

Mpémet va Sivete mpoooxn HIag Kat PEPIKE Soxeia pmopei
Va 0TPABWOOUY, MWOOLV 1) ATIOXPWHATICTOUV O€ UPNAEG
OepUOKPATIEG.

TakoUAeg Yuéng/Wnaipatog

Mpémet va gival TpuMpéVeg WoTe va SLaeVyEL O ATHOG.
BeBaiwBeite WG o1 6aKoVAEG ival KATAANAEC yla Xprion o€
®OUPVO HIKPOKUHUATWV.

koulivag

XapTtva - Midta, motrpla Kat XapTi

Mn xpnotpormoleite TAAOTIKOUG 1) HETAAIKOUG OUVOETHPEG,
a@oU PMmopEi va Aloouv fi va TMACouV gwTIA AOyw NAEKTPIKOU
T6&0L amd To YETailo.

Aoxeia amod £V Kat KaAduia

Na ta xpnotpomolegite poévo yla (€o0tapa 1 yla amnoppo®non Tng
vypaoiac.

MNpémet va Sivete mpoooxn kabwg n unepBEépuavon pumopei va
TIPOKOAEOEL PWTIA.

AVAKUKAWHEVO XapTi Kal
epnuepida

Mdvta va mpocéxeTe TO PoUPVO ATAV XPNOIUOTIOIEITE TETOLA
UAIKA JLaG Kalt N urepBEPUavon UmopEi va TTPOKAAEDEL wTIA.
Mmopei va mepiéxouv Bpavopata LETAANOU Ta omoia Umopei va
TIPOKAAECOUV "NAEKTPIKS TOEO" Kal va 08nyroouv o€ TupKay!id.

AHPOEIAOHOIHZH: ‘Otav {e0TaiveTE Paynto o€ MAaoTIKA 1) XapTiva Soxeia, eEAéyxeTe To poupvo egartiag
¢ mMOavotTnTag avapAeénc.

IHMEIQZH: Na emBAEMETE TOV POUPVO KATA TNV XPr 0N TOU.
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2 ME MIKPOKYMATA

To payegipgpa He HIKPOKUMATA YIVETAL TTIO YPrYOPa amd To cUPRaTiKG payeipepa. Emopévwg givat onuavTikéd va tnpou-
VOl OPIOPEVEG TEXVIKEG WOTE va Slao@aliletal Kaho amoTtéAeopa. MOANEG amd TIG aKOAOUBEG TEXVIKEG ival TTAPOUOLES
HE QUTEC TTOU XPNOIUOTIOIOVUVTAL KATA TO CUMPBATIKO paYEIPEQ.

AHPOEIAOHOIHIH: Yypa kat payntd 8ev mpémet va Ogppaivovral o€ oppayicpéva doxeia i Bala/
Soxeia pe kanmakia, EQOoov n mieon Oa CUCOWPEVUTEI GTO ECWTEPIKO KAl HITOPE( va
npokaléoel To Balo/Soxeio va ekpayei.

IHMEIQZEIX 2YMBOYAQN MATEIPEMATOZX:
+ Navta va emPAEMEeTe TO PoUpvo dTav ival O€ xprion.
+ Alao@alioTe 4TI Ta OKeLN gival KATAAANAA YA XPriON O€ £Va POUPVO MIKPOKUMATWV.

+ AvaTtpéE€TE OTOUG TTVAKEG OTNV EVOTNTA TWV CUVTAYWV YIo CUCTNVOMEVOUG XPOVOUG Kal eMTimeda 1loXVOG Hayelpépa-
TOG.
+ XPNOIUOTIOIE(TE TTOTI-KOPV YIA MIKPOKUMATA HOVO EVTOG TG CUVIOTWEVNG CUOKEUATiag (akohouBnoTe Tig odnyieg

TOU KATOOKELAOTH). MOTE pn XpNOIUOTOIEITE AASL EKTOG av auTO TTPoadlopileTal amd TOV KATAOKEVAOTH) KAl TTOTE Un
HOYEIPEVETE Yl TTEPIOOOTEPO ATIO OTL AéVE Ol 0ONYIEG.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Na akolouBeite Tig 08nyiec aTo eyxelpidio Aertoupyiag Tng SHARP mavra.
Edv unepBeite TOUG MPOTEIVOHEVOUG XPOVOUG LAYEIPENATOC KAl Ta EMiTESa
£pyelag givat pBoAIkd uPNnAd, To PaynTo pumopei va unepBeppavOei, va kagi kat
O AKPAIEC MEPIMTWOELG, VA MACEL PWTIA KAl VA KATACGTPEYPEL TO (PpOUPVO.

Taktomoinon

TomoBeTAOTE Ta MAXUTEPA KOUUATIO TOU (AyNTOU TTPOG TNV EEWTEPIKK TAELPA ToL TdTov. M.X. MmmoUTIa KotomouAou.
Ta @aynTd mou gival TomoBeTnpéva oTnv eEWTEPIKR TTAEVPA TOU TIIATOL Ba AdBOUV TIEPICOOTEPN EVEPYELQ, OTTOTE PAYEL-
pevovTal ypnyopdTEPA amod auTd TToU BPicKovTal 0TO KEVTPO.

Kahuyn

STUYKEKPIUEVA @ayNTa W@EAOUVTAL AV KAAUTITOVTAL KATA TN SIAPKELN TOU HAYEIPEUATOG UE UIKPOKUUATA.
Xpnotpormoleite agpI{OUEVN HEUPBPAVN UIKPOKUUATWY i} KATAANNAO KATTAKL.

TpUNnpa

Dayntd pe To0@AL, @AoUSA 1 HEUPBPAVN TTPETTEL VA TPUTTIIOUVTAL OE APKETA PéPN TIPLV TO payeipepa f to avaléotapa
Hiag Kat 6a cUCOWPEUTEL ATUOC KAl UMTOPE( va TTPoKaAéoel Ekpn&n TnG TPo@nc. M.x. Matdteg, Wapi, Kotomoulo, Aouka-
VIKa.

IHMEIQZH: Ta auyd Sev mpémel va BeppaivovTtal XpnOIHOTTOIWVTAG 10XV HIKPOKUHATWY, KABWGE PITOPEL va ekpayouly,
OKOMA KAl av OAOKANPWOEL TO HayeipePd TOUG, TL.X. WG TTOOE, TRYAVITA 1 BpaoTd.

AvaKAtepa, yUPIOHa, KOl TAKTOMOiNon maAt

Mo opolOpoPPO payeipepa gival oUCIDSEEG VA AVOKATEVETE, YUPICETE Kal VA TOKTOTIOIETE Kal TTAAL TO @aynTtd Katd
SIAPKELD TOU PAYEIPEUATOC.MAVTA VA AVOKATEVETE KAl VO TAKTOTTOLEITE TTAAL ATTO TNV EEWTEPIKT TTAEUPA TTPOG TO KEVTPO.
Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitnTtog HETA TO HAYEIPEUA WOTE va emTparnei otn Oeppotnta va Staxubei opoldpopea
péoa anod 1o paynto.
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Xapaktnpiotika Tpopwv

TuvOeon

Tpo@£g Ue LPNAN TTEPIEKTIKOTNTA O Airog iy {axapn (11.X. XpIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA,
TAPTEC) amaitolv MydTePo Xpovo Bépuavong. Mpémet va Sivetal mpoooyr Miag Kat n
unepBEppavon UMopEi va MpoKaAéoEeL TUpKay!Ld.

Ta kéKala TNV TPOPN AEITOUPYOUV WG aywydg TN BeppoTnTag Kat Kavouv To paynTo va
HayelpeveTal ypnyopotepa. Mpémel va Sivetal Tpooox WOTE TO GAYNTO VA LAYEIPEVETAL
OUOIOHOPPA.

Mukvotnta

H mukvotnTa Tou @aynTou Ba EMNMPEACEL TOV ATTAITOUHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.
Ta ehapld mopwdn @aynTd, Omwe Ta KEIK 1 To YW, HAYEIPEVOVTAL YPNYOPOTEPA ATTO
Ta Bapid, mukvd eaynTd, Omwg Ta PnTda Kal Ta GaynTa KatoapoAag.

Mogdétnta

O apBUOC TWV HIKPOKUHATWY OTO OUPVO 0ag apapével otabepdg, ave§aptnta amd
TNV MoodTNTA TNG TPOPHE TTOU HayelpeveTal. O XpOVOG HAYEIPEUATOG TTPETTEL VA auEaveTal
$00 N TOCATNTA TOU PAYNTOU TTOU TOTTOBETETAL Hésa 0TO POUPVO auEAveTal.

MN.x. Téooepig matdateg Ba mMapouv MEPIOOOTEPO XPAVO Va PAYEIPEVTOVV amd Ot SUo.

Méye6o¢g

MIKPEG TPOPEG Kal HIKPA KOPHATIA HayElpeVOVTAL YPNYOPATEPQ O Ox£0N HE Ta
UEYANUTEPQ, EQOCOV TA MIKPOKUHATA TA SIATTEPVOUV aTTO OAEG TIG TTAEUPEC TTPOG TO
KEVTPO. MNa opoIdHOPPO payeipePa KAVTE OAA TA KOPUATIA LIOOHEYEDN.

Ixfipa

Dayntd mou gival akavovioTta o péyebog, Omwg givat To otiBog i Ta pmoutia
KOTOTIOUAOU, XPELAloVTal TIEPICTOTEPO XPAVO YIO VA LAYEIPEVTOVV OTA TTIO TIAXIA OhUEIa.
0 OpOIOHOPPO HaYEIPEHQ, TOTTOBETAOTE TA MOXUTEPA KOUUATIA OTNV EEWTEPIKN TTAEUPA
Tou mdTou 6mou eKkel Ba AdBouv TEPIOCOTEPN EVEPYELQL.

Ta oTpoyYUAd OXAHATA HAYEIPEVOVTAL TIO OUOIOHOP@A ATTO TA TETPAYWVA OXHATA OTAV
XPNOIHOTIOLEITAL HAYEIPEUA HIKPOKUHATWV.

OgpHoOKPACia TPOPHG

H apy1krj Beppokpacia Tou payntol Ba emPEACEL TOV AMAITOUPEVO XPOVO
HayEIPEUATOG,.

Ta kpUa TPO@IpA XpeldlovTal TTEPIOCATEPO XPOVO Yla HAYEIPEUA amd O,TL TPOPIUA OE
Beppokpacia Swuatiou.

H Beppokpacia tou oxeiou Sev deixvel mpaypatikd tn Beppokpaacia Tou GaynTou rj Tou
motoU. Na Tepayi(eTe Ta YEMIOTA @aynTd, yia mapddelypa vIOvaT Pe HapHeNdSa, WoTe va
anelevBepwvetal BeppdTnTa i ATUOG.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Mpoécwno & Xépia: Mavta XpnCIHOTIOLEITE YAVTIA (POUPVOU Yid VA ATTOHAKPUVETE Ta

HOAYEIPIKA GKEUN amo To YoUpVo. ZTABEITE MPOG Ta MoW GTAV AVOIYETE TNV TOPTA
TOU (pOUPVOU YIa Va EMTPEYPETE 0TN OEPUATNTA KA TOUG ATHOUG VA S100KOPTIOTOUV.
‘OTav amopakpUVETE KAAUppATa (6Mwe HERPPAVEC), avoiyeTe cakoUAEG YPnoipatog f
GUGKEVAGIEC TTOTI-KOPV, 0SNYNOTE TOV ATHO HAKPLA ATTO TO TPOGWIIO KAl TA XEPLa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: EAéy&te Tn OgppoKpacGia TOU (paynToU Kal TOU TOTOU KAl AVAKATEPTE TPV

oepPipete. AWOTE 1I810iTEPN TPOCGOXI) OTAV CEPPIPETE OE pWPA, TTASIA 1
NAKiwpévouc. Ta MEPIEXOHEVA TWV UIMUTTEPS Kot TwV BAlWV MAISIKWV TPOPWV
TIPETEL VA AVAKATEVOVTAL KAl VA avaKivouvTal Kat n Ogppokpacia mpémet va
€AEyXETAL TIPIV TNV KATAVAAWON TIPOG AMOPUYI| EYKAVHATWV.
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H xprion Tou oUPVOoU HIKPOKUMATWY gival N 1Mo ypriyopn péBodog yia amdyuén. Eivat pia amir Stadikacia ald ot
aKOAOUBEG 08NYiE Eival OUCIAOTIKEG yla VA SIa0QANICOUV OTL TO PayNTO amoPuXeTaL TTARPWG.

+ AQaIP£0TE ONEG TIC CUOKEVATIEG KAl TA TIEPITUAIyHATA TPV TRV anmdyuén.

- Na anéPuén eayntou, XpNOILOTIOINOTE MIMESO 10XVOG MIKPOKUMATWV |, | | amdpuén

+ AVOTPEETE OTIC TTOPAKATW AVOAUTIKOTEPEG TTANPOPOPIEC.

Zavatakromoinon

Tpo®ég TTou gival TOTOOETNHEVEG TTPOC TNV EEWTEPIKN TTAELPA TOL TdToU Ba amoyuxBolV ypnyopOTEPA OE OXEDN HE
TPOYEG OTO KEVTPO. Eival emopévwg oucIWSEC To GaynTo va avatakTomolnBei péxpt Kat 4 opég Katd tn SIGPKELa TG
anéyuéng.

METOKIVAOTE OTEVA OTPIPHWYHEVA KOUPATI amd TO EEWTEPIKO TTPOG TO KEVTPO KAl EAVOTAKTOMOIOTE OTIG AANNAEMIKA-
AUTITOUEVEG TIEPIOXEG.

Auto Ba Slaopalioel Ot OAa Ta KOPUATIA TOU @aynTou Ba amoyuxBolv opoldpoppa.

‘Etot Stao@ahiletal 6Tt OAA Ta pépn TOU GayNnToU amoPuxovTal OHOIOHOPYA.

Alaywpiopog

OLTPOPEG pmmopei va gival KOANPEVEG LETAEU TOUG OTav amopakpuvovTal amd Tnv katdyuén. Eivat onpavtiké va
EeXWPIOETE TIG TPOYEG OO0 TILO YPryopa YiVETAL KATA TN SIdpKela TNG amoPuéng.

TLX. QETEG UTTEIKOV, PIAETA KOTOTTOUAOU.

Mpootacia

Mepikég mepLoxE paynToL Tou amopuxovtal umopei va {eotabouv. MNa va amopuyeTe BeppavBolv mepaTépw Kat va
EEKIVIIOOLV VA HAYEIPEVOVTAL, AUTEG OL TIEPIOKEG MTTOPOUV VA TTPOCTATEVOOUV HE HIKPA KOUUATIA aAOUUIVOXOPTOU, TO
oTmo{0 AVTAVAKAG Ta HIKPOKUHATA, TI.X. OTA TTOSIA KAl TIG TEPOUYEC EVOG KOTOTIOUAOU.

Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitnTog yia va SIao@aloTEl 0Tt TO GaynTo amoPUxeTal TARPWG.

H amoypuén Sev éxet oNokANpwHEi e TO TTOU ATTOUOAKPUVOEL TO GayNTO Amd TO YOUPVO UIKPOKUUAETWY. To GpaynTto
Tpémnel va oTadel, KAIAUPPEVO, yla pia TTEPIDS0 XPOVOoU Yia va SIao@ANOTEL 0TI TO KEVTPO €xel amoPuxOei eVIEAWC.
Avamodoyvpiopa

Eival onpavtikd va avamodoyupilete OAa Ta @ayntd wg 4 popég Katd tn SidpKela TnG amndpuéng.

AuTo gival onpavTikd yia va StacpaMoTei minpng anouéne.
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MNa 1o EavaléoTapa Twv TPOPWY, akoAouBnoTe TIC TapakdTw cupBoulég kat 0dnyieg yia va Stac@alicete &Ti To payn-
106 {eoTaiveTal MANPWE TPV TO oePPiptopa.

lFevpara o mavro

ApaipéoTe omoleadATOTE PeEPiSeC KpéaTog, Kal (e0TAVETE TIC EeXwPLoTd, BAETE TAPAKATW.

TomoBETAOTE TA HIKPOTEPA KOUUATIA TPOPHG OTO KEVTPO TOU TIATOU, TA MEYOAUTEPA KAl TTAXUTEPA TTPOG TIG AKPEG.
KoAOYte pe agptllOpevn HEpBPAvN MIKPOKUUATWY Kat avabeppdvete og emineSo 10xV0G | |, aVOKATEYTE/TAKTOTIOW|OTE
Eava ota piod tou avaleoTduatoc.

IHMEIQZH: Alao@alioTe 611 To @aynTto avaleotaivetal MARPwG TPIv To oepRiplopa.

Kpéag o€ péteg

KoAOWte pe agptl{Opevn HepPpAvn HIKPOoKUpATwWY Kat EavaleoTtavete o€ enimedo 10006 | |. TakTomoote Kat maNt
TOUAGXIOTOV ANAN pia popd yia va S1aopalioeTe opolopopen avabéppavon.

IHMEIQZH: Alao@alioTte 6T To Kpéag EavaleoTaiveTal MARPWE TPLV To OEpRiptopa.

Mepideg mMoUuAepIKWV

TomoBeTroTE Ta MAXUTEPA KOUPATIO TwV PEPiISWV TIPOG TNV EEWTEPIKNA TAEUPA TOL TATOU, KAAUYTE pE agpt{OpeEVN
HEMBPAVN MIKPOKUMATWY Kat EavaleoTtavete o eninedo 1oxuoc| | |.

TupioTe To PaynTo ota pod tou Eavaleotapatog.

IHMEIQZH: Aiao@aliote 611 To TOLAEPIKS EavaleoTaiveTal MAPwWG TPV To oePRiplopa.

Katoapohag

KaAOYte pe agpt{Opevn HEPPPAVN MIKPOKUHATWY fi éva KATAANAo kamdki kat avaleoTavete og emimedo 1oxvog| | .
AvakaTeVeTe oUXVA Yia va Slao@alioeTe opoldpop@o Eavaléotapa.

IHMEIQZH: Alac@aliote 611 To paynTto avaleotaivetal MARPWE TPLV To 0epRiptopa.

Ma va emrtuxeTe Ta kKaAUTEPa anoteAéopata dtav EavaleoTaiveTe, eMAEETE Eva KATAANAO emimeSo 10X00G MIKPOKU-
pdTwv, KatdAAnAo yia Tov TOTIo TG TPOPAG. M.X. éva pmol Aaxavikwy pmopei va Eavaleotabei oe emimedo 1oxvog, |||,
evw) Ta Aaldvia mmou TePIEXOUV CUOTATIKA TTOU €V UTOPOUV VA avaKATEUTOUV TIPEMel va avaleaTaivovTal Xpnoligomnol-
wvtag emimedo 1oxvog| |.

THMEIQZEIZX:
AQaIpEOTE TNV TPOPN ammd HEUBPAVEG 1 HETANIKA Soxeia Tptv EavaleoTdveTe.

O xpovol avabéppuavong emnpedlovtal amd To oxfipa, To BABog, TNV mocdTNTA Kat T Beppokpaacia Tou payntou
padi pe To péyebog, To oxriua Kat To UAIKO Tou Soxeiou.

AI‘IPOEIAQHOIHIH: Moté un {eotaivete uypd o€ Soxeia Pe OTEVO GTOHIO, EPOGOV AUTO UmopEi va
odnynosl otV EKPNéN TWV MePIEXOHEVWV arrd To oxeio Kat urmopei va mpoKaAéoet
gykavpara.

lNa va amo@uyete umepBEppavon kat mupkaytd, mpémel va Sivete 18laitepn mpoooxn étav avaleoTaivete @ayntd pe
uPnAS mepiexopevo {axapne f Aimoug, yia mapadetypa, TAPTEG 1) XPIOTOUYEVVIATIKEG TTOUTIYKEG.

Moté un {eotaivete AadL 1 AMmog yia Tnyaviopa, Jiag Kal auto pmopei va odnyroet og uniepBépuavon Kat mupkayld.

O1matateg og kovoépPa dev mpémel va (EoTaivovTal TTOTE O€ POUPVO HIKPOKUHATWY, AKOAOUBNROTE TIg 08nyieg Tou
KATAOKELAOTH OTNV Kovaépfa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Ta mepLeXOHEVA TwV PMUMEPS Kal Twv BAlwv UE TTAISIKEG TPOPEG TTPEMEL VA
avakatevovTal fj va avakivouvTtal Kal n Oeppokpaacia mPEMEL va ENEYKETAL TIPLV TNV
Katavalwar, WoTe va amogeuxBolv eykavpata.
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AV TIIOTEVETE TTWG O POUPVOG SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA, UTIAPXOUV OPIOHEVOL ENEYXOL TTOU UITOPEITE va Sie€AyeTE TPV
KANEOETE Evav TeXVIKO. ETOL AmOQEVYETE TIG TEPITTEG KAROELG Yla GEPPIG OE TTEPITTTWON TTOU TO OPAAUa OXeTiCETal e

KAt amAo.

AKOAOUBAOTE TOV MAPAKATW ATTAG €AeYXO:

TomoBetroTe pod GAIT{AvI vEPOU OTOV TTEPIOTPEPOHEVO SioKO Kal KAE{oTE TNV TOPTA. [POYPAUMATIOTE TOV XPOVOpE-

TPNTN HIE TO TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTT yia Hayeipepa yia 1 AemTd XpnoIHomowvTag enimedo 1ox0og ||| | .

1. Avdpel n Auyvia Tou oUpVou KaTA TO HayEipepa;

2. Aertoupyei o avepotipag; (EAEéyETe TomoBeTwvTag TO XEPL 0ag MAvw Ao TG omég e€aePIOHOU.)

3. AkoUyeTal éva NXNTIKO oNpa HETA amd éva Aemtd;

4. Eivauto vepo oto @Aitlavi {eoTo;
Av amavtrioate “OXI” og omoladnmoTe EPWTNON, TPWTA EAEYETE AV O POUPVOG Eival CUVOESEUEVOG KAVOVIKA Kal
OT1 Sev €xel Kagi N ac@alela. Av Sev uTtdpxeL aoToyia o€ kavéva amod ta §Uo, eENEyETe cUUPWVA HE TOV TTOPAKATW
mivaka enluong mPoBANUATWY.

AHPOEIAOHOIHIH: Moté unv mpocappdlete, €
Eival emiki
Tnv SHARP va ekteNoUV epyaciag oépBig I} EMOKEVNG. AUTO gival CNUAVTIKO KaBwg
HMopEi va OXETIETAl PHE TNV APAiPECT) KAAVUHATWY TTOU TAPEXOUV TIPOCTAGIA anmd
TNV EVEPYELA MIKPOKUHATWV.

aleTan iy TP iT€ TOV (pOUPVO poVoL GagG.
TE AANO EKTOG ATTO TEXVIKOUG EKMAISEVHEVOUG aMO

ya o1y

+ Ta oteyavwTikd TG méptag epmodiouv T Slappor IKPOKUUATWY Katd Tn SIdpKELa TNG AEIToupyiag Tou ¢oupvou,
aM\d Sev TPOKELTAL YIa agpOOTEYavH o@paylon. Eivat gualoloyikd va mapatnpouvTtal otaydveg vepou, wg 1 Bep-
HOC aépag yupw amd Tnv mopTa Tou poupvou. Dayntd Ue UPNAN TTEPIEKTIKOTNTA OE UYPACIA ATOSECUEVOUV OTHO Kal
TIPOKAAOUV CUUTTUKVWOT OTO ECWTEPIKO TNG TTOPTAG, 1 OTIOIA UITOPEL va 0TAEEL Ao ToV poUpVo.

+ EmOKeVEG Kal TPOTTOTTOINTELG: MNV EMIXEIPEITE VA XEIPIOTEITE TOV POUPVO AV SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA.

+ E€wtepiko mepiBAnua & mpdoPacn otn Auyvia: Moté pnv agaipeite 1o e§wTepPIkS mePiBANpa. AuTo gival TTOAU emIKiv-
Suvo MNoyw e€apTNUATWY LYNARE TAoNE TTOU SeV TTPETEL VAl AYYIXTOUV TIOTE, ApoU UIMOpPEi va TpokANBei Bdvatoc.
O poUpvog Sev SlaBétel KAAuppa MPooBacng atn Auxvia. Av Kagi N Auxvia, Unv EMXEPHOETE VA TNV AVTIKATACTH OE-
TE HOVOL 0aG, KAAEOTE pla EYKEKPIUEVN umnpecia oépPig Tng SHARP.

MINAKAZ ENIAYZHZ NTPOBAHMATQN

EPQTHZIH

AMANTHZH

Kukhopopei pebpa aépa yopw
and v mopTa.

‘Otav AelToupyei 0 poUPVOC, OTO ECWTEPIKO TOU KUKAOPOPEL aépag.
H mopta dev eivat agpooteyaviy. Etal, o aépag pmopei va Sla@elyel anmd tny mopTa.

Méoa otov poUpvo
oxnHatiCeTal CUPITUKVWON
USPATUWY, TTOU UTTOPE( Va
otadouv amd Tnv mopTa.

To e0wTePIKS TOU POUPVOU CUVHBWG Eival YUXPOTEPO amd TO GAyNTO TTOU
HAYEIPEVETAL, OTTOTE O ATHOG TTOU TIAPAYETAL KATA TO HAYEIPEUA CUMTTUKVWVETAL
oTNV PUXPOTEPN ETTIPAVELQ.

H moodtnTa Tou atpou mou mapdyetal apTatal and TNV MEPIEKTIKOTNTA O€ VEPS
TOU aynToL Tou payelpeveTal. Opiopéva eayntd, Omwe oL MATATEG, £Kouv LYNAR
TEPLEXOHEVN LYpaTia.

H oupmikvwaon vdpatpwy mou mayldeveTal péca amo tnv mépta Oa mpémet va
S10AUBEl HeTA amd PEPIKES WPEC.

Mapatnpolvtal Aapypelg 1
NAEKTPIKA TOEa OTO EOWTEPIKO
TOU (OUPVOU KaTd TO
payeipepa.

O oxNUATIOPOG NAEKTPIKOU TOEOU mapatnpeital dTav £va HETAOANIKO QVTIKEHEVO
£PXETAL KOVTA OTNV KOINGTNTA TOU OUPVOU KATA TN SIdPKELR TOU HAYEIPEUATOG.
AUTO UMopEi va TTPOKAAEDEL TPAXUVON OTNV EMPAVELR TNG KOINOTNTAG, AME KaTd
Ta GMa Sev mpokaei BAEBN oTov poupvo.

Mapatnpeitat NAeKTPIKO TOEO
O€ TIOTATEC.

BeBaiwBeite mwg éxouv apatpebei OAA TA «PATIO» ATTO TIG TTATATEG KAl TTwG €ivat
TPUTTNPEVEG. TOOBETOTE TIC ameuBeiag OToV EPIOTPEPOUEVO SIOKO 1| O
TIUPIHAXO 1 TTAPOHOLO OKEVOG,.

O poupvog Sev Aettoupyei dtav
O XEIPIOHOG TOU XPOVOUETPNTH
amopakpuvOei amd To 0.

EAéy€te av n mépTa €xel KAEIOEL KAVOVIKA.

To payeipgpa otov goupvo
€ivat moAv apyo.

BeBaiwBeite mwg éxel emAeyei 1o owotd emimedo 1oxVOG.

O @oupvog kavel B6pufo.

Mapatnpolvtal TaAHoi EVEPYOTTIOINONG KAl ATTEVEPYOTIOINONG EVEPYELQG
UIKPOKUUATWY KATA TO payEipEpa/TnV amoyuén.

To e€wTtepIko mePiPAnpa givat
Beppuo.

To mepiBAnua pmopei va givat Beppd oTo dyytypd - KPATHOoTE Ta TASIA HOKPIA.
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Mpwv {ntoete oépPig, eNéyEte kaBEva amd Ta TAPAKATW OToIXEa:

+ ENéy€te yia va BeBaiwbdeite mwg o poupvoc gival ouvSedepévog KaAA oTo pela. Av OXL, apalpéoTe To BUoHa amd
v mipida, mepipévete 10 SEUTEPONETTA, Kal CUVOEDTE To avd Kahd.

+ ENéyEte av €xel KOEl KATTOI0 ACPANEID KUKAWHATOC 1} AV EVEPYOTIOONKE ACPANEIOSIAKOTITNG. AV AUTA @aiveTal va
A€IToUPYOUV owoTd, SOKIPAOTE 0TV TIPICa i AANN CUCKEUN.

+ BeBaiwBeite mwg Ta MEPIOTPEPOPEVA KOUUTTIA LOXUOG KAl XPOVOUETPNTH £XOUV pUOUIOTEI OWOTA.

+ BePaiwBeite mwg n mopTa €xel KAEIOEL KANG Kal OTL £XEl AOPANIOEL TO CUOTNHA KAEIOWHATOG AOPANEIAg TNG TOPTAG.
Al0QOPETIKA N EVEPYELD TWV HIKPOKUUATWY Sev SlappEet TOV oupvo.

AN H KATAXTAXH AEN AIOPOONETAI ME KANENA AMO TA MAPAMANQ, TOTE EMIKOINQNHXTE ME tn EZOYZIOAOTH-
MENO TEXNIKO. MHN MPOXMAGHZETE NA NMPOXAPMOZXETE 'H NA EMNIZKEYAXZETE TON ®OYPNO MONOI ZAX.
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a A. Informacién sobre eliminacion N
N para particulares
1. En la Unién Europea
Atencion: Si desea eliminar este equipo, no utilice el cubo de la basura
| habitual.
Los equipos eléctricos y electrénicos usados deben tratarse por separado de
Atencion: acuerdo con la legislacion que requiere un tratamiento, una recuperacion y
Su producto un reciclaje adecuados de los equipos eléctricos y electrénicos usados.
estépmarcado Tras la aplicacion por parte de los estados miembros, los hogares de los
estados de la UE podran devolver, sin coste alguno, sus equipos eléctricos o
con este - ) . )
simbolo. Esto electrénicos usados a las instalaciones para ello designadas.*
si niﬁca; e En algunos paises* el establecimiento local puede recoger el producto sin
9 q coste alguno por la compra uno nuevo similar.
los productos @ o L. - . ;
eléctricos ) Si desea mas informacién, péngase en contacto con las autoridades
L y locales.
electrénicos . . S -~ . .
usados no Si sus equipos eléctricos o electrénicos usados incorporan pilas o
d i acumuladores, eliminelos por separado con antelacién segun los requisitos
eberian S -
mezclarse con locales. La correcta eliminacion de estos productos ayuda a garantizar que
los residuos los residuos sean sometidos a los procesos de tratamiento, recuperaciéony
domésti reciclaje adecuados, asi como a prevenir los efectos negativos potenciales
omesticos R .
enerales sobre el medio ambiente y la salud de los seres humanos resultante de una
gExiste un. manipulacién inadecuada de los residuos.
sistema de 2. Paises no pertenecientes a la Unién Europea
recogida Si desea eliminar este producto, péngase en contacto con las autoridades
especial locales para consultar el método correcto de eliminacion.
para estos Para Suiza: los equipos eléctricos o electrénicos pueden devolverse al
productos. vendedor sin coste alguno, incluso si no compra ningtin producto nuevo.
Q Encontrard mas informacién sobre los centros de recogida en la pagina de

inicio www.swico.ch o www.sens.ch.

B. Informacién sobre eliminaciéon para empresas

1. En la Union Europea

www.sharpconsumer.com/ X - . Lo

contact/ Si el producto es utilizado para fines empresariales y desea eliminarlo:
Péngase en contacto con su distribuidor de SHARP, que le informara sobre
la retirada del producto. Es posible que deba sufragar los costes derivados
de la retirada y el reciclaje. También es posible que los centros de recogida
locales acepten los productos pequefios (y en cantidades pequefas).
Para Espafia: pdngase en contacto con el sistema de recogida establecido o

www.sharpconsumer.com/ con la autoridad local para la retirada del producto usado.
support/

2. Paises no pertenecientes a la Unién Europea
Si desea eliminar este producto, pdngase en contacto con las autoridades
@cales para consultar el método correcto de eliminacién. J

www.sharpconsumer.com/

documents-of-conformity/

Para cuestiones de servicio y para conocer sus derechos de garantia, dirijase www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ o péngase en contacto con el establecimiento en el que compré el producto.
Las declaraciones de conformidad de este producto estan disponibles en el enlace siguiente:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUCIONES PARA EVITAR LA POSIBLE EXPOSICION A LA ENERGIA DE
MICROONDAS

1. Nointente utilizar este horno con la puerta abierta, ya que, de hacerlo, podria resultar expuesto a la energia de
microondas. Es importante no eliminar ni manipular los cierres de seguridad,

2. Noinserte ninglin objeto entre la cara frontal y la puerta, ni permita que se acumulen residuos o desechos en la
superficies selladas.

3. No use el horno si esta dainado. Es muy importante que la puerta del horno cierre correctamente, y que ni la
puerta, las bisagras, los cierres o las juntas de la puerta y las superficies de sellado presenten dafios.

4. No intente reparar ni ajustar el horno.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD 3
INSTALACION 1
INTERFERENCIA DE RADIO 12
INSTRUCCIONES DE TOMA DE TIERRA (MASA) 12
ESPECIFICACIONES 12
HORNO Y ACCESORIOS 13
PANEL DE CONTROL 14
NIVELES DE POTENCIA DE MICROONDAS 15
PREPARAR ALIMENTOS CON EL MICROONDAS 15
LIMPIEZAY MANTENIMIENTO 16
UTENSILIOS ADECUADOS PARA EL HORNO 16
CONSEJOS PARA COCINAR CON EL MICROONDAS 18
CONSEJOS PARA DESCONGELAR 20
CONSEJOS PARA RECALENTAR 21
RESOLUCION DE PROBLEMAS, 22
ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO TECNICO 23
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEA DETENIDAMENTE Y GUARDE PARA FUTURAS REFEREN-
CIAS

Para prevenir incendios, no debe dejarse sin vigilancia el
horno microondas durante el proceso de preparacion de
alimentos. Si se aplican niveles de potencia demasiado
altos o periodos de preparacion demasiado largos, los ali-
mentos pueden sobrecalentarse y provocar un incendio.

Este horno se ha disefiado para usarse Unicamente sobre una
encimera. No se ha pensado para integrarse en una unidad de
cocina. No coloque el horno dentro de un armario. La toma de
corriente debe ser de facil acceso para que la unidad pueda
desconectarse facilmente en caso de emergencia.

La toma de alimentacién de CA debe ser de 230-240V, 50 Hz,
con un fusible de linea de distribucién de 10 A o un disyuntor
de corriente de 10 A como minimo. Se debera utilizar un circui-
to eléctrico independiente solo para este aparato.

No coloque el horno en zonas donde se genere calor, como
cerca de un horno convencional. No instale el horno en areas
de alta humedad o donde se pueda acumular humedad. No
guarde o use el horno en exteriores.

Si se observa humo, apague o desconecte el horno y man-
tenga la puerta cerrada con el fin de sofocar las llamas.

Utilice solamente recipientes y utensilios aptos para mi-
croondas. Se deberan comprobar los utensilios para veri-
ficar que son aptos para su uso en hornos de microondas.
Al calentar alimentos en recipientes de papel o plastico,
vigile el horno debido a la posibilidad de ignicion.

Limpie la cubierta del guiaondas y la cavidad del horno.
Estos elementos deben estar secos y no contener grasa.
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La grasa acumulada puede recalentarse y provocar humo
o incendios.

No coloque materiales inflamables cerca del horno o los orifi-
cios de ventilacion. No bloquee los orificios de ventilacion.

Extraiga todos los sellos metalicos, cierres con alambre, etc., de
los alimentos y de los alimentos envasados. Los arcos eléctricos
en superficies metalicas pueden provocar incendios.

No use el horno microondas para calentar aceite para freir. La
temperatura no se puede controlar y el aceite puede incendiar-
se.

Cuando haga palomitas de maiz, utilice solamente fabricantes
especializados en palomitas para microondas.

No almacene alimentos u otros articulos dentro del horno.

Compruebe la configuracion después de encender el horno
para asegurarse de que el aparato funciona como se desea.

No deje el horno sin atender mientras se usa.

Para evitar el calentamiento excesivo y un posible incendio, se
debe prestar atencién especial al preparar o recalentar alimen-
tos con un contenido alto de azucar o grasa, por ejemplo, sal-
chichas, pasteles o pudin de Navidad. Consulte las sugerencias
correspondientes en el manual de funcionamiento.
Para evitar la posibilidad de lesiones. ADVERTENCIA:
No use el horno si esta dafnado o no funciona correctamente.
Compruebe lo siguiente antes de usar:
a) Asegurese de que la puerta esta correctamente cerrada y
de que no esté desalineada o deformada.
b) Asegurese de que las bisagras y las cerraduras de seguri-
dad de la puerta no estan rotas ni sueltas.
C) Asegurese de que las juntas de las puertas y superficies de
sellado no estan danadas.
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d) Asegurese de que interior de la cavidad del horno o la
puerta no presentan abolladuras.

e) Asegurese de que el cable de alimentacion y el enchufe no
estén dafnados.

Silas juntas de la puerta o la puerta estan danadas, no debe

utilizarse el horno hasta que haya sido reparado por una per-

sona competente.

No ajuste, repare ni modifique el horno. Es peligroso para
cualquier persona que no esté capacitada para llevar a
cabo operaciones de mantenimiento o reparacion que
consistan en retirar una cubierta que sirva de proteccion
contra la exposicion a la energia de microondas.

No utilice el horno con la puerta abierta ni modifique las cerra-
duras de seguridad de ninguna manera. No utilice el horno si
hay algun objeto entre las juntas de la puerta y las superficies
de sellado.

No permita que la grasa ni la suciedad se acumulen en las
juntas de las puertas y las partes adyacentes. Limpie el
horno con regularidad y elimine los depdsitos de alimen-
tos.

Siga las instrucciones de "cuidado y limpieza". No mante-
ner el horno limpio podria dar lugar a que la superficie se
deteriore, y podria afectar negativamente a la vida atil del
aparato y originar situaciones de peligro.

Las personas con MARCAPASOS deben consultar a su médico o
al fabricante del marcapasos para tomar las precauciones debi-
das respecto a los hornos microondas.

Para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

« Bajo ninguna circunstancia se debera desmontar la carcasa
exterior.

« No derrame ni inserte objetos en las aberturas de cerradu-

ra de la puerta u orificios de ventilacién. En caso de que se
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produzca un derrame, apague, desenchufe inmediatamente
el aparato y llame a un agente autorizado de servicio SHARP.
No sumerja el cable de alimentacién ni el enchufe en agua u
otros liquidos.

No deje que el cable de alimentacién cuelgue sobre el bor-
de de una mesa o superficie de trabajo.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies
calientes, incluida la parte posterior del horno.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ni-
nos menores de ocho anos.

No trate de cambiar la ldmpara del horno personalmente ni
permita que ninguna persona no autorizada por SHARP lo
haga. Si la lampara se estropea, consulte a su distribuidor o
un agente autorizado del servicio SHARP.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, deberd ser
sustituido por personal de servicio autorizado de SHARP.

ADVERTENCIA: Los liquidos y otros alimentos no deben
calentarse en recipientes cerrados, ya que podrian explo-
tar. Calentar bebidas en el microondas puede retardar la
ebullicion, por lo que se debera tener cuidado al manejar
el recipiente. Para evitar la posibilidad de explosion y de
una ebullicion repentina:

No utilice recipientes herméticos. Retire los cierres y las tapas
antes de utilizarlos. Los recipientes sellados pueden explotar
debido al aumento de la presién incluso una vez que el hor-
no se haya apagado. Tenga mucho cuidado cuando caliente
liquidos. Use recipientes de boca ancha para dejar escapar las
burbujas.

No caliente nunca liquidos en recipientes de boca estre-
cha tales como biberones, ya que el contenido del envase
podria salir a chorros cuando se caliente y causar quema-
duras.
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Para prevenir la salida repentina del liquido hirviendo y posi-
bles quemaduras:
1. No caliente durante una cantidad excesiva de tiempo.

2. Remueva el liquido antes de calentar o recalentar.

3. Es aconsejable introducir una varilla de cristal o un utensilio
similar (no metalico) en el liquido mientras se calienta.

4. Deje el liquido en reposo durante al menos 20 segundos en
el horno al final del tiempo de preparacion para evitar ebu-
lliciones posteriores.

No prepare huevos con cascara ni caliente huevos duros
en el microondas, ya que pueden explotar incluso des-
pués de que el aparato haya terminado la preparacion.
Para preparar o recalentar los huevos que no hayan sido
revueltos o mezclados, perfore las yemas y las claras. Pele
y corte los huevos duros antes de calentarlos en el horno
microondas.

Perfore la piel de alimentos como patatas, salchichas y frutas
antes de prepararlos, ya que pueden explotar.

ADVERTENCIA: Se debe revolver y agitar el contenido de
biberones y envases de alimentacion para bebés, y revisar
la temperatura antes de su consumo con el fin de evitar
quemaduras. Utilice agarradores o guantes de cocina
cuando saque los alimentos del horno para evitar quema-
duras. Para evitar la posibilidad de quemaduras:

« Cuando abra recipientes, envases para preparar palomitas
de maiz, bolsas de cocinar al horno, etc., mantenga la caray
las manos a una distancia prudencial para evitar guemadu-
ras por vapor y erupcion hirviente. Para evitar quemaduras,
compruebe siempre la temperatura de los alimentos, re-
mueva antes de servir y preste especial atencién a la tem-
peratura de los alimentos y las bebidas destinados a bebés,
ninos o ancianos. Las piezas accesibles pueden calentarse
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durante el uso. Los niflos pequefios deben permanecer a
una distancia prudencial.

« Latemperatura de los recipientes no es un indicador real
de la temperatura de los alimentos ni las bebidas; verifique
siempre la temperatura de los alimentos.

« Mantenga siempre la distancia de la puerta del horno cuan-
do se abra para evitar quemaduras por el vapor y el calor
gue se escapa.

« Corte los alimentos rellenos horneados después de calentar
para liberar el vapor y evitar quemaduras.

- Mantenga a los nifos lejos de la puerta para evitar que pue-
dan quemarse.

ADVERTENCIA: Solo permita que los nifios a partir de ocho
anos utilicen el horno sin supervision cuando hayan re-
cibido las instrucciones adecuadas para utilizarlo de una
forma segura y comprendan los peligros de un uso inade-
cuado.

Cuando se utilice el aparato en los modos GRILL, MIX GRI-
LL, CONVECTION, MIX CONVECTION y AUTO MENU (modo
aplicable en funcion del modelo), los nifios solo deben
utilizar el horno bajo la supervision de un adulto debido a
la temperatura que se genera.

Este aparato no esta disenado para ser utilizado por per-
sonas (incluidos ninos) con discapacidades fisicas, senso-
riales o mentales, con falta de experiencia y conocimiento,
a menos que una persona responsable de su seguridad les
supervise o instruya en su uso.

Se debe vigilar a los ninospara asegurarse de que no jue-
guen con el electrodoméstico. La limpieza por parte de los
ninos debe supervisarse.

Los modelos con panel tactil electronico cuentan con un
modo de bloqueo.
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No se apoye sobre la puerta del horno ni la balancee. No jue-
gue con el horno ni lo utilice como un juguete.

Los niflos deben aprender todas las instrucciones importantes
de seguridad: el uso de agarraderas de cocina, la extraccién cui-
dadosa de las tapas de los alimentos y prestar especial atencion
a los envases (por ejemplo, materiales de calentamiento auto-
matico) disenados para hacer los alimentos crujientes, ya que
pueden estar muy calientes.

Otras advertencias
No modifique el horno de ninguna manera.
No mueva el horno mientras esté en funcionamiento.

Este electrodoméstico se ha disenado para un uso doméstico.
Este horno se ha disenado para preparar alimentos en el hogar
Unicamente. No es apto para uso comercial ni en laboratorios.
Secar alimentos o ropa, y calentar almohadillas térmicas, zapa-
tillas, esponjas, ropa humeda u otros objetos similares puede
provocar lesiones, explosion o fuego. Este horno no es apto
para uso comercial ni de laboratorio.

Para fomentar el uso de su horno sin problemas y evitar
danos.

Nunca utilice el horno si esta vacio. Cuando utilice un plato
para dorar o material de autocalentamiento, coloque siempre
un aislante resistente al calor, como un plato de porcelana
debajo para evitar danos en la base del horno debido al estrés
por calor. No se debe exceder el tiempo de precalentamiento
especificado en las instrucciones de los platos.

No utilice utensilios de metal, pues reflejan las microondas y
pueden provocar arco eléctrico. No introduzca latas en el hor-
no.

Para evitar que el plato giratorio o la base del horno se rompa:
a) Antes de limpiar con agua, deje se enfrie.
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b) No coloque alimentos calientes o frios, o utensilios calientes
en una base de horno o el plato giratorio frio.

¢) No coloque nada en el compartimiento exterior durante la
operacion.

NOTA:

No utilice contenedores de plastico para calentar en el mi-
croondas si el horno esta todavia caliente después de utilizarlo
en un modo de combinacién (segun el modelo del horno),
porque podrian derretirse.

No se deben utilizar contenedores de plastico con el horno en
estos modos, a menos que el fabricante del contenedor indi-
gue que resulta adecuado.

Si no esta seguro de cdmo conectar el horno, consulte a un
electricista autorizado y certificado.

Ni el fabricante ni el distribuidor aceptan ninguna responsabili-
dad por averias en el horno o lesiones personales que resulten
del incumplimiento del procedimiento de conexién eléctrica
correcto.

Se puede formar vapor de agua o gotas de vez en cuando en
las paredes del horno o alrededor de los sellos de las puertas y
las superficies de sellado. Esto es normal y no un indicador de
fugas o mal funcionamiento del microondas.

Este aparato esta destinado para su uso doméstico y aplica-
ciones similares, tales como: dreas de cocina reservadas para
personal en tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
granjas, uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial, o de tipo pensién.

if Este simbolo significa que las superficies pueden
calentarse durante el uso.
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1. Retire todos los materiales de embalaje del interior del horno y cualquier pelicula protectora que se encuentre en
la superficie de la carcasa del horno microondas.

2. Revise detenidamente el horno para detectar cualquier signo de averia.

3. Coloque el horno en una superficie nivelada segura, lo suficientemente firme como para que pueda soportar el

peso del horno, suméandole el articulo mas pesado posible para cocinar en el horno. No cologue el horno sobre un

armario.

Seleccione una superficie plana que proporcione suficiente espacio abierto para las rejillas de ventilacion de

entrada o salida. Consulte laimagen de la primera pagina. La superficie posterior del aparato se debe colocar

contra una pared.

»

+ La altura minima de la instalacién es de 85 cm.

+ Se requiere un espacio minimo de 20 cm entre las paredes del horno y las paredes u objetos adyacentes.
+ Deje un espacio de 30 cm como minimo por encima del horno.

+ No quite las patas de la parte inferior del horno.

« Bloquear los orificios de entrada o de salida puede provocar danos en el horno.

« Sitle el horno lo mas alejado de la radio y la televisién como sea posible. El funcionamiento del horno de microon-
das puede provocar interferencias en la recepcién de radio o television.

85cm

/”

5. Conecte de forma segura el enchufe del horno a una toma de corriente eléctrica estandar conectada a tierra.
ADVERTENCIA:

No coloque el horno en un lugar donde se genere calor, vaho o mucha humedad (por ejemplo, cerca o encima de un
horno convencional), o cerca de materiales combustibles (por ejemplo, cortinas).

No bloquee ni obstruya los orificios de ventilacion de aire.

No coloque objetos encima del horno.

No toque el exterior del microondas cuando esté en funcionamiento o poco después de utilizarlo porque estara
caliente.
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El uso del microondas puede causar interferencias en aparatos de radio, televisores u otros equipos similares. Las

interferencias se pueden reducir adoptando las siguientes medidas:

1. Limpie la puertay la cavidad en sus zonas de contacto.

2. Reoriente la direccién de la antena receptora de radio o television.

3. Reubique el horno con respecto al receptor.

4. Enchufe el microondas a una toma diferente de modo que el horno y el receptor no se encuentren en la misma
toma de electricidad.

(MASA)

Este electrodoméstico debe contar con una toma a tierra. Este horno esta equipado con un cable que incluye un
hilo de puesta a tierra con una patilla en el enchufe. El enchufe debe conectarse a una toma de pared correctamente
instalada y con puesta a tierra. En el caso de que se produzca un cortocircuito eléctrico, la puesta a tierra reduce el
riesgo de una descarga eléctrica a través de un cable de escape para la corriente eléctrica. Se recomienda utilizar un
circuito separado solo para el horno.

AADVERTENCIA: El uso inadecuado del enchufe de puesta a tierra puede dar como resultado una descarga eléctrica.

NOTA:

1. Sitiene alguna duda sobre las instrucciones eléctricas o de puesta a tierra, consulte a un técnico o a un electricista
certificado.

2. Ni el fabricante ni el distribuidor aceptan ninguna responsabilidad por averias en el horno o lesiones personales
resultantes del incumplimiento del procedimiento de conexion eléctrica.

El cable de alimentacion utilizado en su horno microondas utiliza los siguientes cables de colores:
Verde y amarillo: toma a tierra

Azul: neutro

Marrén = fase

Nombre del modelo YC-PS201A
Corriente 230~240V/50 Hz
Consumo de energia 1200W
Salida de potencia nominal del microondas 700 W
Frecuencia de funcionamiento 2450 MHz
Dimensiones exteriores (An) x (Al) x (P) mm 455x274x 329
Dimensiones de la cavidad (An) x (Al) x (P)** mm 315x198x297
Capacidad del horno 20 litros**
Uniformidad de coccién Sistema de plato giratorio
Peso neto aprox. 10,5 kg
Bombilla LED 1,5W

*- Este producto cumple los requisitos de la norma europea EN55011. De conformidad con esta norma, este producto se clasifica como equipo
de grupo 2 clase B. Grupo 2 significa que el equipo genera energia de radiofrecuencia intencionadamente en forma de radiacion electromagnéti-
ca para el tratamiento térmico de los alimentos. Clase B significa que el equipo se puede usar en entornos domésticos.

**- La capacidad interna se calcula midiendo la anchura, la profundidad y la altura mdxima. La capacidad real de almacenaje de alimentos es
inferior.

COMO PARTE DE UNA POLITICA DE MEJORA CONTINUA, NOS RESERVAMOS EL DERECHO DE CAMBIAR EL DISENO SIN
PREVIO AVISO.
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Sistema de bloqueo de seguridad de la
puerta

Ventana del horno

Anillo de rodamiento

Acoplamiento del plato giratorio
Controles de potencia y tiempo

Tapa del emisor de ondas (no extraer)
7. Bandeja de cristal

8. Orificios de ventilaciéon

9. Mueble exterior

10. Cable de alimentacion

o pwN

Compruebe que estan incluidos los siguientes
accesorios: anillo de rodamiento, acoplamiento
del plato giratorio y bandeja de cristal.

Coloque el anillo de rodamiento en el centro
de la base del horno para que pueda girar
libremente alrededor del acoplamiento.

A continuacion, coloque el plato giratorio
en el soporte del plato para que se asiente
firmemente en el acoplamiento.

Para prevenir daiios en el plato giratorio,
asegurese de levantar los platos y recipientes
cuando los retire del horno.

NOTA: Cuando realice pedidos de accesorios,
mencione dos elementos: el nombre de la pieza
y el nombre del modelo.

NOTAS:

La cubierta de la guia de ondas es fragil. Tenga
cuidado al realizar la limpieza del interior del
horno para que no se dafie.

Después de preparar comidas grasas sin una tapa, limpie bien siempre la cavidad; esta debe estar seca y libre de
grasas. La grasa acumulada puede recalentarse y causar humo o incendiarse.

Utilice siempre el horno con el plato giratorio y el soporte correctamente instalados. Esto debe hacerse siempre,
inclusive durante el cocinado. Una mala instalacion del plato giratorio puede hacer que vibre y que no gire
adecuadamente y podria dafar el horno.

Todos los alimentos y recipientes de los alimentos se colocan siempre en el plato giratorio para cocinar.

El plato gira hacia la derecha y hacia la izquierda. La direccion de rotacién puede cambiar cada vez que se encienda
el horno. Esto no afecta el proceso de cocinado.

AADVERTENCIA: Este simbolo significa que las superficies pueden cal se d el uso.
La puerta, el armario exterior, el interior del horno, los accesorios y los platos pueden alcanzar altas
t Para pr as, utilice siempre guantes gruesos para

p uras d el funci
horno.
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Mando de CONTROL DE POTENCIA DEL MICROONDAS

|- Bajo - 20 % de potencia (140 W)

@ - Descongelar - 42 % de potencia (294 W)

| |- Medio bajo - 52% de potencia (364 W)

1| |- Medio - 73 % de potencia (511 W)

1111- Medio alto - 88 % de potencia (616 W)

il |— Alto - 100 % de potencia (700 W)

Mando del TEMPORIZADOR

Gire el mando del temporizador para establecer el tiempo de coccién.
El periodo mas largo es de 30 minutos, transcurridos los cuales el
horno iniciara la coccién automaticamente.

NOTA: Para aumentar el tiempo de coccién o descongelado, gire el
mando del temporizador hacia la derecha. Para reducir el tiempo de

coccién o descongelado, gire la mando del temporizador hacia la
izquierda.

YC-PS201A
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ONDAS

El nivel de potencia de microondas se puede variar por medio del interruptor de encendido y apagado de energia de
microondas. Cuando se utilizan niveles de potencia distintos a ALTO (100 %) podré escuchar la energia de microondas
pulsando a medida que los alimentos se cocinan o descongelan.

Estos niveles se seleccionan girando el mando de control de potencia al ajuste deseado. El mando quedard ajustado al
moverlo a la posicion de potencia deseada.

Ajuste de potencia | Coccion recomendada

| Para descongelar lentamente por ejemplo, pasteles de crema u hojaldre.

Para descongelar, seleccione esta configuracién de potencia, para garantizar que el plato
@ se descongela de manera uniforme. Esta configuracion es ideal para cocinar a fuego lento
arroz, pasta, albondigas y flan de huevo.

1 Para alimentos densos que requieren un periodo de coccion largo en la cocina
convencional, por ejemplo, asado de carne, es recomendable utilizar esta configuracién de
il potencia para garantizar que la carne quede tierna.

Se utiliza para tiempos de coccién mas largos de alimentos densos, como asados, pasteles
de carne y comidas en plato; también para platos sensibles como bizcochos. En esta
configuracion reducida, la comida se cocina uniformemente, sin cocerse en exceso por los
lados.

| Se utiliza para cocinar o recalentar alimentos rdpidamente, por ejemplo, guisos, bebidas
il | calientes, verduras, etc.

ICROONDAS

1. Preparey coloque los alimentos en un recipiente adecuado (consulte “UTENSILIOS ADECUADOS PARA EL
HORNOQ"). Coloque los alimentos o el recipiente directamente en el centro del plato giratorio. Cierre la puerta.

2. Girar el mando de CONTROL DE POTENCIA DE MICROONDAS a la configuracion deseada; cualquiera de los seis
niveles de potencia de microondas.

3. Gire el mando del TEMPORIZADOR hasta el tiempo de coccién o descongelado deseado, y el horno se pondra en
marcha automaticamente.

4. Una vez completada la coccién o el descongelado, el TEMPORIZADOR volvera a "0" y se oira una sefal acustica.
La ldmpara del horno se apagara automaticamente y el plato giratorio dejara de girar. Abra la puerta del horno,
retire los alimentos o el recipiente con cuidado. Deje reposar los alimentos el tiempo que sea necesario.

CONSEJOS DE COCCION:

Cuando el horno se pone en funcionamiento, se encendera la ldmpara del horno y el plato giratorio girara hacia la
izquierda o hacia la derecha

Si desea detener la coccion antes de que haya transcurrido el tiempo de coccién, gire el mando del TEMPORIZADOR
de nuevo a "0" (apagado) o abra la puerta del horno. La puerta del horno se puede abrir en cualquier momento
durante la coccion. Para continuar con la coccion, cierre la puerta. Si desea cambiar el tiempo de coccién durante la
coccién, simplemente gire el mando del TEMPORIZADOR hasta la nueva configuraciéon deseada.

Para cocer o descongelar durante menos de tres minutos, gire el mando del TEMPORIZADOR hasta pasada la marca
de 10 minutos y luego de nuevo a la posicién deseada. El temporizador funcionara con mayor precision.

Para cambiar el nivel de potencia durante la coccién, gire el mando de CONTROL DE POTENCIA DE MICROONDAS
hasta la configuracién deseada.

ADVERTENCIA:
Asegurese de que el TEMPORIZADOR se pone de nuevo en la posicion de cero “0” una vez finalizada la coccion, de lo
contrario el horno se pondra en marcha automaticamente cuando se cierre la puerta del horno.
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1. Apague el horno y desconecte el cable de la toma de corriente cuando vaya a limpiarlo.

2. Mantenga limpia la parte interior del horno. Limpie con un pafio himedo las paredes del horno si se producen
salpicaduras de alimentos o se derraman liquidos. Se pueden utilizar detergentes suaves si el horno se ensucia
mucho. Evite utilizar limpiadores duros o aerosoles, pues podrian dejar manchas, rayar o deslustrar la superficie de
la puerta.

3. Laparte exterior del horno debe limpiarse con un pafio himedo. Para evitar dafiar los componentes internos del
horno, no debe filtrarse agua a través de las aperturas de ventilacion.

4. Limpie frecuentemente la puerta y la ventana en ambos lados, las juntas de la puerta y las partes adyacentes con
un pafo himedo para eliminar derramamientos y salpicaduras. No utilice un limpiador abrasivo.

5. No limpie al vapor.

6. No permita que los controles mecénicos se humedezcan. Limpie con un paiio suave y himedo. Cuando limpie el
panel de control, deje abierta la puerta para evitar que el horno se encienda accidentalmente.

7. Sise acumula calor dentro o alrededor de la puerta del horno, limpielo con un pafio suave. Esto puede ocurrir si el
horno es utilizado en entornos de alta humedad. No se trata de un fallo.

8. La parte inferior interna del horno debe limpiarse regularmente para evitar contaminacion y posibles arcos
voltaicos o dafios. Limpie simplemente la superficie inferior del horno con un detergente suave.

9. Elimine los olores del horno mezclando una taza de agua con el zumo y la piel de un limén en un cuenco
adecuado para microondas. Caliente durante 5 minutos. A continuacion, limpie y seque bien con un pafo suave.

10. Si la bombilla deja de iluminar, péngase en contacto con el servicio técnico para recabar consejo.

11. El horno debe limpiarse de manera regulary se deben eliminar todos los depdsitos de alimentos. No mantener
el horno limpio podria dar lugar a un deterioro de la superficie, afectar negativamente a la vida util del aparato
y originar situaciones de peligro.

12. No elimine este electrodoméstico en la basura doméstica. Este aparato debe eliminarse en el centro pertinente
habilitado por el municipio.

HORNO

El material ideal para los utensilios del microondas es transparente a las microondas, pues permite que la energia

traspase el contenedor y caliente el alimento.

Las microondas no pueden atravesar el metal, por lo que no deben utilizarse utensilios de metal ni platos con

acabado de metal.

No utilice productos de papel reciclado al cocinar con microondas, ya que pueden contener pequefios fragmentos

de metal que podrian causar chispas o un incendio.

4. Serecomienda el uso de platos redondos u ovalados en lugar de cuadrados o alargados, ya que los alimentos de
las esquinas tienden a cocerse en exceso.

5. Se pueden utilizar laminas de aluminio en tiras para evitar la coccion excesiva de dreas expuestas. Pero tenga

cuidado de utilizar demasiadas y de mantener una distancia de 2,54 cm entre el aluminio y la cavidad.

-

N

w
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La siguiente lista es una guia general para ayudarle a seleccionar los utensilios correctos.

posi

idad de ignicion.

- . Microondas .
Utensilios de cocina Comentario
Seguro
Siempre siga las instrucciones del fabricante.
Platos para dorar No exceder los tiempos de calentamiento que se indican.
Tenga mucho cuidado ya que estos platos se calientan mucho.
Los utensilios de porcelana, ceramica, loza de barro esmaltada
Porcelana y cerdmica v/X y porcelana fina son generalmente adecuados, a excepcion de
aquellas con decoracion metalica.
Cristal resistente al calor . - . .
Asegurese de utilizar cristaleria adecuada para hornos
. . microondas.
Cristal no resistente al calor }'4
o . Asegurese de que el material cerdmico no es demasiado
Ceramicas no resistentes al calor v . ; .
grueso o que incorpore un alto contenido mineral.
Plato de plastico seguro para su v Asegurese siempre de que los utensilios de cocina de plastico
uso en microondas son adecuados para horno microondas.
Papel de cocina v/X Utilice solo papel de cocina recomendado para microondas.
. . . Se debe tener cuidado si se utiliza cristaleria fina, ya que puede
Cristaleria, por ejemplo, Pyrex® v/X N ; . »yaquep
romperse o agrietarse si se calienta bruscamente.
. No se recomienda usar utensilios de metal, ya que crearian un
Bandeja de metal X P . ?
arco eléctrico y pueden provocar un incendio.
. . No se recomienda usar utensilios de metal, ya que crearian un
Parrilla metalica X P . 4
arco eléctrico y pueden provocar un incendio.
Se pueden utilizar trozos pequefios de papel de aluminio
para proteger los alimentos contra el sobrecalentamiento.
- Mantenga el papel al menos a 2,54 cm de distancia de las
Papel de aluminio : P
L - v/X paredes del horno, ya que puede producirse arco eléctrico.
Los recipientes de aluminio - o
Los recipientes de aluminio no son recomendables a menos
que los especifique el fabricante, por ejemplo, Microfoil®, siga
las instrucciones cuidadosamente.
) No se deben tocar los alimentos y deben perforarse para
Film transparente 4 e R
permitir dejar salir el vapor.
Plastico/poliestireno, por Se debe tener cuidado con algunos recipientes, ya que
ejemplo, recipientes de comida 4 pueden deformarse, derretirse o descolorarse con las altas
rapida temperaturas.
Se deben perforar para dejar salir el vapor. Asegurese de que
Bolsas para congelar/asar 4 p p ; por. Aseg a
las bolsas son adecuadas para su uso en microondas.
Platos de papel, tazas y papel v No utilice ataduras de plastico o metal, ya que pueden
de cocina derretirse o incendiarse debido al‘arco eléctrico.
Utilizar inicamente para calentar o para absorber la humedad.
Recipientes de madera y paja 4 Se debe tener cuidado ya que el sobrecalentamiento puede
provocar un incendio.
Vigile siempre el horno cuando se utilizan estos materiales ya
. - que el sobrecalentamiento puede ocasionar un incendio.
Papel reciclado y periédicos X "
Puede contener extractos de metal que pueden causar "arco
eléctrico" y puede provocar un incendio.
AADVERTENCIA: Al calentar ali tos en recipi de papel o plastico, vigile el horno debido a la

NOTA: No deje el horno sin atender mientras lo usa.
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ON EL MICROONDAS

Los microondas preparan los alimentos de manera mas rapida que los métodos convencionales de cocina. Por lo
tanto, es muy importante seguir unas técnicas determinadas para garantizar unos buenos resultados. Muchas de las
técnicas siguientes se parecen a las que se usan en los métodos convencionales de cocina.

AADVERTENCIA: Los liquidos y alimentos no deben calentarse en recipientes sellados ni en tarros
o recipientes con la tapa puesta, ya que se acumulara presion en el interior, lo que
podria provocar la explosion del recipiente o tarro.

NOTAS SOBRE LOS CONSEJOS PARA COCINAR:

Vigile siempre el horno mientras lo utiliza.

Asegurese de que los utensilios sean adecuados para hornos microondas.

Consulte los cuadros en la seccion del manual de preparacion de alimentos para ver los tiempos de coccién
recomendados y los niveles de potencia.

Utilice exclusivamente palomitas para microondas en el envase recomendado (siga las instrucciones del fabricante).
Nunca debe utilizar aceite, a menos que el fabricante asi lo indique, y nunca debe preparar las palomitas durante
mas tiempo del recomendado.

AADVERTENCIA: Siga en todo momento las indicaciones del manual de instrucciones de SHARP. Si
supera los tiempos de coccion recomendados y utiliza niveles de potencia demasiado
altos, los alimentos se podrian calentar en exceso o quemar, y en situaciones extremas
podrian incendiarse y daiiar el horno.

Colocar

Coloque las partes mas gruesas de los alimentos hacia el exterior del plato, p. ej., los muslos de pollo.

Los alimentos que se colocan hacia el exterior del plato reciben mas energia y, por lo tanto, se cocinan mas rdpidamente
que los alimentos colocados en el centro.

Tapar

Algunos alimentos se cocinan mejor en el microondas si se tapan.

Utilice film transparente ventilado de adherencia o una tapa adecuada.

Perforar

Los alimentos con cascara, piel o membrana se deben perforar en varios puntos antes de cocinarlos o recalentarlos,
ya que, de lo contrario, se acumularia vapor y podrian explotar. Por ejemplo, de las patatas, el pescado, el polloy las
salchichas.

NOTA: Los huevos no deben calentarse en el microondas porque podrian explotar, incluso después de prepararse,

p. €j., huevos escalfados, fritos o duros.

Remover, girar y volver a colocar

Para conseguir una coccién uniforme es muy importante remover, girar y volver a colocar los alimentos durante la
coccion. Siempre debe remover y volver a colocar desde el exterior hacia el centro.

Reposar

Deje un periodo de reposo tras la coccion para permitir que el calor se disperse de manera uniforme a través de todos
los alimentos.
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Caracteristicas de los alimentos

Composicion Los alimentos con un contenido alto en grasa o azucares (p. ej., pudines o pasteles
rellenos) requieren menos tiempo para calentarse. Se debe tener cuidado con ellos, ya
que el sobrecalentamiento puede provocar un incendio.

Los huesos de los alimentos son conductores de calor y hacen que los alimentos se
cocinen mas rapidamente. Se debe tener cuidado para que los alimentos se cocinen de
manera uniforme.

Densidad La densidad de los alimentos influye en el tiempo de coccién necesario.
Los alimentos ligeros o porosos, como los bizcochos o el pan, se cuecen mas
rapidamente que los alimentos pesados y densos, como los asados de carne y los guisos.

Cantidad El nimero de microondas del horno es el mismo, sea cual sea la cantidad de alimentos
que se esté cocinando. Se debe aumentar el tiempo de coccién a medida que aumente
la cantidad de alimentos;

por ejemplo, cuatro patatas tardan més tiempo en cocinarse que dos.

Tamaiio Los alimentos y los trozos pequenos se cocinan mas rapidamente que los grandes,
ya que las microondas pueden penetrar desde todos los lados hacia el centro. Para
conseguir una coccion uniforme, prepare todos los alimentos con el mismo tamarno.

Forma Los alimentos de forma irregular, como las pechugas o los muslos de pollo, tardan mas
tiempo en cocinarse en las partes mas gruesas. Para conseguir una coccién uniforme,
coloque las partes mas gruesas en el exterior del plato, donde recibirdn mas energia.
Las formas redondas se cocinan en el microondas de manera mas uniforme que las

cuadradas.
Temperatura de los La temperatura inicial de los alimentos influye en el tiempo de coccién necesario.
alimentos Los alimentos frios tardan més tiempo en cocinarse que los alimentos a temperatura
ambiente;

La temperatura del recipiente no es un parametro fiable de la temperatura del alimento
o la bebida. Haga cortes en los alimentos rellenos, por ejemplo, un donut relleno de
mermelada, para liberar el calor o el vapor.

AADVERTENCIA: Rostroy : utilice siempre guantes de horno para retirar los alimentos
o recipientes del horno. Apartese al abrir la puerta del horno para que se disperse el
calor o vapor. Al quitar un recubrimiento (por ejemplo, film transparente) o al abrir
bolsas de asado o envases de palomitas, aparte el rostro y las manos de la direccién del
vapor.

AADVERTENCIA: Compruebe la temperatura de los alimentos y bebidas, y remueva antes de servir.
Tenga mucho cuidado con los alimentos para bebés, nifios o personas mayores. Debe
remover o agitar el contenido de los biberones y los tarros de comida para bebés,

y debe comprobar la temperatura de los alimentos antes de consumirlos, para evitar
quemaduras.
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Usar el microondas es el método para descongelar més rapido. Es un proceso sencillo, pero es muy importante que
siga las instrucciones que se indican a continuacién para garantizar que los alimentos se descongelen bien.

« Retire todos los envases y envoltorios antes de descongelar.

- Para descongelar alimentos, utilice el nivel de microondas|, | | ni descongelar.

- Consulte a continuacién para obtener mas informacion.

Recolocar

Los alimentos colocados hacia el exterior del plato se descongelan més rapidamente que los alimentos colocados en
el centro. Por lo tanto, es muy importante recolocar los alimentos hasta cuatro veces durante el descongelado.
Mueva los trozos que estén muy encajados desde el exterior hacia el centro, y recoloque las partes que se solapen.
De esta manera, todas las partes de los alimentos se descongelaran de manera uniforme.

Separar

Los alimentos pueden quedarse pegados al sacarlos del congelador. Es importante separar los alimentos lo antes
posible durante el descongelado,

p. €j., tiras de beicon o filetes de pollo.

Cubrir

Algunas partes de los alimentos que se estén descongelando pueden calentarse. Para evitar que se calienten
demasiado y empiecen a cocinarse, se pueden cubrir con papel de aluminio, que reflejan las microondas; p. €j., las
patas y las alas de pollo.

Reposar

Un tiempo de reposo es necesario para garantizar que los alimentos se descongelen bien.

La accion de descongelar no finaliza una vez que se retiran los alimentos del horno microondas. Los alimentos deben
permanecer, tapados, durante un tiempo para garantizar que el centro se descongele completamente.

Girar

Es muy importante girar todos los alimentos al menos cuatro veces durante el proceso de descongelado.

Esto es importante para garantizar un descongelado adecuado.
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Para recalentar alimentos, siga las instrucciones y recomendaciones que se indican a continuacion, a fin de garantizar
que los alimentos se hayan calentado bien antes de servirlos.

Platos de comida

Retire cualquier pieza de ave o carne roja y caliente esas piezas por separado (véase mas abajo).

Coloque los trozos mas pequeios en el centro del plato, y los trozos mas grandes y gruesos en el borde. Cubra
los alimentos con film transparente ventilado para microondas y recaliéntelos a nivel | |. Remueva o recoloque los
alimentos cuando haya transcurrido la mitad del tiempo.

NOTA: Asegurese de que los alimentos se hayan calentado bien antes de servirlos.

Carne en lonchas

Tape la carne con film transparente ventilado para microondas y caliente a nivel | |. Recoloque la carne al menos una
vez para garantizar que se caliente de manera uniforme.

NOTA: Asegurese de que la carne se haya calentado bien antes de servirla.

Porciones de ave

Coloque las partes mas gruesas de las porciones en el exterior del plato, ctbralas con film transparente ventilado para
microondas y caliente a nivel| | |

Dé la vuelta hacia la mitad del proceso de calentamiento.

NOTA: Asegurese de que la carne de ave se haya calentado bien antes de servirla.

Guisos

Cubra con film transparente ventilado para microondas o con una tapa adecuada y caliente a nivel| |.

Remueva con frecuencia para garantizar que los alimentos se calienten de manera uniforme.

NOTA: Asegurese de que los alimentos se hayan calentado bien antes de servirlos.

Para conseguir los mejores resultados al recalentar, seleccione un nivel de potencia de microondas adecuado para
el tipo de alimento. Por ejemplo, un plato de verduras se puede calentar a nivel || | |, mientras que una lasaia, que
contiene ingredientes que no se pueden remover, se debe calentar a nivel | |.

NOTAS:
Antes de recalentar los alimentos, saquelos de los recipientes metélicos o del papel de aluminio.

En el tiempo de recalentamiento influyen la forma, la profundidad, la cantidad y la temperatura de los alimentos, asi
como el tamafio, la forma y el material del recipiente.

AADVERTENCIA: No caliente nunca liquidos en recipientes de boca estrecha, ya que el contenido podria
salir a chorros del recipiente y causar quemaduras.

Para evitar que los alimentos se calienten demasiado y que se produzcan incendios, se debe prestar atencion
especialmente al preparar o recalentar alimentos con un contenido alto de aztcar o grasa, por pasteles rellenos o
pudines.

Nunca debe calentar aceite o grasa para freir, ya que se podrian producir un calentamiento excesivo y fuego.

Las patatas en conserva no se deben calentar en un horno microondas; siga las instrucciones del envase.

AADVERTENCIA: El contenido de biberones y tarros de comida para bebés se debe r o agitar,
y hay que comprobar la temperatura de los alimentos antes de consumirlos, para evitar
quemaduras.
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Si cree que el horno no funciona correctamente, puede llevar a cabo una sencillas comprobaciones antes de llamar
a un técnico. De esta forma, puede evitar llamadas innecesarias al servicio, en caso de que el fallo se deba a algo
sencillo.
Siga estas sencillas comprobaciones:

Coloque una taza de agua en el plato giratorio y cierre la puerta. Establezca el temporizador para funcionar durante
1 minuto a potencia | || del microondas.

1.
2.
3
4.

;Se enciende la ldmpara del horno cuando el agua cuece?

¢Funciona el ventilador de refrigeracién? (Compruébelo colocando la mano sobre las salidas de ventilacion).
Transcurrido 1 minuto, ;suena la sefal acustica?

(Esté caliente el agua de la taza?

Sila respuesta a alguna de estas preguntas es negativa, compruebe primero que el horno esta enchufado
correctamente y que el fusible no se ha fundido. Si el cable esta correctamente enchufado y el fusible no se ha
fundido, consulte la tabla de resolucién de problemas siguiente.

AADVERTENCIA: Nunca ajuste, repare o modifique el horno por su cuenta. Para cualquier persona que
no tenga los conocimientos adecuados, es peligroso llevar a cabo una operacién de
mantenimiento o reparacion. Esto es importante ya que puede requerir la retirada de
cubiertas que proporcionan proteccion contra la energia de microondas.

La junta de la puerta evita que se filtren liquidos del microondas durante el funcionamiento del horno, pero no
ofrece un sellado hermético. Es normal observar gotas de agua, luz o sentir aire caliente alrededor de la puerta del
horno. Los alimentos con un alto contenido de humedad despediran vapor o generaran condensacion dentro de la
puerta, lo que puede formar gotas fuera del horno.

Reparaciones y modificaciones: no intente utilizar el microondas si no funciona correctamente.

Carcasa exterior y acceso a la ldmpara: no retire nunca la carcasa exterior. Esto es muy peligroso debido a las piezas
de alta tension internas, que no deben tocarse nunca, porque su contacto podria causar la muerte
El horno no integra una cubierta de acceso a la lampara. Si la ldmpara falla, no intente sustituirla. Llame al servicio

técnico homologado de SHARP.

TABLA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

CONSULTA

RESPUESTA

Corrientes de aire alrededor
de la puerta.

Cuando el horno esta en funcionamiento, el aire circula alrededor de la cavidad
La puerta no esta sellada herméticamente, por lo que el aire puede escaparse.

En el horno se forma
condensacién y puede dar
lugar a la formacién de gotas
en la puerta.

Por lo general, la cavidad del horno estara mas fria que los alimentos cocinados; por
lo tanto, el vapor generado al cocinar se condensara en la superficie mas fria.

La cantidad de vapor generado depende del contenido en agua del alimento
preparado. Algunos alimentos, como las patatas, tienen un gran contenido en
humedad.

La condensacion atrapada en el cristal de la puerta se disipara en unas horas.

Se observan destellos y arcos
voltaicos en la cavidad al
preparar los alimentos.

Se producen arcos voltaicos cuando un objeto metalico se situa cerca de la cavidad
del horno durante la coccién. Esto puede causar abrasion de la superficie de la
cavidad, pero no producird ningun dafio al horno.

Asar patatas.

Retire todas las raices de las patatas, pichelas y coléquelas directamente sobre la
bandeja o en un recipiente plano resistente al calor o similar.

El horno no funciona cuando
el control del temporizador no
se aleja de 0.

Asegurese de que la puerta estéd correctamente cerrada.

El horno cuece demasiado
despacio.

Asegurese de que corregir el nivel de potencia seleccionado.

El horno hace ruido.

Los impulsos de la energia de microondas se activan y desactivan durante los
procesos de coccién y descongelado.

La carcasa exterior esta
caliente.

La carcasa exterior puede calentarse al tacto. Mantenga a los nifios a los nifios lejos.
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Antes de solicitar asistencia, consulte los siguientes elementos:

Asegurese de que el horno esta correctamente enchufado a la corriente. Si no es asi, retire el enchufe, espere
10 segundos, y vuelva a enchufarlo bien.

Compruebe si hay algun fusible fundido o si salté un disyuntor de corriente. Si estos elementos parecen no
presentar problemas, pruebe la toma con otro aparato.

Asegurese de que los mandos de potencia y del temporizador estan correctamente establecidos.

Asegurese de que la puerta estd bien cerrada con el sistema de bloqueo activado. De lo contrario, la energia del
microondas no fluird en el horno.

SINO SE SOLUCIONA LA SITUACION CON NINGUNA DE LAS ACCIONES ANTERIORES, PONGASE EN CONTACTO CON UN
TECNICO CERFICADO. NO INTENTE AJUSTAR NI REPARAR EL HORNO PERSONALMENTE.
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Téhelepanu:

Teie toode
on tahistatud
selle simboliga.
See tahendab,
et kasutatud
elektri- ja elekt-
ronseadmeid ei
tohiks dra visata
koos tavaliste
olmejaatme-
tega. Nende
toodete jaoks
on eraldi kogu-
misstisteem.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, drge visake seda tavalisse
prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt
digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete diget kaitlust,
taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja
elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumispunktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimuija teie vana toote tasuta vastu
votta juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks tihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele. Selle toote korrektse
koérvaldamisega aitate tagada jaatmete nduetekohase kéitluse, taaskasutuse
ja ringlussevotu ning seega valtida véimalikke kahjulikke méjusid
keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kaitlus vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage valja dige kdrvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab tagastada
miiUjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.

Taiendavate jadtmekogumispunktide andmed on dra toodud jargmistel
kodulehekiilgedel: www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse érilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Gihendust SHARP-i toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja
ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid (ja vaikeses
koguses) voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks
Uhendust oma olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.
2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage vélja dige kérvaldamisviis.

-

v

Teeninduse ja teie garantiidiguste osas kiilastage veebilehte www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ véi podrduge kaupluse poole, kust te oma toote ostsite.
Vastavusdeklaratsioonid on saadaval lingil:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ETTEVAATUSABINOUD MIKROLAINEENERGIAGA VOIMALIKU
KOKKUPUUTUMISE VALTIMISEKS

1. Arge (ritage kditada ahju, kui seadme uks on avatud, kuna see véib tuua kaasa kahjuliku kokkupuutumise
mikrolaineenergiaga. Arge rikkuge ega muutke seadme blokeerimissiisteeme

2. Arge sisestage midagi ahju esipinna ja ukse vahele ega laske prahil véi puhastusvahendijaikidel tihendipindadele
koguneda.

3. Arge kéitage ahju, kui see on kahjustatud. Vaga oluline on, et ahju uks sulguks korralikult ja uks, hinged, lukustus,
tihendid ja tihenduspinnad ei oleks kahjustatud.

4. Arge proovige ahju ise remontida véi reguleerida.

OLULISED OHUTUSJUHISED 3
PAIGALDAMINE 1
RAADIO SEGAMINE 12
MAANDUSJUHISED 12
TEHNILISED ANDMED 12
AHIJATARVIKUD 13
JUHTPANEEL 14
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 15
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 15
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE 16
SOBIVAD AHJUNOUD 16
NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMISEKS 18
NOUANDED SULATAMISEKS 20
NOUANDED SOOJENDAMISEKS 21
TORKETUVASTUS 22
ENNE ABI SAAMISEKS HELISTAMIST 23
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OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS UUESTI
LABIVAATAMISEKS ALLES

Siittimisohu valtimine. Mikrolaineahju ei tohi jatta selle
tootamise ajaks jarelvalveta. Liiga korged véimsustase-
med voi liiga pikad valmistamisajad voivad toidu iile kuu-
mutada, mis oma korda véib viia stittimiseni.

Antud ahi on moéeldud kasutamiseks ainult koogi toopinna
peal. Seade ei ole méeldud koogimooblisse sisse integreeri-
miseks. Arge asetage seadet kapi sisse. Pistikupesa peab alati
olema kergesti kattesaadav, et seadet oleks hadaolukorras
voimalik lihtsalt vooluvorgust lahti ithendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230-240V, 50 Hz, vahe-
malt 10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A vooluringi ahe-
lakatkestajaga. Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi
vooluring.

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust. N&i-
teks, tavalise ahju laheduses. Arge paigaldage ahju kérge 6hu-
niiskusega piirkondadesse voi kohtadesse, kus voib koguneda
kondensaati. Arge paigaldage ahju due.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eraldage voo-
luvérgust ning hoidke ahju uks leekide summutamiseks
suletud.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
anumaid ja nousid. Noud tuleb iile kontrollida veendu-
maks nende sobilikkuses mikrolaineahjus kasutamiseks.
Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb nen-
de voimaliku siittimisohu tottu ahjul valmistamise kdigus
silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate ja ahju 66nsus. Need peavad
olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib tile
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kuumeneda ning hakata suitsema voi siittida polema.

Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi ventilatsioo-
niavade ldhedusse. Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja traadist
kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk voib péhjustada
suttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks 6li kuumuta-
miseks. Temperatuuri ei ole vdimalik kontrollida ning 6li voib
suttida polema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid mikro-
laine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude esemete hoidmi-
seks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel Ule selle seadistused ja veen-
duge, et ahi tédtab nii nagu soovitud.

Arge jatke tédtavat ahju jarelvalveta.

Ulekuumenemise ja stittimise véltimiseks tuleb suure suhkru- ja
rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide voi kookide, valmista-
misel voi taaskuumutamisel olla daarmiselt tahelepanelik. Tutvu-
ge kasutusjuhendis vastavate napundidetega.

Vigastumisohu vialtimine. HOIATUS!

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle t66s on
torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:
a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaardus voi
koveriti;
b) kontrollige ja veenduge, et hinged ja ukse turvalukud pole
purunenud ega lahti;
€) veenduge, et uksetihendid ega tihenduspinnad ei ole kah-
justatud;
d) veenduge, et ahju sees ega uksel ei ole auke;
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e) veenduge, et toitejuhe ega pistik ei ole kahjustatud.
Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada
kuni see on kompetentse isiku poolt ara parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, parandage ega
muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute,
on igasugused hooldus- ja remonditood, millised hélma-
vad mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemaldamist,
ohtlikud.

Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke ahjuuk-
se turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju, kui uksetihen-
di ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele pinda-
dele koguneda rasval voi mustusel. Puhastage ahju regu-
laarselt ning eemaldage kéik kogunenud toidujaagid.

Jargige peatiikis ,Hooldamine ja puhastamine” toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade
kahjustumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt
seadme elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

Stdamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu oma arsti
vOi sidamestimulaatori tootjaga voimalike ettevaatusabinéude
suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektrilodgi valtimine
Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme valisumb-
rist.
Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku ava-
desse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks midagi
sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tdommake toitepistik
pistikupesast ning votke Ghendust volitatud SHARP-i teenin-
dusagendiga.
Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda teise
vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda (le laua véi tédpinna dare.
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« Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
tagaosast, eemal.

- Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui
8 aastaste laste kaeulatust.

- Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARP-i poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi péleb, votke palun Ghendust
oma edasimuitja voi volitatud SHARP-i teenindusagendiga.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle valja vahetama
ametlik SHARP-i teenindusesindaja.

HOIATUS! Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need voivad plahvatada.
Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia hilisema
ootamatu keema puhkemiseni, mistottu tuleb anumaga
ettevaatlikult iimber kdia. Plahvatamise ja ootamatu kee-
maminemise valtimine:

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasutamist
kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu réhu téusu-

le plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist. Olge vedelike
mikrolainetega to6tlemisel ettevaatlikud. Kasutage laia avaga
nousid, et tekkivad mullid takistusteta valja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes nagu
nditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda kuumutami-
sel sisu anumast vilja purskamise ning poletuste tekkimi-
sega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku pdletuse

valtimiseks:

1. drge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk vms (mitte metallist);

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekundit
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ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage kovaks
keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad voivad plahva-
tada isegi peale mikrolaineahju valja liilitamist. Purusta-
mata voi segamata munade valmistamiseks voi taaskuu-
mutamiseks labistage munakollased ja -valged. Koorige
javiilutage kovaks keedetud munad enne nende taaskuu-
mutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu kar-
tulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad voi vastasel juhul
nad voivad plahvatada.

HOIATUS! Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite ja las-
tetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi loksutada
ning temperatuur lile kontrollida. Poletuste viltimiseks
kasutage toidu ahjust vdljavotmisel pajalappe voi ahju-
kindaid. Poletuste viltimiseks:

« Avage pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid
jms. aurupoletuste ja ootamatute keemapuhkemiste val-
timiseks oma naost ja katest eemale suunatult. Poletuste
valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri, segage
toitu enne serveerimist ning poorake erilist tahelepanu just
imikutele, lastele ja vanuritele antava toitude ja jookide
temperatuurile. Ligipaasetavad detailid voivad kasutamise
kaigus muutuda kuumaks. Hoidke vadikesed lapsed sead-
mest eemal.

« Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi tem-
peratuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Gle.

« Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks valju-
vast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.

- Poletuste valtimiseks |6igake taidisega klipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

« Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad poletada ei

saaks.
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HOIATUS! lubage lastel ilma jdrelevalveta ahju kasutada
ainult juhul, kui neid on vastavalt juhendatud nii, et laps
suudab ahju ohutult kasutada ning moistab vale kasuta-
misega seotud ohte.

Kui seadet kasutatakse reziimis GRILL, MIX GRILL, CON-
VECTION, MIX CONVECTION ja AUTO MENU, véivad lapsed
seoses tekkiva kuumusega kasutada ahju ainult taiskasva-
nute jarelvalve all.

See seade pole méeldud kasutamiseks parsitud fiiiisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega ega kogemuste ja
teadmisteta isikute poolt (sh lapsed), vdlja arvatud juhul,
kui nende ohutuse eest vastutav isik jalgib nende tege-
vust voi on 6petanud seadet kasutama.

Laste tegevust on vaja jdlgida tagamaks, et nad seadme-
ga ei mdngiks. Kui lapsed puhastavad seadet, tuleb laste
tegevust jdlgida.

Elektroonilise puutepaneeliga mudelid on varustatud
lapselukureziimiga.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangige ahjuga
ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pajalappide
kasutamist, toidu katete ettevaatlikku aravotmist, erilise tahele-
panu pooramist toitu krobedaks muutvatele pakenditele (nai-
teks ise kuumenevad materjalid), kuna need véivad muutuda
eriti kuumaks.

Teised hoiatused
Arge mitte mingil moel ahju muutke.
Arge liigutage téotavat ahju.

See seade on méeldud ainult koduses majapidamises kasuta-
miseks. Ahi on ettendhtud ainult kodus toidu valmistamiseks
ning seda voib kasutada ainult toidu ja jookide valmistamiseks.
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Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduskottide, susside,
Svammide, niiske kanga vms kuumutamine voib tuua kaasa
vigastus-, sittimis- voi pélemisohu. Seade pole sobiv ariliseks
ega laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste valtimine.

Arge laske ahjul tiihjalt tédtada. Pruunistusnéud véi isekuume-
nevaid materjale kasutades pange selle alla alati kuumuskind-
last materjalist alus, nditeks portselantaldrik, hoidmaks ara ahju
pohja kuumusest tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes
toodud eelkuumutamise aeg ei tohi Uletada.

Arge kasutage ahjundusid, millised peegeldavad mikrolaineid
ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge pange ahju me-
tallist purke.

Poordaluse voi ahju pohja purunemise valtimiseks:

a) Enne veega puhastamist tuleb lasta seadmel jahtuda.

b) Arge asetage kuumi ega kiilmi toite voi kuumi néusid kiil-
male podrdalusele / ahju pdhjale.

¢) Arge pange ahju todtamise ajal ahju viliskestale mingeid
esemeid.

MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plastiknéusid,
kui ahi on veel kombineeritud reziimist (soltub ahju mudelist)
kuum, kuna sellised néud voivad hakata sulama.

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasutada, vélja
arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et need on kasutami-
seks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju tihendada, pidage palun
nou ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.

Seadme tootja ega edasimuiiija ei aktsepteeri vastutust elektri-
Uhenduste tegemise nduetest kinni mitte pidamisest tingitud
ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.
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Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele voib
aegajalt tekkida veeauru voi veetilkasid. Tegemist on normaalse
nahtusega ning ei anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi
seadme rikkest.

Antud seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamistes
ja teistes sarnastes rakendustes, naiteks asutuste kooginur-
kades, kontorites ja teistes tookeskkondades, talumajades ja
hotellide, motellide ja teiste eluruumide tulpi keskkondades;
hommikus006gi ja 66maja tutpi keskkondades; toitlustusette-
votetes.

See siimbol naitab, et pinnad voivad kasutamise
kdigus muutuda kuumaks.
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1. Eemaldage ahju seest kdik pakkematerjalid ning eemaldage ahju korpuse pinnalt véimalik kaitsekile.
2. Kontrollige ahju tahelepanelikult véimalike kahjustusmérkide suhtes.
3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava raskeima

eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.
4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja véljalaskeavadele piisavalt vaba ruumi. Vt esilehel toodud pilti. Seadme taga-

pind tuleb paigutada vastu seina.
+ Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.
+ Mikrolaineahju kiilgede ja kérval asuvate seinte voi esemete vahele peab jédma véhemalt 20 cm vaba ruumi.
« Jatke ahju kohale vdhemalt 30 cm vaba ruumi.
« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.
« Sisse- ja/voi véljalaskeavade ummistamine voib ahju kahjustada.
+ Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele. Mikrolainete té6tamine véib pdhjustada hdireid raadio- ja
telesaadete vastuvotus.

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS!

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust, suurt 6huniiskust véi niiskust (naiteks tavalise ahju lahedale
voi peale) voi kergesti siittivate materjalide ldhedale (nditeks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.
Arge puudutage mikrolaineahju vélispinda téétamise ajal véi vahetult parast seda, kuna vélispind véib olla kuum.
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Mikrolaineahju kasutamine véib péhjustada héireid raadio, teleri vms seadmete t66s. Segamise korral voib jargmiste

meetmete abil méju vahendada véi sootuks kdrvaldada.

1. Puhastage ahju ukse ja sisemuse kokkupuuteala.

2. Muutke raadio véi teleri antenni suunda.

3. Paigutage mikrolaineahi vastuvétja suhtes ménda teise kohta.

4. Uhendage mikrolaineahi ménda erinevasse pistikupesasse, nii et mikrolaineahi ja vastuvétja ei asuks samas

vooluringis.

Seade peab olema maandatud. Ahju toitejuhtmel on maandussoon ja vastava kontaktiga pistik. Pistik tuleb

ihendada vooluvérgu pistikupesasse, mis on korralikult paigaldatud ja maandatud. Liihise korral vahendab maandus
elektriloogiohtu, pakkudes elektrivoolule liikumiseks varutee. Soovitatav oleks, et ahju varustamiseks kasutatakse

eraldi vooluringi.

/I\ HOIATUS! Maanduspistiku vale k

L

ine voib péhjustada elektril66gi.

MARKUS

1. Kui teil on maanduse voi elektrijuhiste osas kiisimusi, pidage nou kvalifitseeritud elektriku voi hooldustehnikuga.

2. Seadme tootja ega edasimuilja ei aktsepteeri vastutust elektritihenduste tegemise néuetest kinni mitte

pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.

Teie mikrolaineahju toitejuhe on jargmiste varvikoodidega juhtmed:
Roheline ja kollane = MAANDUS

Sinine = NEUTRAAL

Pruun =VOOL

Mudeli nimetus YC-PS201A
Vooluvarustus 230~240V/ 50 Hz
Véimsustarve 1200W
Nominaalne mikrolainete véljundvéimsus 700 W
To6tamissagedus 2450 MHz*
Vélismootmed (L) x (K) x (S) mm 455x274x 329

Ahju sisemuse mootmed (L) x (K) x (S)** mm

315x 198 x 297

Ahju mahutavus

20 liitrit**

Valmistamise Gihesugusus

Poordaluse stisteem

Netokaal

umb. 10,5 kg

LED pirn

1,5W

*- See Toode vastab Euroopa standardi EN55011 néuetele. Vastavalt sellele standardile on kédesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi
seade. Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtoétlemise eesmdrgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku

energiat. Klass B seade tidhendab, et seade on sobiv kodumajapidamistes kasutamiseks.

** - Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, siigavuse ja korguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest vdiksem.
PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA

SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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Ukse turvalukustisteem

Ahju aken

Rullikalus

Poordaluse liitmik

Voéimsuse ja aja juhtnupud
Lainejuhi kate (mitte eemaldada)
Klaasist alus

8. Ventilatsiooniavad

9. Valiskorpus

10. Toitejuhe

NowmhwN=

Veenduge, et seadmega oleksid kaasas
jargmised tarvikud: rullikalus, poordaluse liitmik
ja klaasist alus

» Asetage rullikalus ahjupéranda keskele nii,
et see saaks vabalt imber ajami poorelda.
Seejarel asetage poordalus rullikalusele nii, et
see kindlalt Gihendusele kinnitub.

+ Poordaluse kahjustamise valtimiseks
jalgige, et néud ja pakendid tostetaks ahjust
eemaldamisel selliselt, et need ei puutu vastu
poordaluse serva.

MARKUS: tarvikuid valides 6elge kaks asja: osa
nimi ja mudeli nimi.

MARKUSED

Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju
sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik,
et seda ei kahjustataks.

Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise
jarel tehke ahju sisemus alati pohjalikult

puhtaks — need peavad olema kuivad ning
rasvast puhtad. Kogunenud rasv voéib lle kuumeneda ning hakata suitsema voi stttida pdlema.

Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja pédrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik pdhjalik ja
thtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud podrdalus voib teha miira, ei pruugi korralikult ringi kdia ning voib
tuua kaasa ahju kahjustumise.

Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.

Poordalus poorleb kas pari- voi vastupaeva. Poorlemise suund voib muutuda iga kord, kui ahju sisse lilitate. See ei
madjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

A HOIATUS! See siimbol néitab, et pinnad voivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
viliskest, ahju sisemus, tarvikud ja noud véivad kasutamise kdigus muutuda viaga kuumaks. Kasutage
poletuste véltimiseks alati pakse ahjukindaid.

ET-13




1. MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP

|- Madal - 20% véimsus (140 W)

@ - Sulatamine - 42% véimsus (294 W)

| |- Keskmine madal - 52% voimsus (364 W)
1| |- Keskmine - 73% véimsus (511 W)

11|~ Keskmine kérge - 88% véimsus (616 W)
il |— Korge - 100% véimsus (700 W)

ad

Nupp TAIMER

Po6rake nuppu TIMER valmistamisaja maaramiseks. Pikim maaratav
ajavahemik on 30 minutit. Parast aja maaramist hakkab ahi
automaatselt toole.

MARKUS: kiipsetamis-/sulatamisaja suurendamiseks poorake
taimerinuppu paremale. Kiipsetamis-/sulatamisaja vahendamiseks
podrake taimerinuppu vasakule.
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Mikrolainete véimsustaset muudetakse mikrolainete energia sisse ja vélja liilitamisega. Muude kui KORGE (100 %)
vdimsustasemete kasutamisel on kuulda, kuidas mikrolaineenergia toidu kiipsemise ja sulamise ajal sisse ja vélja
pulsseerub.

Neid tasemeid valitakse Vdimsuse juhtnuppu vajalikule seadistusele pdodrates. Soovitud véimsusasendile joudes
fikseerub nupp klopsatusega kohale.

Véimsustase Soovitatud kasutamine

| Ettevaatlik sulatamine, nditeks kreemikoogi voi kondiitritoodete puhul.

Sulatamiseks valige see voimsustase, et tagada toidu Ghtlane sulamine. See seadistus
@ on ka kasulik riisi, pasta ja klimpide tasasel kuumusel valmistamiseks ning munaroa
valmistamiseks.

1 Tihedate toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis nduavad tavalise valmistamise
juures pikemat valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri séilitamiseks soovitatav kasutada
il just seda véimsustaset

Kasutatakse tihedamate toiduainete pikemaajalise valmistamise korral, nagu nditeks
il koodid, lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, naiteks keekside korral. Sellise madalama
vdimsustaseme juures kiipseb toit Gihtlaselt ilma killgedelt tlekiipsemata.

| Kasutatakse kiireks valmistamiseks voi tilessoojendamiseks, nditeks hautiste, kuumade
1l jookide, kddgiviljade jms. puhul.

TAMINE

Valmistage toiduained ette ja paigutage sobivasse ndusse (vt jaotist, SOBIVAD AHJUNOUD"). Asetage toit/
toidundu otse poordaluse keskele. Sulgege uks.

Po6rake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud vaartusele st iihele 6 mikrolainete véimsustasemest.
3. Poorake nupp TAIMER soovitud toiduvalmistamis-/sulatamisajale ja ahi hakkab automaatselt toole.

Kui toiduvalmistamine/sulatamine on I6pule jdudnud, naaseb nupp TAIMER tagasi,0”-asendisse ja kostub
helisignaal. Ahju lamp kustub automaatselt ja po6rdalus I6petab pédrlemise. Avage ahju uks, votke toit/toidunéu
hoolikalt vilja. Jatke toit vastavalt vajadusele veel jarelvalmima.

TOIDUVALMISTAMISE SOOVITUSED:

Ahju kaivitumisel stittib ahju lamp pélema ning pé6rdalus hakkab p&drlema péri- voi vastupdeva suunas.

Kui soovite |dpetada toiduvalmistamist enne valmistamisaja I6ppu, pédrake nupp TAIMER tagasi asendisse 0 (valjas)
voi avage ahju uks. Ahju ust vaib valmistamise ajal igal ajal avada. Toiduvalmistamise jatkamiseks sulgege ahju uks. Kui
soovite valmistamise ajal valmistamisaega muuta, poorake lihtsalt nupp TAIMER soovitud uuele seadele.

Vahem kui 3 minutit valmistades/sulatades pérake nupp TAIMER (le 10 minuti mérgise ja seejarel tagasi soovitud
seadele. Taimer to6tab seejarel suurema tapsusega.

Véimsustaseme muutmiseks toiduvalmistamise ajal péérake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud
asendisse.

HOIATUS!
Poorake nupp TAIMER toiduvalmistamise 16pul kindlasti asendisse 0" Vastasel juhul jatkab ahi ahju ukse sulgemisel
automaatselt téotamist.

-

hd

»
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1. Puhastamise ajaks lilitage ahi vélja ja eraldage toitejuhe seinakontaktist.

2. Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidupritsmed vdi maha ldinud vedelikud jadvad ahju seinte kiilge, piihkige
seinad niiske lapiga puhtaks. Vdga méaardunud ahju korral véite kasutada nérgatoimelist pesuvahendit. Valtige
pihustite ja teiste tugevatoimeliste vahendite kasutamist. Need vdivad ukse pinda madrida, tekitada triipe voi
tuhmistada vélispinda.

3. Ahju vélispinda voib puhastada niiske lapiga. Ahju sees asuvate to6tavate osade kahjustamise valtimiseks ei tohi
lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.

4. Puhkige ust ja akent mélemalt poolt, uksetihendeid ja kdrvalasuvaid osi sageli niiske lapiga, et eemaldada sealt
kéik toidupritsmed ja -plekid. Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

5. Arge kasutage puhastamiseks auru.

6. Arge laske mehaanilistel juhtnuppudel mirjaks saada. Puhastage pehme ja niiske lapiga. Mehaaniliste
juhtnuppude puhastamisel jatke ahju uks lahti, et véltida seadme juhuslikku sisse ltlitumist.

7. Kui ahju ukse sisse voi vélispinna iimber koguneb auru, piihkige see pehme lapiga ara. See voib juhtuda, kui
mikrolaineahju kasutatakse kérge 6huniiskuse tingimustes. Tegemist ei ole rikkega.

8. Maardumise ja voimaliku kaarleegi/kahjustuse valtimiseks tuleb ahju porandat regulaarselt puhastada.
Puhastamiseks piihkige lihtsalt ahju pdhja ndrgatoimelise puhastusvahendiga.

9. Ahjust Ihnade eemaldamiseks pange ahju mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv kauss veega, kuhu on lisatud tihe
sidruni mahl koos koorega. Kuumutage mikrolainetega 5 minutit. Plihkige pohjalikult Ule ja kuivatage pehme
lapiga.

10. Kui ahju valgusti ldheb tookorrast, votke abi saamiseks Ghendust klienditeenindusega.

11. Ahju tuleb puhastada regulaarselt ja koik toidujadgid tuleb eemaldada. Ahju puhtana mitte hoidmine voéib viia
pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa ohtliku olukorra.

12. Arge visake kasutut seadet olmepriigile ettendhtud priigikasti. Seade tuleb toimetada kohaliku omavalitsuse
poolt selleks otstarbeks ettendhtud jadgtmekogumisjaama.

1. Mikrolainetega kasutamiseks enim sobivad ndud on mikrolainetele labipaistvad ja lasevad energial I&bi néu toitu
kuumutama paaseda.

2. Mikrolained ei suuda labistada metalli, mistottu ei saa kasutada néusid, millel on metallist &&rised véi kaunistused.

3. Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel vanapaberist valmistatud tooteid, kuna need véivad sisaldada
vaikeseid metalliosi, mis véivad péhjustada sédemeid ja/véi stittimist.

4. Soovitatav on eelistada neljakandilistele ndudele ovaalseid voi immargusi, kuna nurkades kipub toit Glekiipsema.

5. Esiletungivate alade (ilekiipsemise valtimiseks véib kasutada alumiiniumfooliumi ribasid. Arge kasutage neid aga
liiga palju ja hoidke fooliumi ja ahju siseseina vahel vahemalt 2,5 cm vaba ruumi.
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Jargnev loend on iildine juhis sobivate toidundude valimisel.

ajalehepaber

M Mikrolaine- "
Toidundu Markus
tega ohutu
Pidage alati kinni tootjate juhistest.
Pruunistamisnéud v/X Arge iiletage antud kuumutusaegu. Olge viga ettevaatlikud,
kuna need néud véivad muutuda vdga kuumaks.
Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on tavaliselt
Portselan ja keraamika v/X kasutamiseks sobivad, vélja arvatud metallist kaunistustega
noéud.
Kuumuskindel klaas v Veenduge alati, et vastav klaasnéu sobib mikrolaineahjus
Mittekuumuskindel klaas % kasutamiseks.
Veenduge, et keraamiline materjal pole liiga paks ega liiga
Kuumuskindel keraamika v ug s ! jalpoleliigap galllg
suure mineraalide sisaldusega.
Veenduge alati, et plastist toidundu on sobiv mikrolaineahjus
Mikrolainekindlad plastnéud v ug b etplast iaunou v mi : Ju
kasutamiseks.
P Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks soovitatud
Paberkateratt
v/ix paberkéteratte.
Klaasnéud. naiteks Pyrex® v /X Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude kasutamisel, kuna
! Y need voivad jarsu kuumutamise korral puruneda véi méraneda.
Metallalus X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada
metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa stittimise.
Metallrest X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada
metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa stittimise.
Véikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu
kaitsmiseks Glekuumenemise eest. Kaarleegi véltimiseks hoidke
Alumiiniumfoolium /% foolium véahemalt 2,54 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumnéud v Fooliumndusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde just
tootja ette (nditeks Microfoil®); jargige téhelepanelikult toodud
juhiseid.
Toidukile v E? toh'ik.s puutuda vastu toitu ning auru valja laskmiseks tuleb
kile labistada.
Plastik/polustireen, nditeks Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad
kiirtoidu pakendid v voi muudavad varvi korgetel temperatuuridel.
. " . Tuleb auru véljalaskmiseks labistada. Veenduge, et kotid on
Kilmutus-/kiipsetuskotid
/kiip v mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.
Pabertaldrikud/tassid ja Arge kasutage plast- voi metallkinnitusi, kuna need véivad
koogipaber v sulada voi metalli kaarleegi tottu stttida.
Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.
Olgedest ja puidust néud 4 Tahelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes, kuna néud
voivad sttida.
Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelevalveta,
Umbertéddeldud paber ja X kuna tlekuumenemine vaib tuua kaasa suttimise.

Vé6ib sisaldada metalliosi, mis vivad pdhjustada kaarleeki ning
viia stttimiseni.

jalgida.

AHOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu téttu ahju

MARKUS: idrge jatke todtavat ahju jarelvalveta.
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IDUVALMISTAMISEKS

Mikrolained kiipsetavad toitu kiiremini, kui tavaline valmistamine. Seetottu on heade tulemuste saavutamiseks vajalik
pidada kinni kindlatest tehnikatest. Paljud jérgnevatest tehnikatest on sarnased tavalise toiduvalmistamise juures
kasutatavatega.

AHOIATUS! Vedelikke ja toite ei tohi kuumutada suletud anumates véi kaanetatud purkides, kuna
anuma sees tekib rohk, mis voib tuua kaasa anuma/purgi plahvatamise.

NOUANDED TOIDUVALMISTAMISEKS

- Arge jatke to6tavat ahju jarelevalveta.

+ Veenduge, et kdogindud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

« Vtretseptide peatiikis toodud tabelitest soovituslikke valmistamisaegu ja véimsustasemeid.

+ Kasutage ainult mikrolainetega valmistamiseks méeldud popkorni selleks ettendhtud pakendis (jargige valmistaja
juhiseid). Arge kasutage 6li, kui valmistaja ei ole seda just spetsiifiliselt ette ndinud ning drge valmistage popkorni
kauem, kui ette nahtud.

AHOIATUS! Pidage alati kinni SHARP-i kasutusjuhendis toodud juhistest. Kui te valmistate soovitatud
aegadest kauem voéi kasutate liiga kérgeid voi t id, voib toit iilek da, dra
korbeda ning darmuslikel juhtudel isegi siittida ning ahju kahjustada.

Paigutus

Asetage toidu paksemad osad ndude vélispidisele dérele, nt kanakoivad.

Noude vilispidisel darel asuvad toidud saavad keskel asuvate toitudega vorreldes rohkem energiat, seega kiipsevad
kiiremini.

Kate

Mikrolainetega valmistamise ajal on teatud toite kasulik kaanega katta.

Kasutage mikrolaineahjule sobivat 6huavadega kilet véi kaant.

Labistamine

Kesta, naha voi koorega toidud (nditeks kartulid, kala, kana, vorstid) tuleb enne valmistamist voi taaskuumutamist
mitmest kohast Iabi torgata, kuna toidu sisse koguneda vdiv aur vai pdhjustada toidu plahvatamise.

MARKUS: mune ei tasu mikrolaineahjus kuumutada, kuna need véivad isegi parast valmistamist, st parast keetmist,
praadimist jms, plahvatada.

Segamine, iimber podramine ja ringi paigutamine

Uhtlase valmistamise jaoks on vajalik toitu valmistamise ajal segada, péérata ja imber paigutada. Segage ja paigutage
toitu imber alati valjastpoolt sissepoole.

Laske seista

Seisuaeg on valmistamise jarel oluline, kuna see voimaldab kuumusel tihtlaselt iile toidu levida.
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Toidu omadused

Koostis

Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toidud (nditeks joulupuding, vormiroad) vajavad
lihemat kuumutusaega. Olge ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib tekitada
stittimisohu.

Kondid toidus juhivad kuumust, mis vdimaldab toidul kiiremini kiipseda. Olge ettevaatlik
ja veenduge, et toit oleks thtlaselt kiipsenud.

Tihedus

Toidu tihedus méjutab valmistamiseks vajaminevat aega.
Kerged ja poorsed toiduained, nagu leib ja koogid, valmivad kiiremini, kui rasked ja
tihedad toidud, nditeks praed ja hautised.

Kogus

Mikrolainete hulk ahjus jadb samaks olenemata, kui palju toitu korraga valmistatakse.
Seetdttu tuleb toidu koguse suurenemisel suurendada ka valmistamiseks kuluvat aega
(nditeks valmivad neli kartulit kauem, kui kaks).

Suurus

Vaikesed toidud ja véikesed toidutiikid valmivad kiiremini, kui suured, kuna mikrolained
saavad labistada toitu kéikidest suundadest kuni toidu keskmeni. Uhtlaseks valmimiseks
tehke koik toidutiikid Gihesuuruseks.

Kuju

Ebatihtlase kujuga toiduained, naiteks kana rinnattikid véi koivad, kiipsevad nende
paksematest kohtadest aeglasemalt. Uhtlase valmimise tagamiseks asetage paksemad
osad nou aartesse, kus nad saavad rohkem energiat.

Umara kujuga toidud valmivad mikrolainetega valmistamisel iihtlasemalt, kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu temperatuur

Toidu algne temperatuur méjutab valmistamiseks kuluvat aega.

Jahutatud toitude valmistamine votab rohkem aega, kui toatemperatuuril olevate
toitude valmistamine.

Toidundu temperatuur ei pruugi olla toidu voi joogi temperatuuriga sama. Kuumuse ja
auru vélja laskmiseks ldigake tdidistega toidud (nditeks moosipallid) lahti.

&HOIATUS! Né&gu ja kded. Kandke toitu voi toidundusid ahjust vilja véttes ahjukindaid. Hoidke end
ahju ukse avamisel eemale, et aur ja kuumus saaksid hajuda. Katteid (néiteks kattekilet)
eemaldades, praekotte voi popkornipakke avades suunake aur nédost ja kdtest eemale.

AHOIATUS! Kontrollige toidu ja joogi temperatuuri ning segage neid enne serveerimist. Eriti tahele
panelik tuleb olla viikelastele, lastele ja vanuritele toitu serveerides. Péletuste valtimiseks
tuleb toidupudelite ja lapsesoogipurkide sisu segada voi loksutada ning enne tarbimist
tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Mikrolaineahju kasutamine on kiireim véimaik sulatamisviis. Sulatamine on vaga lihtne, kuid pohjaliku sulatamise
tagamiseks on vaja pidada kinni jargmistest juhistest.

» Eemaldage enne sulatamist kéik pakendid ja tmbrised.

- Toidu sulatamiseks kasutage mikrolainete tasemeid |, | | v6i Sulatamine

« Jargnevalt on jagatud tdpsemat teavet.

Paigutage iimber

Noude &drele asetatud toidud sulavad kiiremini, kui keskel asuvad toidud. Seet6ttu on oluline sulatamise ajal toitu
kuni 4 korda tmber paigutada.

Liigutage tihedalt kokku surutud tiikid valjastpoolt sissepoole ja paigutage kattuvad osad imber.

See tagab, et kéik toiduosad sulavad Uhtlaselt.

Eraldage

Kulmikust vélja vottes voivad toidutiikid olla tksteise kiilge ja@nud. Oluline on toit sulatamise ajal voimalikult peatselt
Uksteisest eraldada

(naiteks peekoniviilud, kanafileed).

Katke kinni

Méned sulatatavad osad voivad muutuda soojaks. Selleks, et need ei muutuks veel soojemaks ega hakkaks kiipsema,
tuleb sellised alad, nditeks kanakoivad ja -tiivad, katta kinni véikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolained
eemale.

Laske seista

Seismisaeg on vajalik toidu pdhjaliku les sulamise tagamiseks.

Mikrolaineahjust vélja votmisel ei ole sulamine veel I6ppenud. Toit peab kinni kaetult veel méne aja seisma, et tagada
ka toidu sisemuse tdielik sulamine.

Poorake iimber

Toitu tuleb sulatamise kdigus umbes 4 korda timber p&orata.

Pohjaliku sulatamise jaoks on see védga oluline.
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Toitude taaskuumutamisel jargige alljargnevaid juhiseid ja néuandeid, et tagada toidu pdhjalik tiles kuumenemine
enne selle serveerimist.

Taldrikul olevad toidud

Eemaldage koik linnuliha- véi lihattikid ning kuumutage need eraldi.

Asetage vaiksemad toiduttikid taldriku keskele, suuremad ja tihedamad toiduosad aga taldriku servale. Katke
ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsustasemega | | poole kuumutamise jarel segage/
paigutage Umber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pohjalikult kuumenenud.

Viilutatud liha

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega| | . Uhtlase kuumenemise tagamiseks
paigutage vahemalt (ks kord Gimber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et liha on péhjalikult kuumenenud.

Linnulihatiikid

Asetage koige paksemad osad néu vélisdarele, katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage
véimsusega ||.

Poole kuumutamise jarel pdorake toit imber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et linnuliha on péhjalikult kuumenenud.

Pajaroad

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsustasemegal | .

Segage sageli Gihtlase kuumutamise tagamiseks.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pdhjalikult kuumenenud.

Taaskuumutamisel parimate tulemuste saavutamiseks valige toidutuiibile sobiv asjakohane mikrolainete voimsustase,
néiteks kodgiviljakaussi voi kuumutada véimsusega ||| | , samas kui lasanjet, mis sisaldab koostisaineid, mida ei ole
voimalik segada, tuleb kuumutada véimsusegal |.

MARKUSED
« Votke toit enne taaskuumutamist foolium- v6i metallnéudest vilja.

+ Taaskuumutamise aega méjutavad toidu kuju, stigavus, kogus ja temperatuur nagu ka néu enda suurus, kuju ja
materjal.

AHOIATUS! Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes, kuna see véib tipneda kuumutamisel
sisu anumast vélja purskamise ning poletuste tekkimisega.

« Ulekuumenemise ja siittimise valtimiseks tuleb suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

- Arge kuumutage 6li véi fritiilirimisrasva, kuna see véib tuua kaasa tilekuumenemise ja siittimise.

+ Konserveeritud kartuleid ei tohi mikrolaineahjus kuumutada; tegutsege vastavalt tootja poolsetele pakendil toodud
juhistele.

AHOIATUS! Péletuste valtimiseks tuleb toidupudelite ja lapsesoogipurkide sisu segada voi loksutada
ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Kui teile tundub, et ahi ei toota korralikult, saate te enne tehniku véljakutsumist teostada ise mitmeid lihtsaid
kontrollimisi. Nii ei ole lihtsamate rikete puhul vaja teha mittevajalikke kénesid.
Tehke jargmine lihtne kontrollimine:
Asetage pool tassi vett ahju pdhjale ja sulgege uks. Programmeerige ahi kiipsetame 1 minut mikrolainete
voimsustaseme || | | juures.
1. Kas ahju valgusti sittib ahju té6tamise ajal?
2. Kas jahutusventilaator to6tab? (Asetage kontrollimiseks kasi ventilatsiooniavade kohale.)
3. Kas 1 minuti méddudes kostub helisignaal?
4. Kas vesi tassis on kuum?
Kui vastus kdigile kiisimustele on ,El’, kontrollige, kas ahi on korralikult vooluvérku tihendatud ja kaitse ei ole Idbi
pdlenud. Kui mélemad on korras, uurige Idhemalt jargnevat torkekorvaldustabelit.

AHOIATUS! Arge reguleerige, parandage ega tehke ahjule muudatusi iseseisvalt. Hooldus- véi
parandustoode teostamine muu isiku kui SHARP-i koolitatud inseneri poolt on ohtlik. See
on oluline, kuna tegevuste kaigus véib olla vaja eemaldada katted, mis kaitsevad kasutajat
mikrolaineenergia eest.

Tootamise ajal kaitseb uksetihend mikrolainete valjapaasemise eest, kuid see ei ole 6hukindel tihend. Ukse tmber
veetilkade ndgemine v6i 6rna voi sooja 6hu liilkumine on tavaline néhe. Suure niiskussisaldusega toidust tuleb auru,
mis kondenseerub ukse sisepinnal ja voib ahjust vilja tilkuda.

Remondid ja muutmised: drge kasutage ahju, kui see ei té6ta korralikult.

Valiskorpus ja juurdepéds valgustile : &rge eemaldage viliskatet. See on védga ohtlik, kuna seadme sees on
kérgepingega pingestatud detaile. Nende puudutamine véib olla surmav.

Teie ahjul puudub kate valgustile juurdepaasemiseks. Lambi té6korrast minemise korral drge tritage lampi
iseseisvalt parandada vaid po6rduge ametlikku SHARP-i teenindusse.

TORGETE KORVALDAMISE TABEL

KUsIMUS VASTUS
Ukse timber on tunda 6hu Ahju toétamise ajal liigub 6hk ahju sisemuses.
liikumist. Ahju ukse tihend ei ole 6hutihe ja osa 6hku voib ukse vahelt vélja padseda.

Ahjus tekkib kondensaat, mis | Ahju 60nsus on tavaliselt jahedam kui valmistatav toit ja toiduvalmistamisel tekkiv
voib uksest vélja tilkuda. aur kondenseerub jahedamale pinnale.

Auru kogus soltub valmistatava toidu veesisaldusest. Ménedel toitudel, nagu
naiteks kartulitel on kérge veesisaldus.

Ukseklaasi vahele jaanud niiskus peaks mone tunni méédudes hajuma.

Valmistamise ajal on ahju Kaarleegid ilmuvad siis kui metallist objekt satub toiduvalmistamise ajal ahju
sisemuses ndha sademeid voi | sisepinna ldhedusse. See véib ahju sisemuse pinna karedaks muuta, ega peaks
kaarleeki. muul viisil ahju kahjustama.

Kaarduvad kartulid. Veenduge, et kartulitelt on eemaldatud kéik,silmad” ja et kartulikoor oleks

ldbistatud. Asetage kartulid otse podrdalusele, kuumuskindlale vormindule vms-le.

Ahi ei toota, kui taimeri Kontrollige, kas uks on korralikult suletud.
juhtnupp on keeratud nullist
eemale.

Ahi kiipsetab liiga aeglaselt. Veenduge, et valmistamiseks on valitud dige vdimustase.

Ahjust kostub mira. Mikrolaineenergia lllitub kiipsetamise/sulatamise ajal sisse ja vélja.

Valiskorpus on kuum. Korpus voib puudutamisel kuum olla - hoidke lapsed seadmest eemal.
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Anne teeninduse kutsumist kontrollige palun jargmisi punkte.

+ Veenduge, et ahi on korralikult vooluvérku tihendatud. Kui ei ole, eemaldage pistik pesast, oodake 10 sekundit ja
tihendage pistik tagasi pesasse.

+ Veenduge, et vooluringi kaitse pole labi polenud véi rakendunud. Kui need tunduvad toimivat korralikult, testige
madne teise seadmega pistikupesa.

+ Kontrollige, kas véimsuse ja taimeri juhtnupud on Gigesti keeratud.

+ Veenduge, et uks on korralikult suletud ja ukse turvalukustisteem rakendunud. Vastasel juhul ei hakka
mikrolaineenergia ahju voogama

KUI UKSKI EELTOODUTEST OLUKORDA EI PARANDA, VOTKE UHENDUST KVALIFITSEERITUD TEHNIKUGA. ARGE URITAGE
AHJU ISESEISVALT REGULEERIDA VOI PARANDADA.
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Huomio:

Tuotteeseesi
on merkitty
tama symboli.
Se tarkoittaa,
ettei kaytettyja
sahko- ja elekt-
roniikkalaitteita
saa sekoittaa
talousjatteisiin.
Naille tuotteille
on erillinen ke-
rdysjarjestelma.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A.Tietoja havittamisesta kayttdjille
(yksityiset kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa

Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, ala vie sita tavalliseen
roskasailioon!

Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitella erikseen niiden
asianmubkaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaadannon
mukaisesti.

EU:n jasenvaltioiden taytantddnpanon jdlkeen yksityiset kotitaloudet
jasenvaltioissa voivat palauttaa kaytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet
madrattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.

Joissakin maissa* paikallinen jalleenmyyja voi my0s ottaa takaisin vanhat
laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.

*) Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Jos kdytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetaan paristoja

tai akkuja, havitd nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten

saadosten mukaisesti. Kun havitat taman tuotteen asianmukaisesti,

autat varmistamaan, etta jatteet kayvat lapi tarpeellisen kasittelyn,
hyodyntamisen ja kierratyksen. Nain estat mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, joita saattaa olla seuraamuksena
jatteiden vaarasta kasittelysta.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
kysy asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteita on
lueteltu verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskdytdssd ja haluat havittaa sen:

Ota yhteys SHARP-jalleenmyyjaan, joka antaa lisaohjeita tai ottaa tuotteen

takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta

aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan

ottaa takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteytta kdytossa olevaan kerdysjarjestelmaan tai paikallisiin

viranomaisiin, ja pyyda nditd ottamaan takaisin kdytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
(iedustele asianmukaista havittamistapaa.

)

Saadaksesi huoltoa ja takuuoikeuksiasi koskevaa tietoa mene osoitteeseen www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ tai ota yhteytta jalleenmyyjaan, jolta ostit tuotteen.
Vaatimustenmukaisuusvakuutukset ovat saatavilla seuraavasta linkista:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/

Fl-1



VAROTOIMET MAHDOLLISELLE MIKROAALTOENEGIALTA SUOJAUTUMISELLE

1. Al yritd kdyttaa tatd uunia luukku auki, koska se voi johtaa haitalliseen mikroaaltoenergialle altistukseen. On
tarkeda olla poistamatta ja peukaloimatta turvalukituksia.

2. Al laita mitddn uunin etupuolen ja luukun viliin tai anna lian tai pesuainejaamien kertya tiivisteisiin.

3. Ala kdyta uunia, jos se on vahingoittunut. On tarke&, ettd uunin luukku sulkeutuu asianmukaisesti ja ettei
luukussa, saranoissa, salvoissa tai luukun tiivisteissa ja tiivistepinnoissa ole vaurioita.

4. Al yrita korjata tai saatad uunia.

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA 3
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RADIOHAIRIOT 12
MAADOITUSOHJEET. 12
TEKNISET TIEDOT 12
UUNI JA LISAVARUSTEET. 13
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN

Tulipalon vaaran valttaminen. Mikroaaltouunia ei saa
jattaa paalle ilman valvontaa. Liian korkea teho, tai liian
pitka kypsennysaika saattaa aiheuttaa ruoan ylikuumene-
misen, joka johtaa tulen syttymisen.

Tama uuni on rakennettu kaytettavaksi vain poydan paalla. Se
ei sovellu integroitavaksi keittidlaitteeksi. Uunia ei saa laittaa
kaappiin. Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta virta-
johto on helppo irrottaa vaaratilanteessa.

AC-kayttojannitteen on oltava 230-240V, 50 Hz, lisaksi vahin-
taan 10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A virrankatkaisin.
Kdytettdvissa on oltava ainoastaan tata laitetta varten tarkoitet-
tu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia limménlahteiden laheisyyteen, esim. tavalli-
sen uunin lahelle. Ald my6skaan asenna uunia alueelle, jossa on
korkea kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Ala sailyta alaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai irrota virta-
johto pistorasiasta ja pida uunin luukku kiinni, jotta saat
sammutettua liekit.

Kdyta ainoastaan mikroaaltouunin kestdvia astioita ja va-
lineita. Tarkista, ettd kdytettavat valineet sopivat kaytetta-
viksi mikroaaltouuneissa.

Pida uunia silmalla, jos lammitat ruokaa muovista tai pa-
perista valmistetuissa astioissa, silla ne saattavat syttya.

Puhdista aaltoputken suoja ja uunin sisdosa. Ne on pidet-
tava kuivina ja rasvattomina. Keraantynyt rasva saattaa
ylikuumeta ja savuta tai syttya tuleen.
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Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai tuuletusaukko-
ja. Ala tuki tuuletusaukkoja.

Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset tiivisteet, me-
talliset sulkimet tms., metallipintojen kipinodinti voi aiheuttaa
tulipalon.

Al3 kayta mikroaaltouunia uppopaistoéljyn kuumentamiseen.
Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy saattaa syttya tuleen.

Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia mikropopcorn-
pakkauksia.

Al3 sailyta uunissa ruokaa tai muita tavaroita.

Tarkista saadot uunin kaynnistamisen jalkeen varmistaaksesi,
ettd uuni toimii halutulla tavalla.

Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa.

Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa. Ole erityisen
varovainen valmistaessasi tai lammittaessasi ruokia, joissa on
paljon rasvaa tai sokeria (esim. makkarat, piirakat, jouluvanu-
kas, jne.). Katso vastaavat vihjeet kayttooppaasta.

Tapaturmariskin valttaminen. VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa uunia. Tarkis-
ta seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se on ehja
ja suorassa.
b) Varmista, etteivat saranat ja turvasalvat ole rikki tai irti.

C) Varmista, etteivat luukun tiivisteet ja tiivistepinnat ole
vaurioituneita.

d) Varmista, ettei uunin sisatilassa ja luukussa ole lovia tai
kuhmuja.

e) Varmista, etta virtajohto ja pistotulppa ovat ehjia.

Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei saa kayt-
taa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut sen.
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Ald koskaan saidi, korjaa tai muokkaa uunia itse. Muiden
kuin ammattilaisten on vaarallista suorittaa sellaisia huol-
to- tai korjaustoimenpiteita, joiden yhteydessa mikroaal-
toenergialta suojaava suojus irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun turvasalpoja
millaan tavalla. Ald kéyta uunia, jos luukun tiivisteiden ja tiivis-
tyspintojen valilla on esine.

Ala anna rasvan tai lian kerédintya luukun tiivisteisiin ja la-
heisiin osiin. Puhdista uuni saannollisin vdliajoin ja poista
kaikki ruuantahteet.

Noudata ohjeita "Hoito ja puhdistus”. Pida uuni puhtaana,
silla muuten uuni saattaa aiheuttaa pintojen vioittumisen.
Tama saattaa lyhentaa laitteen kayttoikaa ja saada mah-
dollisesti aikaan vaarallisia tilanteita.

Henkildiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella laakarin tai
tahdistimen valmistajan kanssa mikroaaltouuneja koskevista
varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

« Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

- Al4 koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteita luukun luk-
koaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden paalle
kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta ja irrota
pistotulppa valittomasti, ja soita valtuutetulle SHARP-huol-
tajalle.

- Al4 upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

- Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli.

- Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myds uunin
takaosasta.

- Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvil-
ta.

- Al yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan SHARP:in
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valtuuttama sahkdasentaja saa vaihtaa lampun. Mikali uunin
lamppu ei toimi, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai valtuutet-
tuun SHARP-huoltoon.

« Mikali virtajohto vioittuu, se on vaihdettava. Vaihdon voi
suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-huoltaja.

VAROITUS: Nesteita ja muita ruokia ei saa kuumentaa
suljetuissa pakkauksissa, koska ne saattavat rajahtaa. Mi-
kroaaltouunissa kuumennettavat juomat saattavat kiehua
yli lammityksen paatyttya, joten ole erityisen varovainen
juoma-astiaa kasitellessasi. Rdjahdyksen tai dkillisen kie-
humisen valttaminen:

Ala koskaan kayta suljettuja pakkauksia tai rasioita. Avaa pak-
kaukset ja poista kannet ennen kayttoa. Suljetut pakkaukset
saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia viela senkin jal-
keen kun uuni on kytketty pois paalta. Kasittele kuumennetta-
via nesteita varoen. Kayta leveasuisia astioita, jotta ilmakuplat
paasevat poistumaan.

Al koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa astioissa
kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa aiheuttaa kuumen-
netun sisdllon akillisen purkautumisen ja palovammojen
vaaran.

Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen ja palo-
vammavaaran:
1. Al sadada liian pitkda kuumennusaikaa.

2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/uudelleenlammitysta.

3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin vastaava (ei
metallinen) uudelleenlammityksen ajaksi.

4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa kuumen-
nuksen loputtua akillisen kiehahtamisen valttamiseksi.

Ala kypsenni kuorellisia kananmunia. Myoskaén koko-
naisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi kuumen-
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taa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat rajahtaa viela
kypsennysajan paatyttyakin. Mikali haluat kypsentaa tai
kuumentaa kananmunia, joita ei ole sekoitettu, pistele
keltuaisia ja valkuaisia. Kuori ja viipaloi kovaksikeitetyt
kananmunat ennen mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin, makkaroihin
ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi kypsentamisen aikana.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ra-
vistettava tai sekoitettava ja niissa olevan juoman/ruoan
lampotila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vau-
valle, jotta estettdisiin palovammat. Kayta palovammojen
valttamiseksi patalappuja tai -kintaita kun otat ruoan
uunista. Palovammariskin valttaminen:

« Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin etta
kuuma hoyry ja dkillinen kiehahtaminen ei paase poltta-
maan kasiasi tai kasvojasi. Valttaaksesi palovammoija tarkis-
ta aina ruoan lampdtila ja sekoita ennen tarjoilua. Kiinnita
lisaksi erityista huomiota pikkuvauvoille, lapsille tai vanhuk-
sille tarjottavan ruoan ja juoman lampdétilaan. Kaytettavat
osat saattavat kuumua kaytossa. Pida pienet lapset etaalla
uunista.

« Astian lampdtila ei kerro ruoan tai juoman todellista lampo-
tilaa; tarkista aina ruoan lampdétila

« Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi valt-
tyaksesi ulospurkautuvan hoyryn ja kuumuuden aiheutta-
milta palovammoilta.

- Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen

jalkeen hoyryn vapauttamiseksi ja palovammojen valttami-

seksi.

Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

VAROITUS: Anna 8-vuotiaiden ja tiata vanhempien lasten
kdyttaa uunia ilman valvontaa vain, mikali riittdvat ohjeet
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on annettu ja he osaavat kdyttaa uunia turvallisesti ja ym-
martavat varomattoman kayton vaarat.

Kun uunia kiytetdan GRILLI-, YHDISTELMAGRILLI-, KIER-
TOILMA- ja YHDISTELMAKIERTOILMA-tiloissa (tila mallin
mukaan), lapset saavat kdyttaa uunia vain aikuisten val-
vonnassa syntyvan lammon vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttaa sellaiset henkilot, (mukaan lu-
kien lapset), joilla on fyysisid, sensorisia tai henkisia ra-
joituksia tai joilla on puutteellisesti kokemusta tai tietoa,
ellei heita valvota tai heille ole annettu ohjeita laitteen
kadytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on vastuussa
heidén turvallisuudestaan.

Lapsia pitaisi valvoa, jotta he eivat leiki laitteella. Lapsia
pitaisi valvoa, jos he puhdistavat laitetta.

Malleissa, joissa on elektroninen kosketuspaneeli, on
myos lapsilukkotila.

Al nojaa uunin luukkuun alaka heiluta sita. Al leiki uunin
kanssa, alaka heiluta sita.

Lapsille on opetettava kaikki tarkeat turvallisuusohjeet: pa-
talappujen kaytto, ruoan suojusten varovainen poistaminen.
Erityista huolta on kiinnitettava pakkauksiin (esim. itsekuumen-
tuvat materiaalit), joiden on tarkoitus tehda ruoka rapeaksi,
koska ne saattavat olla erityisen kuumia.

Muita varoituksia
Al koskaan korjaa tai muuta uunia millaan tavalla.
Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa. Tama
uuni on tarkoitettu kotitalouden ruoanvalmistukseen ja sita saa
kayttaa vain ruokien ja juomien valmistukseen. Ruoan ja vaat-
teiden kuivaaminen ja lampotyynyjen, tossujen, pesusienten,
kosteiden liinojen ja vastaavien [ammittaminen on kiellettya,
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ja se voi johtaa vammautumiseen tai tulipaloon, Uuni ei sovi
kaupalliseen tai laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kdyton ja vahinkojen valttamisen
varmistaminen.

Al koskaan kdynnista tyhjaa uunia. Kun kaytat ruskistavaa
astiaa tai itselammittavaa materiaalia, pane lampoa kestava
eristin, kuten posliinilautanen sen alle, jotta estat lampdrasitus-
ta vaurioittamasta uunin pohjaa. Astioiden ohjeissa mainittuja
esilammitysaikoja ei saa ylittaa.

Al kayta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja ja
saattavat aiheuttaa sahkoista kipindintia. Al4 laita sailykepurk-
keja uuniin.

Pyorivan kuumennusalustan tai uunin pohjan rikkoutumisen
estamiseksi:

a) Anna jaahtya, ennen kuin puhdistat vedella.

b) Al aseta kuumia tai kylmia ruokia tai astioita kylmalle pyori-
valle alustalle/uunin pohjalle.

€) Uunin paalle ei kdyton aikana saa laittaa minkaanlaisia esi-
neita.

HUOMAUTUS:

Al kayta muoviastioita mikroaaltouunissa, jos uuni on yha kuu-

ma yhdistelmatoiminnon kayttamisesta (uunimallista riippuvai-
nen), koska ne saattavat sulaa.

Muoviastioita ei saa kayttaa ylla olevissa tiloissa, ellei astioiden
valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkdverkkoon, ota yh-
teytta valtuutettuun sahkoteknikkoon.

Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille koituvis-
ta vahingoista tai henkilévahingoista, jotka aiheutuvat uunin
huolimattomasta sahkéliitannasta.
VesihOyrya tai -pisaroita saattaa muodostua satunnaisesti
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uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja tiivistepintoihin. Tama on
normaalia eika ole osoitus mikroaaltojen vuodosta eika toimin-
tahairiosta.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa kayttokohteissa, kuten; myymaldiden, toimistojen ja
muiden ammatillisten ymparistojen henkilokunnalle varatuis-
sa keittiotiloissa / maatiloilla / hotellien, motellien ja muiden
asuintyyppisten ymparistdjen asiakkaiden kaytossa / aamiais-
majoituspaikkatyyppisissa ymparistoissa.

Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat
kaytossa.
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Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisdosasta. Jos uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.

Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.
3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi vahva kantamaan uunin painon ja silld kypsennettavén raskaim-

man ruuan painon. Al4 koskaan pane uunia kaappiin.
4. Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa tilaa sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten. Katso kuva ensimmaisel-

1a sivulla. Uunin takaseina taytyy asettaa seinda vasten.

N =

+ Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

+ Uunin ja ympéroivien sivujen, seinien ja esineiden valiin on jaatéva vahintaan 20 cm:n tila.

« Varmista, ettd uunin ylapuolelle jaa vahintdan 30 cm tilaa.

« Al3 irrota jalustaa uunin alaosasta.

« Tulo- tai lahtéaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa uunin vaurioitumisen.

+ Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja televisiosta. Mikroaaltouunin kayttd voi aiheuttaa héiridita radion
tai television vastaanottoon.

5. Kiinnita uunin pistotulppa tavalliseen maadoitettuun kotitalouskayttoon tarkoitettuun pistorasiaan.
VAROITUS:

Al3 aseta uunia paikkaan, jossa syntyy lampda tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin Idhelle tai ylapuolelle) tai
tulenarkojen materiaalien Idhelle (esim. verhot).

Al tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al3 aseta uunin péaille esineita.
Al3 koske mikroaaltouunin ulkopuolta kdytén aikana tai heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa héiriita radioon, televisioon tai vastaaviin laitteisiin. Jos hairioita esiintyy, niita
voidaan vahentda tai poistaa toteuttamalla seuraavat toimenpiteet:

1. Puhdista luukku ja sisusta niiden yhdistymiskohdassa.

2. Suuntaa radion tai TV:n vastaanottoantennin uudelleen.

3. Aseta mikroaaltouuni toiseen paikkaan suhteessa vastaanottimeen.

4. Laita mikroaaltouuni toiseen pistorasiaan, jotta se ja vastaanotin ovat eri verkkoliitdnndssa.

Tama laite on maadoitettava. Uunissa on johto, jossa on maadoitusjohto ja maadoituspistoke. Se on kytkettava
pistorasiaan, joka on asennettu ja maadoitettu oikein. Sdhkoisen oikosulun sattuessa maadoitus vahentaa sahkoiskun
vaaraa tarjoamalla pakojohdon sahkdvirralle. On suositeltavaa jarjestaa pelkastaan uunille erillinen piiri.

A VAROITUS: maadoituspistokkeen virheellinen kdytto voi aiheuttaa sahkdiskun vaaran.

HUOMAUTUS:

1. Josssinulla on kysyttavaa maadoituksesta tai sahkoon liittyvistd ohjeista, ota yhteytta valtuutettuun
sahkoasentajaan tai huoltohenkil66n.

2. Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille koituvista vahingoista tai henkilévahingoista, jotka
aiheutuvat uunin huolimattomasta séhkoliitannasta.

Mikroaaltouunin verkkojohdossa on seuraavat vérikoodatut johdot:
Vihred ja keltainen = MAA

Sininen = NOLLA

Ruskea = VAIHE

Mallinimi: YC-PS201A
Tehon sy6tto 230~240V/ 50 Hz
Virrankulutus 1200W
Mikroaaltouunin nimellislahtéteho 700W
Kayttotaajuus 2450 MHz*
Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 455 x 274 x 329

Sisdosan mitat (L) x (K) x (S)** mm

315x 198 x 297

Uunin tilavuus

20 litraa**

Kypsennyksen tasalaatuisuus

Py6riva alusta -jarjestelma

Nettopaino

n. 10,5 kg

LED lamppu

1,5W

*- Tdmd tuote tdyttdd eurooppalaisen standardin EN55011 asettamat vaatimukset. Tamdn standardin mukaisesti timd tuote on luokiteltu
ryhmdn 2 luokan B laitteeksi.

Ryhmad 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaajuusenergiaa sihkomagneettisen sdteilyn muodossa.

Luokka B tarkoittaa, ettd laite soveltuu kdytettdvdksi kotitalouksissa.

** Sisdtilavuus on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.
OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN
ERILLISTA ILMOITUSTA.

Fl-12



1. Luukun turvalukkojarjestelma

2. Uunin ikkuna

3. Pyodrivd rengas

4. Pyorivan kuumennusalustan kytkentateline
5. Teho-ja aikasaadot

6. Aaltoputken suojakansi (ala poista)

7. Llasialusta

8. lImastointiaukot

9. Uunin ulkovaippa

10. Virtajohto

Varmista, ettd seuraavat lisdvarusteet on
toimitettu uunin mukana: pyodriva rengas,
pyorivan kuumennusalustan kytkentdosa ja
lasialusta

HUOMAUTUS: Kun tilaat lisatarvikkeita,
mainitse kaksi asiaa: osan nimi ja mallin nimi.

HUOMAUTUKSET:

Aseta pydriva rengas uunin pohjan keskelle
niin, ettd se voi pyorid vapaasti kytkentaosan
ympdrilld. Aseta pyoriva lautanen

sitten tukeen niin, ettd se on tukevasti
kytkentdosassa.

Nosta aina astiaa ensin hieman yl6spain
ennen kuin otat sen uunista, jotta pyoriva
kuumennusalusta ei vahingoittuisi.

Aaltoputken suojakansi on helposti sarkyva.
Uunin sisdpuolta puhdistettaessa on
noudatettava varovaisuutta sen rikkoutumisen
valttamiseksi.

Kun olet valmistanut rasvaisia ruokia ilman
kantta, puhdista uunin sisdpuoli perusteellisesti. Niiden taytyy olla kuivia ja puhtaita rasvasta. Rasvakeraytymat
saattavat ylikuumentua ja alkaa savuta ja syttya tuleen.

Kayta uunia aina niin, ettd pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan teline on asennettu kunnolla. Tama
edistdd perusteellista ja tasaista kypsymistd. Huonosti paikoillaan oleva kuumennusalusta voi kolista, se ei ehka
py6ri kunnolla ja voi aiheuttaa vaurioita uunille.

Ruoka ja ruoka-astiat asetetaan aina pydrivélle kuumennusalustalle kypsennysta varten.

Pyoriva alusta pyorii myotdpaivaan tai vastapaivaan. Pydrimissuunta voi vaihtua joka kerta, kun kdynnistat uunin.
Tama ei vaikuta uunin tehoon.

A VAROITUS: Ta'm'a' merkki tarkoittaa, ettd pinnat kuumentuvat kiytdssa. Ovi, ulkovaippa, uunin
sisdpuoli, lisdvarusteet ja astiat tulevat erittdin kuumiksi kdytossa. Kayta aina paksuja uunikintaita
pal jen ehkdisemiseksi
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1.

ad

MIKROAALTOUUNIN TEHONSAATOnuppi

|- Matala - 20 % teho (140 W)

@ - Sulatus - 42 % teho (294 W)

| |- Kohtalaisen matala - 52 % teho (364 W)
1| |- Kohtalainen - 73 % teho (511 W)

111|- Kohtalaisen korkea - 88 % teho (616 W)
1111 |- Korkea - 100 % teho (700 W)

AJASTIN-nuppi

Kaanna AJASTIN-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on

30 minuuttia. Sen jalkeen uuni alkaa kypsentaa automaattisesti.
HUOMAA: Lisda kypsennys-/sulatusaikaa kaantamalla ajastinnuppia
oikealle. Véhenna kypsennys-/sulatusaikaa kaantamalla ajastinnuppia
vasemmalle.
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Mikroaaltouunin teho vaihtelee mikroaaltoenergian kdynnistyessd ja sammuessa. Kdytettdessa muuta tehoasetusta
kuin KORKEA (100 %) voi kuulla mikroaaltoenergian kdynnistyvén ja sammuvan ruoan kypsentyessa tai sulaessa.
Teho valitaan kaantamalla virranhallintanuppia haluttuun asetukseen. Nuppi napsahtaa paikalleen, kun se siirretaan
haluttuun tehoasetukseen.

Teh ukset Suositeltu kyp ys

| Kaytetddn hitaaseen sulattamiseen, esim. juustokakut tai voitaikina.

Kaytetddn sulattamiseen, valitse tdma teho varmistaaksesi, ettd ruoka sulaa tasaisesti.
Tama asetus sopii ihanteellisesti myds riisin, pastan, mykyjen ja vaniljakastikkeen hiljaiseen
kiehuttamiseen.

1 Kaytetaan pitkan kypsennysajan vaativiin ruokiin esim. perinteisia liharuokia
valmistettaessa. Taman matalamman tehon kayttaminen takaa kypsennettévan lihan
il mureuden.

Kaytetaan pidemman kypsennysajan vaativien ruokien, kuten paistien, lihamurekkeiden
tai valmiiden ruoka-annosten valmistamiseen, mutta myds herkempiin ruokiin,

il kuten sokerikakkuun. Télld alemmalla teholla ruoka kypsyy tasaisesti, eika se valu
kypsennysastian reunojen yli.

| Kéytetaan pikakypsennykseen tai esim. laatikkoruokien, kuumien juomien, vihannesten,
1l yms. lammittdmiseen.

-

Valmistele ja aseta ruoka sopivaan astiaan (katso "SOVELTUVAT UUNIASTIAT”), laita ruoka/astia kypsennysalustan
keskelle. Sulje luukku.

K&danna MIKRON TEHOASETUKSET-valintakiekosta haluamaasi tehoasetus; miké tahansa viidesta mikron tehosta.
Kaanna AJASTIN-nupista haluamasi kypsennys-/sulatusaika, ja uuni kdynnistyy automaattisesti.

4. Kun kypsennys/sulatus on valmis, AJASTIN palaa asentoon “0” ja kuulet merkkidgé@nen. Uunin lamppu sammuu
automaattisesti ja kypsennysalustan py6riminen loppuu. Avaa uunin luukku ja poista ruoka/astia varovasti. Jata
ruoka tasoittumaan tarpeen mukaan.

KYPSENNYSVINKKEJA:

Kun uuni kdynnistyy, lamppu syttyy ja kuumennusalusta pydrii joko myotéapaivaan tai vastapaivaan.

Jos haluat lopettaa kypsentamisen ennen kuin kypsennysaika on paattynyt, kaanna AJASTIN -nuppi takaisin "0” (off)
-asentoon, tai avaa uunin luukku. Jos haluat vaihtaa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana, kddnna AJASTIN-nuppi
haluamaasi asentoon.

Jos kypsennat/sulatat vahemman kuin 3 minuuttia, kddnna AJASTIN-nuppi 10 minuutin merkin ohi ja sitten takaisin
haluttuun asentoon. Ajastin toimii silloin tarkemmin.

Jos haluat vaihtaa tehoasetusta kypsennyksen aikana, kidnnd MIKROUUNIN TEHO-nuppi haluamaasi asetukseen.

VAROITUS:
Varmista, ettd AJASTIN on palautunut "0"-asentoon kypsennyksen paatyttyd. Muutoin uuni kdynnistyy
automaattisesti, kun uunin luukku suljetaan.

w N
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1. Sammuta uunija irrota virtajohto pistorasiasta puhdistuksen ajaksi.

2. Pida uunin sisdosa puhtaana. Valta ruoan roiskeita ja nesteen ldikkymista uunin seinille. Pyyhi kostealla liinalla.
Mietoja pesuaineita voidaan kayttaa, jos uuni likaantuu erittdin paljon. Valta kdyttamasta suihkeita tai muita kovia
puhdistusaineita. Ne voivat tahrata, juovittaa tai himmentaa oven pintaa.

3. Uunin ulkopuoli on puhdistettava kostealla liinalla. Uunin sisalla sijaitsevien kdyttéosien vaurioitumisen
estamiseksi vettd ei saa tunkeutua tuuletusaukkoihin.

4. Pyyhiluukku ja ikkuna molemmin puolin, oven tiivisteet ja muut osat usein kostella liinalla poistaaksesi roiskeet.
Ala kdyta karkeita hankaavia puhdistusaineita.

5. Al3 héyrypuhdista.

6. Ald anna mekaanisten sdadinten kastua. Puhdista pehmeélld, kostealla liinalla. Puhdistaessasi mekaanisia sa&timia
jata luukku auki estadksesi uunia kytkeytymasta paalle tahattomasti.

7. Jos hoyrya kertyy uunin luukun sisa- tai ulkopuolelle, pyyhi pehmedlla liinalla. N&in voi tapahtua, kun
mikroaaltouunia kdytetaan korkeassa ympaériston kosteudessa. Se ei ole vika.

8. Uunin pohja on puhdistettava saannéllisesti kontaminaation ja mahdollisen kipindinnin/vaurioitumisen
valttamiseksi. Pyyhi pohja miedolla pesuaineella.

9. Poista hajut uunista yhdistamalla kupillinen vettad yhden sitruunan mehuun ja kuoreen mikroaaltouuninkestévaan
kulhoon. Lammita mikroaaltouunissa 5 minuuttia. Pyyhi kuivaksi huolellisesti pehmella liinalla.

10. Jos lamppu lakkaa toimimasta, ota yhteyttd asiakaspalveluun saadaksesi neuvoja.

11. Uuni on puhdistettava saannollisesti ja ruokajaamat on poistettava. Muuten uunin pinnat saattavat vaurioitua ja
kayttoika lyhentya sekd johtaa vaaratilanteeseen.

12. Ala havita tita laitetta kotitalousjitteen mukana. Se on havitettiva kunnan asianmukaisessa
jatteenkasittelypaikassa.

1. Mikroaaltouunissa kdytettavien keittiovalineiden ihanteellinen materiaali on mikroaaltoja lapaiseva, silla se sallii
energian kulkea astian lapi ja lammittda ruokaa.

2. Mikroaallot eivat voi ldpdista metallia, joten metallisia keittiovélineitd ja astioita, joissa on metallikoristeita, ei pida
kayttaa.

3. A4 kdyta kierratyspaperituotteita kypsentéessisi mikroaalloilla, koska ne voivat sisiltdd pieniad metallijaamia, jotka
voivat aiheuttaa kipinéita ja/tai liekkeja.

4. Pydreitd/soikeita astioita suositellaan nelikulmaisten/suorakaiteen muotoisten astioiden sijaan, silld kulmissa oleva
ruoka ylikypsyy helposti.

5. Kapeita alumiinifoliosuikaleita voidaan kayttaa paljaiden alueiden ylikypsymisen estamiseksi. Mutta ala kayta sita
liikaa ja pida 2,54 cm:n etéisyys folion ja uunin sisdosan valilla.
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Seuraava luettelo on yleisohje, joka auttaa sinua valitsemaan oikeat vélineet.

Mikroaal-
Ruoanlaittovilineet touunin Huomautus
kestava
Noudata valmistajan ohjeita.
Ruskistusastia v/X Al3 ylita annettuja lammitysaikoja. Noudata varovaisuutta,
koska ndma astiat kuumentuvat erittdin kuumiksi.
- " Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat yleensd sopivia.
Posliini ja keramiikka s s S
J vi/x Ne eivat kuitenkaan saa sisdltad metallikoristeita.
Lammonkestdva lasi v Kaytettavien lasisten keittidvilineiden taytyy soveltua
Ei-lammaénkestiva lasi X kaytettaviksi mikroaaltouunille.
N . - . Varmista, ettd keramiikkamateriaali ei ole liian paksua, eika se
Lammonkestava keramiikka v - . . - .
sisalld korkeita mineraalipitoisuuksia.
Mikroaaltouuninkestavat v Tarkista aina, ettd muoviastiat sopivat kdytettavaksi
muoviastiat mikroaaltouunissa.
) Kayta vain talouspaperia, jota suositellaan kaytettavaksi
Talouspaperi ) )
pap v/ix mikroaaltouuneissa.
Hauraita lasiastioita kdytettdessa on noudatettava
Lasiastiat esim. Pyrex® v/X varovaisuutta, koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos niita
kuumennetaan akillisesti.
. Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia astioita,
Metallialusta X R R . .
koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipaloon.
o Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia astioita,
Metalliteline X R K . .
koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipaloon.
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilla
o alumiinifolion paloilla. Pida folio véhintdan 2,54 cm:n paassa
Alumiinifolio A
A ) v/X uunin seinistd, koska se saattaa kaareutua.
Folioastiat R o X . e . .
Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin suosittele, esim.
Microfoil®. Noudata ohjeita huolellisesti.
Se ei saisi osua ruokaan ja hoyryn pitdisi paastaa poistumaan
Tuorekelmu v . - J. . yrynp P P
puhkaisemalla pussiin reika.
Muovi/polystyreeni, esim. v Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat vaantyd, sulaa
pikaruokapakkaukset tai paastaa varia korkeissa lampatiloissa.
. . Tayt uhkaista, jotta hoyry padsee pois. Varmista, ettd pussit
Pakastus- tai paahtopussit v VLYY P . J Lo y. yp P . P
soveltuvat kaytettavaksi mikroaaltouunissa.
Paperilautaset tai -kupit ja v Ala kdytd muovi- tai metallisulkijoita, koska ne saattavat sulaa
talouspaperi tai syttya palamaan metallin kaareutumisen vuoksi.
Kaytd vain lammitykseen tai kosteuden imeyttdmiseen.
Olki- ja puuastiat 4 Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi aiheuttaa
tulipalon.
Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa, kun kaytat
nditad materiaaleja, koska ylikuumeneminen voi aiheuttaa
Uusiopaperi ja sanomalehti }'4 tulipalon.

Saattaa sisaltaa metallinpaloja, jotka aiheuttavat kipindintia ja
saattavat aiheuttaa tulipalon.

AVAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia

varalta.

hdollisen sytty

HUOMAUTUS: Al3 jata uunia valvomatta sen ollessa kdytossa.
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VINKIT

Mikroaallot kypsentavat perinteista kypsennysta nopeammin. Tamén vuoksi on tarkeda noudattaa tiettyja tekniikoita
hyvien tulosten varmistamiseksi. Monet tekniikoista ovat samanlaisia kuin perinteisessa kypsennyksessa kaytettavat.

AVAROITUS: Nesteitd ja muita ruokia ei saa kuumentaa suljetuissa tai kannellisissa pakkauksissa, koska
ne saattavat rajahtaa. Suljetut pakkaukset saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia.

KYPSENNYSTA KOSKEVIA NEUVOJA:

+ Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.

+ Kaytettdvien valineiden taytyy soveltua kdytettaviksi mikroaaltouunille
« Katso keittokirjaosiosta suositellut kypsennysajat ja tehot.

« Kéytd popcornin valmistamiseen vain erityisia (noudata valmistajan ohjeita). Ala koskaan kéyta 6ljyé, ellei valmistaja
ndin neuvo aldka koskaan ylita ohjeellista valmistusaikaa.

AVAROITUS: Noudata SHARP-kdyttooppaan ohjeita kaikkina aikoina? Jos kypsennat suositeltua
pidempia aikoja tai kdytat liian korkeita tehoja, ruoka saattaa ylikuumentua ja palaa ja
aarimmaisissa olosuhteissa syttya tuleen ja vaurioittaa uunia.

Jarjesteleminen

Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulkopuolta kohti, esim. kanankoivet.

Ruoat, jotka sijoitetaan astian ulkopuolta kohti, saavat enemmén energiaa ja kypsyvat nopeammin kuin keskella olevat.
Peittiminen

Tietyt ruoat kannattaa peittda kypsennyksen aikana.

Kayta mikroaaltouunikelmua tai sopivaa kantta.

Puhkaiseminen

Pistele reikia kuorellisiin tai kalvopaallysteisiin ruokiin useisiin kohtiin ennen kypsennysta tai lammitystd, koska hoyry
voi kerddntya ja aiheuttaa ruuan rajahtamisen.

esim. perunat, kala, kana, makkara.

HUOMAUTUS: Kananmunia ei saa kuumentaa mikroaalloilla, koska ne voivat rdjahtaa viela kypsennyksen jalkeenkin,
esim. uppomunat, paistetut munat ja kovaksi keitetyt.

Sekoittaminen, kdantaminen ja jirjesteleminen uudelleen

Jotta ruoka kypsyisi tasaisesti, on tarpeen sekoittaa, kddntaa ja jarjestaa ruokaa uudelleen kypsennyksen aikana.
Sekoita ruokaa aina reunoilta keskustaan pain.

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen kypsennyksen jalkeen, koska se jakaa lammon tasaisesti ruokaan.
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Ruuan ominaisuudet

Koostumus Paljon rasvaa tai sokeria sisaltdvat ruoat (esim. Jouluvanukas, joulutortut) tarvitsevat
vahemman lammitysaikaa. Varovaisuutta on noudatettava, koska ylikyymeneminen voi
johtaa tulipaloon.

Ruoassa olevat luut johtavat lamp&a saaden ruoan kypsymaan nopeammin.
Huolellisuutta on noudatettava, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

Tiheys Ruoan tiheys vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Kevyet, huokoiset ruuat, kuten kakut tai leipa kypsyvat nopeammin kuin raskaat, tiheat
ruuat, kuten paistit ja padat.

Maédra Mikroaaltojen méara uunissa pysyy samana huolimatta siitd, kuinka paljon ruokaa
kypsennetdan. Kypsennysaikaa taytyy lisatd, kun uuniin liséttdvan ruuan maara kasvaa.
Neljan perunan kypsyminen kestéda esim. kauemmin kuin kahden.

Koko Pienet maarat ja pienet palat kypsyvéat nopeammin, koska mikroaallot lavistavat kaikilta
sivuilta keskustaan. Voit kypsentaa tasaisesti paloittelemalla ruuan samankokoisiin
paloihin.

Muoto Epésaannollisen kokoisten ruokien paksumpien osien kypsyminen kestaa kauemmin,

kuten kananrinta. Aseta paksummat osat astian uloimpaan osaan, jossa ne saavat
enemman energiaa. Nain varmistat tasaisemman kypsymisen.

Pyoredt muodot kypsyvat tasaisemmin kuin nelionmuotoiset mikroaaltouunilla
kypsennettdessa.

Ruuan lampdtila Ruoan alkuperdinen lampétila vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Jaahdytetyt ruoat kestavat kypsya kauemmin kuin huoneenlampaéiset.

Astian [ampétila ei ole todellinen merkki ruoan tai juoman ldmpétilasta. Tee viillon
ruokiin, joissa on tdytteitd, esim. hillodonitseihin, vapauttaaksesi lampda tai hoyrya.

AVAROITUS: Kasvot ja kdadet: Kdyta aina uunikintaita, kun otat ruokaa tai keittoastioita uunista. Astu
taaksepadin, kun avaat oven ja anna lammaon tai héyryn hajaantua. Kun avaat kansia (kuten
mikrokalvo), paahtopusseja tai popcornpusseja, ohjaa hoyry pois kasvoista ja kasista.

AVAROITUS: Tarkasta ruuan ja juoman lampétila ennen tarjoilua. Noudata erityisté varovai: ta,
kun tarjoat vauvoille, lapsille tai vanhuksille. Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissd olevan juoman/ruoan lampétila on tarkistettava,
ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta estettdisiin palovammat.
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Mikroaaltouunin kéytto on nopein sulatusmenetelma. Se on yksinkertainen menetelmd, mutta seuraavien ohjeiden
noudattaminen on tarkeda ruoan perusteellisen sulatuksen varmistamiseksi.

« Poista kaikki pakkaukset ja kaareet ennen sulatusta.

« Sulata ruoka mikroaaltoteholla|, | | tai Sulatus.

« Katso tarkemmat ohjeet alta.

Jérjestd uudelleen

Ruoat, jotka on asetettu astian ulkopuolta kohti, sulavat nopeammin kuin keskella olevat ruoat. Siksi on tarkeaa
asetella ruoat uudelleen jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Siirra tiiviisti asetellut ruoat ulkoreunalta keskelle ja jarjestele padllekkaiset alueet.

Tama varmistaa, etta kaikki ruoan osat sulavat tasaisesti.

Erottele

Ruoka saattaa olla juuttunut yhteen, kun se otetaan pakastimesta. On tarkeaa erotella ruoka mahdollisimman pian
sulatuksen aikana.

esim. pekoniviipaleet, kanafileet.

Suojaa

Jotkut ruuan kohdat saattavat limmeta sulatuksen aikana. Voit estaa niiden edelleen lampenemisen ja kypsymaan
ryhtymisen suojaamalla ne ohuella kalvolla, joka heijastaa mikroaaltoja, esim. kanankoivet tai siipipalat

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen ruoan sulamisen varmistamiseksi.

Sulatus ei ole valmis, ennen kuin ruoka on otettu pois uunista. Ruuan téytyy seisoa peitettyna tietyn aikaa sen
varmistamiseksi, ettd keskusta on sulanut taysin.

Kaanna ympari

On tarkeda, ettd kaikkia ruokia kddannetaan jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Tama on tarkeda kunnollisen sulamisen varmistamiseksi.
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Noudata ruuan lammitystéd koskevia ohjeita, jotta varmistut sen perusteellisesta lammityksestd ennen tarjoilua.

Ruoka-annokset

Irrota kaikki siipikarjan tai lihan osat, lammita ne erikseen. Katso ohjeet alla.

Aseta pienemmat osat lautasen keskelle, paksummat osat reunalle. Peita mikrokelmulla ja Iammita teholla | |. Sekoita/
jarjesta uudelleen puolessa vélissa.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Viipaloitu liha

Peita mikrokelmulla ja Idmmita teholla | |. Jarjestele uudelleen ainakin kerran, jotta ruoka limpenee tasaisesti.
HUOMAUTUS: Varmista, etta liha ldammitetdan kunnolla ennen tarjoamista.

Siipikarjan osat

Aseta paksuimmat osat astian uloimpaan osaan. Peitd mikrokelmulla ja lammita teholla| | |

Kaanna puolivélissa lammitysta.

HUOMAUTUS: Varmista, etta siipikarja lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Pataruuat

Peita mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja lammita teholla| |.

Sekoita usein varmistuaksesi tasaisesta lammityksesta.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Kun lammitat ruokaa, saat parhaat tulokset valitsemalla tietylle ruokatyypille sopivan tehon. Kulhollinen kasviksia
voidaan esimerkiksi lammittéa teholla ||| | kun taas lasagne, joka sisdltda aineita, joita ei voida sekoittaa, pitaisi
lammittaa teholla| |.

HUOMAUTUKSET:
« Poista ruoka folio- tai metalliastioista ennen lammitysta.
+ Lammitysaikoihin vaikuttaa astian muoto, syvyys ja materiaali seka ruuan muoto, syvyys, maara ja lampétila.

AVAROITUS: Al k 1na nesteita kap 1kkoisissa astioissa, koska ne voivat purkautua astioista ja
aiheuttaa palovammoja.

« Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai limmittaessasi ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita jne.). Ne eivat saa kuumentua liikaa, jotta ne eivét syty palamaan.

« Ala kéyta mikroaaltouunia uppopaistodljyn lammitykseen. Tama voi johtaa ylikuumenemiseen ja 6ljy saattaa syttya
tuleen.

« Tolkkiperunoita ei saa lammittda mikroaaltouunissa. Noudata tolkissa olevia valmistajan ohjeita.

AVAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan
juoman/ruoan lampdtila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta
estettdisiin palovammat.
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Jos uuni ei mielestasi toimi oikein, voit suorittaa muutamia helppoja tarkastuksia ennen kuin soitat huoltoon. N&in

véltytaan tarpeettomilta huoltokutsuilta, jos vika on yksinkertainen.

Noudata seuraavaa helppoa tarkastusta:

Aseta puoli kupillista vetta alustalle ja sulje luukku. Séada uuni kypsentaméaan 1 minuutin ajan teholla || | |

1. Syttyyko uunin lamppu kun kypsennys on kdynnissa?

2. Toimiiko tuuletin? (Tarkista asettamalla katesi ilmanottoaukkojen ylapuolelle.)

3. Kuuletko minuutin kuluttua danimerkin?

4. Onko kupissa oleva vesi kuumaa?
Jos vastaat "EI" johonkin kysymykseen, tarkista ensin, ettd uunin pistoke on kunnolla seindssa ja ettei sulake ole
palanut. Jos vika ei ole kummassakaan, jatka tarkastusta seuraavan vianmadritystaulukon mukaisesti.

AVAROITUS: Ala koskaan saadé, korjaa tai muokkaa uunia itse. Huoltotoimien ja korjausten
suorittaminen on vaarallista muille, kuin SHARPin koulutetuille asentajille. Taméa on
tarkeda, silla siihen saattaa sisdltya sellaisten kansien poistamista, jotka suojaavat
mikroaaltoenergialta.

Oven tiiviste pysdyttdaa mikroaaltojen vuodon kayton aikana, mutta ei muodosta ilmatiivista tiivistetta. On normaalia
nahda vesipisaroita, valoa tai tuntea lamminta ilmaa luukun ymparilld. Ruoat, joissa on korkea kosteuspitoisuus,
vapauttavat hoyrya ja aiheuttavat luukun sisdpuolelle kondenssivettd, joka saattaa tippua uunista.

Korjaukset ja muutokset: Ala yrita kdyttaa uunia, jos se ei toimi oikein.

Ulkokuoren & lampun késittely: Ald koskaan poista ulkokuorta. Se on erittiin vaarallista sisdisten korkeajannitteisten
osien vuoksi. Niihin ei saa koskea, koska se voi olla hengenvaarallista.

Uunia ei ole varustettu lampun kannella. Jos lamppu lakkaa toimimasta, ald yrita vaihtaa sitd itse, vaan ota yhteytta
hyvéksyttyyn SHARP-huoltoon.

VIANMAARITYSTAULUKKO

KYSYMYS

VASTAUS

limavirta kiertad luukun
ymparilla.

Kun uuni toimii, ilma kiertaa sisdosassa.
Ovi ei ole ilmatiivis, joten ilmaa voi karata luukusta.

Uuniin muodostuu
kondenssivettd, joka voi
tippua luukusta.

Uunin sisdosa on normaalisti kylmempi kuin kypsennettéva ruoka, joten
kypsennyksen aikana muodostuvat hdyry kondensoituu kylmempéaan pintaan.
HOyryn maéra riippuu ruoan vesipitoisuudesta. Jotkut ruoat, kuten perunat ovat
kosteampia.

Luukun oveen jadneen kondenssiveden pitdisi poistua muutaman tunnin kuluessa.

Valahdykset tai valokaaret
uunin sisdosasta
kypsennyksen aikana.

Valokaaria syntyy, kun metallinen esine tulee uunin sisdpinnan ldhelle
kypsennyksen aikana. Tama saattaa karhentaa sisapintaa, mutta ei vaurioita uunia.

Kipindivat perunat.

Varmista, etta kaikki "silmat" on poistettu perunoista ja ettd ne on pistelty. Aseta
suoraan alustalle tai [ammonkestavaan vuokaan tai vastaavaan.

Uuni ei toimi, kun ajastimen

saato on kaannetty pois 0:sta.

Tarkista, ettd luukku on suljettu kunnolla.

Uuni kypsentaa liian hitaasti.

Varmista, etta on valittu oikea teho.

Uuni pitaa aanta.

Mikroaaltoenergia sykkii PAALLE ja POIS kypsennyksen/sulatuksen aikana.

Ulkokuori on kuuma.

Ulkokuori saattaa kuumeta - pida lapset etaalla.
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Tarkista seuraavat asiat ennen avun pyytamista:

Tarkista, ettd uuni on kytketty pistorasiaan tiukasti, Jos ei ole, irrota pistoke pistorasiasta, odota 10 sekuntia ja kytke
takaisin tiukasti.

Tarkista palanut sulake tai lauennut paakatkaisija. Jos ne vaikuttavat toimivan oikein, testaa pistorasia toisella
laitteella.

Tarkista, ettd teho- ja ajastinnupit on saddetty oikein.

Tarkista, ettd luukku on tiukasti suljettu ja lukitusjarjestelma toimii. Jos luukku ei ole oikein suljettu,
mikroaaltoenergia ei virtaa uuniin.

JOS MIKAAN EDELLA OLEVISTA El KORJAA TILANNETTA OTA YHTEYTTA VALTUUTETTUUN TEKNIKKOON. ALA YRITA
SAATAA TAI KORJATA UUNIA ITSE.
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Attention:

Votre produit
comporte ce
symbole. Il
signifie que
les produits
électriques et
électroniques
usagés ne
doivent pas
étre mélangés
avec les déchets
ménagers
généraux. Un
systeme de
collecte séparé
est prévu pour

ces produits.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 A. Informations sur la mise au rebut a l'intention des N
utilisateurs privés (ménages)

1. Au sein de I'Union européenne

Attention : si vous souhaitez mettre cet appareil au rebut, ne le jetez pas
dans une poubelle ordinaire !

Les appareils électriques et électroniques usagés doivent étre traités
séparément et conformément aux lois en vigueur en matiére de traitement,
de récupération et de recyclage adéquats de ces appareils.

Suite a la mise en ceuvre de ces dispositions dans les Etats membres, les
ménages résidant au sein de I'Union européenne peuvent désormais
rapporter gratuitement* leurs appareils électriques et électroniques usagés
sur des sites de collecte désignés.

Dans certains pays*, votre détaillant reprendra également gratuitement
votre ancien produit si vous achetez un produit neuf similaire.

*) Veuillez contacter votre administration locale pour plus de
renseignements.

Si vos appareils électriques ou électroniques usagés sont équipés de piles
ou d’accumulateurs, veuillez les éliminer séparément, conformément

aux prescriptions locales. En éliminant correctement ce produit, vous
contribuerez a garantir que les déchets subissent le traitement, la
valorisation et le recyclage nécessaires et a prévenir ainsi les effets
négatifs potentiels sur I'environnement et la santé humaine qui pourraient
autrement résulter d’'une manipulation inappropriée des déchets.

2. Pays hors de I'Union européenne

Si vous souhaitez mettre ce produit au rebut, veuillez contacter votre
administration locale qui vous renseignera sur la méthode d’élimination
correcte de cet appareil.

Suisse : les équipements électriques ou électroniques usagés peuvent étre
ramenés gratuitement au détaillant, méme si vous n'achetez pas un nouvel
appareil. Pour obtenir la liste des autres sites de collecte, veuillez vous
reporter a la page d'accueil du site www.swico.ch ou www.sens.ch.

B. Informations sur la mise au rebut a l'intention des
entreprises

1. Au sein de I'Union européenne

Si ce produit est utilisé dans le cadre des activités de votre entreprise et que
vous souhaitez le mettre au rebut :

Veuillez contacter votre revendeur SHARP qui vous informera des conditions
de reprise du produit. Des frais de reprise et de recyclage pourront vous étre
facturés. Les produits de petite taille (et en petites quantités) pourront étre
repris par vos organisations de collecte locales.

Espagne : veuillez contacter I'organisation de collecte existante ou votre
administration locale concernant les modalités de reprise de vos produits
usagés.

2. Pays hors de I'Union européenne

Si vous souhaitez mettre ce produit au rebut, veuillez contacter votre

administration locale qui vous renseignera sur la méthode d’élimination
Q)rrecte de cet appareil. j

Pour le support et vos droits de garantie, adressez-vous a www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ ou contactez le détaillant auprés duquel vous avez acheté votre produit.
Les déclarations de conformité sont disponibles au lien suivant :
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUTIONS POUR EVITER UNE EXPOSITION POSSIBLE A UNE ENERGIE
EXCESSIVE DE MICRO-ONDES

1. Ne tentez pas d'utiliser ce four avec la porte ouverte car cela peut entrainer une exposition nocive a I'énergie des
micro-ondes. Il est important de ne pas rompre ou manipuler les dispositifs de verrouillages de sécurité.

2. N'insérez aucun objet entre la face avant du four et la porte ou ne laissez pas accumuler de la saleté ou des résidus
de nettoyage sur les surfaces d'étanchéité.

3. Nutilisez pas le four s'il est endommagé. Il est trés important que la porte du four ferme correctement et qu'il n'y
ait aucun dommage a la porte, aux charniéres, aux serrures ou aux joints de porte et aux surfaces d'étanchéité.

4. N'essayez pas de réparer ou d'ajuster le four.

INSTRUCTIONS IMPORTANTES DE SECURITE 3
INSTALLATION 12
PERTURBATIONS RADIO 13
INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE 13
SPECIFICATIONS 13
FOUR ET ACCESSOIRES 14
PANNEAU DE COMMANDE 15
NIVEAUX DE PUISSANCE MICRO-ONDES 16
CUISSON AU MICRO-ONDES 16
NETTOYAGE ET ENTRETIEN 17
BIEN CHOISIR LA VAISSELLE 17
CONSEILS POUR LA CUISSON AU MICRO-ONDES 19
CONSEILS POUR LA DECONGELATION 21
CONSEILS POUR LE RECHAUFFAGE 22
DEPANNAGE 23
AVANT D'APPELER L'ASSISTANCE 24
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES DE SECURITE

VEUILLEZ LES LIRE ATTENTIVEMENT ET LES CONSERVER
POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE

Attention aux risques d’'incendie. Vous devez surveiller le
four durant son fonctionnement. Un niveau de puissance
trop élevé, ou un temps de cuisson trop long, peuvent en-
trainer une augmentation de la température des aliments
et créer unrisque d'incendie.

Ce four est congu pour étre uniquement utilisé sur un plan de
travail de cuisine. Il n'est pas concu pour étre installé dans un
élément de cuisine. Veuillez ne pas placer le four dans un pla-
card. La prise secteur doit étre facilement accessible, afin que
la fiche du cordon d’alimentation puisse étre aisément débran-
chée en cas d’urgence.

La tension d’alimentation doit étre égale a 230-240V, 50

Hz avec un fusible de distribution de 10 A minimum, ou un
disjoncteur de 10 A minimum. La prise secteur doit étre faci-
lement accessible, afin que la fiche du cordon d’alimentation
puisse étre aisément débranchée en cas d’'urgence.

Veuillez ne pas placer votre four a proximité d’'une zone généra-
trice de chaleur. Par exemple, prés d’un four a cuisson conven-
tionnelle. Ne placez pas ce four dans une atmosphere a humidi-
té élevée ou bien ou I'humidité peut s'accumuler. Ne stockez et
n'utilisez pas le four a l'extérieur.

Si vous observez la présence de fumée, éteignez ou dé-
branchez le four et laissez la porte fermée afin d’étouffer
les flammes.

Utilisez uniquement des récipients et ustensiles compa-
tibles avec la cuisson au micro-ondes. Il est important de
vérifier que les ustensiles utilisés sont bien compatibles
avec la cuisson au micro-ondes.
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Lorsque vous réchauffez un plat dans un récipient en plas-
tique ou en papier, surveillez le four pour prévenir tout
risque d'incendie.

Nettoyez le couvercle du guide d'ondes et la cavité du four.
Nettoyez le couvercle du guide d'ondes, la cavité du four
et le plateau apres utilisation. Ceux-ci doivent étre secs et
exempts de graisse. Les accumulations de graisse peuvent
s'échauffer au point générer de la fumée ou de prendre
feu.

Ne placez pas de produits susceptibles de s'enflammer au voi-
sinage du four ou de ses ouvertures de ventilation. N'obstruez
pas les ouvertures de ventilation.

Retirez toutes les étiquettes, fils, etc., métalliques qui peuvent
se trouver sur 'emballage des aliments. Ces éléments métal-
liques peuvent entrainer la formation d’un arc électrique et
causer un incendie.

N'utilisez pas ce four micro-ondes pour faire de la friture. La
température de I'huile ne peut pas étre controlée et I'huile ris-
guerait de s'enflammer.

Pour faire des popcorns, n'utilisez que des ustensiles concus
pour les fours a micro-ondes.

Ne conservez aucun aliment ou produit a l'intérieur du four.

Vérifiez les réglages apres la mise en service du four et assu-
rez-vous que le four fonctionne correctement.

Ne laissez pas le four sans surveillance pendant qu'il fonc-
tionne.

Pour éviter toute surchauffe ou tout incendie, faites attention
lorsque vous cuisinez ou réchauffez des plats ayant une forte
proportion de sucre ou de graisse, par exemple des saucisses,
des tartes ou des gateaux. Reportez-vous aux conseils corres-
pondants dans le manuel d'utilisation.
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Pour éviter toute blessure. AVERTISSEMENT :

N'utilisez pas le four s'il est endommagé ou ne fonctionne pas
normalement. Vérifiez les points suivants avant toute utilisa-
tion du four.

a) Assurez-vous que la porte ferme correctement, gu'elle ne
présente pas de défaut d'alignement et qu'elle n'est pas
voilée.

b) Assurez-vous que les charniéres et les loquets de la porte
de sécurité ne sont pas brisés ou laches.

C) Assurez-vous que les joints de porte et surfaces de contact
ne sont pas endommagés.

d) Assurez-vous que l'intérieur de la cavité et de la porte n'est
pas cabossé.

€) Assurez-vous que le cordon d'alimentation et sa prise ne
sont pas endommagés.

Si la porte ou les joints de porte sont endommagés, n'utilisez
pas le four jusqu'a ce qu'il soit réparé par du personnel quali-
fié.

Vous ne devez rien réparer ou remplacer par vous-méme
dans le four. Faites appel a du personnel qualifié. N'es-
sayez pas de démonter I'appareil ni d’enlever le dispositif
de protection contre I'énergie micro-ondes, vous risque-
riezd'endommager le four et de vous blesser.

Ne faites pas fonctionner le four avec la porte ouverte et ne
modifiez pas les loquets de sécurité de la porte d'une quel-
conque maniere. N'utilisez pas le four si un objet est interposé
entre le joint de porte et la surface de contact du joint.

Evitez que la graisse ou la saleté ne s’accumulent sur le
joint de porte ou sur la surface des piéces proches. Net-
toyez le four a intervalles réguliers et retirez tous les dé-
pots de nourriture.
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Suivez les instructions d'« Entretien et nettoyage ». Le
non-respect des consignes de nettoyage du four entrai-
nera une détérioration des surfaces susceptible d'affecter
le bon fonctionnement de I'appareil et de présenter des
risques.

Si vous avez un STIMULATEUR CARDIAQUE, consultez votre mé-
decin ou le fabricant du stimulateur afin de vous renseigner sur
les précautions a prendre lors de I'utilisation du four.

Pour éviter toute décharge électrique.

« Neretirez en aucun cas le boitier externe.

« N’introduisez aucun objet ou liquide dans les ouvertures
des verrous de la porte ou dans les ouvertures d’aération. Si
un liquide pénétre dans le four, mettez immédiatement le
four hors tension, débranchez la fiche du cordon d’alimenta-
tion et adressez-vous a un technicien d'entretien agréé par
SHARP.

« Ne plongez jamais la fiche du cordon d’alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide.

« Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas a
I'extérieur de la table ou du meuble sur lequel est posé le
four.

+ Veillez a ce que le cordon d’alimentation soit éloigné des
surfaces chauffées, y compris de l'arriére du four.

« Gardez I'appareil et son cordon d'alimentation hors de por-
tée des enfants de moins de 8 ans.

« Ne tentez pas de remplacer vous-méme la lampe du four
et ne laissez personne d’autre qu’un électricien agréé par
SHARP faire ce travail. Si la lampe du four grille, adres-
sez-vous au revendeur ou a un agent d'entretien agréé par
SHARP.

 Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par un agent de service SHARP agréé.
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AVERTISSEMENT : Les liquides ou autres aliments ne
doivent pas étre réchauffés dans des récipients fermés,
ceux-ci étant susceptibles d'exploser. Le réchauffage des
boissons au micro-ondes peut entrainer une ébullition
explosive différée ; faites donc bien attention lors de la
manipulation du récipient. Pour éviter toute explosion ou
ébullition soudaine:

N'utilisez jamais de récipients fermés. Retirez les joints et les
couvercles avant de les utiliser. Les récipients scellés peuvent
exploser en raison d'une accumulation de pression, méme
apres l'arrét du four. Faites attention lorsque vous mettez des
liquides au micro-ondes. Utilisez un récipient a large ouverture
pour permettre aux bulles de s'échapper.

Ne chauffez pas de liquide dans un récipient a col étroit tel
qu’un biberon car le contenu du récipient peut déborder
rapidement et provoquer des brilures.

Pour éviter tout débordement de liquide bouillant et brilure
éventuelle:

1. N'utilisez pas de temps de cuisson trop longs.

2. Remuez le liquide avant le chauffage/réchauffage.

3. Il est recommandé de placer une tige de verre ou similaire
(non métallique) dans le liquide durant le réchauffage.

4. Conservez le liquide pendant au moins 20 secondes dans le
four une fois le chauffage terminé, de maniére a éviter toute
ébullition soudaine différée.

Veuillez ne pas cuire d'ceuf dans leur coquille et ne pas ré-
chauffer d'ceuf dur entier dans le four micro-ondes, ceux-ci
risquant d’exploser méme apres la cuisson. Pour cuire ou
réchauffer des ceufs qui n‘ont pas été brouillés ou mélan-
gés, percez le jaune et le blanc. Retirez la coquille des ceufs
durs et coupez les ceufs en tranches avant de les réchauf-
fer dans un four a micro-ondes.
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Percez la peau des aliments tels que pommes de terre et saucis-
ses avant de les cuire, ceux-ci pouvant exploser.

AVERTISSEMENT : Le contenu des biberons et pots pour
bébé doit étre agité ou secoué et la température vérifiée
avant leur consommation pour éviter toute bralure. Utili-
sez un porte-récipient ou des gants de cuisine anti-chaleur
lorsque vous retirez les aliments du four de facon a éviter
toute bralure. Pour éviter tout risque de bralure :

- Ouvrez toujours les récipients, les appareils a popcorn, les
sacs de cuisson au four, etc. loin du visage et des mains pour
éviter les brllures de vapeur et les éruptions d'ébullition.
Pour éviter les bralures, testez toujours la température des
aliments, remuez avant de servir et prétez une attention
particuliére a la température des aliments et des boissons
offertes aux bébés, aux enfants ou aux personnes agées. Les
parties accessibles peuvent chauffer en cours d'utilisation.
Les jeunes enfants devraient étre tenus a I'écart.

« Latempérature du récipient n'est pas un bon indicateur de
la température des aliments, vérifiez toujours la température
des aliments.

« Tenez-vous éloigné du four lors de I'ouverture de la porte,
de manieére a éviter toute bralure due a la vapeur ou a la
chaleur.

« Coupez en tranches les plats cuisinés farcis aprés chauffage
afin de laisser s'échapper la vapeur et d'éviter les bralures.

« Ne laissez pas les enfants s'approcher de la porte pour éviter
gu'ils ne se bralent.

AVERTISSEMENT : Ne laissez un enfant agé de 8 ans ou
moins utiliser le four sans supervision que si vous lui avez
donné des instructions adéquates, afin que I'enfant soit
capable d'utiliser le four de maniére siire et comprenne les
dangers d’une utilisation abusive.
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Lorsque I'appareil est en mode GRIL, MIX GRIL, CONVEC-
TION, MIX CONVECTION ou MENU AUTO (modes appli-
cables en fonction du modeéle), les enfants ne doivent uti-
liser le four que sous la supervision d'un adulte, en raison
des hautes températures générées.

Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris des enfants) ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances, sauf s'ils sont supervisés
ou si des instructions concernant l'utilisation de I'appareil
leur ont été données par une personne responsable de
leur sécurité.

Les enfants doivent étre supervisés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec
I'appareil. Le nettoyage par les enfants doit étre surveillé.

Les modeéles avec écran tactile électronique sont activés
par un mode de verrouillage enfant.

Ne vous appuyez pas ou ne vous accrochez pas sur la porte du
four. N'utilisez pas le four comme un jouet.

Vous devez enseigner aux enfants les consignes de sécurité
comme l'usage d'un porte-récipient et le retrait avec précau-
tion de I'emballage des produits alimentaires. Vous devez
leur dire de porter une attention particuliere aux emballages
congus pour rendre la nourriture croustillante (par exemple,
ceux destinés a griller un aliment) dont la température peut
étre tres élevée.

Autres avertissements

Veuillez ne pas modifier le four en aucune maniere.

Veuillez ne pas déplacer le four pendant son fonctionnement.
Cet appareil est destiné a un usage domestique. Ce four sert a
la préparation d'aliments a domicile seulement et ne peut pas
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étre utilisé pour la cuisson d'aliments et de boissons. Le sé-
chage de la nourriture ou de tissus et le chauffage de coussins
chauffants, de pantoufles, d'éponges, de linge humide et autres
peuvent entrainer des risques de blessures ou d'incendie. Cet
appareil ne convient pas pour un usage commercial ou de
laboratoire.

Pour éviter une anomalie de fonctionnement et pour éviter
d’endommager le four.

N'utilisez jamais ce four a vide. Si vous utilisez un plat brunis-
seur ou un plat en matiére auto-chauffante, interposez une pro-
tection contre la chaleur (par exemple, un plat en porcelaine)
de maniére a ne pas endommager la base du four. Le temps de
préchauffage précisé dans le livre de recettes ne doit pas étre
dépassé.

N'utilisez pas de récipients métalliques, qui reflétent les mi-
cro-ondes et peuvent causer des arcs électriques. Ne placez pas
de cannettes dans le four.

Pour éviter que le plateau rotatif ou la base du four ne céde:
a) Avant de nettoyer avec de I'eau, laissez refroidir.

b) Ne placez pas d'aliments ou d'ustensiles chauds ou froids
sur le plateau rotatif/la base du four froide.

C) Ne posez aucun objet sur le boitier du four pendant son
fonctionnement.

REMARQUE:

N'utilisez pas des récipients en plastique pour la fonction mi-
cro-ondes si le four est encore chaud aprés l'utilisation d'un
mode combiné (en fonction du modéle de four), car ces objets
pourraient fondre.

Les récipients en plastique ne doivent pas étre utilisés dans
les modes ci-dessus, sauf si le fabricant de conteneurs indique
gu'ils sont appropriés pour cet usage.
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Si vous avez des doutes quant a la maniére de brancher le four,
consultez un technicien qualifié.

Ni le fabricant ni le distributeur ne sauraient étre tenus respon-
sables des dommages occasionnés au four ou des blessures
personnelles qui résulteraient d'une mauvaise observation des
consignes de branchement électrique.

Des gouttes d'eau peuvent se former sur les parois de la cavité
du four, autour des joints et des surfaces d'étanchéité. Ceci est
normal et n'est pas une indication d'un mauvais fonctionne-
ment ou de fuites de micro-ondes.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications do-
mestiques et similaires telles que : les espaces cuisine réservés
au personnel des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels / les fermes / I'utilisation par les clients dans des
hétels, motels et autres environnements de type résidentiel /
les environnements de type Bed and Breakfast.

Ce symbole signifie que les surfaces sont susceptibles
de chauffer pendant l'utilisation.
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Retirez tous les éléments d'emballage de l'intérieur de la cavité du four et enlevez le film protecteur protégeant la
surface du boitier du four micro-ondes.

2. Vérifiez soigneusement que le four ne présente

aucun signe de dommages.

Placez le four sur une surface sure, plane et suffisamment solide pour supporter le poids du four, plus le poids de
I'aliment le plus lourd a cuire dans le four. Ne placez pas le four dans un placard.

4. Sélectionnez une surface plane fournissant assez d'espace libre pour les grilles d'aération d'entrée et de sortie. Voir
I'image sur la premiére page. La surface arriére de I'appareil doit étre placée contre un mur.

-

w

+ La hauteur minimale d'installation est de 85 cm.

+ Un espace minimum de 20 cm est requis entre les bords du four micro-ondes et les murs ou objets adjacents.
+ Gardez un espace d'au moins 30 cm au-dessus du four.

+ Ne retirez pas les pieds du bas du four.

+ Bloquer I'entrée et/ou la sortie d'aération peut endommager le four

« Placez le four aussi loin que possible des radios et TV. Le fonctionnement du four a micro-ondes peut causer des
interférences sur votre signal radio ou TV.

85cm

/‘

5. Branchez la fiche du cordon d'alimentation dans une prise murale standard (avec prise de terre).
AVERTISSEMENT :

Ne placez pas le four dans un endroit générant de la chaleur ou des niveaux élevés d'humidité (par exemple, prés ou
au-dessus d'un four conventionnel) ou prés de matériaux combustibles (par ex. rideaux).

Ne bloquez ou n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

Ne placez pas d'objet sur le four.

Ne touchez pas I'extérieur du four micro-ondes pendant ou peu apreés fonctionnement, car il sera chaud.
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Le fonctionnement du four micro-ondes peut provoquer des interférences pour les radios, télévisions et équipements

similaires. En cas d'interférences, vous pouvez les réduire ou les éliminer en prenant les mesures suivantes :

1. Nettoyez la porte et la cavité ou elles se rencontrent.

2. Changez la direction de I'antenne de réception de la radio ou de la télévision.

3. Déplacez le four a micro-ondes par rapport au récepteur.

4. Branchez le four & micro-ondes dans une autre prise de courant de fagon a ce que le four a micro-ondes et le
récepteur soient sur des circuits différents.

Cet appareil doit étre mis a la terre. Cet appareil est équipé d'un cordon doté d'un fil de mise a la terre avec une fiche
de mise a la terre. La fiche doit étre branchée sur une prise correctement installée et mise a la terre. En cas de court-
circuit électrique, la mise a la terre réduit le risque de choc électrique en fournissant une voie d'échappement pour le
courant électrique. Il est recommandé de prévoir un circuit séparé desservant uniquement le four.

A AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation de la prise de mise a la terre peut entrainer un risque
d’électrocution.

REMARQUE :

1. Sivous avez des questions concernant la mise a la terre ou l'installation électrique, veuillez consulter un électricien
qualifié ou un agent de service.

2. Nilefabricant ni le distributeur ne sauraient étre tenus responsables des dommages occasionnés au four ou des
blessures personnelles qui résulteraient d'une mauvaise observation des consignes de branchement électrique.

La fiche secteur utilisée dans votre four a micro-ondes utilise des fils respectant le code couleur suivant :
Vert et jaune = TERRE

Bleu = NEUTRE

Marron = SECTEUR

Nom du modéle

YC-PS201A

Alimentation 230~240V/ 50 Hz
Consommation électrique 1200W
Consommation micro-ondes nominale 700 W
Fréquence de fonctionnement 2450 MHz
Dimensions extérieures (L) x (H) x (P) mm 455 x 274 x 329

Dimensions de la cavité (L) x

(H) x (P)** mm

315x 198 x 297

Capacité du four

20 litres**

Uniformité de la cuisson

Systéme de plateau rotatif

Poids net

environ 10,5 kg

Ampoule LED

1,5W

*- Ce produit répond aux exigences de la norme européenne EN55011. Conformément a cette norme, ce produit est un équipement de groupe
2, classe B. Groupe 2 signifie que cet équipement génére volontairement de I'énergie RF sous forme de rayonnement électromagnétique pour le
traitement thermique d'aliments. Classe B signifie que I'équipement est adapté a une utilisation domestique.

** La capacité intérieure est calculée en multipliant la largeur, la profondeur et la hauteur maximales. La contenance réelle pour les aliments est

inférieure a cette valeur

LES SPECIFICATIONS PEUVENT ETRE CHANGEES SANS PREAVIS LORS D'AMELIORATIONS APPORTEES A LAPPAREIL.



1. Systéme de verrouillage de sécurité de la
porte

2. Vitre du four

3. Anneau roulant

4. Couplage de plateau rotatif

5. Commandes de puissance et de temps

6. Boitier du guide d'ondes (ne pas enlever)

7. Plateau de verre

8. Ouvertures de ventilation

9. Boitier extérieur

10. Cordon d'alimentation

Assurez-vous que les accessoires suivants sont
bien fournis avec le four : Anneau roulant,
couplage de plateau rotatif et plateau de verre

Placez I'anneau roulant au centre de la sole
de four, afin qu'il puisse tourner librement
sur I'entrainement. Puis placez le plateau
tournant sur le support de plateau tournant
afin qu'il soit positionné fermement dans
I'entrainement.

Pour éviter d'endommager le plateau
tournant, assurez-vous que les plats ou les
récipients ne touchent pas le bord du plateau
lorsqu'ils sont retirés du four.

REMARQUE : Lorsque vous commandez des
accessoires, mentionnez deux éléments : le nom
de la piece et le nom du modéle.

8
9
10

REMARQUES :

Le boitier du guide d'ondes est fragile. Veuillez
faire tres attention en nettoyant I'intérieur du
four a ne pas I'endommager.

Aprés la cuisson d'aliments gras sans couvercle, nettoyez toujours la cavité de maniére approfondie, celle-ci devant
étre séche et exempte de graisse. La graisse accumulée peut chauffer et commencer a fumer, voire s'enflammer.

Faites toujours fonctionner le four avec le plateau tournant et les pieds du plateau correctement installés. Ceci
favorise une cuisson réguliére. Un plateau mal installé peut entrainer une mauvaise rotation et endommager le four.

Tous les aliments et les récipients contenant de la nourriture doivent étre placés sur le plateau tournant durant la
cuisson.

Le plateau tournant pivote dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse. Le sens de la rotation
peut changer a chaque utilisation du four. Ceci n'affecte pas les performances de cuisson.

AAVERTISSEMENT 8 Ce symbole signifie que les surfaces sont susceptibles de chauffer pendant
I'utilisation. La porte, le boitier extérieur, la cavité du four et les accessoires peuvent devenir trés chauds
durant le fonctionnement. Pour éviter de vous briler, utilisez toujours d'épais gants de cuisine anti-chaleur
pour four.
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Bouton CONTROLE DE LA PUISSANCE MICRO-ONDES

|- Faible - 20 % de puissance (140 W)

@ - Décongélation - 42 % de puissance (294 W)

| |- Moyenne-faible - 52 % de puissance (364 W)

1| |- Moyenne - 73 % de puissance (511 W)

1111- Moyenne-élevée - 88 % de puissance (616 W)

il |— Elevée - 100 % de puissance (700 W)

Bouton TIMER

Tournez le bouton TIMER pour régler le temps de cuisson. La durée
maximale de cuisson est de 30 minutes. Le four commence alors a
cuire automatiquement.

REMARQUE : Pour augmenter le temps de cuisson/décongélation,
tournez le bouton de la minuterie vers la droite. Pour diminuer le
temps de cuisson/décongélation, tournez le bouton de la minuterie
vers la gauche.

YC-PS201A
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La puissance micro-ondes est modifiée en activant et désactivant I'énergie micro-ondes. Lorsque vous utilisez des
niveaux de puissance autres que FORT (100 %), vous pourrez entendre I'énergie micro-ondes s'activer de maniére
réguliére durant la cuisson ou décongélation de vos aliments.

Ces niveaux sont sélectionnés en tournant le bouton le controle de puissance sur le réglage souhaité. Le bouton
s'enclenchera lorsqu'il sera déplacé vers la position de puissance requise.

Réglage de

3 Cuisson recommandée
puissance

| Pour une décongélation légeére, par ex. pour les gateaux a la creme ou patisseries.

Pour décongeler, sélectionnez ce niveau de puissance, afin de s'assurer que les aliments
décongélent de maniére uniforme. Ce réglage est aussi parfait pour la cuisson du riz, des
pates, des raviolis chinois et de la créme anglaise.

1 Convient aux aliments denses nécessitant une cuisson traditionnelle prolongée (les plats
| de boeuf par exemple). Ce niveau de puissance est recommandé pour obtenir une viande
I tendre.

Pour cuire plus longtemps les aliments plus denses, tels que les rotis, les pains de viande,
il les plats sur assiettes et les plats délicats tels que les gateaux de Savoie. Avec ce réglage
réduit, la nourriture cuira de fagon homogéne sans que les bords ne soient trop cuits.

| Utiliser pour la cuisson rapide ou le réchauffage, par ex., de plats cuisinés, boissons
il | chaudes, légumes, etc.

1. Préparez et placez les aliments dans un récipient approprié (voir « BIEN CHOISIR LA VAISSELLE »), placez les
aliments/le récipient directement au milieu du plateau tournant. Fermez la porte.

2. Tournez le bouton de CONTROLE DE LA PUISSANCE MICRO-ONDES pour obtenir le réglage souhaité; cing
niveaux de puissance micro-ondes sont disponibles.

3. Tournez le bouton TIMER pour obtenir le temps de cuisson / décongélation désiré et le four démarrera
automatiquement.

4. Lorsque la cuisson/décongélation sera terminée, le TIMER reviendra a « 0 » zéro et le signal retentira. La lampe

du four s'éteindra automatiquement et le plateau tournant cessera de tourner. Ouvrez la porte du four, retirez les
aliments/récipients avec précaution. Laissez les aliments reposer selon les besoins.

TRUCS DE CUISSON :

Lorsque le four démarre, la lampe du four s'allume et le plateau tournant commence a tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens opposé.

Si vous souhaitez arréter la cuisson avant que le temps de cuisson ne soit écoulé, remettez le bouton TIMER sur « 0 »
(arrét) ou ouvrez la porte du four. Celle-ci peut étre ouverte a tout moment pendant la cuisson. Pour poursuivre la
cuisson, fermez la porte. Si vous souhaitez modifier le temps de cuisson en cours de cuisson, il vous suffit de tourner le
bouton TIMER sur le nouveau réglage souhaité.

Lorsque la cuisson/décongélation dure moins de 3 minutes, tournez le bouton TIMER au-dela de la marque des

10 minutes, puis revenez au réglage souhaité. La minuterie fonctionnera alors avec une plus grande précision.

Pour changer le niveau de puissance durant la cuisson, tournez le bouton de CONTROLE DE LA PUISSANCE MICRO-
ONDES sur le réglage désiré.

AVERTISSEMENT :
Assurez-vous que le bouton TIMER est bien retourné sur "0" (zéro) a la fin de la cuisson, ou le four redémarrera
automatiquement une fois la porte du four fermée.
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11.

12.
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Eteignez le four et débranchez le cordon d'alimentation lorsque vous le nettoyez.

Gardez l'intérieur du four propre. Lorsque des éclaboussures d'aliments ou de liquides déversés adhérent aux
parois du four, essuyez-les avec un chiffon humide. Des détergents doux peuvent étre utilisés si le four est trés
sale. Evitez d'utiliser des produits de nettoyage forts. lls peuvent tacher, rayer la surface ou ternir la porte.
L'extérieur du four doit étre nettoyé avec un chiffon humide. Afin d'éviter tout dommage aux piéces
opérationnelles a l'intérieur du four, il ne faut pas laisser I'eau couler dans les ouvertures de ventilation.

Essuyez la porte et la fenétre des deux cotés, les joints de la porte et les pieces adjacentes avec un chiffon humide
afin d'éliminer les éclaboussures. N'utilisez pas de nettoyant abrasif.

Ne nettoyez pas a la vapeur.

Ne laissez pas les commandes mécaniques se mouiller. Nettoyez avec un chiffon doux et humide. Lors du
nettoyage des commandes mécaniques, laissez la porte du four ouverte pour empécher le four de s'allumer
accidentellement.

Si de la vapeur accumule a l'intérieur ou a I'extérieur de la porte du four, essuyez avec un chiffon doux. Cela

peut se produire lorsque le four a micro-ondes est utilisé dans des conditions d'humidité élevée. Ce n'est pas un
dysfonctionnement.

Nettoyez le fond du four régulierement pour éviter la contamination et les risques d'arc électrique/de dommages
potentiels. Il suffit d'essuyer la surface du fond du four avec un détergent doux.

Eliminez les odeurs du four en mélangeant une tasse d'eau avec le jus et la peau d'un citron dans un bol allant aux
micro-ondes. Essuyez complétement et séchez avec un chiffon doux.

Sil'ampoule cesse de fonctionner, contactez le service client pour obtenir des conseils.

Le four doit étre nettoyé régulierement et les dépots de nourriture doivent étre enlevés. Si le four n'est pas
maintenu dans un état propre, la surface pourrait se détériorer, ce qui pourrait nuire a la durée de vie de l'appareil
et entrainer une situation dangereuse.

Veuillez ne pas jeter cet appareil dans la poubelle; il doit étre déposé dans le centre de recyclage prévu a cet effet
par les municipalités.

Le matériau idéal pour un ustensile de micro-ondes laisse passer les micro-ondes. Il permet a I'énergie de traverser
le conteneur et de chauffer la nourriture.

Le micro-ondes ne peut pas pénétrer le métal, aussi les ustensiles métalliques ou plats avec une finition
métallique ne doivent pas étre utilisés.

N'utilisez pas de produits en papier recyclé pour la cuisson au micro-ondes, car ils peuvent contenir de petits
fragments métalliques pouvant provoquer des étincelles et/ou des incendies.

Des plats ronds/ovales plutét que carrés/oblongs sont recommandés, car la nourriture dans les coins a tendance a
Cuire excessivement.

Des bandes étroites de papier d'aluminium peuvent étre utilisées pour empécher la surcuisson des zones
exposées. Mais attention a ne trop en utiliser, et conservez une distance de 2,54 cm entre la feuille et la cavité.
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La liste ci-dessous est un guide général pour vous aider a sélectionner les bons ustensiles.

Ustensiles de cuisine

Compatible
micro-ondes

Commentaire

Suivez toujours les instructions des fabricants.

Plats brunisseurs v/X Ne dépassez pas les temps de cuisson donnés. Faites tres
attention, ces plats peuvent devenir trés chauds.

La porcelaine, la poterie, la faience émaillée et la porcelaine fine

Porcelaine et céramiques v/X sont habituellement adaptées, a part dans le cas de décorations
métalliques.

Verre résistant & la chaleur v Il convient de s'assurer que les ustensiles de cuisson en verre

Verre non résistant 4 la chaleur X peuvent étre utilisés dans un four a micro-ondes.

P— - R Veillez a ce que le matériau céramique ne soit pas trop épais ou

Céramique résistante a la chaleur 4 N q S q P pep
a forte teneur en minéraux.

Plat en plastique compatible v Vérifiez toujours que les ustensiles de cuisine en plastique

micro-ondes peuvent étre utilisés dans un four a micro-ondes.

. N'utilisez que du papier essuie-tout recommandé pour les fours

Essuie-tout v/X . q pap P
a micro-ondes.

Restez vigilant lors de I'utilisation de verrerie fine, la chaleur

Plats en verre, par ex. Pyrex® v/X 9 !
brutale pouvant les craqueler ou les casser.

Il n'est pas recommandé d'utiliser de récipients en métal,

Plateaux en métal X ceux-ci pouvant étre source d’arcs électriques et causer des
incendies.

Il n'est pas recommandé d'utiliser de récipients en métal,

Supports en métal }'4 ceux-ci pouvant étre source d'arcs électriques et causer des
incendies.

De petits morceaux d'aluminium peuvent étre utilisés pour
empécher les aliments de surchauffer. Gardez le papier
. . aluminium a une distance d'au moins 2,54 cm des parois du
Papier aluminium . :
PUR - v/X four, des arcs électriques pouvant se former.

Récipient en Aluminium P ) S .
Les récipients en papier aluminium ne sont pas recommandés,
sauf si spécifié par le fabricant, par ex. Microfoil®. Suivez dans ce
cas les instructions avec attention.

) . Ne doit pas toucher la nourriture et doit étre percé pour laisser

Film plastique 4 P e P P
la vapeur s'échapper.

. N Il est important de bien faire attention a la cuisson, certains

Plastique/Polystyréne par ex. P . PP

e : X v récipients pouvant se déformer, fondre ou se décolérer a haute

récipients de restauration rapide X
température.

Doit étre percé pour permettre a la vapeur de s'échapper.

Sachets de congélation / a griller 4 Assurez-vous que les sacs sont compatibles avec la cuisson
micro-ondes.

Assiettes / Gobelets en papier et v N'utilisez pas d'attaches en plastique ou métal, celles-ci

papier essuie-tout pouvant fondre ou s'enflammer a cause d'arcs électriques.
Utilisez uniquement pour réchauffer ou absorber I'humidité.

Paille et récipients en bois 4 Surveillez soigneusement la cuisson, une surchauffe peut étre
source d'incendie.

Restez toujours a proximité du micro-ondes lors de I'utilisation
de ces matériaux, leur surchauffe pouvant étre cause de départ

Papier recyclé et journaux X de feu.

Peut contenir des résidus de métaux pouvant causer des arcs
électriques et un départ de feu.

AAVERTISSEMENT : Lorsque vous réchauffez un plat dans un récipient en plastique ou en papier,
surveillez le four pour prévenir tout risque d’ignition.

REMARQUE : Ne laissez pas votre four sans surveillance pendant I'utilisation.
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N AU MICRO-ONDES

Les micro-ondes cuisent les aliments plus rapidement que la cuisson traditionnelle. Il est ainsi essentiel de suivre
certaines techniques pour assurer de bons résultats. Un grand nombre des techniques suivantes sont similaires a
celles utilisées dans la cuisine classique.

AAVERTISSEMENT : Les liquides et aliments ne doivent pas étre chauffés dans des contenants/pots
scellés ou avec un couvercle, car la pression s'accumulerait a l'intérieur et pourrait
causer I'explosion du contenant.

REMARQUES SUR LES CONSEILS DE CUISSON :

Restez toujours a proximité du four lors de son utilisation.

Vérifiez que les ustensiles sont appropriés a 'usage dans un four a micro-ondes.

Reportez-vous aux tableaux de la section de livre de cuisine pour les temps de cuisson et niveaux de puissance
recommandés.

Utilisez uniquement la fonction Popcorn du micro-ondes dans les limites recommandées sur I'emballage (suivez les
instructions du fabricant). N'utilisez jamais d'huile sauf mention contraire par le fabricant, et ne dépassez jamais le
temps de cuisson indiqué.

AATTENTION : Suivez les instructions dans le manuel d'utilisation SHARP a tout moment. Si vous
dépassez le temps de cuisson recommandé et utilisez des niveaux de puissance trop
élevés, la nourriture peut surchauffer, briler et dans des circonstances extrémes, prendre
feu et endommager le four.

Arranger

Placez les parties les plus épaisses de la nourriture vers I'extérieur du plat, par exemple des pilons de poulet.

Les aliments placés vers I'extérieur du plat recevront plus dénergie, et cuiront donc plus rapidement que ceux au centre.
Couvrir

Certains aliments devraient étre couverts pendant la cuisson au micro-ondes.

Utilisez du film plastique pour micro-ondes ou un couvercle adapté.

Percer

Les aliments a coquille, peau ou membrane doivent étre percés a plusieurs endroits avant cuisson ou réchauffage, car

la vapeur s'accumule et peut causer lI'explosion des aliments, par ex. pour les pommes de terre, le poisson, le poulet,
les saucisses.

REMARQUE : Les ceufs ne doivent pas étre chauffés en utilisant la fonction micro-ondes car ils peuvent exploser,
méme une fois leur cuisson terminée, par exemple si vous réchauffez des ceufs pochés, frits ou a la coque.
Mélanger, tourner et réarranger

Pour une cuisson uniforme, il est essentiel de mélanger, tourner et réarranger les aliments pendant la cuisson.
Mélangez et réarrangez toujours de I'extérieur vers le centre.

Laisser reposer

Un temps de repos est nécessaire aprés cuisson, car cela permet a la chaleur de se disperser uniformément dans la
nourriture.
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Caractéristiques de la nourriture

Composition Les aliments riches en gras ou en sucre (par ex. flans, patés) nécessitent moins de temps
de chauffage. Attention pour éviter les surchauffes qui peuvent conduire a des incendies.
Les os des aliments conduisent la chaleur, ce qui cuit la nourriture plus rapidement.
Attention a cuire de tels aliments uniformément.

Densité La densité de nourriture affectera le temps de cuisson nécessaire.
Les aliments légers et poreux, comme les gateaux ou le pain, cuisent plus rapidement
que les aliments lourds et denses, comme les rotis et les ragouts.

Quantité La quantité de micro-ondes dans votre four reste la méme, quelle que soit la quantité
d'aliments cuisinés. Le temps de cuisson doit étre augmenté en fonction de la quantité
d'aliments placés dans le four.

par ex. il faut plus de temps pour cuire quatre pommes de terre que deux.

Taille Les petits aliments cuisent plus rapidement que les grands, car les micro-ondes peuvent
pénétrer de tous les cotés jusqu'au centre. Pour une cuisson uniforme, utilisez des
morceaux de taille similaire.

Forme Les aliments qui sont de forme irréguliére, comme les poitrines ou les pilons de poulet
nécessiteront plus de temps de cuisson pour les parties les plus épaisses. Pour une
cuisson uniforme, placez les morceaux les plus épais vers I'extérieur du plat, o ils
recevront plus dénergie.

Les formes rondes cuiront plus uniformément que les formes carrées au micro-ondes.

Température de la La température initiale de la nourriture affecte le temps de cuisson requis.
nourriture Les aliments frais nécessiteront plus de temps de cuisson que ceux a température
ambiante.

La température du conteneur n'est pas une véritable indication de la température de
la nourriture ou boisson. Coupez les aliments avec garniture, comme les beignets a la
confiture, pour libérer la chaleur ou la vapeur.

AAVERTISSEMENT :Visage et mains : portez toujours des gants de cuisine pour retirer des aliments
ou ustensiles du four. Restez en arriére lorsque vous ouvrez la porte du four pour
permettre la dissipation de la chaleur ou de la vapeur. Lors du retrait des couvercles
(film plastique par exemple), de I'ouverture de sacs de cui ou d'emball de
popcorn, attention a ne pas laisser la vapeur atteindre vos mains et votre wsage.

AAVERTISSEMENT : Vérifiez la température des aliments et boi et mélangez-les avant de les servir.
Faites particulierement attention lorsque vous servez des nourrissons, enfants
ou personnes agées. Le contenu des biberons et petits pots doit &tre mélangé ou
secoué, et la température doit étre vérifiée avant consommation pour éviter les
bralures.
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Le micro-ondes est la méthode de décongélation la plus rapide du four. C'est un processus simple, mais les
instructions suivantes sont essentielles pour vous assurer que la nourriture est bien décongelée.

« Retirez I'emballage complet avant décongélation.

+ Pour décongeler de la nourriture, utilisez le niveau de micro-ondes|, | | ou Décongélation

« Consultez la suite pour plus d'informations.

Réarranger

Les aliments placés vers I'extérieur du plat seront décongelés plus rapidement que ceux au centre. Il est donc essentiel
d'arranger la nourriture jusqu'a 4 fois lors de la décongélation.

Déplacez les morceaux étroitement emballés de I'extérieur vers le centre et réorganisez les zones de chevauchement.
Cela assurera la décongélation uniforme des aliments.

Séparer

Les aliments peuvent étre collés lors de leur retrait du congélateur. Il est important de séparer les aliments dés que
possible lors de la décongélation.

par ex. tranches de jambon, filets de poulet.

Protéger

Certaines zones de la nourriture peuvent devenir chaudes. Pour éviter qu'elles deviennent trop chaudes et
commencent a cuire, ces zones doivent étre protégées par de petits morceaux de papier aluminium, qui réfléchit les
micro-ondes, par ex. sur les cuisses et ailes de poulet.

Laisser reposer

Un temps de repos est nécessaire pour assurer la décongélation complete de la nourriture.

La décongélation n'est pas terminée lorsque la nourriture est sortie du micro-ondes. La nourriture doit rester couverte
pendant un certain temps pour s'assurer que le centre est complétement décongelé.

Retourner

Il est essentiel que tous les aliments soient retournés jusqu'a 4 fois pendant la décongélation.

Il estimportant de garantir la décongélation compléte.
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FAGE

Pour réchauffer des aliments, suivez les conseils et les instructions ci-dessous pour vous assurer que la nourriture est
completement réchauffée avant de la servir.

Plateaux-repas

Enlevez les morceaux de viande ou de volaille, réchauffez-les séparément, voir ci-dessous.

Placez les petits morceaux au centre de I'assiette, et les morceaux plus gros au bord. Couvrez avec un film plastique et
réchauffez sur le niveau de puissance | |. Mélangez/Réarrangez a la moitié du temps de réchauffage.

REMARQUE : Assurez-vous que la nourriture est complétement réchauffée avant de la servir.

Viande émincée

Couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez sur le niveau de puissance | |. Réarrangez au moins une
fois pour assurer un réchauffage uniforme.

REMARQUE : Assurez-vous que la viande est complétement réchauffée avant de la servir.

Morceaux de volaille

Placez les morceaux les plus gros au bord de I'assiette, couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez
sur le niveau de puissance| | |

Retournez les aliments a mi-temps.

REMARQUE : Assurez-vous que la volaille est complétement réchauffée avant de la servir.

Ragoits

Couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez sur le niveau de puissance]| |.

Mélangez fréquemment pour assurer un réchauffage uniforme.

REMARQUE : Assurez-vous que la nourriture est complétement réchauffée avant de la servir.

Pour obtenir les meilleurs résultats lors du réchauffage, sélectionnez un niveau de puissance de micro-ondes adapté
pour le type de nourriture. Par exemple, un bol de légumes peut étre réchauffé avec le niveau de puissance | | | |, alors
que des lasagnes contenant des ingrédients ne pouvant pas étre mélangés doivent étre réchauffées avec le niveau de
puissance| |.

REMARQUES :
+ Retirez la nourriture des contenants en aluminium ou en métal avant de la réchauffer.

- Les temps de réchauffage varient en fonction de la forme, de I'épaisseur, de la quantité et de la température de la
nourriture, ainsi que de la taille, de la forme et du matériau du contenant.

AAVERTISSEMENT : Ne chauffez pas de liquide dans un récipient a col étroit, car le contenu du récipient
peut déborder rapidement et provoquer des brilures.

« Pour éviter les surchauffes et incendies, faites attention lorsque vous réchauffez des plats ayant une forte proportion
de sucre ou de graisse, comme des tartes ou des gateaux.

« Ne chauffez jamais I'huile ou la graisse a frire, car cela peut provoquer une surchauffe et un incendie.

+ Les pommes de terre en conserve ne doivent pas étre chauffées dans le four a micro-ondes, suivez les instructions
du fabricant sur la boite.

AAVERTISSEMENT :Veillez a remuer ou a agiter le contenu des biberons et pots pour bébé et a vérifier
leur température avant qu'ils ne soient consommés pour éviter toute brilure.
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Si vous pensez que le four ne fonctionne pas correctement, voici quelques vérifications simples que vous pouvez
effectuer vous-méme avant d’appeler un technicien. Cela vous évitera des appels inutiles au centre de service si la

cause du probléme est simple.

Suivez les vérifications simples décrites ci-dessous :

Placez une demi-tasse d'eau sur le plateau rotatif et fermez la porte. Programmez le four pour cuire 1 minute en
utilisant le niveau de puissance de micro-ondes | || .

1. Est-ce que la lampe s'allume pendant la cuisson ?

2. Est-ce que le ventilateur de refroidissement fonctionne ? (Vérifiez en placant votre main au-dessus des ouvertures

de ventilation.)

3. Entendez-vous le signal sonore aprés 1 minute ?

4. L'eau dans la tasse est-elle chaude ?
Sila réponse a une de ces questions est NON, vérifiez d'abord que le four est bien branché et que le fusible n'a pas
sauté. S'il n'y a pas de probléme de ce coté-1a, consultez le tableau de dépannage ci-dessous.

AATTENTION : Ne jamais bricoler, réparer ou modifier vous-méme le four. Il est dangereux pour
quiconque d'autre qu'un ingénieur SHARP formé d'effectuer I'entretien ou des
réparations. Ce point est important car il peut impliquer le retrait de couvercles qui
offrent une protection contre I'énergie des micro-ondes.

Le joint de la porte empéche les fuites de micro-ondes pendant le fonctionnement, mais ne forme pas un joint

étanche. Il est normal de voir des gouttes d'eau ou de la lumiere, ou de sentir de la chaleur autour de la porte du
four. La nourriture avec une haute teneur en humidité dégagera de la vapeur et causera de la condensation a
l'intérieur de la porte qui peut s'écouler hors du four.

Réparations et modifications : n'essayez pas d'utiliser le four s'il ne fonctionne pas correctement.

Cabinet extérieur et lampe d'acces : Ne retirez jamais le boitier externe. Cela est treés dangereux en raison de la

présence de piéces haute tension qui ne doivent jamais étre touchées, car cela peut provoquer une électrocution

fatale.

Votre four n'est pas équipé d'un couvercle d’acces a la lampe. Si la lampe est en panne, ne tentez pas de remplacer la
lampe vous-méme, et appelez un centre de service agréé SHARP.

TABLEAU DE DEPANNAGE

PROBLEME

REPONSE

De l'eau circule autour de la
porte.

Lorsque le four fonctionne, I'air circule dans la cavité.
La porte ne forme pas un joint étanche, et de I'air peut donc s'échapper de la porte.

De la condensation se forme
dans le four et peut s'écouler
de la porte.

La cavité du four est normalement plus froide que les aliments cuisinés, et la
chaleur produite lors de cuisson se condense donc sur la surface plus froide.

La quantité de vapeur produite dépend de la teneur en eau de I'aliment cuisiné.
Certains aliments, comme les pommes de terre ont une haute teneur en humidité.
La condensation prise dans la vitre de la porte devrait s'évaporer aprés quelques
heures.

Des clignotements ou arcs
électriques sont visibles dans
la cavité lors de la cuisson.

Les arcs électriques se produisent lorsqu'un objet métallique est a proximité
immédiate de la cavité du four pendant la cuisson. Cela peut éventuellement
dépolir la surface de la cavité, sans endommager le four pour autant.

Arcs électriques lors de la
cuisson de pommes de terre.

Veillez a éliminer les ceilletons et a percer les pommes de terre. Placez-les
directement sur le plateau tournant ou dans un plat résistant a la chaleur ou
contenant semblable.

Le four ne fonctionne pas
lorsque le controle de
minuterie est changé de 0.

Vérifiez que la porte est bien fermée.

Le four chauffe trop
lentement;

Assurez-vous d'avoir sélectionné le bon niveau de puissance.

Le four émet un son.

L'’énergie des micro-ondes s'active et se désactive en séquence lors de la cuisson/
décongélation.

Le boitier extérieur est chaud.

Le boitier peut devenir chaud au toucher, maintenez les enfants a I'écart.
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Avant de demander un service, vérifiez chacun des éléments ci-dessous :

Vérifiez que le four est bien branché. Si ce n'est pas le cas, retirez la fiche de la prise, attendez 10 secondes et
rebranchez de facon stire.

Vérifiez si un fusible du circuit a sauté ou si un coupe-circuit a été déclenché. S'ils semblent fonctionner
correctement, testez la prise avec un autre appareil.

Vérifiez que les boutons d'alimentation et de minuterie sont correctement réglés.

Vérifiez que la porte est bien fermée et qu'elle engage le systéme de verrouillage de sécurité. Sinon, I'énergie des
micro-ondes ne circulera pas dans le four.

SI AUCUNE DE CES MESURES NE RESOUT LE PROBLEME, CONTACTEZ UN TECHNICIEN QUALIFIE. NE TENTEZ PAS DE
REGLER OU REPARER LE FOUR VOUS-MEME.
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Paznja:

Proizvod je
oznacen ovim
simbolom.
To znaci da
se rabljeni
elektri¢nii
elektronicki
proizvodi ne
smiju mijesati
s uobicajenim
ku¢anskim
otpadom. Za
prikupljanje
ovih proizvoda
postoji poseban
sustav.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informacije o odlaganju za korisnike
(privatna kucanstva)

1. U Europskoj uniji

Paznja: ako ovu opremu Zelite odloziti, nemojte rabiti uobicajeni kos za
otpatke!

Rabljena elektri¢na i elektronicka oprema mora se odlagati zasebno i u
skladu s propisima koji nalazu pravilno odlaganje, obnavljanje i recikliranje
rabljene elektri¢ne i elektronicke opreme.

Nakon implementacije u drzavama ¢lanicama, privatna kuc¢anstva u
drzavama EU mogu besplatno vratiti rabljenu elektri¢nu i elektronicku
opremu na predvidena sabirna mjesta*.

U nekim drzavama* lokalni dobavlja¢ moze besplatno preuzeti stari
proizvod ako kupite novi.

*) Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim tijelima.

Ako vasa elektri¢na ili elektronic¢ka oprema ima baterije ili akumulatore,
odlozite ih zasebno u skladu s lokalnim propisima. Pravilnim odlaganjem
ovog proizvoda omogucujete pravilnu obradu, obnavljanje i recikliranje
otpada te sprjecavate negativne ucinke na okoli$ i ljudsko zdravlje koji
proizlaze iz nepravilnog postupanja s otpadom.

2. U drugim drZzavama izvan EU

Ako ovaj proizvod zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju
zatrazite od lokalnih nadleznih tijela.

Za Svicarsku: rabljena elektri¢na i elektroni¢ka oprema moze se besplatno
vratiti dobavljacu, ¢ak i ako ne kupujete novi proizvod. Ostala sabirna mjesta
navedena su na pocetnoj stranici www.swico.ch i www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne korisnike

1. U Europskoj uniji

Ako se proizvod koristio u poslovne svrhe i Zelite ga odbaciti:

Za informacije o preuzimanju proizvoda zatrazite od svog dobavljaca tvrtke
SHARP. Mozda ¢e Vam biti naplaceni troskovi preuzimanja i recikliranja.
Lokalna sabirna mjesta mozda preuzimaju malene proizvode (i malene
koli¢ine).

Za Spanjolsku: za preuzimanje rabljenih proizvoda obratite se predvidenom
sabirnom mijestu ili lokalnim nadleznim tijelima.

2. U drugim drzavama izvan EU
Ako ovaj proizvod Zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju
(:maiite od lokalnih nadleznih tijela.

v

Za informacije o servisu i pregled jamstvenih prava posjetite www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ ili se obratite dobavljacu od kojeg ste kupili proizvod.
Deklaracije uskladenosti dostupne su putem sljedece poveznice:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MJERE OPREZA ZA 1IZBJEGAVANJE MOGUCNOSTI IZLAGANJA ENERGUI
MIKROVALOVA

1. Pecnicu ne pokusavajte upotrebljavati dok su vrata otvorena jer to moze rezultirati stetnim izlaganjem energiji
mikrovalova. Vazno je da sigurnosne bravice ne pokusavate modificirati ili uklanjati.

2. Izmedu prednje stranice pecnice i vrata nemojte nista stavljati i nemojte dopustiti da se nakupe naslage necistoca
na brtvenim povrsinama.

3. Pecnicu nemoijte koristiti ako je oste¢ena. Vrlo je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju te da vrata, bravice,
Sarke, brtve i brtvene povrsine budu neostecene.

4. Pecnicu ne pokusavajte popravljati ni podesavati.

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE 3
POSTAVLJANJE 1
RADIJSKE SMETNJE 12
UPUTE ZA UZEMLJIVANJE 12
TEHNICKI PODACI 12
PECNICA | PRIBOR 13
UPRAVLJACKA PLOCA 14
RAZINE SNAGE MIKROVALOVA 15
KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICI 15
CISCENJE | ODRZAVANJE 16
PRIKLADNO POSUBE ZA MIKROVALNU PECNICU 16
SAVJETI VEZANI UZ KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICI 18
SAVJETI VEZANI UZ ODMRZAVANJE 20
SAVJETI VEZANI UZ PODGRIJAVANJE 21
OTKLANJANJE POTESKOCA 22
PRIJE NEGO STO ZATRAZITE POMOC 23
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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU

Da biste izbjegli pozar, mikrovalnu pecnicu tijekom rada
nemojte ostavljati bez nadzora. Previsoko postavljena
snaga ili predugo vrijeme kuhanja mogu pregrijati hranu,
sto moze rezultirati pozarom.

Ova je pecnica predvidena za postavljanje iskljucivo na radnu
povrsinu. Nemoijte je postavljati u ormaric¢ ili drugi zatvoreni
prostor.

Strujna uti¢nica mora biti lako dostupna kako bi se uredaj mo-
gao lako iskopcati u hitnim slucajevima.

Potrebno je napajanje od 230-240V i 50 Hz, uz minimalni osi-
gurac ili kratkospojnik od 10 A. Uredaj koristite u zasebnom
strujnom krugu.

Pecnicu ne postavljajte na mjestima na kojima se stvara toplina.
Na primjer, blizu obi¢ne pecnice. Mikrovalnu pec¢nicu nemojte
postavljati na mjestima s visokom vlagom. Nemojte je pohranji-
vati ni upotrebljavati na otvorenom prostoru.

Ako primijetite dim, iskljucite ili iskopc¢ajte pecnicu te drzi-
te vrata zatvorena kako biste ugasili eventualni plamen.
Upotrebljavajte samo posude predvideno za mikrovalne
pecnice. Provjerite je li jedadi pribor prikladan za upotre-
bu u mikrovalnim peénicama.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim
spremnicima budite blizu pec¢nice zbog mogucnosti njiho-
vog zapaljenja.

Nakon upotrebe ocistite pokrov provodnika valova i unu-
trasnjost pecnice. Ovi dijelovi moraju biti suhi i bez ma-
snoca. Nakupljena masnoc¢a moze se pregrijati te uzroko-
vati dim ili pojavu plamena.
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Ne postavljajte zapaljive materijale blizu pecnice ili otvora za
prozracivanje.

Nemoijte blokirati ventilacijske otvore.

Skinite sve metalne naljepnice, pokrove, Zice i sl. s hrane i am-
balaze. Iskrenje na metalnim povrsinama moze uzrokovati
pozar.

Mikrovalnu pecnicu nemoijte koristiti za zagrijavanje ulja ili za
przenje u dubokom ulju. Temperatura se ne moze kontrolirati
te bi se ulje moglo zapaliti.

Za pripremu kokica koristite samo posebne kokice za mikroval-
nu pecnicu.

U pecnicu nemojte pohranjivati hranu ni druge predmete.

Nakon pokretanja pecnice provjerite jesu li podeSene postavke
za zeljeni rad.

Dok pecnica radi, ne ostavljajte je bez nadzora.

Da biste izbjegli pregrijavanje i poZar, budite posebno oprezni
prilikom zagrijavanja ili kuhanja hrane s visokim udjelom 3e-
cera ili masnoce, npr. kobasica, pita ili kolaca kao $to je bozi¢ni
kuglof. Potrazite savjete u priru¢niku za upotrebu.

Da biste izbjegli mogucnost ozljede (UPOZORENJE):

Pecnicu nemoijte koristiti ako je ostecena ili pokvarena. Prije

upotrebe provjerite sljedece:

a) Provjerite zatvaraju li se vrata pravilno te da nisu iskrivljena
ili pomaknuta u lezistu.

b) Provjerite jesu li arke i sigurnosne bravice vrata oste¢ene
ili labave.

C) Provjerite jesu li ostecene brtve i brtvene povrsine vrata.

d) Provjerite ima li udubljenja u unutra3njosti pe¢nice ili na
vratima.

e) Kabel napajanja i utika¢: provjerite moguca ostecenja.

HR-4



Ako su vrata ili brtve oSteceni, pecnica se ne smije koristiti dok
je ne popravi stru¢na osoba.

Pec¢nicu nemojte nikad podesavati, popravljati ni mijenjati
sami. Skidanje pokrova koji stiti od energije mikrovalova
je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke smije
obavljati samo stru¢na osoba.

Pecnicu nemoijte koristiti dok su vrata otvorena i nemojte modi-
ficirati sigurnosne bravice vrata ni na koji nacin. Ne upotreblja-
vajte pecnicu ako je zaglavljen predmet izmedu brtvi vrata i
brtvenih povrsina.

Ne dopustite da se na brtvama vrata i susjednim dijelovi-
ma nakupi masnocai ili prljavstina. Pe¢nicu redovito cistite
i uklanjajte sve ostatke hrane.

Slijedite upute u odjeljku,Ciséenje i odrzavanje”. Neo-
drzavanje pecnice ¢cistom moze uzrokovati propadanje
povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja te
uzrokovati opasne situacije.

Osobe s elektri¢nim stimulatorima srca (pacemakerima) trebaju
sa svojim lije¢nikom ili proizvodacem uredaja provijeriti mjere
opreza glede upotrebe mikrovalnih pecnica.

Da biste izbjegli mogucnost strujnog udara

« Ni pod kojim uvjetima nemojte uklanjati vanjsko kuciste.

- Pazite da Vam se u otvore bravice vrata ili ventilacijske
otvore ne prolije tekucina ili u njih ne upadnu predmeti. U
slucaju prolijevanja odmah iskljucite uredaj i iskopcajte ga
iz napajanja te nazovite ovlastenog servisnog predstavnika
tvrtke SHARP.

« Kabel napajanja i utika¢ nemojte uranjati u vodu ni u druge
tekucine.

- Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola ili radne
povrsine.
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Drzite kabel napajanja podalje od vrucih povrsina, ukljucu-
juci straznji dio pecnice.

Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8
godina.

Lampu pecnice nemojte pokusavati mijenjati sami. To smije
obavljati samo ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP. Ako se
lampa pecnice pokvari, obratite se svom dobavljacu ili ovla-
Stenom servisnom predstavniku tvrtke SHARP.

Ako se kabel napajanja oSteti, treba ga zamijeniti ovlasteni
servis za SHARP.

UPOZORENJE: tekucine i hrana ne smiju se zagrijavati u
zabrtvljenim spremnicima jer mogu eksplodirati. Zagri-
javanje pica mikrovalovima moze rezultirati odgodenim
eruptivnim kljucanjem. Stoga budite oprezni prilikom
upotrebe spremnika. Da biste izbjegli moguc¢nost eksplo-
zije iliiznenadnog vrenja:

Nemojte upotrebljavati zabrtvljene spremnike. Uklonite za-
tvarace i poklopce prije upotrebe. Zatvoreni spremnici mogu
eksplodirati zbog nakupljenog tlaka ¢ak i nakon isklju¢enja
pecnice. Budite oprezni prilikom zagrijavanja tekucina u mikro-
valnoj pecnici. Upotrijebite spremnike sa Sirokim otvorom kako
biste omogucili isparavanje.

Tekudine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim gr-
lom kao $to su bocice za bebe jer bi se sadrzaj mogao
preliti iz spremnika tijekom zagrijavanja i uzrokovati ope-
kotine.

Kako biste sprijecili iznenadno izlijevanje prokljucale tekudine i

opekline:

1. Nemojte predugo zagrijavati.

2. Prije grijanja promijesajte tekucinu.

3. U tekucinu je tijekom zagrijavanja preporucljivo umetnuti
stakleni Stapic ili slican pribor (koji nije od metala).
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4. Po isteku vremena pripreme ostavite tekuc¢inu najmanje 20
sekundi u pecnici kako biste sprijecili odgodeno eruptivno
kljucanje.

Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne smiju
se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati
cak i kad se pecnica iskljuci. Za kuhanje ili podgrijavanje
jaja koja nisu pripremljena "na kajganu" najprije probusi-
te Zzumanjke i bjelanjke. Oljustite i razrezite tvrdo kuhana
jaja prije zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

Probusite kozu namirnica kao sto su krumpiri, kobasice i voce
kako ne bi eksplodirali.

UPOZORENJE: sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s
djec¢jom hranom potrebno je promijesati ili protresti te
prije konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbje-
gli opekline. Prilikom uklanjanja hrane iz pecnice upotrije-
bite drzace za posude ili rukavice. Da biste izbjegli opekli-
ne:

Uvijek otvorite spremnike, ambalazu kokica, vrecice i sl.
podalje od lica i Saka kako vas para ne bi opekla te kako ne
bi doslo do eruptivnog kljucanja. Da biste izbjegli opekli-
ne, uvijek provjerite temperaturu hrane i promijesajte prije
posluzivanja. Osobitu paznju obratite na temperaturu hrane
i pica koje posluzujete bebama, djeci ili starijim osobama.
Dostupni dijelovi mogu postati vruci tijekom uporabe. Malu
djecu treba drzati podalje.

Temperatura spremnika nije stvaran pokazatelj temperature
hrane ili tekucine. Uvijek provjerite temperaturu hrane.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice kako vas ne
bi opekla para ili vrucina koja izade iz pecnice.

Nakon grijanja razrezite punjeni peceni krumpir kako bi izas-
la para i kako se ne biste opekli.

Drzite djecu podalje od vrata kako se ne bi opekla.
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UPOZORENIJE: djeca u dobi od najmanje 8 godina smiju
rabiti uredaj bez nadzora samo ako su primila odgovara-
juce upute za sigurnu upotrebu uredaja te su upoznata s
opasnostima nepravilne upotrebe.

Kada se uredaj upotrebljava u nacinima GRILL (Pecenje),
MIX GRILL (Kombinirano pecenje), CONVECTION (Konvek-
cija), MIX CONVECTION (Kombinirana konvekcija i AUTO
MENU (Automatski izbornik) (nacin rada ovisi o modelu),
djeca ne smiju upotrebljavati uredaj bez nadzora zbog
temperature koja se stvara.

Ovaj uredaj nije predviden za uporabu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod nadzorom ili su primila upute za
sigurnu uporabu uredaja od osobe odgovorne za njihovu
sigurnost.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala ure-
dajem. Ako djeca cCiste uredaj, takoder trebaju biti pod
nadzorom.

Modeli s elektronickom dodirnom plocom opremljeni su
djec¢jom blokadom.

Nemojte se naslanjati ni vjesati na vrata pec¢nice. Nemojte se
igrati pe¢nicom niti je koristiti kao igracku.

Djecu treba poduciti svim vaznim sigurnosnim uputama:
upotrebi drzaca posuda, pazljivom uklanjanju pokrova hrane,
obracanju paznje na ambalazu koja sluzi tome da hranu ucini
hrskavom (samozagrijavajuci materijali) jer moze biti vrlo vruca.

Ostala upozorenja

Nemojte raditi nikakve izmjene na pecnici.

Nemojte pomicati pecnicu dok radi.

Ova pecnica predvidena je samo za pripremu hrane u kuc¢an-
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stvu te se moze koristiti samo za kuhanje hrane i pi¢a. Susenje
hrane ili odjece te zagrijavanje grijacih podlozaka, papuca, spu-
2vi, vlazne odjece i sl. moze predstavljati rizik od ozljeda i poza-
ra. Nije prikladna za komercijalnu ili laboratorijsku upotrebu.

Za upotrebu pecnice bez problema i izbjegavanje ostece-
nja:

Nemojte koristiti pe¢nicu ako je prazna. Ako pripremate jelo
koje treba zapeci ili posude od samozagrijavajuc¢eg materijala,
ispod njih uvijek postavite izolator kao 5to je porculanska ploca
kako biste izbjegli oStecenje okretnog tanjura i podloska zbog
vrucine. Ne smije se prekoraciti vrijeme pripreme navedeno u
odjeljku s receptima.

Nemoijte koristiti metalni pribor koji reflektira mikrovalove i

moze uzrokovati elektri¢no iskrenje. U pe¢nicu nemoijte stavlja-

ti konzerve.

Da biste sprijecili pucanje okretnog tanjura ili dna pecnice:

a) Pri¢ekajte da se ohladi prije ¢is¢enja.

b) Na hladan okretni tanjur ili dno pe¢nice nemojte stavljati
vrucu hranu ili pribor.

¢) Tijekom rada pe¢nice nemojte nista stavljati na vanjsko
kuciste.

NAPOMENA:

Nemojte rabiti plasti¢ne spremnike za zagrijavanje mikrovalovi-

ma ako je pecnica jos uvijek vru¢a od upotrebe kombiniranog
nacina rada (ovisno o modelu) jer se mogu rastopiti.

Plasti¢ni spremnici mozda nisu prikladni za uporabu u navede-
nim nacinima rada, osim ako proizvodac to izri¢ito navodi.

Ako niste sigurni kako prikljuciti svoju pecnicu, obratite se ovla-
Stenom i kvalificiranom elektricaru.

Proizvodac i dobavlja¢ ne prihvacaju nikakvu odgovornost za
ostecenja pecnice ili osobne ozljede proizasle iz nepostivanja
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pravilnih postupaka za izvodenje elektri¢nih vodova.

Na stijenkama pecnice i oko brtvi vrata moze povremeno na-
stati vodena para ili kapi. To je normalna pojava i ne znaci da je
mikrovalna pecnica pokvarena ili da propusta.

Ova pecnica predvidena je za upotrebu u ku¢anstvima te Caj-
nim kuhinjama za osoblje u trgovinama, uredima, hotelima,
motelima i sli¢nim okruzenjima.

Ovaj simbol znaci da povrsine tijekom uporabe mogu
postati vrlo vruce.
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1. Iz unutrasnjosti pecnice uklonite svu ambalazu i uklonite sav zastitni film s povrsine kucista pecnice.

2. Pazljivo provjerite ima li znakova ostecenja na pecnici.

3. Pecnicu stavite na ravnu i stabilnu povrsinu, dovoljno ¢vrstu da moze podnijeti tezinu pecnice i najtezih namirnica
koje cete u njoj pripremati. Pe¢nicu nemoijte stavljati u kuhinjski ormaric i sl.

4. Odaberite ravnu povrsinu s dovoljno slobodnog prostora za prozracivanje putem ulaznih i izlaznih otvora za zrak.
Straznju povrsinu uredaja treba postaviti okrenutu prema zidu.

+ Minimalna visina postavljanja je 85 cm.

+ Izmedu pecnice i okolnih zidova ili predmeta treba biti najmanje 20 cm prostora.

« Ostavite najmanje 30 cm slobodnog prostora iznad pecnice.

» Nemojte uklanjati noZice s donje strane pecnice.

+ Blokiranje ulaznih i/ili izlaznih otvora zraka moze uzrokovati kvar pecnice.

+ Pecnicu postavite sto dalje od radija i televizora. Uporaba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje radijskog ili

televizijskog prijema.

85cm

/‘

5. Pravilno prikljucite utika¢ pecnice u standardnu uzemljenu strujnu uti¢nicu.

UPOZORENJE:

Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima se stvara toplina ili visoka koncentracija vlage, primjerice blizu ili
iznad uobicajene pecnice u blizini zapaljivih materijala, kao $to su zavjese.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Na pecnicu nemojte stavljati predmete.
Nemojte dodirivati vanjske povrsine mikrovalne pecnice tijekom upotrebe ili neposredno nakon upotrebe jer su tada

vruce.
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Upotreba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje radijskog i TV prijema ili slicne opreme. Ako primijetite
smetnje, mozete ih smanijiti ili eliminirati tako da napravite sljedece:

1. Ocistite spoj vrata i otvora pecnice.

2. Preusmjerite antenu radija ili televizora.

3. Premjestite mikrovalnu pecnicu u odnosu na prijemnik.

4. Prikljucite mikrovalnu pe¢nicu u drugu uti¢nicu tako da pecnica i prijemnik ne budu u istom strujnom krugu.

Ovaj uredaj mora biti uzemljen. Pe¢nica je opremljena kabelom sa Zicom i utikacem za uzemljenje. Kabel treba
prikljuiti u pravilno postavljenu i uzemljenu strujnu uti¢nicu. U slucaju kratkog spoja, uzemljenje smanjuje rizik od
strujnog udara tako $to odvodi elektri¢nu struju Zicom uzemljenja. Preporuc¢ujemo upotrebu zasebnog strujnog kruga
namijenjenog samo za pecnicu.

A UPOZORENJE: nepravilna upotreba utikaca za uzemljenje moze rezultirati strujnim udarom.

NAPOMENA:

1. ako imate bilo kakvih pitanja o uzemljenju ili ne razumijete upute, obratite se elektri¢aru ili servisu.

2. Proizvodac i dobavlja¢ ne prihvacdaju nikakvu odgovornost za ostecenja pecnice ili tjelesne ozljede proizasle iz
nepostivanja pravilnih postupaka za postavljanje elektri¢nih instalacija.

U kabelu napajanja mikrovalne pecnice nalaze se sljedece Zice oznacene bojama:
zelena i zuta = UZEMLJENJE

plava = NEUTRALNA

smeda = NAPON

Naziv modela YC-PS201A
Napajanje 230~240V/ 50 Hz
Potro3nja energije 1.200W
Nazivna snaga mikrovalova 700 W
Radna frekvencija 2.450 MHz

Vanjske dimenzije (5) x (V) x (D) mm

455 x274x329

Dimenzije unutra$njosti (5) x (V) x (D)** mm

315x 198 x 297

Kapacitet pecnice

20 litara**

Ujednacenost kuhanja

Sustav okretnog tanjura

Neto masa

oko 10,5 kg

LED zarulja

1,5W

*- Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve europskog standarda EN55011. Sukladno tom standardu, ovaj proizvod klasificiran je kao uredaj klase B,
skupine 2. Skupina 2 znaci da oprema generira radiofrekvencijsku energiju u obliku elektromagnetskog zracenja u svrhu toplinske obrade hrane.
Uredaj klase B znaci da je prikladan za upotrebu u kucanstvu.

**- Unutarnji kapacitet izracunat je mjerenjem maksimalne sirine, dubine i visine. Stvarni kapacitet je manji.

U SKLOPU NASTOJANJA ZA STALNIM POBOLJSANJEM ZADRZAVAMO PRAVO PROMJENE DIZAJNA | SPECIFIKACIJA BEZ
PRETHODNE NAJAVE.
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1. Sigurnosno zaklju¢avanje vrata

2. Prozorci¢ pecnice

3. Podlozak s valjcima

4. Spojnica okretnog tanjura

5. Kontrole snage i vremena

6. Poklopac provodnika valova (nemojte
uklanjati)

7. Stakleni pladanj

8. Ventilacijski otvori

9. Vanjsko kuciste

10. Kabel napajanja

Provjerite jesu li isporuceni sljedeci dijelovi:
podlozak s valjcima, spojnica okretnog tanjura i
stakleni pladanj

Postavite podloZak s valjcima na sredinu
unutrasnjosti pecnice tako da se moze
slobodno okretati oko spojnice. Zatim stavite
okretni tanjur na podlozak tako da bude
stabilan u svom polozaju.

Kako se okretni tanjur ne bi ostetio, prije
njegovog vadenja iz pecnice najprije izvadite
sve ostale posude ili spremnike.

NAPOMENA: prilikom narucivanja dodatne
opreme navedite naziv dijela i naziv modela.

NAPOMENE:

Poklopac provodnika valova je osjetljiv.
Budite oprezni prilikom ¢is¢enja unutrasnjosti
pecnice kako je ne biste ostetili.

Nakon pripreme masne hrane bez poklopca,
uvijek potpuno odistite unutrasnjost koja

8
9
10

mora biti suha i odmascena. Nakupljena masnoc¢a moze se pregrijati, zapaliti ili dimiti.

Pecnicu uvijek koristite s pravilno postavljenim okretnim tanjurom i podloskom. To omogucuje ravhomjerno i

potpuno kuhanje. Lose postavljen okretni tanjur moze podrhtavati, nepravilno se okretati te uzrokovati ostec¢enje

pecnice.

Sve namirnice i spremnike s hranom treba uvijek staviti na okretni tanjur.

Okretni tanjur okrece se u smjeru kazaljke na satu i obratno. Smjer okretanja moze se promijeniti prilikom svakog

ukljucivanja pecnice. To ne utjece na rezultat pripreme hrane.

AUPOZORENJE: Ovaj simbol znaci da se povrsine tijekom upotrebe mogu zagrijati. Vrata, vanjsko
kuciste, unutrasnjost pecnice, pribor i posude postaju vrlo topli tijekom uporabe. Kako biste sprijecili
opekline, uvijek upotrijebite debele rukavice za pecnicu.
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1.

ad

Gumb za PODESAVANJE SNAGE MIKROVALOVA
|- Niska - 20% snage (140 W)

@ - Odmrzavanje - 42% snage (294 W)

| |- Srednje niska - 52% snage (364 W)
|||~ Srednja - 73% snage (511 W)

111|- Srednje visoka - 88% snage (616 W)
il |—Visoka - 100% snage (700 W)

Gumb mjerac¢a vremena

Zakrenite gumb mjeraca vremena kako biste podesili vrijeme rada.
Najdulje vrijeme je 30 minuta. Pe¢nica zatim automatski zapocinje
sradom.

NAPOMENA: da biste povecali vrijeme kuhanja/odmrzavanja,
zakrenite gumb mjeraca vremena udesno. Da biste smanjili vrijeme
kuhanja/odmrzavanja, zakrenite gumb mjeraca vremena ulijevo.

YC-PS201A
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Razina snage mikrovalova regulira se njihovim uklju¢ivanjem i isklju¢ivanjem. Kad koristite razine snage manje od
HIGH (100 %), mozete cuti kako se generator mikrovalova ukljucuje i isklju¢uje tijekom kuhanja ili odmrzavanja hrane.
Ove razine biraju se zakretanjem gumba za podesavanje snage na odgovarajucu postavku. Gumb ¢e "kliknuti"

u odgovaraju¢em polozaju.

Podesavanje snage | Preporuéeno kuhanje

| Za lagano odmrzavanje, npr. torti i kremastih kolaca.

Odaberite ovu postavku za ravnomjerno odmrzavanje namirnica. Ova je postavka idealna
i za kuhanje rize, tjestenine, valjusaka te kreme od jaja.

1 Za gustu hranu koja zahtijeva dugo vrijeme kuhanja kad se priprema na uobicajen nacin,
1l npr. slozenac od govedine. Ova postavka preporucuje se ako Zelite da meso bude meko.

Koristi se za dulje kuhanje guste hrane kao $to su mesne Struce, buncek, rezano meso i sl.,
il kao i za osjetljive namirnice poput spuzvastih kolaca. Na ovoj smanjenoj postavci hrana ¢e
se pripremati ravnomjerno bez pregrijavanja na vanjskoj strani.

M | | Koristi se za brzo kuhanje ili podgrijavanje variva, toplih napitaka, povr¢a itd.

1. Pripremite i stavite namirnice u odgovaraju¢i spremnik (pogledajte odjeljak "PRIKLADNO POSUDE ZA PECNICU"),
postavite namirnice ili spremnik to¢no u sredinu okretnog tanjura. Zatvorite vrata.

2. Zakrenite gumb za PODESAVANJE SNAGE MIKROVALOVA na jednu od 6 postavki.

3. Zakrenite gumb mjeraca vremena na odgovarajucu postavku kuhanja/odmrzavanja i pe¢nica ¢e se automatski
ukljuciti.

4. Po dovrietku kuhanja/odmrzavanja MJERAC VREMENA vraca se na nulu ("0") i €uje se zvuéni signal. Svjetlo
pecnice automatski se iskljucuje, a okretni tanjur prestaje se okretati. Otvorite vrata pecnice i pazljivo uklonite
namirnice ili spremnik. Ostavite hranu da odstoji po potrebi.

SAVJETI ZA KUHANJE:

Kad se pec¢nica pokrene upalit ¢e se lampa pecnice, a okretni tanjur okretat ¢e se u smjeru kazaljke na satu ili obratno.
Ako zelite prekinuti kuhanje prije isteka vremena, vratite gumb mjeraca vremena na, 0" (iskljuceno) ili otvorite vrata
pecnice. Vrata pe¢nice mogu se otvoriti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja. Za nastavak kuhanja zatvorite vrata.
Ako tijekom kuhanja Zelite promijeniti vrijeme kuhanja, jednostavno okrenite gumb mjeraca vremena na Zeljenu
postavku.

Prilikom kuhanja ili odmrzavanja kraceg od 3 minute, okrenite gumb TIMER dalje od oznake 10 minuta, a zatim ga
vratite na Zeljenu postavku. Mjera¢ vremena tako ce raditi preciznije

Da biste tijekom kuhanja promijenili razinu snage, okrenite gumb PODESAVANJE SNAGE MIKROVALOVA na Zeljenu
postavku.

UPOZORENJE:

Provjerite je li se gumb mjeraca vremena nakon zavrietka kuhanja vratio u nulti polozaj "0" kako se pecnica ne bi
ponovo ukljucila nakon sto zatvorite vrata.
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1. Prilikom ¢iscenja iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel napajanja iz uti¢nice.

2. Unutrasnjost pecnice odrzavajte ¢istom. Ostatke prskanja hrane ili tekucina sa stijenki pecnice obriite vlaznom
krpom. Ako je pecnica vrlo prljava, mozete upotrijebiti blagi deterdzent. Izbjegavajte upotrebu sprejeva i drugih
agresivnih sredstava za ¢is¢enje. Ona mogu uzrokovati pojavu mrlja i gubitak sjaja na stijenkama pecnice.

3. Vanjske dijelove pecnice cistite vlaznom krpom. Da biste sprijecili kvar pecnice, ne dopustite da voda prodre kroz
ventilacijske otvore.

4. Vrataiprozorcic s obiju strana, brtve vrata i okolne dijelove ¢esto brisite vlaznom krpom kako biste uklonili ostatke
prskanja i prolijevanja. Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za cis¢enje.

5. Nemojte cistiti parom.

6. Pazite da se mehanicke kontrole ne smoce. Cistite ih mekom i vlaznom krpom. Prilikom ¢is¢enja mehanickih
kontrola ostavite vrata pecnice otvorena kako biste sprijecili nehoti¢no ukljucivanje pecnice.

7. Ako se para nakupi u unutrasnjosti ili oko vrata pecnice, obrisite je mekom krpom. To se moze dogoditi ako se
mikrovalna pecnica upotrebljava u uvjetima visoke vlaznosti zraka. Ne radi se o kvaru.

8. Dno pecnice treba redovito distiti kako bi se sprijecila kontaminacija, iskrenje i ostecenje. Dno jednostavno obrisite
blagim deterdZzentom.

9. Mirise iz pe¢nice uklonite Salicom vode pomijesanom sa sokom i koricom jednog limuna koju ¢ete u posudi
prikladnoj za mikrovalnu pe¢nicu zagrijavati mikrovalovima tijekom 5 minuta. Nakon toga dobro obrisite mekom
krpom.

10. Ako Zarulja prestane raditi, obratite se servisu.

11. Pecnicu treba redovito Cistiti i uklanjati ostatke hrane. Neodrzavanje pecnice ¢istom moze uzrokovati propadanje
povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja te uzrokovati opasne situacije.

12. Uredaj ne odlazite s komunalnim otpadom. Odlozite je na mjestima predvidenima za recikliranje elektroni¢kog
otpada.

NU PECNICU

1. Idealan materijal posuda za mikrovalnu pec¢nicu propusta mikrovalove kako bi se hrana mogla zagrijavati.

2. Mikrovalovi ne mogu proci kroz metal, stoga nemojte koristiti metalni pribor za jelo, posude s metalnim obrubom
isl.

3. Nemojte koristiti proizvode od recikliranog papira uz mikrovalove jer mogu sadrzavati malene metalne cestice
koje mogu uzrokovati iskrenje i/ili pozar.

4. Preporucujemo okruglo/ovalno posude umjesto pravokutnog jer je hrana u kutovima sklona pregrijavanju.

5. Da biste sprijecili pregrijavanje izlozenih dijelova hrane, mozete upotrijebiti uske trake aluminijske folije. No pazite
da ne upotrijebite previse folije i odrzavajte razmak od oko 2,5 cm izmedu folije i stijenki unutrasnjosti pecnice.
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Popis u nastavku sadrzi opce smjernice za odabir odgovarajué¢eg posuda.

Posude

Mikrovalovi
Sigurnost

Komentar

Uvijek slijedite upute proizvodaca.

Posude za zapecivanje v/X Nemojte prekoraciti navedena vremena zagrijavanja. Budite
vrlo pazljivi jer se ovo posude vrlo zagrijava.

) ) Porculan, grncarija, glazirano zemljano posude i kostani

P lan ik k

oreulan tkeramika v/x porculan obi¢no su prikladni ako nemaju metalne ukrase.

Vatrostalno staklo v Provjerite je li stakleno posude prikladno za upotrebu u

Staklo koje nije vatrostalno X mikrovalnim pecnicama.

Vatrostalna keramika v Kgramiéki materijal ne smije biti predebeo ni bogat
mineralima.

Plasti¢ne posude za mikrovalne Uvijek provijerite je li plasti¢no posude prikladno za upotrebu u

pecnice v mikrovalnoj pe¢nici.

L X Upotrijebite samo kuhinjski papir prikladan za upotrebu u

Kuhinjski papir v/ix mikrovalnim pecénicama.

® Budite oprezni ako rabite fino stakleno posude jer moze

Stakleno posude, npr. Pyrex vi/x napuknuti prilikom naglog zagrijavanja.

Metalni pladan; X !\le pre.poru.s'uje sg uporal?a metalf\ogvposuda jer ono uzrokuje
iskrenje uslijed kojeg mozZe nastati pozar.

Metalna rezetka X !\le pre-poru-z.:UJe se. upora!vaa metalr\ogvposuda jer ono uzrokuje
iskrenje uslijed kojeg moze nastati pozar.

Za sprjecavanje pregrijavanja hrane mozete upotrijebiti male
. " komadice aluminijske folije. Folija treba biti najmanje 2,54 cm
Aluminijska folija L e S . ;
o o v/X od stijenki unutrasnjosti kako ne bi doslo do iskrenja.

Folijski spremnici S L P .
Folijski spremnici nisu preporucljivi, osim ako tako navodi
proizvodac, npr. Microfoil®. Pazljivo slijedite upute.

Najlonska folija v Ne smiJ:e dc?d-irivati hranu i treba je probusiti kako bi para
mogla izlaziti.

Plasti¢ni i stiroporni spremnici Budite oprezni jer se neki spremnici mogu izobliciti, rastopiti ili

(npr. za brzu hranu) v promijeniti boju pri visokim temperaturama.

. . . Treba ih probusiti kako bi para mogla izlaziti. Provjerite jesu li

Vrecice za zamrzavanje/pecenje v o . : S
vrecice prikladne za upotrebu u mikrovalnoj pe¢nici.

Papirnati tanjuri, ¢ase i kuhinjski Nemojte rabiti plasti¢ne ili metalne vezice jer se mogu rastopiti

papir v ili uzrokovati pozar zbog iskrenja metala.

Slamnati i drveni spremnici v Rabi.te samo z?l'zagrijava.:.nje iIi.upijavnje viage. R
Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati pozar.

Budite pokraj pecnice kad rabite ove materijale jer

Reciklirani papir i novine X pregrijavanje moze uzrokovati pozar.

Mogu sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati iskrenje
i pozar.

AUPOZORENJE: Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spremnicima pazite na pe¢nicu
zbog moguc¢nosti zapaljenja.

NAPOMENA: pecnicu ne ostavljajte bez nadzora dok je u upotrebi.
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IKROVALNOJ PECNICI

Mikrovalovi kuhaju brze od uobicajenih nacina kuhanja. Stoga je vazno primijeniti neka pravila kako bi se postili dobri
rezultati. Mnoge od sljedecih tehnika slicne su onima koje ve¢ primjenjujete tijekom uobicajenog kuhanja.

AUPOZORENJE: tekucine i druga hrana ne smiju se zagrijavati u potpuno zatvorenim spremnicima/
staklenkama jer mogu eksplodirati.

NAPOMENE VEZANE UZ SAVJET ZA KUHANJE:

+ Uvijek budite prisutni dok pec¢nica radi.

« Provjerite je li pribor prikladan za uporabu u mikrovalnoj pe¢nici.

+ U tablicama u odjeljku s receptima pronadi ¢ete preporucena vremena i snage kuhanja.

» Koristite samo kokice za mikrovalnu pecnicu i pridrZavajte se preporucenih koli¢ina i uputa proizvodaca. Nikada
nemojte koristiti ulje osim ako je tako preporucio proizvodac i nikada ne kuhajte duze nego sto je preporuceno.

AUPOZORENJE: uvijek slijedite upute u SHARP priru¢niku za upotrebu. Ako prekoracite preporuceno
vrijeme kuhanja i upotrijebite previsoku snagu, hrana bi se mogla pregrijati, izgorjeti,
a u ekstremnim slucajevima cak i zapaliti te ostetiti pecnicu.

Slaganje hrane

Najdeblje dijelove hrane, kao 5to je pileci batak, postavite uz vanjsku stijenku posude.

Hrana koja se stavlja prema vanjskoj strani posude dobit ce vise energije, $to znaci da se iskuhati brze nego hrana u
sredini.

Pokrivanje hrane

Neke vrste hrane najbolje je prekriti tijekom kuhanja mikrovalovima.

Prekrijte hranu folijom s otvorima za prozracivanje, predvidenom za mikrovalnu peénicu ili odgovaraju¢im poklopcem.
Probadanje hrane

Hranu s ljuskom, kozom ili membranom potrebno je probosti na nekoliko mjesta prije samog kuhanja. U suprotnom
se moze nakupiti para, a hrana moze eksplodirati (krumpir, riba, piletina, kobasice).

NAPOMENA: posirana, pecena i kuhana jaja ne smiju se zagrijavati mikrovalovima jer mogu eksplodirati, ¢ak i nakon
dovrsetka pripreme.

Mijesanje, okretanje i preslagivanje hrane

Za ujednaceno kuhanje hranu je potrebno promijesati, okretati i preslagivati tijekom kuhanja. Uvijek mijesajte

i preslagivajte hranu od vanjske strane prema sredini.

Ostavljanje hrane da odstoji

Nakon kuhanja hrana treba odstajati kako bi se toplina ravhomjerno prosirila po svim dijelovima.
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Svojstva hrane

Sastav Za hranu s visokim udjelom masnoce ili $ecera (npr. bozi¢ni kuglof, mini pite s mljevenim
mesom) nije potrebno dugo vrijeme grijanja. Pazite da ne dode do pregrijavanja, sto bi
moglo dovesti do pozara.

Kosti u hrani provode toplinu, $to znaci da se hrana brze iskuha. Vodite racuna o tome da
se hrana kuha ujednaceno.

Gustoca Gustoca hrana utjece na duljinu vremena potrebnog vremena kuhanja.
Lagana, porozna hrana kao sto su kolaci ili kruh brze se pripravljaju nego teska, gusta
hrana kao sto je pecenje i slozenci.

Kolic¢ina Broj mikrovalova u vasoj pecnici konstantan je bez obzira na koli¢inu hrane koju
spravljate. Vrijeme kuhanja povecajte kada povecate i koli¢inu hrane koju stavljate u
pecnicu,

npr. Cetiri krumpira kuhat ¢e se dulje nego dva.

Velicina Manja kolic¢ina hrane i manji komadi hrane iskuhat ce se brze nego veci buduci da
mikrovalovi ulaze u hranu sa svih strana prema sredini. Ako Zelite jednakomjerno
kuhanje, pazite da svi komadi budu jednake veli¢ine.

Oblik Hrana nepravilnog oblika, npr. pileca prsa ili batak, zahtjeva dulje kuhanje zbog debljih
dijelova. Za jednakomjerno kuhanje deblje dijelove postavite prema vanjskoj strani
posude gdje ce ti dijelovi primiti vise energije.

Hrana okruglog oblika iskuhat ¢e se jednakomjernije nego hrana etvrtastog oblika.

Temperatura hrane Pocetna temperatura hrane utjece na duljinu potrebnog vremena kuhanja.

Ohladena hrana dulje ¢e se kuhati nego hrana na sobnoj temperaturi,

Temperatura spremnika nije pravi pokazatelj temperature hrane ili pica. IzreZite hranu s
punjenjima, npr. krafne sa dzemom, kako bi se oslobodila toplina ili para.

AUPOZORENJE: Lice i ruke: uvijek koristite rukavice kada vadite hranu ili posude iz pe¢nice. Odmaknite
se od pecnice kada ju otvarate kako bi iz nje prvo izasla toplina ili para. Kada uklanjate
pokrove (npr. foliju), otvarate vrecice za pecenje ili paketice s kokicama, pazite da vam u
lice i ruke ne dospije para.

AUPOZORENJE: Provjerite temperaturu hrane i pica i promijesajte prije posluzivanja. Posebno obratite
paznju kada takvu hranu posluzujete bebama, djeci ili starijima. Sadrzaj bo¢ica za
hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je promijesati ili protresti te prije
konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.
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Upotreba mikrovalova najbrzi je nacin odmrzavanja. Taj postupak vrlo je jednostavan, no vazno je pridrzavati se uputa
kako bi se hrana potpuno odmrznula.

« Prije odmrzavanja odstranite svu ambalazu i materijal za pakiranje.

- Da biste odmrznuli hranu, upotrijebite snagu mikrovaloval, | |ili Odmrzavanje.

« Pregledajte dodatne informacije u nastavku.

Preslagivanje hrane

Hrana koja se postavi prema vanjskoj strani posude odmrznut ¢e se brze od hrane na sredini. Stoga je vrlo vazno da se
hrana premjesta 4 puta tijekom odmrzavanja.

Premjestite dijelove hrane koji su na vanjskoj strani prema sredini i obratno.

Na taj nacin jednakomjerno ¢e se odmrznuti svi dijelovi hrane.

Odvajanje hrane

Kada se izvadi iz zamrzivaca, hrana se ¢esto drzi zajedno. Vrlo je vazno da odvojite dijelove hrane $to je prije moguce
tijekom odmrzavanja,

npr. tanko narezana slanina, fileti piletine.

Pokrivanje hrane

Neki dijelovi hrane mogu tijekom zamrzavanja postati topli. Kako ne bi doslo do zagrijavanja ili kuhanja, takve dijelove
(npr. pilece batake i krilca) prekrijte malim komadima folije koja reflektira mikrovalove.

Ostavljanje hrane da odstoji

Vazno je da hranu neko vrijeme ostavite da stoji kako bi se skroz odmrznula.

Odmrzavanje nije dovreno kada se hrana izvadi iz mikrovalne pecnice. Hranu ostavite da odstoji, pokrivena, dok se
sredisnji dio hrane potpuno ne odmrzne.

Okretanje na drugu stranu

Svu hranu vrlo je vazno preokrenuti do 4 puta tijekom odmrzavanja.

To je vazno kako bi se hrana potpuno odmrzla.
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AVANJE

Za podgrijavanje hrane pridrzavajte se savjeta i uputa u nastavku kako bi se hrana u potpunosti zagrijala prije
posluzivanja.

Jela na tanjuru

Izvadite mesne porcije i njih zagrijajte odvojeno. Gledaj upute u nastavku.

Manje komade hrane stavite na sredinu tanjura, a vece i deblje komade hrane stavite na rub tanjura. Prekrijte hranu
folijom s otvorima i zagrijavajte na snazi| |. Kada prode pola predvidenog vremena, hranu promijesajte ili preslozite.
NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li hrana potpuno zagrijana.

Narezano meso

Meso prekrijte folijom s otvorima i zagrijavajte na snazi| |. PresloZite barem jedanput kako bi se svi komadi mesa
ravnomjerno zagrijali.

NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li meso potpuno zagrijano.

Porcije peradi

Deblje komade mesa stavite uza stijenku posude, prekrijte folijom s otvorima i zagrijavajte na postavci | |
Preokrenite kada prode pola vremena potrebnog za zagrijavanje.

NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li meso potpuno zagrijano.

Slozenci

Prekrijte folijom s otvorima ili odgovarajuc¢im poklopcem i zagrijavajte na postavci| |.

Cesto promijesajte kako bi se cijeli slozenac ravnomjerno zagrijao.

NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je hrana potpuno zagrijana.

Da biste postigli $to bolje rezultate kod zagrijavanja, odaberite razinu snage koja odgovara vrsti hrane, npr. posuda
povréa moze se zagrijati na postavci | | | l, dok se lazanje, koje sadrze sastojke koji se ne mogu promijesati, trebaju
zagrijavati na postavci| |.

NAPOMENE:
« Prije zagrijavanja hranu izvadite iz metalnih spremnika ili folije.
+ Na duljinu zagrijavanja utjece oblik, dubina, koli¢ina i temperatura hrane, kao i veli¢ina, oblik i materijal spremnika.

AUPOZORENJE: tekucine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim grlom jer bi se sadrzaj mogao
preliti iz spremnika i uzrokovati opekotine.

« Da biste izbjegli pregrijavanje i pozar, budite posebno oprezni prilikom zagrijavanja hrane s visokim udjelom Secera
ili masnoce, npr. mini pita ili kolaca kao sto je bozi¢ni kuglof.

+ Nikada ne zagrijavajte ulje ili mast za duboko przenje jer moze do¢i do pregrijavanja i pozara.

+ Krumpir u limenci ne smije se zagrijavati u mikrovalnoj pe¢nici. Pridrzavajte se uputa proizvodaca navedenih na
limenci.

&UPOZORENJE: sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je promijesati ili
protresti te prije konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.
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Ako mislite da pec¢nica ne radi ispravno, prije kontaktiranja servisne sluzbe napravite nekoliko jednostavnih provjera.
Na taj nacin necete uzalud zvati servisnu sluzbu ako je kvar sasvim jednostavan.

U nastavku se nalazi popis jednostavnih provjera:

Stavite pola 3alice vode na okretni tanjur i zatvorite vrata. Postavite mjera¢ vremena na 1 minutu uz snagu

mikrovalova |||}

1. Upalili se svjetlo pecnice tijekom kuhanja?

2

Radi li ventilator za hladenje? (Provjerite tako da ruku stavite iznad otvora ventilacijskih otvora.)

3. Ukljucuje li se zvucni signal nakon 1 minute?

4. Jelivoda u 3alici vruc¢a?

Ako je odgovor na bilo koje pitanje "NE', prvo provjerite je li utika¢ pravilno umetnut u uti¢nicu i nije li iskoc¢io
osigurac. Ako je oboje u redu, provjerite ostale stavke prema tablici za otklanjanje poteskoc¢a u nastavku.

AUPOZORENJE: peénicur
servisiranja i popravke smije obavljati samo ovlasteni i predstavnik tvrtke SHARP. To
je vrlo vazno jer takvi radovi obuhvacaju i uklanjanje pokrova koji stite od energije
mikrovalova.

jte nikad podesavati, popravljati ni modificirati sami. Takve zahvate,

+ Brtva na vratima sprjecava propustanje mikrovalova tijekom rada pecnice, no nije zra¢no nepropusna. Oko vrata
pecnice se obi¢no vide kapljice vode, svjetlo ili se osjeca topao zrak. Hrana s visokom razinom vlage ispustat ¢e pare
i uzrokovati kondenzaciju unutar pecnice koja moze kapati iz vrata.

- Popravci i modifikacije: ne upotrebljavajte pe¢nicu ako ne radi ispravno.

« Vanjsko kuciste i pristup zarulji: nemojte otvarati vanjsko kuciste. To je vrlo opasno zbog visokonaponskih dijelova u
unutrasnjosti koji se ne smiju dodirivati jer to moze biti opasno po Zivot. Pe¢nica nije opremljena otvorom za pristup
zarulji. Ako se zarulja pokvari, ne pokusavajte je mijenjati sami, nego se obratite ovlastenom SHARP servisu.

TABLICA ZA RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM

RJESENJE

Oko vrata osjeca se propuh.

Kada pecnica radi, unutar unutarnjeg prostora cirkulira zrak.
Vrata nisu zrac¢no nepropusna tako da iz vrata moze izlaziti zrak.

U pecnici se stvara
kondenzacija tako da iz vrata
moze kapati voda.

Unutarnji prostor pecnice obicno ¢e biti hladniji od hrane koja se kuha tako da ¢e
se para koja se stvara tijekom kuhanja kondenzirati na hladnijim povrsinama.
Koli¢ina pare ovisi o koli¢ini vode u hrani koja se priprema. Neka jela, kao $to je
krumpir, sadrze visoku kolic¢inu vlage.

Kondenzacija na staklenim vratima nestat ¢e nakon nekoliko sati.

Bljeskanje ili iskrenje u
unutarnjem prostoru pecnice
tijekom kuhanja.

Do iskrenja dolazi kada se metalni predmet priblizi unutarnjem prostoru pecnice
tijekom kuhanja. Tako ¢e unutarnja povrsina pecnica postati hrapava, no nece
ostetiti pecnicu.

Iskrenje kod krumpira.

Iz krumpira izvadite sve izdanke i probusite ih, a zatim stavite na okretni tanjurili u
posudu otpornu na toplinu ili sli¢no.

Pecnica ne radi kada je gumb
mjeraca vremena postavljen
na vise od 0.

Provjerite jeste li dobro zatvorili vrata.

Pec¢nica kuha presporo.

Provjerite ako ste odabrali odgovarajucu razinu snage.

1z pecnice se Cuje buka.

Energija mikrovalova pulsira tijekom kuhanja/odmrzavanja.

Vanjsko kuciste je vruce.

Vanjsko kuciste postane prevruce za dodir - drzite djecu sto dalje od pecnice.
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Prije nego $to se obratite servisu, provjerite sljedece:

Provjerite je li pe¢nica dobro priklju¢ena u uti¢nicu. Ako nije, iskopcajte utika¢, pricekajte 10 sekundi i ponovo ga
ukopcajte.

Provjerite je li pregorio osigurac ili je kratkospojnik iskljucio strujni krug. Ako nije, isprobajte uti¢nicu na drugom
uredaju.

Provjerite jesu li gumbi za podesavanje snage i mjeraca vremena pravilno postavljeni.

Provjerite jesu li vrata dobro zatvorena te jesu li zahvatila sustav sigurnosnog zaklju¢avanja. U suprotnom nece biti
moguc protok energije mikrovalova u pecnici.

AKO NISTA OD NAVEDENOG NE OTKLONI VAS PROBLEM, OBRATITE SE STRUCNJAKU. PECNICU NE POKUSAVAJTE
PODESAVATI ILI POPRAVLIJATI SAMI.
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e A. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi N
/ N felhasznalok részére (magan haztartasok)

1. Az Eurépai Uniéban
Figyelem: Ha a késztiléket ki akarja selejtezni, kérjlk, ne a kézonséges

| szemeteskukaba helyezze!
A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilén, a hasznalt
Figyelem: elektromos és elektronikus berendezések szabalyszeri kezelésérél,

visszanyerésérél és Ujrahasznositasarol rendelkez6 jogszabalyokkal
0sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kdvetéen az EU allamokon beliil a

magan haztartasok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket
dijmentesen juttathatjak vissza a kijel6lt gy(jtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél
a régi terméket, ha hasonlé uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi 5nkormanyzatnal.

A terméket
ezzel a jeloléssel
lattak el. Ez azt
jelenti, hogy
a hasznalt
elektromos és
elektronikus

:]ee::f::!:; Ha haszndlt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek
az altalanos vagy akkumulatorok vannak, kérjik, elézetesen ezeket selejtezze ki a
haztartasi helyi el6irasoknak megfeleléen. A termék szabalyszeru kiselejtezésével
hulladékkal On segit biztositani azt, hogy a hulladék keresztiilmenjen a sziikséges
keverni kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi eljarason. Ezaltal kozremkodik
Ezekhez'a a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészségligyi hatasok
termékekhez megel6zésében, amelyek ellenkezd esetben a helytelen hulladékkezelés
Kiilén kovetkeztében elééllhatnanak.
hulladékgyijté 2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban
rendszer Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjiik, forduljon a helyi
tizemel. onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési médszerrél.
\. / Svéjcban: A hasznalt elektromos vagy elektronikus készllékeket térités

nélkil visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vasarol Uj terméket.
Tovabbi begyjté helyeket a kdvetkezé honlapokon taldl: www.swico.ch
vagy www.sens.ch.

Ve

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté vallalati felhasznalok
www.sharpconsumer.com/
contact/ részére

1. Az Eurdépai Uniéban

Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:

Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék

visszavételérél. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Gjrahasznositasbol

www.sharpconsumer.com/ eredé koltségeket felszamitjak. Eléfordulhat, hogy a helyi hulladékbegyjté
support/ |étesitmény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).

Spanyolorszagban: Kérjlk, hasznalt készllékének visszaszolgaltatasaval

kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begydjtési halozattal vagy

helyi dnkormanyzataval.

' 2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban
www.sharpconsumer.com/ Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjuk, forduljon a helyi
documents-of-conformity/ anorményzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési médszerr()’lj

Szervizeléssel és garancialis jogokkal kapcsolatos ligyintézéshez keresse fel a www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ oldalt, vagy forduljon ahhoz a kiskeresked6héz, ahol a terméket vasarolta.

A megfeleléségi nyilatkozatokat a linkre kattintva érheti el:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK A MIKROHULLAMU SUGARZAS

ELKERULESEHEZ

1.

2.

Ne prébalja a stit6t nyitott ajtoval mikodtetni, mert ez karos mikrohulldmu sugarzast okozhat. Fontos, hogy
a biztonsagi reteszeket ne probalja meg kiiktatni vagy elrontani.
Ne helyezzen semmit a stté el6lapja és az ajto kozé, és ne engedje, hogy étel vagy tisztitészer maradvany

felhalmozddjon a tomités feltletén.

. Ne hasznalja a stit6t, ha sérilt! Nagyon fontos, hogy a siité ajtaja megfeleléen zarddjon, és ne legyen sériilés az
ajtdn, a zsanérokon, a reteszeken vagy az ajtétomitéseken és az egyéb tomitések feltletén.
. Ne prébalja megjavitani vagy rendbe hozni a siitét.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 3
UZEMBE HELYEZES 1
RADIOINTERFERENCIA 12
FOLDELESI UTASITASOK 12
MUSZAKI JELLEMZOK 12
SUTO ES TARTOZEKOK 13
KEZELOPANEL 14
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINTEK 15
FOZES MIKROHULLAMMAL 15
TISZTITAS ES APOLAS 16
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 16
TANACSOK MIKROHULLAMMAL VALO FOZESHEZ 18
TANACSOK KIOLVASZTASHOZ 20
TANACSOK UJRAMELEGITESHEZ 21
HIBAELHARITAS 22
A SZERVIZ HIVASA ELOTT 23
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNA-
LATRA!

A tiizveszély elkeriilése érdekében: A mikrohullamu siitot
miikodés kozben ne hagyja orizetleniil. Talsagosan magas
teljesitményszint, illetve tulsagosan hosszu f6zési id6 va-

lasztasa esetén az étel tulforrosodhat, és ez tiizet okozhat.

A sutét nem konyhai egységbe torténd beépitésre, hanem
konyhapulton valé elhelyezésre tervezték. Ne tegye a sttt
szekrénybe! A halozati csatlakozdaljzat legyen kénnyen hozza-
férhetd, hogy veszély esetén a készuléket konnyen ki lehessen
hazni!

Az el6irt haldzati fesziltség 230-240V, 50 Hz, legaldbb 10 am-
peres eloszto biztositékkal, vagy legalabb 10 amperes eloszté
aramkori megszakitéval. Kulon aramkort kell biztositani, ami
csak ezt a készuléket szolgalja ki.

Ne helyezze a suit6t olyan helyre, ahol hé fejlédhet, példaul
hagyomanyos siit6 kdzelébe! Ne helyezze a sutét olyan helyre,
ahol magas a paratartalom, vagy ahol nedvesség gytlhet 6ssze!
Ne tarolja vagy hasznalja a sttt a szabadban!

Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huzza ki a
csatlakozot a konnektorbdl és tartsa zarva az ajtét, hogy
elaludjon az esetlegesen keletkezo lang.

Csak mikrohullamu siitoben hasznalhato edényeket és
eszkozoket hasznaljon! Ellendrizze a konyhai edénye-
ket, hogy hasznalhatok-e mikrohullamu siitoben! Ha
miianyagbodl vagy papirbol késziilt edényt hasznal, ne
hagyja a siit6t orizetleniil, mert az edények meggyullad-
hatnak.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fedélemezét
és a suitoteret! Ezeknek a részeknek szaraznak és zsirmen-
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tesnek kell lenniiik. A felgyiilemlett zsir tulforrésodhat,
fiistolhet és langra kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a stut6tdl és a szell6z6nyila-
soktdl. Ne takarja le a szell6zényilasokat!

Tavolitsa el az 6sszes fém zaréféliat, drotot stb. az ételrél és az
étel csomagolasardl. A fémes feliileteken képz6d6 szikra tiizet
okozhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu sitét olaj melegitésére, illetve
olajjal torténd siitésre. A h6mérsékletet nem lehet szabalyozni,
és az olaj langra lobbanhat.

Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mikrohullamu suté-
hoz valé pattogatott kukorica készité edényt hasznaljon.

Ne taroljon ételt vagy barmi mast a suté belsejében.

A siitd beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait. igy meg-
bizonyosodhat arrdl, hogy a siit6 a kivant médon mukadik-e.

Mikodés kdzben ne hagyja feltigyelet nélkil a stitét.

Fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor- vagy
zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, sitemények, karacsonyi
puding) készitése vagy melegitése esetén, a tulmelegedés és
tlz keletkezésének elkertilése érdekében. Tovabbi tanacsokat a
hasznalati utmutatoban talal.

Sériilés kockazatanak elkeriilése. FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a sutét, ha sértilt, vagy ha hibasan mkodik.

Hasznalat el6tt ellendrizze az aldbbiakat:

a) Ellenérizze, hogy az ajté megfeleléen zarédik-e, hogy
egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbiilve.

b) Ellenérizze, hogy a zsanérok és az ajté biztonsagi reteszei
nincsenek-e eltorve vagy meglazulva.

€) Gy6z6djon meg rola, hogy az ajtotomitések és felfekvé
fellleteik nincsenek megsériilve.



d) Ellenérizze, hogy a sutétérben, illetve az ajtén nincsenek-e
horpadasok.

e) Gy6z6djon meg réla, hogy a haldzati kabel és a csatlakozé-
dugasz nincs megsériilve.

Ha az ajté vagy annak tomitése megsériilt, ne mikodtesse a

sutét mindaddig, amig szakember el nem végzi ezek javitasat!

Tilos a siit6t a felhasznalonak maganak médositania, illet-
ve javitania! Szakemberen kiviil barki mas szamara veszé-
lyes barmely olyan szervizelést, vagy javitast eszk6zolni,
amely a mikrohullamu sugarzas ellen védo fedél levételé-
vel jar!
Ne muikodtesse a siitét nyitott ajtéval, és ne végezzen semmi-
lyen atalakitast az ajté biztonsagi reteszein. Ne mikodtesse a
sutét, ha az ajtotomitések és felfekvé fellileteik kozé barmilyen
targy keruilt.

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyezodés gyiiljon fel az
ajtotomitéseken és a kapcsolodo alkatrészeken. Tisztitsa
meg a siitot rendszeres idokozonként és tavolitson el min-
den ételmaradékot.

Tartsa be az "Apolas és tisztitas" rész utasitasait. Ugyeljen
a siito tisztan tartasara! Ellenkezo esetben a siit6 feliilete
konnyen megrongalédhat, ami leroviditheti a késziilék
élettartamat, és balesetet okozhat.

Szivritmusszabalyzéval él6 személyek kérjék ki orvosuk vagy a
készulék gyartéjanak tanacsat a mikrohullamu sttével kapcso-
latos 6vintézkedésekrdl.

Aramiités kockazatanak kikiiszébolése

« Tilos a késziilék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl kifolyélag

eltavolitani.
« Ne Ontson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen targyat
az ajtozar nyilasaba és a szell6zényildsokba. Ha mégis folya-
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dék jutna az emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza
ki a sUt6t, majd hivja a hivatalos SHARP szakszervizt.

« Ne meritse a halozati kabelt és a dugaszt vizbe vagy mas
folyadékba.

- Kerllje el, hogy a haldzati kabel az asztal vagy a konyhapult
szélérdl lelogjon.

« Tartsa tavol a halézati kabelt forré felliletektdl, pl. a stitd
hatlapjatol.

« Akésziiléket és tapkabelét Ugy helyezze el, hogy 8 évesnél
fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

« Ne kisérelje meg a sutétér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott villanyszerel6t. Ha
a sutétér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazot vagy a
hivatalos SHARP markaszervizt.

- Ha atapkabel megsériilt, azt a SHARP hivatalos szervizének
kell kicserélnie.

FIGYELMEZTETES: A robbanasszerii szétdurranas miatt
tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban me-
legiteni. A mikrohullamu siitoben melegitett italok késlel-
tetve és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért 6vatosan nyul-
jon hozza azok taroléedényéhez. A robbanas és a hirtelen
felforr6sodas lehetoségének elkeriilése érdekében:

Soha ne hasznaljon lezart edényeket. Hasznalat el6tt tavolitsa
el a plombdkat és a fedeleket. A lezart edények a siité kikap-
csolasa utan is felrobbanhatnak a felgyllemlett nyomas miatt.
Legyen 6vatos folyadékok melegitése soran. Hasznaljon széles
szaju edényt, hogy a buborékok tavozni tudjanak.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben, pl.
cumisiivegben, mivel a felforrdsitott edény tartalma szét-
robbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék hirtelen felforrasanak, illetve az eset-
leges leforrdzas kockazatanak elkertlése érdekében:
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1. Ne allitson be tulsagosan hosszi melegitési id6t!
2. Melegités és Ujramelegités elétt keverje meg a folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszer(i tivegrudat vagy mas hasonlé
(nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4. A sitésiido lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20 ma-
sodpercig a mikrohullamu siitében. igy elkeriilheti az eset-
leges tulmelegitésbdl fakado késleltetett, robbanasszer
felforrast.

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen egész
fott tojast a mikrohullamu siitében, mivel az akar a me-
legitést kovetoen is robbanasszeriien szétdurranhat. Ha
fel nem vert tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas szétdur-
ranasanak megelozése érdekében szurja at a sargajat és a
fehérjét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullama siitoben,
akkor elobb hamozza meg és szeletelje fel.

Burgonya, kolbasz, gyiimdlcs és hasonlé ételek héjat mindig
szUrja at f6zés el6tt, kiilonben szétdurranhatnak.

FIGYELMEZTETES: Az égési sériilések elkeriilése érdeké-
ben a cumisiivegek és bébiételes iivegek tartalmat mindig
keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas elott ellendrizze
homérsékletiiket. Az égési sériilések elkeriilése érdekeé-
ben hasznaljon edényfogoét vagy konyhai kesztyiit, amikor
az ételt kiveszi a siitobol. Az égési sériilések elkeriilése
érdekében:

« Arobbanasszer felforras és a forré g6z okozta égési sértilé-
sek elkerilése érdekében a taroléedényeket, a pattogatott
kukorica készitd edényt, a f6z6tasakokat, stb. mindig arcatél
és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel. Az égési sériilések elke-
rilése érdekében talalas el6tt mindig keverje meg az ételt,
és ellendrizze h6mérsékletét. Kiilondsen tigyeljen a csecse-
mdknek, gyermekeknek és idéseknek adott ételek és italok
hémérsékletére. Az elérhet6 alkatrészek hasznalat kozben
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felforrosodhatnak. Fiatal gyermekeket ne engedjen a siitd
kdzelébe.

« Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az étel vagy ital
hémérsékletét. Fogyasztas el6tt mindig ellendrizze az étel
hémérsékletét.

« A suté ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb, nehogy a
kidaramlé g6z és forrd levegd sériilést okozzon.

« A g6z tavozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések
elkertlése érdekében a toltelékkel sutott ételeket szeletelje
fel.

- Ne engedjen gyerekeket az ajté kozelébe, nehogy megéges-
sék magukat!

FIGYELMEZTETES: A 8 éves és annal idésebb gyermekek
csak akkor hasznalhatjak feliigyelet nélkiil a siitot, ha
megfelel6 utasitasokat kaptak ahhoz, hogy a gyermek biz-
tonsagosan tudja hasznalni a siitot, és megérti a helytelen
hasznalat veszélyeit.

Ha a késziiléket GRILL,VEGYES GRILL, LEGKEVERESES,
VEGYES LEGKEVERESES és AUTOMATA MENU iizemméd-
ban hasznaljak, gyerekek csak felnétt feliigyelete mellett
hasznalhatjak a késziiléket a keletkez6 h6 miatt.

A késziilék hasznalatat nem ajanljuk a csokkent fizikai, ér-
zékelési és szellemi képességekkel rendelkez6 személyek-
nek (ideértve a gyerekeket is), illetve a hasonloé késziilékek
hasznalataban teljességgel jaratlan személyeknek - kivé-
ve, ha a késziilék fenti személyek altali hasznalatat egy
biztonsagukért felelos személy feliigyeli vagy iranyitja.

Gyerekek feliigyelet nélkiil ne tartozkodjanak a késziilék
kozelében, elkeriilve igy azt, hogy jatszanak a késziilékkel.
A gyermekek altal végzett takaritast feliigyelni kell.

Az elektronikus érintoképernyovel ellatott modellek gyer-
mekzar moddal rendelkeznek.
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Tilos az ajtéra fliggeszkedni, és azon hintazni! Tilos a sttével
ugy jatszani, mintha jatékszer volnal

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos biztonsagi
el6irast: az edényfogdk hasznalatat, az ételek fedelének 6vatos
levételét, valamint azt, hogy kulonleges figyelmet kell forditani
az olyan csomagolasokra (pl. 5nmeleged6 anyagokra), amelyek
az étel ropogossagat biztositjak, mivel ezek nagyon atforrésod-
hatnak.

Tovabbi figyelmeztetések
Tilos a stité barmilyen médon torténd atalakitasa.
Tilos a sutét mikodés kdzben athelyezni.

Ez a készlilék haztartasi hasznalatra készilt. A sitd kizardlag
haztartasi ételkészitésre szolgal, és kizardlag ételek, italok
melegitésére, f6zésére hasznalhaté. Etel vagy ruhazat szaritasa,
valamint melegité parnak, papucsok, szivacsok, nedves ruhak
és hasonlé targyak melegitése sértilést, gyulladast vagy tlizet
okozhat. Ettermi vagy laboratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A siito problémamentes hasznalata és a sériilések elkeriilé-
se érdekében

Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét! Ha piritdedényt
vagy 6nmelegedé anyagu edényt hasznal, a stté aljanak héfe-
szliltségbdl fakadd megrongalédasanak kikliszobolése végett
mindig helyezzen az edény ald egy héallé szigetel6 anyagu
talat pl. porcelantanyért! Az edényekhez jaro leirdsban szerepld
elémelegitési idétartamot tilos tullépni!

Tilos a fémbdl készilt edények és evéeszk6zok hasznalata: ezek
visszaverik a mikrohulldmokat, és ezaltal elektromos szikra ke-
letkezhet! Tilos konzervdobozt a siitébe tennil!

A siit6 forgétanyérjanak vagy aljanak torésének megakadalyo-
zasa érdekében:

a) A vizzel torténé tisztitas el6tt hagyja kihdini.
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b) Ne helyezzen forro ételeket vagy forré edényeket a siité
hideg forgétanyérjara/aljaral

C) Mikodés kdzben ne helyezzen semmit a siité kiilsé burkola-
tara.

MEGJEGYZES:

Ne hasznaljon mianyag edényeket mikrohullamu sttéshez,
ha a stité még forré a kombinalt izemmadd hasznalatatol (siitd
modelltél fliggben), mert megolvadhatnak.

Ne hasznaljon mianyag edényeket a fenti izemmaddoknal,
kivéve ha az edény gyartdja szerint megfeleléek.

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a s(it6t izembe helyezni,
kérjen segitséget szakképzett villanyszerel6t6l!

Sem a gyartd, sem a forgalmazé nem vallal felelésséget a siit6
meghibasoddasa vagy személyi sériilés esetén, amennyiben
nem tartja be az izembe helyezési eljaras villamossagra vonat-
kozo6 pontos utasitasait!

A s(td belsé falain, az ajtétomitések és felfekvd fellileteik korul
el6fordulhat para- és vizcseppképzddés. Ez normalis jelenség,
nem pedig a mikrohulldmu siité szivargasanak vagy meghiba-
sodasanak jele.

Ezt a készliléket haztartasi és hasonlo alkalmazasi terlileteken
valé hasznalatra tervezték, igy példaul Gizletek, irodak és mas
professzionalis kornyezetek személyzeti teakonyha helyiségei-
ben / farmokon / vendéghazakban / szallodak, motelek és mas
lakdhely jellegu kornyezetek tigyfelei dltal torténd haszndlatra.

A jelolés azt jelenti, hogy a fellilet felforrésodhat
hasznalat kdzben.
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Tavolitson el minden csomagoldanyagot a stit6tér belsejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a mikrohullamu siité
hazanak feltiletérol.

2. Ellendrizze alaposan, hogy van-e a siitén valamilyen sériilés!

3. Helyezze a suit6t stabil, vizszintes feliiletre, amely elbirja a készlléket az abba helyezend legnehezebb étellel
egytitt. Ne tegye a slit6t szekrénybe.

Valasszon egy olyan vizszintes fellletet, amelynél elég hely van a szell6zényilasok koril. Lasd az elsé oldalon
talalhato abrat. A késziilék hatso felulete a falhoz illeszthetd.

1.

»

+ Minimalis elhelyezési magassag: 85 cm.

+ Legalabb 20 cm szabad helyet kell hagyni a stté és a stitével hataros falak vagy targyak kozott.
+ Asté felett hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet.

+ Ne tévolitsa el a labakat a stit6 aljarol.

+ A ki- és bedml6 szell6zényildsok elzérasa karosithatja a sttét.

+ Helyezze a siit6t a lehet6 legmesszebb radioé és TV-készilékektsl. A mikrohulldmd stité miikodése interferenciat
okozhat a radi6 és TV vételben.

85cm

/’ 2
5. Dugja be itk6zésig a siit6 csatlakozovilldjat egy normal foldelt haztartasi haldzati csatlakozoaljzatba.
FIGYELMEZTETES:

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol hé, nedvesség vagy para keletkezik (példaul hagyomanyos siité kozelébe),
illetve gyulékony anyagok kozelébe (példaul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a siité tetejére.
M(ikodés kozben vagy kozvetleniil utdna ne érjen a stité kiilsejéhez, mivel forré lehet.
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A mikrohulldmu siité miikodése megzavarhatja a radiét, a tévét vagy hasonlé berendezéseket. Interferencia esetén az

alabbi 1épésekkel csokkenthetd vagy megsziintetheté a probléma:

1. Tisztitsa meg az ajtot és a sttt azok taldlkozasanal.

2. Valtoztassa meg a radio vagy a televizié vevéantennajanak iranyat.

3. Helyezze at a mikrohulldmu siit6t a vevéegységhez képest.

4. Csatlakoztassa a mikrohulldamu sitét egy masik aljzathoz, hogy a mikrohulldamu sité és a vevé ne ugyanarra a
héldzatra csatlakozzon.

A készuléket foldelni kell. A stit6 foldel6 vezetékkel ellatott tapvezetékkel van felszerelve, foldelé csatlakozoéval.

A készuléket megfeleléen felszerelt és foldelt fali csatlakozdaljzathoz kell csatlakoztatni. Elektromos révidzérlat esetén
a foldelés csokkenti az dramiités veszélyét, mivel egy menekiild vezetéket biztosit az elektromos aram szdmara.
Ajanlott egy kiilon daramkort biztositani a készlléknek, amely csak a stit6t szolgalja ki.

| A FIGYELMEZTETES: A foldeld csatlakozo helytelen hasznélata aramiités veszélyét eredményezheti.

MEGJEGYZES:

1. Ha barmilyen kérdése van a foldeléssel vagy a villamossagra vonatkozé utasitasokkal kapcsolatban, forduljon
szakképzett villanyszerel6ho6z vagy szerviz munkatarshoz.

2. Sem agyartd, sem a forgalmazoé nem villal felel6sséget a siité meghibasodasa vagy személyi sériilés esetén,
amennyiben nem tartja be az izembe helyezési eljaras villamossagra vonatkozo utasitasait!

A mikrohulldmd stit6 héldzati vezetéke a kovetkezd szinkddoldsu vezetékekbdl all:
Z6ld és sarga = FOLD

Kék = NULLA

Barna = FAZIS
Modell neve YC-PS201A
Aramellatas 230~240V/ 50 Hz
Energiafogyasztas 1200W
Névleges mikrohullamu teljesitmény 700 W
Mukaodési frekvencia 2450 MHz
Kiils6 méretek (Szé) x (Ma) x (Mé) mm 455 x 274 x 329

Stit6tér mérete (Sz€) x (Ma) x (Mé)** mm

315x 198 x 297

Aslit6 drtartalma:

20 liter**

Fézési egyenletesség

Forgétanyér rendszer

Netto suly

kb. 10,5 kg

LED-es vilagitas

1,5W

*- Ez a termék megfelel az EN55011 eurdpai szabvdny kévetelményeinek. E szabvdnynak megfeleléen ez a termék 2. csoportba sorolt B osztdlyt
berendezésnek mindsiil. A 2. csoport azt jelenti, hogy a berendezés szdndékosan generdl rddiéfrekvencids energidt elektromdgneses sugdrzds
formdjdban élelmiszerek hGkezeléséhez. A B osztdlyt berendezés besorolds azt jelenti, hogy a késziilék alkalmas hdztartdsi haszndlatra.

**_ Aslit6 belsé befogaddképességét a belsé tér maximdlis szélességének, mélységének és magassdgdnak figyelembevételével dllapitottuk meg.
A tényleges befogadoképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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10. Elektromos tapvezeték

Ellendrizze, hogy a kdvetkez6 tartozékok

m
te

M

esetén kérjuk, ne felejtse el megemliteni az

al

MEGJEGYZESEK:

Ajté biztonsagi zarrendszere

Sutétér ablaka

Gordil6 tanyértartod

Tanyér forgatotengely

Teljesitmény- és id6vezérl6k
Hullamvezeté fed6lemez (Ne tavolitsa el)
Uvegtalca

Szell6z6nyildsok

Kiils6 boritas

ellékeltek-e: gorgés gyir(, forgotanyér

ngely és tiveg forgdtanyér

Helyezze a gogdgydirdt a siitd aljanak
kozepére, igy szabadon foroghat

a forgatétengely koril. Ezutan helyezze

a forgotanyért a tanyértartdra, igy az biztosan
illeszkedik a tengelyre.

A forgotanyér megrongalddasanak
megelézése érdekében mindig gy6z6djon
meg réla, hogy az edényeket és a talakat

a suitébdl vald kiemelés kdzben a forgétanyér
peremének szintje folé emelte.

EGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése

katrész nevét és a modell megnevezését.

A hulldmvezeté-fedSlemez sériilékeny. A siité
belsejének tisztitasakor legyen dvatos, nehogy
megsértse a fedélemezt.

Ha fed6 nélkil fézott zsiros ételeket, mindig alaposan tisztitsa meg a stitéteret. Ezeknek a részegységeknek
széraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A felgyulemlett zsir talforrésodhat, fustolhet és langra kaphat.

A forgotanyért és a gordiild tanyértartdt mindig megfeleléen behelyezve miikodtesse a siitét. Ezzel az étel
elkészitését is segiti. A rosszul behelyezett forgotanyér zéroghet, nem foroghat megfelelen és kart okozhat a
stitében.

F6zéshez minden ételt és ételtarté dobozt mindig a forgétanyérra kell helyezni.

A forgotanyér az 6ra jarasaval azonos és ellentétes iranyba is foroghat. A forgasi irany valtozik a siité minden egyes
elinditasaval. Ez nem befolyasolja a stités hatékonysagat.

/\ FIGYELMEZTETES: /i\ Ez a jellés azt jelenti, hogy hasznalat kizben a felillet felforrésodhat. Az ajts,
a kiilsé boritas, a siitotér, a tartozékok és az edények felforrésodnak a siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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1.

ad

MIKROHULLAMU TELJESITMENYT SZABALYOZO tarcsa

|- Alacsony - 20% teljesitmény (140 W)

@ - Kiolvasztds - 42% teljesitmény (294 W)

| |- Kézepes alacsony - 52% teljesitmény (364 W)

1| |- Kézepes - 73% teljesitmény (511 W)

111|- Kézepes magas - 88% teljesitmény (616 W)

il | - Magas - 100% teljesitmény (700 W)

IDOZITO gomb

A f6zési id6 beallitasahoz forgassa el az IDOZITO (TIMER) gombot.
A leghosszabb beallithaté id6 30 perc. A beéllitas utan a siité
automatikusan elkezd mikodni.

MEGJEGYZES: A f6zési/kiolvasztasi idé ndveléséhez forgassa az

idézité gombot jobbra. A f6zési/kiolvasztési id6 csokkentéséhez
forgassa az id6zité gombot balra.

YC-PS201A
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ZINTEK

A mikrohulldmu teljesitményszintet a mikrohulldamu energia be- és kikapcsolasa véltoztatja. Ha a MAGAS (100 %)
beallitastol eltérd teljesitményszintet hasznal, akkor hallhatja, ahogy a mikrohulldmu energia pulzél az étel siitése
vagy kiolvasztasa kozben.

Ezeket a szinteket a teljesitményszabalyoz6é gombnak a kivant beallitasig torténd elforgatasaval lehet kivalasztani.
A gomb a kivant teljesitményallasba allitva a helyére kattan.

Teljesitménybe-

sllitas Ajanlott f6zés

| Lassu kiolvasztashoz, pl. krémes tortak és stitemények esetében

A fagyasztott ételek egyenletes kiolvasztasat ez a bedllitas biztositja. Ez a megfelelé
valasztas tovabba rizsparolashoz, tésztafézéshez, illetve tirégombdc, nokedli, vagy tojasos
tejsodd készitéséhez.

1 Sur( ételekhez, melyek hagyomanyos f6zéskor hosszu f6zési id6t igényelnek, pl.
marhahusbdl késziilt ételekhez (porkolt, ragu). Ezt a teljesitményszintet valasztva biztos
il lehet benne, hogy a his megpuhul.

Olyan slirti ételek hosszabb ideig tart6 f6zéséhez hasznélhaté, mint rostélyosok, fasirt
il és egytalételek, vagy olyan érzékeny ételekhez, mint a piskotak. Ennél a mérsékelt
beallitasnal az étel egyenletesen siil, és nem ég meg a szélein.

| Gyors fézéshez vagy felmelegitéshez, pl. romai talban f6zott ételekhez, forré italokhoz,
il | z6ldségekhez, stb. hasznalhato.

Y

Készitse el és helyezze az ételt egy megfelelé edénybe (Iasd a "SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK" cim(i részt),
majd tegye az ételt/edényt kozvetleniil a forgotanyér kdzepére. Csukja be az ajtét.

Forgassa a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZABALYOZO tércsét a kivant beéllitasra; a 6 mikrohullamu
teljesitményszint barmelyikére.

Forgassa el a TIMER gombot a kivant f6zési/kiolvasztasi idére, és a siité automatikusan elindul.

Amikor a fézés/kiolvasztas befejez6dott, a TIMER tarcsa "0" nulla értékre tér vissza és a késziilék hangjelzést ad.

A siité lampaja automatikusan kikapcsol és a forgotanyér ledll. Nyissa ki a stité ajtajat és 6vatosan vegye ki az ételt/
edényt. A sziikséges ideig hagyja allni az ételt.

FOZESI TANACSOK:

Amikor a suité elindul, a stt6étér lampaja vildgit és a forgdtanyér ora jarasaval egyezd vagy ellentétes iranyba forog.
Ha a stitési id6tartam letelte elétt le kivanja allitani a fézést, forditsa vissza a TIMER (IDOZITO) gombot "0" (ki) allasra
vagy nyissa ki a stitd ajtajat. A st ajtajat barmikor kinyithatja f6zés kdzben. A fézés folytatasahoz csukja be az

ajtét. Ha f6zés kozben meg kivanja valtoztatni a sttés idStartamat, egyszertien forditsa a TIMER gombot a kivant uj
beéllitashoz.

A 3 percnél révidebb f6zéshez/kiolvasztashoz tekerje a TIMER gombot a 10 perc értéken tul, majd vissza a kivant
beadllitashoz. Az id6zit6 ekkor pontosabban fog muikaédni.

A teljesitményszint siités kézbeni megvaltoztatasahoz forgassa el a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZABALYOZO
tarcsét a kivant beallitasra.

FIGYELMEZTETES:
Gy6z6djon meg rola, hogy a TIMER tarcsat visszadllitotta a f6zés végén a "0" nulla pozicidba, ellenkezé esetben a siitéd
automatikusan elindul, ha a sut6 ajtajat bezarjak.

N

hw
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1. Tisztitaskor kapcsolja ki a stitét, és huizza ki a tapkabelt a falbdl.

2. Tartsa tisztan a suit6 belsejét. Ha a kifroccsent étel vagy folyadék a siité falara tapad, torolje le egy nedves ruhaval.
Enyhe mosészereket hasznéljon, ha a siité nagyon beszennyezédik. Keriilje a spray vagy mas er6s tisztitdszerek
hasznélatat. Foltot hagyhatnak, csikokat okozhatnak vagy kifakithatjék az ajté feltletét.

. A sitd kilsejét nedves ruhdval kell megtisztitani. A siit6 belsejében 1évé részek kdrosodasanak elkertilése
érdekében nem szabad hagyni, hogy a tisztitdshoz hasznalt viz beszivarogjon a szell6zényilasokba.

. Gyakran torolje le az ajtot és az ablakot mindkét oldalan, az ajtétomitéseket és a kdrnyezé részeket nedves ruhaval
az esetleges kiomlések és froccsenések eltavolitasdhoz. Ne hasznaljon surolészereket!

5. Ne tisztitsa gézzel!

6. Ne hagyja, hogy a mechanikus vezérl6ket nedvesség érje. Puha, benedvesitett ruhdval tisztitsa meg. A mechanikus

vezérl6k tisztitdsakor hagyja nyitva a siitd ajtajat, hogy megakadalyozza a stit6 véletlen bekapcsoldsat.

7. Ha para halmozddik fel a stté ajtajan belul vagy kivdil, tordlje le egy puha ruhaval. Ez akkor fordulhat el6, ha a
mikrohulldamu siitét magas péaratartalom mellett miikodtetik. Ez nem jelent meghibasodast.

8. Asiit6tér aljat rendszeresen tisztitsa meg a szennyezédésektd| az esetleges szikrazas/karosodas elkeriilése
érdekében. Egyszerden torolje le a stit6tér alsé felliletét enyhe mososzeres vizzel.

9. Akellemetlen szagokat stit6bdl torténd eltavolitaésahoz helyezzen egy mikrohulldmozhaté talban egy csésze vizet
egy citrom levével és héjaval 6sszekeverve. 5 percig mikrohulldmozza. Ezutan alaposan torélje at és egy puha
ruhdval torolje szarazra.

10. Ha az izz6 meghibasodik, tanacsért forduljon az tgyfélszolgalathoz.

11. A stit6t rendszeresen tisztitani kell, és az élelmiszer lerakodasokat el kell tavolitani. Ha a stitét nem tartjak tiszta
allapotban, a feltletei kdrosodhatnak, ami hatranyosan befolyasolhatja a késziilék élettartamat, és veszélyes
helyzetet eredményezhet.

12. Kérjiik, ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladék kozé! A helyi szabalyok szerint miikodtetett artalmatlanitd
kézpontnak kell dtadni.

w

Y

EK

. A mikrohulldmu edény idealis anyaga a mikrohulldm szamara dthatolhatd, lehetévé teszi, hogy az energia
4thaladjon az edényen és felmelegitse az ételt.

. A mikrohulldm nem képes athatolni a fémen, ezért fém edényeket vagy fém diszitésli edényeket nem szabad
haszndlni.

. Ne hasznéljon Ujrahasznositott papirtermékeket mikrohullamu sttéskor, mivel ezek apré fémdarabkakat
tartalmazhatnak, amelyek szikrdkat és/vagy tiizet okozhatnak.

. A szbgletes/ovélis edények helyett inkabb a kerek/hosszikas edények hasznalata ajanlott, mivel a sarkokban 1évé
ételek hajlamosak tulstilni.

. Keskeny aluminiumfdlia csikok hasznélhatok a szabadon Iévé teriiletek tulstitésének megakadalyozaséra. De
vigyazzon, ne hasznaljon tul sokat, és tartson 2,54 cm tavolsagot a folia és az stité fala kozott.

-
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Az alabbi lista egy altalanos utmutat6 a megfelel6 edények kivalasztasahoz.

Ujségpapir

. Mikrohul- . .
Edények l4m biztos Megjegyzések
Mindig kdvesse a gyarté utasitasait.
Piritéedények v/X Ne Iépje tul a megadott melegitési id6tartamokat. Legyen
nagyon évatos, mivel az edények felforrésodhatnak.
(. - . Porcelan edények, agyagedények, mazas kéedények altalaban
Porcelén és kerdmia edények v/x hasznalhatok, kivéve a fém diszitéssel ellatottakat.
Héall6 liveg v Ellenérizze, hogy az livegedények alkalmasak-e mikrohulldmu
Nem héallé iiveg X sutében valo hasznalatra.
HE4116 keramia v Gy6z6djon meg arrdl, h<’>gy,a Iferamla anyaga nem tul vastag
vagy nagyon magas az asvanyianyag-tartalma.
Mikrohulldamozhaté mianyag Mindig ellenérizze, hogy a miianyag edény alkalmas-e a
csomagolas v mikrohulldamu sttében vald hasznalatra.
e Csak olyan konyhai papirtorl6t javasolunk, amely
Konyhai toriépapir v/ix mikrohulldamu siitébe valé hasznélatra alkalmas.
Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom tivegedény
Uvegedények pl. Pyrex® v/X hasznalatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy elrepedhetnek, ha
hirtelen melegitik fel 6ket.
. Fém edények hasznélata nem javasolt, mivel szikra keletkezhet,
Fémtalca b'4 -
ami tiizet okozhat.
. Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra keletkezhet,
Fém racs X .
ami tiizet okozhat.
Kis darab alufélia darabok hasznalhatok az étel lefedésére
tulmelegedés ellen. A félia darabok legalabb 2,54 cm
Aluminium félia tavolsagra legyenek a siité falatdl, mivel szikrazast okozhatnak.
Féliabol késziilt edény v/X Nem javasolt foliabdl késziilt edények hasznélata, hacsak a
gyarté nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig pontosan tartsa be
az utasitasokat.
Mikrézhato fSlia v A f0|l? ne érjen ?z ete’Ihez El6szor szurja &t a felszinét, hogy a
felgytlemlett g6z eltdvozhasson.
Muanyag/Polisztirén pl. gyorsétel Néhany edény magas hémérsékleten deformalédhat,
csomagolas v megolvadhat vagy elszinezédhet.
e At kell szarni a felszinét, hogy a géz eltdvozhasson. Gy6zédjén
F, kok
agyaszto/siitdtasako v meg rdla, hogy a tasak mikrohullamozhaté!
Papirtanyérok/poharak és Ne hasznaljon mianyag vagy fém zérakat, mert
konyhai papir v megolvadhatnak vagy langra kaphatnak a szikrak miatt!
Csak melegitéshez vagy a lecsapodott para felitatasahoz
Fa tarolok 4 hasznélja.
Ovatosan kell eljarni, mivel a talmelegités tiizet okozhat.
Mindig feltgyelje a stité m(ikodését, ha ezeket az anyagokat
Ujrahasznositott papir és X hasznalja, mivel a tulmelegedés tiizet okozhat.

Tartalmazhat fémszdrmazékokat, ami szikrakat kelthet és tiizet
okozhat.

AFIGYELMEZTETE’S: Ha eldobhaté, miianyagbdl vagy papirbdl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siit6t
orizetleniil, mert az edények meggyulladhatnak.

MEGJEGYZES: Hasznalat kézben ne hagyja feliigyelet nélkiil a siitét.
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ALVALO FOZESHEZ

A mikrohulldmok révén gyorsabban késziilnek el az ételek, mint a hagyomanyos f6zés soran. Ezért elengedhetetlen,
hogy bizonyos technikakat kdvesstink a jo végeredmény érdekében. Az alabbi technikak kozil sok hasonlé a
hagyoményos fézés soran alkalmazottakhoz.

AFIGYELMEZTETES: Tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban vagy fedett iivegben/
dobozban melegiteni, mivel az edényben nyomas keletkezhet és a doboz/iiveg
szétdurranhat.

FOZESI TANACSOK MEGJEGYZESEI:

+ Asté hasznélatakor mindig felligyelje annak miikodését.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edények hasznédlhatok mikrohulldmu stitében.

+ Az ajanlott fézési idoket és teljesitményszinteket a szakdcskonyv részben elérhet6 tablazatokban taldlja.

+ Csak mikrohulldmozhat6 pattogatott kukoricat hasznaljon a hozza ajanlott csomagolasban (kdvesse a gyartd
utasitdsait). Sose hasznéljon olajat, hacsak a gyarté nem javasolja és sose készitse tovabb a kukoricat, mint amit az
utasitas tartalmaz.

AFIGYELMEZTETES: Mindig kovesse a SHARP hasznalati Gtmutatéjaban leirtakat!
Ha tuallépi az ajanlott f6zési id6t, vagy tul magas energiaszintet hasznal, az étel
tilmelegedhet, megéghet, extrém kériilmények esetén ki is gyulladhat, és a stité
megsériilhet.

Elrendezés

Az étel vastagabb részeit helyezze a tanyér széléhez kozelebb, pl. csirkecombokat.

A tanyér széléhez kozelebb helyezett ételek tobb energiat kapnak, igy gyorsabban megsiilnek/megfének, mint a
kozépen 1évé részek.

Befedés

Néhany ételnél hasznos, ha mikrohulldamu fézés kozben le van fedve

Hasznaljon atlyukasztott mikrohullamozhatd féliat vagy megfelelé fedét.

Szurkalas

Héjjal, bérrel vagy hartyaval rendelkezé ételeket f6zés vagy tjramelegités elétt tobb helyen &t kell szdrni, mert
belsejikben g6z gy(ilhet 6ssze és az étel szétdurranhat. Pl. krumpli, hal, csirke, kolbaszok esetében.
MEGJEGYZES: Tojasokat nem szabad mikrohullamu siitével melegiteni, mert felrobbanhatnak még a f6zés befejezése
utan is. Tilos példaul buggyantott, siilt, keményre fétt tojast melegiteni.

Keverés, megforditas és atrendezés

Elengedhetetlen, hogy f6zés/stités kozben néha megkeverje, megforditsa vagy atrendezze az ételt. Mindig az étel
szélérdl a kozepe felé keverje vagy rendezze &t.

Pihentetés

F&zés utan hagyni kell az ételt bizonyos ideig &llni, hogy a hé egyenletesen eloszolhasson az ételben.
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Az étel jellemz6i

Osszetétel A magas zsir és cukor tartalmu ételeknek (pl. karacsonyi puding, gylimdlcskosar)
rovidebb melegitési id6 sziikséges. Kortiltekintéen kell eljarni, mivel a tulmelegités tiizet
okozhat.

Az ételben taldlhat6 csontok vezetik a hét, az étel igy gyorsabban megsiil/megfé.
Ugyeljen ra, hogy az étel egyenletesen késziiljon el.

Siirliség Az étel slrlisége hatassal van a sziikséges fézési id6tartamra.
Konnyd, pordzus ételek, mint a siitemények vagy a kenyér sokkal gyorsabban
megsiilnek, mint a nehéz, str ételek, mint példaul a stltek és vagdaltak.

Mennyiség A mikrohulldmok széma azonos, fliggetlenil a megfézni kivant étel mennyiségétol.
A f6zési id6t novelni kell, ha a stitébe helyezett étel mennyisége névekszik.
pl. négy krumplit hosszabb idé megstitni, mint kett6t.

Méret Kisebb ételek és kisebb darabok gyorsabban megfének, mint a nagyobbak, mivel a
mikrohulldamok minden oldalrél képesek bejutni az étel kdzepére. Fézéskor az egyes
ételdarabokat azonos mérettire készitse eld.

Alak A szabalytalan alaku ételeknek, mint példaul a csirkemellnek vagy combnak hosszabb
id6 kell, hogy megsiljon a vastagabb részén. Stitéskor helyezze a vastagabb részeket
kozelebb az edény széléhez, ahol tobb energia éri ket.

Mikrohullammal torténd fézéskor a kerek alaku ételek gyorsabban elkészilnek, mint a
szogletes alakuak.

Az étel hdmérséklete | Az étel kezdeti hémérséklete befolyasolja a sziikséges f6zési id6 hosszat.

A htitott ételek f6zéséhez hosszabb idére van szlikség, mint a szobahémérsékleti
ételekéhez.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan a benne |évé étel vagy ital hémérsékletét.
A toltott ételeken, pl. lekvéros fankon ejtsen bevagéasokat, hogy a hé és a g6z el tudjon
tavozni.

AFIGYELMEZTETE’S: Arc és kezek: Mindig hasznaljon konyhai kesztyiit a étel vagy az edények siit6bol
val6 kivételéhez. Lépjen hatrébb, mikor kinyitja a siit6 ajtajat, hogy a h6 és a g6z

Itavozh Befedett ételek felnyitasakor (példaul folia levételekor), siitétasak
vagy popcorn c: golasanak kinyitasakor tligyeljen arra, hogy a kiaramlé meleg

g0z ne érje arcat vagy kezeit.

AFIGYELMEZTETES: Talalas el6tt mindig keverje meg az ételeket és italokat, és ellendrizze
hoémérsékletiiket! Kiilonosen ligyeljen a csecseméknek, gyermekeknek és
idéseknek adott ételek és italok hdmérsékletére! A cumisiivegek és bébiételes
livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze
annak hémérsékletét, nehogy égési sériilést okozzon!
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A mikrohulldmu siité hasznélata a leggyorsabb kiolvasztasi médszer. Ez egy egyszer(i folyamat, de az aldbbi utasitasok
kovetése elengedhetetlen ahhoz, hogy az ételt megfelelen kiolvasszak.

« Tavolitson el minden csomagoldanyagot az ételrdl kiolvasztas elétt.

« Az ételek kiolvasztasdhoz hasznalja a mikrohullama suté |, | | szintjét vagy a Kiolvasztas funkciot

- Kérjuk, olvassa el az aldbbiakban talalhato tovabbi informaciokat.

Atrendezés

A tanyér szélére helyezett ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a kézépen talalhatok. Ezért elengedhetetlen, hogy
kiolvasztas kdzben legalabb négyszer atrendezze az ételt.

Tegye a szorosan 1évé részeket a tanyér szélérdl a kozepére és rendezze 4t az egymassal fedésben 1évo részeket is.
Ezzel biztosithatja, hogy az étel minden része egyenletesen kiolvad.

Szétvalasztas

Az ételek 6sszetapadhatnak a mélyhtit6bdl valé kivételkor. Fontos, hogy kiolvasztas soran minél el6bb elvalassza
egymastol az 6sszetapadt ételeket.

pl. bacon szalonnaszeleteket, csirkehus filéket.

Befedés

Kiolvasztas kozben az étel egyes részei tulmelegedhetnek. Tulmelegedésiik és megsuilésiik elkerilése érdekében
ezeket a részeket kis darab féliaval fedheti be, ami visszaveri a mikrohullamokat, pl. csirkelabak és szarnyak esetén.
Pihentetés

Az ételek teljes kiolvadasahoz elengedhetetlen élini hagyni 6ket bizonyos ideig.

A kiolvasztas nem a mikrohulldamu stitébél torténé kivétellel fejezddik be. Az ételt befedve allni kell hagyni egy
bizonyos ideig, hogy belsd részei is teljesen kiolvadjanak.

Megforditas

Alapvet6 fontossagu, hogy a kiolvasztds soran az ételt akar négyszer is megforditsak.

Ez fontos az alapos kiolvasztas biztositasahoz.
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HEZ

Etelek Gjramelegitésekor kbvesse az alabbi tanacsokat, hogy felszolgalés el6tt az étel teljesen atmelegedjen.

Etelek tanyéron

Vegyen le minden hust a tanyérrol és ezeket kiilon melegitse meg. Lasd az aldbbiakban.

A kisebb ételdarabokat a tanyér kozepére, a nagyobb és vastagabb darabokat a szélére helyezze. Fedje be atszurt
mikrohulldamozhato folidval az ételt és melegitse meg | |, teljesitményszinten. A melegités felénél keverje meg /
rendezze at az ételt.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atmelegedett.

Szeletelt hus

Fedje be atszirt mikrézhato félidval a hust és melegitse meg || teljesitményszinten. Melegités kozben legalabb
egyszer rendezze at a husokat a teljes atmelegedés érdekében.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a hus teljesen dtmelegedett.

Csirke adagok

A vastagabb darabokat a tanyér szélére helyezze, fedje be mikrézhato foliaval és| | | teljesitményszinten melegitse
meg.

Melegités felénél forditsa meg a husokat.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a csirke teljesen dtmelegedett.

Tiizallo edények

Fedje be mikrézhato féliaval vagy egy megfelels fed6vel és melegitse meg | | teljesitményszinten.

Rendszeresen keverje meg, hogy a teljes étel egyenletesen felmelegedjen.

MEGJEGYZES:Felszolgalas elétt gy6z6djon meg arrél, hogy az étel teljesen dtmelegedett.

Ahhoz, hogy az Ujramelegitéssel a legjobb eredményt érje el, vélasszon az étel tipusdnak megfelelé mikrohulldmu

teljesitményszintet. PI. egy tal zéldséget, | | | teljesitményszintet hasznalva melegithet meg, mig egy adag lasagnet,
amit nem lehet megkeverni, teljesitményszinten kell melegiteni| |.
MEGJEGYZESEK:

+ Melegités el6tt tavolitsa el az ételen 1évé félia és fém tartalmu csomagolast.
+ A melegités ideje fligg az étel alakjatol, méretétdl, mennyiségétdl és hémérsékletétdl, tovabba a taroldé edény
méretétdl, alakjatdl és anyagatol.

AFIGYELMEZTETES: Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaki edényben, mivel a felforrésitott edény
tartalma kifuthat és égési sériiléseket okozhat!

+ Atdlmelegedés és tiz keletkezésének elkerlilése miatt fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul sitemények vagy karacsonyi puding) melegitése esetén.

« Tilos stitéshez hasznalt olajat vagy zsirt melegiteni a stitében, mivel az tilmelegedhet és tlizet okozhat!

+ Konzerv burgonyat ne melegitsen a mikrohullamu siitében! Kévesse a gyarté konzerven elhelyezett Gtmutatasait.

AFIGYELMEZTETE’S: A cumisiivegek és bébiételes iivegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze annak homérsékletét, nehogy égési sériilést
okozzon!
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Ha Ugy tapasztalja, hogy siitéje nem miikodik megfeleléen, néhany egyszer(i ellenérzéssel maga is ellenérizheti a
hibét a szerel6 kihivasa el6tt. Egyszer(ibb hibdk esetén ezzel elébe mehet a felesleges szerviz hivasoknak.
Végezze el az alabbi egyszert ellenérzéseket:

Helyezzen egy csésze vizet a forgétanyérra, és zarja be az ajtét. Allitsa be az id6zit6t 1 perces f6z6idére a
mikrohulldma stté ||| | teljesitményszintjén.

1. Mikodés kozben bekapcsol a sité vilagitasa?

2

Mikodik a h(ité ventilator? (Tartsa kezét a szell6z6 nyilasok folé.)

3. Egy perc elteltével megszolal a hangjelzés?

4

A viz felmelegedett a poharban? Ha barmelyik kérdésre "NEM" a valasz, el6szor ellendrizze, hogy a siité be van-e

dugva és a biztositék nem égett ki. Ha mindent rendben taldl, ellendrizze a késziiléket az alabbi hibakeresési

tablazat alapjan.

AFIGYELMEZTETES Tilos a siit6t a felh alonalk anak médositania, illetve javitania! A SHARP
képzett szakemberén kiviil barkl mas szamara veszélyes barmilyen szervizelést,
vagy javitast eszk6zolni a késziiléken. Tartsa be ezt az utasitast, mivel a
mikrohullamu energia ellen védé boritasok eltavolitasaval jarhat a szerelés.

Az ajto szigetelése megakadalyozza a mikrohulldmu energia szivargésat a siité miikodése kézben, de nem

nyujt [égmentes szigetelést. Normalis miikodés mellett is el6fordulhat, hogy paralecsapddast, fényt vagy meleg
légaramot érez az ajt6 kornyékén. A magas viztartalmu ételek parolognak, és a para lecsapddhat az ajté belsején és

kicsepeghet a stit6bol.

Javitas és modositas: Ne probalja meg hasznalni a stitét, ha nem miikodik megfeleléen!

Kulsé boritas és hozzaférés a lampahoz: Soha ne tavolitsa el a késziilék kiils6 boritasat! A magas feszltség alatt

1év6 alkatrészek miatt ez kiilondsen veszélyes lehet. Soha ne érjen az alkatrészekhez, mivel haldlos aramutést
szenvedhet! A siité nem rendelkezik nyithaté hozzaféréssel a lampahoz. Ha a vilagitas elromlik, ne prébalja meg
kicserélni az izzét, hivja a SHARP markaszervizt.

HIBAKERESESI SEGEDTABLA

KERDES

VALASZ

Huzat érezhet6 az ajto
kornyékén.

A stité mukodése kozben levegd kering a sutétérben.
Az ajté nem zér [égmentesen, ezért némi levegé kidramolhat az ajton.

Para csapodik le a siitében, és
lefolyik az ajton.

Altaldban a siité belseje hidegebb, mint a készitett étel, ezért a f6zés kézben
keletkez6 g6z lecsapddik a hidegebb feluleten.

A keletkez6 g6z mennyisége fligg az éppen készitett étel viztartalmatol. Néhany
étel, példaul burgonya, viztartalma magas.

Az ajté livegére kicsapddott para néhany déra elmultaval eltlnik.

Szikrazas vagy villodzo fény
f6zés kozben a sttbtérben.

Ha f6zés kdzben egy fém targy kozel keril a sttétér falahoz, szikrakat vethet.
A szikrazas érdesitheti a sttétér felliletét, de egyébként nem karositja a sttét.

Szikrazo burgonya.

Vagjon ki minden hibdas részt a burgonyabdl és szurkélja meg. Helyezze
kozvetlenil az tivegtélra vagy egy hééllé lapos edénybe.

A sité nem lép miikodésbe,
ha az idézit6 vezérlgjét
elforditjuk a 0 értéktdl.

Ellenérizze, hogy az ajto jol zarddik.

A siit6 tul lassan féz.

Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleld teljesitményszintet dllapitott meg.

A suté zajosan muikodik.

A mikrohulldmu energia pulzél, KI-BEkapcsol f6zés/kiolvasztas kozben.

A készulék kiilsé feltlete
forro.

A héz felmelegedhet - ne engedjen gyerekeket a kozelébe.
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Miel6tt szervizelést kér, ellendrizze az aldbbi elemeket:

Ellendrizze, hogy a siité megfeleléen van-e bedugva. Ha nem, hiizza ki a dugét a konnektorbdl, varjon
10 masodpercet, majd dugja vissza biztonsagosan.

Ellendrizze, hogy nincs-e kiégett dramkori biztositék vagy kioldott f6 megszakitd. Ha gy ttinik, hogy ezek
megfeleléen miikodnek, tesztelje a konnektort egy masik készlékkel.

Ellendrizze, hogy a teljesitmény és az id6zité gombok helyesen vannak-e beallitva.

Ellendrizze, hogy az ajtdé megfeleléen be van-e zarva az ajté biztonsagi zarrendszerének bekapcsolasaval. Ellenkezé
esetben a mikrohulldmu energia nem dramlik be a sttébe.

HA A FENTIEK EGYIKE SEM OLDJA MEG A HELYZETET, VEGYE FEL A KAPCSOLATOT EGY SZERELOVEL. NE PROBALJA
MEG SAJAT MAGA BEALLITANI VAGY MEGJAVITANI A SUTOT.
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Attenzione:

Attenzione: il
vostro prodotto
€ segnato con
questo simbolo.
Significa che
prodotti elettrici
ed elettronici
usati non
devono essere
messi insieme ai
rifiuti normali.
C’& un sistema
diraccolta
separato per

questi prodotti.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

a A. Informazioni sullo smaltimento per gli utilizzatori N
(uso privato)

1. Nell'Unione Europea

Attenzione: se si vuole disfarsi di questo apparecchio, non utilizzare la
normale raccolta di rifiuti!

Apparecchi elettrici ed elettronici usati devono essere smaltiti
separatamente e secondo la regolamentazione che richiede un trattamento
specifico, il recupero e il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Secondo le disposizioni degli stati membri, i privati possono restituire
all'interno dell’'UE i propri apparecchi elettrici ed elettronici usati per
raccolte specifiche e senza costi*.

In alcuni paesi* il rivenditore locale puo anche ritirare il vostro vecchio
prodotto gratuitamente se ne comprate uno simile nuovo.

*) Contattare le autorita locali per ulteriori dettagli.

Se l'attrezzatura elettrica o elettronica é dotata di batterie o accumulatori,
smaltirla separatamente in anticipo rispettando le normative locali.
Smaltendo correttamente questo prodotto, fate in modo che i rifiuti
subiscano il trattamento, il recupero e il riciclo adeguati; questo previene
potenziali effetti negativi sull'ambiente e sulla salute, che potrebbero essere
causati da uno smaltimento inappropriato.

2. In altri paesi al d fuori dell'UE

Se si vuole eliminare questo prodotto, contattare le autorita locali e chiedere
quali siano le modalita per un corretto smaltimento.

Per la Svizzera: apparecchiature elettriche o elettroniche usate possono
essere restituite senza costi al fornitore, anche se non si acquista un

nuovo prodotto. Ulteriori agevolazioni per la raccolta sono elencate nella
homepage di www.swico.ch o www.sens.ch.

B. Informazioni sul prodotto per utilizzatore business.

1. Nell'Unione Europea

Se questo prodotto é utilizzato per scopi professionali e si desidera
eliminarlo:

Contattare il fornitore SHARP, che vi informera riguardo alle modalita di
ritiro del prodotto. Potrebbero esservi addebitati dei costi derivati dal ritiro
e dallo smaltimento. Piccoli prodotti (e piccole quantita) potrebbero essere
ritirati dagli enti locali di raccolta.

Per la Spagna: contattare il sistema di raccolta ufficiale o le autorita locali per
il ritiro dei prodotti usati.

2. In altri paesi al d fuori dell'UE
Se si vuole eliminare questo prodotto, contattare le autorita locali e chiedere
uali siano le modalita per un corretto smaltimento. J

N

Per I'assistenza e i diritti di garanzia visita www.sharpconsumer.com/support/, www.sharpconsumer.com/contact/
o contatta il rivenditore da cui hai acquistato il prodotto.

Le dichiarazioni di conformita sono disponibili il link seguente:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUZIONI PER EVITARE UNA POSSIBILE ESPOSIZIONE A ENERGIA
A MICROONDE

1. Non tentare di utilizzare questo forno con lo sportello aperto in quanto cio potrebbe provocare un'esposizione
dannosa a energia a microonde. E importante non forzare o manomettere le chiusure di sicurezza.

2. Non inserire nulla tra la superficie anteriore del forno e lo sportello né permettere a detriti o residui di accumularsi
sulle superfici di sigillatura.

3. Non utilizzare il forno se & stato danneggiato. E molto importante che lo sportello del forno si chiuda
adeguatamente e che non ci siano danni allo sportello, ai cardini, ai blocchi o ai sigilli dello sportello e alle
superfici di sigillatura.

4. Non tentare diriparare il forno da sé.

ISTRUZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA 3
INSTALLAZIONE 1
INTERFERENZE RADIO 12
ISTRUZIONI PER LA MESSA A TERRA 12
SPECIFICHE 12
FORNO E ACCESSORI 13
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RACCOMANDAZIONI PER CUCINA A MICROONDE 18
CONSIGLI PER SCONGELAMENTO 20
CONSIGLI PER RISCALDAMENTO 21
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI 22
PRIMA DI CHIAMARE L'ASSISTENZA 23




ISTRUZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA

LEGGETE ATTENTAMENTE E CONSERVATELO PER FUTURE
CONSULTAZIONI

Per evitare rischi di incendi, il forno a microonde non deve
rimanere incustodito durante il funzionamento. Livelli di
potenza troppo alti o tempi di cottura troppo lunghi pos-
sono surriscaldare il cibo e causare un incendio.

Questo forno & progettato per essere utilizzato solamente su
un piano da lavoro. Non & progettato per essere incassato. Non
inserire il forno in un armadio.

La presa della corrente deve essere facilmente accessibile in
modo da poter facilmente staccare l'unita in caso di emergenza.

La tensione di alimentazione del forno deve essere di 230-240
V, 50 Hz, con un fusibile del quadro di distribuzione di un mi-
nimo di 10 A, o un salvavita di un minimo di 10 A. Dovrebbe
essere fornito un circuito separato solo per questo apparecchio.

Non collocare il forno in aree dove viene generato calore. Ad
esempio, vicino a un forno convenzionale. Non installare il for-
no in un'area ad alta umidita o dove si possa accumulare acqua.
Non conservare o usare il forno all'aperto.

Qualora il forno dovesse produrre fumo, spegnerlo o scol-
legare la spina dalla presa di corrente, mantenendo inoltre

lo sportello chiuso in modo da soffocare le eventuali fiam-
me.

Usa soltanto contenitori e utensili adatti alle microonde.
Bisogna controllare che gli utensili siano appropriati all'u-
so in forni a microonde.

Quando si riscalda il cibo in contenitori di plastica o carta,
tieni d'occhio il forno poiché c'é la possibilita di ignizione.
Dopo l'uso, pulisci sempre il coperchio guida onde, la
cavita del forno, il piatto rotante: devono essere asciutti
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e senza tracce di grasso. Gli accumuli di grasso possono
surriscaldarsi, fumare o inflammarsi.

Non mettere materiali infiammabili vicino al forno o alle aper-
ture di ventilazione. Non ostruire le aperture di ventilazione.

Togliere dal cibo e dal suo involucro i sigilli e fili di chiusura me-
tallici. La formazione di archi elettrici sulle superfici metalliche
puo causare un incendio.

Non usare il forno a microonde per friggere o riscaldare l'olio di
frittura. La temperatura in tal caso non puo essere controllata e
puo prendere fuoco.

Per fare i pop corn, usate esclusivamente quelli prodotti per i
microonde.

Non conservare cibo od oggetti all'interno del forno.

Controllare le impostazioni dopo aver avviato il forno, per ac-
certarsi che esso funzioni nel modo desiderato.

Non lasciare il forno senza supervisione mentre € in funzione.

Per evitare surriscaldamento o incendio, prestare molta atten-
zione alla cottura o al riscaldamento di cibi che contengono
molto zucchero o sostanze grasse, quali ad esempio salsicce,
pasticci di carne o dolci. Leggi i suggerimenti corrispondenti
nel manuale d'uso.

Per evitare il rischio di lesioni. ATTENZIONE:

Non usare il forno se & danneggiato o non funziona normal-
mente. Controllare quanto segue prima di continuare ad
usarlo:
a) Assicurarsi che lo sportello si chiuda correttamente e che
non sia fuori sesto o deformato.
b) Controllare per assicurarsi che i cardini e i blocchi di sicu-
rezza dello sportello non siano rotti o allentati.
C) Assicurarsi che le guarnizioni e le superfici di tenuta dello

sportello non siano danneggiate.
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d) Assicurarsi che l'interno del forno o lo sportello non siano
ammaccati.

e) Assicurarsi che il cavo di alimentazione e la sua spina non
siano danneggiati.

Lo sportello o le relative guarnizioni si danneggiano, non usa-

te il forno sino all'avvenuta riparazione da parte di personale

competente.

Non cercare mai di adattare, riparare o modificare il forno
da soli. Qualsiasi intervento di assistenza o riparazione
dell’apparecchio che richieda la rimozione della copertura
di protezione dall’'esposizione diretta alle microonde deve
essere effettuato esclusivamente da personale specializza-

to.

Non mettere in funzione il forno con lo sportello aperto né
alterare la serratura di sicurezza del forno in alcun modo. Non
azionare il forno in caso sia presente un oggetto tra le guarni-
zioni dello sportello e le superfici isolanti.

Non fare in modo che grasso o sporco si formino sulle
guarnizioni e le parti adiacenti. Pulire regolarmente il for-
no e togliete i residui di cibo.

Seguire le istruzioni per "Cura e pulizia". La mancata puli-
zia del forno potrebbe danneggiare la superficie e quindi
influire sulla durata dell'elettrodomestico e creare situa-
zioni pericolose.

Chi porta uno PACEMAKER deve rivolgersi al medico o al fabbri-
cante del pacemaker riguardo alle precauzioni da prendere per
I'uso del forno a microonde.

Per evitare il rischio di scosse elettriche.

« La copertura esterna del forno non deve assolutamente

essere smontata.
« Non inserire alcun oggetto nelle aperture di ventilazione

del forno. In caso di ingresso di liquidi, spegnere immediata-
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mente il forno, staccare il cavo di alimentazione e chiamare
un tecnico di assistenza SHARP autorizzato.

« Nonimmergere il cavo di alimentazione o la sua spina
nell'acqua o in altro liquido.

« Non lasciare pendere il cavo di alimentazione dal bordo di
un tavolo o piano di lavoro.

« Tenereil cavo di alimentazione lontano da superfici riscalda-
te, compresa la parte posteriore del forno.

- Tenere l'elettrodomestico e il suo cavo fuori dalla portata di
bambini minore di 8 anni.

« Non cercare di sostituire da soli la lampadina del forno, e
non farla sostituire da chi non sia un tecnico SHARP autoriz-
zato. Se la lampadina si fulmina, rivolgersi al rivenditore o a
un concessionario SHARP autorizzato.

« Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sosti-
tuito da un agente di servizio SHARP autorizzato.

AVVERTENZA: liquidi e altri cibi non devono essere ri-
scaldati in contenitori sigillati poiché questi potrebbero
esplodere. Riscaldare bevande a microonde puo sfociare
in un bollore eruttivo ritardato; pertanto, bisogna fare
attenzione quando si maneggia il contenitore. Per evitare
esplosioni o bolliture improvvise:

Non usare mai recipienti sigillati. Togliere i sigilli e coperchi
prima dell’'uso. | recipienti sigillati possono esplodere a causa
dell'aumento della pressione, anche dopo lo spegnimento del
forno. Fare attenzione a usare il forno a microonde con i liquidi.
Usare recipienti con grandi aperture che permettano la fuoriu-
scita delle bolle d'aria.

Non riscaldare mai liquidi in recipienti con collo stretto,
come i biberon, perché potrebbe verificarsi una fuoriuscita
del contenuto dal contenitore quando vengono riscaldati,
con pericolo di bruciature.



Per evitare improvvise eruzioni di liquido bollente con possibili

bruciature:

1. Predisporre un periodo di tempo non eccessivamente lun-
go.

2. Mescolare bene il liquido prima di cuocere o riscaldare.

3. Durante il riscaldamento si consiglia di porre nel liquido
un’asticciola di vetro o uno strumento simile (purché non di
metallo).

4. Lasciar riposare il liquido nel forno per almeno 20 secondi al
termine del tempo di cottura per evitare I'eruzione ritardata
della bollitura.

Non usare il forno a microonde per cuocere le uova coniil
guscio né per riscaldare le uova sode intere, perché po-
trebbero esplodere anche dopo la fase di riscaldamento.
Per cucinare oriscaldare le uova che non sono state stra-
pazzate, foratene il tuorlo e I'albume. Sgusciate e affettate
le uova assodate prima di riscaldarle nel forno a microon-
de.

Forare la buccia di cibi come patate, salsicce e frutta prima di
cuocere, altrimenti possono esplodere.

ATTENZIONE: al fine di evitare scottature, prima del con-
sumo si raccomanda di agitare bene il contenuto di bibe-
ron o di vasetti per I'alimentazione dei bambini, nonché
di controllarne la temperatura. Usare presine o guanti da
forno quando si rimuove il cibo dal forno per prevenire
ustioni. Per evitare il rischio di scottature:

« Aprire sempre contenitori, preparazioni per popcorn, borse
per cottura al forno, ecc., lontano da viso e mani per evitare
ustioni da vapore e zampilli di liquidi bollenti. Per evitare
le ustioni, testare sempre la temperatura degli alimenti e
agitare prima di servire e prestare particolare attenzione alla
temperatura degli alimenti e delle bevande dati a bambini o

IT-7



anziani. Le parti accessibili possono scaldarsi durante l'uso. |
bambini piccoli devono essere tenuti lontano.

« Latemperatura del contenitore non & una veritiera indica-
zione della temperatura del cibo o della bevanda; controlla-
re sempre la temperatura del cibo.

« Per evitare le scottature causate dalla fuoriuscita del vapore
e del calore, allontanarsi dallo sportello del forno durante
I'apertura.

- Perfar uscire il vapore ed evitare ustioni, praticare alcune

- Tenere i bambini lontano dallo sportello per impedire che si
ustionino.

ATTENZIONE: permettete l'utilizzo del forno ai bambini
dagli 8 anni in su senza supervisione solamente dopo aver
dato le necessarie istruzioni, in modo che il bambino sia in
grado di utilizzare il forno in tutta sicurezza e abbia capito
i pericoli di un uso improprio.

Quando l'elettrodomestico é in funzione nelle modali-

ta GRILL, MIX GRILL, CONVEZIONE, MIX CONVEZIONE e
MENU AUTO (modalita applicabile a seconda del modello),
i bambini dovrebbero utilizzarlo solo con la supervisione
di un adulto a causa della temperatura generata.

Questo apparecchio non e inteso per l'utilizzo da parte di
persone (compresi bambini) che abbiano ridotte capaci-
ta fisiche, sensoriali o mentali, mancanza di esperienza e
conoscenze, a meno che non siano state date loro super-
visione o istruzioni riguardo l'utilizzo dell'apparecchio da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

| bambini dovrebbero essere supervisionati per assicurarsi
che non giochino con I'apparecchio. La pulizia da parte dei
bambini deve essere monitorata.

I modelli con pannello touch elettronico sono dotati di una
modalita blocco per bambini.
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Non appoggiarsi o far dondolare lo sportello. Non giocare col
forno né usarlo come se fosse un giocattolo.

lllustrare ai bambini le norme di sicurezza: insegnare loro ad
usare le presine per togliere i piatti dal forno, a rimuovere con
precauzione i coperchi e, in particolare, gli involucri (ad esem-
pio i materiali autoriscaldanti) usati per rendere il cibo croccan-
te, in quanto possono diventare estremamente caldi.

Altri avvertimenti
Non modificare il alcun modo il forno.
Non spostare il forno mentre sta funzionando.

Questo apparecchio e pensato per 'uso casalingo. Questo for-
no € progettato per la preparazione di cibo in casa e pu0 essere
usato soltanto per cucinare cibo e bevande. Asciugare cibo o
tessuti o scaldare cuscinetti, pantofole, spugne, panni umidi o
oggetti simili pud provocare il rischio di lesioni, scintille o fiam-
me. Non ¢ adatto all'uso commerciale o in laboratorio.

Per evitare difetti di funzionamento o danni al forno:

Non azionare il forno quando & vuoto. Usando un piatto per
rosolare i cibi, o del materiale autoriscaldante, mettere sempre
sotto di esso del materiale isolante resistente al calore, come
un piatto di porcellana, per evitare danni alla base del forno a
causa del calore. Non dovete inoltre superare il tempo di preri-
scaldamento specificato nelle istruzioni del piatto.

Non utilizzare utensili in metallo, che riflettono le microonde e

possono causare archi elettrici. Non mettere lattine nel forno.

Per prevenire la rottura del piatto rotante o della base del forno:

a) Prima di pulire con acqua, attendere che si sia raffreddato.

b) Non mettere cibo o utensili caldi o freddi sul piatto rotante
freddo o sulla base del forno fredda.

€) Non mettere alcun oggetto sul mobile esterno durante il
funzionamento del forno.



NOTA:

Non utilizzare contenitori di plastica per la cottura a microonde
se il forno € ancora caldo dopo I'utilizzo di una modalita com-
binata (a seconda del modello del forno) perché potrebbero
sciogliersi.

| contenitori di plastica non devono essere usati nelle funzioni
sopra citate, a meno che il produttore degli stessi contenitori
non affermi che essi siano adatti a questo tipo di utilizzo.

Se non siete sicuri su come collegare il vostro forno, consultare
un elettricista autorizzato e qualificato.

Né il produttore né il rivenditore si fanno carico di alcuna re-
sponsabilita per danni al forno o per lesioni personali derivanti
dal mancato rispetto della procedura di collegamento elettrico.

Si possono talvolta formare del vapore acqueo o delle gocce

sulle pareti del forno o attorno alle guarnizioni e alle superfici
di tenuta. Cio e del tutto normale e non ¢ indice di malfunzio-
namento o di perdita.

Questi apparecchio é progettato per I'uso domestico e in appli-
cazioni simili, come: aree cucina riservate allo staff in negozi, uf-
fici e altri ambienti professionali; fattorie; uso da parte di clienti
in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale; ambienti
tipo bed and breakfast.

Questo simbolo sta a significare che le superfici
potrebbero diventare calde durante I'utilizzo.
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Togliere tutto il materiali all'interno del forno e togliete tutte le pellicole protettive dal microonde e sulla sua
superficie.

2. Controllare con attenzione che il forno non sia danneggiato.

Posizionare il forno su di una superficie sicura e piana, resistente a sufficienza per sostenere il peso del forno e il
pili pesante elemento possibile che possa esservi cucinato. Non mettere il forno in un armadio.

Scegliere una superficie che dia sufficiente spazio alle ventole di ingresso e uscita. Vedere I'immagine nella prima
pagina. La parte posteriore dell'elettrodomestico deve essere posizionata contro il muro.

-

w

»

« L'altezza minima per l'installazione & 85 cm.

« E richiesto uno spazio minimo di 20 cm tra i lati del forno a microonde e qualunque parete adiacente.
+ Lasciare almeno 30 cm di spazio sopra il forno.

+ Non togliere i piedini da sotto il forno.

« Bloccare la presa e/o i bocchettoni di sfiato potrebbe danneggiare il forno.

« Posizionare il forno il pit lontano possibile da radio e televisori. Il funzionamento del microonde potrebbe causare
interferenze con la radio o il televisore.

85cm

/”

5. Inserire la spina del cavo di alimentazione del forno in una presa a muro standard a massa.

AVVERTENZE:

Non posizionare il forno in un posto in cui si producono calore, condensa o grande umidita (per esempio vicino o
sopra un normale forno) o vicino a materiali combustibili (per esempio tende).

Non bloccare od ostruire le bocche di areazione.

Non appoggiare oggetti sopra il forno.

Non toccare l'esterno del forno a microonde durante o poco dopo I'utilizzo, poiché sara caldo.
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L'utilizzo del forno a microonde puo provocare interferenze a radio, televisori o apparecchi simili. Quando si verificano
tali interferenze, possono essere ridotte o eliminate prendendo le seguenti misure:

1. Pulire lo sportello e la cavita in cui si incontrano.

2. Cambiare la direzione dell'antenna ricevente della radio o televisione.

3. Cambiare la posizione del forno a microonde rispetto al ricevitore.

4. Collegare la spina del forno a microonde in una presa diversa in modo che il forno a microonde e il ricevitore si

trovino su circuiti diversi.

Questo apparecchio richiede messa a terra. Il forno & dotato di un cavo con cavo per la messa a terra dotato di spina
per la messa a terra. Deve essere inserita in una presa da parete installate e messa a terra correttamente. Nel caso di
corto circuito elettrico, la messa a terra riduce il rischio di scossa elettrica offrendo un cavo di fuga per la corrente

elettrica. Si raccomanda di fornire un circuito dedicato usato solo dal forno.

A ATTENZIONE: un uso non idoneo della spina di messa a terra puo risultare in rischio di scosse elettriche.

NOTA:

1. In caso di domande relative alle istruzioni per messa a terra o elettriche, consultare un elettricista qualificato o

assistenza.

2. Néil produttore né il rivenditore si fanno carico di alcuna responsabilita per danni al forno o per lesioni personali
derivanti dal mancato rispetto della procedura di collegamento elettrico.

Il cavo usato dal tuo forno a microonde usa i seguenti codici di colori:
Strisce verde e gialle =TERRA

Blu =NEUTRALE

Marrone = CONDUTTORE

Nome modello:

YC-PS201A

alimentazione

230~240V/ 50 Hz

consumo elettrico 1200 W
Potenza in uscita classificata del microonde 700W
Frequenza di funzionamento 2450 MHz*
Dimensioni esterne (S) x (A) x (A) mm 455 x 274 x 329

Dimensioni cavita (S) x (A) x (A)** mm

315x 198 x 297

Capacita forno

20 litri**

Uniformita di cottura

Sistema a piatto girevole

Peso netto

circa 10,5 kg

Lampadina LED

1,5W

*- Questo prodotto soddisfa i requisiti dello standard europeo EN55011. In conformita con questo standard, questo prodotto é classificato come
apparecchiatura di gruppo 2 classe B. Gruppo 2 significa che l'apparecchiatura genera intenzionalmente energia a radiofrequenza nella forma
di radiazione elettromagnetica per il trattamento al calore degli alimenti. Apparecchiatura di classe B significa che l'apparecchiatura é idonea

per l'uso domestico.

**. La capacita interna é calcolata misurando larghezza, profondita e altezza massime. Lo spazio a disposizione per gli alimenti é inferiore.
NEL QUADRO DELLA NOSTRA POLITICA DI MIGLIORAMENTO CONTINUO, LE SPECIFICHE TECNICHE POSSONO ESSERE

MODIFICATE SENZA COMUNICAZIONE PREVENTIVA.
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1. Sistema di blocco di sicurezza dello sportello
2. Sportello del forno

3. Anello arotelle

4. Connettore piatto girevole

5. Controlli di potenza e orario

6. Coperchio guida onde (NON TOGLIERE)

7. Vassoio di vetro

8. Aperture di ventilazione

9. Rivestimento esterno

10. Cavo per I'alimentazione

Controllare per accertarsi che i seguenti
accessori siano presenti: anello del rullo,
connettore piatto girevole e vassoio in vetro

Mettete il supporto del piatto rotante al centro
del ripiano del forno in modo che possa
liberamente ruotare attorno all'accoppiatore.
Posizionate quindi il piatto rotante sul suo
supporto in modo che resti agganciato
all'accoppiatore.

Per evitare di danneggiare il piatto rotante, al
momento di togliere i piatti o i contenitori dal
forno, sollevateli completamente dal piatto
facendo attenzione a non urtare il bordo.

NOTA: Ordinando gli accessori, indicare due
elementi: nome della parte e il nome del
modello.

NOTE:

Il coperchio guida onde é fragile. Fate
attenzione a non danneggiarlo quando si
effettua la pulizia dell'interno del forno.

Dopo aver cucinato cibi grassi senza un coperchio, pulite sempre l'interno e in particolare la resistenza, che deve
essere asciutta e senza tracce di grasso. L'accumulo di grasso potrebbe surriscaldarsi, fumare o prendere fuoco.

Mettete in funzione il forno sempre con il piatto rotante e il sostegno rotante posizionati correttamente. Cio migliora
il funzionamento del forno e di conseguenza anche la cottura. Se il piatto rotante non & posizionato correttamente,
esso potrebbe sobbalzare, ruotare in maniera scorretta e causare danni al forno.

Il cibo e i contenitori di cibo devo sempre essere posizionati sul piatto rotante per la cottura.

Il piatto rotante ruota sia in senso orario, sia antiorario. La direzione di rotazione puo variare ad ogni accensione del
forno. Cio non ha rilevanza sulla qualita della cottura.

AATTENZIONE: questo simbolo indica che le superfici p di e bollenti durante I'uso.
Lo sportello, il cabinato esterno, la cavita del forno, accessori e piatti divengono molto caldi durante il
funzionamento. Per prevenire le ustioni, usare sempre spessi guanti da forno.
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1.

Manopola CONTROLLO DELLA POTENZA DEL FORNO

|- Basso - 20% di potenza (140W)

@ - Scongelamento - 42% di potenza (294W)
| |- Medio basso - 52% di potenza (364W)

11|~ Medio - 73% di potenza (511W)

1111- Medio alto - 88% di potenza (616W)

il |— Alto - 100% di potenza (700W)

Manopola TIMER

Girare la manopola del TIMER per impostare il tempo di cottura.
L'orario piu lungo & 30 minuti. Quindi il forno inizia a cuocere
automaticamente.

NOTA: per aumentare il tempo di cottura/scongelamento, girare
la manopola del timer a destra. Per ridurre il tempo di cottura/
scongelamento, girare la manopola del timer a sinistra.
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ONDE

Il livello di potenza del forno varia a seconda dell'energia del microonde che si accende e si spegne. Se usate livelli di
potenza diversi da ALTO (100 %), sentirete I'energia del forno pulsare mentre il cibo cuoce o si scongela.

Questi livelli sono selezionati ruotando la manopola di controllo della potenza alla impostazione desiderata. La
manopola scattera quando viene messa nella posizione richiesta.

Impostazioni di
P Cottura raccomandata

potenza
| Per scongelamento delicato, per esempio per dolci al cucchiaio o pasticcini.
Per scongelare, selezionate questa impostazione di potenza, per assicurarvi che il cibo si
@ scongeli uniformemente. Questa impostazione é ideale per far bollire riso, pasta, ravioli e

budini.

1 Per cibi densi che richiedono una cottura prolungata quando cucinati in modo
convenzionale (ad esempio la carne di manzo). Si raccomanda di utilizzare questa
I | impostazione per ottenere una carne tenera.

Utilizzato per la cottura piu prolungata di alimenti densi, quali arrosti, polpettoni di carne,
il pasti preconfezionati e per pietanze delicate quali dolci tipo pan di Spagna. Con questa
impostazione ridotta, il cibo si cuocera in modo uniforme senza scuocere ai lati.

1l | | Usato per la cottura rapida o per riscaldare, p.es. per pasticci, bevande calde, verdure, ecc.

1. Preparate e mettete il cibo in un contenitore adatto (fate riferimento a “STOVIGLIE ADATTE"), mettete il cibo/
contenitore direttamente al centro del piatto rotante. Chiudete lo sportello.

2. Girate lamanopola del CONTROLLO DI POTENZA DELLE MICROONDE sull'impostazione desiderata; uno dei
livelli di potenza delle microonde.

3. Girare la manopola iITIMER sul tempo di cottura/scongelamento desiderato e il forno inizia a funzionare
immediatamente.

4. Quando la cottura o lo scongelamento sono completate, TIMER torna sullo zero, e si sentira un segnale acustico.
La luce del forno si spegne automaticamente e il piatto rotante si ferma. Aprite lo sportello del forno, togliete
delicatamente il cibo/contenitore. Lasciate riposare il cibo quanto richiesto.

CONSIGLI PER CUCINARE:

Quando il forno parte, la luce del forno siillumina e il piatto rotante ruota in senso orario o antiorario.

Se volete fermare la cottura prima del termine previsto, girate la manopola TIMER su “0” (off), o aprite lo sportello
del forno. Lo sportello del forno puo essere aperto in un qualunque momento durante la cottura. Per continuare

la cottura, chiudete lo sportello. Se volete cambiare la durata della cottura durante la cottura stessa, girate
semplicemente la manopola TIMER sulla nuova impostazione desiderata.

Se cuocete/scongelate per meno di 3 minuti girate la manopola TIMER oltre il segno dei 10 minuti, e quindi indietro
allimpostazione desiderata. Il timer funzionera con maggior precisione.

Per cambiare il livello di potenza durante la cottura, girate la manopola CONTROLLO DELLA POTENZA DELLE
MICROONDE sull'impostazione desiderata.

AVVERTENZE:
Assicuratevi che la GUIDA TIMER/SCONGELAMENTO sia tornata su “0” al termine della cottura, altrimenti il forno
riprendera la cottura quando verra chiuso lo sportello.
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1. Spegnere il forno e staccare la spina dalla presa quando si pulisce.

2. Tenere l'interno del forno pulito. Quando il cibo schizza o si riversano dei liquidi aderendo alle pareti del forno,
ripulirle con un panno umido. Detergenti leggeri possono essere usati se il forno si sporca molto. Evitare di usare
spray o altri detergenti piu aggressivi. Potrebbero macchiare, graffiare o rovinare la superficie dello sportello.

3. Lesterno del forno deve essere pulita con un panno umido. Per prevenire danni alle parti funzionali all'interno del
forno, non bisogna permettere che penetri acqua nelle aperture di ventilazione.

4. Strofinare lo sportello e la finestra su entrambi i lati, le giunture dello sportello e le parti adiacenti frequentemente
con un panno umido per rimuovere eventuali riversamenti e macchi. Non usare un detergente abrasivo.

5. Non pulire usando vapore.

6. Non permettere che il pannello di controllo si bagni. Pulire con un panno soffice e umido. Quando si pulisce il
pannello di controllo, lasciare lo sportello del forno aperto per evitare che il forno si accenda accidentalmente.

7. Sesiaccumula vapore all'interno o attorno l'esterno dello sportello del forno, ripulire con un panno umido. Cio
puo verificarsi quando il forno microonde viene usato in condizioni di alta umidita. Non & un difetto.

8. Lasuperficie interna di base del forno dovrebbe essere pulita regolarmente per evitare contaminazioni e possibili
danni e archi elettrici. Basta strofinare la superficie del forno con un lieve detergente.

9. Rimuovere odori dal forno combinando una tazza d'acqua con il succo e la buccia di un limone in una ciotola che
puo essere usata con le microonde. Usare le microonde per 5 minuti. Strofinare con cura e asciugare con un panno
morbido.

10. Se la lampadina si guasta, contattare I'assistenza tecnica per un consiglio.

11. Il forno deve essere pulito regolarmente ed eventuali depositi di cibo devono essere rimossi. Il mancato
mantenimento del forno in condizioni di pulizia puo portare al deterioramento della superficie che puo avere
effetti negativi sull'unita e potrebbe provocare situazioni pericolose.

12. Non smaltire questo apparecchio nel bidone della spazzatura domestica; dovrebbe essere smaltito in un centro di
smaltimento particolare fornito dalla municipalita.

1. Il materiale ideale per un utensile microonde ¢ trasparente per il microonde, consente all'energia di passare
attraverso il contenitore e riscaldare gli alimenti.

2. lImicroonde non riesce a penetrare il metallo, quindi gli utensili in metallo o i piatti con bordi metallici non
devono essere usati.

3. Non usare prodotti in carta riciclata quando si cuoce al microonde, potrebbero contenere piccoli frammenti di
metallo che potrebbero causare scintille e/o incendi.

4. Siraccomanda l'uso di piatti ovali/tondi e non di piatti quadrati/oblunghi, in quanto il cibo negli angoli tende a
cuocersi in eccesso.

5. Sipossono usare strisce sottili di foglio d’alluminio per prevenire la cottura eccessiva delle parti esposte. Ma fare
attenzione a non usarne troppe e tenere una distanza di 2,54 cm tra il foglio e la cavita.
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La lista seguente & una guida generale per aiutarti a selezionare gli utensili corretti.

. Microonde
Utensile . Commento
Sicura
Seguite sempre le istruzioni del produttore.
Piatto crisp v/X Non superate i tempi di cottura indicati. Prestate molta
attenzione, poiché i piatti possono diventare molto caldi.
Porcellana, terracotta, vasellame smaltato e porcellana fine
Porcellana e ceramica v/X sono di solito adatti, a meno che non abbiano decorazioni in
metallo.
Vetro resistente al calore v Fare attenzione e accertarsi che le stoviglie in vetro siano adatte
Vetro non resistente al calore % per 'uso in un forno a microonde.
. . Assicurarsi che i materiali in ceramica non siano troppo spessi o
Ceramica resistente al calore v . )
contengano troppi minerali.
s . . Controllare sempre che le stoviglie in plastica siano adatta per
Piatti in plastica per microonde v , R R
I'uso in un forno a microonde.
. Usare solo carta da cucina raccomandata per I'uso in un forno
Carta da cucina v/X A
a microonde.
AT Fate attenzione se utilizzate stoviglie in vetro fine, poiché
Articoli di vetro p.es. Pyrex® v/Xx ) VIgH Tine pot
potrebbero rompersi o creparsi se riscaldate improvvisamente.
Non é consigliato I'utilizzo di utensili da cucina in metallo
Vassoio in metallo }'4 perché possono creare archi elettrici che, a loro volta, possono
causare fuoco o incendi.
Non é consigliato I'utilizzo di utensili da cucina in metallo
Scaffale in metallo }'4 perché possono creare archi elettrici che, a loro volta, possono
causare fuoco o incendi.
Piccoli pezzi di fogli di alluminio possono essere utilizzati per
proteggere il cibo dal surriscaldamento. Mantenete i fogli
L - ad almeno 2,54 cm dalle pareti del forno, poiché potrebbero
Fogli di alluminio . . . -
) - v/X verificarsi archi elettrici.
vaschette di alluminio . . - .
Le vaschette di alluminio non sono consigliate, a meno che il
produttore non lo specifichi, per esempio Microfoil®. Sequite
attentamente le istruzioni.
. . Non dovrebbe toccare il cibo e deve essere forata per
Pellicola protettiva 4 ) .
permettere al vapore di fuoriuscire.
Plastica/polistirene, per esempio v Fate attenzione poiché alcuni contenitori si deformano, si
contenitori di fast food sciolgono o scoloriscono ad alte temperature.
Deve essere forato per far fuoriuscire il vapore. Assicuratevi
Sacchetti per il freezer/I'arrosto v che i sacchetti utilizzati siano adatti all'utilizzo nel forno a
microonde.
Carta - piatti, bicchieri e carta da v Non utilizzate fermagli in plastica o metallo poiché possono
cucina sciogliersi o prendere fuoco a causa degli archi metallici.
Usate solamente per scaldare o per assorbire I'umidita.
Paglia e contenitori di legno v Fate attenzione, poiché il surriscaldamento puo causare
incendi.
Fate sempre attenzione al forno quando utilizzate questi
- . . materiali perché il surriscaldamento puo provocare fiammate.
Carta riciclata e giornali X

Puo contenere estratti di metallo che causano archi metallici e
possono sfociare in fammate.

AATTENZIONE: in caso di riscaldamento di alimenti inseriti in contenitori di plastica o di carta, a causa
della possibilita della loro combustione mantenete il forno sotto osservazione.

NOTA: non lasciare il forno senza supervisione mentre & in funzione.
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CINA A MICROONDE

Le microonde cuocono il cibo pil rapidamente della cottura convenzionale. Quindi & essenziale che certe tecniche
vengano seguite per assicurare buoni risultati. Molte delle seguenti tecniche sono simili a quelle utilizzate nella
cottura convenzionale.

AATTENZIONE: i liquidi e gli alimenti non devono essere riscaldati in contenitori sigillati o vasetti/
contenitori con coperchi, perché la pressione aumenta all'interno e potrebbe causarne
I'esplosione.

CONSIGLI PER LA COTTURA:

+ Essere sempre presenti durante I'uso del forno.

« Assicurarsi che gli utensili siano adatti per I'uso in un forno a microonde.

« Fare riferimento alle tabelle nella sezione del libro di cucina per i tempi di cottura e i livelli di potenza consigliati.

+ Usare solo popcorn a microonde all'interno della confezione consigliata (seguire le istruzioni del produttore). Non
usare olio a meno che non sia specificato dal produttore e non cuocere pil di quanto indicato.

AATTENZIONE: seguire sempre le istruzioni nel manuale d'uso Sharp. Se si superano i tempi di
cottura consigliati e si livelli di p troppo elevati, gli alimenti potrebbero
surriscaldarsi, bruciare e in circostanze estreme, prendere fuoco e danneggiare il forno.

Disposizione

Collocare le parti piu spesse degli alimenti verso I'esterno del piatto, ad es. le cosce di pollo.

Gli alimenti collocati verso I'esterno del piatto ricevono meno energia, quindi cuociono piu rapidamente rispetto a quelli
al centro.

Coperchio

Alcuni alimenti beneficiano dall'essere coperti durante la cottura al microonde.

Usare una pellicola per microonde o un coperchio adatto.

Bucare

Gli alimenti con guscio, pelle, o membrana devono essere bucati molte volte di essere cotti o riscaldati perché si forma
vapore e potrebbe causarne I'esplosione, ad es. patate, pesce, pollo, salsicce.

NOTA: e uova non vanno riscaldate usando la potenza delle microonde in quanto potrebbero esplodere, anche dopo
che la cottura & terminata. Ad es. uova in camicia, fritte, sode.

Agitare, girare e ricollocare

Per una cottura uniforme é essenziale agitare, girare e ricollocare gli alimenti durante la cottura. Agitare e ricollocare
sempre dall'esterno verso il centro.

Riposo

Dopo la cottura & necessario lasciare riposare per qualche istante: cio consente la dispersione uniforme del calore
negli alimenti.
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Caratteristiche degli alimenti

Composizione Gli alimenti ricchi di grasso o zucchero (p.es. budini, torte) richiedono meno tempo per la
cottura. Fare attenzione perché un surriscaldamento puo causare incendi.

Le ossa negli alimenti conducono calore, e gli alimenti si cuociono pili velocemente. Fare
attenzione a una cottura uniforme degli alimenti.

Densita La densita degli alimenti ha effetto sul tempo di cottura necessario.
Gli alimenti leggeri e porosi, come torte o pane, si cuociono pili rapidamente rispetto
agli alimenti pesanti e densi come arrosti e pasticci.

Quantita Il numero di microonde nel forno resta lo stesso indipendentemente da quanto cibo
viene cucinato. Il tempo di cottura deve essere aumentato se la quantita di alimenti nel
forno aumenta.

Pes. quattro patate richiedono pili tempo di cottura di due.

Dimensioni Gli alimenti e i pezzi piccoli si cuociono piu rapidamente di quelli piu grandi, poiché i
microonde penetrano da tutti i lati verso il centro. Per una cottura uniforme fare pezzi
delle stesse dimensioni.

Forma Gli alimenti di forma irregolare, come pezzi o cosce di pollo, devono essere cotti piti

a lungo nelle parti pit spesse. Per una cottura uniforme, collocare le parti piu spesse
all'esterno del piatto dove ricevono piu energia.

Le forme rotonde si cuociono in modo piti uniforme delle forme squadrate con la cottura
a microonde.

Temperatura degli La temperatura iniziale degli alimenti ha effetto sul tempo di cottura necessario.
alimenti Gli alimenti freddi richiedono piti tempo per la cottura degli alimenti a temperatura
ambiente.

La temperatura del contenitore non € un'indicazione veritiera della temperatura degli
alimenti o della bevanda. Tagliare gli alimenti con farciture, per esempio ciambelle alla
marmellata, per rilasciare il calore o il vapore.

AATTENZIONE: volto e mani: usare sempre guanti da forno per rimuovere gli alimenti o le stoviglie dal
forno. Restare indietro quando si apre lo sportello del forno per consentire al calore o al
vapore di disperdersi. Quando si rimuovono le coperture (come la pellicola), si aprono le
borse degli arrosti o la confezione del popcorn, tenere il vapore lontano da mani e volto.

AATTENZIONE: controllare la temperatura di alimenti e bevande e agitare prima di servire. Fare
attenzione quando si servono i neonati, i bambini o gli anziani. | contenuti dei biberon
e dei vasetti di omogeneizzati devono essere agitati o mescolati e controllare la
temperatura prima di consumare per evitare bruciature.
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Usare il forno a microonde ¢ il metodo di scongelamento pil rapido. Si tratta do un processo semplice ma le seguenti
istruzioni sono essenziali per assicurare che gli alimenti siano adeguatamente scongelati.

+ Rimuovere tutta la confezione e la copertura prima di scongelare.
« Per scongelare gli alimenti, usare il livello|, | | del microonde o scongelare
- Consultare le informazioni di seguito per ulteriori dettagli.

Spostare

Gli alimenti collocati verso l'esterno del piatto ricevono si scongelano piu rapidamente degli alimenti al centro.
Pertanto é essenziale che gli alimenti siano spostati fino a quattro volte durante lo scongelamento.

Spostare i pezzi vicini dall'esterno al centro e spostare le parti sovrapposte.

Cio garantisce che tutte le parti siano scongelate uniformemente.

Separare

Gli alimenti possono essere attaccati insieme quando sono rimossi dal congelatore. E importante separare gli alimenti
non appena possibile durante lo scongelamento.

ad es. fette di pancetta, filetti di pollo.

Coperchio

Alcune aree degli alimenti scongelati possono divenire bollenti. Per impedire che diventino puo calde e iniziare la
cottura, queste aree devono essere protette con pezzettini di foglio di alluminio, che riflettono le microonde, ad es.
per cosce e ali di pollo.

Riposo

Il tempo di riposo & necessario per assicurare che gli alimenti siano ben scongelati.

Lo scongelamento non & completo una volta che gli alimenti sono rimossi dal forno a microonde. Gli alimenti
devono riposare, essere coperti, per un certo intervallo di tempo al fine di assicurare che il centro sia completamente
scongelato.

Girare

E essenziale che tutti gli alimenti siano capovolti fino a 4 volte durante lo scongelamento.

E importante per assicurare uno scongelamento profondo.
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TO

Per il riscaldamento degli alimenti, sequire i consigli e le linee guida di seguito per garantire che gli alimenti siano ben
riscaldati prima di servire.

Pasti impiattati

Rimuovere porzioni di carne o pollame, riscaldarle separatamente, vedere di seguito.

Collocare le parti piu piccole degli alimenti al centro del piatto, gli alimenti piti grandi e spessi sul bordo. Coprire con
una pellicola da microonde e riscaldare su| |, agitare/spostare a meta riscaldamento.

NOTA: assicurarsi che gli alimenti siano ben riscaldati prima di servire.

Carne affettata

Coprire con una pellicola da microonde e riscaldare su | |. Spostare almeno una volta per garantire un riscaldamento
uniforme.

NOTA: assicurarsi che la carne sia ben riscaldata prima di servire.

Porzioni di pollo

Collocare le parti piu spesse degli alimenti all'esterno del piatto, coprire con una pellicola da microonde e riscaldare
suill.

Capovolgere a meta riscaldamento.

NOTA: assicurarsi che il pollo sia ben riscaldato prima di servire.

Pasticci

Coprire con una pellicola per microonde o un coperchio adatto e riscaldare su||.

Agitare frequentemente per assicurare un riscaldamento uniforme.

NOTA: assicurarsi che gli alimenti siano ben riscaldati prima di servire.

Per ottenere i migliori risultati durante il riscaldamento, selezionare un livello di potenza del microonde adeguato
al tipo di alimento. Ad es. una ciotola di verdure puo essere riscaldata usando | | || , mentre una lasagna contenente
ingredienti che non possono essere mescolati deve essere riscaldata usando| |.

NOTE:
+ Rimuovere gli alimenti dal foglio di alluminio o dai contenitori in metallo prima di riscaldare.

« | tempi per il riscaldamento sono influenzati da forma, profondita, quantita e temperatura degli alimenti insieme a
dimensioni, forma e materiali del contenitore.

AATTENZIONE: non riscaldare mai liquidi in recipienti con collo stretto, perché potrebbe verificarsi una
fuoriuscita del contenuto, con pericolo di bruciature.

« Per evitare surriscaldamento o incendio, prestare molta attenzione alla cottura o al riscaldamento di cibi che
contengono molto zucchero o sostanze grasse, quali ad esempio torte o budini.

« Non riscaldare olio o grasso per la frittura profonda perché potrebbe causare surriscaldamento e incendio.

« Le patate in scatola non devono essere riscaldate nel forno a microonde; seguire le istruzioni del produttore sulla
scatola.

AATTENZIONE: prima del ¢ si racc da di agitare bene il contenuto dei biberon o dei vasetti
di omogeneizzati, nonché di controllarne la temperatura, per evitare scottature.
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Se siritiene che il forno non stia funzionando correttamente, ecco alcune semplici verifiche che é possibile eseguire
autonomamente prima di contattare I'assistenza. Cid consente di evitare interventi non necessari se il guasto e facile
da riparare.
Seguire la seguente procedura:
Collocare mezza tazza d'acqua sul piano interno del forno e chiudere lo sportello. Programmare il forno per cuocere
per 1 minuto usando la potenza microonde | | | .
1. La spia del forno si illumina durante la cottura?
2. Laventola di raffreddamento funziona? (Controllare collocando la mano sopra le aperture della ventola.)
3. Dopo un minuto viene emesso un segnale acustico?
4. l'acqua nella tazza e calda?
Se larisposta &€ "NO" a una di queste domande, controllare che il forno sia correttamente collegato e che il fusibile
non sia saltato. Se tutto & in ordine, controllare la tabella seguente.

AATTENZIONE: non adattare, riparare o modificare il forno da soli. Eseguire manutenzione o riparazioni
& pericoloso per tutti tranne che per gli tecnici addestrati SHARP. Questo é importante
perché potrebbe includere la rimozione dei coperchi che offrono protezione dall'energia
a microonde.

La guarnizione dello sportello arresta la perdita di microonde durante I'uso del forno, ma non forma una chiusura
ermetica. E normale vedere gocce di acqua, luce o aria calda intorno allo sportello del forno. Gli alimenti con elevato
contenuto di umidita rilasciano vapore e generano condensa all'interno dello sportello che potrebbe fuoriuscire dal

forno.

Riparazioni e modifiche: non tentare di usare il forno se non opera normalmente.

Involucro esterno e accesso alla lampadina: non rimuovere I'involucro esterno. Questa operazione € molto

pericolosa a causa dei componenti ad alto voltaggio all'interno che non devono mai essere toccati, in quanto cio

potrebbe risultare fatale.

Il forno non & dotato di un coperchio per I'accesso alla lampadina. Se quest'ultima si guasta, non tentare di
sostituirla da sé, ma chiamare una struttura di assistenza approvata da SHARP.

TABELLA RISOLUZIONE PROBLEMI

DOMANDA

RISPOSTA

Presenza di ipotermia intorno
allo sportello.

Quando il forno & in funzione, I'aria circola nella cavita.
Lo sportello non forma una chiusura ermetica quindi I'aria potrebbe fuoriuscire
dallo sportello.

Nel forno si forma condensa
che potrebbe fuoriuscire dallo
sportello.

La cavita del forno normalmente sara piu fredda degli alimenti cucinati, e quindi il
vapore prodotto durante la cottura si condensa sulla superficie fredda.

La quantita di vapore prodotto dipende dal contenuto d'acqua degli alimenti
cucinati. Alcuni alimenti, come le patate, hanno un elevato contenuto di umidita.
La condensa intrappolata nel vetro dello sportello dovrebbe sparire dopo alcune
ore.

Lampeggiamento o arco
elettrico dall'interno della
cavita durante la cottura.

L'arco elettrico si verifica quando un oggetto metallico entra in contatto ravvicinato
alla cavita del forno durante la cottura. Cid pud irruvidire la superficie della cavita,
ma senza danneggiare il forno.

Archi elettrici con le patate

Assicurarsi che tutti gli "occhi" siano stati rimossi e che le patate siano state forate,
posizionarle direttamente sul piatto rotante o un piatto resistente al calore.

Il forno non funziona quando
il controllo del timer é ruotato
dallo zero.

Controllare che lo sportello sia chiuso correttamente.

Il forno cuoce troppo
lentamente.

Assicurarsi di avere selezionato il livello di potenza corretto.

Il forno emette un rumore.

L'energia a microonde pulsa durante la cottura/scongelamento.

Il rivestimento esterno ¢ caldo.

Il rivestimento potrebbe essere caldo al tatto, quindi tenere lontani i bambini.
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Prima di richiedere l'intervento dell'assistenza, controllare ciascuna voce seguente:

Controllare per assicurarsi che il forno sia collegato correttamente alla presa della corrente. In caso contrario,
rimuovere la spina dalla presa, attendere 10 secondi e reinserirla nuovamente in maniera salda.

Controllare se é saltato un fusibile o se & scattato il contatore. Se questi sembrano funzionare correttamente, testare
la presa con un altro apparecchio.

Controllare per accertarsi che le manopole di potenza e timer siano impostate correttamente.

Controllare per assicurarsi che lo sportello siano chiuso in modo sicuro e innestato al sistema di bloccaggio di
sicurezza dello sportello. Altrimenti I'energia del microonde non scorre nel forno.

SE NESSUNA DI QUESTE OPERAZIONI RISOLVE IL PROBLEMA, ALLORA CONTATTARE la linea di assistenza Sharp. NON
PROVARE A MODIFICARE O RIPARARE IL FORNO DA SOLI.
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Démesio:

jusy produktas
yra pazymétas
Siuo zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai
neturéty bati
maisomi su
jprastomis
buities
atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros
surinkimo

sistemos.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informacija apie jrangos Salinima
(vartotojams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy
deze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veiklg, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali
grazinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo
punktus nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng
gaminj nemokamai, jei jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos susisiekite su vietos valdzia.

Jei jusy panaudotoje elektrinéje arba elektroninéje jrangoje yra baterijy
arba akumuliatoriy, iSmeskite juos atskirai pagal vietos reikalavimus.
Tinkamai iSmesdami $j gaminj padésite uZtikrinti, kad atliekos bus tinkamai
apdorotos, utilizuotos bei perdirbtos ir uzkirsite kelig galimam neigiamam
poveikiui aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj gali lemti netinkamas atlieky
apdorojimas.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Norédami iSmesti §j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie tinkamus atlieky salinimo budus.

Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.
ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose
surinkimo punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su
nustatyta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite

informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

N

)

Dél aptarnavimo ir garantiniy teisiy apsilankykite www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ arba susisiekite su mazmeninés prekybos vieta, kur jsigijote $j gaminj.
Atitikties deklaracijos yra prieinamos per 3ig nuoroda:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ATSARGOS PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI GALIMO MIKROBANGY
ENERGIJOS POVEIKIO

1. Nenaudokite Sios krosnelés atidarytomis durelémis, kadangi taip gali pasireiksti kenksmingas mikrobangy
energijos poveikis. Svarbu ne nesulauzyti ir nesugadinti apsauginiy uzsovai.

2. Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio korpuso ir dureliy ir neleiskite nesvarumams ar valymo priemoniy
nuosédoms kauptis ant sandarikliy pavirsiaus.

3. Nenaudokite sugedusios krosnelés. Labai svarbu, kad krosnelés durelés tinkamai uzsidaryty, kad nebaty pazeistos
durelés, vyriai, spynelés ar sandarikliai ir jy pavirsius.

4. Neremontuokite krosnelés ir nedarykite jokiy modifikacijy.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 3
MONTAVIMAS 10
RADIJO TRIKDZIAI 1
NURODYMAI DEL |JZEMINIMO 1
TECHNINIAI DUOMENYS 1
KROSNELE IR PRIEDAI 12
VALDYMO SKYDELIS 13
MIKROBANGU GALIOS LYGIAI 14
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 14
VALYMAS IR PRIEZIURA 15
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 15
PATARIMAI GAMINANT MIKROBANGUY KROSNELE 17
PATARIMAI DEL ATITIRPINIMO. 19
PATARIMAI DEL PASILDYMO 20
TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIMAS 21
PRIES KREIPIANTIS PAGALBOS 22

LT-2



SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE
PERSKAITYTI ATEITYJE

Nurodymai, siekiant iSvengti gaisro pavojaus. Mikrobangy
krosnelés veikimo metu nepalikite jos be priezituros. Per
aukstas mikrobangy galios lygis ar per ilgas gaminimo
laikas gali perkaitinti maista ir sukelti gaisra.

Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius ja ant atviro
pavirsiaus. Ji néra sukurta, kad galétumeéte ja integruoti j
virtuvinius baldus. Nestatykite krosnelés j spinta. Elektros lizdas
turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus atveju galétumeéte i$
jo istraukti maitinimo laida.

Kintamoji elektros srové turi buti 230 - 240V, 50 Hz su min.

10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A automatiniu
apsauginiu isSjungikliu.

Nestatykite krosnelés ten, kur pasigamina karstis. Pavyzdziui,
arti tradicinés kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu dregnumu
pasizyminciose vietose arba, kur kaupiasi dregme.

Jei pajauciate dumus, iSjunkite krosnele ar istraukite
elektros tiekimo laida i$ lizdo ir neatidarykite dureliy, kad
uzslopintumeéte liepsna.

Naudokite tik mikrobangy krosneléje galimas naudoti
talpas ir indus. Butina patikrinti, ar indai tinkami naudoti
mikrobangy krosnelése.

Sildydami maista plastikinése ar popierinése talpose,
priziurekite krosnele, kad talpos neuzsidegty.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdangq ir

krosnelés vidy. Jie turi buti sausi ir netaukuoti. Susikaupe
riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ar sukelti ugnj.

Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy medziagy
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Neuzdenkite ventiliacijos angu.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius jspaudus,
susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant metaliniy pavirsiy gali
sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatara yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.
RuoSdami kukuruzy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurtzy spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

Nepalikite naudojamos krosnelés be prieziuros.

Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar riebaly
kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus ar kalédinius
pudingus, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad buty
iSvengta perkaitimo ar gaisro. Daugiau informacijos rasite
atitinkamuose naudojimo vadovo patarimuose.
Kad isvengtuméte galimo susizalojimo. |]SPEJIMAS:
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netinkamai.
Prie$ naudojimasi patikrinkite:
a) Jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad néra
nesuderintos ar kreivos.
b) Patikrinkite, ar vyriai ir apsauginiai dureliy uZ3ovai néra
sultze ar atlaisvéje.
C) Pasirtpinkite, kad dureliy sandarikliai ir sandarinimo
pavirsius néra pazeisti.
d) Jsitikinkite, ar krosnelés viduje ar ant dureliy néra jlenkimy.
e) Jsitikinkite, ar elektros maitinimo laidas ir jungiklis néra
pazeisti.
Jei durelés ar dury izoliacija yra pazZeista, krosnelés negalite
jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesutvarkeé Siy gedimu.
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Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifikuokite
krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
kompetentinga asmenj, kuris gali apziareéti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri saugo nuo
neigiamo mikrobangy energijos poveikio.

Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip
nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés, jei
tarp dury izoliacijos ir sandarinamuyjy pavirsiy yra koks nors
objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar artimy
detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite krosnele
reguliariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy.
Vadovaukités,Prieziiira ir valymas” skyriuje pateiktomis
instrukcijomis. Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti
pavirSiaus nusidévéjimg, kas neigiamai veikia jrangos
veikima ir gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti su
savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros Soko.
Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.
Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite ir
atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliotg atstova.
Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vandenj ar kitg skyst;.
Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto ar
darbo pavirsiaus.
Elektros tiekimo laida laikykite toliau nuo jkaitusiy pavirsiy,
jskaitant krosnelés galine puse.
Pasirupinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.
Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleiskite
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to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika. Jei
krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos agenta
ar SHARP jgaliotajj atstova.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti,SHARP”
paskirtas techninés prieziuros specialistas.

ISPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali bati
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti. Gérimy
Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas, todél
liesdami inda turite imtis atsargumo priemoniy. Kad
iSvengtumete galimo sprogimo ir staigaus uzvirimo:

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Pries Sildydami
nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo uzdaras indas

gali sprogti net po to, kai krosnelé issijungia. Mikrobangomis
Sildydami skyscius, elkités atsargiai. Naudokite indg placiais
krastais, kad burbulai galéty nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu, pvz.,
kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio issiliejima ir
nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issiliejimo ir

galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4., Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekundziy, tai
leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.

Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su lukstais

ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti
net tada, kai gaminimas naudojant krosnele yra baigtas.
Norédami krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus
kiausinius, pradurkite jy trynius ir baltymus. Pries
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Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy krosneléje,
juos nulupkite ir perpjaukite.

Prie$ gamindami tokius produktus kaip bulves, desrelés ir
vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kidikiy maisto
stiklainiy turinys pries vartojima turi bati sumaisytas

ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite
jo temperatura. Kad apsisaugotumeéte nuo nudegimy,
imdami maista iS krosnelés naudokite puodkéle ar
orkaites pirstines. Kad iSvengtuméte galimo nudegimo:

Atidarydami indg, kukuridzy spragésiy pakuotes, kepimo
maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo veido
ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiverzusiu
verdanciu skysciu. Kad iSvengtumeéte nudegimy, pries
patiekdami maistg, visada patikrinkite jo temperaturg ir
ji sumaisykite. Atkreipkite ypatingg déemes;j j kidikiams,
vaikams ar senesniems Zzmonéms duodamo maisto ir
gérimy temperatlra. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazi vaikai turéty laikytis atokiau.
Taros temperatira néra teisingas rodiklis, kuris parodyty
maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite maisto
temperatura.
Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau, kad
iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite, kad
iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.
Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.
ISPEJIMAS: vaikai gali naudotis krosnele be prieziaros tik
po to, kai jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugumo
instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele saugiai ir, kai
supranta neteisingo naudojimosi pavojy.
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Kai prietaisas naudojamas GRILIO, KOMBINUOTO GRILIO,
KONVEKCINES ORKAITES, KOMBINUOTO KONVEKCINES
ORKAITES ir AUTOMATINIU rezimu (jei tame modelyje
yra), vaikai turi buti priziarimi suaugusiyjy dél didelés
temperaturos.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant
vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichikos
galimybeémis, ar neturintys patirties bei ziniy, nebent uz
juos atsakingas zmogus suteiké prieziurg ir instrukcijas
dél saugaus prietaiso valdymo.

Vaikai turi bati priziarimi, kad buty uztikrinta, jog jie su
prietaisu nezaidzia. Jei vaikai valo prietaisg, juos reikia
priziareti.

Modeliuose su elektroniniu lie¢iamu valdymo skydeliu
veikia uzrakto nuo vaiky funkcija.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. NeZaiskite su
krosnele ir nenaudokite jos kaip Zaislo.

Vaikams turi buti paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti taros
dangtj; ypatingai atkreipti démes;j j pakuotes (pvz., savaime
jkaistancias medziagas), sukurtas traskiems uzkandziams
gaminti, kadangi jos gali buti ypac karstos.

Kiti jspéjimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas yra numatytas naudoti buitinémis sglygomis.

Si krosnelé yra skirta tik ruosti maista namuose, ja galima tik
ruosti maistg ir gérimus. Dél maisto ar drabuziy dziovinimo,
Sildymo jkloty, Slepeciy, kempiniy, dréegny audekly ar panasiy
daikty Sildymo atsiranda rizika susizeisti, uzsidegti ar kilti
gaisrui. Prietaisas néra netinkamas naudoti komerciniais tikslais

ar laboratorijose.
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Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai skrudinate
patiekalus ar naudojate savaime jkaistan¢ias medziagas,
visada po apacia naudokite kars¢iui atspary izoliatoriy, pvz.,
porceliano lékste. Nevirdykite instrukcijoje nurodyto maistui
Sildyti skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas ir gali
sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.

Kad nesuskilty besisukantis padéklas ar krosnelés pagrindas:

a) Pries valydami su vandeniu, palaukite, kol atvés.

b) Ant 3alto besisukanc¢io padéklo ir (arba) krosnelés pagrindo
nestatykite karsto ar alto maisto ar jkaitusiy indy.

C) Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos isorinés
dangos.

PASTABA:

Nenaudokite plastikinés taros jei krosnelé neatvésusi po
kombinuoto rezimo (priklauso nuo modelio), nes ji gali
iSsilydyti.

Plastikiné tara visai neturi bati naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuokités su
jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra atsakingas dél
krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy suzeidimy, kilusiy dél
netinkamai atliktos elektros jungties proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant krosnelés

sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo pavirsiy. Tai yra

normalus reiskinys ir nereiskia mikrobangy nuotékio