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Friteza na vrucéi zrak

Korisnicki priruénik
VaZne sigurnosne upute

PAZLJIVO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU
UPOTREBU.

« Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina i osobe
smanjenih fizickih, osjetilnim ili mentalnih sposobnosti te
neiskusne osobe ako su pod nadzorom ili su primile upute
Za sigurnu upotrebu uredaja i svjesne su potencijalnih
0pasnosti.

« Djeca se ne smiju igrati uredajem.

. Cig¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca, osim ako su
pod nadzorom i ako su starija od 8 godina.

« Djecu mladu od 8 godina drzite podalje od uredaja i kabela
napajanja.

+ Ako se kabel napajanja osteti, zamijenite ga
u profesionalnom servisu kako biste sprijecili rizik od
ozljede. Uredaj nemojte nikada koristiti ako je kabel
napajanja ostecen.

+ Uredaj, kabel napajanja i utikaC ne uranjajte u vodu ili
drugu tekucinu.

« Ocistite sve povrsine koje dolaze u dodir s hranom prema
uputama u ovom prirucniku.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu s vanjskim
mjeraCem vremena ili daljinskim upravljacem.
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OPREZ: Vruéa povrsina!
Temperatura izlozenih povrsina moze biti visoka
kada je uredaj ukljucen. Uredaj moze ostati vruc

e 7 .

Cak i nakon iskljuCivanja. Prije Cis¢enja, odrzavanja
ili drugih postupaka provjerite je li uredaj potpuno
ohladen.

Dodatne vaZne sigurnosne upute za upotrebu uredaja

» Prije prikljutivanja uredaja u uti¢nicu napajanja provjerite odgovara li napon na nazivnoj plocici uredaja naponu uticnice u koju cete ga prik|juciti.

« Uredaj prik|jucite iskljucivo u pravilno uzemljenu uticnicu. Preporucujemo prikljugivanje uredaja u nezavisan elektriéni krug. Nemojte upotrebljavati
produzni kabel.

* Uredaj nemojte prikljucivati na napajanje dok nije pravilno sastavljen.

« Elektricna uti¢nica mora ostati slobodno dostupna tako da se uredaj po potrebi moZze odspajiti iz napajanja.

« Utikat napajanja ili kabel nemojte dodirivati vlaznim rukama.

* Ovajje proizvod dizajniran iskljucivo za upotrebu u kucanstvu. Uredaj je takoder prikladan za osobnu i ne-poslovnu upotrebu u prostorijama kao Sto
su:
- ¢ajne kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim mjestima;

hotelske i motelske sobe i drugi Zivotni prostori;

poljoprivredna imanja;
— manja prenocista itd.

« Uredaj ne upotrebljavajte u industrijskim okruzenjima ili na otvorenom.

« Ovajje uredaj namijenjen za pripremu hrane. Nemojte ga koristiti u bilo koje svrhe za koje nije namijenjen.

* Ne postavljajte uredaj na prozorske daske, plohe za suSenje posuda na sudoperu ili nestabilne povrsine. Uredaj uvijek postavljajte na stabilnu, ravnu
i suhu povrsinu.

« Nemojte uredaj postavijati u blizini elektricnih ili plinskih kuhala, nemojte ga postavljati u blizini otvorenog plamena i drugih naprava i uredaja koji su
izvori topline.

« Uredaj nemojte upotrebljavati blizu kade, sudopera, bazena ili drugih izvora vode.

» Prije upotrebe ovog uredaja provjerite nalazi li se pladanj za cijedenje na svom mjestu.

« Tijekom rada potrebno je osigurati dovoljno prostora za kruZenje zraka iznad uredaja i sa svih njegovih strana. Uredaj nemojte upotrebljavati blizu
zapaljivih materijala kao Sto su zavjese, kuhinjski ru¢nici itd.

* Uredaj ne postavljajte na krpe ili stolnjake.

* Hranu uvijek pripremajte u isporucenoj posudi za przenje.

* Punjenje posude za przenje uljem moZe uzrokovati opasnost od pozara.

» Budite osobito oprezni prilikom pripremanje masne hrane kako biste izbjegli opekotine od prskanja masnoca.

* Premaz protiv lijeplienja nemojte dodirivati ostrim ili metalnim predmetima. To moZe uzrokovati otecenje uredaja.

* Nemojte prekrivati otvore za prozracivanje dok je uredaj u radu.

* Uredaj uvijek iskljutite i odspojite iz elektriéne uti¢nice kada ga ostavljate bez nadzora, nakon upotrebe i prije tis¢enja ili premjestanja.

« Pricekajte da se uredaj potpuno ohladi prije premjestanja, cis¢enja ili pohrane. Uredaj prenosite drzeti za toplinski izolirane rucke.

» Uredaj nemojte upotrebljavati za podupiranje drugih predmeta.

« Uredaj iz elektricne uti¢nice uvijek odspajajte poviatenjem za utikat, a ne za sam kabel. U suprotnom moZe doci do ostecenja kabela napajanja ili
uticnice.

* Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola i da ne dodiruje vruce povrsine.

« Uredaj nemojte upotrebljavati ako ne radi pravilno, ako je o3tecen, pao na pod ili je bio potoplien u vodu.

« Da biste izbjegli opasnost od ozljede elektricnim udarom, nemojte sami popravljati uredaj niti ga prilagodavati. Sve popravke treba izvrsiti ovlasteni
servis. Modificiranjem uredaja izlazete se opasnosti od gubitka zakonskih prava zbog nepravilnog rada ili u vezi s jamstvom kvalitete.

O0BJASNJENJE SIMBOLA NA PROIZVODU ILI U PRATEC0J DOKUMENTACIJI

c € Ovaj proizvod ispunjava osnovne zahtjeve primjenjivih EU smjernica.

Ovaj simbol na proizvodima ili izvornoj dokumentaciji znaci da se elektricni ili elektronicki proizvod ne smije zbrinjavati kao uobicajeni
komunalni otpad.
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Friteza na vrucéi zrak

Korisnicki priruénik

¢ Zahvaljujemo na kupnji SENCOR proizvoda i nadamo se da ¢e vam
dobro sluziti.

» Prije upotrebe ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki prirucnik,
¢ak i ako ste ve¢ upoznati s upotrebom sliénih uredaja. Uredaj koristite
samo na nacin kako je opisano u ovom korisnickom prirugniku.
Priru¢nik ¢uvajte za kasniju upotrebu. Ako uredaj predajete drugoj
osobi, svakako urucite i ovaj prirucnik.

« Pazljivo raspakirajte uredaj i pobrinite se da ne bacite niti jedan dio
pakirnog materijala prije nego Sto pronadete sve njegove komponente.
Preporucuje se da originalno pakiranje, pakirni materijal, racun
i potvrdu obuhvata odgovornosti trgovca ili jamstveni list cuvate
najmanje tijekom trajanja zakonskog prava na prijavu potrazivanja
zbog jamstva neispravnog rada ili kvalitete. Kada transportirate
uredaj, preporutujemo da ga ponovno spakirate u originalnu kutiju
proizvodaca.

OPIS UREDAJA
A1 Upravljacka ploca A5 Podloga za prZenje
A2 Otvor za prozrativanje A6 Okno
A3 Ructka posude za przenje A7 Razdjelnik posude za przenje
A4 Posuda za przenje (x2)
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
B1 Tipka posude za przenje 1 B13 Tipka (>») za ukljucivanje/
B2 Tipka posude za przenje 2 iskljucivanje i pokretanje/
B3 Ikone programa pripreme pauziranje
B4 Tipka Sync Finish B14 Tipka —
(Sinkronizirani zavréetak) B15 Tipka (:9) za povetanje
B5 Tipka Dual Cook (Dvostruko temperature / vremena
kuhanje) kuhanja
B6 Ikone vremena kuhanja B16 Tipka Delay (Odgoda) za
B7 Ikona temperature postavljanje odgodenog
B8 Brojcani prikaz posude 2 pocetka
B9 Brojcani prikaz posude 1 B17 Tipka svjetla posude 1
B10 Ikona posude 1 B18 Tipka svjetla posude 2
B11 Ikona posude 2 B19 Tipka Favorite (Omiljeno) za
B12 Tipka + odabir unaprijed pripremljenih
programa kuhanja
UPOTREBA

* Zratna friteza Sencor SFR 1250BK predvidena je za kuhanje hrane.
Hrana se "przi" vruc¢im zrakom koristec¢i minimalnu koli¢inu ulja.
Zrak se zagrijava pomocu grijaca i ravnomjerno se rasporeduje kroz
unutradnjost posude s unutarnjim ventilatorom.

* Friteza na vruci zrak Sencor SFR 1250BK opremljena je i funkcijom
odgodenog pokretanja, $to vam omogucuje odgodu kuhanja na
vrijeme po vasem izboru.

Dvostruko prZenje: Obje posude za przenje se koriste za pripremu
hrane u istom programu. Za dodatne informacije pogledajte odjeljak
Dvostruko przenje.

Sinkronizirano prZenje: U svakoj posudi mogu se kuhati razlicite
namirnice, ali program ¢e zavr3iti u isto vrijeme za svaku. Za dodatne
informacije pogledajte odjeljak Sinkronizirani zavrsetak kuhanja.
PrZenje vruéim zrakom: Svaka se posuda koristi za odvojenu
pripremu hrane u skladu s odabranim programom.

Odgoda pocetka rada: Podesite vrijeme nakon kojeg ce se friteza
iskljuciti. Za pojedinosti pogledajte odjeljak "Odgodeni potetak"

u Korisnickom prirugniku.

PRIJE PRVE UPOTREBE

Prije prve upotrebe uklonite uredaj i njegov pribor iz ambalaze

i uklonite sve etikete i naljepnice.

Za upotrebu posuda za przenje potrebno je postaviti rucke. Umetnite
rucku u izrez na gornjem prednjem rubu, lagano gurajuci dok ne
Cujete klikajuci zvuk — pogledajte sliku C. DrZite posudu za rucku

i pazljivo je protresite kako biste bili sigurni da je rutka pravilno i évrsto
umetnuta.

Vanjsku povrsinu friteze obrisite mekanom spuzvom blago
navlazenom toplom vodom. Obridite suhom krpom.

lzvadite posudu za przenje i podlogu za przenje. Operite ih u toploj
vodi s malo deterdZenta za pranje posuda. Isperite i osusite brisanjem.
Unutarnju povrsinu friteze obrisite mekanom spuzvom blago
navlazenom toplom vodom. Obridite suhom krpom.

Preporucujemo da fritezu ukljucite na priblizno 30 minuta na
temperaturu od 200 °C. Tijekom toga vremena mozete primijetiti

slab dima ili blagi neugodan miris. To je normalno i nestat ce tijekom
upotrebe.

SMJESTANJE FRITEZE

Fritezu na vruci zrak postavite na ravnu, Evrstu i stabilnu povrsinu
podalje od elektricne uticnice.

Provjerite jeste li ostavili dovoljno prostora oko friteze kako bi zrak
mogao slobodno strujati. To je posebno vazno u straznjem dijelu, gdje
se nalaze otvori za prozracivanje. Ne smiju se prekrivati tijekom rada,
Cak i ako se friteza ohladi.

Upozorenje:

Uredaj nemojte upotrebljavati blizu zapaljivih
materijala kao Sto su zavjese, kuhinjske krpe itd.
Uredaj nemojte stavljati na povrsinu prekrivenu
krpom ili stolnjakom.

OSNOVNA UPOTREBA FRITEZE

1

Uklonite posudu za przenje iz friteze. Podlogu za przenje stavite
u posudu za prZenje.

ZNAEAJIKE | FUNKCIJE FRITEZE NAVRUEI ZRAK 2. Hranuvkoje Zelite kuh.a.ti. slavitg gnutra i vral\'teyposudu u fﬂtezu'. ,
Nemojte posude puniti iznad linije MAX, oznacene na unutarnjoj

Posude za prZenje strani posude. Nemojte prepuniti posudu. Kod kuhanja vece

Posude za przenje opremljene su oknom koje vam omogucuje brzu kolicine sastojaka preporucujemo da ih podijelite u manje kolicine

ijednostavnu provjeru pripremanja hrane u posudi bez potrebe za i pripremite postupno.

njezinim uklanjanjem. 3. Prikljucite kabel napajanja u elektri¢nu uticnicu.

Unutrasnje osvjetljenje 4. Friteza ce emitirati dva kratka zvucna signala i prebaciti se u nacin

Unutradnje osvjetljenje olaksava provjeru hrane. Svaka posuda za przenje rad§ ?T'DfaY”DSt'- o i .

ima svoje svjetlo. Kratko pritisnite tipku svjetla da ukljucite i iskljucite 5. ”LJliL.IC\EPT mtezu. p?mocuvuplfe . Na _z_aslonu se prikazuje poruka

svjetlo. Po zavréetku programa, svjetlo ¢e se automatski iskljuciti. HEIIO" i upravijacka ploca ce zasvijetlit o

Funkeija friteze na vruci zrak 6. Pm.lsrlwl.te tipku 1ili 2 da odaberete posu‘du za przenje koju Zelite
koristiti. Zaslon odabrane posude ce prikazivati zadanu temperaturu

Friteza na vruci zrak Sencor SFR 1250BK opremljena je sljede¢im i viijeme kuhanja.

funkcijama: 7. Odaberite program kuhanja ili ruéno podesite vrijeme i temperaturu
kuhanja - vise u sljedecem odjeljku korisnickog priru¢nika.
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Pritisnite tipku da ukljucite fritezu. Na zaslonu se prikazuju
podesena temperatura i vrijeme kuhanja te pocinje odbrojavanje.

Na zaslonu se prikazuje temperatura i vrijeme kuhanja dok se hrana
priprema.

Dok se hrana kuha, pritisnite tipku za svjetlo posude za przenje kako
biste kroz okno provjerili napredak.

Friteza ¢e se ponavljano oglasiti zvucnim signalom priblizno na
polovici programa, koji ¢e vas upozoriti da trebate preokrenuti

ili promijesati hranu. Na zaslonu se prikazuje poruka "Turn"
(Preokrenuti).

Pazljivo uklonite posudu za przenje, promije3ajte hranu i vratite
posudu natrag u fritezu. Friteza ¢e nastaviti s kuhanjem.

Cim podegeno vrijeme kuhanja istekne, na zaslonu ¢e se pojaviti
"COOL" (Iskljuceno), a ventilator ce raditi priblizno 30 sekundi, nakon
Cega ce biti prikazana poruka "END" (Zavréetak). Friteza ce se zatim
vratiti u nacin mirovanja.

|zvadite posudu za przenje i provjerite je li hrana pecena. Ako hrana
jos nije potpuno kuhana, vratite posudu za przenje i podesite Zeljenu
temperaturu i vrijeme kuhanja. Pokrenite fritezu.

Ako je hrana dovoljno kuhana, izvadite posudu za przenje iz friteze

i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu. Pomocu hvataljki ili
sli€énog kuhinjskog pribora uklonite hranu, ostavite da se ocijedi na
tanjuru oblozenom papirnatim kuhinjskim ruénikom i posluZite.

©

S

N

o

S

0

Napomena:

Nemojte posudu za przenje okretati naopako. Ulje koje se
nakuplja na dnu ¢e iscuriti na hranu.

0

Napomena:

Posudu za przenje uvijek postavite na povrsinu otpornu nNa
toplinu. Nemojte postavljati na plasti¢nu plou, stolnjak ili
slicne materijale osjetljive na toplinu.

ai

Ako u bilo kojem trenutku trebate otkazati pripremu, pritisnite i drzite
tipku .

16.  Nakon upotrebe odspojite kabel napajanja iz elektricne uticnice.

17, Prije ¢is¢enja, odrzavanja ili drugih postupaka pricekajte da se friteza
ohladi.

Upozorenje:

Tijekom upotrebe, friteza se zagrijava i moze doseci
visoke temperature. Friteza ostaje vruca cak i nakon
upotrebe. Nepravilno rukovanje moze dovesti do
ozbiljnih opeklina. Budite posebno oprezni tijekom
rukovanja.

0

Napomena:

Preporucujemo upotrebu kuhinjskih rukavica. Prilikom
rukovanja posudom za przenje uvijek koristite toplinski
izaliranu ru¢ku. Posudu za prZenje ne stavljajte na povrsine
osjetljive na toplinu, npr. plasticne ploce, itd.

Napomena:

Nikada ne koristite metalni pribor ili noZeve jer oni mogu
izgrepsti premaz protiv prianjanja na posudi za przenje ili
podloge.

e,

Pauziranje postupka kuhanja

Ako trebate pauzirati fritezu tijekom programa, kratko pritisnite tipku .
Ako trebate pauzirati samo jednu posudu, pritisnite tipku 1ili 2.
Pauziranje moZzete upotrijebiti da podesite vrijeme kuhanja ili postaviti
novu temperaturu.

Pauzu mozete upoatrijebiti i za provjeru je li hrana kuhana. Pazljivo
uklonite posudu za przenje. Provjerite koliko je hrana obradena, a zatim
vratite posudu za przenje unutra.

Pritisnite tipku (°#) da bi friteza nastavila s radom.

Fritezu takoder mozete pauzirati i pazljivim uklanjanjem posude za
przenje. Na zaslonu se prikazuje poruka "OPEN" (Otvoreno). Friteza se
zaustavlja i ventilator se iskljucuje. Kad se posuda vrati na mjesto, friteza
Ce automatski ponovno poceti raditi.

Isklju€ivanije friteze

Ako trebate iskljuciti fritezu tijekom kuhanja, pritisnite i drzite tipku dok

se upravljacka ploca ne iskjuci.

Odabir pripremljenog programa

Friteza ima deset unaprijed pripremljenih programa kuhanja. Svaki

ima unaprijed podeSenu temperaturd i vrijeme kuhanja koji se mogu

promijeniti.

1. Pritisnite tipku () da ukljutite fritezu.

2. Pritisnite tipku 1ili 2 da odaberete posudu za przenje koju Zelite
koristiti.

3. Priticite tipku Favorite (Omiljeni) da biste odabrali program kuhanja.
Ikona pohranjenog programa treperit ¢e kad god se pritisne.

4. Ako trebate promijeniti temperaturu, pritiscite tipku ¢©) dok ne
zasvijetli ikona temperature @ Zatim tipkama +/— podesite
temperaturu u rasponu od 40 do 200 °C (od 40 do 80 °C za program
susenja).

5. Ako trebate promijeniti vrijeme kuhanja, pritiscite tipku dok ne
zasvijetli ikona vremena kuhanja @ Zatim tipkama +/— postavite
vrijeme kuhanja od 1do 60 minuta (od 15 minuta do 12 sati za
program susenja).

6.  Pritisnite tipku (o) da ukljucite fritezu.

Tablica unaprijed postavljenih programa

Zadana "
Zadano vrijeme
Program Ikona temperatura . ;
o kuhanja (min)
(°C)
przeni 200 25
krumpirici
Pile¢i bataci 200 25
Morski plodovi 160 18
Pizza 180 12
Povrce 160 15
Peka 160 15
Riba 180 20
Odrezak 180 20
Sunka 180 5
Susenje 60 240
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Tablica kuhanja

3. Pomocu tipki +/- podesite vrijeme odgodene pripreme. Vrijeme
mozete podesiti od 0,5 do 12 sati. Vrijeme se moZe podesiti

Podesavanje temperature

Nakon ukljucivanja friteze pritiscite tipku ¢©) dok ne zasvijetli ikona

temperature .

Zatim tipkama +/— podesite temperaturu u rasponu od 40 do 200 °C (od

40 do 80 °C za program susenja).

Podes je vremena pecenj;

Nakon ukljutivanja friteze pritiscite tipku

vremena kuhanja

Zatim tipkama +/— postavite vrijeme kuhanja od 1do 60 minuta (od

15 minuta do 12 sati za program su3enja).

Sinkronizirano kuhanje

Odaberite ovu funkciju ako Zelite da hrana u obje posude za przenje bude

gotova U isto vrijeme.

1. Odaberite program kuhanja ili podesite temperaturu i vrijeme
kuhanja za svaki lonac za przenje.

2. Pritisnite tipku Sync Finish (Sinkronizirani zavr3etak) i zatim pritisnite

. Na zaslonu posude s kracim vremenom kuhanja prikazuje se

poruka "HOLD".

. dok ne zasvijetli ikone

3. Hrana ce se poteti kuhati u posudi za przenje s duljim viemenom
kuhanja. Cim istekne razlika izmedu vremena kuhanja, kuhanje ¢e
zapoteti i u drugoj posudi, a poruka "HOLD" ¢e nestati sa zaslona.

VAZNO:

Ako pakrenete lijevu ili desnu posudu za przenje
bez pritiska tipke Sync Finish (Sinkronizirani
zavrdetak), funkcija sinkroniziranog zavrsetka nece
biti omogucena.

Dvostruko kuhanje

Odaberite ovu funkciju ako Zelite da se hrana pece na isti nacin u obje

posude za przenje. MoZete izvrsiti samo pripremljeni program, podesiti

temperaturu ili vrijeme kuhanja u jednoj posudi za przenje.

1. Pritisnite tipku Dual Cook (Dvostruko kuhanje) i odaberite program
kuhanja ili podesite temperaturu i vrijeme kuhanja.

2. i pritisnite tipku 1ili 2 za odabir programa kuhanja ili podesite
temperaturu i vrijeme kuhanja. Pritisnite tipku Dual Cook (Dvostruko
kuhanje).

3. Pritisnite tipku da ukljucite fritezu.

ﬁ Napomena:

Ako ne pritisnete tipku Dual Cook (Dvostruko kuhanije),
nacin rada dvostrukog kuhanja se nece pokrenuti.

Odgoda pocetka rada

Odgoda pocetka rada omogucuje vam podesavanje vremena nakon kojeg
e se automatski ukljuciti odredena friteza. Omogucuje vam da hranu
pripremite u Zeljeno vrijeme.

1. Fritezu ukljutite pritiskom na tipku I odaberite program kuhanja
ili podesite temperaturu i vrijeme kuhanja.

2. Pritisnite tipku Delay (Odgoda) i na zaslonu prikazat ¢e se zadano
vrijeme odgodenog pocetka "0.5 H".

Min-Maks Vrijeme Temperatura u koracima od 15 minuta.
Hrana kolicina kuhanja c) 4. Pritisnite tipku (%) da Ukljugite fritezu. Na zaslonu se odbrojavati
(@ (min) postavljeno vrijeme.
Zamrznuti tanki 5. Poisteku postavljenog vremens, friteza ¢e se automatski pokrenuti.
krumpirici 300-500 710 200 Da biste ponistili odgodeni pocetak rada, pritisnite tipku
Zamrznuti krumpirici 300-500 9-13 200 Upozorenje:

Zamrznuti pileci Imajte na umu da tijekom cekanja na odgodeni
medaljoni 250-500 10-13 180 I pocetak sastojci ostaju na sobnoj temperaturi, $to
— N moze dovesti do njihovog propadanja (posebice

Piletina u komnadima 300-600 10-15 180 L mesa, ribe ili morskih plodova) ako je razdoblje

Skampi 200-400 5-9 160 odgodenog pocetka postavljeno na predugo.

Zamrznuti odrezak 350-700 6-8 180 Unutarnje osvjetljenje

Svinjski odrezak 250-600 | 8-12 180 Svaka posuda za przenje ima svoje svietlo. o
Ako trebate ukljutiti svjetlo, pritisnite tipku @ ili @ Za iskljutivanje

Kroasan 240-480 13-16 160 svjetla ponovno pritisnite tipku.

QOdrezak 250-600 6-10 180 Razdvajanje lonca za prZenje (slika D)

Isporuceni razdjelnik (A7) mozete umetnuti u svaki lonac za przenje kako
biste povecali kapacitet lonca.

Skinite posudu s kucista friteze, stavite jedan dio hrane na prostirku za
przenje i umetnite razdjelnik u posudu. Pricvrscuje se na izbotine na
vanjskoj stjenki posude. Na razdjelnu resetku moZete staviti drugu hranu.
Zatim stavite posudu u kuciste friteze.

SAVJIETI

* Istovremeno pripremljena hrana treba biti iste veli¢ine. Manji komadi
hrane obitno zahtijevaju krace vrijeme pripreme od vecih komada.

* Podesite vrijeme kuhanja ovisno o kolicini hrane koja se priprema.
Za vecu kalicinu potrebno je dulje vrijeme pripreme nego za manju
kolicinu.

*  Promijesajte hranu dok se priprema (posebice manje komade). To ¢e
dati najbolje rezultate i osigurati da je hrana ravnomjerno zapecena.

* Dodajte malo ulja svjezem krumpiru i przite dok ne bude hrskav.

* Optimalna koli¢ina za izradu hrskavih krumpiri¢a je 0,5 kg.

* U fritezama na vruci zrak nemojte pripremati hranu s vrlo visokim
sadrzajem masti, kao Sto su kobasice.

* Hrana koja se obitno priprema u pecnici takoder se moze pripremiti
u fritezi.

* Kod kuhanja jela od prethodno pripremljenog tijesta, skratite vrijeme
kuhanja.

« Friteza se takoder moze koristiti za zagrijavanje hrane. Za zagrijavanje
hrane postavite temperaturu na 150 °C s vremenom kuhanja od 10
minuta.

CISCENJE | ODRZAVANJE

« Nakon svake upotrebe ocistite fritezu. Prije ¢is¢enja friteza mora
biti iskljuena, odspojena iz elektritne uticnice i potpuno ohladena,
ukljugujuci pribor.

Upozorenje:

Da biste sprijecili opasnost od elektricnog udara, ne
uranjajte uredaj, kabel napajanja ili utika¢ u vodu ili
bilo koju drugu tekucinu.

Posude i prostirke za prZenje

lzvadite prostirke iz posuda za przenje. Operite posude za przenje

i prostirke u toploj vodi s malo neutralnog kuhinjskog deterdZenta.
Upotrijebite meku spuzvu. Isperite i osusite brisanjem.

Ako se hrana zapekla, ulijte vrucu vodu u posudu i dodajte kuhinjski
deterdZent. Ostavite na priblizno 10 minuta, a zatim ocistite.

Unutrasnjost

Nakon uklanjanja posude za prZenje, obrisite unutradnjost mekom
spuzvom blago navlazenom u toploj vodi. Pazljivo obridite grijaci element.
Sve obrisite suhom krpom.
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Vanjska povrsina
Upotrijebite suhu ili blago navlazenu krpu da biste
povrsinu. Zatim dobro obrisite.

ogistili vanjsku

Upozorenje:
Za tiscenje nemoaijte koristiti Ziane spuzvice,
abrazivna sredstva, benzin i sl.

SPREMANJE

* Ako se uredaj nece koristiti dulje vrijeme, odspajite ga iz uti¢nice
elektricnog napajanja, pustite da se ohladi i ocistite ga prateci gornje
upute.

« Prije pohrane, provjerite je li uredaj i sav pribor temeljito ocis¢en i suh.
« Uredaj tuvajte na suhom, ¢istom i dobro prozratenom mjestu koje nije
izloZeno ekstremnim temperaturama i koje je izvan dosega djece ili

kuénih (jubimaca.

RECEPTI

DOMACI PRZENI KRUMPIRICI

Za pripremanje domacih przenih krumpiri¢a slijedite donji postupak:

1. Krumpir ogulite i nareZite na Stapice.

2. Krumpirice temeljito operite i osusite papirnatim kuhinjskim
ubrusom.

3. Stavite 1do 2 Zlice maslinovog ulja u zdjelu, dodajte krumpirice
i dobro mijesajte dok svi krumpirici ne budu premazani uljem.

4. lzvadite krumpirice iz pladnja i ostavite ih da se ocijede kroz sito.

5. Stavite ocijedene krumpiri¢e u posudu za przenje i odaberite
program przenja.

MESNE OKRUGLICE UZ PIVO

Sastojci za 4 porcije:

400 g mljevene govedine

20 ggljiva

40 g crvenog luka

30 g slanine

26 g crvene paprike

1grancica ruzmarina

1grancica timijana

1zumanjak

Sol

Svjeze mljeveni crni papar

Chilli zagin

Prstohvat ljute paprike

3 g mijevene slatke paprike

10 g svinjske masti

Postupak:

1. lzrezite slaninu na male kockice, kao i gljive, papriku i luk, dodajte
fino nasjeckan cesnjak i sve poprzite U tavi, a zatim dodajte sitno
sjeckane listove ruzmarina i timijana. Stavite smjesu sa strane
i ostavite da se ohladi.

2. Umeduvremenu u zdjelu stavite mljeveno meso, sve zacine,
zumanjak, svinjsku mast i pripremljenu i ohladenu smjesu. Sve
dobro pomijesajte.

3. Zatim upotrijebite smjesu za izradu kuglica tezine oko 20 g.

4. Mesne kuglice stavite u posudu za przenje. Podesite temperaturu na
180 °C, a vrijeme kuhanja na 8-15 ovisno o veli¢ini okruglica.

Savjet:

Kako bi okruglice bile lijepe i glatke, preporu¢ujemo da navlaZite ruke tako

da se smjesa za meso ne lijepi za njih.

PUNJENA PILECA PRSA
Sastojci za 4-6 porcija:
450 g pilecih prsa

130 g slanine (narezano)

25gluka
45 g ljutike

20 g listova svjezeg korijandera
10 g masti

5 g obi¢nog brasna

2 jaja (srednje velicine)

Sol

Svjeze mljeveni crni papar

Y | pile¢eg temeljca

Postupak:

1. Narezite 20 g slanine na kockice i lagano przite, dodajte sitno
nasjeckanu ljutiku, narezani ¢esnjak i sve kratko poprzite. Zatim
dodajte Spinat i lagano ga poprzite, zatinite sa soli i paprom. Nakon
Sto su listovi 3pinata przeni, dodajte jaja koja ste promije3ali i ostavite
da se stvrdne. Stavite smjesu sa strane i pustite da se ohladi.

U meduvremenu pripremite pileca prsa prije nego Sto se smjesa
ohladi.

2. Osusite pileca prsa i na mjestu gdje su najdeblja napravite prorez do
najtanjeg dijela, pazite da ne prerezete dok kraja. Pile¢a prsa zacinite
solju i paprom te napunite smjesom koju ste ranije napravili. Spojite
rez s jednom ¢ackalicom kako mjesavina ne bi ispala iz proreza.

3. Zamotajte pileca prsa u preostalu slaninu.

4. Stavite u posudu za przenje. Podesite temperaturu na 170 °C,

a vrijeme pripreme na 45 minuta.

5. U tavi pripremite tamniju zaprsku s lukom (luk pirjajte U svinjskoj
masti do zlatnosmede baje, zatim dodajte brasno), a zatim neka se
dobro skuha. Zatinite po potrebi.

6. Posluzite s krumpirom ili rizom.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V~
Nazivna frekvencija 50-60 Hz
Nazivna ulazna snaga 3000W

Potro3nja energije u stanju pripravnosti
Kapacitet posude za przenje..
Postavke temperature
Vrijeme rada

5,8 L (svaka posuda)
40-200°C
1-60 minuta

Zadrzavamo pravo izmjene teksta i tehnickih specifikacija.

UPUTE | INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU RABLJENE AMBALAZE
Rabljenu ambalazu zbrinite na predvidenom mjestu za prihvat otpada.

ZBRINJAVANJE RABLJENE ELEKTRIENE | ELEKTRONICKE
OPREME

Rabljeni elektricni i elektronicki proizvodi ne smiju se zbrinjavati kao
uobitajeni komunalni otpad. Za pravilno zbrinjavanje i recikliranje ovih
proizvoda, predajte ih na predvidena mjesta za prikupljanje. Alternativno,
u nekim drzavama ¢lanicama Europske unije ili drugim europskim
drzavama proizvode moZete vratiti lokalnoj maloprodajnoj trgovini
prilikom kupnje ekvivalentnog novog proizvoda. Pravilnim zbrinjavanjem
ovog proizvoda pomazete u ocuvanju dragocjenih prirodnih resursa

i pridonosite sprie¢avanju mogucih tetnih utjecaja na prirodni okolis

i judsko zdravlje, koja proizlaze iz nepravilnog zbrinjavanja otpada. Za
vise informacija kontaktirajte lokalne vlasti ili najblizi sabirni centar za
odlaganje otpada. Za nepravilno zbrinjavanja otpada ove vrste mogu se
izreci kazne sukladno nacionalnim propisima.

Za poslovna tijela u drZavama Europske unije

Ako Zelite zbrinuti elektricni ili elektronicki uredaj, zatraZite potrebne
informacije od prodavaca ili dobavljacta.

Odlaganje u drzavama izvan Europske unije

Za zbrinjavanje ovog proizvoda u drugim drZzavama, zatraZite potrebne
informacije o pravilnom natinu zbrinjavanja od lokalnih nadleznih
ustanova ili prodavaca.

Zadrzavamo pravo izmjene teksta i tehnickih parametara.
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