E] Electrolux Pl

electrolux.com/register

HR Upute za uporabu | §tednjak 2
ET Kasutusjuhend | Pliit 29

e
o000

LKR564255X




Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ovaj uredaj mora biti spojen na mrezu kabelom tipa
HO5VV-F kako bi mogao podnijeti temperaturu straznje
ploce.

Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske visine od
2000 m.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,
brodicama ili plovilima.

Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako biste
izbjegli pregrijavanje.

Nemojte instalirati uredaj na platformu.

Nemoijte rukovati uredajem uz pomoc¢ vanjskog tajmeraili
odvojenog sustava daljinskog upravljanja.
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UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Nikada nemoijte koristiti vodu za gasenje pozara kod
kuhanja. Iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkoroc¢ni
postupak kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.
UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrsine za kuhanje.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla vrata ili stakla
poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje jer mogu oStetiti
povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljucite uredaj
kako biste sprijeCili mogucnost elektricnog udara. U slucaju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Prije provodenja odrzavanja isklju€ite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

Ako je mrezni kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. Moze postati
vruce.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Sredstva za odspajanje moraju biti ugradena u fiksno

oziCenje u skladu s pravilima oziCenja.

UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike ploCe za kuhanje

koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanje ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u uredaj.
Uporaba neodgovarajucih Stithnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuée dimenzije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Dijelovi uredaja su pod naponom. Kako
biste sprijecili dodirivanje opasnih dijelova,
uredaj zatvorite namjestajem.

Boc¢ne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprje¢ava

pad vruceg posuda kada se vrata ili prozor
otvore.

« Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

2.2 Spajanje na elektricnu mrezu

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

« Sve elektricne prikljuCke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
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Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju¢ivanja utika¢a u utiCnicu napajanja.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
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zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

« Pare koje oslobada jako vruée ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

« Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Ne drzite vruée posude na upravljackoj
ploci.

* Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

« Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. Povrsina se moze ostetiti.

* Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim
posudem ili bez posuda na njima.

« Posude od lijevanog zeljeza, aluminija ili s
o8te¢enim dnom moze napraviti
ogrebotine. Uvijek podignite ove predmete
kad ih morate premjestiti na povrsinu za
kuhanje.



2.4 Odrzavanje i €iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

» Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.

Utikac izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte ureda;j iz elektricnog napajanja.
Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

3.1 mjestu uredaja

@

Ne postavljajte Stednjak blizu sudopera ili
pored ormari¢a sa sudoperom. Kapljice
vlage/vode mogu dospjeti izmedu bocne
plo€e i ormari¢a koje tijekom vremena
moze prouzrociti oSte¢enje boje bocne
ploce.
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Samostojeci uredaj mozete postaviti tako da
ormari¢i budu s jedne ili obje strane, a moze
se postaviti i u kut.

Za minimalne razmake tijekom ugradnje
provijerite tablicu.

L ——
—
/
A -

— I

Minimalni razmaci

Dimenzije mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Tehnic¢ki podaci

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste

gornju povrsinu uredaja postavili u istu razinu

s drugim povrSinama.

3.4 Zastita od nagiba

Postavite ispravnu visinu i prostor za uredaj

prije nego $to pricvrstite zastitu protiv nagiba.
/\ OPREZ!

Obavezno ugradite zastitu protiv nagiba
na ispravnu visinu.

@

Pobrinite se da povrsina iza uredaja bude
glatka.

Morate ugraditi zastitu od nagiba. Ako je ne
postavite, uredaj se moze nagnuti.

Vas$ uredaj ima simbol prikazan na slici (ako
je primjenjivo) da vas podsjeti na ugradnju
zastite od nagiba.

Napon 230V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Razred uredaja 1
Dimenzije mm
Visina 858

Sirina 500
Dubina 600

3.3 Poravnavanje uredaja
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1. Zastitu od nagiba ugradite B - 343 mm

ispod gornje povrsine uredaja i A - 67 mm
od boc¢ne strane uredaja u kruznu rupu na
nosacu. Uvrnite ga u ¢vrsti materijal ili
upotrijebite odgovarajucée ojacanje (zid).



—

2. Otvor mozete pronaci na lijevoj straznjoj
strani uredaja. Podignite prednju stranu
uredaja i stavite na sredinu prostora
izmedu ormari¢a. Ako je razmak izmedu
ormaric¢a vecéi od Sirine uredaja, morate
prilagoditi bo¢ni razmak kako biste
centrirali uredaj.

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela. Spojni terminal
nalazi se iza straznje ploce.

/N\ UPOZORENJE!

Prije spajanja mreznog kabela na
terminal, izmjerite napon izmedu faza u
ku€noj mrezi. Zatim, na straznjoj strani
uredaja pogledajte ispravnu elektri¢nu
instalaciju na naljepnici za povezivanje.
Ovaj redoslijed koraka sprjeCava
instalacijske pogreske i oSte¢enje
elektricnih komponenti uredaja.

®

Ako ste promijenili dimenzije Stednjaka,
morate ispravno poravnati uredaj protiv
prevrtanja.

/\ OPREZ!

Ako je razmak izmedu ormari¢a veci od
Sirine uredaja, morate prilagoditi bocni
razmak prema sredi$tu uredaja.

3.5 Elektriéne instalacije

/\ UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mjere iz poglavlja
Sigurnost.

Primjenjive vrste kabela za razlicite faze:

Faza Min. velié¢ina kabela

1 3x4,0 mm?

3 s neutralnom 5x1,5 mm?

/\ UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije dodirivati dio
uredaja koji je zasjenjen na ilustraciji.

HRVATSKI
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled
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5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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Regulatori plo¢e za kuhanje
Indikator / simbol temperature
Regulator za temperaturu
Elektronski programator
Regulator za funkcije pecnice
A Grijaci element

Zarulja

Bl Ventilator

Bl Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutrasnjosti
Polozaiji polica

Zona kuhanja 1200 W

Odvod za paru - broj i polozaj ovise o
modelu

Zona kuhanja 1100 / 2000 W

Zona kuhanja 1200 W

Indikator preostale topline

A Zona kuhanja 700 / 1700 W

5.1 Pocetno predgrijavanje i
CiSéenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.



1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju O Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.

3. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Maksimalna
temperatura za ovu funkciju je 210 °C.-
Pustite uredaj da radi 15 min.

4. Postvaite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Odistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.2 Postavljanje vremena

Prije ukljuCivanja pe¢nice morate namjestiti
vrijeme.

Q) blieska kad uredaj prikljucite na elektri¢no
napajanje, u slucaju prekida napajanja ili kad
tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje to¢nog
vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme.

5.3 Promjena vremena

@

Ne mozete promijeniti vrijeme na satu
ako radi bilo koja od funkcija.

Pritisnite O nekoliko puta sve dok indikator
funkcije sata ne pocne treperiti.

Za postavljanje novog vremena pogledajte
poglavlje ,Postavljanje vremena“.

6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
6.1 Opis zona kuhanja

Zone kuhanja opremljene su termostatom i
povremeno rade (iskljucuju se i ponovno
ukljucuju), ovisno o odabranoj razini kuhanja.

6.2 Postavke topline

Simboli Funkcija
0 Iskljugeni polozaj
© Dvostruka zona
L Odrzavanje topline
1-9 Postavke topline

Koristite preostalu toplinu za smanjenje
potro$nje energije. Deaktivirajte zonu za
kuhanje oko 5 - 10 minuta prije zavrSetka
kuhanja.

Okrenite okretni gumb odabrane zone
kuhanja na zeljenu postavku topline.
Za dovrSetak procesa kuhanja, okrenite
okretni gumb na polozaj isklju¢eno.

6.3 Koristenje jednostavne zone
kuhanja

Da biste koristili jednostavnu zonu kuhanja,
okrenite odgovarajuci regulator u u jedan od
sljedeéih polozaja:1-9.

@

Za stupnjeve kuhanja 1-3, zona ostaje
crvena oko 2-3 sekunde, a zatim se
iskljuGuje.
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®

Zona djeluje na maksimalnoj razini snage
nakon $to postavite razinu topline na 8 ili
9.

6.4 Ukljuéivanje i iskljuéivanje
vanjskih prstenova (dvostruki ili
ovalni)

Povrsinu na kojoj kuhate mozete prilagoditi
veli¢ini posuda.

1. Ako odaberete razinu kuhanja izmedu
1-9, djeluje samo sredisnji dio zone
kuhanja.

2. Da biste aktivirali vanjski prsten, okrenite
regulator u smjeru kazaljke na satu tako

da prijede postavku 9 do 0.

3. Zatim okrenite regulator u smjeru
suprotnom kretanju kazaljke na satu, na
zeljeni stupanj kuhanja (1-9). Sredisnji i
vanjski prsten rade zajedno.

Za iskljucivanje vanjskog prstena okrenite

regulator u polozaj isklju¢eno. Sredisnji i

7. PLOCA - KORISNI SAVJETI

vanjski ili ovalni prsten se iskljuCuju. Indikator
se iskljuCuje. Za ponovno pokretanje
srediSnjeg dijela zone kuhanja odaberite
razinu kuhanja izmedu 1-9.

6.5 Indikator preostale topline

/\ UPOZORENJE!

Sve dok je indikator vidljiv, postoji
opasnost od opeklina od preostale
topline.

Svjetlo indikatora se pojavljuje kad je zona za
kuhanje vruca, ali ne funkcionira ako je
isklju€eno napajanje.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne Koristite,

* kad se vruce posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

» kad je plo¢a za kuhanje iskljuena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu posuda

@

Posude od emajliranog celika i
aluminijskog ili bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na stakleno-
keramickoj povrsini.

®

Dno posuda mora biti debelo i ravno sto
je vise moguce.

Osigurajte da su dna posuda Cista i suha
prije postavljanja na povrsinu ploce.

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje ploce za kuhanje, dno
posuda mora imati odgovarajuéi minimalni
promjer (barem jednak promjeru zone).

®

Na keramickoj plo¢i nemojte koristiti
posude s dnom koje ima izbocene
rubove ili je grbavo, npr. posude od
lijevanog Zeljeza. To moze trajno
izgrebati ili pohabati povrsinu ploce za
kuhanje.

_ O
s =

A/ pretrtd

X v
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7.2 Pojednostavljeni vodi¢ za

kuhanje

®

Podaci u tablici sluze samo kao
smijernice.

Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti

ne (min)

§ 1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. prema po- Stavite poklopac na posude.

- trebi

1-2 Umak Hollandaise; topljeni: maslac, 5-25 PomijeSajte s vremena na vrijeme.

¢okolada, Zelatina.

2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, pe¢ena jaja. 10 - 40 Kuhajte poklopljeno.

2-3 Kuhanije rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 - 50 Dodajte najmanje dvostruko viSe vode

grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte
na pola postupka kuhanja.

3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20-45 Dodaijte nekoliko Zlica vode. Provjerite
koli¢inu vode tijekom procesa.

4-5 Krumpiri na pari i drugo povrée. 20-60 Dno posude prekrijte s 1-2 cm vode.
Provjerite razinu vode tijekom proce-
sa. Posudu drzite poklopljenom.

4-5 Kuhajte vece koli¢ine hrane, varivaiju- 60 - 150 Do 3| tekucine plus sastojci.

ha.
6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i cordon- prema po- Po potrebi okrenite.
bleu, kotleti, mljeveno meso u tijestu, trebi
kobasice, jetra, zaprska, jaja, palacin-
ke, ustipci.
7-8 Jako przenje, przeni naribani krumpir, 5-15 Po potrebi okrenite.
kare odresci, odresci.
9 Zakuhaijte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gulas, pe€enje u loncu), isprzite €ips.

8. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim N

uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake

Koristite posebno sredstvo za ¢iSéenje
prikladno za povrsine ploce za kuhanje.
Uvijek koristite strugac koji se preporucuje
za ploCe za kuhanje sa staklenom
povrsinom. Strugac€ koristite samo kao
dodatni alat za CiSéenje stakla nakon
standardnog postupka ciS¢enja.

uporabe.

Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

Ogrebotine ili tamne mrlje na povrSini ne
utje€u na rad ploCe za kuhanje.

/N\ UPOZORENJE!

Za Cisc¢enje staklene povrSine nemojte
koristiti nozeve niti bilo kakve druge
ostre, metalne predmete.
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8.2 Ciséenje ploce za kuhanje

* Odmabh uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, Secer i hranu sa Secerom,
u protivhom prljavstina moze uzrokovati
ostecenja ploCe za kuhanje. Vodite racuna
da ne dode do opeklina. Koristite posebni
strugac za staklenu povrsinu pod ostrim
kutom i oStricu pomicite po povrsini.

« Skinite nakon $to se plo¢a za kuhanje
dovoljno ohladi: mrlje od kamenca i

vode, mrlje od masnoce, sjajne mrlje na
metalnim dijelovima. Ocistite ploCu za

kuhanje vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon ¢iS¢enja plocu za

kuhanje obriSite mekom krpom.
Uklanjanje sjajnih metaliziranih
tragova: koristite mjeSavinu praska za
pecivo i limunovog soka ili octa.

9. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Uklju€ivanje i iskljuivanje

pecénice

1. Okrenite tipku funkcija pecnice za odabir
funkcije pecnice.

2. Kako biste odabrali temperaturu,

. zakrenite regulator temperature.

Zaruljica se ukljucuje kad pecnica radi.

W)

SteamBake

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da bi-
ste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja. Za konzerviranje voca i povrca.

Doniji grija¢
Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom.

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini po-
lice.

®

Za funkcije bez zagrijavanja nije potrebno
postavljati temperaturu.

a OO

Brzo rostiljanje
Za rostiljanje tankih komada hrane u velikim
koli¢inama i pripremu tostiranog kruha.

3. ZaiskljuCivanje pecnice, okrenite tipke
funkcija pecnice i temperature u polozaj
iskljueno.

9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, paénica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

9.3 Funkcije pec¢nice

R

Turbo rostilj

Za pecenje vecih koljenica ili peradi s kostima
na jednom poloZaju police. Za pripremu zape-
¢enih jela i tamnjenje.

<]

Kuhanje zrakom

Za pecenije ili pe€enje i przenje hrane za koju
je potrebna ista temperatura kuhanja na vise

od jednog polozaja polica, bez mijeSanja oku-
sa.

0 Iskljuceni polozaj
Pecnica je iskljuc¢ena.

Svjetlo pec¢nice
Za ukljugivanje svjetla bez funkcije kuhanja.
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lj Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s raz-
redom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU
66/2014). Testovi prema: IEC/EN 60350-1.
Vrata peénice moraju biti zatvorena tijekom pe-
¢enja tako da se funkcija ne ometa i da se osi-
gura rad pec¢nice s najviSom mogu¢om ener-

getskom ucinkovito$c¢u.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura u unu-
trasnjosti moze se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja moze se
smanijiti. Za opce preporuke za ustedu energije
pogledajte poglavlje "Energetska uginkovitost",

UsSteda energije.

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za upute za kuhanje pogle-
dajte poglavlje "Savjeti i preporuke", Vlazno

pecenje.

AirFry/
Kuhanje vru¢im zrakom

Za przenje hrane s manje ulja ili bez papira za

pecenje. Za jela kao $to su pomfrit ili pizza. /
Za istovremeno pecenje hrane na najvise dva
polozaja police i za suSenje hrane. Postavite
temperaturu 20 - 40 °C niZe nego za Tradicio-

nalno pecenje.

Ispustena vlaga moze izazvati opekline:

* Ne otvarajte vrata uredaja kada koristite
funkciju: SteamBake.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
koristenja funkcije: SteamBake.

@

Pogledajte poglavlje ,Savjeti i
preporuke".

1. Otvorite vrata pecnice.
2. Udubinu u unutra$njosti pe¢nice napunite
vodom iz slavine.
Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml.
Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom samo kad je pecnica hladna.

3. Postavljanje funkcije: SteamBake [,

4. Kako biste odabrali temperaturu, okrenite
regulator temperature.

5. Stavite hranu u uredaj i zatvorite vrata
pecnice.

%] Odmrzavanje

Za odmrzavanje. Vrijeme odmrzavanja ovisi 0
koli¢ini i veli¢ini zamrznute hrane.

/\ OPREZ!

Tijekom kuhanja ili dok je peénica jos
vruéa ne nadopunjavajte udubinu u

unutrasnjosti vodom.

9.4 Ukljucivanje funkcije:

SteamBake

Ova funkcija omogucuje poboljSavanje

vlaznosti tijekom kuhanja.

6. Za iskljucivanje uredaja, okrenite
regulatore funkcija pecnice i temperature
u polozaj isklju¢eno.

7. 1z udubine u unutrasnjosti uklonite vodu.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja

uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Pazite da je prije uklanjanja preostale
vode iz udubine u unutrasnjosti

uredaj hladan.

10. PECNICA - FUNKCIJE SATA

10.1 Zaslon
A B

D
1
)
]

Sl

A. Funkcije sata

B. Tajmer
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10.2 Tipke

Tipka Funkcija

Opis

—_ MINUS

Da biste postavili vrijeme.

(D SAT

Za postavljanje funkcije sata.

_I_ PLUS

Da biste postavili vrijeme.

10.3 Tablica funkcija sata

Funkcija sata Aplikacija

@ SAT

Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.

(=Y TRAJANJE

Za podeS$avanje vremena rada pecnice.

Q ZVUCNI ALARM

nica iskljuéena.

Za podesavanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija ne utjeCe na rad pec-
nice. ZVUCNI ALARM mozete koristiti u bilo koje vrijeme, ¢ak i kad je pe¢-

10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu peénice.
2. Pritiscite O dok ne poc¢ne bljeskati =1,

3. Pritisnite 1 ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje =1,

4. Po isteku vremena, 2 bljeska i oglasava
se zvuéni signal. Uredaj se automatski
isklju€uje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za iskljucivanje
zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite €O dok ne poc¢ne bljeskati Q.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite - ili —.

Zvucni alarm pokrece se automatski nakon 5

sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se zvucéni
signal. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i regulator
temperature okrenite u polozaj iskljuéeno.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku € dok ne pocne bljeskati
indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite =

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

11. PECNICA - KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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11.1 Umetanje dodatne opreme

Dostupna dodatna oprema ovis-
no o modelu. Skenirajte QR kod
kako biste provjerili kako koristiti
pribor isporuc¢en s vasim ureda-
jem. Opcijski pribor mozete naru-
¢iti zasebno. Za vise informacija,
obratite se lokalnom dobavljacu.

Male udubine povecéavaju sigurnost i pruzaju
zastitu od naginjanja. Oni takoder
predstavljaju zastitu od prevrtanja. Obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreZa za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Uvjerite se da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
pecnice.

ﬁi§\
= =

Ako vasa plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu peénice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

12. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

®

Temperature i vremena pecenja u
tablicama sluze kao primjeri. Ovise o
receptima, kvaliteti i koli€ini koristenih
sastojaka.

12.1 SteamBake

@

Prije zagrijavanja, napunite udubljenje u
unutrasnjosti vodom samo kad je pec¢nica
hladna.

Pogledajte poglavlje "Ukljucivanje funkcije:
SteamBake"

Pekarnica
Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Bijeli kruh1) 100 180 35-40 2 Koristite pekac¢ za peci-
Vo.
Kruh/pecivo1) 100 200 20-25 2 Koristite pekac za peci-
vO.
Pizza ku¢nog 100 230 10-20 1 Koristite peka¢ za peci-
stila1) Vo.
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Koristite peka¢ za peci-
Vo.
Keksi, pogacice, 100 150 - 180 10 - 20 2 Koristite pekac¢ za peci-

kroasani1)

Vo.
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Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Kola¢ od $ljiva, 100 180 20 2 Koristite kalup za torte.
pita od jabuka,
rolice od cime-
ta1)
1) Prije pec¢enja prethodno zagrijavajte u praznoj pec¢nici 5 minuta.
Kuhajte iz smrznutog stanja
Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Pizza, smrznu- 150 200 - 210 10-20 2 Koristite mrezu za pe-
tal) Senje.
Kroasani, smrz- 150 160 - 170 25-30 2 Koristite pekac za peci-
nuti1) VO.
1) Prije pecenja prethodno zagrijavajte u praznoj pec¢nici 10 minuta.
Regeneracija hrane
Hrana Ulijte voduu  Temperatura Vrijeme (min) Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) police
unutrasnjosti
(ml)
Bijeli kruh 100 110 15-25 2 Koristite pekac za peci-
Vo.
Kruh/pecivo 100 110 10-20 2 Koristite pekac za peci-
Vo.
Pizza kuénog 100 110 15-25 2 Koristite peka¢ za peci-
stila vo.
Focaccia 100 110 10-20 2 Koristite pekac¢ za peci-
vO.
Povrce 100 110 15-25 2 Koristite peka¢ za peci-
vo.
Riza 100 110 15-25 2 Koristite pekac za peci-
Vo.
Tjestenina 100 110 15-25 2 Koristite pekac za peci-
VO.
Meso 100 110 15-25 2 Koristite pekac¢ za peci-

Vo.
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Pecenje

Hrana Ulijte voduu  Temperatura Vrijeme (min) Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) police
unutrasnjosti
(ml)

Pecena svinjeti- 200 180 65 - 80 2 Koristite mrezu za pe-

na ¢enje plus pekac za
pecivo.

Govede pece- 200 200 50 - 60 2 Koristite mrezu za pe-

nje ¢enje plus pekac za
pecivo.

Piletina 200 210 60 - 80 2 Koristite mrezu za pe-
Cenje plus pekac za
pecivo.

Pecena pureti- 200 200 70-90 2 Koristite mrezu za pe-

na Eenje plus pekac za
pecivo.

12.2 Vlazno pecenje v

Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
ratura (min) police
(°C)

Kruh i Pizza

Lepinje 190 25-30 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Kruh/pecivo 200 40 - 45 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Torte u pekacu za pecivo

Svicarska rolada 180 20-30 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Brownie 180 35-45 2 pekac¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Torte u kalupu

Sufle 210 35-45 2 Sest keramickih ramenica na mrezi za pe-

cenje

Biskvitna podloga za flan 180 25-35 2 kalup za dno torte na mrezi za pecenje

Biskvit 150 35-45 2 kalup za tortu na mrezi za pecenje

Riba

Riba u vre¢icama 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Cijela riba 200 g 180 25-35 2 peka¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje

Riblji filet 300 g 180 30-40 2 pizza tava na mrezi za pec€enje

Meso

Meso u vrecici 250 g 200 35-45 2 pekac¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
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Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
ratura (min) police
(°C)

Razniji¢i od mesa 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Mali pe¢eni komadi

Kolaciéi 170 25-35 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Muffini 180 30-40 2 pekac¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Slani kreker 160 25-35 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Biskviti od prhkog tijesta 140 25-35 2 pekac¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Tartelette 170 20-30 2 peka¢ za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
Vegetarijansko

MijeSano povrce u vredici 200 20-30 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
400 g

Omlet 200 30-40 2 pizza tava na mrezi za pecenje

Povrée na pekacu 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ili plitica za rostilj/pecenje
12.3 AirFry
Pekarski proizvodi

Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj

(°C) (min) police

Kroasani. smrznuti priblizno 350 g 180 - 220 15-30 2

Lisnato tijesto, smrznuto priblizno 400 g 180 - 220 15-35 2

Lisnato tijesto, svjeze priblizno 300 g 180 - 220 15-35 2

Pizza, smrznuta priblizno 340 g 180 - 220 20-35 2
Proizvodi od krumpira

Hrana Koli¢ina Temperatura  Vrijeme Polozaj

(°C) (min) police

Pomfrit, smrznuti priblizno 650 g 180 - 220 20-30 2

Pomfrit deblji, smrznuti priblizno 600 g 180 - 220 20-30 2

Kroketi od krumpira, zamrznuti priblizno 650 g 180 - 220 15-25 2

Kroketi priblizno 450 g 180 - 220 15-30 2
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Svjeze povrée

Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) police
Zelene narezane tikvice, svjeie1) priblizno 500 g 180 - 220 25-35 2
1) dodaijte 1 Zli¢icu maslinovog ulja da se izbjegne lijepljenje
Ostalo
Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) police
Odresci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 2
Skampi u tijestu, smrznuti priblizno 200 g 180 - 220 15-25 2
Koluti¢i od liganja, smrznuti priblizno 250 g 180 - 220 15-25 2
Pile¢i popecci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 2
Riblji prutic¢i, smrznuti priblizno 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za ispitne ustanove
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Sitni kolaci, (16 po plitici)  Tradicionalno pe- 160 pekac za pecivo 3 20-30
cenje
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Kuhanje zrakom 150 pekac za pecivo 3 20-30
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Kuhanje vru¢im 160 peka¢ za pecivo 1+3 30-40
zrakom
Pita od jabuka (2 kalupa  Tradicionalno pe- 190 mreza za pec€enje 1 65-75
@20 cm, dijagonalno po-  ¢enje
stavljeni)
Pita od jabuka (2 kalupa  Kuhanje zrakom 180 mreza za pecenje 2 70-80
@20 cm, dijagonalno po-
stavljeni)
Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- 180 mreZa za pecenje 2 20-30
cenje
Bezmasni biskvit Kuhanje zrakom 160 mreza za pecenje 2 25-35
Bezmasni biskvit Kuhanje vrué¢im 170 mreza za pecenje 1+3 30-40
zrakom
Prhko tijesto / Prutici Tradicionalno pe- 140 pekac za pecivo 3 15-30
cenje
Prhko tijesto / Pruti¢i Kuhanje zrakom 140 peka¢ za pecivo 3 20-30
Prhko tijesto / Pruti¢i Kuhanje vru¢im 140 peka¢ za pecivo 1+3 15-30
zrakom
Tost Brzo rostiljanje 250 mrezZa za pecenje 3 5-10

HRVATSKI

21



Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Govedi burger1) Turbo roétilj 250 mreza za pe€enjeili 3 15 - 20 jed-
plitica za roétilj/pece- na strana;
nje 10 -15 dru-
ga strana

1) Zagrijte pecnicu 10 minuta.

13. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Napomene za ¢iS¢enje

Prednju stranu peénice odistite mekom
krpom, mlakom vodom i blagim sredstvom za
Giscenje.

Za CiSc¢enje metalnih povrSina koristite
namjensko sredstvo za CiSéenje.

Ocistite unutrasnjost pecénice nakon svake
upotrebe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka hrane moze rezultirati pozarom.
Rizik je veci za posudu za rostilj.

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i
pustite da se osusi. Koristite mekanu krpu s
toplom vodom i sredstvom za &iS¢enje. Pribor
ne perite u perilici posuda (osim AirFry
pekaca).

Tvrdokorne mrlje ocistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica. Ne
primjenjujte sredstvo za CiSéenje peénica na
kataliticke povrsine.

Ne cistite pribor s neprijanjaju¢im povrsinama
i AirFry peka¢ pomocu abrazivnih sredstava
za Ciscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

13.2 Ciséenje pekaéa AirFry

1. Stavite pekac AirFry na pladanj za
pecenje.

2. Ulijte vruéu vodu s deterdzentom i
ostavite da se natapa.

3. Ocistite pekac AirFry spuzvom ili etkom
kako biste uklonili ostatke.

Moguce je i €iS¢enje u perilici posuda.
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13.3 Pecénice od nehrdajuceg celika
ili aluminija

Ocistite vrata peénice samo vlaznom krpom ili
spuzvom. Osusite mekanom krpom.

Ne koristite ¢elicénu vunu, kiseline ili abrazivne
proizvode koji bi mogli ostetiti povrsinu
pecnice. Ocistite upravljacku plo¢u pecnice
uz isti oprez.

13.4 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ovim se postupkom C¢isti udubljenje u

unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke
kamenca nakon kuhanja s parom.

@

Preporuc¢ujemo da se pridrzavate
postupka CiS¢enja barem svakih 5. - 10.
ciklusa funkcije: SteamBake.

1. Stavite 250 ml ml bijelog octa u
udubljenje na dnu pecnice.
Koristite najviSe 6% octa bez zacinskog
bilja.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

13.5 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili peénicu, skinite nosace
police.

/\ OPREZ!

Prilikom skidanja nosace police budite
pazljivi.

1. Predniji dio nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke.



U

/\ UPOZORENJE!

Tiejkom postupka CiS¢enja vrata peénice
drzite lagano otvorena. Kad ih potpuno
otvorite mogu se slu¢ajno zatvoriti i
uzrokovati slu€ajnu Stetu.

)

/\ UPOZORENJE!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

2. Straznji dio nosaca police povucite s .
bo&ne stijenke i uklonite ga. 1. Otvorite vrata tako da budu pod kutom od

priblizno 30°. Kad su lagano otvorena,
vrata sama stoje.
< \\‘/
2

//
\
.1 —
D\W_§= /.\
_ 1 30°
/

Uklonjene dodatke umetnite obrnutim
redoslijedom.

13.6 Kataliticko €iSéenje — -

L . . 2. Uhvatite lajsnu (B) na gornjem rubu vrata
Unutrasnjost je oblozena katalitickim s obje strane i pritisnite prema unutra
emajlom. On upija masnocu. kako biste otpustili spojnice.

Prije uklju¢enja katalitickog Cisc¢enja:

* izvadite sav pribor .

» ocistite dno pecnice toplom vodom i
blagim deterdzentom

+ ocistite unutarnje staklo vrata pec¢nice
mlakom vodom i mekom krpom.

1. Postavite funkciju E

2. Postavite temperaturu peénice na
maksimum i pustite da radi 1 sat.

3. Iskljucite peénicu.

4. Kad se pecnica ohladi, oCistite & UPOZORENJE!
unutrasnjost mekanom mokrom krpom.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne

utjeCe na katalitiCko Ciscenje.

3. Povucite okvir vrata prema naprijed kako
biste ga skinuli.

Kad izvadite staklene ploce, vrata
pecnice pokuSavaju se zatvoriti.

4. Drzite gornji rub staklenih ploca i povucite

13.7 Skidanje i postavljanje ih prema gore, jednu po jednu.

staklenih ploc¢a pec¢nice 5. Oistite staklenu plodu sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Nakon dovrsetka ¢iS¢éenja umetnite staklene

ploCe i postavite vrata peénice. Gore opisane

Za ¢isc¢enje mozete izvuci unutarnju plocu.
Broj staklenih ploca razliCit je za razliCite
modele.
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korake obavite obrnutim redoslijedom.
Najprije umetnite manju plo€u, zatim vecu.

/\ OPREZ!

Provjerite dali ste ispravno postavili
unutarnje staklo na mjesto.

13.8 Vadenije ladice

/\ UPOZORENJE!

U ladici ne drzite zapaljive predmete (npr.
sredstva za CiSc¢enje, plasticne vredice,
rukavice za pecnicu, papir, rasprsivace
za Ciscenje). Prilikom koriStenja pecnice,
ladica moze postati topla. Postoji
opasnost od pozara.

Ladica ispod pecénice moze se izvaditi radi
lakSeg CiS¢enja.
1. Ladicu izvucite do grani¢nika.

14. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

14.1 Sto uéiniti ako ...

2. Lagano podignite ladicu.

3. Potpuno izvucite ladicu.

Za postavljanje ladice izvrSite gornje korake
obrnutim redoslijedom.

13.9 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite pecnicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. Iskljucite pecnicu iz elektricnog napajanja.

3. Na dno unutrasnjosti peénice stavite krpu.

Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svjetiljke i
uklonite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju svjetilike
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Uredaj nije spojen na napajanje ili
nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spo-
jen na napajanje.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Osigurac je pregorio.

Provjerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac pregori opet i opet, ob-
ratite se kvalificiranom elektricaru.

Ne mozete ukljuciti ili koristiti plocu
za kuhanje.

Osigurac je pregorio.

Ponovno uklju€ite plo¢u za kuhanje i
postavite vrijednost topline na manje
od 10 sekundi.

Indikator zaostale topline ne svijetli.

Zona nije vruca jer je radila samo
kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno dugo da
bi se zagrijala, obratite se ovlaste-
nom servisu.

Ne mozete ukljuiti vanjski krug.

Prvo uklju€ite unutarnji prsten.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Neophodne postavke nisu postavlje-
ne.

Provjerite jesu li postavke ispravne.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Svjetlo ne radi.

Svijetilika nije ispravna.

Zamijenite Zarulju.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pe¢nice.

Predugo ste ostavili jelo u pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pec¢nici dulje od 15 - 20
minuta.

Kuhanije jela traje predugo ili se pre-
brzo kuhaju.

Temperatura je preniska ili previso-
ka.

Ako je potrebno podesite temperatu-
ru. Slijedite upute u korisni¢kom pri-
ruéniku.

Na zaslonu se prikazuje "12.00".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

Ne mozete ukljugiti ili koristiti pe¢ni-
cu. Zaslon prikazuje “400” i oglasa-
va se zvucni signal.

Pecnica je neispravno spojena na
elektri¢no napajanje.

Provijerite je li pe¢nica pravilno pri-
klju€ena na elektri¢no napajanje
(provjerite dijagram prikljuivanja,
ako je dostupan).

Uginkovitost kuhanja nije dobra
uporabom funkcije: SteamBake.

Niste ukljucili funkciju SteamBake.

Pogledajte poglavlje "Ukljuivanje
funkcije: SteamBake".

Udubinu u unutrasnjosti pecnice ni-
ste ispunili vodom.

Pogledajte poglavlje "Ukljuivanje
funkcije: SteamBake".

Voda u udubljenju u unutrasnjosti
pecnice ne kuha.

Temperatura je preniska.

Temperaturu postavite na najmanje
110 °C.

Pogledajte poglavlje "Pec¢nica - Sa-
vjeti i preporuke”.

Voda izlazi iz udubljenja u unutras-
njosti.

Previ$e je vode u udubini unutras-
njosti pecnice.

Iskljucite pecnicu i provjerite je li
uredaj hladan. ObriSite vodu krpom
ili spuzvom. Dodajte ispravnu koli¢i-
nu vode u udubljenje u unutrasnjo-
sti. Pogledajte odgovarajuéi postu-
pak.

14.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se

na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plogicu iz

unutrasnjosti uredaja.
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Preporucujemo da podatke upisSete ovdje: Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.) oo Serijski broj (SNL) oo

Broj proizvoda (PNC) ..

15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekoloSkom dizajnu
plo¢e za kuhanje

Identifikacija mode- LKR564255X
la

Vrsta plo¢e za ku-  Plo¢a za kuhanje u samostoje¢em $tednjaku
hanje

Broj zona za kuha- 4
nje

Toplinska tehnolo-  Isijavajuéi grija¢

gija

Promijer kruznih zo- Lijeva straznja 14.0 cm

na za kuhanje (d) Desna prednja 14.0 cm
Lijeva prednja 18.0 cm

Duljina (D) i Sirina  Desna straznja $14,0 cm

(S) zona za kuha- D 25,0 cm

nje koje nisu kruz-

ne

Potro$nja energije  Lijeva straznja 181.8 Whikg

po zoni za kuhanje  Desna straznja 184.3 Wh/kg

(EC electric coo- Desna prednja 181.8 Whikg

king) Lijeva prednja 190.1 Wh/kg

PotroSnja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Ku¢anski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje - Metode za mjerenje ucinko-
vitosti.

15.2 Plo¢a za kuhanje - Usteda + Dno posuda trebalo bi imati isti promjer
energije kao i zona kuhanja.
. . . « Stavite manje posude na manje zone
Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete kuhanja.
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u «  Posude stavite izravno na srediste zone
nastavku. kuhanja.
« Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu » Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
koli¢inu koja vam je potrebna. hrane toplom ili za njezino topljenje.
» Ako je moguce, posude uvijek poklopite
poklopcima.
» Prije uklju€ivanja zone za kuhanje, na nju
stavite posude.
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15.3 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU i UK o oznacivanju energetske ucinkovitosti i ekoloSkom

dizajnu za pecnice

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela LKR564255X 943005688
Indeks energetske ucinkovitosti 94,9

Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.84 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.75 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Zapremina

58|

Vrsta pecnice

Pecnica u samostoje¢em Stednjaku

Mass

42.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektricni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

15.4 Pecnica — usteda energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za dodatne pojedinosti
pogledajte poglavlje "uredaj - svakodnevna
uporaba", funkcije uredaja.
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15.5 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti 0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in rada pri niskoj snazi 20 min

16. BRIGA ZA OKOLIS

™ . . . .
Reciklirajte materijale sa simbolom To. oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada nadleznu sluzbu.
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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11. AHI = TARVIKUTE KASUTAMINE........coosso oo 43
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.
Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tlupi juhet.
See seade on moeldud kasutamiseks korgusel kuni 2000 m
merepinnast.

See seade pole mdeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

Arge paigaldage seadet platvormile.

Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.
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HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
poOhjustada tulekahju.

Arge kunagi kasutage toiduainetest pohjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Ghendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

EESTI 31



» Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib kuumaks

muutuda.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

+ Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juntmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine vOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

« Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine”.

2.2 Elektriihendus

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
to6okindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

+  Kdogimoobli ja nisSi mddtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

* Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

Seadme kuljed peavad jaama vastu teiste
sama korgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.
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/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néaitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.




Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle Iahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilddgi oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada sittivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pisivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist v6i alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud pohjaga keedundud voéivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.
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2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldust lulitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. Vétke ihendust
volitatud teeninduskeskusega.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

KatalGutilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektril66gi oht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Seadme asukoht

®

Arge paigaldage pliiti kraanikausi ega
valamuga kapi lahedusse. Niiskus/
veepiisad voivad sattuda kiljepaneeli ja

kapi vahele ning vdivad aja jooksul
kahjustada kilgpaneeli varvi.
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« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsete paigalduskauguste kohta leiate
teavet tabelist.
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Minimaalsed vahekaugused

3.4 Kaldumisvastane kaitse

Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
seadke seade sobivas kohas oOigele
korgusele.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et kaldumisvastane kaitse on
paigaldatud Gigele korgusele.

@

Veenduge, et seadme taga olev pind on
sile.

Moodud mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Tehnilised andmed

Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1
Moodud mm
Kdrgus 858

Laius 500
Siligavus 600

3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele tasemele
teiste pindadega kasutage seadme all olevaid
vaikeseid tugijalgu.

Te peate paigaldama kaldumisvastase
kaitsme. Kui te seda ei paigalda, voib seade
kaldesse minna.

Teie seadmel on juuresoleval pildil ndidatud
stimbol (kohaldatavuse korral), et tuletada
meelde kaldumisvastase kaitsme
paigaldamise vajadust.

1. Paigaldage kaldumisvastane kaitse B -
343 mm seadme Ulapinnast allapoole ja A
- 67 mm seadme kiljelt kinnitusklambri
Ummargusse avasse. Kruvige see kdva
materjali kiilge voi kasutage sobivat
tugevdust (seina).
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2. Ava leiate seadme tagakiilje vasakult
poolelt. Kergitage seadme esiosa ja
asetage see kappide vahelisse tihimikku.
Kui té6pinna kappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kllgmise
mdodu seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

®

Kui te muutsite pliidi mé6tmeid, peate
kaldumisvastase seadme nouetekohaselt
joondama.

/\ ETTEVAATUST!

Kui té6pinna kappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kilgmise
moodu seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit. Uhenduse terminal asub
tagapaneeli taga.

/\ HOIATUS!

Enne kui Uhendate toitekaabli
konnektoriterminaliga, mddtke pinget
faaside ja maja elektrivorgu vahel.
Seejarel kontrollige seadme tagakdiljel
olevalt andmesildilt
Uhendusparameetreid, et tagada
elektripaigaldise néuetekohane
kaitamine. Etappide oigest jarjekorrast
kinnipidamine hoiab &ra paigaldusvead ja
seadme elektrikomponentide
kahjustamise.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus
1 3x4,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

Pliidiplaadi nupud
Temperatuuri indikaator/stimbol
Temperatuurinupp
Elektronprogrammeerija
Ahju funktsioonide juhtnupp
[ Kuumutuselement

Lamp

Bl Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veesiivend

Riiuli asendid

Keeduvali 1200 W

Auru valjalaskeava — arv ja asukoht
soltuvad mudelist

Keeduvali 1100/2000 W

Keeduvali 1200 W

Jaakkuumuse indikaator

A Keeduvali 700/1700 W

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tiihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat [6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.
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1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon (I . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Selle funktsiooni
maksimaalne temperatuur on 210 °C.
Laske seadmel té6tada 15 min.

4. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul to6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Gihendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi

Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.3 Kellaaja valimine

@

Te ei saa muuta kellaaega, kui moéni
funktsioon tootab.

Vajutage nuppu @) seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja
valimine®.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatikke.

6.1 Keeduviljade kirjeldus

Keeduvéljad on varustatud termostaadiga ja
need tédtavad vahelduvalt (lllituvad sisse ja
vélja), olenevalt valitud soojustasemest.

6.2 Kuumusastmed

Siimbolid Funktsioon

0 Véljas-asend

© Kaheringiline keeduvali
L Soojashoidmine
1-9 Kuumusastmed
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Energiatarbimise vdhendamiseks
kasutage jaaksoojust. Deaktiveerige
keeduala umbes 5-10 minutit enne
kiipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et valida
sobiv soojusaste.

Klpsetamise |6petamiseks keerake nupp
véljas-asendisse.

6.3 Lihtsa keeduvilja kasutamine

Lihtsa keeduvalja kasutamiseks keerake
vastav nupp uhele jargmistest asenditest:1-9.

@

Kuumusastmete 1-3 puhul jaab ala
umbes 2-3 sekundiks punaseks ja lilitub
siis valja.

@

Vali toétab maksimumvoimsusel, kui
olete valinud kuumusastme 8véi 9. .



6.4 Valimiste ringide sisse- ja
véljaliilitamine (kaksik- voi ovaal-)
Soojeneva pinna suurust saab kohandada
vastavalt keedundu mddtmetele.

1. Kui valite kuumusastme vahemikus 1-9,
tootab ainult keeduvélja keskmine osa.
2. Valise ringi sisselulitamiseks keerake

nuppu vastupéeva, ule taseme 9 kuni O.

3. Oige kuumusastme (1-9) valimiseks
keerake nuppu vastupdeva. Nii keskmine
kui ka valimine ring td6tavad koos.

Valimise ringi valjaltlitamiseks keerake nupp

valjas-asendisse. Nii keskmine kui ka

valimine ring lUlituvad valja. Indikaator
kustub. Keeduvalja keskmise osa uuesti
sisselllitamiseks valige kuumusaste

vahemikus 1-9.

6.5 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Niikaua kui indikaator on sees, kaasneb
poletusoht jadkkuumuse téttu.

Indikaator lUlitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei tdé6ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid vdivad sisse lllituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

7. PLIIDIPLAAT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Klpsetustulemused soltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pdhi peaks olema véimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

®

Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need vdivad pliidipinda kriimustada voi
kraapida.

®

Emailitud terasest ja alumiinium- voi
vaskpdhjaga ndud voivad tekitada
klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.

Energia saastmiseks ja pliidi nduetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedunou pohi olema sobiva labimddduga
(vAhemalt sama suur kui keeduala 1&8bimd6t).

- 2 O

B =

AU/ Lottt

X

7.2 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.
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Kuumusastme Kasutage jargmiseks:

Aeg Napunaited

(min.)
§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

- vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: voi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake Umber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.
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/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,
vastasel korral véib kinnikdrbenud mustus
pliiti kahjustada. Puudke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
ligutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja



mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.

* Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage kupsetuspulbri ja sidrunimahla
voi aadika segu.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahju
funktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

Tuli suttib, kui ahi té6tab.

@ Kiirgrill
Suuremas koguses dhemate toiduainete grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.

Turbogrill
Suurte kondiga liha- voi linnulihatlikkide rosti-
miseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

®

Kuumutuseta funktsioonide jaoks ei ole
temperatuuri vaja valida.

3. Ahju véljaltlitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle drahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

9.3 Ahju funktsioonid

0 Viljas-asend
Ahi on véljas.

Ahju valgusti
Valgusti sissellilitamiseks ilma kiipsetusfunkt-
sioonita.

SteamBake ~
Niiskuse lisamiseks kipsetamise ajal. Oige
varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja
koogiviljade sailitamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks.

0

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

Ventilaatoriga kiipsetamine

= Uhesuguse kipsetustemperatuuriga toitude
kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui tGhel ahjuriiulil iima maitsete
segunemiseta.

lﬂ Niiske kiipsetus p66rdohuga

g Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe
klassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vasta-
valt standardile: IEC/EN 60350-1.
Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema sule-
tud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi tdtaks voimalikult suure
energiatéhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel véib ahju sisemi-
ne temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Uldisi ener-
giasaastusoovitusi vt jaotisest ,Energiatdhu-
sus®, Energia saastmine.
Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kiipsetusjuhiste leidmiseks vt peatuikki
"Noéuandeid ja népunaiteid”, Niiske kiipsetus
péorddhuga.

AirFry/

P66rdohk

Praadimiseks vahese 6liga voi kasutamiseks il-
ma kulpsetuspaberita. Friikartulitele voi pitsa-
le./

Klpsetamiseks maksimaalselt kahel ahjuta-
sandil korraga ja toidu kuivatamiseks. Seadke
temperatuur 2040 °C madalamaks kui funkt-
siooniga Tavaparane kipsetamine.

] Sulatamine
Toidu sulatamiseks. Sulatamise aeg séltub kl-
mutatava toidu kogusest ja suurusest.

9.4 Funktsiooni aktiveerimine:
SteamBake

See funktsioon voimaldab kiipsetamisel
téhusamat niiskuse kasutamist.
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/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur vdib pohjustada poletust:

+ Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

» Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.

3. Valige funktsioon: SteamBake [,

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veesivendisse vett
valada.

®

Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".

1. Avage ahju uks.

2. Kallake ahjuddnsuse sivendisse
kraanivett.
Veestiivendi maksimaalne maht on 250
ml.
Veeslivendi taitmisel peab ahi olema
kalm.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

6. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

7. Eemaldage veeslvendist vesi.

/\ HOIATUS!

Enne vee eemaldamist veeanumast
peab ahi olema kindlasti maha
jahtunud.

10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
A i
I
A g M § g
A REE00 o
I
-_— S s S
| |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja seadmiseks.
@ KELL Kellafunktsiooni seadmiseks.
_I_ PLUSS Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsioon Kasutamine

@ KELLAAEG

Kellaaja seadmiseks voi kontrollimiseks.
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Kella funktsioon Kasutamine

(BN} KESTUS

Ahju tédaja kestuse madramiseks.

Q MINUTILUGEJA

P&o6rdloenduse aja seadmiseks. See funktsioon ei méjuta ahju t66d. MI-

NUTILUGEJA saab seada igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.

10.4 KESTUSE méaaramine

1. Méaarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni P! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse 121,

4. Kui aeg saab tais, vilgub HIja kostab
helisignaal. Seade lilitub automaatselt
vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA méaéramine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi = vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt téole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp véljas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
valja.

11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
podorduge kohaliku edasimuija
poole.

Vaikesed salgud suurendavad ohutust ja
tagavad kaldekaitse. Need on ka
Umberminekuvastased seadmed. Kdrge aaris
ahjuplaadi iUmber ei lase kdogindoudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kipsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et
ahjuplaat puudutaks ahju sisemuse
tagakilge.

Kui teie kipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.
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Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on

augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate

vedelike kogumiseks.

12. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist ning

12.1 SteamBake

@

Enne eelsoojendamist peab veeanuma
taitmise ajal olema ahi kilm.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake"

kasutatava tooraine kvaliteedist ja

kogustest.
Kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Sai1) 100 180 35-40 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 200 20-25 2 Kasutage kulpsetus-
sed1) plaati.
Kodune pitsa1) 100 230 10-20 1 Kasutage kupsetus-
plaati.
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kipsised, koo- 100 150 - 180 10-20 2 Kasutage kupsetus-
gikesed, crois- plaati.
santid1)
Ploomikook, 6u- 100 180 20 2 Kasutage koogivormi.
nakook, kaneeli-
rutiid1)
1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.
Killmutatud kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Pitsa, kiilmuta- 150 200 - 210 10-20 2 Kasutage ahjuresti.

tud1)
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Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse si-
vendisse (ml)

Kilmutatud 150 160 - 170 25-30 2 Kasutage kipsetus-
croissant1) plaati.
1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 10 minutit.
Valmistoidu soojendamine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 110 10-20 2 Kasutage kipsetus-
sed plaati.
Kodune pitsa 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kédgiviljad 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Rostimine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse si-
vendisse (ml)
Kipsetatud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
sealiha kiipsetusplaati.
Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahjuresti ja
kiipsetusplaati.
Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
Kalkunipraad 200 200 70-90 2 Kasutage ahjuresti ja

kipsetusplaati.
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12.2 Niiske kiipsetus p66rdéhuga Y]

Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud

ratuur (min) asend

(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Kuklid, saiakesed 200 40 -45 2 kiipsetusplaat vdi grill-/ahjuplaat
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 2 traatrest

Koogid kiipsetusplaadil

Rullbiskviit 180 20-30 2 kipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat

Sokolaadikook 180 35-45 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat

Koogid vormis

Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traatrestil
Biskviittaignast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil

Keeks 150 35-45 2 koogivorm traatrestil

Kala

Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Terve kala, 200 g 180 25-35 2 kipsetusplaat v&i grill-/ahjuplaat
Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Liha

Liha kipsetuskotis 250 g 200 35-45 2 kipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat

Viaikesed kiipsetised

Kipsised 170 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Makroonid 170 40 - 50 2 kipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Muffinid 180 30-40 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Soolakipsised 160 25-35 2 kiipsetusplaat vai grill-/ahjuplaat
Muretainakupsised 140 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat
Korvikesed 170 20-30 2 kiipsetusplaat vdi grill-/ahjuplaat
Taimetoitlastele

Kdogiviljasegu kotis 400 g 200 20-30 2 kiipsetusplaat vdi grill-/ahjuplaat
Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Kddgiviljad ahjuplaadil 700 190 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill-/ahjuplaat

g
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12.3 AirFry

Pagaritooted
Toit Kogus Temperatuur Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Sarvesaiad, kilmutatud ca350g 180 - 220 15-30 2
Lehttainas, kilmutatud ca400g 180 - 220 15-35 2
Lehttainas, varske ca300g 180 - 220 15-35 2
Pitsa, kilmutatud ca340g 180 - 220 20-35 2
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Friikartulid, kiilmutatud ca650g 180 - 220 20-30 2
Friikartulid, paksud, kilmutatud ca600g 180 - 220 20-30 2
Kartuliviilud, kilmutatud ca650g 180 - 220 15-25 2
Kroketid ca450g 180 - 220 15-30 2
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Suvikdrvitsaviilud, varsked) ca500g 180 -220 25-35 2
1) lisage 1 ti oliivisli, et valtida kinnijaamist
Muu
Toit Kogus Temperatuur Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Eskalopp, kilmutatud ca 300g 180 - 220 15-25 2
Krevetid tainas, kiilmutatud ca200g 180 - 220 15-25 2
Kalmaarirdngad, kilmutatud ca250g 180 - 220 15-25 2
Kananagitsad, kilmutatud ca 300g 180 - 220 15-25 2
Kalapulgad, kilmutatud ca500g 180 - 220 15-25 2
12.4 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Vaikesed koogid (16 tk Tavaparane kiipse- 160 kiipsetusplaat 3 20-30
plaadil) tamine
Vaikesed koogid (16 tk Ventilaatoriga kip- 150 kiipsetusplaat 3 20-30

plaadil) setamine
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Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Vaikesed koogid (16 tk P&6rdéhk 160 kiipsetusplaat 1+3 30-40
plaadil)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Tavaparane kiipse- 190 traatrest 1 65-75
vormi, @ 20 cm, paiguta-  tamine
tud diagonaalselt)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Ventilaatoriga kiip- 180 traatrest 2 70-80
vormi, @ 20 cm, paiguta-  setamine
tud diagonaalselt)
Rasvatu keeks Tavaparane kipse- 180 traatrest 2 20-30
tamine
Rasvatu keeks Ventilaatoriga kip- 160 traatrest 2 25-35
setamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 170 traatrest 1+3 30-40
Liivaktpsised/soolapul- Tavaparane kipse- 140 kiipsetusplaat 3 15-30
gad tamine
Liivakupsised/soolapul- Ventilaatoriga kip- 140 kiipsetusplaat 3 20-30
gad setamine
Liivakipsised/soolapul- P66rddhk 140 kiipsetusplaat 1+3 15-30
gad
Réstleib/-sai Kiirgrill 250 traatrest 3 5-10
Veiselihapih 1) Turbogrill 250 ahjurest voi grill-/ 3 15-20 se-
eiselinapiv kUpsetuspann kundit Ghelt
poolt;
10-15 se-
kundit tei-
selt poolt

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja
vee ning érnatoimelise pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks

ettendhtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast igat
kasutuskorda. Rasva voi toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.

Grillpanni kasutamise jargselt on oht suurem.
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Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju
tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
soojas vee ja puhastusvahendi lahuses
niisutatud pehmet lappi. Arge peske tarvikuid
ndudepesumasinas (valja arvatud AirFry-
rest).

Eemaldage tugev mustus spetsiaalse
ahjupuhastiga. Arge kandke katalGutilisele
pinnale ahjupuhastit.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid ja AirFry-kandikut abrasiivse
puhastusvahendi voi teravate esemetega.



13.2 AirFry-resti puhastamine

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada kdérbenud
kohad.

Resti voib pesta ka ndbudepesumasinas.

13.3 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
késnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.4 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil klipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

®

Puhastamistoimingut tuleks teostada
vahemalt igal 5. kuni 10. korral parast
funktsiooni SteamBake.

1. Kallake ahju pohjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6ogiaadikat.
Kasutage vahemalt 6% ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

13.5 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

/\ ETTEVAATUST!

Olge restitugede eemaldamisel
ettevaatlik.

1. Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

U

)

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage tugi.

-

01 5

\H—\\\

Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

13.6 Kataliiutiline puhastamine

Ahju sisepind on kaetud kataltdtilise kihiga.
See imab endasse rasva.

Enne katalGutilise puhastamise
sisselulitamist:

* eemaldage koik tarvikud .

* puhastage ahju pohja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga.

* puhastage sisemist ukseklaasi sisepinda
sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon a

2. Valige maksimaalne temperatuur ja laske
ahjul 1 tund td6tada.

3. Lulitage ahi valja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kataltitilise pinna varvimuutused ei avalda

moju kataltutilisele puhastamisele.
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13.7 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Sisemised klaaspaneelid voib puhastamiseks
eemaldada. Erinevate mudelite puhul on
klaaspaneelide arv erinev.

/\ HOIATUS!

Hoidke puhastamise ajal uks kergelt lahti.
Kui uks on I6puni lahti, vdib see
ootamatult sulguda ja pohjustada
kahjustusi.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage seadet iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, nii et see oleks umbes 30°
nurga all. Veidi avatud asendis jaab uks
lahti.

/

2. Votke mdlemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusnaga.

3. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

/\ HOIATUS!

Kui te ukspaneele vélja tostate, Uritab
uks sulguda.
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4. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdstke need
Ukshaaval valja.

5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage klaaspaneelid

ja ahju uks tagasi kohale. Korrake ulaltoodud

samme vastupidises jarjestuses. Pange
esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel
suurem.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et paigaldate sisemise
klaaspaneeli oma kohale digesti.

13.8 Sahtli eemaldamine

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid (nagu puhastusmaterjalid,
kilekotid, ahjukindad, paber voi
puhastuspihustid). Ahju kasutades vdib
sahtel kuumaks minna. Tuleoht!

Puhastamise hélbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Tommake sahtel I6puni valja.

i

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Tommake sahtel taielikult valja.
Sahtli paigaldamiseks sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras.

13.9 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht!
Lamp voib olla kuum.




1. Lulitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi on 2.

jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. Keerake lambi klaaskatet selle

eemaldamiseks.

14. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

14.1 Mida teha, kui...

Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti Gihendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku tihendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu-
tada.

Kaitse on vallandunud.

Kaéivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi
jooksul.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Keeduvali ei ole kuum, sest see
téotas vaid luhikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis podrduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Valimist ringi ei saa sisse ega vélja
lllitada.

Lulitage esmalt sisse sisemine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lllitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Toidu valmimiseks kulub liiga palju
aega voi toit valmib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga madal voi liiga
korge.

Vajadusel reguleerige temperatuuri.
Jargige kasutusjuhendis toodud
nduannet.

Ekraanil kuvatakse ,12.00".

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.
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Probleem Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.  Ahi ei ole elektrivorku digesti ihen-
Ekraanil kuvatakse "400" ja kostab ~ datud.
helisignaal.

Kontrollige, kas ahi on elektrivorku
Uhendatud digesti (vt Ghendusjoo-
nist).

Tulemused ei ole head, kui kasutate Te pole funktsiooni SteamBake sis-
funktsiooni: SteamBake. se lulitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".

Te ei valanud veesiivendisse vett.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".

Veeslvendis olev vesi ei kee. Temperatuur on liiga madal. Seadke temperatuur vahemalt tase-
mele 110 °C.
Vt jaotist "Ahi — vihjeid ja ndpunai-
teid".
Vesi valgub veestvendist valja. Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju  Lulitage ahi valja ja veenduge, et
vett. seade on maha jahtunud. Eemalda-

ge liigne vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veesuvendisse 0ige kogus vett.
Vt vastavat toimingu kirjeldust.

14.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimuija voi Mudel (MOD.)

teeninduskeskusega.

Tootenumber (PNC)

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus LKR564255X
Pliidiplaadi ttiip Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees
Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloo-  Kiirgekuumusallikas
gia

Ringikujuliste kee-  Vasak tagumine 14.0 cm
dualade 1abimdot Parem eesmine 14.0 cm
(D) Vasak eesmine 18.0 cm
Mitte-ringikujulise Parem tagumine L 14,0 cm
keeduala pikkus (L) P 25,0 cm

ja laius (W)
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Energiatarve kee-  Vasak tagumine

181.8 Wh/kg

duvélja kohta (EC ~ Parem tagumine 184.3 Whikg
electric cooking) Parem eesmine 181.8 Whikg

Vasak eesmine 190.1 Whikg
Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —

Toimivuse modtemeetodid.

15.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

Voimalusel pange ndule alati kaas peale.
Enne keeduala sisselllitamist asetage
koogindu sellele.

Kb66gindu pohja labimoot peab vorduma
toiduvalmistamisala labiméoduga.
Kasutage vaiksemal keedualal vaiksemat
kdogindud.

Pange ndu otse keeduala keskele.

Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jaakkuumust.

15.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus LKR564255X 943005688
Energiatdhususe indeks 94.9

A

Energiatéhususe klass

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0,84 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0,75 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 58|

Ahju titp Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektri
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

lised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

15.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasadastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.
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Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, vélja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, ptitidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Vbéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
p6orddhuga kupsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat. Lisateabe saamiseks vt jaotist
"Seade - igapaevane kasutamine", Seadme
funktsioonid.

15.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav véimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

16. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete
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hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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