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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 136paxTe npoaykT, KoTo Hocu B cebe cu
AeceTuneTus npodecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNEH, TO e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownu B Electrolux.

MoceTeTe Hawms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEW3MPaBHOCTY,

MHOPMaLUs 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Perunctpupante Bawms npogykT 3a no-Aobpo obcnyxeaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawwmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxeHune My Electrolux Kitchen.

B> Eoveiepley
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHMN YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumsaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

Mpenynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

)]

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. MNponssoanTenaT
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbINHO MSCTO 3a

cnpaBka B 6baeLe.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHUN U YMCTBEHM BH3MOXXHOCTU UK OT nuua 6e3 onut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3PacT 1 Xopa C TEXKN NN KOMMNIIEKCHW YBPEXaaHMS
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n naxebpreTte
OMaKoBKUTE MO MECTHUTEe npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa f4a ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BBLPLUBAT NOYNCTBAHE UMU
noaapbXka Ha ypena, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHocCT

To3n ypeq e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

- Tosun ypen moxe ga ce nsnosnssa B 0oucu, ctam B XOTen,
cTau B MOTeN, KbLK 3a rOCTU 1 ApyrM nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(cpeaHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHun kabena.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aga ce
CMEHU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nvue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cMeHuUTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesTHUTE efleMEHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha KyXMHaTa Ha pypHara.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BeE 3a NeYeHe.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO n3gbpnanTte
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a cnepf ToBa 1 3aHNA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HOCcaunTe Ha
padpTa B obpaTHa nocnegoBaTesniHOCT.

He nouncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasmeHu, NOYMCTBALLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTbKMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0Bee A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NMPoONUTMYHO NOYNCTBAHE N3BAOETE BCUYKN
akcecoapu U NPEKOMEPHU HaTpynBaHUs/pasnuBaHns ot
BbTPELIHOCTTa Ha doypHaTa.

2. UHCTPYKLUWUU 3A BE3ONACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

A BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YOBEK MOXeE [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKWU.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

* He moHTUpanTe 1 He n3nonasanTe NoBpeaeH ypea.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKLUMTE 3a MHCTanMpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMMaBainTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbii KaTo e Texxbk. BuHnaru nsnonssainte
npeanasHn pbkaBuLmM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnante ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupanTte ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAX0ASALLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsbsa ga cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsiHWE A0 APYrv YPeamn 1 yCTPOoMCTBa.

» [peau ga MmoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpataTta Ha dypHaTta ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpenwbT e obopyaBaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxagaHe. Tpsbsa aa ce n3nonsea ¢
efleKTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxxaaHe 590 (600) mm
(MuHMmManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa 4YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLivprHa B NnpeaHata yacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
ObnbounHa Ha ypega 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 548 mm
Owvn6ounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumaneH pa3vep Ha oTBopa 3a BeHTUnauums. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoXeH B fgonHaTta 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnosioXeH B AECHNSA bIb/l HA 3agHaTa

cTpaHa

MOHTaXHn BUHTOBE 4x25 mm
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

A BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoe yaap.

* Bcwuykun en. Bpb3ku Tpsibea Aa ce HanpasAT OT KBanuuumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha Tabenkara ¢ TEXHUYECKN AaHHW Ca CbBMECTUMMU C
enekTpUYecKUTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru unsnonssaiite npaBuIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He n3nonssanTe pasknoHUTENN Unn aganTepu ¢ MHOro BXOA0Be.

+ BHumaBaliTe fa He noBpeanTe 3axpaHBalLMA LWencen n 3axpaHaalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben TpadBa ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsbea Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4O BpaTuykaTta Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COOEHO KOraTo € BKIYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropelya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4MH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbMEH Ccfef UHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa usknioumTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npasBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasutenu (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUM TpabBa Aa ce n3BaaaT oT
chacyHrara), U3knouBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga uma nsonupalo yCTponcTso, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUsnNo BpaTuykaTa Ha ypeaa, npean Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

+ To3u ypen ce OOCTaBs C enekTpo3axpaHsally wwencen v kaben.

TunoBe kabenu, NnoaxoAsALIM 32 UHCTaNauusa Unv NoamMsaHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BuxTe obLiaTa MOLHOCT B Tabenkarta ¢ OCHOBHM AaHHW. MoxeTe Aa
HarnpaBWTe crnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-KbnT kaben) Tpsabea aa 6bae 2 cM No-AbAbr OT kabenuTe 3a
¢azata n HynaTa (CuH 1 kadsB kaben).

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

* He npomeHsanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BriokmMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

+ VsknrouBaiiTe ypena cren BCSKO M3MNON3BaHe.

+ bBbbaeTte BHMMaTenHu, koraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, 4okaTo ypeabT pabotun. Moxe
[a nsnese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypega ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He n3nonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

+ OrTBapsiiTe BHMMaTENHO BpaTaTa Ha ypeaa. V3non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeamsBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He noseonsiBaiite UCKPU UMW OTKPUT Niambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapsite
BparaTa.

* He nocraBsiTe 3anannumu npoaykTy Uv npeameTi, KOMTO ca HAMOKPEHM CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn30CT 40 ypeaa unv BbpXy Hero.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospeau u obeslBeTsBaHe Ha emalina:

— He nocTaesiTe CbAOBe 3a (hypHa nnu Apyru npegmeTv B ypeaa OUPEKTHO BbpPXY
OBHOTO.

— He nocTaesnTe anymMmHMeBO hOnMo AUPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B ropeLums ypes.

— He nocTaBsAnTe BMaXXHW CbOOBE U XpaHa B ypeaa, Crnep Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.

— ObAeTe BHUMATENHW, KOraTo MaxaTte Unu NnocTaBsaTe akcecoapuTe.

» OO0e3uBeTsABAHETO Ha eMalina unu HepbXgaemaTta CTOMaHa He OKka3Ba BMMSIHUE BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* WM3anonseante gbnboka TaBa 3a BNnaxHu TopTu. [nogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHA,
KouTO MoraT Aa 6baat TpariHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpPeEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € MHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BUHary ga e oTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
mMoraT fia ce akymynvpat TonfvHa v Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPEeAAT ypeaa,
wkada nnv noga. He saTBapsinTe nperpagarta, [OKATO ypeAbT He U3CTUHE HaMbIIHO creq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxxa n noyncTBaHe

/I BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospe/aa Ha ypeaa.

* [lpeav nogapbXKKa U3KNKOYETE ypena v usgagete Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. Mpexarta.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

YBeperTe ce, 4Ye ypeabT e CTyAeH. Vima onacHOCT CTbKNEeHUTe NaHenu ga ce cHynsr.
CMeHsinTe He3abaBHO CTbKMEHWUTE NaHenu Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOPU3NPaH CepPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaliTe, korato cBansTe Bpatuykarta oT ypeda. Bpatnykarta e texka!l
[MouncTeanTe peaoBHO ypeaa, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe passansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepman.

[MouncreTe ypeaa ¢ Mokpa u Meka kbpna. 3non3sante camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasanTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpMW, pa3TBOPUTENY UK
MeTasnHu npegmeTu.

Ako n3nonseare cnpen 3a ypHa, cnegpante MHCTPyKUMUTe 3a 6e30nacHOCT BbpXy
onakoBkaTta Mmy.

2.5 NMnponuTU4HO NoYncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XMMUYECKM eM1Ucun (NyLLEK) B NUPOSIUTUYEH
PeXuUM.

Mpean n3BbpLUBaHE Ha PYHKLMATA 3@ MMPOSNIUTUYHO CaMOMOYNCTBaHE UK PYHKLUMSITa 3a

nmbpBa ynotpeba, Mosfsi OTCTpaHeTe OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCWYKM U3MNWLLHM XPaHUTESNTHX OCTaTbLM, Macro unu pasneTv MasHuHW / oTnaraHust.

—  BCWYKM NOABWKHW NPeaMeTy (BKITOUUTENHO CKapy, CTPAHUYHM LUMHU U T.H., JOCTaBEHM
C NpoAyKTa) M No-crneumnanHy BCUYKU He3anensally TeHMKepW, TUraHu, TaBn, nocyaa v
ap.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM UHCTPYKLMM 3@ NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE.

[eua He 6uBa Aa Ao ypeaa, AoKaTo Teye NMPONUTUYHOTO NMOYNCTBAHE.
YpeObT cTaBa MHOrO ropeLl U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXNaxJaHe ce U3nycka ropeLy

Bb3OyX.

MuponuTMYHOTO NOYNCTBaHE € orepaLmsi C BUCOKa TeMnepaTypa, KOSTO MOXe Aa

npeausBrka ocBoboXaaBaHETO Ha M3NAapPEeHUsi OT OCTaTbLM OT rOTBEHE U CTPOUTENTHU

marepvanu, NnpenopbYNTENHO € NoTpebutenuTe ga:

— ocurypsT gobpa BeHTMNaums no BpeMe 1 cref BCAKO NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHeE.

— ocurypsit fobpa BeHTMNauusi no Bpeme v crnepf nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcvMmarnHa Temneparypa.

3a pasnuvka oT xopaTta, HKOU NTULM UNW BIIEeYYru ca U3KMoYMTESTHO YyBCTBUTEITHU KbM
NoTeHUMarnHn n3napeHusi, KOUTo ce OTAENAT MO BPEMe Ha npoLieca Ha NoYnCTBaHe Ha
BCUYKMN (DYPHU C NUponu3a.

— [lMpemaxHaT BCUYKM AOMALLHMN XUBOTHM (0COBEHO NTHLM), KOUTO ca B 6Gnn3ocT Ao ypeaa
no Bpeme Ha 1 crnej NMpPONUTUYHOTO NOYMUCTBAHE U MbPBO U3MOS3BaHE Npu
MakcumarnHa Temnepartypa Ha 4o6pe NpoBETPEHO MACTO.

MankvTe gomallHu nobrMum cbLyo MoraT Aa 6b4aT MHOTO YyBCTBUTENTHU KbM NOKanHuTe
NPOMEHN B TeMMepaTypaTa OKO0 BCUYKM (hypHU C NMPONM3a, KoraTto nporpamaTta 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoYncTBaHe paboTu.

Hesanensalwyute NoKpUTUsi BbPXy TEHIKEPU, TUraHW, TaBu, Npubopu 1 T.H., MoraT Aa 6baar
noBpeAeH! Mo BpeMe Ha NMPONUTUYHO NOYMUCTBAHE MpU BUCOKA TemnepaTtypa Ha BCUYKU
dypHM C NMponM3a 1 CbLLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHUK HA HUCKW HMBA Ha BPELHU
n3napeHus.

M3napeHnus, nanbyeHn oT ypHU C NUponmu3a / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo € OnucaHo, He ca
BPeAHW 3a Xopa, B TOBA YMCMO AeLa 1 Xopa CbC 34PaBOCNOBHM Npobnemu.
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UHCTAJIMPAHE

2.6 BbTpeluHo ocBeTneHue

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO NamMnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaTt Ha EKCTPEMHU (DU3NYECKM YCIIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, BubpaLmm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn aa
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a W3Mos3BaHe B APYr MPUIIOKEHUS U HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha MOMELLEHs B
[OMaKUHCTBOTO.

+ Tosu NpoayKT BKNOYBa CBETIIMHEH U3TOYHWK C KNac Ha eHepruitHa edekTuBHocT G.
* Ma3nonsBariTe camo namnu CbC CblymTe cneyndukalmn.

2.7 O6cenyxBaHe

+ 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPM3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

« CBbpkeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHOPMaLMs Kak fa UXBbpnuTe ypeda.
* WsknioveTe ypeaa OT eNlekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe saxpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeada U ro U3xsbprere.

+ [pemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpedoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomaluHy nobuvum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°v0uTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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UWHCTAJIUPAHE
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OMMNCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEOA

4.1 O6w nperneg

g mo
[

(i =
SR
mp ) =
Y ——4a

El KonTponeH naven

H Konue 3a pyHkynuTe 3a HarpsiBaHe
B ExpaH

B Konue 3a ynpasneHve

HE HarpsiBaw enemeHt

[ Namna

BexTunarop

B Bvbrpewna yact Ha pypHaTa

Bl Bogzauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu

] Mosuuws Ha ckapa

4.2 Akcecoapu
+ CkapalpadT
3a cbaoBe 3a rotBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
+ TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BrUCKBUTHU.
* Cba 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe nnu KkaTo cbp 3a CbOUpaHe Ha MasHuHa.
* Teneckonu4iHu Bogauun
C TeneckonuyHWTE BoAa4n MoXeTe Aa NocTaBsiTe 1 cBanaTe padToBeTe No-fnecHo.

5. KAK O A BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 Mpubupaiim ce knro4oBe

3a pa usnonseate ypena, HaTUCHeTe Krk4ya. KntousT nanusa.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

5.2 KoHTponeH naHen

3aBbpTeTe

CeH30pHVI norieta Ha naHena 3a ynpaBJjieHue HatucHete TR

O 'S & & OK

e ‘
Bbp3o Oc- MoTtBbPAE- (
3aknoysa-

Tarimep | HarpsiBa- | BeTne- He Te HaCTpow-
He Hue KaTa

M3bepeTe hyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BkIovuTe pypHaTa.

3aBbpTeTe KItoya 3a PYHKLMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIMKOYEHa No3unuums, 3a Aa U3KovmTe ypHa-
Ta.

KoraTo kntoybT 3a pyHKUUMTE 3a HarpsiBaHe e
HEZ 3'—{ B U3KIMIOYEHA NO3NLUSA, EKPaHbT CTaBa B pe-
XXMM Ha rOTOBHOCT.

12:40 120 ownepaTyDa. a0 or Rer A Dy A
e “u onyum ‘

. - EkpaH cbC 3aganeHu dyHKLuM Ha GyToHuTe.
_°BBAF:EBEE,"

QO@m /&

MHauKaTopu Ha ekpaHa

& ¥ wl < >»>
3aknoyBa- Momouy npw ro- MouncteaHe HacTtporiku Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHe
Wuaukarto-
pv Ha Tau- Q % @ @
Mepa:
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

JleHtata e
cTn

NeHTta na HanpeabKa - 3a TemnepaTypa unu yac.

uanarta yepeeHa, koraTo pypHaTta ao-
rHe 3agageHara Temneparypa.

WHaukaTop 3a rotBeHe ¢ napa (ﬁ)

6. MPEOV NMBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 MbpB

OHa4asiHoO no4YuncrtBaHe

Mpeau nbpBoHavanHara ynotpe6a nouncrete npasHata dypHa v 3agaiite yac:

=

| @

% =3
s =
_ 00:00
Hactporite Tarimepa. HatucHeTe:
OK

6.2 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsIfAHe

3aTonneTte npeaBapuTesNHO NpasHaTta pypHa npean nbpBaTa ynoTpe6ba.
Ctbnka | V3Bagete oT doypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU 1 NOABMXHUTE OMOPW Ha ckapaTta.
1
g"’"Ka 3apariTe makcmanHaTta Temneparypa 3a pyHkumsaTa: E
OcTtaBeTe ¢hypHaTa Aa pabotu 3a 1 vac.
g“‘"Ka 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumsaTa: .
OcraBeTe pypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama 1 UM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHoTO 3aTomnsisHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOAHEBHA YINOTPEBA

/\  BHM

MAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.1 Kak aa HacTpouTte: DYHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa rotBuUTe

Crtbnka 1

CTtbnka 2

N

B

N

C

3apanTte TemnepaTtypaTa.

M3b6epeTe dyHKUUS 3a 3aTONMSHE. HaTucHeTe:
OK
FoTBeHe Ha napa
YBeperTe ce, ye ypHaTa e cTyaeHa.
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
( Q \ ( Q \ OcraseTe npasHa-
Ta (pypHa ga 3a-
. rpee npensapu-
) C TEMHO B NPOAbLI-
*eHue Ha 10 MuHy-
Tu, 3a ga ce obpa-
M36epeTe 3apante Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLL- hbyHKUMsATa 3a neparyparta. MocraBeTe 51 BbLB
HOCTTa C YelmsaHa Boaa. 3atonngaHe Ha HaTtucherte: (ypHaTa.
napa. OK

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpeluHocTTa e 250 mn. He mbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELIHOCTTa MO BPEME Ha rOTBEHE UMK KoraTo (ypHaTa e ropelua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

3aBbpTeTe KoYa 3a PyHK-
LuuTe 3a HarpsisaHe B U3KIto-
YeHa Mo3nums, 3a Aa U3KIo-
uute pypHara.

OTBOpeTe BpaTaTa BHMMATEN-

Ho. OcBobogeHaTa BnaxHoCT

MOXe [a NpeausBuka usrapsi-
HUSA.

YBeperTe ce, Ye cpypHaTa e
ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
TbyYHaTa Boga OT peneda
BbB BbTPELUHOCTTA.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHe

CtaHAapTHU (byHKLMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsiHe

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpW HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CylLeHe Ha XpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

TpaaULMOHHO ne-

3a neveHe Ha TECTEHMN U MECHU XpaHu Ha e4HO HMBO.

YyeHe
({\) 3a pobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO Bpeme Ha roteeHe. 3a nonyyaBaHe Ha npa-
\I/ BUITHWSA LBSIT M XpyrnKaBa Kopuyka no Bpeme Ha neyeHe. 3a noeeve coy-
HOCT Mpw npeTonnsHe. 3a KOHCepBUpaHe Ha MIOAO0BE 1 3eMeHYYLN.
SteamBake punp paup A v

DYHKUMA Nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkae 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLmn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a ga ctaHat xpynkasu NonyrotToBUTe XpaHu (Hanp. KapTodku, kapTodum
C KOpWYKa unv nponeTHu pynua).

)

Me4yeHe c Bnax-

®yHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi No BpemMe Ha roTBeHe.
KoraTo n3nonaeate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe Aa ce pasnuyasa oT 3afafeHata. Msnonssa ce octaTbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
MHopMaLus BUXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3ann4aHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo- MpunoxeHne
nnsiHe
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napveta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa KopuyKa.
Typ6o rpun
— 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLy npu rotBeHe, MNMovncteaHe, HacTporiku.
MeHto

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BrnaXHoCT

Tasn cyHKkumMs Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a Kiac Ha eHepruinHa
edekTUBHOCT 1 ekoau3saliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrinacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha roTBEHE, Taka Ye pyHKUMsTa ga He
ce NpekbcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruiHa
e(PeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKLMS, NaMnnykaTa aBToMaTU4HO ce usksouea cries 30 cekyHau.
3a UHCTPYKUMKM 3a roTBEHe BMXTE rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LLUM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, [NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu roTrBeHe

Bcsiko sicTMe B ToBa NOAMEHIO UMa npernopbynTeniHa (yHKUMS 1 TemnepaTypa. MoxeTe Aa
HacTpowuTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta o BpeMe Ha roTBeHe.

3a HsKOM AICTMA MOXe Aa roTBUTE U CbC crea- *  ABTOMaTU4HO MepeHe
HOTO:

Momoly Npu roTBeHe - M3nNon3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsiTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HAacTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
N |
O O O ﬁ
E o P1 - P45 OK
Bneate B meHI0TO. M3b6epeTe MNomoLy N3bepeTe sictueto. [MocTaBeTe AcTneTO
npw roteeHe. Hatuc- HaTnchere: OK BbB pypHaTa. lMo-
nere OK ’ TBbpAETE HacTpoiika-
Ta.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe

JlereHpa

ABTOMaTU4HO MepeHe Hann4eH.

k| o

KonnyectBoTo Boda 3a dyHKUMsATa 3a napa.

=

3arpeiite npeABapuTenHo ypHa npeau Aa sanodyHeTe ga roteute.

=

HuBo Ha ckapaTa.

Korato cpyHKUMATa NpuUKnoYBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
FoBexno S
P1 loBexao ne-
4yeHo, anaH- 40 MyH
rne
P2 loBeXA0 ne- r1|a-p lf'r;ré I3E| 2; TaBa 3a neyeHe
YeHo, cpeaHo Hobenia 4 Be;gbp)«eTe MECOTO 3a HSKOJIKO MMHyTM_ 50 MuH
n3nevyeHo peL TuraH. lMoctaseTe ro BBLB yp
-5cm HaTa.
P3 loBexpao ne-
YyeHo, Aob6pe 60 MUH
nsne4vyeHo
P4 Mupxona, 180 - 2_20 P [E E 3; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKkapa 15 MuH
CpeaHo nsne- napde; nap- 3anbpxeTe MecoTo 3a HSAKOINKO MUHYTH
ueHa Hera c pe- B ropeLy TuraH. [octaBeTe ro BbB yp-
benuHa 3 HaTa.
c™m
PS Meveno/3any- 1.5-2xr Ifl B 2; neyeHa Ha SICTMETO Ha cKkapa 120 Mun
LueHo 3anbpxeTe MecoTOo 3a HSIKOMKO MUHYTH
rosexao (oc- B ropet TuraH. [lobasete TeuHocT. lNo-
HOBHO pebpo, CTaBeTe ro BbB hypHaTa.
rOpPEeH Kpwbr,
aebena cnaHu-
Ha)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BeXA0
Ao, 75 MUH
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 lMeyeHo ro- = 2; TaBa 3a NeueHe
Bexno, cpea- 1-1,5kr; M3nonaeaiTte nobumuTe cv noanpaBku
HO u3ne4eHo napyeta ¢ WM CaMO COJ U MPSICHO CMITSIH NUnep. 85 MuH
(6aBHo roTBe- | AebennHa 4 | 3ambpkeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo 130 muH
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- 75 MuH
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeato ) E 2; TaBa 3a neveHe
M3nEeYeHo 0,5-1,5kr; | Wanonagaiite no6ummuTe cM NOANPaBKA
napyerta c 90 MuH
(6aBHoO roTee- g UMK Camo COIM W NPSICHO CMIsIH nunep.
He) AebenvHa 5 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTY
-6cm B ropeLy TuraH. MocTaeeTe ro BB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
u3neyeHo
120 MyH
(6aBHo rotee-
He)
Tenewko @
P12 | MNeveno 08-15k% | ([=]2. neuena Ha sicveTo Ha ckapa 80 mun
Tenewko (Ha- nagqua ¢ 4 M3nonaeaiite No6GUMUTE C1 NOAMPABKY.
np., nneLuka) '2'; enHa [o6aBeTe TeyHoCT. MOKPUTO NEYeHo.
Camncko & @
P13 | MeyeH cBuH- 1.5-2kr C1B]) 2; nevena va sictueto na ckapa 120 mmH
CKM Bpat unu Cnep NornoBMHaTa OT BpEMeTO 3a roTBe-
nnetuka He 0GbpHETE MECOTO.

19/440



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

M3nonasaiite niobumute cv NoAnNpaBky.
3anmbpxeTe MecoTo 3a HAKONKO MUHYTH
B ropeLl TuraH.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r E]Z; TaBa 33 neyeHe 215 MUH
cBuHcko (6as- M3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
HO roTBeHe) Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km E] 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKapa 55 mu
npAcHo nap4era c V3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHcku pe- 2 - 3 Kr; u3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH
6pa nonssanTe [obaBeTe Te4HOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoB#, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonosuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a roTBEHe 0ObpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
c™m
ArHewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kn; E| 2; neyeTe AAICTUETO B TaBa 3a NeYeHe 130 mu
¢ koct neépqua 07 [ob6aBeTe TeuHocT. Creg nonosmHaTta
AgbennHa OT BPEMETO 3a roTBeHe 0GbPHETE MECO-
-9cm
TO.
Mtnye meco &
P18 | Uano nune 1-1.5kr 01 2: b 200 wn: Kaceporn B TaBa 3a 60 muH
MpACHO neyeHe
V3nonsBaiite nobymute cv noanpaBku.
Cnep nonosuHaTta OT BPeMeTO 3a roTee-
He 0ObpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnonyyun pae-
HOMEpPEH 3MaTUCT LBAT.
P19 | MonoswuH nu- 0,5-0,8 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 40 MuH
ne V3nonsBaiiTe nobumute cv noanpaBku.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r E E| 2: kacepon Ha ckapa 25 MUH
Hep napuye ;

20/440




BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P21 | MNunewkwu 6yT- - E] 3: TaBa 3a neveHe 30 MuH
eTa, npecHu Ako MbpBO MapuHoBate nuneLwkute byT-
yeTa, 3apaliTe Nno-H1cka Temneparypa u
roTBeTe NO-AbMro.
P22 | NMaruua, uana 2-3xr tl B 2; neyeHa Ha SICTMETO Ha ckapa 100 muH
V3nonsBainTte nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnepn nonosuHaTta OT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHeTe naTuuaTa.
P23 | Nbcka, usana 4 -5«kr El |E| 2: ALNGOK TMraH 110 MuH
V3nonsgainTte nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe mecoTo B Abnboka TaBa 3a
neyeHe. Cnep nomnoBuHaTa OT BPEMETO
3a rotBeHe 06bpHeTe rbekara.
Apyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1 kr |E| 2; ckapa 60 MUH
43 ’
HU M3nonseanTe niobrmuTe cv NoANpaBKu.
Pu6a &
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r |E| 2: TaBa 3a neyeHe 30 MuH
Ha rpun pn6a HambnHeTe puata ¢ Macro 1 uanons-
BanTe nobumnTe cu NoanpaBku U BUIKN.
P26 | dune ot puba B ][] 3; kacepon Ha ckapa 20 muH
M3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
Cnapku neumea | geceptn 7 E3
P27 | Yumnskenk - 90 MuH
E 2; @ 28 cm bopma 3a TopTa Ha
ckapa
P28 ?:;("KoB B E| 2; lsJ 100 - 150 MIT; TaBa 3a nevyeHe 60 muH
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P29 | AGnnkos B E] 2; chopma 3a nait Ha ckapa 40 mun
TapT
P30 | fi6nnko nail . = 2; lasJ 100 - 150 mIT; %) 22 cm ¢hop- 60 mur
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 Kr E| 3: ALNGOK THraH 30 MuH
P32 | lokonanosu B E 2; L 100 - 150 mn; chopma 3a Mb- 30 muH
MBUHM (vHM Ha ckapa
P33 | Keik c xne6- - E| 2: hopma 3a xnsi6 Ha ckapa 50 MuH
Ha opma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn &) ‘53 ’*.
P34 | MNeueHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 MuH
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodm ¢ obenkarta B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk EI 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputika TVS 3a NnevyeHe
V3nonsgainTte nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15kr E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 muH
cmeceHu se- TUS 3a neyeHe
neHdyum V3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuute Ha napyera.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
Tochu, 3ampa- ’
3eHu

OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
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®YHKUUUN HA YACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P39 | MecHa/ 3e- 1-1,5«kr E] 2; kaceporn Ha ckapa 45 MuH
rneH4YyKoBa ’
nasaHsi cbC
CyXu NIUCTHN
P40 | KaptodpeHn 1-15kr E 1: kacepon Ha ckapa 50 muH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried nornoBuHaTa
POBM KapTon) OT BPEMETO 3@ FOTBEHE.
P41 Mpscua nuua, _ E E 2; E"J 100 Mn; TaBa 3a neveHe c 15 MUH
TBHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcﬂa nuua, . IEI E 2; TaBa 3a Ne4YeHe C NocTaBeHa 25 MuH
Aebena XapTusi 3a neyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a NneyeHe Ha ckapa 45 MrH
Pa4 Bal/rBeTa/'-laGg- 0.8 kr E E 3; l_JM 150 mn; TaBa 3a nevyeHe ¢ 30 muH
Ta/ban xns MOCTaBEHa XapTusi 3a neveHe
3a 651 xna6 e Heob6xoaMMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Beuuku nbn- Tk E E| 2; u** 150 mn; TaBa 3a ne4vyeHe 45 My
HO3BPHECTH nocTaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM XNna6o-
Be BbB hop-
ma 3a xnsb6

8. ®YHKLUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIOYK Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u

STOP dyHKUMSATa 3a HarpsiBaHe crnvpa.
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®YHKUUN HA YACOBHUKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHne

@

OTrioXeH cTapT. 3a oTaraHe Ha crtapTa U/Unm Kpasi Ha roTBEHETO.

©)

Bposy. MakcumymbT € 23 4 1 59 MyH Tasn dyHKUMS He Bnvsie BbpXY

paboTaTa Ha dypHaTa.

3a ga BknounTe nnu nsknounte bposy , n3bepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pna HacTpouTe: Yac oT AeHoOHoLWMeTo

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

R

Nl

3a fa npoMeHuTe Yaca oT AEHOHOLLMETO,
BMne3Te B MEHTO 1 n3bepete HacTpoiikuy,
Yac oT geHoHowmeTo.

HacTtpolite YacoBHu-
Ka.

Hatucrerte: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Ctbnka 1

5

N
HatucHerte: O

Ctbnka 2

Ha ekpaHa ce N
nokassa: ( Q \
0:00

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TaiimepbT ® aanousa Za oTbposiBa BefHara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na Hactpoute: Bpeme 3a rotTBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Q

N

¥

Crtbnka 3

Crtbnka 4

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

M3bepeTe dyHk-
LM 3a 3aTonnsiHe
1 HacTpomnTe Tem-

HatucHete Hs-
KOJNKO MbTU: @

Nl

N

¥

STOP

3apaiite Bpeme-
TO 3@ rOTBEHE.

Hatucrere: OK

nepatypara.
TarimepbT @ 3anoyBa Aa oTbposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 CTbnka CTtbnka 4 CTbnka CTtbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
OeHo- -
N36e- HoLMe- @
eTe .
(ngK_ HatucHe- Ti HacTpoii- cTon Ha- HaTuc-
Te HSKOS- 6 Te Bpeme | HartucHe- cTpoiite heTe:
HnATa KombTn: | CTAPT | sahaua- | 1e: OK Bpeme '
3a 3a- O no o 3a kpait OK.
Tonns- : ’ pan.
He.

TaiimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbLiaHe. BucokmsaT pbb okono padta npegoTepartssa
M3Nb3BaHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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OONMbJIIHUTENHU ®YHKLUU

Ckapalpadt:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogavynTe Ha
OMopHUTE pericy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BogauuTe oTrope.

10. AONMBJIHUTENTHUA ®YHKLUUU

10.1 3aknrouyBaHe

Ta3u pyHKUMA NnpegoTBpaTABa Criy4aiHa NpoMsiHa Ha paboTaTta Ha dypHara.

BkntoyeTe 5, korato pypHaTa paboTtu - 3ag4afeHoTo roTBEHe NpoAbIMKaBa, KOHTPOSHUAT NaHen e
3aKMIoYeH.

BkntoyeTe 5, korato doypHaTa e usknoyeHa - ypHata He Moxe fa 6bae BKMoYeHa, KOHTPONMHUAT
naHen e 3akmnoyeH.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

Ta3u cyHKUMA NpefoTBpaTABa cryvyaliHa NpoMsAHa Ha paboTaTta Ha dypHara.

& &

N~ - HaTUCHeTe 1 3apbXTe, 3a - HaTVCHeTe 1 3afpbXTe, 3a
Aa BKouuTe yHKUmATa. Aa 9 nsKkno4uTe.
[Mpo3By4aBa curHan.

@ 3x E - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH0YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus1 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Clef U3BECTHO BPeEME,
akKo e BKMtoYeHa yHKLMS 3a 3aTOMsiHe, @ HAaCTPOMKUTE He ca NPOMEHEHM.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBaHE He AencTBa npu cnegHuTe dyHkumn: OcseTtnexne, OTnoxeH
cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

Korato dypHaTa paboTu, oxnaxaallmsT BeHTUIaTop ce BKIoYBa aBToMaTuYHo, 3a Aa
nopabpxa NoOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa XnagHuW. AKO U3KMoUMTE PypHaTa, BEHTUNATOPBLT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa npoabmku Aa paboTu, 4okaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPEMNOPBHKU U CHBBETU

11.1 lNeyeHe ¢ BnaxHoCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBanTe npeasniokeHusaTa B JonHaTta tabnuua.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

Opost

3a OTTU4aHe

¥ = (SN
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

6post 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe uUnm cba 175 3 25-30
3a oTTNYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH dnax dnaH Ha ckapaTa

TopTta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pus“ Ta

Bapena punba, 0,3 | TaBa 3a neveHe unu CbA 180 3 20-25

KF 3a oTTUYaHe

Lisana puba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe Unu CbA 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a OTTUYaHe

Wawnuk (www- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 25-35
(cnap.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 30-40
Opost 3a OTTUYaHe
ConeHu buckeu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 25-30
T, 20 6pos 3a oTTUYaHe
BuckBUTK OT Neko | TaBa 3a NeyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe uUnu cba 170 2 20 - 30
Opost 3a oTTUYaHe
3eneHyyuu, Ba- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpenunseMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unm cba 180 4 25-30
CKV 3eneHuyLn, 3a OTTUYaHe
0,7 kr

11.2 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbLUYUTESTHU aKkcecoapu

M3non3eaiiTe TbMHU, HeoTpa3ssiBalLy conva u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbaoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua CbA 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonan
KepamunyeH
martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-
TBMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHN, HeOTpassaBaLLmn 8 om Ly
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp
anameTtsp, 5 28 cm gruameTbp

Ccm BUCOYMHA
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.3 Tabnuuu 3a rorBeHe 3a U3NUTBALLN UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteailm naéoparopumn

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.

¥ B = E O @
\ CJ e
(°C) (MuMH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20-30 -
Kenkose LMOHHO ne- | nevyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy, Taga 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AYX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNUP
Tabna
Manku [opeLy, TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AYX/ neyeHe 160
20 6pos/ | BeHTUNVMP
Tabna
A6bN- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70 -90 -
KOB Mai, | LUMOHHO ne- | padT
2 TaBu yeHe
@20 cm
Abbn- [opeL Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNMP
@20 cm
MaH- Tpagwu- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpeite dypHa-
avwna- Bb3ayX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
326 cm
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (MUH.)
MaH- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 -60 3arpeiite dypHa-
avwna- BBH3AYyX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lopeuy TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNWP
Macnen- | lopeLy TaBa 3a 2né4 140 - 25-45 -
Knt Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LMOHHO Ne- | neyeHe 150
YeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6pos padpT HYyTV OT Ta npegBapuren-
egHata HO 3a 3 MUHYTK.
cTpaHa; 2
- 3 MUHy-
™ oT
apyraTa
cTpaHa
Byprep pun Ckapa 1 4 Makc. 20-30 [MocTaseTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBPTOTO
BEXA0, oTuexaa- HVBO 1 TaBaTa 3a
6 6pos, He oTUeXaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha
dpypHaTa. O6bp-
HeTe ACTMeTo Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.
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PUXU U NOYUCTBAHE

12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTteTe NuUeBaTa YacT Ha hypHaTa ¢ Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napat 3a No4ncTBaHe.

M3non3saiitTe nouncTBaly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTE MEeTaNHUTE NOBBPXHOCTY.

Mpenapatun
3a nouucTBa-
He

MouncreTe neTHara c nek no4yncTealy npenapart.

MouncTBaiTe BbTPELIHOCTTa cnej Besika ynotpe6a. HatpyneaHusi Ha MasHUHK
UM Apyru octaTblyM MoraTt aa AoBefat Ao noxap.

A

BbB dhypHaTa unu no cTbknata Ha BpaTuykaTa MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
Aa HamanuTe KoHAeH3aumaTa, octaseTe dpypHata ga pabotu 10 MuHyTV Npean
rotBeHe. He cbxpaHaBanTe xpaHaTa BbB oypHaTa 3a noseye ot 20 MUHYTU.
MopacywaariTe BbTPELLHOCTTA Ha (oypHaTa ¢ MeKa Kbpra crnef Bcsika ynotpe-
6a.

[

BcekungHeBHa
ynotpe6a

MouuncTBaliTe NpuHagnexHocTuTe Ha cypHaTa cnef BCSKO Non3BaHe v rv octa-
BSINTE Aa n3cbxHaT. 3nonasarite Meka Kbpna c Tonna BoAa U nek nouncTaaly
npenapat. He nouncrearite NnpuHaanexHocTuTe B CbAOMUSINHA.

i

He nounctearite He3anensawuTe akcecoapm ¢ abpasvBHO NOYUCTBALLO cpea-

Axcecoapu CTBO UV NpeaMETH C 0CcTpU pbboBe.

12.2 Kak ce noyuctBa: BbTpelwHa yact Ha dpypHaTa

MoumncTeTe peneda Ha BbTPELUHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLyM OT BAPOBUK ClEL rOTBEHE
¢ napa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

HanewTe: 250 mn 65an ouet B
peneda Ha BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa. VisanonssanTte Mak-
cumym 6% ouet 6e3 fobasku.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBoOpM
OCTaTb4HMSA BApOBUK Ha CTaui-
Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
™.

M3uncteTe BbTpELLIHOCTTaA C
TOMNNa BoA4a N MeKa Kbpna.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe ypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha roTBeHe.
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PUXU U NOYUCTBAHE

12.3 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopwu Ha ckaparta

OtcTpaHeTe onopuTe Ha ckaparta, 3a Aa NnoYncTmTe ypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

Ctbnka | Msgbpnavite npegHaTta yacT Ha
2 ornopwuTe Ha ckapaTta oT cTpa-
HMYHaTa cTeHa.

Ctbnka | M3gbpnaiiTe 3agHaTa yacT Ha |
3 HOcauya Ha padpTa Ha ckapaTta 1/
OT CTeHaTa U s u3Bagerte. ) ‘

2 a
Ctbnka | [loctaBeTe HocauuTe Ha padTa %Z -
4 B 06paTHa nocrnegoBaTenHoCT. %H’; % b
@ﬁ

TIT

__——

7T

3agbpxawurte WwndTose Ha Te-
necKkonuYHUTE BoAgaymn Tpsiosa
fa coyart Hanpeg.

‘ =3

12.4 HauuH Ha usnonssaHe: NMMPoONUTUYHO NoYncTBaHe
MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpPoNNTUYHO NOYNCTBAHE.

& BHUMAHMUE!
Mma puck oT narapsiHus.

A NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMA WKad MMa MOHTUPaHW ApYyru ypean, He ri n3nonssanTe
e[HOBPEMEHHO C Ta3n yHKuusa. ToBa MOXe Aa NpUyYnHU noBpeda Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHeE:

M3akntoueTe doypHaTa u u3- | OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
YakaiiTe a U3CTUHe. pw. BBLTPELLHOTO CTLKIO Ha BpaTaTta
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH nouyncTealy npenapar.

nuponvn'vmuo novyuncrtBaHe

Crenka 1 Bnesate B MmeHtoTO: NMouncreaHe rm/
Onuwusa BpemeTtpaeHe
C1 - Ileko noyncteaHe 1y
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rPUXU U NOYUCTBAHE

l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaAHe

C2 - HopmanHo noyncresaHe 14 30 MuH
C3 - LlsanoctHo nouncTeaHe 24 30 MyH
Crinka 2 OK - HaTucHeTe, 3a Aa n3bepeTte Nporpamara 3a No4YncTBaHe.

Cronka 3 OK _ HaTucHeTe, 3a Aa 3ano4yHeTe No4YncTBaHeTo.

Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KItoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTOMnsiHE Ha
U3KITYEHa No3unuust.

@ Mo Bpeme Ha no4nMcTBaHeTO NamnuykaTa Ha cbypHaTa € U3KI4eHa.

Korato cbypHaTa gocturHe 3agageHara Temneparypa, BpaTuykaTta ce 6nokupa. [lokato BpataTa

ce OTKIoYK, ANCNIEAT NokasBea: EI

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns- M3uncTeTe BbTpeLHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakaviTe Aa U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLHOCTTA.

12.5 HanomMHsiHe 3a no4yncTBaHe

dJypHa'ra Bu HanomH#A kora Aa A No4YMcTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactpoiku, HanomHsHe 3a
noYncTBaHe.

af wura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cnep BCSKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe n nictanupare: Bpara

Bpatara Ha chypHaTa uMa Tpu CTbKneHn naHena. MoxeTe fa oTCTpaHuTe BpaTtaTa Ha dypHaTta
1 BbTPELLUHNTE CTHKIIEHU NaHenu, 3a Aa rv noymctute. Npoyetete U3UANO UHCTPYKLUUTE
L/3BaxkaaHe U MOHTMpaHe Ha BpaTaTa”, npeauw Aa U3BaguTe CTHKIEHUTE NaHesnu.

NPEAYNPEXOEHUE!
He nanonssavite ypHata 6e3 CTbKNeHUTe NaHenu.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | OTBOpeTe M3UANO BpaTaTa 1 OTKpUN-
1 Te maHTaTa oT AsicHaTa 1 cTpaHa.
Ctbnka M3nonsBanTe oTBEpPTKA, 3a Aa No-
2 BOWUTHETE N 06bPHETE AOKpal NoCT-
YeTO Ha MaHTaTa OT AscHaTa cTpaHa.
Ctbnka | OTKpuiiTe NaHTaTa OT nsiBaTa YacT Ha
3 BpaTara.
Ctbnka | [oBaurHeTe u 3aBbpTETE M3LANO NO-
4 CcTa Ha nsiBata naHra.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-
5 NMonoBMHa 40 MbPBOTO Bb3MOXHO Mo-
noxeHwue 3a otBapsiHe. Cnepf ToBa
nosaurHeTe, ApbnHeTe Hanpea u us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.
Ctbnka | lMocTaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-
6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4yacT Ha \ s—
7 BpaTara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esnyerTo.
Ctbnka | V3gbpnanTe pamkata Ha BpaTata ( N bj
8 KbM cebe cu, 3a ga s u3BaauTe. 4
Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEeHUTe NaHenu Ha Bpa-
9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4YacT 1 BHUMa-

TEMHO 'V M3AbPMAaNTe EANH NO EAVH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHUsi NaHen.
YBepeTe ce, Ye CTLKIOTO ce Nibara
HanbHO No noAnopuTe.
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rPUXU U NOYUCTBAHE

CTbnka [NoyncTeTe CTbKNEHNTE NAHENM C BO-
10 Aa u canyH. BHumaTtenHo noacylerte
CTbKNneHuTe naHenu. He nouncreanTte
CTbKNEHUTE NaHenu B CbAOMUsINHA
MalumHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-
11 KINEeHUTe NaHenu u Bpatata Ha gyp-
HaTa.

YBepeTe ce, 4Ye CTe NOCTaBUNKU CTbKIEHNUTE
naxHenu (A n B) B npaBunHata
nocnegosatenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKMpOBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIIeHWs na-
Her, BCEKW OT CTbKINEeHNTe NaHenu uarnexaa
pasnuyHo 3a ynecHeHWe Ha pasrnobsBaHeTo
n crnobsBaHeTo.

Mpn npaBuneH MoOHTaX rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa wpakea.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPELLUeH CTbKIEH NaHen NpaBuITHO B rHe3Aa-
Ta.

12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnata Moxe fa e ropeya.

BuHaru gpbxTe xanoreHHarta namna ¢ Kbpra, 3a fa npegorspaTtuTe U3rapsaHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHuMHa BbpXy namnara.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpPXY
KanTe, goKaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

36/440



OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTWU

3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.
1

Ctbnka | MNMouncTteTe CTbKNEHMS Kanak.
2

Ctbnka | CmeHeTe kpylikaTa ¢ NoAXoAsiua KpyLuka, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | MocTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.
4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJ1A, CBbPXEeTe Ce C OTOpU3npaH CepBu3.

dypHaTa He ce BKIOYBa UNU He 3arpsiBa

Mpobnem MpoBepete ganu...

He moxeTe ga aktuBupare unm pabotuTe ¢ dypHaTa e NpaBUTHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
dypHaTa. 3axpaHBaHeTo.

PypHaTa He ce 3aTonns. ABTOMaTUYHOTO M3KMNIOYBaHE € AeakTVBMPaHO.
®ypHaTa He ce 3aTonns. Bparata Ha dypHaTa e 3aTBopeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns. Mpegna3ntenar He e nsropsn.

PypHaTa He ce 3aToNns. 3aKnoyYBaHETO € USKITHOYEHO.

KomnoHeHTn

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

JNamnuykaTa e usknioyeHa. [NeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKIMIOYEHa.
Namnuykata He paboTw. INamnuykata e nsropsana.
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KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasea... MposepeTe ganm...

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3aknio-
yarkaTa He e nospefeHa.

Err F102 BpataTta Ha dhypHaTa e 3aTBOpeHa.
Err F102 3aknoyankara Ha BpaTtaTta He e noBpeaeHa.
00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te Yac OT AeHOHOoLWNeTO.

AKO OMCNIIeAT nokassa Kof C rpellka, KOMTo He € yroMeHaT B HacTosiara tabnuua, naknoveTte
npeanasuTtens v crief ToBa ro BKMOYETe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOAbT C
rpeilka ce nosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncreaHe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

BopaaTa n3tnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHME. VIma npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLHOTO
oTAeneHve.

13.2 [JaHHM 3a CepBU3HO obcnyXBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproeeLa cu
UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHuTe, HeoBXOAMMM 32 CepBU3HUS LIEHTBP, ca NocoyeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU. TabenkaTa
C [JaHHM ce HaMuMpa Ha npeJHaTa pamMka Ha BbTpeLUHOCTTa Ha pypHaTa. He oTcTpaHsBalite
TabernkaTta ¢ AaHHWN OT BbTPELUHOCTTa Ha ypHaTa.

MpenopbyBamMe Bu Aa 3anuviuiete gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) | e

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepueH HOMep (S.N.) | s
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14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmavnumsa 3a npoaykra u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npoaykra*
Mme Ha gocTaBumk Electrolux
MpeHTndrkaumns Ha mogena EOD6P76X 949499656
MHpekc Ha eHeprunHa eheKkTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A+

KoHcymaumsa Ha eHeprusi npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLMIOHANEH PEXUM

0.93 kWh/uukbn

KoHcymauyisi Ha eHeprvisi npy CTaHAapTHO HAaToBapBaHe,
copcupaH pexum Ha BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uuken

Bpoii kyxvHn

ToMAMHEH N3TOYHUK

EnektpuyecTtBo

Cwuna Ha 3Byka

72 n

Twn dypHa

BrpageHa dpypHa

Maca

32.2 kr

AnB.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

*3a EBponevickusa cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.
3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

rpunose - HaunHu 3a nuamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, pypHU Ha napa un

14.2 EHeprocnecTaBala

€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

d)ypHaTa CbAbpXa beHKLI'I/II/I, KOUTO BM NO3BONIABAT Aa cnecTtdaBaTe eHeprua npu

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTtn. He otBapsvite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAEe YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.
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M3nonaBaiiTe meTanHu roTBapcku Cb0Be, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeay rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO ACTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTE UHTEPBANUTE MEXAY rOTBEHETO UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BL3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeat Aa pabotart. Korato usknioumTe dypHara,
AVCNNeAT nokasea octaTbyHaTa TonnunHa. MoxeTe Aa usnonssaTe Tasu ToNnuHa, 3a aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsama ot 30 MUHYTH, HamaneTe
TemnepatypaTa Ha dypHaTta 4o MuHUMyM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpast Ha roTBEHETO.
OcTartbyHaTa ToNnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIMKA Aa FOTBK.

M3nonsBanTe octaTbyHaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsaTe ApYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssare octarbyHaTa
TONNWHa 1 Aa nogabpxarte AcCTusTa Tonnu. VIHAMKaTopsT 3a ocTaTb4yHa TONNMHA Unm
TemnepaTypa ce nosiBaBa Ha Aucnies.

FoTBeHe ¢ u3KmntoYeHa namnuyka

M3kntoyeTe namnuykata no Bpeme Ha rotBeHe. BknioysanTe 9 camo, Korato umate Hyxxaa oT
Hes.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe Aa BknOUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Le HaMany o4akBaHOToO
eHeprocnecTaBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHto
O —
— - u3bepeTe, 3a ga BneseTe B MeHio.
MeHtIo cTpyKTypa
MomoLy, Npu roTBeHe ‘/\@ Mouncreane rrrr/ Hactporiku @
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1\, N
( \ A \ A
< { Q I ON
— & oK 01-011 oK
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N3bepete Me-

MoTBBpAETE Ha-

M3bepeTte Ha-

MoTBBbpAETE Ha-

Hactporite
CTOMHOCTTa n

CTpOVKUTE

Ht0, HacTponku. cTporikaTta. cTporikaTta. cTporikaTta. oK
HaTucHeTe .
Hactpowku
o1 Yac oT feHoHoLwmeTo MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - Uaknio-
YeH 3BYK
05 Bposy Bkn. / N3kn. 06 OcseTneHve Bkn. / N3kn.
o7 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn. 08 HanomHsiHe 3a no- Bkn. / N3kn.
yncTBaHe
09 Oemo pexum AkTVBMpaLL 010 | CodryepHa Bepcus [MpoBepka
kon: 2468
011 | 3aHynsaBaHe Ha Ha- Ha/He

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
Peuvknupaite matepuanute cbe cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peyuknmpaHeTo um. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHETO Ha OTNadbLUmn OT eIEKTPUYECKN U eNTEKTPOHHM

ypeau. He n3xebpnsiiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumsonal E 3aegHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peLyKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM Ballata obLiMHcKa

cnyxoba.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige
www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

rakendus My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store }/’ Google Play

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccocrrrrrrrerree e 43
1.1 Laste ja haavatavate inimeste
turvalisus........coeeeeeeeeeeieeee e 43
1.2 Uldine ohutus........c.ccccoveveveveveeine. 44

2. OHUTUSJUHISED........cccecirrerreresneesns 45
2.1 Paigaldamine..........cccocoveveeniinennne 45
2.2 Elektrithendus..........ccccceeeiniieeene 46

2.3 Kasutamine
2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 PurolGispuhastamine
2.6 Sisevalgustus
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3.1 Sisseehitamine
3.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse
4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine (levaade
4.2 Lisatarvikud



OHUTUSINFO

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE.....51

5.1 Sissellikatavad nupud.................... 51
5.2 Juhtpaneel..........ccoocevviviieeein. 52
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.......cccccc... 53
6.1 Esmane puhastamine.................... 53
6.2 Algne eelkuumutamine.................. 53
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................... 53
71
Kuidas seadistada: Klipsetusreziimid.. 54
7.2 Kiipsetusreziimid.............ccocceeevnns 55
7.3 Markused: Niiske kipsetus
POOrdOhUga......eeveeeiiieeeeiie e 56
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine..................... 56
7.5 Juhendatud kipsetamine............... 57
8. KELLA FUNKTSIOONID...........ccccoormmrrrnens 62
8.1 Kella funktsioonid........................... 62
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid.............ccccvvveeeeeein. 62
9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD............ 64
9.1 Tarvikute sisestamine................... 64
10. LISAFUNKTSIOONID........cccomrrrmrrrrrinnnns 65
10.1 LUKK. ..o 65
10.2 Automaatne valjalllitus................ 65
10.3 Jahutusventilaator....................... 66
1. A OHUTUSINFO

11.1 Niiske kiipsetus pé6rddhuga....... 66
11.2 Niiske kipsetus po6rddhuga —

soovitatavad lisatarvikud...................... 67
11.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele........................o.e. 68
12. PUHASTUS JA HOOLDUS...........ccceeu.... 69
12.1 Juhised puhastamiseks............... 70

12.2 Kuidas puhastada: Veeslivend....70

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed ...... 70
12.4 Kuidas kasutada:
Pdrolidspuhastamine.............ccccoeeeee 71
12.5 Puhastamise meeldetuletus......... 72
12.6 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: UKs........cc.cccccveeviiiinennnns 72
12.7 Kuidas asendada: lamp............... 74
13. VEAOTSING........corrrrrreeeeeercccsnnnneees 75
13.1 Mida teha, Kui............covvvvvvvennnnnn. 75
13.2 Hooldusandmed.........ccccceeeeeeeennn. 76
14. ENERGIATOHUSUS.........ccveerrrcernanes 76
14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*........... 76
14.2 Energia kokkuhoid.............c......... 77
15. MENUU STRUKTUUR.......ceceerrrercrrnnas 78
151 MenUU.....ccocuvvieeeieeeeeeeeeecs 78
16. JAATMEKAITLUS. ... 79

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1&bi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
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ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad td6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage ahju sisemuses kutteelemente voi ahju
sisepinda.

- Tarvikute voi ahjunbude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust kdik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalandusid.
+ Arge tmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (té6pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne korgus)
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Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Suligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.
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Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega méargunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

A HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pdhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.
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— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

* Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, klitrimisSsvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliiispuhastamine

/N HOIATUS!
Pdrolldtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

» Enne plrolutilise isepuhastus- voi esimese kasutamise Iabiviimist eemaldage
ahjuddnsusest:
— koik toidujaatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.
— koik lahtivoetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.
» Lugege hoolikalt puroltitispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.
» Hoidke vaikesed purolidtilise puhastamise ajal seadmest eemal
Seade Iaheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.
» Pdaroluutiline puhastus on kérge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:
— purolidtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.
— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.
» Erinevalt inimestest voivad moned linnud ja roomajad puroludtilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.
— Viige koik lemmikloomad (eriti linnud) pirolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.
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» Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude I1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gisna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroludtilise
puhastuse ajal kasutatava kérge temperatuuri téttu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroliitilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete &armuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke ihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste vdi lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomees ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Lo =alo
_g&? Sk
S ==
P — —
W:é% =
v = Sy A

El Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
B Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

B Veestivend

Bl Riiulitugi, eemaldatav
] Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest
Klpsetusnodudele, koogivormidele, praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
» Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.
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5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

O 'S £ il OK
. Sise- i
Taimer Kiirkuu- val- Lukk Kinnitage
mutus seaded
gustus

Q)

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

2:3

Kui kiipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
|&aheb ekraan ootereziimi.

s =1

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.

-CBB-BREERE

QQ@@::;’;"”\;?;/ By

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

& oy wl e >»
Lukk Juhendatud kip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: Q sTop CJ @
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Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-
nane.

Aurukiipsetuse indikaator (ﬁ)

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

. )
=] o =

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

N

B

N

C

Valige kiipsetusreziim.

Seadke temperatuur.
Vajutage nuppu

OK
Aurukiipsetus
Veenduge, et ahi on jahtunud.
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
\ B\
( (
® °C Niiskuse tekitami-
seks eelkuumutage
tuhja ahju 10 minu-
Seadke tem- tit.
peratuur. Pange toit ahju.
Kallake ahjudénsuse siivendisse kraa- Seadke auru- | yajytage nup-
. kuumutuse
nivett funktsioon pu
’ OK

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuddnsuse suvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm

2. samm

3. samm
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Kui aurukiipsetus I6peb:

Veenduge, et ahi on jahtu-

Keerake kiipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- A
e . . IR nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp véljas-asendisse, et ahi duv aur véib pdhjustada naha- - o e
valja lilitada, poletust. se stvendist sinna jaanud

vesi.

7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

kuumutus
(f\) Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saa-
\l/ vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
SteamBake jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
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Kiipsetusreziim Kasutamine
Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
" - Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus T " . o has g .
i leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kipsetus
po66rdohuga i
pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
pdorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Méningate roogade puhul voite valmistamiseks | « Kaaluautomaatika
kasutada ka jargmisi funktsioone.

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Sisenege menusse.

Valige Juhendatud
kiipsetamine. Vajuta-

ge OK|

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Kaaluautomaatika saadaval.

k| o

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=

Enne klpsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Rostbiif, va- 40 min
hekiips
P2 | Rostbiif, pool- | ' 1OK%4 El2 kipsetusplaat . 0 mi
kiips -5cm pak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. 50 min
sused tikkid | Sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- .
Kiips 60 min
P4 i_t_eik, pool- t18kod_ 520 9 | [E 3; toidu réstimine traatrestil 15 min
ups u ll ’ c;m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
\F;i?luzuse Sisestage see ahju.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P5 Veise_l_iha 1.5-2kg El B 2; toidu réstimine traatrestil 120 min
rosthiif I_ hal_" Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
:‘aat"ng‘ﬁﬁ::f‘ls'i'_ Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- 75 min
lane kiipseta-
mine)
E 2; kiipsetusplaat
-- .| 1-1.5kg:4 | Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt
P7 Rostbiif, pool .
kiips (aeglane | 5cmpak- | soola ja vérsket jahvatatud pipart. Praa- 85 min
o : sused tikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
kiipsetamine) 9 p p
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* 75 min
(aeglane kip-
setamine)
0,5- 1,5 kg; E 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6cm | Kasutage omalemmikviirtse vdi lihtsalt
kl'jps’(aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- 90 min
kiipsetamine) tiikid :Esetz;g:;aea;rr&nutlt kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane 120 min
klipsetamine)
Vasikaliha @
P12 R6_stitud vasi- | 0,8 1,5kkg; El IEI 2; toidu réstimine traatrestil 80 min
kaliha (nt aba- | 4 cm paksu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tiikk) sed tikid delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Rastiti‘_d sea- 1.5-2kg |j E 2; toidu rostimine traatrestil 120 min
k.?el voi aba- Pd&drake liha poole kiipsetusaja moéddu-
tiikk des.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg |E| 2; kiipsetusplaat 215 min
ha_d(aeglla_net; Kasutage oma lemmikviirtse. Poorake li-
to! uvaimista- ha poole kupsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_‘?'jakt“k"’ ! g1'5 kg o (=] 2; toidu réstimine traatrestil 55 min
varske —©cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
su_t(;a\gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pdhi. P66-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 Za"ekOOt’ luu- 1’3_ 2 kg;k7 E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil 130 min
ega - Cg‘ t?i, | | Lisage vedelikku. Pédrake liha poole
sused tuki kupsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve 1.._ 1k’5 ka: = 2; L) 200 ml; vormiroog kiipse- 60 min
varske tusplaadil
Kasutage oma lemmikvdirtse. Po6rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 | Pool kana 0,5-0,8kg E| 3; kiipsetusplaat 40 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P20 | Kanarind t1'§k(')d_ 2009 E E 2; vormiroog traatrestil 25 min
Uk Kasutage oma lemmikviirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.
P21 Kfmikt;ivad, - E] 3; kiipsetusplaat 30 min
varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P22 | Part, terve 2-3kg El B 2; toidu rostimine traatrestil 100 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
rostimispannile. Pddrake parti poole kip-
setusaja moéddudes.

P23 | Hani, terve 4-5kg Ij E' 2; siigav pann 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
stigavale kiipsetusplaadile. P6érake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

Muu €3

P24 | Pikkpoiss 1 kg E] 2 traatrest 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

Fish &

P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg E 2; kiipsetusplaat 30 min

grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-

mikvdrtse ja -Urte.

P26 | Kalafilee - (4] 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

Magusad kiipsetised/magustoidud % 2

P27 | Juustukook B = 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm 90 min
traatrestil

P28 | Ounakook B = 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat 60 min

P29 | Ounakook B E 2; koogivorm traatrestil 40 min

P30 | Ounapirukas - H2; s 100- 150 mi; &J 22 omkoo- | 8O MIN
givorm traatrestil

P31 | Sokolaadi- 2kg = 3. ani 30 min

koogikesed 3; ahjupann
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P32 Sokqla_adi- B E 2; &J 100 — 150 ml; muffinialus traa- 30 min
muffinid trestil
P33 | Pétsikook - E| 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25 7
P34 Kﬁpsgtatud 1kg E 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Ldigake
kartulid tikkideks.
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tlkkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratéanid, leib ja pitsa & & &2
P39 !_ihalkéi_:'»givil_- 1-1,5kg E] 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Kartu!:gkrati«iéin 1-1,5kg E] 1: vormiroog traatrestil 50 min
(.toore artu- Pddrake toitu poole kupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 | Varske pitsa, . (1= 2; ) 100 mi; kiipsetuspaberiga | 15 min

ohuke

vooderdatud kipsetusplaat
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P42 Véilr(ske pitsa, _ E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kiipsetuspaberiga
P43 | Quiche - E| 2; kUipsetusvorm traatrestil 45 min
Pa4 B_a%u‘:ttt‘;l . 0.8kg E E 3; lﬁj 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téliit.frf::zi.?/ Tkg E E| 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min
rukkiletbitais- vooderdatud likupsetusplaat/ traatrest
teraline must
leib leivapan-
nil

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jéuab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim
I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju
t6od.
Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

R

Nl

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse
ja valige Satted, Kellaaeg.

Seadke kell.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Q)

Valige kipsetus-
reziim ja seadke
temperatuur.

Vajutage kordu-

valt: @

Naidikul kuva-
takse:
0:00

STOP

3. samm

Nl

Seadke kipse-
tusaeg.

Vajutage: OK,

@ Taimer alustab kohe podrdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. sam 2. samm
m
Ekraanil
AV kuva-
( takse:
kella-
aeg
@
Seadke Vai
> jutage | START
I;upse- korduvalt:
usre- X
Ziim. O

3. samm 4. samm
N,
( Q~ ?
Seladke Vajutage:
algus-
aeg. OK.

Naidikul
kuvatak-
se:

S

STOPP

5.samm | 6. samm
1\,
( @
Seadke | Vajuta-
I6ppaeg. | ge: OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

hele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
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Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. seks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

-?- (& — funktsiooni sisse lilitami- | (8 - funktsiooni vlja liilitami-

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

10.2 Automaatne viljaliilitus

Turvakaalutlustel IUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.

Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

0,25 kg

pann

¥ = (B E
\ ru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kipsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

Poseeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

66/440




VIHJEID JA NAPUNAITEID

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Tume, mittepeegelduv
28 cm labimboduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

s = |E O @
O =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + | Kipsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P&6rdéhk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P&6rdéhk Kupsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
Ouna- P66rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordipd- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
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¥ B = k8 06
~ B o
(°C) (min)
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2ja4d 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P&6rdéhk Kupsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + | Kipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kUpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3
minutit
teiselt
poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- jarasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale
tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y[ kaasa tuua siittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda ahju véi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit tdotada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, 5, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine ;
must pehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.
X Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud

teravate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slvendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

diteta adikat.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul &adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

70/440




PUHASTUS JA HOOLDUS

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-

2. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede esio-

m ni see on jahtunud.
m sa kulgseina kuljest lahti.

3.sam Tdmmake ahjuresti toe tagaosa |

m kilgseina kiljest lahti ja eemal- 1 T e———
dage. /; I
C

]

T

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z
m vastupidises jarjekorras. %H’; % b
(Cal

12.4 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades PurolGldspuhastamine.

A HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage kaik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist

ke, kuni see on jahtunud. ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-

melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliitispuhastamine

1. samm Sisenege menilsse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
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Piiroliiispuhastamine

C3 - Pohjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK — vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendis-
se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pole.

Kui ahi on jéudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: E

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja ja ooda- Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
ke, kuni see on jahtunud. me lapiga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lilitamiseks sisenege Me-
nlu ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

rm/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-
samm se paremal poolel asuv hing.
2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-
samm poolse hinge hoob Ules tdsta ja I6puni
keerata.
3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
samm hing.
4. Tdstke vasaku hinge hoob taiesti Ules
samm ja keerake seda.
5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
samm se avamisasendisse. Seejarel tdm-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.
6. Asetage uks tasasele pehme riidega
samm kaetud pinnale.
7. Voétke mblemalt poolt ukseliistu (B)
samm Ulemistest servadest kinni ja suruge \
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.
8. Eemaldamiseks tommake ukseliistu ( N
samm ettepoole. N
9. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-
samm misest servast ja tbmmake need Uks-

haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
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10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli
pinnalt Ules stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kiops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp vdib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/i HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klipsetus p66rddhuga — on sisse lulita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on I&bi pdlenud.
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Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse slvendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

Electrolux
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Mudeli tunnus EODG6P76X 949499656
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tsukkel
IvEpergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tsiikkel
Ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi
Mass 32.2 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad séasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pllidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kipsemine jatkub.
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Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.
Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.
Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.
Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal energiat.
Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

Y

— — valige, et sisestada Menudu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
( ke ke
\ \
S Q o\
<]
=< OK 01-011 OK
Valige Menau Begulgerigg
Sgeaded ’ Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | Vvaartust ja vaju-
' tage nuppu OK
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - KlIdps
3 - Heli val-
jas

781440




MENUU STRUKTUUR

Seaded
05 Uptimer Sees/Valjas 06 Sisevalgustus Sees/Viljas
o7 Kiirkuumutus Sees/Valjas 08 Puhastamise meel- Sees/Valjas
detuletus
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

1) © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
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znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Opcéa sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim kucama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosje¢nu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti pecnice.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti peénice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormariéa 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm
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Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.
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ElektriCna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju¢ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
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— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo¢e i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucCite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

UPOZORENUJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocis¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pec¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporu¢ene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Ciscenje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruci zrak.

Pirolitiko CiSc¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguditi dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitiCkog ¢is¢enja.

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iScenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuc¢ni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini peénice tijekom i nakon pirolitickog

CiSc¢enje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrudju.

Mali ku¢ni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini

pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§¢enja u radu.
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Neprianjajuc¢e povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze oStetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pecnica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!

Opasnost od elektriénog udara.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.
Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili guSenja.

Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

IskopCajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opéi pregled

Lo =alo
_g&? Sk
S ==
P — —
W:é% =
v = Sy A

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B Udublienje u unutrasnjosti
B} Nosa¢ polica, uklonjiv

] Polozaji polica

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe staviti i ukloniti police.

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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5.2 Upravljacka ploca

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

O 'S & & OK

Brzo za-
Tajmer grijava- unu- postavku
nje :
tras-
njosti

Osvi- e
jetlje- @
nje Blokiranje Potvrdite

9

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj i iskljucite pecénicu.

Kad je regulator za funkcije peénice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena

temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

°BBEEEERE "

Zaslon s kljuénim funkcijama.

nju

h:min:s
IAVAYO I
Indikatori zaslona
& 3% o & »
Blokiranje Pomoc pri kuha- CiS¢enje Postavke Brzo zagrijavanje

Pokazatelji
tajmera:

Q

STOP

@

©)
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PRIJE PRVE UPORABE

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-

lienu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari (ﬁ)

6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno cisc¢enje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

— » o
<

"

z 00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu peénicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite peénicu da radi 1 h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @
Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak

2. korak

N

B

N

C

Postavite temperaturu.

Odaberite funkei . Pritisnite
aberite funkciju pecnice. OK
Kuhanje na pari
Provjerite je li pecnica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
\ B\
( (
Prethodno zagrijte
> °C praznu peénicu 10

min kako bi se

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Odaberite par-
nu funkciju
pecnice.

stvorila vlaga.

Postavite tem- Stavite hranu u
peraturu. peénicu.
Pritisnite

OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak

2. korak

3. korak
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Kad kuhanje na pari zavrsi:

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za isklju¢ivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije peénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za sus$enje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
Tradicionalno pe-
cenje

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).
Zamrznuta hrana

N

6|

Vlazno pe

cenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.
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Funkcija pe¢nice Aplikacija
vov Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
?? police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

E Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ciéenje, Postavke.
Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pe¢nica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. MoZete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: * Automatska tezina

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
= i P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '
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7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Automatska tezina dostupno.

k| o

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

=

Prethodno zagrijte pe¢nicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- 40 min
c¢eno
P2 | Govede pece- | 1-15kg; 4 Ha2 pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vrucoj ta- 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- 60 min
c¢eno
P4 Odrez.ak, N 180-220g [E E 3; jelo pe€eno na mrezi za pece- 15 min
srednje pe€en | po komadu; nje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
€scm vi. Stavite u peénicu.
PS G_oved_e_ pede- 1.5-2kg =] 2;jelo peCeno na mrezi za pece- 120 min
nje / pirjano nje
(glav__nokrebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugii vi. Dodajte tekucinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P6 Govede pece-
I;lje, slabo pe- 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede peée- ) = 2 .pekaé'za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- ‘
pedeno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nie, dobro pe- 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo 75 min
pecenje)
- - E 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- ‘
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 | Filet, pecen
(sporo pece- 120 min
nje)
Teletina @
P12 Tgleée peée'- 08-15 kg_; El B 2;jelo peceno na mrezi za pece- 80 min
nje (npr. ple¢- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekucinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 | PeCenasvi- 15-2kg =] 2;jelo peceno na mrezi za pece- 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P14 'I:rgana svinje- 1,5-2kg E] 2; pekaé za pecivo 215 min
t,'"a, (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacCine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_(':evnica, 16- 1’5(;(98 5 E| 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje 55 min
svjeza -0 cmdebe- | istite svoje omiliene zaine.
li komadi
P16 | Svinjska re- 2 -3Kkg; E 3: duboka tava 90 min
brica up otruet2)|te3 Dodajte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 .Iianj;géi but s 1§5 § 2:9;) ! E| 2; jelo peceno na pekacu za pecivo 130 min
osti B I'(I:(m edle- Dodaijte tekucinu. Meso okrenite nakon
I komadi polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1 B 1,’5 kg; El IEI 2; &] 200 ml; sloZzenac na peka- 60 min
svjeze ¢u za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 0,5-0,8 kg E| 3: pekaé za pecivo 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180k- 20%9 (5] 2; slozenac na mrezi za pegenje 25 min
po komadu Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
P21 Pil'e(ii. batak, - E| 3; pekaé za pecivo 30 min
svjezi Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja

P22 | Patka, cijela 2-3kg =] 2;jelo peceno na mrezi za pece- 100 min
nje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P23 | Guska, cijela 4 -5kg rjE 2; duboka plitica 110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

Ostalo

P24 | Mesna Struca 1 kg E| 2. mreza za peéenje 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.

Riba &~

P25 | Cijelariba, na 0,5 -1 kg po E| 2; pekaé za pecivo 30 min

rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite

svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.

P26 | Riblji filet B E E 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.

slatko pecivo / deserti @ ==]

P27 | Torta od sira ) E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje

P28 | Torta od jabu- . = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min

ka

vo

P29 'II(':rt od jabu- - (=] 2: kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min

P30 | Pita od jabuka - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cmkaip | 80 ™in
za pitu na mrezi za pecenje

98/440




SVAKODNEVNA UPORABA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E] 3: duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 Col;:_)la_dni B = 2; lasJ 100 - 150 ml; pekac za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ struca - (=] 2. kalup za Strucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi @ ?53 *
P34 | Peceni krum- 1 kg E| 2. pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi Tke E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _6'1“0"3"0 mi- 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jeSano povrce za pecenje
Koristite svoje omiljene zacCine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna °‘! 1-15kg = 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P40 :apeégni L 1-1.5kg E] 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :’izia svieza, . (1= 2; ) 100 mi; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecéenje
P42 zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche B E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B.a%uttattte/ Ib 0.8 kg E E| 3; &J 150 ml; pekaé¢ za pecivo 30 min
:f'i ah albie- oblozen papirom za pecenje
Ikru Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 | Sve zitarice / 1 kg [E E 2: laa) 150 ml; pekaé za pecivo 45 min

raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

obloZen papirom za pe¢enje / mrezom
za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija
pecnice se zaustavlja.

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,

Postavke.

100/440




FUNKCIJE SATA

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

9 Q @

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-
rite postavke, sat.

Postavite sat. Pritisnite: OK.

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak

NP Na zaslonu N NV
1K se prikazuje: ( ) R~
0:00

Q

Pritisnite: O, Postavite Zvu¢ni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

G @} @ f -@
0:00

STOP

Odaberite funkciju |  pritisnite nekoli-
pecénice i postavi-
te temperaturu.

Postavite vrije-

ko puta: O, me kuhanja. Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. ko- 2. korak
rak
( ke
9 N
Odabe-
rite Pritisnite
funkciju nekoliko
pecni- puta: O,
ce.

Na za-
slonu
se pri-
kazuje:
sat
@ po-

CETAK

3. korak 4. korak
N
« Q~ [@
Postavite | pritisnite:
vrijeme
pocetka. oK.

Na za-
slonu se
prikazu-

je:
@ zau-
STAVI

5. korak 6. korak
1\,
( _\@
Postavi-
te Vrije_ Pritisni-
me zavr- | tg: OK
Setka.

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

ma dolje.

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
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Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica

police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka€ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na _&

vodilicama iznad.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprjec¢ava nehoti€nu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je pecnica iskljucena - pec¢nica se ne moze ukljuciti, upravljacka plo¢a je blokirana.

e &.- pritisnite i drzite za ukljuci- &- pritisnite i drzite za iskljuci-

vanje funkcije. vanje.
Cuje se zvucni signal.

® 3 x (D - bljeska kad je blokiranje ukljugeno.

10.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine pe¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Biskvitna podloga | podloga za flan na reset- 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za peCenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za pecenje
PosSiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45

0,4 kg

s cjedilom
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vrée, 0,7 kg

s cjedilom

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, .
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove

Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
\/ = — 6 @
\ [:] oru
(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
laci, 20 nalno pe- pecivo
po plitici cenje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
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¥ B = E O @®
< B =y
(°C) (min)

Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte éenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pec¢nicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vrudi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150

Cenje
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X B = k@0 |0
~ B =
(°C) (min)
Tost, 4 - | Rostilj Mreza za 4 maks. 2 -3 mi- Pecénicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.
- 3 minute
druga
strana
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnoce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena Ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!

Pogledajte

poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-

gim deterdzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sredstva za
CiSc¢enje

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
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Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih

A
=Y ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | o 4 pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
by Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
,i/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ogistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pec¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da- £
ljie od boc¢ne stijenke.
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3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od bocne stijenke i 1/—%?
uklonite ga. [} .L ]

ma naprijed.

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-

W
I

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko €iS¢enje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/I UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

A OPREZ!

ovom funkcijom. To

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

moze uzrokovati oSte¢enje pecnice.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciS¢enje
1. korak Udite u izbornik: Giséenje m .
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cidc¢enje 1h

C2 - Normalno ciséenje 1h 30 min

C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iSc¢enje.
3. korak OK _ pritisnite za pocCetak CiScenja.
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Piroliticko ciS¢enje

4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom EiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na
zaslonu se prikazuje: B

Kada cis¢enje zavrsi:

IskljuCite pecnicu i price- Unutrasnjost oCistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite
kajte da se ohladi. krpom. ostatke.

12.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

Za isklju¢ivanje podsjetnika unesite Izbornik i

wl bliesk lonu 5 sek. nak kog ku- !
Jeska ha zaslonu © Sek. nakon svakog ku odaberite Postavke, Podsjetnik Za Ciscenje.

hanja.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ogistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.

2. korak | Pomodu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
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3. korak

Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.

4. korak

Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

5. korak

Zatvorite vrata peénice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.

6. korak

Stavite vrata na stabilnu povrsinu za-
Sticenu mekom krpom.

7. korak

Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.

8. korak

Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

9. korak

Drzite staklene ploc€e vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

10. ko-
rak

Staklene ploce ocistite sapunom i vo-
dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko-
rak

Nakon ¢iscenja, postavite staklene
ploce i vrata pecnice.

112/440




ya

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pazite da staklene ploc¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploce, svaka staklena
plo¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-
vite ispravno na mjesto.

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pec¢nicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

300 °C.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetiljke odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od

4. korak | Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pe¢nicu. Pe_c':ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecnica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata peénice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.
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Sifre pogreski

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
pecnice.

Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) | s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOD6BP76X 949499656
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklusu
cionalni nacin rada
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Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu

s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
Mass 32.2 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znaCajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice prec€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.
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Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

Nl

— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N

( \ AL \ AL

— OK 01-011 OK

Odaberite Izbor-

Potvrdite postav-

Odaberite po-

Potvrdite postav-

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK.
Postavke

o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju€en

05 Tajmer prema gore Uklju¢eno / 06 Osvijetljenje unu- Uklju€eno / Is-
Isklju¢eno trasnjosti klju¢eno

o7 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / 08 Podsjetnik Za Cigée- | Ukljugeno / Is-
Isklju¢eno nje klju¢eno
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Postavke
09 Demo nacin rada Aktivacijska 010 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468

O11 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom TO. Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux késziiléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

@@ @&

[ Eectrolux
Kitchen applikaciot.

2 Available on the \,
@& App Store B

R

GETITON

Google Play

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

VAN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informacidk és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 120
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga............c.......... 121
1.2 Altalanos biztonsag...................... 121

2. BIZTONSAGI UTASITASOK........ccccnvenee. 122
2.1 Uzembe helyezés........................ 122
2.2 Elektromos csatlakozas............... 123
2.3 Haszndlat..........cccoeeeevvieeiiiee. 124
2.4 Apolas és tisztitas........................ 125
2.5 Pirolitikus tisztitas...........cccccceuee.. 126

2.6 Belsd vilagitas.....
2.7 Szolgaltatasok....

2.8 Artalmatlanitas........

3. UZEMBE HELYEZES.........

3.1 Beépités.................
3.2 A sut6 rogzitése a
konyhaszekrényhez......

4. TERMEKLEIRAS................

4.1 Altalanos attekintés
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4.2 Tartoz€KoK.........eeevveeeeeeeeeiciinnnns 129
5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 130
5.1 Visszahuzhaté gombok................ 130
5.2 Kezel6panel........cccccecveevicnennn. 130
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 131
6.1 Kezdeti tisztitas...............c.ooeeee.. 131
6.2 Kezdeti eldmelegités................... 131
7. NAPI HASZNALAT.....ooieeeereenreeeninens 132
7.1 Sutéfunkciok bedllitasa................ 132
7.2 SUtOFUNKCIOK.......ccvveeeeeeieeee 133
7.3 Megjegyzések a Konvekcios levegd
(nedves) funkcidhoz............cccceeeenee.. 134
7.4 Elbre programozott siités
bedllitdsa...........cooovveiiieieieeeieee 134
7.5 El6re programozott siités............. 135
8. ORAFUNKCIOK........ooreeenceenererreenncncaennnens 140
8.1 OrafunkCiok.........cooveveeeeeeeeeennn 140
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 140
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 142
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 142
10. TOVABBI FUNKCIOK.......ccooeeererrrenrnnne 143
10.1 Funkciozar..........ccooeeevvvveeeeee... 143
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 143
10.3 Hatéventilator.............cc.eeeeeeeel. 144
11. HASZNOS TANACSOK ES

JAVASLATOK.......oooirimrreieeceen s 144

11.1 Konvekcios levegd (nedves)...... 144

11.2 Konvekcios levegé (nedves) -
ajanlott tartozékok...........ccceceeriennnne 146
11.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 146
12. APOLAS ES TISZTITAS.......ccocvvereenenn. 148
12.1 Tisztitassal kapcsolatos
MEegjegyZeSek......ccocirvuiriiiiiiniieene 148
12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
MeElyedese.........ccoovviiiiieiiieiieee 149
12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 149
12.4 Hogyan hasznalja:
Pirolitikus tisztitas............ccccveeviinennne 150
12.5 Tisztitas emlékeztet6................. 151
12.6 Eltavolitas és
visszaszerelés: AjtO.........cccccceevirnene 151
12.7 Hogyan cserélje: Lampa............ 153
13. HIBAELHARITAS.........ccoeeeeeerercene 154
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13.2 A szerviz szamara szikséges
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szlikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

121/440



BIZTONSAGI UTASITASOK

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztyt.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutdtérbdl, és tavolitsa el a lerakodasokat/
kidmlott anyagot a készilékbal.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/A  FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

« Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lGzembe, és ne is hasznaljon sériilt készuléket.
+ Tartsa be a készilékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatoban foglaltakat.

* A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart 1abbelit.
Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.
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telepitse.

mikaodtetni.

A készuléket az izembe helyezési kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi készuléktdl és egységtol.
A készllék felszerelése el6tt ellenérizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A készllék elektromos hlitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha-
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessége

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* A készliléket kotelez6 foldelni.

paramétereinek.

Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6zat

Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.
Ne hasznaljon halézati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.
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+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne kerlilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és véddrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a késziilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati aljzatba.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A féldel (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.
+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.
* Mdilkdodés kdzben ne hagyja feligyelet nélkiil a késziiléket.
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* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikoddeés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliiletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitdéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.

a fézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készulékben.

a tartozékok kivételekor vagy berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznéljon a siitéshez. A
gyuimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

+ FO6zés kdzben a készulék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készuléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készlilék mikddik. A hé és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

A FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozdaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
» Legyen o6vatos, amikor az ajtét leszereli a készllékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készulléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

+ A késziléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitészert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

« Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.
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2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitdas lzemmaoddban sérilés/tliiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

A Pirolitikus 6ntisztit6 funkcio vagy az elsé hasznalat elétt tavolitsa el a sitétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos dsszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kozben tartsa tavol a kiskort a késziiléktol.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hdmérseékletl funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (ktlondsen a madarakat) a készilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistest( haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kbzelében
fellépé hédmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tizhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

VAN FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélsbséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készillék mikodési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.
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2.8 Artalmatlanitas

/A FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatosagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos halézatrol.
+ Akésziilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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El Kezelpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
H Kijelzé

B Vezérldgomb

B Fitsbetét

@ Lampa

Ventilator

B Sutétér mélyedése

EJ Polctarto, eltavolithato

] Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

+ Sitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussitéshez.
+ Siit6 talca
Tortakhoz és suteményekhez.
+  Mély tepsi
Sitemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
+ Teleszkopos sinek
A teleszkopos sutdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
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5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuizhaté gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassael a
gombot

O 'S o3 | OK
N
Gvors | Siltd A beallitas @
1d6zit6 yors vilag- Funkciézar | megerdésité-
felf(ités s
itas se

Nl

Valasszon ki egy sutéfunkciot a siité bekapcsolasahoz.

A siit6 kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkcidok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

1ép.

Amikor a sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

-CBB-BREERE

h:min:s
AYAYO - (G o)

Kijelz6 a nyomoégombfunkciokkal.

Kijelz6 visszajelz6i

&

Funkciozar

Y4
El6re programo-
zott sités

wl

Tisztitas

o

Beallitasok

>>

Gyors felflités

130/440




AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1dézité
visszajel-
z0i:

A a S 0]

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a sutd eléri a beallitott hémérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd <)

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

=

ON
*e, /ﬁ;
=
s 00:00 érték lathaté

Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:

OK,

6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.
2.1épés | 4jiitsa be a maximalis homérséklet ennél a funkcional: (.
Hagyja egy oraig mikddni a sitét.
3. lépeés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .
Hagyja 15 percig mikodni a sitét.
@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.
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7. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

N

=

N

C

Valasszon egy sitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg ezt:

OK
Gozoléses fézés
Ellendrizze, hogy lehiilt-e a suté.
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
\ A\
(t ) ( i
) °C Melegitse el6 az
Urres sUtét 10 per-
cig, hogy parat
Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt sU-
Csapvizzel toltse fel a sitdtér mélye- | Volasszakia tet. (obe.
P st y g6z0lés sits- | Nyomja meg
’ funkciét. ezt:
OK

@ A sutétér mélyedésének maximalis Urtartalma 250 ml. Ne t6ltsén vizet a sutétér melyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forrd.
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Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a

A sité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtot. A Siits. Tavolitsa el a siitéter

ditsa a sit6funkciok gombjat kiszabaduld para égési sérilést . ey i
. . bemélyedésébdl a maradék
kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet
7.2 Siit6éfunkciok
Hagyomanyos siitéfunkcidk
Siité6funkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom sutdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a h6mérsékletet, mint Also + felsd sutés ese-
Hélégbefavas, | ©™
nagy héfok
—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.
Als¢ + felso suités
((\) Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
\I/ elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.
@ Pizza sitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
vvv Keészételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek

133/440



NAPI HASZNALAT

Siité6funkcio Alkalmazas
A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémér-
- .| séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konvekceios levegd | i cnhet. Tovabbi tudnivalokert olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ; R 9 - .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
v Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sutéséhez egy
Y polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menube: Elére programozott sutes, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések a Konvekcios levegé (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa

Az almenlben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek fézéséhez az alabbiak is hasznal- | « Sulyautomatika
hatok:

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-
tasokkal:

1. 1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
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tasokkal:

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

Q

”

%

Q

P1 - P45

Lépjen be a menibe.

Valassza a Elére
programozott sutes

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutdbe. Erésitse meg

funkciot, majd nyomja a beallitast.
meg a OK gombot.
7.5 El6re programozott siités
Magyarazat
|j Sulyautomatika rendelkezésre all.
[ A Gobzolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.
E Siités el6tt melegitse el a siitét.
|E| Polcszint.
Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.
Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 M’arhasult, 40 perc
véresen
P2 | Marhasilt, ks | 12 18ks4 | B 2sitdtilea
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse eld serpe- 50 perc
tag darabok | ny3ben. Helyezze a siitébe.
P3 lylal_'hasult, jol 60 perc
atsiitve
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hozza folyadékot. Lefedve susse.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam

P4 Steak, kézep- 180-220g- | [u][H] 3: sitéedény a huzalpolcon 15 perc
es gs darabf:k; A hust néhany percig sisse el6 serpe-

cm vastag ny6ben. Helyezze a sitébe.
szeletek

PS IVI__aI:t;ah’l]slt 1.5-2kg El IEI 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
sutt’ p’ar_ok A hust néhany percig susse €l0 serpe-
(”?"}Olse,,gl'( a- nybben. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, elso ke- lyezze a siitébe.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)

P6 Marhasiilt,
véres (hélég-
befuvas, kis 75 perc
hofok)

P7 | Marhasiilt, ké- 1Bz sitd talca ,

ss. | 1-1.5k9;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (héleg Aeliady! PR .
befavas, kis -5 cm vas- egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen 85 perc
= tag darabok | rolt borssal. A hust néhany percig susse
héfok) . p e
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.

P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6-
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)

P9 Filé, véres
(holégbefavas, 75 perc
kis héfok)

_ . E 2; siit6 talca
—— 0,5-1,5kg; s . .

P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiszereit, vagy csak
(hélégbefavas, vastag dara- | egyszerlien sozza, és szorja meg frissen 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse

el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.

P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélégbefu- 120 perc
vas, kis héfok)

Borju @

P12 | Borju siilt (pl. 0,8 - 1,5kg; |jE| 2: siitedény a huzalpolcon 80 perc
lapocka) iacrr:b\éftag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Sertés @ @
P13 | Sertés sit 15-2kg | ([ 2; sutgedeény a huzalpolcon 120 perc
arja vagy fa- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogosra pi- 1,5-2kg E| 2 siitd talca 215 perc
rr|1t9|t’t sberft’esl Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
(k.°:9f ekuvas, dejében forditsa meg a hust, hogy
is hofok) egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1 é1,5 kg; 5 E 2; siitéedény a huzalpolcon 55 perc
-0 CMVas™ | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos Eé' 1'3 -2kg: 7| [H 2; siitgedény a siits talcan 130 perc
ranycom t- gm vgs-k Onts6n hozza folyadékot. A sités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1'- 1.5kg; =] 2; lasJ 200 ml; tizallé edény a sii- 60 perc
rss t6 talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg |E| 3: siits talca 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 18%_ 2?:’0 E' ][] 2; t(izall6 edény a huzalpolcon 25 perc
0s darabo Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
P21 | Csirkecomb, - |E| 3: siitd talca 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csokkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg B1[E 2; sitéedeény a huzalpolcon 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg |':| |E| 2: mély tepsi 110 perc
ben Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hast a mély hussiité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg E| 2: huzalpolc 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg |E| 2 siitd talca 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfilé B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Sajttorta ) E| 2; @ 28 cm-es, rugos siutéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (= 2. ) 100 - 150 m; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite B E| 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H 2. ) 100- 150 mi: & 22 cmees pi- | B0 Pere
teforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sutik ’
P32 Cs‘#‘ﬁ'édés - (= 2 b 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muriin a huzalpolcon
P33 Ve’knis siite- ° = 2; kenyérs(it6 forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / karetek & 5
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtILvt’a- 1-15kg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO0ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza & & &
P39 | Husos/zold- 1-15k3 | [H2: tzan6 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 ?q:gonyafgl- 1-15kg | = 1: tzali6 edény a huzalpolcon 50 perc
gt:)ln;gers ur- A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam

P41 Pi’iza friss, _ E E 2; lﬁj 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc

vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc

vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche ° = 2; sutéforma a huzalpolcon 45 perc
P44 Eatgt)et;'I:C;a'- 0.8 kg ][ 3; L 150 ml; siité talca sitépa- 30 perc

ha oy e pirral bélelve

enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

pas Tf"f? ki?:é' Tkg E E 2; s 150 ml; siit6 talca sutdépa- 45 perc

su/rizs ['bar- pirral bélelve / huzalpolc

na kenyér ke-

nyérsiit6 for-

maban

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siuté-
funkcid leall.

Késleltetési id6. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal
a suté mikodéseére.

A MUkddésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Men(, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés
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Hogyan allitsa be: Pontos id6

R

Nl

¥,

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehet&séget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés

N

U

2. lépés

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: @ funk-

Q)

N

U

Q

Allitsa be Percszamlalé

Nyomja meg: OK funkci-

ciot. értéket. ot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: F6zési id6
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a “\ e
( \ kovetkez6 lat- (
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Vélassza ki a sii- Nyomja meg
t6funkciot, majd t6bbszor a ko- s1op A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: O allitasa. funkeiot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciét.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siit6 talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd
vezetbsinekre.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcio véletlen médositasat.

Ha a sité mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a kezel6-

panel lezar.
Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-

nel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva EI - nyomja meg és tartsa
a EI gombot a funkcié bekap- nyomva a kikapcsolashoz.
csolasahoz.

EI Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos idé elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C) @ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Késleltetési id6.

10.3 Hiitoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = EIIRE
\ ru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (perc)

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskoétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 siUtétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasltemény sitétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlos tésztabdl, ca

20 db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zéldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg

ca
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (perc)
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpenyd Sitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerarrlla . Sotét, nem visszatlk-
PP . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel ,. rozé felllettel
. e .t ré, 5 cm ma- . e
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B8 = |k O D
\ ﬁ uru

(°C) (perc)
Aprosi- | Also + fel- Sité talca | 3 170 20-30 -
temény, s6 sutés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi
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X8 = 800
\ i uru
(°C) (perc)

Aproési- Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atméro:
20 cm
Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sut6ét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Holégbefu- | Sitéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Piskota Hoélégbefu- | Sitéracs 2és4 160 40-60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

héfok
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¥ 8 = |k O @
\ i uru
(°C) (perc)
Linzer Also + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -
s0 slités 150

Toast Grill Sitéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-

sik oldal
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

rek

Tisztitosze-

A siit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
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-

A
— VY|

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a slités megkezdése el6tt 10 percig lzemeltes-
se a slt6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

éles targyakkal.

lat nalat utan puha torléruhaval térdlje szarazra a siité belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.
3 A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése

Gézben sités utan tisztitsa ki a slitétér bemélyedésébdl a lerakddott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktol men-
tes ecetet hasznaljon.

30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet
feloldja a vizkémaradvanyo-
kat.

Egy puha kendével és meleg
vizzel tisztitsa meg a sltéte-
ret.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 siitési ciklusonként takaritsa ki a stitét.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés

Kapcsolja ki a sit6t, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés
szét az oldalfaltol.

Huzza el a polctarto elllsé ré- |
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3.1épés | Huzza el a polctart6 hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki a polc-
tartét.

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel

ellentétes sorrendben helyezze
vissza.

A teleszkopos sitdsineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére

2a

|

nézzenek.

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas

A s(itét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!

Amennyiben a késziilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatoszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutbajtd
livegének bels6 oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas mf .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc
C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépeés OK . nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépeés OK. nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
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Pirolitikus tisztitas

4. lépés

Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt

helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: .

Amikor a sUt6 eléri a beallitott h6mérsékletet, az ajto reteszelédik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, es
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a sltéteret.

A sutétér aljarol tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rrrr/ villog a kijelz6n 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végeén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas

emlékeztetd.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom Gveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd Uveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.

rész 0sszes utasitasat.

A VIGYAZAT!

Ne hasznadlja a siitét az Gveglapok nélkul.

1. 1épés | Nyissa ki teliesen az ajtét, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

kart.

2. lépés | Egy csavarhuzoval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
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3. lépés

Keresse meg az ajté bal oldalan 1évé
zsanért.

4. lépés

Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. lépés

Csukja vissza félig a sutdajtot az els6é
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza el6re, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés

Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél levd B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajto tUveglap-
jait a fels® széliknél fogva, és 6vato-

san huzza ki 6ket. A felsé tuveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az liveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajt6 Uveglapjait. Az Gveglapo-
kat tilos mosogatogépben tisztitani.

11. 1é-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az liveg-
lapokat és a sutdajtét a helyére.
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Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kiildnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégésének elkerllésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a halézati alj-

zatbol.

Tegyen egy kend6t a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos halézathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sitéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sité nem melegszik fel.

A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A slitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.
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Hibakédok

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
duljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) e

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyartd neve Electrolux
Modellazonosito EOD6P76X 949499656
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus

sltés mellett
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Energiafogyasztas normal terhelésnél, [égkeveréses 0.69 kWh/ciklus
izemmod mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hangerd 721

A suté fajtaja Beépithetd st
Témeg 32.2 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fluggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhat6é Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lez6k - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A st tébb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére régzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sut6é eldmelegitéset.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a slitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sltévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhé tovabb folytatja a sitést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
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Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csokkenti a varhaté
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

QN =, o
— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott siités % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, N
( \ A ‘ A
— Gk OK 01-011 OK
) Allitsa be az ér-
Vnzlagzzzﬁi?ég)ek' Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
PRy beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket. OK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomdégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki O6 | Sutd vilagitas Be/Ki
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Beallitasok
o7 Gyors felf(ités Be/Ki 08 Tisztitas emlékezte- Be/Ki
t6é
09 Demo lizemmaod Aktivalo kéd: | O10 | Szoftver verzio Ellenérzés
2468
011 | Osszes bedllitas torlé- | Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

., .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséguink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A i tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

<) @)
Ho©@

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........cccrrnrne 160 2.4 Priezidra ir valymas..................... 165
e - 5 : 2.5 Pirolizinis valymas....................... 165
1.1 Vaiki d
Saug:' | ITpazseicEAmL AmOni - 2.6 Vidinis ap&vietimas...................... 166
""" 2.7 Paslauga................... ...... 166
1.2 Bendrieji saugos reikalavima..... 161 2.8 1SMetimas.......ccccevvvieeiicie 166
2. SAUGOS INSTRUKCIOS oo 162 3.JRENGIMAS........ccoeeeeeeeeeereee s 166
2.1 [rengimas.........cccoeveiiieiiicniieee, 162 .
2.2 Elektros prijungimas ... 163 g; ggn?lmas b,?lqrtj,c,se """" bId ]gg
2.3 Naudojimas........ccccceveerereneeneeennenn 164 - Frietaiso pritvirtinimas prie baldo.

159/440



SAUGOS INFORMACIJA

4. GAMINIO APRASYMAS..........cccceveurunene. 168
4.1 Bendroji apzvalga.......c.cccccveveenne 168
4.2 Priedai......ccccccoeiiieiiiiciiec e 169
5. KAIP |[JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 169
5.1 [stumiamos rankenélés................ 169
5.2 Valdymo skydelis.............ccceueee 169
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA..... 170
6.1 Pirminis valymas.............cccceeenee 170
6.2 Pirminis pasildymas............c....... 171
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cceeurenne 171
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 171
7.2 Kaitinimo funkcijos............cccceeue.. 172
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. kepimas.........cccccceeeiiiiiennnne 173
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....174
7.5 Kepimo vadovas...........ccceeeennneen. 174
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........cccoeeue.. 181
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 181
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

s v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
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jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdtina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.
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DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo
elementy ar jkaitusiy orkaités ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karsCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Prie$ atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto liku€ius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
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Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés prieziuros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.
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» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

 |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieciasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrekinty daikty.

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
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— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

+ Pries atlikdami prieziGros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
techninés prieZiuros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidéveéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

A |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dmy) rizika naudojant pirolizés rezima.

+ Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$

orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

» Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

» Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

» Pirolizinis valymas yra aukstos temperaturos procesas, kurio metu i$ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dumai, todéel vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;
— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.

+ Kitaip nei zmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.
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— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyc¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auks$ta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dimy Saltiniu.

« Duamai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apSvietimas

/N |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-es) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
* Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisg, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

+ I8traukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

'Ly Hlo
-’(@K‘? S
BESE | — i d
P — —
Wé% # —
v =51 Aa

El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
E Valdymo skydelis (ekranas)

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B |duba vandeniui

EJ Lentynos atrama, i§imama

] Vietos lentynoje
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4.2 Priedai

* Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

+ Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Laikykite
nuspaude

Pasukite ran-
kenéle

O 'S & & OK
Greitas | Orkar
Laik- R tés ap- N Patvirtinti
. ikaitini- . UZzraktas
matis Svieti- nuostatg
mas
mas

A

¥,

Q)

Noredami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.

23

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatura, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.
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-CBB-BREERE

Qlle}h""/fm/ By

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-
mis.

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¢ wl < >»
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L S 0
riai:

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

g

~

N

00:00

Nustatykite laika. Paspauskite OK.
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6.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

Velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rl:e:ss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa

baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ ('

(i C

L s " Paspauskite
Pasirinkite kaitinimo funkcija. OK

Nustatykite temperatura.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

171/440



KASDIENIS NAUDOJIMAS

Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;:|ks- 4-as veiksmas.

\ \
« } { )

I$ anksto pakaitin-

® °C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

deéty drégme.
Nustatykite |dékite maistg j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Pr|p|Idyk|te(§)erlr<]ia:t%sé\?;duauos j{dubg van- tinimo garais Paspauskite

po. funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A . . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle j iSjungimo padétj, siverzusi drégme gali sukelti nu- Doy PP ;
s ) ) . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus. bos

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

—_— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(f\) Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
\I/ Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
SteamBake véms konservuoti.

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

e Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
* bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

’_ Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
. klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-

Drégnas konvek.

kepimas mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-

vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.
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Gaminant maista orkaités durelés turi biti uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus del maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatiirg.

naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti

.

Pagal svorj

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

9

Q

%

Q)

P1- P45

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekala.

Paspauskite OK.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

O

Pagal svorj galima.

)

Vandens kiekis gary funkcijai.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 Jautienos ) 1-1,5 kg; _4— =] 2; kepimo padéklas
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min
rai iSkeptas
P4 | Kepsnys, vi- 180-220 g (%] [ 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas balqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
ﬁ::{'o grieZi- | yentuveje. |dékite  orkaite.
P5 Jautienos 1,5-2 kg El B 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min
ke;{sr_iys / lentynélés
tr;)(sklnyi (ant- Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, Slau- keptuvéje. Pridéti skysgio. |deékite j orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratlroje)
P7 | Jautienos Ha2 kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 10 Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- El2; kepimo padektas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 5-6 cm sto- nius arba parira}scv:!a.ljsml pgsu.dykltle ir _ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas zemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | VerSienos 0.8-1.5 kQ? |j IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo meégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Kiauliena @ @
P13 Kiaulie[\o.s 1.5-2kg |j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min
sprandmes_ lentynélés
ar_baknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 | Plésytai kiau- 1,5-2 kg E| 2. kepimo padéklas 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zerrt19]e. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ E| 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E] 3; gili keptuvé 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1.5-2kg; _7_ E 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas viséiu- | 1-15kg; B 2; ) 200 mi; kepkite patiekala 60 min
kas Sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P19 | Viscéiukas, pu- 0,5-0,8 kg |E| 3; kepimo padéklas 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kro- 1.80_200 9 E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés 25min
tinélé vienas ga- lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iukLt{ é.lau- - |E| 3; kepimo padéklas 30 min
neles, atves. Jei vis&iuko §launelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visa antis 2-3 kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 100 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg rj B 2; gili keptuveé 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
Z3gsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- Tkg = 2; vieliné lentynélé 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg E 2; kepimo padéklas 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelé-
mis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; lsJ 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gil keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; &J 100-150 ml; keksiuky padek- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min

riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mésos/ dar- 1-1.5kg | [E]2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . (41 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
Pas | Prancliziska. 08kg | [5][=]3; laa) 150 mi; kepimo padeke 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg (5] [= 2; laa) 150 mi: kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-

mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-

baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-

kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

R

Nl

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Nl

N/

U

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK,

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ Nt je maty- ( \ “ne
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laika Nustat STAB- | Nustat
kite kai- Spauskite @ R usta Y' DYTI 'USta Y- Pa-
- : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . algos te OK
ia i ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.

liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.
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Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

A Paspauskite EI kad jjungtume- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E’ — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°Cc) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = 5§ | O

(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
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L B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda

Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15

0,35 kg

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- | renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Indeliai atski-
roms valgio

Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio
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11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

o=

¥ B = |k O @
\ CJ =
(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 2ir4 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -
pyragas, | virSutinis
2 kepi- kaitinimas
mo for-
mos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70 -90 -
pyragas, | srautas
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | virSutinis 10 minuciy
gas, kaitinimas
@26 cm
pyrago
forma
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¥ 8 |= |80 |0
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Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle
nis su lentynéle jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Pragjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.
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12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
=Y sukelti gaisra.

| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
Kasdleni densavimuisi sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-

asdienis

naudojimas

te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
iSSluostykite ertme minksta Sluoste.

3wy
c24

Priedai

Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveje plauti
negalima .

Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
daikty.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas i$- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o[
mas ir iStraukite ja. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z W
veiks- prieSinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % q

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

/A ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti.

A DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus .

ISvalykite orkaites dugng ir vidinj
dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas m|/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as velksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atves. Svelnia Sluoste. visus nesvarumy liku€ius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lankstg desinéje dureliy puséje.
2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés pusés lanksto svirtele.
3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puséje esantj
mas lanksta.
4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,
mas esancig ant kairiojo lanksto.
5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki
mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.
6 veiks- | Padeékite dureles ant minkstu audiniu
mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.
7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-
mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampuy, pa- \
spauskite | vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.
8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir ( N
mas nuimkite ja. —
9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy
mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
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10 Nuvalykite stiklo plokStes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
daplovéje.

11 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas

Atkreipkite demesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstes Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

/N |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as
veiks-
mas

Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as
veiks-
mas

ISvalykite stiklinj gaubtel].

3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista. Perdege saugiklis.

Orkaité nejkaista. Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...
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Komponentai

Lempute iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centrg.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buatina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EODG6P76X 949499656
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezima

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh(/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

32.2 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.

Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-

kaites ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apS$vietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikeés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

O - o
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
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=&

o | &

01-011

Q)

Pasirinkite reiks-

Patvirtinkite nus- me ir paspauski-

Pasirinkite Me- Patvirtinkite nus- Pasirinkite nus-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis lijungta / i$- 06 Orkaités apSvieti- ljungta / i$-
jungta mas jungta
o7 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programineés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#Z  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

@O

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 200 2.7 SErViSS....cceeviieiiiiecieeeee e 206
2.8 Utilizacija.......cccccovveiieieiic 206

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu

droSiba........ccoeiieiiiee e 3. UZSTADISANA........coeeeeccerereeeeeeeeneenas 206
1.2 Vispariga droSiba........cccccccevernnne 3.1 lebiive 206
2. DROSIBAS NORADIJUML.........ccccvencnee 3.2 lerices nostiprina$ana pie virtuves

2.1 UzstadiSana........cccoeeeevieeiineennn. MBDBIBM.eevvvvisiiiniees 207
2.2 Elektrotikla savienojums 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 208
2.3 LietoSana........coceevueeeiieeiieeeeeee o Emi =

- - 4.1 Visparéjs parskats............c..ccee... 208
2.4 Aprupe un tifnsana.........cccceeeeueeeen. 4.2 Papildpiederumi.........cccceeeennnen. 208

2.5 Pirolitiska tirisana
2.6 leksSejais apgaismojums
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

IZSLEGSANA........oooerrererereeeresreseseeseareanes 209
5.1 legremdéjamie regulatori............. 209
5.2 Vadibas panelis.........cccc.ccceuveeenn. 209
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES.210
6.1 Sakotnéja tirisana............cccce..... 210
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 210
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 211
7.1 Karsé$anas funkcijas iestafiSana.211
7.2 KarséSanas funkcijas................... 212
7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU. ... 213
7.4 Gatavos$anas paligs iestatiSana...214
7.5 Gatavosanas paligs.........cc.c........ 214
8. PULKSTENA FUNKCIJAS.........cccouennene 220
8.1 Pulkstena funkcijas...........ccccc.... 220
8.2 Pulkstena funkcijas iestatisana....220
9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....222

9.1 Papildpiederumu ievieto$ana....... 222

10. PAPILDFUNKCIJAS........ccoireeeerrrcneeens 223
10.1 Bloké€Sana........ccccccvveeeeiiiieenns 223
10.2 Automatiska izslégSanas........... 223
10.3 Dzesésanas ventilators.............. 223
11. PADOMI UN IETEIKUML..........ccccrvrerennnn. 223

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 223

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeennee. 225
11.3 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem.......ccooieiiiiiee 226
12. KOPSANA UN TIRISANA..........ccocnienee 227
12.1 Piezimes par firsanu................. 228
12.2 Ka firit? Tilpnes reljefs............... 228
12.3 IznemSana. Plauktu balsti ......... 228
12.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana
izmantoSana.........cccceeviieereiiiieees 229
12.5 TinSanas atgadinajums.............. 230
12.6 IznemSana un uzstadisana:
DUIVIS...eiiiieeeee e 230
12.7 Ka nomainit: Lampa................... 232
13. PROBLEMRISINASANA....................... 233
13.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeiininenene 233
13.2 Servisa dati......ccceccveeeiicinenns 234
14. ENERGOEFEKTIVITATE......ccccocverenene. 235
14.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa*.........ccccccevicieennns 235
14.2 Elektroenergijas taupisana........ 235
15. IZVELNES STRUKTURA........cccccerenenee. 236
15.1 1ZVEINE....ooviiiieeeee e 236
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 237

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadisanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
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un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Béerni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu humurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iesp&jamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. levérojiet piesardzibu un nepieskarieties
sildelementiem un cepeskrasns iekS€jai virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmeér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro8a un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvert cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
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lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadosiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.
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UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabdt par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

& BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektro$oka vai spradziena risks.

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

» lIzsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierfice nonakusi saskaré ar tdeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

A BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
— nelejiet tdeni karsta iericé.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.
» Emaljas vai neriséjosa terauda krasas maina neietekme ierices darbibu.
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+ Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam ierices durvim.

+ Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuveétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
» Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ieveérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (diimu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.
* Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko firiSanu.
* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klUst |oti karsta, un no priekS€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.
» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veidoSanos no
édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:
— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietosanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperaturu.
» Atskiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firi§anas procesa laika.
— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.
* Mazie majdzivnieki ari var bat |oti jufigi pret lokalam temperaturas izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSanas programma.
» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.
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» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.
* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.
2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot iericé.

3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
uv(lUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats
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El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
H Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

@ Lampa

Ventilators

B Tilpnes reljefs

E) Plaukta atbalsts, iznemams
] Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepesiem.
+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
* Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai vai ka paliktnis tauku savak$anai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
’ ’ gulatoru
O 'ss & & OK
1,
Apgai- I ( Q \
) Aies smo- .
Tai- Atra uz- ) . Apstiprinat
- jums Blokésana . .
mers silSana iestatijumu
(lam-
pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

i34

Kad karsésanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

=

GatavoS$anas laika displejs attélo iestafito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
spéjas.

BGBE:'.:-..’.EOBBEB:»

QRO m S ./ &

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori
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& ¥ wl ey >»>
BlokéSana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: D STOP C/ @

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestafito temperatiru, josla
visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators (ﬁ)

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

N

00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

| e | =
g | & | &

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: IZ]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet

telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis

N

=

N

C

lestatiet temperatiru.

Atlasiet karsas funkcii Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. OK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
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Gatavosana ar tvaiku

SRR
lepriekseji uzkarsé-

= ° jiet tukSu cepes-
= C krasni 10 mindtes,

lai taja rastos mi-

Uzpildiet cepesSkrasns tilpnes reljefu ar
krana tadeni.

. trums.
Iestatlet_ tem- levietojiet édienu
Atlasiet tvaika pera_turg. cepeskrasn.
karsé$anas Nospiediet
funkciju. OK

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepesSkrasns tilp-
nes reljefu gatavoSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- I_’arlle_cmletl_es, I_(a cepes
h R “Lo= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums Do o .l =
R S R likuSo Gdeni no cepeskrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus. : )
tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
Sana.

Augs./Apakskarse-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
gas virskartas ieguSanai cepSanas laika. Suliguma pieskir§anai édienam
atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservéSanai.

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

A oad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankdcinas) panaksanai.

<]

Ventilatora kars. ar

7 funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-

mitrumu N, ) .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.

Infratermiska grilé-
Sana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoS$anas paligs, Tirisana, lestatijumi.

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.
Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.
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Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:

¢ Automatisks svars

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu eédienu, izmantojot nokluséjuma

iestatifjumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
S IR I i
E o P1 - P45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
OK.

Atlasiet édiena veidu.
Nospiediet OK.

levietojiet eédienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

O

pieejams Automatisks svars.

L)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =2
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- 40 min
jels
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4— | [2]2; cepama paplite
cepetis, vid&ji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidgji 180-220g E E| 3; cepamais trauks uz restota 15 min
izcepts 8kéles; 3 cm plaukta,
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg |j B 2; cepamais trauks uz restota 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;,ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- .
jéls (I8na gata- 75 min
vos$ana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidaji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|ta[<e_13 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls r.nlnl{tes apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- 130 min

na gatavosa-
na)
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
lena gatavo- 75 min
(lenag
Sana)
E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izma_ntoji_et's_a\_/as_ ieci_gnTtél_(és garév_ie_las
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai V|enk_ar5| plew_er_]ope_t s_all un svaigi 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls r.r1|nl.'|.tes apceplvet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasri.
izcepta (lena 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,81 5 kQ? |j IEI 2; cepamais trauks uz restota 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cikgala $ o>
P13 | Cukas kakla 1.5-2kg | ([ 2; cepamais trauks uz restota L
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavosanas laika vida apgrieziet galu
otradi.
P14 quga!as ) 1,5-2 kg |E| 2 cepama paplate 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
m(: es f ena Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegltu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, sval- 1-1.5 kQ? 5__ E| 2; cepamais trauks uz restota plauk- 55 min
ga 6 cm biezi ta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3 cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R (_:T apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17 | Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

E 2; cepamais trauks uz cepamas pa-
plates

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

130 min

Putnu galaCZ

P18 | Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

|j IEI 2; &J 200 ml; sautéjamais trauks
uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

60 min

P19 | Vista, puse

0,5-0,8 kg

E| 3; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

40 min

P20 | Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

E E| 2; sautéjuma trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

25 min

P21 Vistas stilbini,
svaigi

E| 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

30 min

P22 | Pile, vesela

2-3 kg

|j B 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

100 min

P23 | Zoss, vesela

4-5 kg

|-:| B 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vo$anas laika vidi apgrieziet zosi otradi.

110 min

Cits

P24 | Galas rulete

1kg

E| 2; restotais plaukts

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- |E| 2; cepama paplate 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==!
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - = 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3: cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matfini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9 = I 50 min
Kartupeli ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Galas/darze- 1-15kg | [ 2; sautsjuma trauks uz restota 45 min
nu lazanja ar plaukta
sausas pa-
stas plaks-
ném
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E| 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 Slv_aig_;a pica, . E E 2; E"J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 :_"“‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E| 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg E E| 3 [ar) 150 ml; cepama paplate 30 min

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu Tkg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

[3 Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

stop partrauc darboties karsésanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

kombinacija.

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izv€lne, lestatijumi

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

2. solis. 3. solis.

N

¥ piucudll BN O} (e
0:00
Q

lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP . - N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. . STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un « . iedi
temperatjﬂru. toti O, Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
( \ “E na ies- ( \ e Displeja ( \ e
tafita redzams
dien- -l
nakts & paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigulai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 2R ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.
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10. PAPILDFUNKCIJAS
10.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepeSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepesSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.

N Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ (&, 1ai ieslagtu funkciju. (&), 1ai izslégtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Atliktais
starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns
atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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panna

¥ = (B <
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums
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11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadéem
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B8 = £ |§E
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésSana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 leprieks sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks sakarse-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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¥ = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu KarséSana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/N BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepesSkrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

L]

LietoSana ik-

Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepes-
krasni 10 minates. Neuzglabajiet édienu cepeskrasnr ilgak par 20 minatém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

Y Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
_,_""/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta ddent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas imenis neparsniedz

6 %.

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatura.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.
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1

. solis

Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, l1dz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas
un iznemiet to.

4. solis

Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieks$u.

1

o

/—‘\;‘/g——

At

]

O=» =

I

12.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

A

BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks.

A

UZMANIBU!

funkcija. Tas var radit

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas St

cepeskrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, ldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Notiriet cepeskrasns iek$éjo
apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firiSanas lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis

leejiet izvélné: Tirisana rrrr/

lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva tiriSana 1 h 30 min
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Pirolitiska tiriSana

C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min
2. solis. OK _— nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis. _P_éc tiriSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TirSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepeskrasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokésanai displeja
tiek radits: B

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lidz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.5 Tirisanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslegtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

mf mirgo displeja 5 sekundes péc katras gata-
rmirgo displela » sekunces pec katras gala atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vosanas reizes.

12.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepeSkrasns durvis un iek$€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem$anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

. solis Atveriet durvis idz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.
. solis Izmantojiet skruvgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
. solis Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.
. solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.
. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.
. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.
. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie- \
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.
. solis Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai ( N
to izceltu. —
. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-

231/440



KOPSANA UN TIRISANA

10. so- Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
lis ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so- Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
lis un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vid€jais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni. Cgpeékrésns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. !Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizvertas.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atslegta.

Detalas

Problema Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
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Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kludas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

TiriSana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek tdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
udens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iek8pusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOD6P76X 949499656
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh(/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebuvéjama cepeskrasns

Svars

32.2 kg

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika

14.2 Elektroenergijas taupisana

maltites ikdiena.

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive bitu tira, un gadajiet, lai ta batu labi

nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.
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Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izsleédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu ST darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

O — o
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ‘/3 Tirnsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
( e e
\ \
SO B I U I )
=& OK 01-011 OK
. _ o o _ o Pielagojiet veérti-
Atlasiet Izvélne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
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lestatijumi

o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5

03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta

05 Laika skaiti$ana leslegt/ 06 Apgaismojums (lam- | leslégt/Izslégt
Izslégt pa)

o7 Atra uzsilsana leslegt/ 08 TiriSanas atgadina- leslégt/Izslegt
Izslégt jums

09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija

O11 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Né

mus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu T. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu :E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36pasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH MU CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe notpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete cUrypHu aeka cekojnar ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[o6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTeHE, OpPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,

nHopmaLmn 3a cepBucUpar-e 1 nonpaeka:
www.electrolux.com/support
PerucTtpupajte ro BawmoT Npov3Bog 3a nogobpo cepBucuparse:

www.registerelectrolux.com

KynyBajte gononHuteneH npubop, NOTPOLUHU MaTepujany UM OpuruHasnHu pe3epBHU
OenoBu 3a BalWMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETH, peluaBane npobnemu, npesemete ja annukauyujata My
X Electrolux Kitchen.

B> Eooeie Pl
FPVXXA 3A KOPUCHULIU U CEPBUCUPAHE

Bu npenopavyBame fja KOPUCTUTE OPUTMHANHN PE3EPBHU AEMOBU.

Kora ke koHTaKkT1paTe CO HaLIMOT OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpmxeTe ce Aa rm umate Ha
pacnonarane cnegHuse nogatouu: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6poj.
MHdopmauunTe moxart ga ce HajgaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpeaynpenysare / BHnmaHve-besbenHocHn nHgpopmaumnm
OnwTn nHopmaLumn 1 coBeTu
WNHdopmaumn 3a xrMBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEAHOCHU MH®OPMALMUM.......... 239 2.6 BHaTpeluHa cBeTUrKa. ................. 245
2.7 CepBMucC..............
1.1 CurypHocT 3a geua v paHnuea
KaTeropuja Ha MULA........cceeeerriveeeenn. 2.8 Orctpanysarbe
1.2 OnwTa 6e3beagHoCT 3. MOHTAXKA. ... e
2. BEBBEOHOCHU YNATCTBA................. 241 3.1 BrpagyBake.....ccccevveeerveeeieeaen
2.1 MOHT@XKA....uveeeeeieeeeeeeeeeiiiieeeeee 241 3.2 MpuuspcTyBatbe Ha nevkata 3a
2.2 [NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa.. e 242 MUTAKAP. oo
2.3 YnoTpeta.......cccvveerieenennn. ....243 4. 0NnucC HA NPOMN3BOOOT..
2.4 Hera u uncrteme................ ... 244
2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 245 41 ONUUT APETMCA oo

238/440



BE3BEQHOCHU UHPOPMALIUAN

4.2 [100ATOUM. ..o 248 11. MNOMOLU U COBETM........ccccrvrimrrrinierns 264

5. KAKO OA CE BKIYYU U UCKITYYHN 11.1 lMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 264

MEYKATA..... e s 249 11.2 lNMeyeTe co BnaxxeH BO3ayX -
5.1 TpKanua KouwWTo ce npenopayaHn AoAaTOUN.................... 266
MOBMEKYBAAT v reeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 249 11.3 Tabenu 3a rotTeewe 3a VIHCTVITyT2VI66
5.2 KoHTpomnHa Tabna........ccccceeeueeee... 249 3B TECTUPALE. ....oovovs

6. MPE[] MPBATA YMOTPEBA.................... 250 12. HEFTA U YUCTEHKGE..........cccirries 269
6.1 [MPBUYHO YNCTEHE........ceeeeee g; aaGeJ'IeUJKI/I 3a q”CTeébeTo """" 269
6.2 Mpeo Npeasarpesare .2 HauvH Ha yucterse: BtucHysame

BO LUYMIMHATA. ... 270

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA 12.3 Kako fga oTcTpaHeTe: [lpxaun Ha
7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKUMN Ha PELUETKM ... 270
TPEEHDE. ..ttt 251 12.4 HaunH Ha kopucTerse: Huctere co
7.2 OYHKLNN 33 FPEEHE. ... 252 MIMPOITMABA. oo 270
7.3 3a6enewku 3a: MNevyeTe Co BRaXEH 12.5 lNOTCETHK 3a YUCTEHE.............. 272
BOBOY Xt eeeveeeaueeeanreeeaneaesnreeaseeaseeenneeas 253 12.6 Kako na nssaanTe 1 ja MOHTHpaTe:
7.4 Kako aa nocTtasute: FoTBeHE CO Bpata......cooiiiieeee s 272
TIOMOLLL. ..ttt
7.5 [0TBEHE CO MOMOLL......evveneenee

8. ®YHKLUMUUN HA YACOBHMUKOT............... 260 13.1 lLUto pa ce HanpaBsu aKo............ 275
8.1 OYHKUMU HA YACOBHUK................. 260 13.2 CepBMUCHM NOAATOLM........ccov... 276
8.2 Kako aa nocrasute: ®yHKLMM Ha 14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 276
HACOBHMK. ...t e e s 261

14.1 Vincbopmauum 3a nponssoaoT 1

9. HAYMH HA KOPUCTEHSE: D‘OD‘ATOLIM ..... TINCT CO VIHq)OpMaU'VIVI 3a

262 MPOUBBOLOT ..o 276
9.1 BmeTHyBatbe Ha AOAATOLM. ......... 262 14.2 3awTena Ha eHeprija............... 277

10. QOMONMHUTENHU OYHKUMM.............. 263 15. CTPYKTYPA HA MEHM......................... 278
10.1 3aKNYUYBAHE. ..., 263 15 A MEHM....cooieeeeeeeeeeeeee 278
10.2 ABTOMATCKO MCKIY4YBaksE......... 263 16. FPUXKA 3A OKOJIUHATA..................... 279
10.3 BeHTunartop 3a nagetwe............ 264

1. A BESBBEQHOCHU UHO®OPMALIUUA

Mpea MOHTUpaHEe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3soanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpena Wnu LITeTa Kou ce pe3ynTaT Ha HenpasuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall 4yBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eagHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.
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BE3SBEQHOCHU UHO®OPMALIUAN

1.1 CurypHoOCT 3a geua v paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKn, CETUMHU UM MEHTAHU
CnocoBHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e JOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa3o0p UNu SOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOIKY T pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeH Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haa3op.

- Heuata Tpeba ga bugart noa Hag3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpnete ja
COOABETHO.
NMPEOYTIPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MMneHuuMTe noganeky o4 anaparoT kora pabotu
WUnn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3awTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIyu4M.

- [euata He Tpeba aa ro uicTaT unu ga ro ogapxyesaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e3begHOCT

OBoj anapat e HaMeHeT caMO 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT fa ro KOpucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT Moxe fa ce KOpUCTU BO KaHLenapun, XoTercku
cobu, rocTunHUumM, doapmMm co roCTUNHULM U APYrN CIINYHN
CMecTyBaH-a KaZle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBa
(MPOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudunkyBaHo nmue MOXe [ia ro MOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.
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He kopucTteTe ro anapatoT npeg ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

Mpen ogopxXyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT o4
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOANTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LiEHTap WUin CIIMYHO KBaNnguKyBaHu
nunua 3a ga ce nsberHe enekrTpmyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLOK.

NMPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JOonpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WYynnMHaTa Ha pepHara.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuLM 3a BageHe Unu
cTaBah€e JoAaTouM Unm cagosu 3a BO pepHa.

- [a rv oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NpBO NoBeYyeTe ro NpegHuoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT 0f CTPaAHUYHUTE
sugosn. CtaBseTe rn nonuunte no obpaTteH pegocnes.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.

He kopucteTte cMnHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTanHu CTpyrasnku 3a Aa ro YNCTUTE CTaKNoTo Ha
KanauuTe CO LapK/ Ha NoBpLUMHATa 3a roTBewe buaejkm
TOa MOXe [a Npeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

N3BageTe ro cuoT gononHuteneH npnbop of pepHaTa u
HenoTpebHnTe paboTU/MCTypeHnTe TEYHOCTUN Npes YNCTEHE
CO nNuponusa.

2. BESBEQHOCHMU YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuuKyBaHo nmue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.
HemojTe Aa MoHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.
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+ CnepeTe ' MHCTPYKUMWTE 3@ MOHTVpakse AaeHun Co anapaTtoT.

+ Cekorall BHMMaB]Te Kora ro NpeHecyBaTe anapaToT 3aToa LUTOo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHY pakaBuLM 1 NPUNOXKEHUTE 0BYBKM.

* He Bneyete ro anapatoT 3a pavkara.

» MoHTuMpajTe ro anapatoT BO CUTYPHO M NMOTOAHO MECTO KOe v UCMosHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

«  OapxyBajTe MUHMMasIHa oadanedyeHocT of Apyrute anapatu U 4enosu.

 T[pena fa ro MoHTUpaTe anapaToT, MPOBEpeTe Aanu BpaTaTa Ha pepHaTta ce oTBapa co
necHoTuja.

« AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a eNeKkTpUYHO nagewe. Mopa aa ce pakyea co
HanojyBate.

MwvHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

[omkuHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWOT aen og anapartoT 576 mm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLnpoymnHa Ha 3agHuOT fen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtot 548 mm
[naboymHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1ManHa ronemMmHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT arof o 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBae Ha cTpyjaTa

A NMPEAYNPEOYBAHSE!
Puauk og noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enektTpuyap.
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» AnapaToT mMopa fa buae 3a3emjeH.

+ [lpoBepeTe ganu napaMmeTpuTe Ha NroYkaTa co cneumdukayum ce KoMnaTMeunHM co
eJieKTpuYHaTa MOKHOCT Ha MpelKaTa Ha eNiekKTpudHa eHepruja.

» Cekorall kopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPAH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKy4oLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwkeTe ce fa He M1 oWTeTUTE NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba Aa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawnoT OBnacTeH
CEpBU1CEH LieHTap.

» He posBonysajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu Aa 6upe 6nusy fo BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UnK kora BpaTaTa € >eLlka.

+ 3awTnTaTa Of enekTpUYeH yaap Ha akTUBHUTE U U30NMpaHUTE AENOBKU Mopa Aa ce NnoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpMKMy4YOKOT 3a CTPyja CoO LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxaTa. MNpoBepeTe
Aanuv nNpuKIyvyYokoT 3a CTpyja € npuctaneH no MOHTUpaHkeTo.

+ [Jokonky wTekepoT e nabas, He NPUKIyYyBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneuete ro kabenoT 3a fa ro Uckny4uTe anapaToT oA cTpyja. Cekoralu noBnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo COOABETHU ypeau 3a n3onauuja: 3awTUTHN NPEKMHYBayy Ha NnHKja,
ocurypyBsaum (ocurypyBayuum Ha BpTere M3BafeHV Of APXKayoT), 3a3eMjyBarbe U KOHTaKTOpW.

» EnekTpuyHaTa nHCTanauuja mopa ga MMma M3onauucky ypen Koj LUTO BY OBO3MOXYBa Aa ro
UCKITy4YMTe anapaTtoT of NPUKYYOKOT 3a CTpYja oA cuTe NosioBu. MsonauucknoT ypea mMmopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA OA HajMarnky 3 M.

« LenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapaTtoT Npef Aa ro noBp3uTe rnaBHUOT LUTEKEP CO
MPWKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH co NpukNy4ok 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kon MoXe Aa ce MOHTUpaaT Ui Aa ce 3ameHyBaaT 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genoT Ha kabenoT, BuaeTe ja BKyrnHata MOKHOCT Ha nno4kara co cneundukauumn. Moxerte
f[a nornegHeTe v Bo Tabenarta:

BkynHa jaumHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3ereH / xxonT kaben) Mopa Aa 6uge 2 cm nogonr of gasHuoT kaben
1 HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadpeas kaben).

2.3 YnoTtpeba

A MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTou onacHoCT o4 noBpesa, U3ropeHuLM Un CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.
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* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.

» Ocurypajte ce geka OTBOpUTE 3a BeHTUMauuja He ce 6nokupanu.

* He ro ocraBajte anapatot ga paboTtu 6e3 Hag3op.

* Wckny4yeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

+ bBuperte BHMMaTenHu kora ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha anapaTtoT gogeka pabotu. Moxe aa
n3rnese Bpen BO3agyXx.

* He pakyBajTe co anapatoT co MOKpU paLe UM kora Mma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagupae.

+ BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapatoT. KopucTerheTo COCTOjKM CO ankoxXomn Moxe
Aa NpeansBuKa Mellarbe Ha ankoxon v BO3AyX.

* He pgosBonyBajTe nckpute Unv OTBOPEH OraH fa [ojaaT BO KOHTAKT CO anapaTtoT Kora ke ja
OoTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananvsu npou3BoOAMN UNW NPEAMETH KON Ce MOKPU 3ae[HO CO 3anasvsu
NMpoOW3BOAM BO anapaToT, Unmn Bo Heroea bnunsuHa.

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a fa cnpeuunTte owTeTyBake UNv n3bnenyBame Ha emajnoT:

— He CcTaBajTe CagoBU 3a BO pepHa unv gpyrv npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CTaBajTe anymyHWymcka donvja AMPeKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLLHOCTa Ha anaparorT.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.

— He 4YyBajTe BNaxHW jafera 1 XxpaHa BO anapaTtoT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-E.

— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

+ O6e360jyBareTO HA EMAJNOT UMK Ha He'PFoCYBaYKNOT Yennk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

» Kopwucrtete anabok cag 3a BnaxHu konayu. OBOLUHUTE COKOBU NPean3BHKyBaaT AaMKN KOU
Moxe Aa bupaTt TpajHu.

+ Cekorall roTBeTe Kora Bpararta Ha anapaTtoT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa Npeau3BrKa NocneaoBaTeNnHo OWTETYBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oa nospeaw, noxap wnu oLTeTyBake Ha anaparor.

+ [pen ogpxyBake, UCKNyYeTe ro anapaToT U n3BageTe ro NpUKIYYoKOT 3a CTpyja of
LUTEKEepOT.

+ [lpoBepeTe ganu anapaTtoT e nafeH. NocTon onacHOCT o KpLUeH-e Ha CTakNeHUTe Nioyn.

+ BepgHaw 3ameHeTe ru cTakneHuTe NoYM Ha BpataTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

« bwupgeTte BHMMaTenNHW Kora ja BaguTe BpaTtaTta og anapaTtoT. BpaTara e Tewka!l

» PepoBHO yMcTeTe ro anapaTtoT 3a [a CrnpeyuTe OLTeTyBaHe Ha NOBPLUMHCKUOT MaTepujan.

» YucTeTe ro anapatoT co MeKa, BnaxHa Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucTeTe abpasuBHU NPOU3BOAM, aBPa3UBHI CYHrepy 3a YNCTEHE, PACTBOPYBaYM MUK
meTasnHu npeameTu.
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» [loKonKy KOpUCTUTE CNpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLUMM Ha
naKkyBaHEeTO.

2.5 Yucrtere co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT og nospeau / MNMoxapwu / Xemnckn ncnapysatra (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.

» [pea Aa ja cnpoBepeTe yHKUMjaTa CaMOCTOJHO YNCTEHE CO MMPONN3a UK Npef npeaTa
ynotpeba, of BHATpPELLHOCTa Ha neykaTa u3BageTe rv crnegHute paboru:

— CWTe ocTaToum oA XpaHa, Macro U UCTYPeHU MacHOTUK / Hacnaru.

— cuTe NpegMeTy LUTO MOXaT [a ce u3BafaT (BKMYYUTENHO PeLLeTKUTE, CTPaHNYHUTE
LUMHM UTH., 06e36eaeHn co NPOM3BOAOT), 0COBEHO HENENMMBUTE TEHLIepUHa, TaBuTe,
TauHuTe, NpnubopoT UTH.

* BHumartenHo npounTajTe rn ynatcreata 3a YMCTEHE CO NUPONM3a.

- [pxeTe rv geuaTa noganeky of anapartoT gogeka paboTu MNMUpoTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XEXO0K U UCMYLUTA XeXO0K BO34yX O NpedHUTe BEeHTUNaTopu 3a
nagemwe.

* YucrerweTo co nnponm3a e onepauuja Ha BUCOKa TeMnepaTtypa LWTo Moxe Aa ocnoboam
ncnapyBsana of ocTaToumTe of roTBEHETO M MaTepujanuTe Ha CagoBuTe, 1 3aTtoa Ha
KynyBaduTe UM Ce npenopadysa CrneHOBO:

— obesbenete fobpa BeHTUNaLUWja 3a BpeMe 1 Nocre CeKoe YNCTEHE CO NMponu3a.

— 06e36enete 4OOPO NPOBETPYBak-E 3a BPEME M MO NpBaTa ynotpeba npy makcumarnHa
Temnepartypa 3a pabora.

+ 3a pasnuka o nyfeTo, HEKOM MTULM U BIIEKaYM MOXe Aa 6uaaT KpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUWjanHUTe ncnapysara LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BPEME Ha YNCTEHETO Ha cuTe
MUPOMUTUYKN PEPHN.

— OrtcTpaHeTe v cute MuneHndnksa (nocebHo NTmMum) of 6nmM3nHaTa Ha MecToTo Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTUYKoTO YNCTEHE 1 Ha NOYETOK MyLuTeTe ro Aa
paboTn Ha MakcumarnHa Temnepartypa Bo 4o6po NpoBeTpeHa npocTopuja.

+  Manute gomalluHuW XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmaart MHOry YyBCTBUTENHW Ha fMOKanHuTe
NPOMEHN BO TeMnepartypaTta Bo 6r13nHa Ha CUTe NUPONUTUYKK PEpPHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a camMoynCTEHE.

* HenennueuTe NOBPLUMHM HA TEHLIEpUHATA, TaBUTE, TaLHUTE, NPUBOPOT 1 Cf. MOXe Aa ce
owiTeTaTt oA NUPONIUTUYKOTO YUCTEHE HA BUCOKA TemnepaTypa Kaj cuTe NMPONUTUYKU PEPHU
1 Moxat Aa éugaT v U3Bop Ha ncnapyeaka co Mana LUTETHOCT.

* VicnapyBaraTta WTO rn ucnywTtaat cute Muponutndkmn pepHn / OctaToum of roTBere ce
OMULLIAHM KaKO HeLUTeTHU 3a NyfeTo, BKNy4YMTENHO U 3a Manu geua, unm nuua co XPOHUYHU
GonecTun.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUsKa

A NPEOYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.

+ Bo ogHoC Ha cBETUNMTE BO BHATPELLHOCTa Ha OBOj NPOV3BOZ U Pe3epBHUTE CBETUNMKM LUTO
ce npofasaat nocebHo: OBue CBETUNKM Ce NPeABUAEHN Aa U3APXKAT EKCTPEMHN PU3NYKN
YCIOBY BO anapaTuTe 3a AOMaKkMHCTBO, Kako LITO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxKHoCT
Unu ce NpeaBuaEHN 3a AaBake curHanu 3a paboTHaTta coctojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHV a ce KopucTaT 3a ApYrt HaMeHU U He ce MOroAHM 3a OCBETIyBake NMPOCTopum
BO JOMOT.
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+  OBOj NPOV3BOA COAPXKM M3BOP Ha CBETMNMHA O[] Knaca Ha eHepreTcka edpukacHocT G.
+ KopwucTeTe camo CBETUIKM CO UCTUTE crieLuduKaLmm.

2.7 CepBuc

- 3a fa ro nonpaeuTte anapaToT, KOHTaKTUPajTE CO OBACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
« KopwucTeTe camo opurMHarnHy pe3epsHu 4esioBu.

2.8 OTcTpaHyBame

/\  NPEOYNPEAQYBAHE!
Pwv3uk o nospena wunu 3agyLuysatse.

+ KoHTakTMpajTe co BalLuMTe OMLUTUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHdopmauum 3a Toa kako aa
ce ocrnoboauTe oa anaparorT.

*  Vcknyuete ro anapaToT o NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.

* W3BageTe ro enekTpuyHMOT kaben 6Gnncky Ao anapaToT u hpnete ro.

+ V3BageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a a CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3alUTUTa U CUrypHOCT.

3.1 BrpapyBake
www.youtube. /electrolux
°YOUTUbe www;zutub:.zzml::gc °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

RS

523
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onunc HA NPOMN3BOOOT

4. OlNMNUC HA NPOU3BOAOOT

4.1 OnwT npernen
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KoHTponHa tabna

Konye 3a pyHKUMWTE Ha rpeere
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeeme

CeeTusnka

BenTtunartop

BTucHyBare BO WynnuHarta
[MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
Mo3nunm Ha nonuum

BEOQRECQCOENR

4.2 NopaTtouun
* PeweTka
3a CcafoBKu 3a roTtBexe, nNiexoBn 3a Konayvu, nevexa.

* [lnex 3a ne4yewe
3a konaun n GUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Meco
3a neyetrbe 4ecepTu 1 MECO UK Kako nex 3a cobupare Ha MacHoTMUTE.
*  TenecKkoncku WUNKu
Co TeneckonckuTe LWMHN MOXETe NOMECcHO Aa MM cTaBaTe U BaguTe peLleTkuTte.
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KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYU NMEYKATA

5. KAKO OA CE BKITYYU N UCKITYYU NMEYKATA

5.1 Tpkanua KouwTo ce NoBrneKyBaaT

3a pgaro KOPpUCTUTE anapaTtoT, NPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTpOJ‘IHOTO Kon4ye uanerysa

HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

MputucHete 3aBpreTe ro
CeH30pCKU NONMUKba Ha KOHTPONHaTa nrnoya
Ha Kon4yeTto
@ u» 'QC IEI’ OK
e \
Bp3o MoTtBpaete (

Tai Ceetn | 3aknydyBa .

ajvep | 3arpesa o e ja

toe nocraekaTa

M3bepeTe ja dbyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a Aa ja BKIy4YnTe pepHaTta.

CBpTeTe ro konyeTo 3a PYHKLUMKN Ha Frpeerse Ha No3nuuja UCKy4YyeHo 3a [a ja UCKy4YuTe nevkaTa.

Kora kon4yeTo 3a yHKLUN Ha rpeetrse e Ha
nosuuujata UCKMy4eHo, eKpaHoT oamn Ha
cTeHaba;.

Kora rotBute, ekpaHoT ja nokaxysa
noctaBeHaTa TemnepaTtypa, Bpeme BO AeHOT
dYHKLUM 1 ApYrY [OCTaMHW ONuumn.

h:

-CBE-BHBRER,

i
QRS 3/ &

EkpaH co kny4Hn dyHKuuu.

Mokasatenu 3a €eKpaHoT

&

3akny4yyBa
e

%

[oTBerE Co

nomouu

ol

Yucrerwe

5 >»

Harogysara Bbp3o 3arpeBane
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NMPEL NMPBATA YINOTPEBA

Moka3saTten
n3a
Tajmep:

Q

STOP

JleHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTypa unu Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
[JOCTUrHe noctaBeHaTa Temneparypa.

lNMoka3aTen 3a roTBew-€ Ha nNapea (m)

6. MPEQ NPBATA YNOTPEBA

/N NPEAYNPEAQYBAHE!
Bupete Bo nornasjata 3a 3allTUTa U CUrypHoCT.

6.1 NMpBUYHO YNCTEHE

Mpea npeata ynotpe6a, ucuncreTe ja npasHaTta pepHa M NocTaBeTe ro BPemeTo:

=

?
=3
e 00:00

lMocTaseTe ro BpemeTo.

MpuTtncHete OK.
6.2 lNpBo npeasarpeBawe

3arpejTe ja npa3HaTa neyka npeg npBarta ynorpeba.
1 4ekop | W3BapgeTe ru cuTe gogatoum n ApxayvTe Ha peLueTkuTe LWTO ce BaaaT oA nedykarta.
2 uekop MocTaBeTe ja MakcumanHaTta TemnepaTtypa 3a dyHKuyujata: E]

OcTtaBeTe ja neykaTa Aa paboTu okony efeH vac.
3 4exop [MocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkymjaTa: .

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ lMeykaTa Moxe ga ncnywTta MVIpI/I36a 1 4vaj 3a Bpeme Ha npeasarpeBsame. I'IorpM)KeTe ce ga
nmva OoBONEH NPOTOK Ha BO3AYX.
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7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYMNPEOYBAHKSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako pa noctaBute: ®yHKLUWN Ha rpeete

Mo4yeToK Ha rOTBEHETO

lMocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta.

) MpuTncHeTte
OpbepeTe dyHKUMja 3a rpeekse.
OK
FoTBeke Ha napea
MpoBepeTe Aanv pepHaTa e nagHa.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
\ A\
( (
Mpep3arpejTe ja
° npasHaTta pepHa
i C okony 10 MuH. 3a
[a HanpasuTe
. ) BMNaXHOCT.
ocTaBeTe ja Crasere ja
Ms6epere ja Temneparypa XpaHaTa Bo
HanonHete ja usrpasvpaHara dyHKUmjaTa Ha Ta. pepHara.
BHaTPELUHOCT CO BOAA Of YeLuma. rpeete Ha MputncHeTe
napea. OK

@ MakcmmanH1oT KanaumTeT Ha u3rpaBnpaHarTa BHaTpeLwHocT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBMpaHaTa BHaTPELIHOCT CO Bofa 3a BPEME Ha rOTBEHETO UMM KOra pepHaTa e XelLlka.
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Kora ke 3aBpLuM rotBew€TO Ha napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
. MpoBepeTe aanu pepHaTa e
CspTeTe ro kon4yeTo 3a BHumaTenHo oTBoperTe ja poBepeTe A PepH
nagHa. N3gagete ja
DYHKLUN Ha rpeere Ha Bpartarta. OcnobogeHaTa napea
) . npeocTtaHarta Bofa of,
nosuumja UCKy4eHo 3a Aa ja MOXe fa npean3Burka
narpaBupaHaTa
NCKINy4nTe pepHara. N3ropeHnLun.
BHATPELLUHOCT.

7.2 ®yHKUUMN 3a rpeere

CrtaHAapAHU (PYHKLMUUN Ha rpeerse

®dyHKUMja 3a
rpeewe

MpumeHa

)

3a neyerse Ha TpU peLLETKM UCTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHa.
MocrtaBeTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKy 3a
KoHBEHLMOHanHo roteemse.

FoTBewe co
BeHTUNaTop
—_— 3a neyerse XxpaHa U MeCo Ha eJHO HUBO Ha nonuuara.
KoHBeHUMoHanHo
rotBewe
(f\) 3a gogaBame BMaXHOCT 32 BPEME Ha roTBeeTo. 3a NOCTUTHYBake Ha
/] BMCTMHCKaTa 60ja 1 KpLkaBa kopa npu nederse. 3a Aa buae NocovHo 3a
BpemMe Ha NMOBTOPHOT rpeBamse. npaBeHe 3UMHN TNEHYYK U
SteamBake peme Ha NOBTOPHOTO 3arpeBan-e. 3a NpaBeHe 3 La of 3eneHvy

oBouje.

®dDyHKuMja 3a nMua

3a nevere nuua. 3a nojako nNevere 1 KpLKas AOMNEH Aen.

[oneH rpeja4

3a neuetrbe KoMayu co KpLKas AOMEH AeN 1 33 KOH3epBMpake XpaHa.

v

*

3ampsHaTa xpaHa

3a ga ja HanpaBu NecHO NpuUroTnueBaTa XpaHa (Ha np. NPXeHu
KOMNUPYMH-A, NeYEHV KOMNMPU UMW KPLKaBW POITHUYKM) KpLiKaBa.
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®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeewe
dyHKUMjaTa € HanpaBeHa 3a LWTeaeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme
s ﬁ Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO

BHaTpeLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of nocTaBeHaTa Temneparypa.

MeyeTe co BnaxeH
[MpeoctaHaTta TonnMHa € uckopucTeHa. JaymHarta Ha TonnuHaTa Moxe ga

BO3AYX , :
ad 6une HamaneHa. 3a noeeke UHopmaLmu BuaeTe BO NornaejeTo
~CekojoHeBHa ynotpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BnaxeH BO3adyXx.
vvv 3a neyere Ha ckapa Ha TeHKM Napynkba XpaHa v 3a nevere TOCTOBU
neb.
Ckapa
vvv 3a neyetse ronemyv nap4nHa Meco Wnu X1BUHA CO KOCKW Ha edHa
Y nosuumja Ha pelueTka. 3a 3arnekyBarse 1 NOTNeKyBake.

Typ6o-neyere

— 3a ga Bnesete Bo MeHUTO: [0TBEeHe cO nomoLl, Ynctene, Harogysama.

MeHu

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

OBaa hyHKUMja Gelle NCKOPUCTEHA 3a ycornacyBahe CO KnacaTa 3a eHepreTcka eqpukacHOCT
n 6aparata 3a ekogm3aajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

BpaTata Ha pepHaTta Tpeba Aa 6uae 3aTBOpeHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO hyHKUMjaTa
He 6K ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe eka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka edUKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja, CBETNOTO aBTOMATCKM ce uckryyysa nocne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBew-e BuaeTe Bo nornasjeTto ,,CoBeTu n nomoLu*,MNeveTe co BNaxeH BO3ayX.
3a onwTy Npenopaku 3a 3awTea Ha eHepruvja BuaeTe Bo nornaejeTo ,EHepreTcka
edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute: loTBeHe co nomolLl

Cekoe jagere BO 0Ba NogmMeHU uma npenopavaHa dyHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BPEMETO M TeMnepaTypaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, MOXe Aa roteuTte | « ABTOMaTCKa TEXWHA
co:

FoTBeHw€e co nomow - KopucTeTe ro 3a aa noarorsute ja.qel-be 6p30 CO CTaHpapgHuTe
NnoCcTaBKu:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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noCTaBKu:

FoTBeH€ CO NOMOLL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaAeHe 6p30 CO CTaHpgapgHuTe

Q

”

%

Q

P1 - P45

BneseTte BO MeHUTO.

M3bepeTe [oTBEHE
CO MOMOLL.

MputncHete OK.

M3bepeTe ro
japgeweTo.

MpuTncHete OK.

CraBeTe ro jagereTto
BO pepHa. [NoTBpaeTe
ja noctaBkaTa.

7.5 N'oTBewe co nomoll

JlereHpa

ABTOMaTCKa TEXMHa JOCTarnHo.

k| o

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUujaTa co napea.

=]

3arpejTe ja pepHaTa npesg roteewse.

=

HuBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHKumMjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Japgewe

TexuHa

HuBo Ha peweTka / gopaTok

Bpewmetpa
ewe

loBencko meco =
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Jagewe

TexuHa

HuBo Ha pelweTka / gopaTok

Bpewmetpa
ewe

P1

Me4yeHo
roBefcko,
MONy>X1MBO

P2

MeyeHo
roBencko,
cpegHo

P3

Me4yeHo
roBefcko,
no6po
neyeHo

1-1,5kr;
napyuta co
nebenvHa 4
-5cm

E 2; nnex 3a neyewe
Mp>keTe ro MeCcoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.

40 MuH

50 MyH

60 MUH

P4

Crek, cpegHo
neyeH

180-220¢g
no napuye;
nap4nta co
neb6enuHa 3
cm

E E] 3; neyeHu jagera Ha pelueTka
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTW BO
Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHarta.

15 MUH

P5

Me4yeHo
roBegcko
meco /
AUHCTaHO
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)

1,5-2kr.

|j El 2; neveHu jagera Ha pelueTka
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTW BO
Xeluka TaBa. [logageTte Te4HOCT
BmeTHeTe Bo pepHaTa.

120 MyH

P6

MeyeHo
roBencko,
nonyxuBo
(6aBHO
roTBex-e)

P7

MeueHo
roBepcko,
cpeaHo
(6aBHO
rotTeere)

P8

neyeHo
roBefAckKo,
no6po
neyeHo
(6aBHO
roTeere)

1-1,5«r,;
napuvka co
nebenuHa 4
-5¢cm

E] 2; nnex 3a ne4yewe

KOpVICTeTe ' BallnTe OMUNeHn 3a4Hun
WM CaMO COIN U CBEXO MENeH LipH
6ubep. MpxxeTe ro MeCOTO HEKONKY
MWHYTW BO Xellka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

75 MUH

85 MUH

130 MyH
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Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpewmetpa
ewe
P9 duneTn,
nonyxuBu 75 MuH
(6aBHO
roTeere)
P10 | ®unety, = 2; nnex 3a neuyewe
cpefHo 0,5-1,5kr; | KopucTeTe r1 BalMTE OMUMEHN 3a4HN
neyeHu nap4nkea Co | pny camo Con M CBEXO MesieH LpH 90 mMuH
(6aBHO AebenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -6cm MUWHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHarta.
P11 duneTn,
n[o6po
neyeHu 120 muH
(6aBHO
roTBeH-€)
Tenewko &
P12 | Meueno 08-15kr; |j E 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka 80 MuH
Te"e""é'(o (Ha nagqmba Cj’ KopucTteTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
np. rpb) ﬂ; enna HopnaneTte TeyHocT MNeyeTe ro NOKpUEHO.
Cammcko & @
P13 | MNeuen 1.5-2x | ([H 2; neenm janera Ha pewerka 120 Muu
CB""C'(G" Bpat Mo NonoBuMHa of BPEMETO 3a roTBEH:E
nnmu rp npeBpTeTE r0 MECOTO.
P14 | BneuyeHo 1,5-2«r. E| 2: nnex 3a neverwe 215 MUH
c;vmcko KopucteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4MHN.
(6aBHo Mo nornoBuHa ofi BPEMETO 3a roTBeHe
roTeetse) npespTeTe ro MECOTO 3a NoAeAHAKBO
roTrneKkyBame.
P15 | Mnewka, 1-15k0 | [H2: nevere janetba Ha peLueTka 55 mu
ceexa MapHnmLa Co | yopycrete v BALLWTE OMUNEHM 3aUMHM.
nebenvHa 5
-6cm
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Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpewmetpa
ewe
P16 | Pe6po 2 -3 Kr.; E] 3: gna6oka Taga 90 MUH
Kopucrete [onaneTe TeYHOCT fa ro nokpue AHOTO
CMpoBo, 6 Ha jagetreTo. Mo nonosuHa of BpemMeTo
lgHK” PEOPA | 35 rotBerse npespTeTe ro MecoTo.
neb6enuHa 2
-3cm
Jarnewko @
P17 | JarHewku 6yt 1,5-2«r,; E| 2: neverbe janerba Ha nnex 3a 130 MuH
CO KOCKM napunkea co | oo o
”6669””"'3 7 [opapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-vcom BPEMETO 3a roTBeHe NpeBpTeTe ro
MecoTo.
Xusnna &
P18 | Leno nune 1-15«kr; 1= 2: ) 200 ml; noTneyeHo jagewe 60 munH
CcBEXO Ha Mnex 3a nevewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4UHN.
Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH:E
npeBpTeTe ro NUMELKoTO Meco 3a
rnofenHaKBo MoTneKkyBame.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr. E| 3: nnex 3a neyerse 40 MyH
nune KopucTeTe rv BalwmMTe OMUINEHN 3a4UHN.
P20 | Munewkn 180-200g E |E| 2; NOTNELWeHO janere Ha 25 MuH
rpagu no napye pewerka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4UHN.
Mp>eTe ro MecoTo HEKOSKY MUHYTU BO
Xellika TaBa.
P21 Munewku - 30 MuH

KonaHu,
CBeXM

= 3; nnex 3a neyewe

AKO NMPBO ' MapuUHUpaBTe NUeLKnTe
KonaHu, mocTaBeTe NoHucka
TemnepaTtypa v roTBere v nogosro.
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Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpewmetpa
ewe
P22 | Uena natka 2-3r. |j E 2; neyeHu jagera Ha pelueTka 100 M
KopucTeTe ru BalmTe oMUINEHN 3a4nHW.
CraBeTe ro MecoTo BO caj 3a neyerse.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE rO MECOTO Of naTka.
P23 | Lena rycka 4 -5kr. |j |E| 2: ana6oka Tasa 110 MuH
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4MHW.
CraBeTe ro mecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyewe. [1o nonoBrHa o BpemeTo 3a
roTBeH-e NpPeBpTETE o ryCKMHOTO MECO.
Rpyro
P24 | Kodre 1Kr. =Py peweTxa 60 MUH
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r. no E| 2: nnex 3a neyerwe 30 MyH
Ha ckapa pnba HanonHeTte ja pubata co nyTtep u
KOPWCTETE M BaLLMTE OMUIIEHN 3a4UHU U
6unku.
P26 Cbuge'm oA B E E 3; noTneLueHo jagere Ha 20 muH
puda pelueTka
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
Meyerse Ha cnatkm / aeceptn 17 E3
P27 I:p;sz‘q B E] 2; @ 28 cm nnex co cdenep Ha 90 mwH
P pelueTka
P28 | Konau co - (= 2; ) 100 - 150 mi; nnex 2a 60 munk
jaGonka neyewe
P29 | MNura co - E| 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka 40 muH
oBoulje
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Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpewmetpa
ewe
P30 !1221?: B = 2; L) 100 - 150 mi @ moana 3a 60 muH
J nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 YokonaaHu 2 Kr. E| 3; ana6oka Tasa 30 MuH
Konauunka '
P32 | Hokonanuu B E| 2; &] 100 - 150 ml; nnex 3a maduHn 30 mMuH
Mmachunm Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E‘ 2; capj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ?ﬁg .*.
P34 | MeuyeHun 1 Kr. |E| 2: nNnex 3a nevete 50 MyH
komnupu CraBeTe Lenu koMnupu co nyLina Ha
nnex 3a neveme.
P35 | Napumwa 1. E] 3; nnex 3a neyewe NocTaBeHa co 35 muH
XapTuja 3a neyewe
KopwucTeTe rv BamMTe oMUNeHn 3a4vHu.
VceyeTe rv koMnupuTe Ha napynka.
P36 | Meuen mewaH 1-1.5kr E| 3; nnex 3a neyeke NocTtaBeHa co 30 muH
3enen4yk xapTuja 3a nevere
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4MHW.
ViceyeTe rv 3eneHyvyuuTe Ha napuunksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kr. E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
3aMp3HaTn ’
P38 | Pommes, 0,75 kr. E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
3amp3HaTm ’
MoTneuenu, ne6 u nuua = & &
P39 | Nasamwaon T-15kr E 2; NOTNEYEHO jaere Ha pelueTka 45 MuH
meco/
3eneHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TeCTEHUHMU
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Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpewmetpa
ewe
P40 | Motneuenn T-1.5kr E] 1; noTneYeHo jagere Ha pelueTKa 50 MuH
komnupu Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH:e
(cupoau 3aBpTeTe ro jaaereTo.
KoMnumpw)
P41 Ceexa nuua, _ E E 2; &J 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
TeHka rocTaBeHa co xapTuja 3a neyewe
P42 Cng(a nvua, . E E 2; nnex 3a neyexe NocTaBeH CO 25 muH
Aeoena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua ° = 2; nnex 3a neyere Ha peLueTka 45 Mun
P44 Ba_regu / / 0.8 k. E E 3; lﬁj 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
;"Ja a76a MOCTaBEH CO XapTuja 3a neyere
enne Moeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.
P45 | 3pna/ GP)KI Twr. E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyewe 45 MuH
LpH neos oA NOCTaBEH CO XapTuja 3a nevewe /
3pHa BO TaBa peweTka
3a ne6

8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKOT

8.1 dyHKUMN Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha
YacoOBHUK

MpumeHa

Q

MoTceTHUK Bo MUHYTW. Kora ke ncTeue TajMepoT, ce ornacyBa 3By4eH
curHan.

STOP

Bpewme Ha rotBetbe. Kora TajmepoT 3aBplLuyBa ce ornacysa curHan u
3anupa dyHKymjaTa Ha rpeetse.

OpnoxeH NoYeToK. 3a OAMNOoXKYBaHe Ha NOYETOKOT U/ KPajoT Ha
rOTBEHETO.

Bpeme Ha paboTtere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja
Hema BnuvjaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHarTa.

3a ga ro Bknyunute u ucknyunte Bpeme Ha paboTtere nsbepere:
Menu, Harogysamna.
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8.2 Kako pa noctaBute: ®YyHKLUUMN HA YaCOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2

9

Nl

3a fga ro npomeHnTe BPeMeTo BO AeHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT.

MpuTtucHeTe: OK,

Kako pa noctaBute: MoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 2

Ha ekpaHoT
ce
npukaxysa:
0:00

AN
MpuTtucHeTe: O

Nl

Q

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK
BO MVHYTMW.

MputucHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BeaHall.

Kako na nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€

Yekop 1 Yekop 2
v
( Q\ _\[\]_
Opbepete
byHKuMja 3a MpuTncHeTe
rpeetse 1 HEKOIKy naTu:
nocTaeeTe ja V]
TemnepatypaTa.

Yekop 3 Yekop 4
(v \ e

Ha ekpaHoT Q \

ce
npuKaxysa:
0:00
sTop Mocrasete ro MputncHeTe:
BPEeMeTOo Ha

roTBEHE. OK.

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
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Kako ga noctaBute: OgnoxeH no4yeTok

Yekop Yekop 2
1
N

{ Q~ @
Opbepe

Te ja MputncHe
yHKUM e
jaTta Ha HEKOMKy
rpeere natu: @

Ha
eKkpaHoT
ce
noKaxy
Ba
HOBOTO
Bpeme.
&
MOYET
OK

Yekop 3 Yekop 4
N

{ Q~ ?
[MocTase

Tero MpuTHCHE
BpPEMETO

P Ha e: OK,
NMOYETOK.

Ha
eKkpaHoT
ce
NPpUKaxy
Ba:

@ kpPAJ

Yekop 5 | Yekop 6
1
(q :[]L
MocTase
Tero MpuTtncH
BpemeTo | gre: OK.
Ha Kpaj.

® TajmepoT 3anoyHyBa Aa 0A6pojyBa Ha MOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOLUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha gopaToum

Marno BoBnekyBare Ha ropHUOT Aen ja 3roneMysa curypHocta. Cute anabHyBara ce 1
ypeau 3a crnipedyBare npespTyBatbe. [onemMnoT pab okosly nonuuaTa ro cnpedysa cagorT 3a

roTBexwe aa ce nsnuara.

PeweTka:

TypHeTe ja peluetkaTa mefy BOAUNKMTE Ha
OpXayoT 3a peLlleTkaTa 1 npoBepeTe fanu
HorankvTe ce CBpPTEHU HagJony.
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Mnex 3a neyewe / [inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
APXayoT 3a pelueTkara.

PeweTka, Mnex 3a neyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyewe nomery
BOAMUIIKUTE Ha ApXKa4yoT M pelleTkaTta Ha
BOOWMKMTE rope.

10. AOMOJIHATEJTHU ®YHKLUWUN

10.1 3aknyyyBamwe

OBaa ¢pyHKLMja cnpeyvyBa crly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha pepHaTa.

BknyyeTe ja kora pepHaTa paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEHE NPOAOIIKYBA, KOHTPONHATA nrova e
3aknyyeHa.

BkrnyyeTe ja Kora pepHaTa e 1UCkiy4YeHa - pepHaTta He MOXe [a Ce BKIy4u, KOHTporiHaTa nnoya e
3aKryyeHa.

Aa ja Bknyyute dyHKumjaTa. Aa ucknyuure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

_ﬂ_ & NpUTUCHETE U ApXKeTe 3a &.- NpUTUCHETE 1 ApXKeTe 3a

@ 3x EI - Tpenka kora 6paBara e BKiyyeHa.

10.2 ABTOMAaTCKO UCKITyYyBaHe

3apaaum 6e36e4HOCHU NPUYKHK, NeYKkaTa aBTOMATCKM Ce UCKIyvyBa Nocrne HEKOe BpeEME, ako
yHKUMjaTa Ha rpeetse Ha nevkata paboTu U He ce NPOMEHETU NOoCTaBKUTE.

263/440



NMOMOLL U COBETHU

(°C)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO WCKIyYyBatbe He paboTu co crnegHuTe dyHkumu: CeeTno, OAnoXeH NoYeTok.

10.3 BeHTunartop 3a nagewe

Kora paGOTM neykarta, BEHTUNaTopoT 3a NageHe ce BKIlydYyBa aBTOMATCKM 3a Aa ' oapxysa
nagHu NOBPLUMHUTE Ha neykaTta. AKo ja UCKITy4uTe nevykaTta, BEHTUNaTopoT 3a NlajeHe MOoXe

[a npoaomku aa paboTn cé Aoaeka neykara He ce onagu.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH BO3Ayx

3a Hajgobpu pesyntaTtu criegeeTe rv npernopakuTe AageHn Bo Tabenara nogony.

¥ = B Ik
\ oru
(°C) (MUH)

Kudbnuukn, nnex 3a nevyexe nnn 180 2 20-30
6naru, 16 Anaboka TaBa
napunka
Kundpnmykn, 9 nnex 3a neyexe unm 180 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
Muua, pelleTtka 220 2 10-15
3amp3Hara, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnm 170 2 25-35
ponat anaboka TaBa
Konaue nnex 3a nevewe nnm 175 3 25-30

anaboka TaBa
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¥ = (SN
\ uru
(°C) (MuH)

Cydne, 6 Kepamunyko TaB4e Ha 200 3 25-30
napunka peLieTka
dnaH co OCHoOBa 3a (hnaH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLueTka
BukTopujaHcka noTneyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa CO Liem pelleTka
[uHcTaHa puba, nnex 3a neyexe unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe nnn 180 3 25-35
kg Anaboka TaBa
dunetun og puba, TaB4ye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTka
[unHcTaHo meco, nnex 3a nevyexe uUnn 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
Wacnuk, 0,5 kg nnex 3a nevewe nnm 200 3 25-30

anaboka TaBa
Konaunwa, 16 nnex 3a neyexe unm 180 2 20-30
napunka anaboka TaBa
MakapoH-konay, nnex 3a neyexe unm 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
Madpurn, 12 nnex 3a neyexe unm 170 2 30-40
napunka anaboka TaBa
ConeHo neuueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuunrba nnaboka TaBa
Konaunma of nnex 3a nevyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 anaboka TaBa
napynka
Manu TopTuyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuura anaboka TaBa
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (MuH)
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
auHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHckun TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLleTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeanTepaHcKu Anaboka TaBa
HauuH, 0,7 kg

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TeMHM NNEXOBM U CAOBM KoM ja ogbuBaar cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnaTta Boja U cagoBuTe Kou ja ogbuBaaT cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
TaBu4e 3a nuua Cap 3a nevetbe can PamHa TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TemHa, koja He oabusa TemHa, koja He oabuea g om TemHa, koja He
CBeTNVHa CBeTNVHA . onbviBa cBeTnuHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap AnjameTap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCKHA

11.3 Tabenu 3a roTBeHw€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCcTUpakwe

UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
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¥ 8 |= |k 800
O =
(°C) (MUH.)
Manu KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
konaiu HanHo neyerse
Ha, 20 rotTBeHe
napynt
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaiun co neyexe 160
wa, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauium co neyexe 160
Ha, 20 BEHTMNATO
nap4nt p
ano
nnex
Muta co KoHBeHuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HanHo
2 nnexa roTBeHe
@20 cm
MNuta co [oTBEHE PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTMNATO
@20 cm p
MaHguw KoHBeHuuno | PeleTka 2 170 40 - 50 [MpeTxoagHo
naH, HanHo 3arpejte ja
Kanan roTBeH-e pepHaTta 10
3a MUHYTH.
Konaim
@26 cm
Manguw | FoTBewe Pewwetka 2 160 40-50 MpeTtxoaHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
konauu
@26 cm
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W = B O @®
O =
(°C) (MUH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaim
@26 cm
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co neyexe 150
BEHTWUMATO
p
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 2un4 140 - 25-45 -
co neyere 150
BEeHTUNaTo
p
Je6 KoHBeHumno | lNnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyere 150
roteBere
Toct, 4 - | Ckapa PeweTka 4 Makc. 2-3 [MpeTxoaHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napyvk npsa pepHaTta 3
a CTpaHa; 2 | MWUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpaA
cTpaHa
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\/f

B = EkE &8 O @

(°C) (MUH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co peLueTka pelueTkarta Ha
roeefck 1 TaBa 3a 4YeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBaTa 3a
nneckas e cobvpare
vua, 6 MacHoTUM MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HWBO Of,
a, 0,6 kg neykara. Cprete

ro jagereTo Ha
cpenuvHa og
BpeEMeTo 3a
roTBeH:-E.
[MpeTxoagHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTH.

12. HETA W YHUCTEHE

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3aLlTuTa U CUrypHoCT.

12.1 3abeneLku 3a YUCTEHETO

<

CpepcrtBa 3a
yncrterwe YucTeTe v gamkmTe co bnar 4eTeprexT.

[MpenHnOT Aen Ha neykaTa YMCTETE ro CO MeKa Kpra HaToneHa co Tonna Boga u
CpeacTBO 3a YNCTEHE.

KopucTteTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa M UCHUCTUTE MEeTanHUTe NOBPLUNHU.

YuncTeTe ja BHATpELLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTAM Unn

A
= VY| ApYyrv ocTaToum of XpaHa MoXe Aa pe3yntupa co noxap.
Ha neukaTa nnu Ha cTakneHuTe MoYun Ha BpaTaTa Moxe Aa KoHAeH3upa Bnara.
Cexol 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ja neykaTa ga pabotu okony 10
eKomHegHa MWHYTV Npeq roTBereTo. He YyBajTe ja xpaHaTa Bo neukaTa nogonro of 20
ynotpeba MUHYTU. McyleTe ja BHaTpeLLUHOCTa Co Meka Kpna rnocrne cekoja ynortpeba.
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YucteTe ro uenunot npubop nocne cekoja ynotpeba n octaeBeTe ro ga ce
e, ncywn. Kopucrtete Meka Kpna HaToneHa co Tonna Bofja U CPpeAcTBo 3a
///V yncTewe. He unctete ro npubopoT BO MalUMHa 3a MUEH-E CaloBU.
He uncteTte rm gopgartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasmsHm
Aopatoun CPEe/CTBA 3a YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 HauuH Ha unctewe: BTucHyBawe BO WynnuHaTta

McumncTeTe ja usrpasrpaHaTa BHaTPELHOCT 3a 4a v OTCTpaHuTe octaTtouuTe of 6urop no
roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Mctypete: 250 ml 6en oueT
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucTete 6%
BUHCKM oueT 6e3 aanTueu.

30 MuHyTH.

OcTaBeTe BUHCKMOT oLeT Aa
ro pacTBOpU NpeocTaHaTUoT
6urop Ha cobHa Temnepartypa

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka kpna.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 UMKIycn Ha roTBEH-E.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>kaum Ha peLueTKu

V3BageTe rv ApxxayuTe 3a peLleTkn 3a Aa ja UICYUCTUTE neykaTa.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTta u
noyekajTe goaeka He ce onagu.

Yekop 2

MoBeneveTe ro NpeaHNOT aen
Of1 ApXKaumnTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT SnA.

|

Yekop 3

MoBneueTe ro 3agHuoOT Aen of
ApXaynTe Ha pelueTkiTe
HacTpaHa of, CTPaHUYHUOT suz
1 nsBagerTe ja.

Yekop 4

CrtaBeTe rv nonvuute no
obpateH pepocnep.

Mrnute 3a notnupame Ha
TeneckonckuTe W1MHU Mopa Aa
OmpaTt Haco4yeHW KOH npegHaTa
cTpaHa.

At

1 __
T e——
9/; _

|

W
T

I

12.4 HauuH Ha KopucTekwe: Ynctewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTterwe co nuponuaa.
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A NPEOYNPEAOYBAHE!
[TocToun pu3auk o n3ropeHnLu.

/\  BHUMAHME!
AKO “Ma Apyru anapati MOHTUPaHW BO MCTMOT Mrnakap, HemMojTe Aa r KopucTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKUuja. Toa MOxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykaTa u M3BageTe rv cute gogatouu. McumucteTe ro nogoT Ha pepHaTta

rnoyekajte ga ce onaau. 1 CTaKIOTO Ha BHATpeLUHaTa

BpaTa co Tonna BoAa, Meka kpna
n 6nar geTeprexT.

Yucreme co nuporninsa

Hekop 1 Bneserte BO MeHUTO: Yuctemwe rrrr/
Onuuja BpemeTtpaere
C1 - IlecHo uncTere 1h

C2 - HopmarnHo uncrere 1h 30 min

C3 - TemenHo uncterwe 2 h 30 min
Hekop 2 OK . NpUTUCHETE 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YnMCTere.
Hekop 3 OK - NPUTUCHETE ro 3a Aa 3anoyHe YNCTEHETO.
Yekop 4 [Mocne uncTerweTo, 3aBpTETE IO TPKANLETO 3a PYHKLMNTE Ha rpeeHe

Ha neykara Ha nonoxbtarta UCKIy4eHo.

@ 3a BpemMe Ha YUCTEeHETO, CBETUNKATa BO NevKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukaTa e Ha nocrtaBeHaTta Temrneparypa, Bpatara ce 3akny4vysa. [logeka He ce OTKITyun

BpaTaTa, eKpaHoT MpuKaxyBa: 8.

Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

WcknyyeTe ja neykarta u WcuucteTe ja BHaTpellHocTa OTcTpaHeTe 1 ocTaTouuTe of
noyekajTe Aofeka He ce CO MekKa Kpna. [OHOTO Ha BHaTpeLUHoCTa.
onagu.
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12.5 NoTceTHUK 3a YMCTEeH-€

PepHaTta Be noTceTyBa Kora Aja ja UCUUCTUTE CO YNCTEHE CO NMponu3a.

ol Tpenka Ha ekpaHoT 5 cekyHam No cekoe

roTBeH:€.

3a [Ja ro ucknyunte NoTCETHUKOT BHeceTe
MeHu n n3bepet Harogysarba, MNoTceTHuK 3a
ynucTere.

12.6 Kako na usBaguTte n ga MmoHtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nma Tpu nioym of ctakno. 3a Aa rm UcHMCTuTe, MoXeTe Aa rv u3BaguTe
BpaTaTta Ha pepHaTta 1 BHaTpELLUHWUTE CTakneHu nnoyn. MNpoymntajte ro LenocHOTO ynaTcTBo
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npea Aa rv M3BaauTe CTakNeHuTe nnoyn.

BHUMAHUE!
He kopucTeTe ja pepHaTa 6€3 CTakneHuTe nnoyun.

1 yekop

LlenocHo oTBOpeTe ja Bpatata u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha AecHaTa
CTpaHa Ha Bparara.

2 yekop

YnotpebeTe wrpacuyurep 3a ga ja
KpEHeTe 1 LieNnocHo Aa ja 3aBpTuTe
HafecHo LiapkaTa Ha padkara.

3 yekop

HajpoeTte ja wapkaTa Ha nesaTa
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

KpeHeTe 1 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesara Luapka.

5 yekop

3artBopeTe ja BpataTa Ha pepHaTa 4o
npBaTa nosuuuja Ha OTBOpaH-E.
MoToa kpeHeTe 1 noBneyete Hanpeq
1 n3BageTe ja BpaTaTta Ha
NeXULITETO.

6 yekop

CTtaBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa nospLuMHa.
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7 yekop

[pxeTe ja gekopauujata Ha Bpartarta
(B) Ha ropHuoT pab Ha BpaTaTa o
[ABeTe CTpaHu 1 NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a fa ja ocnoboauTe
crojkaTta 3a 3anevartyBate.

8 yekop

[MoBneyeTte ja gekopauuvjata Ha
Bpartarta Harnpej v n3Bagerte ja.

9 yekop

[pxeTe rm cTakneHuTe nio4vn Ha
BpaTarta Ha HMBHWOT ropeH pab un
BHVMMATEIHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnova.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo

LI€JTI0CHO Ce n3nuarasno o4 apka4vute.

10
yekop

McuucTeTe rv cTakneHuTe nnoym co
BO4a 1 canyH. BHumaTenHo necywete
rm cTakneHute nnoyn. He uncrerte rm
CTakneHnTe nno4vn Bo MallunHa 3a
MUere caaoBu.

1
yekop

Mo uncTerweTo, MOHTUPajTE TN
CTakneHaTy nNnoym u Bpatarta Ha
pepHaTa.
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MorpwxeTe ce ga ru BpaTuTe CTakleHuTe
nnoyu (A n B) Hasag no ToyeH pegocnen.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha CTakneHaTa nrnoya, cekoja
CTakneHa nnoya uarnega pasnuyHo 3a ga
MOXe NMECHO Aa ce MOHTMpa U AEMOHTMPA.
Kora ke ce MoOHTUpa npaBunHoO nopaboT Ha
BparaTa KIMKHyBa.

BHvumaBajTe Aa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakneHa nfnoya TOYHO BO ceauLuTara.

12.7 Kako goa sameHuTe: CBeTno

& NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.
Jlambata moxe ga buae xewlka.

CekKorall ip)XeTe ja xanoreHara CBETUKA CO TKAaeHWHa 3a [ja crnpednTe Ha CBeTUnKaTa aa
M3ropat ocTaTouy 0f MacHoTuja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata of CTtaBeTe kpna Ha OHOTO Ha
[MoyekajTe gogeka nevkara He €MeKTPUYHOTO HamnojyBake. BHaTpeLLHoCTa.
ce onaaw.

3agHo cBeTno

Yekop 1 | CBpTeTe ro ctakneHoTo Kanaye 3a Aa ro ussagure.

Yekop 2 | VicuncTeTe ro CTakneHoTo kanade.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTMnKaTa co COoABETHA CBETUIMKA OTNOPHa Ha TonnuHa o 300°C.
Yekop 4 | CraBeTe ro cTakneHoTo kanaye.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

A NPEAYMNPEOYBAHE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj criyyaj He e BKIyveH Bo oBaa Tabena, koHTakTvpajTe co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

MeukaTa He ce BKMy4yBa UMK He ce 3arpesa

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu fa pakysaTe
CcO pepHarta.

PepHaTa e HenpaBuHo noep3aHa co A0BOAOT
3a cTpyja.

PepHarta He ce 3arpesa.

|/|CKJ'IyLIeHO € aBTOMAaTCKOTO UCKIy4YyBaH-€.

PepHaTta He ce 3arpesa.

BpaTara Ha pepHaTa e 3aknyJyeHa.

PepHaTa He ce 3arpesa.

He e nsbueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

3aKrny4yyBaHeTo € UCKIYYEHO.

KoMnoHeHTHn

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

CBETIOTO € UCKMYYEHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.

CBeTnoTo He paboTu.

CseTunkara e nperopeHa.

KopoBwu 3a rpeLiKkun

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa...

MpoBepeTte panu...

Err C3 BpaTtaTa Ha pepHaTa e 3aTBOpeHa unm
GpaBaTa Ha BpaTaTa e UcnpasHa.

Err F102 BpataTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBaTa Ha BpaTaTta He e pacunaHa.
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KopoBwm 3a rpeluku

00:00 MpekuHaTa e cTpyjaTa. [ocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

AKO Ha eKkpaHOT ce MokakyBa KoZ 3a rpeluka LWTO He e BO oBaa Tabena, UCKnyyeTe ro
OCUrypyBayoT BO KykaTa U BKITyYeTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparse Ha pepHaTa. AKo MOBTOPHO
ce nojasu NpoGnNeMoT, cTaneTe BO KOHTaKT co OBNacTEHNOT CEPBUCEH LIEHTap.

Yucrerwe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

Bopara ncTekyBa oA usrpasupaHata Mma npemHory Bofa BO UsrpasupaHata
BHaTPELLHOCT. BHaTPELLHOCT.

13.2 CepBUCHM NnogaToumn

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMACTEHNOT CEPBUCEH LIEHTaAp.

[MoTpebHuTEe NnogaToum 3a CEPBUCHUOT LiEHTap Ce Ha nro4vkata co cneumdukaumm. MNMnoykaTa
co cneundumKaymMmn e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLlHocTa Ha pepHaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykara co cneyudukaLmn og BHaTPELLHOCTa Ha pepHaTa.

I'Ipenopa-lyBaMe oBAe Aa rv sanuvuieTte nogartouuTe:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBoa (PNC) | e

Cepuckn 6poj (SN.) s

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmanumm 3a NnponsBoAOT U NUCT €O MHdopmauum 3a
nponsBogoT*

Mve Ha nobaByBayoT Electrolux
MpaeHTndumkaumja Ha mogen EODG6P76X 949499656
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoOCT 81.2

276/440



EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT A+

MoTpolluyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 0.93 kWh/uuknyc
KOHBEHLIMOHAMNEH PeXMM

[MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 0.69 kWh/uuknyc
PEXUM Ha BEHTUNATop

Bpoj Ha BanabHaTtuHn 1

M3Bop Ha TonnuHa EnektpuyHa eHepruvja
JaunHa Ha rmac 721

Tun Ha neuka BrpageHa neuka
Maca 32.2 kg

* 3a EBponcka YHuja cornacHo PerynaTtusata Ha EY 65/2014 v 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JonaTok G; STB 2477-2017, JogaTtoun A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpuyHu anapaTu 3a roTBeke 3a foMakuHCTBa - [len 1: Oncesau, neyku, neyvku
Ha napea u ckapu - Metoau 3a mepene Ha nepdopmaHcuTe.

14.2 3awtena Ha eHepruja

[MeykaTa ma yHKUMM KOM B NomaraaT ga 3aluteaute eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykaTta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykara. He ja
OTBOpajTe Bpatata MHOry YecTO 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa u npoBepeTe fanu e 4o6po UKcMpaH Ha cBojaTa noauuuja.

KopucteTe meTanHu cafoBm 3a Aa ro 3rofieMute WTEAEHETO HA eHepruja.

Kora e MoxHo, He ja Npea3arpeBajTe neykaTta npes roTeexse.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MOManu naysu Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jafera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe co BeHTUNaTop

Kora e MoXxHO, kKopucteTe rm yHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeaute
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTtopoT 1 cBeTunkarta npogosikysaaTt co pabota. Kora ke ja ncknyumte neykaTta,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta TonnuHa. MoxeTe Aa ja ynotpebute TonnvHaTa 3a fa ja
oOpXuTe xpaHaTta Tonna.
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Kora TpaenweTo Ha rotBeweTo € nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTypara Ha
neykarta 3a MruHuMym 3 - 10 MUHYTU Npea KpajoT oA rotBexeTo. [peocTtaHaTaTa TonnvMHa Bo
pepHaTa ke Npoaomkun Aa roTeu.

KopucteTe ja npeoctaHaTaTa TONnMHa 3a 3arpeBarbe XpaHa.

OapKyBake Ha TONJMHa Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMCcKaTa NocTaBka 3a TeMnepaTtypa 3a [a ja MICKOpPUCTUTE npeocTaHaTta
TONMWHAa 1 Aa ro oapxuTe jagereTo Tonno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonvHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKNYyYEHa CBETUNKA

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayXx

PyHKUMja 3a WTedeHe Ha eneKkTpuYHa eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKuMja, namnarta aBTomatcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYekyBaHuTe WTeaera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHm
O —
— - n3beperte 3a ga BHeceTe MeHu.
MeHu cTpyKTypa
[oTBEHE CO NOMOLL ‘/\@ Yncrere rrrr/ HaropyBara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N
( \ A \ A
< { Q I ON
=& oK 01-011 oK
. . . Mpunarogerte ja
N36epeTte MeHu, MoTtepaeTe ja M3bepeTe ja MoTtepaeTe ja BpeOHoCTa 1
Harogysatba. rnocTaBkara. rnocTaBkara. rnocTaBkara.
npuUTUCHETE OK.
HaropyBawa
o1 Bpewme BO geHoT [MpomeHn 02 OcBeTneHoCT Ha 1-5
eKkpaHoT
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HarogyBawa
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHa 1 - CBupeme 04 JauymHa Ha 3By4HWOT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKny4eH
05 Bpeme Ha paboTene BknyyeHo / 06 CeeTno BknyyeHo /
McknyyeHo McknyyeHo
o7 Bp3o 3arpeBatbe BknyueHo / 08 MoTceTHuK 3a BknyueHo /
McknyyeHo uncTere McknyyeHo
09 Lemo-pexum LLndpa 3a 010 | Bepsuja Ha MpoBepka
aKTMBMpame copTBEP
: 2468
Oo11 PeceTtupaj ru cute [Oa/He
HarogyBatba

16. TPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . % .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonoT LA, CTaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare. [lomorHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XMBTHATa cpeanHa u

YOBEKOBOTO 3/paBje U peLyKnMpajTe ro 0TNagoT o4 enekTPUYHU U eNeKTPOHCKM anapaTu. He

pnajte r anapatute o3aH4eHn co cuMBonoT X o 0TNafoT of AOMaKWHCTBOTO. BparteTe ro
NMpoM3BOAOT BO BALLMOT NOKArNeH kanauuTeT 3a peuukimpare Unm KOHTakTUpajTe ja Balara
OMLUTUHCKA KaHLenapuja.
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NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

2 Available on the }\. GETITON
o App Store P*> Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele

CUPTORUL.......memrrreee e ccnnnneneeeeeees 290 detestare.....ccococviiiiiiiiiiiiiieee 307
5.1 Butoane de selectare retractabile290 12. INGRIJIREA S| CURATAREA............... 309
. 5.2 Panou de comanda..................... 291 12.1 Note cu privire la curatare......... 310
6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE............. 292 12.2 Cum se curata:
6.1 Curatarea initiala........................ 292 ?gangltura CaVItat_eé'"""""”.i """"""" 310
6.2 Preincalzirea initiala.................... 292 raf-t3 um se scot: Suporturile pentru 510
7. UTILIZAREA ZILNICA...........ceeeeeerernee. 292 12.4 Modul de utilizare: Curéatare
7.1 Modul de setare: Functii de oo 111 o= 311
TACAIZITE..... v 293 12.5 Semnal De Reamintire La
7.2 Functii de gatire...........ccoo.coovo...... 204 Curatare...........cc....... _ v312
7.3 Note cu privire la: Aer cald umed.295 12.6 Cum se scoate i se monteaza:
7.4 Modul de setare: Gitire asistati.. 295 [0 17= S— S s 312
7.5 Gitire asistatd.............cooocovveeen.... 296 12.7 Cum se inlocuieste: Bec............ 314
8. FUNCTIILE CEASULUL........overerrrrrrreens 301 13. DEPANARE..........ccciirerrmeecerrrennnerennnans 315
8.1 Functiile ceasulUi.......omooo . 301 13.1 Ce trebuie facut daca................. 315
8.2 Modul de setare: Functiile 13.2 Date pentru service.................... 316
CEASUIUIL ..o 302 14. EFICIENTA ENERGETICA.........cceueue... 317
9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 303 14.1 Informatii produs si Fisa cu
9.1 Introducerea accesoriilor............. 303 informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si
10. FUNCTII SUPLIMENTARE.................... 304 etichetarea energetica.................... 317
10.1 Blocare.......ccoooeeeiiieiiieieeeeee 304 14.2 Economisirea energiei............... 317
10.2 Oprirea automata....................... 305 15 STRUCTURA MENIULUI........cooeeeeenn. 318
10.3 Suflanta cu aer rece................... 305
151 MeniU..ccoooiiiiiiiiiiiiieeeeeeee, 318
11. INFORMATII SI SFATURL.......ccceurrruenene 305
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 319
11.1 Aer cald umed.........ccc.ocovenneee.. 305 ’
11.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 307

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un

loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de

8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

282/440



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

- Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire sau suprafata cavitatii cuptorului.
Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.
Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.
» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.
Nu trageti aparatul de méaner.
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* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Inaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
_Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.
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» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie s& aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
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» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

 Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!
+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.
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2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) ih Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugam s&
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi 0 sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

287/440



INSTALAREA

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de 1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
raméana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

& AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 incorporarea
@D YouTube wyorbecomecs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

g mo
[

(i =
SR
mp ) =
Y ——4a

El Panou de comanda

H Buton de selectare pentru functii de gatire
H Afisaj

B Buton de comanda

HE Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Adancitura cavitate

Ed Suport pentru raft, detasabil

] Pozitii raft

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
+ Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.
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5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati bu-
tonul

Rotiti butonul

® s £ il OK
P llumi- )
Crono- Incalzire Confirmare
x nare Blocare
metru rapida setare
cuptor

Q)

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

2:3

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

s =1

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.

-CBB-BREERE

QQ@@::;’;"”\;?;/ By

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afigajului

&

%

ol

3

>»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q ~ © )
tru
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Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur (ﬁ)

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=] \F, léj (
“2f j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incéperea este
ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

{ @@ (
O ’C

Setati temperatura.

Selectati o functie de gati Apasali
electati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
\ ) \\
( (
Preincalziti cupto-
) °C rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Setati tempe- | Introduceti ménca-
Umbleti adancit itatii 5 d Selectati ratura. rea in cuptor.
mpleti adancitura cavitatii cu apa de functia de gati- Apasati
la robinet. ’
re cu abur. OK

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
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La terminarea gatirii cu abur:

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa ramasa

arsuri. din adancitura cavitatii.
cuptorul. ¢
7.2 Functii de gatire
Functii standard de gatire
Functia de incalzi- Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru

Aer cald cu venti-
latie

Tncalzire sus si jos.

incalzire sus si jos

—_— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

Functie Pizza

(\) Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
\I/ adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.
SteamBake ' P g
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Preparate congela-
te

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
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Functia de incalzi- Utilizare
re
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

LUtilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
ﬁ? Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: « Stab. auto a greutatii

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Intrati Th Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati

setarea.
7.5 Gatire asistata
Legenda
rj Stab. auto a greutatii disponibil.
&] Cantitatea de apa pentru functia abur.
E Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.
E Nivel raft.
Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; = . .
P2 Friptura de vi- | bucéti groa- l2tava de gatit ) . 50 mi
ta, mediu sede 4-5 | Praijiti carnea timp de cateva minute intr- min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- .
t4, bine facut 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220vg E E] 3 tava pentru coacere raft de sar- 15 min
die per bucata; mi
felii (.je 3.om Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 eript_uré de vi- 1.5-2kg El IEI 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ta / fierbere ma
'"abut?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(poa% a S'“I'p?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pulpa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturddevi- | 1-15kg; S tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| r_nlrodenule Qrefefa_te sau df)_a_r 85 min
tire la temp. sede4-5 sare si piper proaﬁspat ma_lcmat; Prajiti
scazuta) cm camea t!mp de céateva rplnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
(gatire la temp. 130 min
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
: : 05-15kg. | )2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucsti grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | "\ T2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. 120 min
scazuta)
Vitel @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P12 | Fripturd de vi- | 0,8 N 1_'5 kg; |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 80 min
tel (de ex. spa- | bucéti groa- ma
) sede 4 cm Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Friptvuré de 1.5-2kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ceafa de porc ma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg E| 2 tavi de gatit 215 min
(gah:e I:a te[n- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
petr? ura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat b1 'v1 ’.5 kg; E] 2; tava pentru coacere raft de sarma 55 min
ucati groa- | ytijizati mirodeniile favorite.
sede5-6 !
cm
P16 | Coaste de 2-3kg; uti- | [ 3 cratits adancs 90 min
porc gzatl coaste Adaugati lichid pentru a acoperi baza
de por;): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtini gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1,5;)2 Ifg 7 E| 2; friptura la tava de gatit 130 min
cuos - uc?}' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gatire, Intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? |-:| B 2 &J 200 ml preparat caserole ta- 60 min
proaspa va de gitit -
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P19 | Jumatate de 0,5-0,8kg E] 3 tava de gatit 40 min
pui Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180 - 200,9 E E 2; preparat caserole raft de sar- 25 min
per bucata ms
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - |E| 3 tava de gitit 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Ratd intreaga 2-3kg B1[5 2 tava pentru coacere raft de sar- 100 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg =P cratita adanca 110 min
ga Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1kg E 2: raft de sarma 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg E| 2 tavi de gatit 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Biscuiti / deserturi dulci T17 £2
p27 E:?J:t;lra cu ) E] 2; @ tava demontabila de 28 cm pe 90 min
anza raft de sarma
P28 | Préjitura cu - (=2 14 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere B E 2; forma pentru placinta pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcinti cu - B2l 100-150 mi D Formsdeze | 80 Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E] 3 cratita adanca 30 min
P32 B"I°f,e cu cio- - (=1 2144 100 - 150 ml tava pentru brioge | 39 ™I
colata pe raft de sarma
P33 Buf_:_até f’e . =l 2; tava pentru paine pe raft de sar- 50 min
prajitura ma
Legume / Garnituri @ ‘E‘ﬁv .*.
P34 | Cartofi copti 1kg E 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes 1ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E] 3; tava de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza ™ & &
P39 | Lasagnacu 1-15kg E| 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr.tofi gr?fi- 1-15kg = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 | Plzza proas- ) [ 2; e 100 mi; tava de gatit tape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 Pizga proas- . ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche B E 2; forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 Eagh‘l’tgf_‘:ia' 0.8kg | (8] 3;las) 150 m; tava de gatit tape- | 30 ™In
Iab“a daine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 | Paine integra- 1kg ][] 2; L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min

la/secara/
neagra in tava
de paine

tata cu hartie de copt/ raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
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Functia ceas

Aplicatie

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
functia de gatire se opreste.

Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Q3 | e | #

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK

Modul de setare Cronometru

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

N

¥,

Afisajul indi- o
ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: QD

Setati Cronometru Apasati: OK,

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gétire si setati pasal Setati timpul de Apssati: OK
3 ; i @ gatire pasati: .
temperatura. repetat: \.J. :

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul —-lem
Y ahY
Selec- ssati STCAJRT S%P
ta;i_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de s&rma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

10. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-l atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.
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Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

-N= EI - apasati lung pentru a porni
@ functia.

Este emis un semnal sonor.

EI - apasati lung pentru a opri.

@ 3x E’ - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este

activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¢ =

(°C)

kO

(min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de
bucati colectare

180

2 20-30
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (min)

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati colectare

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35

bucati

colectare
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza Tava de copt Ramekin-uri | Tavj rotunda pentru
tarte
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- _Ceramlca Culoare inchisa, fara
) ) Diametru de 8 .
reflexie xie cm. inaltime reflexie
Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm d,e 5 c’m Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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¥ = | O @
~ B =
(°C) (min)
Prajituri Incalzire Tava de 3 170 20-30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raft sar- 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta | Aercald cu | Raftsar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- incalzire Raft sar- 2 170 40 -50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercald cu | Raft sér- 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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¥ = | O @
~ B =
(°C) (min)

Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfardmi- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.

L]

Utilizarea zil-

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-

nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupa fiecare utilizare.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
. Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb Tn adancitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.
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Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3 | Trageti partea din spate a su- |

portului pentru raft si indepar- 1/—%/2 ; 3
tati-o de peretele lateral si inde- 0 _L | = —
partati. o 2 ——

T

in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

‘ =
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft H’; % -
Cal

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/N ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opiriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si
un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul1 Intrati Tn meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
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Curatare pirolitica

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: &.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Tndepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

nn/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Etapa 1

Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa 2

Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3

Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa 4

Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5

Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6

Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7

Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8

Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 9

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.
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Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de
1" sticla si usa cuptorului.

Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.
Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este previzuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.
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Coduri de eroare

Afigajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) | e
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EODG6P76X 949499656
Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu
ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.2 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.
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Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul nainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — , -
— - selectati pentru a intra in Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari {0
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(’ \ 2 2

Q QN o)

<
=& oK 01-011 oK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
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Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare cuptor Pornit/Oprit
toare directa
o7 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
011 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

@@ @&

2

A

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 321 2.8 Odlaganje
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......321 3. NAMESTITEV.........cccciirrnimrrnnninnenissnnnns
1.2 SploSna varnost...........cccceeeeieene 3.4 VGradnj@eeeeeeeeeeeoeoeeoeoe

2. VARNOSTNA NAVODILA..... 3.2 Pritrditev pecice v omaro............. 328
2.1 Montaza..........cccecuu... 4. OPIS IZDELKA
g:g S';’(')‘rtgggepo"ezave ........ 4.1 Splosni pregled....................... 329
2.4 Vzdrzevanje in giséenje............... 326 4.2 PrIpOMOCKI. oo o 329

2.5 Piroliticno Ciscenje
2.6 Notranja osvetlitev

2.7 SEIVIS..uiiiiiieeeeeee e
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5.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 329
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
(0F= 4 | RS 329
5.2 Upravljalna ploS¢a............ccueee... 330
6. PRED PRVO UPORABO..........cccceceurruenn 331
6.1 ZaCetno CiSCenje..........ccccvvevieenns 331
6.2 ZacCetno predgrevanje.................. 331
7. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 331
7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 332
7.2 Funkcije peciCe........ccvuvveeriunnrnn. 333
7.3 Opombe v zvezi s:
VIazno pecenje......ccceeeiieeeeiciineennns 334
7.4 Nastavitev: Kuharski pomocnik....334
7.5 Kuharski pomoc¢nik...................... 335
8. CASOVNE FUNKCIJE.........cceeeeenererene. 340
8.1 Casovne funkcije............c...c....... 340
8.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 341
9. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 342
9.1 Vstavljanje opreme...................... 342
10. DODATNE FUNKCIJE.........cccccemiiernnnes 343
10.1 Klju€avnica........cccceeecveeeeriieennns 343
10.2 Samodejni izKIop.........ccoeeveeenne. 343
10.3 Ventilator za hlajenje................. 344
11. NAMIGI IN NASVETI.....cccvvrrrrerrrannnnns 344
11.1 Vlazno pecenje.........ccceevueennnen. 344

11.2 Vlazno pecenje -

priporoceni pripomogCki............ccceeu... 345

11.3 Razpredelnice za pecenje za

preizkuSevalne institute.................... 346
12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 348

12.1 Opombe glede Cis€enja............. 348

12.2 Postopek ¢iS¢enja: Izboklina

PECICE. . eeeeeeiiiee e e 349

12.3 Odstranjevanje: nosilcev reSetk 349
12.4 Uporaba: Piroliticno ¢iscenje..... 349

12.5 Opomnik za ¢iS€enje.................. 350
12.6 Odstranjevanje in
names€anje: Vrat..........coccoevviieinenn. 351
12.7 Zamenjava: LUCi.......c.ccccvveernns 352
13. ODPRAVLJANJE TEZAV............cccou..... 353
13.1 Kaj storite v primeru ................. 353
13.2 Servisni podatki..........cccvvrernns 354
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 355
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK™........cocovviiniiiiece 355
14.2 VarCevanje z energijo................ 355
15. STRUKTURA MENIJA..........cccrirrrnrnnne 356
151 Meni..oooiiiiiiiiiccee e 356
16. SKRB ZA OKOLJE.............ccoeoiiiiiiee 357

1. A\ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
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uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Oftroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine pecice.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obrathnem zaporedju.
Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim ¢iS€enjem iz notranjosti pecCice odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas€itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjso razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a visina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
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Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektri¢ne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢no napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu names$¢€anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtiéa.
* Ne vlecite za elektricni prikljucni kabel, ce Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.
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+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

/i OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
* Ne pritiskajte odprtih vrat.
» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje posSkodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.
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— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names$¢anju opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

«+ Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos¢o pohistvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/I OPOZORILO!
Nevarnost telesnih posSkodb, pozara ali poskodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €is€enje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

« Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢iscenje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ¢iS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS€enju poskrbi za dobro prezraevanje.

» Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$¢ajo med ¢iS¢enjem pirolitinih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po ¢iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

* Majhne domace zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega ¢is¢enja.

326/440



NAMESTITEV

+ Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliti€cnem ¢iS¢enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/i OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
A tube. /electrol
D YouTube oumecomeetoi

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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OPIS IZDELKA

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

§
]
5

4
:
B EQ

ir
\\i7)

G

i)

OJ

El Upravijaina plos¢a

H Gumb za funkcije pecice
B Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

B Luc

Ventilator

B zboklina pedice

Bl Nosilec police, snemljiv
] Polozaji polic

4.2 Pripomocki
* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekaCe za pecivo, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskogi.
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5.2 Upravljalna plosc¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte

Obrnite gumb

O 'ss & @ OK
Casov- | Hitrose- | Osve- Klju¢avni- Potrditev
nik grevanje tlitev ca nastavitve

N

¥

Nl

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-
ljive moznosti.

-CHB-BREERE

h:min:s
QRGm s /&

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

i) ¥ ol < >»
Klju€avnica | Kuharski pomoc- Cissenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik ¢ice
Indikatorji
program- Q @ ©
ske ure:

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.
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Indikator pe€enja s paro (ﬁ’

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

Pred prvo uporabo o¢istite prazno pecico in nastavite ¢as:

L
= =
Eo/t 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite

OK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II((_°' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

?AII:_O' Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraCeva-
nje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

N

B

N

C

Nastavite temperaturo.

zberite funkeii .. Pritisnite
zberite funkcijo pecice. OK
Priprava jedi s paro
PrepriCajte se, da je pecica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
\ ) \\
( (
Predhodno segre-
D) °C vajte prazno pecico

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi-
pe.

Izberite funkci-
jo gretja s pa-
ro.

Nastavite
temperaturo.
Pritisnite

OK

10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
pecico.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se kuhanje v pari konéa:

1. korak

2. korak

3. korak
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Ko se kuhanje v pari kon¢a:

Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- PrepriCajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzroci opekli- hladna. Iz vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecdice

Funkcija pecice

Aplikacija

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.
Vrocéi zrak
—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.
Gretje zgoraj/
spodaj

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
ljavo skorjo med pe€enjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
njanje sadja ali zelenjave.

Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
i ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi

N

o

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.
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Funkcija pecice Aplikacija

Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

i

N¢

ar

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

44

Infra pecenje

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ci¢enje, Nastavitve.

=
g |l
-

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pe€enje. SploSna priporocila za varevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: * Teza - Avtomatika
Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
E i P1 - P45 OK
Vstopite v meni. Izberite Kuharski po- Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
moénik. Pritisnite OK_ oK. Potrdite nastavitev.
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7.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Teza - Avtomatika na voljo.

k| o

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5kg; 4- Ha2 pekaé za pecivo _
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. 50 min
nje peena kosi Vstavite v pegico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro 60 min
pecena
P4 Z-rezekv, sred- 180-220 g [E E 3; posoda za pe€enje na mrezi za 15 min
nje pecen na kos; 3 pegenje
cm.debele Nekaj minut prazite meso v vroCi posodi.
rezine Vstavite v pecico.
PS Pe(:enald_uée- 1.5-2kg |j El 2; posoda za pe€enje na mrezi za 120 min
na govedina peéenje
(vbrzl?lna pte- Nekaj minut prazite meso v vroci posodi.
cenka, notra- Dodaijte teko&ino. Vstavite v pedico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 | Goveja pe- (5] 2; pekac za pecivo
c_enka,usred- 1-1,5kg; 4_— Uporabite vase priljubljene zac¢imbe ali ]
nje pecena. Scmdebeli | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj 85 min
(pecenje z niz- kosi minut prazite meso v vroci posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pegico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
€en (pecenje z 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje = 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- | 0,5-1,5kg; | Uporabite vage priljubliene zagimbe ali 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- 120 min
nje z nizko
temp.)
Teletina @
P12 Teleéja pe- 08-15 kg;_ |-:| B 2; posoda za pecenje na mrezi za 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli pecenje
plece) kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina & @
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P13 Pe_(:en SVir'j' 1.5-2kg |j E 2; posoda za pec€enje na mrezi za 120 min
ski vrat ali peéenje
plece Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
P14 §vipjina ‘(pe- 1,5-2 kg E| 2; pekaé za pecivo 215 min
::enje z nizko Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Po
emp.) polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1,5kg; 5~ = 2; posoda za pedenje na mrezi za 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli peéenje
kosi Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E| 3; globok pekaé 90 min
rab|;e ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
;/:r;ka_re%r:::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | JagnjecCje 1,5-2kg; 7- = 2; posoda za pecenje na pekaéu za 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Cel piscanec 1-1 15 kg: El IEI 2; &] 200 ml; kozica na pekacu 60 min
svez za pecivo
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po
polovici Casa pecenja piS¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 | Pisc¢anec, po- 0,5-0,8 kg E| 3: pekaé za pecivo 40 min
lovica Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P20 | Piscancje prsi ;gol(_c)ioo 9 (5] 2; kozica na mrezi za pecenje 25 min

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P21 :iééané{a be- - E] 3; pekaé za pecivo 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg B2 2; posoda za pecenje na mresi za 100 min
pecenje
Uporabite va$e priljubliene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg EE' 2: globok pekaé& 110 min
Uporabite vasSe priljubljene za¢imbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pe€enja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna struca 1 (kg) E] 2 mreza za peéenje 60 min
Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
Ribe®™
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na E] 2; pekaé za pecivo 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file - (][] 3; kozica na mresi za peéenje 20 min.
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutna torta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;Jaaébolé"i ko- - = 2; l2+J 100-150 mi; pekac za pecivo 60 min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P30 | JabolEna pita - [ 2; e 100-150 mi; & 22 cm model | 80 ™in
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =P globok pekaé 30 min
la¢ z le$niki ’
P32 Col;:_)la_dni B = 2; lsJ 100-150 ml; pekac za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mrezi za pege- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ %§ *
P34 P.eéen krom- 1 (kg) E| 2. pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P-ec':eni k.rom- 1(kg) E| 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 M_eéana zvele- 1-1.5kg = 3; peka¢ za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 M_esnalzele- 1-1.5kg = 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P40 Sratini.ran 1-1.5kg = 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, . (41 2; ) 100 mi; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 gvgiT pizza, _ EEl 2; pekac za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela rijem za peko
P43 | Kis B E 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 Iftranvckos;(e. 0.8 kg E E| 3; &J 150 ml; pekac¢ za pecivo, 30 min
z rtl:c/‘:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta / bell Vec€ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onln.clavzrn.ati/ Tkg (8] E 2; lea) 150 mi; pekaé za pecivo, aelile
rzentcrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- pegenje
lu za kruh

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

STOP

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,
funkcija pecice pa se izklopi.

Zamik vklopa. Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

Cas delovanja. Najve je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
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8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( N M
kaze: <
0:00
Pritisnite: ® Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
pecice in nastavi- N ; Pritisnite: .
te temperaturo. tiskajte. O, kuhanja.

® Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. ko- 2. korak
rak

( e
Izberite | Ponavija-
funkcijo | Joge priti-
peCice. | skaijte. O.

Na pri-
kazo-
valniku
se pri-
kaze:
ura

@ za-

CETEK

3. korak 4. korak
N,
( Q~ ?
Nas}a:'“_e Pritisnite:
zacetni
cas. OK.

Na pri-
kazoval-
niku se
prikaze:
@ za-
USTAVI-
TEV

5. korak 6. korak
v
( _\@
tNT(Sta‘jii Pritisni-
e koncni
&as. te: OK,

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

vzdol.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca reSetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /

Globok peka¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.

EI - pritisnite in drzite za vklop
funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

El - pritisnite in drzite, da jo iz-
klopite.

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne

spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.
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10.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

za pecCenje

¥ = B X
\ ru
(°C) (min.)

Bubhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola& z | Peka ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Kerami€ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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.~

Majhne poso-

dice za pece-
Posoda za pico Pekaé za peko nje in servira- Model za tevsto za ko-
nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vigina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B

i O

(°C) (min.)

®

Drobno Gretje zgo-
pecivo raj/spodaj

(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

170 20-30

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

150 - 20-35
160

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 2in4
pecivo

150 - 20-35
160

Jabol¢- Gretje zgo-
na pita, raj/spodaj
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Mreza za 2
pecenje

180 70-90
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min.)

Jabol¢- VrocCi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
na pita, pecenje
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm
Biskvit, Gretje zgo- | Mreza za 2 170 40-50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vroci zrak Mreza za 2 160 40 -50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekatza | 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvecje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevaijte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.

minute

druga

stran
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¥ = | O @
~ B =
(°C) (min.)

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20-30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevaijte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢€iS€enja

< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim Cistilom.
Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.
Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | i it v pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba krpo.
Vso opremo o istite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
. - Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pedice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice odistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec¢ 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiSCenja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pec€ico in poCakajte, da
se ohladi.

2. korak | Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

tegnite s stranskih sten in ga 1 ————
9/; ‘

\

T

odstranite.

4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob- %Z L
ratnem zaporedju. =~
Zadrzevalni zati¢i na teleskop- Cad ‘ (

skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

T

12.4 Uporaba: Piroliti€no €iS€enje
Za CisCenje pecice uporabite Piroliticno CiS¢enje.
A OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin.

/\  POZOR!
Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s
to funkcijo. To lahko po$koduje pecico.

349/440



VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pred Piroliticno ¢iS€enje:

Izklopite pecico in poca-

Odstranite pripomocke.

kajte, da se ohladi.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiScenje

1. korak Odprite meni: Ciséenje al .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h
C2 - Obic¢ajno ciscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK — pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek cis¢enja.
4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iS¢enjem Iuc v pecici ne sveti.

kazovalnik prikazuje: E

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-

Ko se ¢iScenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj-
te, da se ohladi.

Notranjost pecice odistite z
mehko krpo.

Z dna pedice odstranite ostanke.

12.5 Opomnik za ¢iScenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odcistiti s pomocjo piroliti€cnega ¢iS¢enja.

mr/ 5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa-
kem postopku priprave jedi.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-
stavitve, Opomnik za CiSCenje.
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12.6 Odstranjevanje in names¢anje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in

notranje steklene plosce. Preden odstranite steklene plosSce, preberite celotna

navodila »Odstranjevanje in nameséanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. ko- V celoti odprite vrata in poiscite tecaj

rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijacem dvignite in povsem obrni-

rak: te desni vzvod tecaja.

3. ko- Poiscite tecaj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na

rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do

rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-

rak: no povrsino.

7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-

rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-

rak: stranite.
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9. ko- Drzite steklene ploSce vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco. Po-
skrbite, da steklene plo$¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

10. ko- Steklene plosce ogistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po &is€enju namestite steklene plo-

rak: §Ce in vrata pecice.

Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$¢e; vsaka stekle-
na plosca je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Ludi

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko Zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mas€obe ne bi zapekli nanjo.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak: 3. korak:

se pecica ohladi.

Izklopite pecico. Pocakaijte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pecica se ne segreje.

Vrata pecice so zaprta.

Pecica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje.

Zaklepanje je izklopljeno.

Komponente

Problem

Preverite naslednje:
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Komponente

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zaZenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOD6P76X 949499656
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obiajni nacin

0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0.69 kWh(/cikel

Stevilo votlin pedice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pedica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

32.2kg

Za Ukrajino glede na 568/32020.

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

Cice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pe-

14.2 Varéevanje z energijo

pecenjem.

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varéevati z energijo med vsakodnevnim

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro names&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred peenjem.
Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.
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Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

o) - |
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik % Ciscenje rm/ Nastavitve @
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, A\l
o) | \ | .
<] { Q (t Qw
= OK 01-011 OK
. . . . . . . . Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
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Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - 2Zvok iz-
klopljen
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/lzklop
o7 Hitro segrevanje peci- Vklop/Izklop 08 Opomnik za CisCe- Vklop/lzklop
ce nje
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 010 | Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
o1 Ponastavi vse nasta- Da/ne

vitve

16. SKRB ZA OKOLJE

N
Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol T3, Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte za$¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s simbolom :E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré gé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

»’ G(SggglePlay
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

VAN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
® Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

<) @)
Ho©@

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

PERMBAJTJA

1. INFORMACIONI | SIGURISE................... 359 2.6 Ndrigimi i brendshém
1.1 Siguria e fémijéve dhe personave g; ﬁhzrhb,'m' """"""""""""""
ME PrOBIEME. oo 360 B Hedhja..o
1.2 Siguria e pérgjithshme................. 360 3. INSTALIMI........ererreerereeeerssere e enmneens
2. UDHEZIMET PER SIGURINE.................. 361 3.1 Montimi inkaso..........cccoceeeveenene
2.4 InstaliMie.eeoeoo 361 3.2 Sigurimi i furrés né kabinet.......... 367
2.2 Lidhja elektrike.........cccocoereeneennen. 362 4. PERSHKRIM | PRODUKTIT........cccceue.c.. 368
2.3 Pérdorimi........c.ccce...... ... 363 P
o o 4.1 Pasqyra e pérgjithshme............... 368
2.4 Kujdesi dhe pasrimi......... - 364 4.2 AKSESOTBL.....rsrooooeeereeereeee 368

2.5 Pastrimi pirolitik.............ccccocceeeee. 364
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5. SI TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN. 368

5.1 Dorezat e palosshme.................. 368
5.2 Paneli i kontrollit.......................... 369
6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE........ 370
6.1 Pastrimi fillestar............cccccoceee 370
6.2 Ngrohja paraprake fillestare......... 370
7. PERDORIMI | PERDITSHEM................... 370
7.1 Si ta programoni: Funksionet
e nxehjes......ccooviiiiiiiiii s 371
7.2 Funksionet e nxehjes................... 372
7.3 Shénime mbi: Pjekje vent.
me lagéshtiré...........ccovvveeiiieeeeenen. 373
7.4 Si ta programoni: Gatim
I @SIStUAN.....eeiiiiieic e 373
7.5 Gatim i asistuar.........ccccoceveenne 374
8. FUNKSIONET E ORES.......cccocevevccuennne 380
8.1 Funksionet e orés..........ccccceenee. 380
8.2 Si ta programoni: Funksionet
€ OFBS...iiiiiieie ittt 380
9. MENYRA E PERDORIMIT:
AKSESORET......cccovrreeceernrrerenesesssssseeeaes 382
9.1 Futja e aksesoréve............c........ 382
10. FUNKSIONET SHTESE.......ccccecvvururunna. 383
10.1 KYGJe. i 383
10.2 Fikja automatike..............ccceeeen. 383
10.3 Ventilatori i ftohjes..................... 383
11. UDHEZIME DHE KESHILLA................. 383

11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré.......... 383

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré -

aksesorét e rekomanduar.................. 385
11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e
testimit. ... 386
12. KUJDESI DHE PASTRIMI........c.ccccvnueen 387
12.1 Shénime mbi pastrimin.............. 388
12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém........ccooviiiiiiii 388
12.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve ... 388
12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik.. 389
12.5 Kujtuesi i pastrimit...................... 390
12.6 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera.........c.cccoevveiieieens 390
12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba....... 392
13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE................ 393
13.1 Cfaré duhet béré nése............... 393
13.2 Té dhénat e shérbimit................ 394
14. EFIKASITETI ENERGJETIK.................. 395
14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e
Informacionit té produktit*.................. 395
14.2 Kursimi i energjisé
15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja.....ccceeeecvieeeeiiee e

16. GESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN.....
397

1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
Iéndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.
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1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérveg¢se kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.
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- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

. Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni qé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé furrés.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Hiq té gjithé aksesorét dhe derdhjet e tepérta nga pajisja
pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

» Higni té gjithé paketimin.
* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t€ démtuar.
* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me pajisjen.
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+ Gjithmoné béni kujdes kur e I€vizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

* Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé€ pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/N PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té& gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.
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» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

+ Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, veganérisht kur &shté né puné ose dera éshté e nxehté.

» Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé qé t& mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

« Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e fazés dhe
nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos jené bllokuar.
* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
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Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.
Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e paijisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé paijisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té& hapura kur hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose g¢gngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla g€ mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja &shté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.

Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané té démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér t& parandaluar démtimin e materialit té sipérfages.
Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.
Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarrilemetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

Pérpara se té kryeni funksionin Vetépastrim pirolitik ose pérpara pérdorimit té paré ju lutemi
higni nga hapésira e furrés:
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— ¢do ushgim té mbetur, mbetje/rriedhje vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té Iévizshém (pérfshi raftet, shinat anésore etj., g€ kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., qé€ nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrim pirolitik.

Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

Pastrimi pirolitik €shté njé operacion me temperaturé té larté dhe mund té I€shojé tymra nga

mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, prandaj konsumatorét késhillohen té veprojné si

mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe pas ¢do pastrimi pirolitik.

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté pérdorimit té€ paré dhe pas tij, né njé temperaturé
maksimale pune.

Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe zvarraniké mund té jené jashtézakonisht té

ndjeshém ndaj avujve té forté qé dalin gjaté procesit té& pastrimit né té gjitha furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake (veganérisht zogjté) nga zona prané pajisjes gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik dhe né fillim pérdorni funksionimin né temperaturé maksimale né njé
zoné té ajrosur miré.

Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té jené té ndjeshme ndaj ndryshimeve té lokalizuara

té temperaturave né aférsi té furrave pirolitike kur éshté né puné programi pirolitik i

vetépastrimit.

Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigang, tabaka, takéme etj., mund té& démtohen nga

pérdorimi i funksionit té€ pastrimit pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha furrat pirolitike

dhe mund té jené gjithashtu burim pér avuj t&é démshém té nivelit té ulét.

Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢c pérshkruhet nuk jané t& démshme

pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

2.6 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t& pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.
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+ Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
www.youtube. /electrolux
°v0uTube www;:utub:.zzzl::; °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

198+

|
I
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PERSHKRIM | PRODUKTIT

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Pasqyra e pérgjithshme

g mo
[

(i =
SR
mp ) =
Y ——4a

El Panelii kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
B Ekrani

B Celésii kontrollit

E Elementi i ngrohjes

@ Llamba

Ventilimi

B Zbalcim i brendshém

El Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
] Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
» Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.

5. S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni ¢celésin. Celési del jashté.
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5.2 Paneli i kontro

llit

Fushat e sensorit té panelit té kontrollit Shtypni

Kthejeni
celésin

o | ¥ | x| B8 oK
Kohém | Nxehje e Té Kycie Konfirmoni @
atési | shpejté | lehta yel cilésimin

Nl

Zgjidhni njé funksion ngrohjeje pér té€ ndezur furrén.

Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

Kur gelési i funksioneve té ngrohjes éshté né
pozicion té fikur, ekrani shkon né gatishméri.

Kur gatuani, ekrani tregon temperaturén e
caktuar, orén e dités dhe opsionet e tjera té

disponueshme.

stop

.CBBEEE6EE,

DOGm S/ &

Ekrani me funksionet kryesore.

Treguesit e ekranit

& ¥ wl < >»
Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté
Treguesit e
kohématés [:X ~ @ @
it:

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, shiriti éshté
plotésisht i kug.
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Treguesi i gatimit me avull I<h)

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni orén:

= Vb, yéj (
g j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve g€ mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2

{ @@ (

(i C

Vendosni temperaturén.

L . . Shtypni
Zgjidhni njé funksion nxehjeje. oK
Gatimi me avull
Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( (
Nxehni
= o paraprakisht furrén
v C bosh pér 10 minuta
pér té krijuar
) lagéshtiré.
Zaiidhni Vendosnlll Futni ushqim né
L e gjanr temperaturén. furTE
Mbusheni relievin e hapésirés sé funksionin e Shtypni urre.
brendshme me ujé rubineti. nxehjes me oK
avull.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni
relievin e hapésirés sé€ brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3
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Kur gatimi me avull pérfundon:

Kthejeni gelésin e
funksioneve té nxehjes né
pozicionin e fikjes pér té fikur

furrén.

Sigurohuni gé furra té jeté e
ftohté. Higni ujin e mbetur
nga relievi i hapésirés sé

brendshme.

Hapni derén plotésisht.
Lagéshtira e gliruar mund té
shkaktojé djegie.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet standarde té ngrohjes

Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

)

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

Ventilator i ploté
—_— Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
Gatim tradicional
(f\) Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe
\l/ kore kércitése gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes.
SteamBake Pér konservimin e frutave ose zarzavateve.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Ushqime té ngrira

Nxehtésia e
poshtme
vvv Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
‘Y pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.

Piekje vent. me Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

lagéshtiré referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém®”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
vvv Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vov Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
Y pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

j— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér t€ gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani » Peshé automatike
gjithashtu me:

Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
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Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:

Vb

E i P1 - P45 oK
Hyni né meny. Zgjidhni Gatim i Zgjidhni gatimin. Vendoseni enén né
asistuar. Shtypni OK, Shtypni OK. furre._ !.<0_nf|_rmon|
cilésimin.

7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

Peshé automatike ofrohet.

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

k| o

Ngroheni furrén bosh pérpara gatimit.

=

E Niveli i raftit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

Mish lope <

P1 Mish i pjekur
lope, i pjekur 40 min
pak

s 1-1,5kg;

P2 | Mish i pjekur pjesé t-s (=] 2; tepsi pjekieje _
lope, trasha 4 -5 | Skugni mishin pér disa minuta né njé 50 min
mesatare cm tigan té nxehté. Futeni né furré.

P3 Mish i pjekur
lope, e pjekur 60 min

miré
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P4 Biftekt, 1§O N 220 9 E E] 3; ené pjekjeje né raftin e telit 15 min
mesatare ?‘ir %ope, Skuqgni mishin pér disa minuta né njé
eta 5 cm tigan té nxehté. Futeni né furré.
trashési
P5 5_,°St° Vi%i_/ | 18-2ka | (O[] 2; ené piekieje né raftin e telit 120 min
kerguar( rinje Skugni mishin pér disa minuta né njé
ryesore, tigan t& nxehté. Shtoni 1&ng. Futeni né
rrethore lart, furré
anésore e ’
trashé)
P6 Mish i pjekur
lope, i pjekur 75 min
pak (gatim i
ngadalté)
P7 | Mish i pjekur ] _ (=] 2. tavé pér pjekje
1-1,5kg; — e r e
lope, piesé t& Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose )
mesatare trasha4 -5 | thieshtkripé dhe piper té freskét té bluar. 85 min
(gatim I cm Skugni mishin pér disa minuta né njé
ngadalté) tigan t& nxeht&. Futeni né furré.
P8 Mish i pjekur
lope, e pjekur 130 min
miré (gatim i
ngadalté)
P9 Fileté, e
pjekur pak 75 min
(gatim i
ngadalté)
P10 | Filets, 0,5-1,5kg; E| 2; tepsi pjekjeje
mesatare pjesé té P(_ardorm _er_gzat tue_ua te__p;eferg_arg_ ose 80 min
(gatim i trasha 5 - 6 thjesht. krllpe.dhe"plp.er té .resket"te .b__luar.
ngadalts) cm S_kuqn.llmlshln"per dlse_l rr.1.|nutal"ne njé
tigan té nxehté. Futeni né furré.
P11 | Fileto, e
pjekur miré 120 min
(gatim i
ngadalté)
Mish vigi &
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P12 R°s;° ‘r’]i‘ii | 0.8 '__1{__5 kg: | O[] 2; ené piekieje né raftin e telit 80 min
(p-sh. shpatull) tpjesr(]e i Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
rasha & cm Shtoni lIéng. Pjekje e mbuluar.
Mish derri & @
P13 Qhafatos"e 1.5-2kg =] 2; ené pjekjeje né raftin e telit 120 min
st p:(a ufla e Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pjekur nga gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
derri
P14 | Mish derri né 1,5-2kg E 2; tepsi pjekjeje 215 min
cop: (I?"atlm ! Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
ngadalté) té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje
té barabarté.
P15 | lj8, e freskét 1p-je1$"5e' lt(‘e?; E| 2; gatim rosto né raftin me rrjeté 55 min
trasha 5 - 6 Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
cm
P16 | Brinjé 2- g kg; [ 3; tigan i theli 90 min
ge_r ortnl Shtoni léng pér té€ mbuluar pjesén e
rlnjet € 2 poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
pgga u;{ra, gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
-ocmie mishin nga ana tjetér.
hollé
Mish qengji @
P17 Kofihékqengji 1'? } 2 It(g E| 2; gatim rosto né tavé pér pjekje 130 min
me kocka ¢ pjtra]se7e 9 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
rasha 7 - kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
cm tjetér.
Shpezé &
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit /| Aksesori

Kohézgjat
ja

P18

Pulé e ploté

1-1,5kg; té
freskéta

0= 2; e 200 mi; gatim tave né tepsi
piekjeje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi

té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.

60 min

P19

Gjysmé pule

0,5-0,8kg

E| 3; tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

40 min

P20

Gjoks pule

180-200g
pér copé

E E| 2; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.

25 min

P21

Kofshé pule,
té freskéta

E 3; tepsi pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.

30 min

P22

Rosé, e ploté

2-3kg

B1[= 2; ené pjekjeje né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

100 min

P23

Paté, e ploté

4-5kg

B 2; tigan i thell

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.

110 min

Tjetér

P24

Copé mishi

1 kg

E 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

60 min

Peshk &~
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P25 | Peshki ploté, 0,5-1kg E] 2; tepsi pjekjeje 30 min
né skaré per peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe
pérdorni erézat dhe barishtet tuaja té
preferuara.
P26 | Fileta peshku B ][] 3; tavé né raftin e telit 20 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pjekie t& émbla/émbélsira T17 2
P27 | Kek me ) = 2; (& tavé 28 cm me formé né raftin 90 min
quméshtor me rrjeté
P28 | Kek me mollé . = 2; b 100 - 150 ml; tepsi pjekjeje 60 min
P29 Tarti_é_ me - E| 2; formé byreku né raftin me rrjeté 40 min
mollé
P30 | Empoglsiré me - B2l 100 - 150 mi; D 22 omforme | 80 MIN
ofle byreku né skarén me tel
P31 | Embélsiré 2 kg Bl s tigan i thellé 30 min
"Brownie" ’
P32 | Keke T(é I':”tf_’_a - (= 2 b 100 - 150 mi; tepsi kekésh me 30 min
me gokoflate kupa né raftin e telit
P33 | Kek klasik B E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté 50 min
Gatime me perime/shoqéruese @ ‘%ﬁ *
P34 | Patate té 1 kg E| 2. tavé pér pjekje 50 min
pjekura Vendosini patatet e plota me Iékuré né
tepsiné e pjekjes.
P35 | Feta Tke E| 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 35 min
furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini patatet né copa.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P36 P_e_;rir_ne te " 1-1.5kg E] 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 30 min
pérziera né furre
skard Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini perimet né copa.
P37 | Kroketa, té 0,5 kg E| 3; tepsi pjekjeje 25 min
ngrira ’
P38 | Patate té 0,75 kg |E| . R 25 min
holla, t& 3; tepsi pjekjeje
ngrira
Gratina, buké dhe picé © & 2
P39 | Lazanjame 1-15k9 | [ 2. tavé né raftin e telit 45 min
mish /
zarzavate me
pjata petésh
té thata
P40 | Patate g_!'atin 1-1,5kg E| 1: tavé né raftin e telit 50 min
(pata:e te Pasi t& keté kaluar gjysma e kohés sé
pagatuara) gatimit, rrotullojeni tavén.
Pa1 Piﬁélﬁ_freSKét’ _ E E] 2; &J 100 ml; tepsi pjekjeje e 15 min
e holle veshur me letér furre
P42 PitCé ehf'!'eskét, . E E 2; tavé pér pjekje e veshur me 25 min
e trashe letér pjekjeje
P43 | Quiche ° E| 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté 45 min
P44 Bagett_('_éllb K& 0.8kg E E 3; l&J 150 ml; tepsi pjekjeje e 30 min
gabate | buke veshur me letér furre
e bardhé

Duhet mé shumé kohé pér buké té
bardhé.
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Gatimi Pesha

Niveli i raftit /| Aksesori

Kohézgjat
ja

P45 | Te gjitha ke E E] 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e 45 min

drithérat /
thekra / buka
e errét té
gjitha
drithérat né
tepsiné e
bukés

veshur me letér furre / taft teli

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

Q Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon

STOP funksioni i nxehjes.
@ Shtyrja e orarit. Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.
@ Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion

Cilésimet.

nuk ndikon né funksionimin e furrés.
Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
1,
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te
menuja dhe zgjidhni Cilésimet, periudha e Caktoni orén. Shtypni: OK.

dités.
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Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani \ N
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
shtypni: O. rinutave shtypni: OK_
@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( e ( \ e
\ \
@ Ekrani tregon: C@
0:00
Zgjidhni njé - o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni hera: . e gatimit. Shtypni: 1.
temperaturén.
@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
Né
N V2 1 1
( \ Nz ekran ( \ “E Ekrani ( \ “E
shfaget: tregon:
periudh --i--
ae @
F i dités
Zgjidhni ) NDALIM
funksio | Shtypeni @ Vendosni i I Vendosn N
; . " Shtypni: i kohéne | Shtypni:
nin disa here: NISJA kohén e OK mbarimit OK
nxehjes V] fillimit. : :
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Si ta programoni: Shtyrja e orarit

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshaqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
t& mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté &

né shufrat udhézuese mé sipér.
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10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té furrés.

Ndizeni kur furra punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kygur.
Ndizeni kur furra éshté e fikur - furra nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit €shté i kygur.

M &.- shtypeni e mbajeni pér té &- shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

&

@ 3x EI - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°c) @ (0)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Shtyrja e orarit.

10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur furra €shté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té ftohet furra.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré
Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.
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e thellé

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrjeté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvi¢ Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40 - 50
rrieté

Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25

kg e thellé

Peshk i ploté, 0,2 | tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35

kg e thellé

Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

kg

Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45

kg e thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)

Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35

e thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
copé e thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30
20 copé e thellé
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35
té shkrifét, 20 e thellé
copé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30
copé e thellé
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30
mesdhetare, 0,7 e thellé
kg

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

Tasa I I I
Tavé pice Tavé gatimi qeramike Tave pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qere_lmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, ) .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér
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11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ 8 = Kk O | ®
\ CJ e
(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-30 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
& me tradicional rrieté
mollé, 2
tava
@20 cm
Embélsir | Ventilatori | Raftime 2 160 70-90 -
éme ploté rrieté
mollé, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
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¥ B = |E O | ®
B e
(°C) (min)
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Amareta | Ventilatori Tavae 3 140 - 20-40 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 25-45 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tava e 3 140 - 25-45 -
tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2-3 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté minuta paraprakisht pér 3
- 6 copé njéra angé; | minuta.
2-3
minuta
ana tjetér
Qofte Skara Rafti 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté dhe me rrjeté né
mish tava e nivelin e katért
lope, 6 kullimit dhe tavén e
copé, kullimit né nivelin
0,6 kg e treté té furrés.

Rrotullojeni
ushgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime mbi pastrimin

< Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e

pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
= Y] ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

| I Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér

- - . té ulur kondensimin, léreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
Pérdorimi i ruani ushqimin né& furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé
pérditshém

lecké té buté pas ¢do pérdorimi.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
s , njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né lavastovilje.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose

Aksesorét objekte me majé té mprehtg.

12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme pér t&€ hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me avull.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né Léreni uthullén té tresé Fshijeni pjesén e brendshme
relievin e hapésirés sé mbetjet e cmérsit né me njé lecké té buté.
brendshme. Pérdorni temperaturé ambienti pér 30
maksimumi 6% uthull pa minuta.
aditivé.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e heqjes: Mbajtéset e rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té (
mbajtéses nga pareti anésor. (

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té ] T
mbajtéses sé rafteve jashté 1/—31‘/2 He
murit anésor dhe higeni. 0 _L =

(] 2

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

@%H’; |

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

A

PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

A

KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.

Pastrimi pirolitik

Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h
C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
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Pastrimi pirolitik

C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min
Hapi 2 OK - shtypni pér té& zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 oK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né
pozicionin e gaktivizimit.

@ Gjaté pastrimit, lamba e furrés géndron e fikur.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera kyget. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: B

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni Fshijeni pjesén e brendshme Higni mbetjet nga fundi i pjesés
derisa té ftohet. me njé lecké té buté. sé brendshme.

12.5 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe

m pulson né ekran pér 5 sekond d
puison ne ekran per o sekonda pas ¢do zgjidhni Cilésimet, Kuijtuesi i pastrimit.

seance gatimi.

12.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet e
brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

A KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.
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Hapi 1

Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té
derés.

Hapi 2

Pérdorni njé kacavidé pér té ngritur
dhe rrotulluar plotésisht levén e
menteshés sé djathté.

Hapi 3

Gjeni menteshén né anén e majté té
derés.

Hapi 4

Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén
mbi menteshén e majté.

Hapi 5

Mbylleni derén e furrés deri né
gjysmé né pozicionin e paré té
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni
pérpara dhe higeni derén nga vendi.

Hapi 6

Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té
géndrueshme.

Hapi 7

Kapeni kornizén (B) né buzén e
sipérme té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té ¢liruar
mbértheckén.

Hapi 8

Térhigeni kornizén e derés pérpara
pér ta hequr.

Hapi 9

Mbajini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni qé
xhami té rréshqasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.
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Hapi 10 | Pastrojini panelet prej xhami me ujé
dhe sapun. Thajini me kujdes panelet
prej xhami. Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 11 Pas pastrimit, instaloni panelet prej
xhami dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit t& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té€ instaloni panelin e mesit té
xhamit si¢ duhet né vendet e tij.

12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund
té jeté ftohur. korrentit. té zgavrés.
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Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné
furrén.

Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Furra nuk nxehet.

Fikja automatike €shté e caktivizuar.

Furra nuk nxehet.

Dera e furrés éshté e mbyllur.

Furra nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Furra nuk nxehet.

Bllokimi &shté jo aktiv.

Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.
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Kodet e defekteve

Ekrani shfaq... Kontrolloni nése...

Err C3 Dera e furrés éshté e mbyllur ose kyci i derés
nuk éshté i prishur.

Err F102 Dera e furrés éshté e mbyllur.
Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.
00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i

periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

Pastrimi

Problemi Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme. brendshme.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén ballore té brendésisé sé furrés. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.

Ju rekomandojmeé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numri i produktit (PNC) |

Numriiseris€ (S.N.) | e
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit*

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOD6P76X 949499656
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.93 kWh(/cikli
tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikli

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 32.2 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.

Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe
B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t€ energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull
dhe skarat - Metodat pér matjen e performanceés.

14.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni qé dera e furrés té jeté e mbyllur kur furra éshté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.
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STRUKTURA E MENYSE

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja

QY = .
— - zgjidhni pér té hyré né Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar ¥ Pastrimi rrrr/ Cilésimet @
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
( ke ke
\ \
Q Q N
<]
=< OK 01-011 OK
Zgjidhni Menyja, Konfirmoni Zgjidhni Konfirmoni Rregulloni vierén
Cilésimet. cilésimin. cilésimin. cilésimin. dhe shtypni OK,
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STRUKTURA E MENYSE

Cilésimet

o1 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1 - Bip 04 | Volumii ziles 1-4

2 - Klik

3 - Tingulli

joaktiv
05 Kohématési me rritje Ndez / Fik 06 | Télehta Ndez / Fik
o7 Nxehje e shpejté Ndez / Fik 08 Kujtuesi i pastrimit Ndez / Fik
09 Modaliteti demo Kodi i 010 | Versioni i softuerit Kontrolli

aktivizimit:

2468
011 | Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A
Ricikloni materialet me simbolin TF. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin ;E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wto cte kynunu Electrolux ypehaj. Misabpanu cte nponssog koju ca cobom JoHOCH
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. leHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepenu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTU n3BaHpeaHe

pesynTare.
Ho6po pownu y Electrolux.
MoceTute Haw cajT ga:

npo6nema, cepeuC 1 Nonpaeky:

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwwhene, bpoLlype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

Peructpyjte npounssog paau 6orse ycnyre:

Kynute npubop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHarHe pesepBHe [efoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

W ectrolox 3a jow BuLwe pelenara, caBeTa 1 MeToAa pellaBana npobnema npeysmute

’( annukaumjy My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OpUrMHarHe pe3epsHe OeroBe.

Kapa koHTakTupaTe oBnawheHy CepBUCHU LieHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe uvarte
cnepgehe nogatke: Mogen, 6poj nponssoga, cepujcku 6po;.
Mopauym mMory Aa ce NpoHahy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapaKkTepucTukama.

AN Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu

@ OnwTe nHdopmauuje n caBetn
VHdbopmauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaeo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALWJE O BE3BEOHOCTM.....
1.1 be3begHocT geLe 1 0CeTrbUBMX
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2.5 MvponnTnyko ynwhekse.............. 405
2.6 YHyTpallke ocBeTiberse.............405
2.7 CEPBUCHPAHE. ....ccuvreeeerirereeanneie 405
2.8 OOnarambe.......ccccvvveveeeeeeeeeeeeennns 406
3. MHCTAJNALMJA........ooorrieeneecns 406
3.1 YrpafQuBame........ccceeeevvveeerieeennnn 406
3.2 MNpwuuspwhrBame pepHe 3a
KYXUHSCKN EMEMEHT.....evvvveeeiiveeeeneee 407



MHPOPMALMUJE O BESBEOQHOCTHU

4. ONMNC MPOUBBOMA..........cco e 408
4.1 ONWTU NPUKAS......vveeeeenrrreeennenn 408
4.2 TIPUBOP...eeeceeeeeiee e 408
5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
PEPHA........o e 408
5.1 lyrmag Koja ce yBnave................ 408
5.2 KomaHaHa Tabna......cceeeeeeeeeeeeeennn. 409
6. NPE NMPBE YNOTPEBE............cccceeiuennne 410
6.1 MNpBO YMWREHE. ... 410
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 410
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 410
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .vvveeeenireeeeaaniieeeeineeeeeeeenes 411
7.2 OyHKUMje 3arpeBamba................... 412
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neYerse y3 BEeHTUNATOP. ........ccvveennn. 413
7.4 Kako pa nogecute: MNoTnomorHyTa
MPUMPEMA....cciiiiiiiieieeeeee e 413
7.5 NoTnomorHyTa npunpema............ 414
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccoirrerrrenineenne 420
8.1 OyHKUMjE CaTa......eeeiiiiiiiieies 420
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
CATA. ittt 421
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 422
9.1 Y6auusarse npubopa................... 422
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccvrurrnnes 423
10.1 KoHTpomnHa 6paBa...........cccueeenee 423
10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYUBAHSE. ...... 424
10.3 Bentunatop 3a xnaheme........... 424

11. KOPUCHU CABETM.........ccooeerreerenne 424
11.1 BnaxHo nevetwe y3
BEHTUIATOP..eeeeeeeieeeeeiiieeeaaneeaeseneeeens 424
11.2 BnaxHo neyere y3 BEHTMNaTop -
NPENOPYYEHUN MPUBOP......ccveeereeannee. 426
11.3 Tabene kyBawa 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ...t

12. HETA W YAWWREKE

12.1 HanowmeHe y Be3u ca
UNLIAEHEM. ... 429
12.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 430
12.3 Kako ga unssagute: Hocaun
PELUETKE ....iiiiieeiiiieee e e e 430
12.4 Kako pga kopuctute: MNnuponmtunyko
UNLLIAEHSE....vveeieeeeeeeeeeeieeee e 430
12.5 MNopaceTHUK 3a ynwwhetse............ 432
12.6 Kako ga ckvHeTe 1 nHctanupare:
BpaTa.....cooeiee e 432
12.7 Kako ga 3amenute: Jlamnuua.... 434
13. PELLUABAKE MNPOBJIEMA................... 435
13.1 LUTa YYUHUTN KO- 435
13.2 lMogauu o cepBuCHpaty............ 436
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 436
14.1 Vindbopmaumje o npomssoay v NUCT
ca nHdpopmaumjama o npoussogy*.... 436
14.2 YwiTena eHepruje.....cccouvveeeeennes 437
15. CTPYKTYPA MEHWUJA..........ccciirnene 438
151 MEHW...coviiiiieieeeee e 438
16. EKOJIOLUKA MUTAHA...........ccoeeenee 439

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBE[HOCTWU

lNpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYnTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pes3ynTtaT HeucnpaBHe MHcTanauuje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMateHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HauumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITOXKEHUM
nHBanuaguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu gocTynHu AenoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jeagHOM
AOMahNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahrMHCTBMMA U CNNYHMM 06jekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HMBO
NOTPOLH-Ee No AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa 0Baj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3aMeHu nponssohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINIO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernu
mMoryhHoOCT ga gohe 4o eNneKTPUYHOr LoKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu JoCTyrnHU 4eroBy MoOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHyTpawHwOoCcTu nehHuue.

Kaga Bagute npnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

- [1a BucTe yKNoHUNM LWKHE Koje ApXe pelleTke, NpBo
noByLMTE NpeLHu 4eo WKrHa, a 3aTuM 3agHu aeo ga bucte
nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. MNoctaBrbake WNHA 3a
NOAPLLKY pelueTKe BpLn ce OOpHYTUM peaocnesom.
Hemojte kopuctntn napoymcray 3a ymwhene ypehaja.
Hemojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHWX BpaTta jep oHM Mory narpebat nospLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cas npmubop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyte/
HaTanoXxeHe yHyTap nehHuue.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHE!
Cawmo kBanugukoBaHa ocoba mMoxe Aa nHctanvpa osaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.
Hewmojte ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpakE Koje cTe Aobunu y3 ypeha;.
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BESBEHOCHA YIMYTCTBA

* YBek BOOUTE payvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UchyH-aBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

* HeonxogHo je npugpxaBaty ce MMHUMArHOr pactojara of Apyrnx ypehaja n KyxXmHCKux
enemMeHara.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa Nu ce BpaTta nehHue oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNeKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENEKTPUYHOT Hanajarba.

MuHMManHa BUCUHA KyXWHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MariHa BUCMHA eneMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinprHa KyxukCcKor enemMeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1022 mm
MuvHMManHa BenuyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH HA AOH0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanajake. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[eCHOM Yrry ca 3afhe CTpaHe

MoOHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4YyeHwe Ha eNeKTPUYHY MpPEXyY

A YNMO3OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba aa obasu kBanudmnkoBaH enekTpuyap.
* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

YBepute ce fa cy napameTpu Ha NMOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTikama KoMnaTtuounHm
ca ogrosapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy YTUYHNMLY ca 3alTUTOM O CTPYjHOT yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLIe yTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

MpoBepuTe Aa HUCTE OLITETUNM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKO CTPYjHM
kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6aBu Haw oBnawheHn CEPBUCHU LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajake Aoaupyje nnu gofe 6nm3y Bpatnma ypehaja nnm HyLwm
ucnop ypehaja, HapounTo Kaga ypehaj pagu unun kaga cy Bpata Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa Nnof HanoHoOM M M30SI0BaHWX AefioBa Mopa Aa ce NpuYBpCTU
Tako Aa He MOXe [a ce YKnoHu 6e3 anaTta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajawe Ha 3UAHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy nHcTanauuje.
Boaute pauyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKady HakoH nHctanauuje.

AKoO je 3vaHa yTnyHMLa nabaBa, HemMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHU YTUKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajakbe Kako bucte nckbyunnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako wto
heTte nsByhu ytrkay us ytmyxumue.

Kopuctute camo ncnpaBHe pacTaBHe Npekupade: 3alTuTHe npekugaye, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayTomMmaTcke 3aliTUTHe npekngade un
KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanawumju Mopa nocTojati pactaBHu Npekngad koju Bam omoryhaea aa
UcKkby4mTe cBe (hase Hanajawa ypehaja. Paamak n3amehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NoBeXeTe MPeXHW yTukad y 3uaHy
YyTUYHULLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTrka4yem u CTpyjHUM Kabnom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte NogaTke O YKYMHOj CHa3W Ha NIOYMUM ca TEXHUYKNM
KapakTepucTukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanto 2300 3x1

makcumarsnHo 3680 3x1.5

MpoBoAHUK 3a y3eMrberse (3eNeHN/XKyT NPOBOAHMK) Mopa 6UTK 3a 2 UM OyxXu o4 NPOBOAHMKA
3a a3y u Hyny (nnaeu 1 6paoH NPOBOAHMK).

2.3 YnoTpeba

YNO3OPEHE!
MocToju pu3nk oa nospehmBarsa, ONnekoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unu exkcnrosuje.

HewmojTe oa menate cneyumdumkaumjy oor ypehaja.
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTUNaumjy He Byay 3anyLueHu.

* He octaBmajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTU HAKOH CBaKe yrnoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH pagu. Moxe ce gecutu oa nsahe
BpPeO Ba3ayXx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke UNu Kafa je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBOpeHa BpaTa BeNnkom ontepehemy.

* HewmojTe kopmcTuT ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UK NPOCTOpP 3a oAnarawe.

» [laxmmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka koju cagpxe ankoxorn Moxe
[OBeCTU J0 McnapaBakba ankoxosa u Mellara ca Ba3ayxoMm.

* BapHuue unun oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nusuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

+ 3anar-viBe maTepuje unv npeameTe HaToMrbEHE 3anarbMBMM MaTtepujaMma HemojTe
CcTaBrbatu yHyTap 1 nopep ypehaja unu Ha wera.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnu rybutak 6oje Ha emajnMpaHnm noBpLuMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHo Ha gHO.

— He craBmajte anymuHujymcky donujy AUPeKTHO Ha AHO yHYTpallH0ocTu ypehaja.
Hewmojte cunaTtn Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLUeTKa KyBaka.

— byaute naxbuBu Kaga ckuaarte unm noctasrbarte npubop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum noBpLIMHama unu Hephajyhem 4yenuky He yTuye Ha cam pag
ypehaja.

»  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHu cok Moxe Aa ocTaBu TpajHe MpIbe.

» [ok cnpemarTe jeno, Bpata ypehaja Tpeba ysek fa 6yay satBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (HNp. BpaTta), obe3beanTte Aa NpUNMKOM
paja BpaTa Hukaga He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TONmnoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe AOK ce ypehaj y NoTNyHOCTU He OXNagmn HaKkoH
Kopuwhema.

2.4 Hera u ymwiheke

YNMO3OPEHE!
[MocToju pusnk og osnehusana, noxapa unu owtehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n nssyuuTe ytmkad us augHe yTudHuue.

» [lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. MNocToju pu3nk aa ce NofioMe CTakneHe nnove.

+ Opgmax 3ameHWTe CTakneHe nnoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBmM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpara cy Tewka!

+ PeposHo unctute ypehaj ga bucte cnpeunnu nponagame NOBPLUMHCKOr MaTepujana.

* Ypehaj ymcTTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytctaBa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

2.5 NMuponutnyko ynwheme

A YMNO30PEHE!

Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

[Mpe obaBrbara yHKUMje NMponnTUYKor camoumwhera unu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTU PEPHE YKMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yroe unn MacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrbyuyjyhu nonumue, 604He WnHe UTA.,
MCrnopyYeHe C NPOM3BOAOM) HAPOYUTO MocyAe, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1Majy Henenrb1MBe NOBpPLUUHE.

MaxrbrMBO NpounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NMMPOMUTMYKO YnLherse.

[pxwnTte geuy nogarse oA ypehaja 4Ok pagy NMPONUMTUYKO Ynlhekrse.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocrnobaha n3 npeatmx oTBopa 3a xnaneme.
Onepauuja nuponutuykor ynwhera ofBuja ce Ha BUCOKOj TemMnepaTypu, 360r Yyera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beaute fO6PYy BEHTUMALM])Y TOKOM U HAKOH CBAKOr NMUPONUTUYKOT Ynwhetrba.

— 0O6es3beaunte nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAaKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.

3a pas3nuKky of byau, Heke NTule 1 rmmsasLm Mory 6UTN N3y3eTHO OCeTIbMBM Ha

noTeHuWjanHa nucrnapera Koja ce emMuTyjy y TOKy npoueca Yviihera CBUX NUPONUTUYKNX

pepHMU.

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuLe) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM W HaKOH MUPOMUTUYKOT YnLhera 1 NPBO NOAECUMTE MaKCUManHy TemnepaTypy Yy
[06po NPpOBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu rbybumum Takofe mory 61T oceTrbrBM Ha NoKanHe NpoMeHe Temnepartype y

BGNN3NHN MUPONUTUYKNX PEPHM Kada je nporpam camouumiuhera NMponmM3oM y TOKy.

Henenrsyee noBpLuMHe nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTh. MOry OLWTETUTU BUCOKE

TemnepaType NocTynKa NMpPONMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHama ca NnMponu3om n Takohe

Mory 6UTn U3BOp cnabujux LUTETHUX UCNapeHsa.

Mcnapersa Koja reHepuLLy CBe MMPONUTUYKE pepHe/ocTaum KyBara OnMcaHmu cy Kao

6e36eHu 3a byae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemunma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

/N  YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagum o cujanvuyama yHyTap npousBoda v pes3epBHUX AenoBa, cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuLe Cy HamereHe Aa U3[pXKe eKCTpeMHe hr3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
CUrHanusupajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuhene 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma n H1UCy norogHe 3a OCBeTIbaBakbe NpocTopuja y A0OMahnHCTBY.

OBaj Nnpoun3Bo cagpu U3BOp CBETIIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHoctn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty cneyudumkaymjy.

2.7 CepBucupame

Pagwn onpaBke ypehaja obpatuTe ce oBnaliheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe Aernose.

405/440
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2.8 Ognaramwe

/\  YNO3OPEHKE!
Pusnk oa nospeae mnu ryluema.

+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga éucte casHanu kako Aa oanoxurte ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuLe.

*  VceunTte MpexHU enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nunay ypehaja n ognoxuTe ra.

* YKnoHuTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu mbyoumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTANNIALUUJA

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
°YBUTUbe www;::t:be.coml:eg ‘

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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onmc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTK Npukas

4
:
B EQ

OJ

Bl KomangHa Tabna

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKuyje 3arpeBata
H Ovcnnej

B KomanpgHo ayrme

H pejuv enevent

[ Namna

BexTunarop

B Yaoy6reetba y yHyTpaLmocTu

B} Hocau peluetke, nokpetHu

] Monoxajn pelwetke

4.2 Mpubop

¢ PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBarse, Nexose 3a TopTe, Nevere.
* [nex 3a neyewe
3a konaye u kekce.
+ Tpun/ipny6oku Turaw
3a neyetrbe TecTa U Meca UnNn kao NocyAa 3a CKynibake MacHohe.
* Teneckoncke sofjuue
Ca oBUM TenecKkonckum BofuLama MoXeTe naklie Aa noctasrbaTte U yknawarte pelueTke.

5. KAKO CE YKIbYYYJE N UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwwhetbe oBor ypehaja nputucHuTe kKomaHaHo ayrve. KomaHaHo ayrMe ce nssnavm.
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5.2 KomaHgHa Tabna

Mputuckajte OKpeHuTe Ko-

CeH3opcKa nosba KomaHAHe Tabne
ayrve MaHZHoO Ayrme

O 'S & & OK

e \
MoTBpauTte (
Bp3o3a- | Ceer- | KoHTponHa

noaeluasa-
rpesame o Gpaea e

Tajmep

M3abepute yHKkUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a OyHKLUuje 3arpeBana y nonoxaj ,MckibyuyeHo” aa bucre uc-
Krbyunnu nehHuuy.

Kapa je komaHaHO oyrme 3a yHKumje 3arpe-
|:|: 3'—{ Bara Oyae y nonoxajy ,MckIby4YeHo”, aucnnej
npenasu y pexum npunpaBHOCTW.

Kapa kyBaTe, Ha aucnnejy ce npukasyje noa-

o

E'—ED =E'D elleHa Temnepartypa, foba gaHa u gpyre go-
CTynHe onuuje.

R 055 om0 Ivcnnej ca Kiby4HUM DyHKUMjama.
-CHE-ER:8688;

QO@m /&

Wupukatopm aucnneja

& ¥ wl < >»
KoHTponHa lMoTnomorHyTa Ynwhere Mopelwasara Bp3o 3arpeBare
6paBa npunpemMa
WHpukaro-
pu Bpewme- Q A @ ©
Ha:
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NMPE MNPBE YNOTPEBE

Tpaka HanpeTKa — 3a Temneparypy unv speme.
Tpaka je noTNyHO LpBeHa kaga nehHuua gocTurHe
NOCTaBIbEHY TEMMNepaTypy.

UHpukaTop 3a KyBake Ha napu (ﬁ)

6. MPE NPBE YNOTPEBE

YMO30PEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 MpBo unwhemwe

Mpe npBe ynotpebe, ounctute npasHy nehHuuy n nogecute Bpeme:

=] \F, léj (
“2f j 00:00

Mopecute Tajmep. MNputncHnuTe OK.

6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoQHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHnute caB npnbop u noApLUKe pelleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 | nonecute makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumy: )

OcrtaBuTe pepHy Aa paau 1 cart.

Kopak 3 | mopecure makoumanty temnepatypy sa dyriawy: (@)

OctaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AMM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBarba

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1

Kopak 2

N

B

N

C

lMogecute TemnepaTtypy.

. MputncHute
M3abepute dyHKUMjy 3arpeBama. oK
KyBare Ha napwm
MposepuTte Aa nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
( (
3arpejTe npasHy
dip °C nehHuuy Tokom 10
MUH Oa bu ce cTBO-
pvna Bnara.
Mopecute CraBute xpaHy y
Nsabepute Temnepartypy. nehHuuy.
VcnyHute yoybreewa y yHyTpaLlH0- dyHKUKjy 3a- MpuTUcHUTE
CTV BOJOM Ca YecMme. rpesara Ha oK
napw.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpalhocTu pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonymwa-
BaTe yaybrbewa y yHyTpallH0CTM TOKOM KyBaka v kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napu 3aBpLun:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

Kapa ce KyBame Ha napu 3aBpLum:

OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBatba y no-
noxaj ,McKkrby4YeHo" fa bucre

ncKrby4unu nehHuuy.

MpoBepuTe Aa nu je nehHu-

ua xnagHa. YKnoHuTe npeo-

cTany BoAy U3 yaybrewa y
YHYTPaLUH0CTH.

Maxrbuso oTBOpUTE BpaTa. OT-
nyLTeHa Brara Moxe fa 13aso-
BE OMEeKOTUHE.

7.2 dyHKUMje 3arpeBama

CraHpaapaHe dyHKumMje 3arpeBama

®dyHKUMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

)

Meyerwe y3 paBHU
BEHTUII.

3a neyerse Ha HajBuLLE TPY NONOXaja peLleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeBake 0103ro/o03/o0.

3arpeBame 0f03-

3a nevetbe Ha jeJHOM MONoXajy peLleTke.

ro/opospo
(,\) 3a gopaBamne Bnare TOKOM KyBawa. 3a obujarwe npase 60je 1 xpckase
[} KopwLie TOKOM neyera. 3a Behy COYHOCT NMpM NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
yyBak-e Boha munu nospha.
SteamBake OoHyBame Boha oBpha

®DyHKUKja 3a nuLy

3a nevere nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobujare XpcKaBor AHa.

3arpeBare 0403~

3a neuetbe Konaya ca XpckasyM QHOM U 38 KOH3EpBUCa-E XpaHe.

CmMp3HyTa xpaHa

no
vvv 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nompuTa, NCe4eHor KpoM-
* nvpa unu nponehHnx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
ba

KopucTuTe oBy PYHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBaka Moxe 6UTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakoaHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevewe
y3 BEHTUNaTop.

I Y | OBa yHKUuja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
é

BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarTop

vvv 3a rpunoBame TaHKUX KOMaja XpaHe U TocTupame xneba.

IpunoBawe
vev 3a neuere BENVKNX KOMaZa Meca UInn X1MBMHE ca KOCTMMA Ha jeHOj pe-
Y LweTkn. 3a cnpemarse rpaTMHUpaHKX jena v 3a 3aneuare.

Typ60 rpunoBawe

— [a 6ucte ywnn y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yvwhetse, Mopewa-

MeHu Baka.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
craHgapay EN 60350-1.

Bparta nehHuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako oyHKLmMja He bu buna
npekuaaHa v kako 6v nehHuua paguna Ha HajBuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
eUKacHOCTMW.

Kapa kopucTtute oBY (OyHKUMjY, NaMnuLa ce ayToMaTCKu UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak ,HanomeHe n casetn”, BnaxHo neyeme y3
BeHTMnartop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneqajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwiTeaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMeHujy uma npenopy4veHny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
rnogecute Bpeme v TemnepaTtypy TOKOM KyBaka.

Mpunukom KyBaha HEKNX jena, MOXXeTe Aa Ko- . AyTOMaTCKa TeXnHa
pucTute wu:

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-
elaBabUMa:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

elwaBakbuma:

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KOpucTuTe 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-

Q

”

Q

= ol P1 - P45 OK
Yhute y meHu. M3abepuTte MoTtno- M3abepute jeno. CrtaBuTe nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputucHuTe OK. nehHuuy. MNotepaunTe
MputncHute OK. nonewiaBarLe.
7.5 NMoTnomorHyTa npunpema
IlereHpa
|j AyTomMaTCcKa TeXUHA je OOCTYMNHO.
&] KonnunHa Boae 3a yHKLMjy Ha napw.
E 3arpejte nehHuLy npe KyBama.
|E| HuBo pelueTke.
Kapa ce dyHKumja 3aBpLUn, NpOBEpUTE Aa MU je XpaHa CrpemMHa.
Jeno TexuHa HuBo pelwetke/llpudop Bpeme
Tpajama
NoBeguHa (<
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P1 loBeRhe
neyetbe, cna- 40 MuH
60 neyeHo
P2 Fosehe 1-1,5 kg; IE‘
neuetbe, Komaau 2; nnex 3a nevyewe
cpente [e6ronHe 4— | TTPKUTE MECO HEKOMMKO MIUHYTA Ha BpY- 50 MuH
neyeHo 5cm hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.
P3 Fosehe
nevyewe, Ao- 60 MuH
6po neyeHo
P4 | Kotner, cpen- | 180-2209 =k nocyaa 3a neyere Ha pelueT- 15 mmH
He neyeH no Kkomagy; KacToj nonuuy
Konéanw 3 MpXuUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
ﬂri TbUHe hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P5 r°Berle/ 15-2kg | B[ 2; nocyna sa neverse Ha petuer- 120 mwH
neuer-e KacToj nonuum
g""'CTa"o (pe- MpX1TE MECO HEKONMKO MUHYTA Ha BpY-
pa rpse kna- hem Turamy. logajte TeuHocT. CTasute
ce, OKpyrnm y nehHuLy.
oapesak, ae-
©enu nay-
dnek)
P6 loBeRhe
neyewe, cna-
60 neueHo 75 MuH
(cnopo
neyexe)
P7 FoBeRhe _ . E| 2; nnex 3a neyexwe
1-1,5 kg; .
nevetbe, Komaan Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHE UK
cpeare [eBrbyHe 4— | JBAHOCTABHO CO 1 CBEXY MneBeHy na- 85 muH
neyeHo (cro- 5cm npuky. MNpPXUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa
po neyetbe) Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P8 lFosehe
nevewe, go-
6po neyeHo 130 MuH
(cnopo
neyetrse)
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- 75 MuH
po neuere)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 kg; = 2; nnex 3a neverse
K@ neueH Komaau .KOpI/ICTI/ITe CBOjE OMUIbEHE 3a4MHE UK
(criopo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- 90 mMuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo 120 muH
neyetse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15kg; | ([ 2; nocyna sa nevete Ha pewer- 80 munH
TeneTuHa komaam KacToj nonnum
(Hnp. nnehka) Aebromte 4 Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte
cm TeyHocT. [Neyere NoKpMBEHO.
Cammernna & @
P13 | Cauicko 1.5-2kg 0 El 2; nocypa 3a nevyemre Ha peLuet- 120 Muu
neqerbe,thaT KacToj nonuum
unu nnenka OKpeHWTe Meco HaKOH MoSIoBUHE BpeMe-
Ha KyBara.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg |E| 2: nnex 3a nevete 215 MyH
cBMbeTHa Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OkpeHuTte
(cnopo kysa- MeCco HakoH MOJIOBMHE BpeMeHa KyBatba
He) fa bucTte NocTUrnM paBHOMepHO 3aneLa-
Hoe.
P15 | Kape, ceex 1-1.5kg; = 2; nocyna 3a nevyere Ha peLueTka- 55 muH
léOMa,D,I/I5 CTOj nonuumn
Ae gs;e ~ | KopuctnTe oMurbeHe 3aunHe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P16 | Pe6pa 2-3 kg; Ko- E] 3; ny6okn Turam 90 MuH
puctute cu- [Hopajte Te4HoCT Aa GrcTe NOKPUNU AHO
poga, TaHga nocyae. OKpeHuTe Meco HakoH NonoBu-
pebpa AE0- He BpemeHa KyBatba.
IbUHe 2-3
cm
Jartetna @
P17 | Jartsehu Gyt 1.5-2 kg; EI 2; nocypa 3a nevyewe Ha nnexy 3a 130 MuH
ca KocTuma Komaam neverse
,qeﬁgbmne - [opajte TeyHocT. OKpPEHUTE MECO HAKOH
cm MOMOBVHE BPEMEHA KyBakba.
Kusuna &
P18 | Ueno nune 1-1,5 kg; Ij E| 2; lﬂ 200 ml; nocyna 3a kacepo- 60 muH
ceexe 1y Ha nnexy 3a nevyewe
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. OkpeHute
Nnune HaKkoH MNoroBMHE BpeMeHa KyBaka
Aa bycte nocTUrnn paBHOMEpPHO 3aneLa-
He.
P19 | MNona nuneta 0,5-0,8 kg E| 3 nnex 3a neyerse 40 MuH
Kopuctute omurbeHe 3avuHe.
P20 | Munehe rpyau | 180-200g E E 2: nocyaa 3a Kacepory Ha peler- 25 MuH
no komany KacToj nonuum
Kopuctute omurseHe 3auuHe. Mpxute
MECO HEKOMNMKO MMUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | MNunehu 6arta- - 30 MuH

LN, CBeXu

E] 3; nnex 3a nevyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTte HWXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
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Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P22 | Narka, uena 2-3kg |j E 2; nocypa 3a nevere Ha peweT- 100 MuH
KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a neyerse. OkpeHute
naTky HakoH MOMoBVHe BpeMeHa KyBa-
Hba.
P23 | lycka, uena 4-5kg |j |E| 2: ny6oKkM TUrams 110 MyH
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasurte
mMeco Ha Aybokun nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE rycKy HakoH NOnoBMHE BpeMeHa Ky-
Bakba.
Ocrtano
P24 | BekHa og me- 1kg |E| 2; pewwerkacTa nonmua 60 MuH
ca Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
Pn6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no |E| 2: nnex 3a nevetbe 30 MuH
rpunosata pubm VcnyHute puby macnauem n Kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe W 3a4NHCKO Burbe.
P26 | Pnbnau dune- B E E 3; nocyaa 3a Kacepony Ha pelueT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aymHe.
Meyense cnaTkuwa/peseptn |mwd==
P27 | Konay op cu- . E] 2; @ Kanyn 3a nevewe o 28 um Ha 90 M
pa pelueTKacToj nonuum
P28 g;:aa‘i oA ja- - = 2; L) 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mnk
P29 | Tapt on jaby- B E 2; Kanyn 3a NUTy Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonvum
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Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P30 | Mura c jaby- . = 2; l2+J 100-150 mi; %) Kanyn 3a nu- 60 Mk
kama Ty 04 22 cm Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg E| 3. ny6oKkM TUram 30 MuH
naum ’
P32 | Hokonanuu B E| 2; &] 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 mMuH
Mmachunm Ha peleTKacToj nonuumn
P33 | Cysu konay . (5] 2; nocyna a konau Ha pewerkacroj 50 MuH
nonuum
Moephe/lpunosu @ ?53 *
P34 | MevyeHu Kpom- 1 kg E| 2: nnex 3a nevete 50 MyH
nup CTtaBwTe Lieo KPOMMNMP ca KOPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | HomahuHckm Tkg = 3; nnex 3a neyewse 0GIIOKEH Nanu- 35 mmH
kpomnup poM 3a neyewe
Kopuctute omursere 3auute. Viceunte
Kpomnupe Ha komage.
P36 | punosano 1-1.5kg E 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 30 MuH
Me;Ja"o no- poM 3a rneverse
Bphe KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | KpokeTu, 3a- 0,5 kg E| 3 nnex 3a neyerhe 25 MyH
MP3HYTU ’
P38 | Momdcppwur, 3a- 0,75 kg |E| 3: nnex 3a neyerhe 25 MuH
MP3HYT ’
lpaTuHupaHa jena, ne6 u nuua = & &
P39 nasa""; ca 1-1.5kg = 2; nocypna 3a kaceposny Ha pelueTka- 45 muH
mecom / no- CTOj nonuum
Bphem ca cy-
BUM KHeana-
Ma
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nvm 3pHom/
paxeHu xneo6/
LpHM Xxneb ca
Lenum 3pHOM
y nocyam 3a
xen6

0610XeH NanMpoMm 3a neverbe/peLueTka-
cTa nonuua

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P40 | Tpatunupany 1-1.5kg E] 1; nocyna 3a kaceporny Ha pelleTka- 50 muH
kpomnup (cu- CTOj nonuum
poBM kpomnup) OkpeHuTe nocyay nocre nonosuHe Bpe-
MeHa KyBakb-a.
P41 Ceexa nuua, _ El E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
Tahka 06noXeH nNanvpom 3a nevyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E| 2; nnex 3a neyeke 00NOXEH Na- 25 MUH
Aebena nvpoM 3a nevexe
P43 | Kuw B E] 2; nnex 3a neyer-e Ha peLleTKacToj 45 Min
nonuuu
P44 Ba/r;T/'haGa-s 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
Ta/benu xne 06noXeH nNanvpom 3a nevyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue- Tkg E E| 2; &J 150 ml; nnex 3a neyere 45 My

8. DYHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuuMje caTa

®dDyHKUuMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBareM, orfnaiiaBa ce 3By4YHU

CcurHarn.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBamem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme oanarawa. 3a ognarawe ctapTa u/unm kpaja KyBaka.
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®dyHKUMja caTa

MpumeHa

©)

Tajmep TokoM papa. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTu4de Ha pag nehuue.

3a yKkrbyumBarEe 1 UCKIbyumnBare Tajmep TokoM paga usabepute: Me-

Hu, MNMogelwaBar-a.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUuUje caTa

Kako pna nopecute: [lo6a aaHa

Kopak 1

Kopak 2

9

Nl

[a 6ucte npomeHunu goba faHa, yhute y

MeHu 1 nsabepute onuuje NopellaBamsa, MopecuTe car.

[ob6a paHa.

Kako na nopecute: Tajmep

MputncHuTe: QD

Kopak 2

Owucnnej npu-
Kasyje: ( Q \
0:00
Q

Mopecute Tajmep

MputucHure: OK.

@ Tajmep oamax nouunkse aa onbpojasa.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nopecure: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHkK- stop
Unjy sarpeBarba 1 | Y3acTomHo npu- 3a nogeasarse MpuTncHuTe:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvte Temne- TUCKajTe: . o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ e \ 2 Aucnnej e
« i ”f? o Q ‘ le romany- | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y & no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
yHk- | HO MbvTA- HE Tlloseec,:e CEI/ITeZ TRARE | 16 Bpe- cEMTe:
umjy 3a- ceare: an:TKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasa y NoOAeLLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa
Mano yany6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrerwa Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBiMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonuum.
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy pelueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Lie Byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turams:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
Ly6oku Turams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelueTke, a peLleTky Ha BohuLe n3Hag.

10. AOOATHE ®YHKLUWJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKLMja cnpeyaBa cryvajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — nogeLleHo KyBake ce HacTaBHha, komaHgHa Tabna je 3a-

Kiby4aHa.

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckribyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykiby4un, komaHgHa tabna je

3aKrby4aHa.
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OBa cyHKLMja cnpeyaBa cryvajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

A El — NPUTUCHUTE 1 ApPXNTE Aa EI — NPUTUCHUTE 1 OpXuUTE Aa
BucTe yKIbyumnu oyHKLKjy. OucTe je uckbyumnu.
3By4YHM curHan.

@ 3x E’ — Tpenepwu kafa je KOHTponHa 6paBsa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

/13 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKIby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKUmja
3arpesatrba pagu, a BU He NPOMeHUTE NogeLlaBama.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIbydMBar-e He paau ca dyHkumnjama: CeeTno, Bpeme ognarama.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

[ok pepHa paaun, BeHTUnaTop 3a xnahewwe ce ayToMaTCKky YKIbydyje y uniby xnaherwa
CMOMbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO NCKIby4MTe PepHyY, BEHTUNATOp 3a xnaferwe MoXe HacTaBuTu
Aa pagu cse JOK Ce pepHa He oxnagu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BEeHTUNaTop

3a noctusame Hajborbyx pesynTaTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHVX y Tabenn y
HacTaBky.
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¥ = (B <
\ uru
(°C) (min)
Cnartke 3emunyke, nnex 3a nevewe unum no- 180 2 20-30
16 komaga cyfa 3a Ckynbake Ma-
CHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a nevyewe unum no- 180 2 30-40
na CyAa 3a cKynrbamwe ma-
cHohe
Muua, pelleTkacTa nonuua 220 2 10-15
3ampsHyTa, 0,35
kg
LLIBajuapcku po- nnex 3a nevere unm no- 170 2 25-35
nat CyAa 3a CKynrbamwe ma-
cHohe
BpayHu konau nnex 3a nevere nnm no- 175 3 25-30
cyAaa 3a ckynibame mMa-
CHohe
Cydne, 6 komaga | Kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj nonuum
Kopwua 3a cpnaH nnex 3a ¢naH Ha pewet- | 180 2 15-25
KacToj nonuum
CeHaBuy-TopTa nocyaa 3a neyere Ha 170 2 40-50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a nevere unm no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynbake Ma-
cHohe
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe unn no- 180 3 25-35
kg CyAa 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Pnbren dunetn, nnex 3a nuuy Ha pelueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowwnpaHo meco, | nnex 3a neyewe unn no- | 200 3 35-45
0,25 kg cyAa 3a Ckynbake Ma-
cHohe
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nosphe, 0,7 kg

cyfa 3a Cckynsbake Ma-
CcHohe

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Wawnwuk, 0,5 kg nrex 3a ne4Yyexe unm no- 200 3 25-30

cyAa 3a CKynrbake ma-

cHohe
Konauu, 16 koma- | nnex 3a nevewe unv no- 180 2 20-30
ha cyAa 3a Ckynibake Ma-

CcHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 Komaga cyAa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
MaduHum, 12 ko- nnex 3a nevere unm no- 170 2 30-40
mMaga cyda 3a Ckynibake Ma-

cHohe
CnaHo neuuso, nrnex 3a ne4Yyexe unm no- 180 2 25-30
20 komapga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevewe unv no- 150 2 25-35
Tecta, 20 koMaga | cyda 3a ckynrbamwe ma-

CHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
na Cy[a 3a CKynrbame ma-

cHohe
MoBphe, nnex 3a neverwe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cyaa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BeretapujaHckun nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30

11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTUNATop - npenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverse 3a neuyewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l?slanwglglm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpetkmk 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.3 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctaHgapay IEC 60350-1.

¥ = |E O @®
L | B —
(°C) (MuH)
CutHM 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0003ro/ | neyewe
20 no 040340
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | neyewe 160
20 no TIn.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | neyewe 160
20 no TIn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70 -90 -
jabyka- e 0403ro/ | cTa nonu-
ma, 2 040300 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nonu-
ma, 2 TIAn. ua
nnexa
@20 cm
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (MuH)
Buckeut | 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, He ofo3ro/ | crta nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | 04o3ago ua MUHYyTa.
TOpPTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpe-
TopTa, paBHW BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHW BEH- | CcTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHyTa.
TOpTY
@26 cm
Wkotckn | Mevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaunh | paBHM BEH- | neyere 150
TUI.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2né4 140 - 25-45 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
TII.
LkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
Konaduh He 0003ro/ | nedvewe 150
040340
Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTtxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua By CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHyTa
apyry
cTpaHy
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X B = k@0 |0
L | B o
(°C) (MuH)
[oBeha [punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBute pelueT-
nroecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuLa, 6 ua v no- YETBPTU HUBO U
Komaga, cyna 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg ckynrba- bake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
cHohe pepHe. OkpeHuTe

XpaHy Ha nona
neyema.
[MpeTxoaHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULLUThEHE

/\  YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

OGpuwnTe Npeaty CTpaHy pepHe MEeKOM KproM, TOMMoM BOAOM 1 Gnarum

cpeacTBoMm 3a uvwhetse.

3a unwhere meTanHnx NOBpPLUMHA KOPUCTUTE paCTBOp CpeacTBa 3a unwheme.

CpepcrtBa 3a

unwherse OumncTUTe Mprbe Grarum aeTepLeHToM.
A OumMCTUTE YHYTPALLKOCT PepHe HakoH caake ynoTpebe. Haromunasa macHoha
= Y[ WNW ApYry OCTaLM MOTY MpOy3pOKOBaTM NoXap.
| I Y PepHW UNK Ha CTaKNeHUM NrioYama Ha BpaTMma Moxe Aohi 10 KoHAeH30Ba-
ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy ga pagu 10 mu-
CBaKoAHEBHA | 14 pe noueTka kyBarba. He oanaxuTe xpaHy y pepHin Ayxe of 20 MUHyTa.
ynotpeGa HakoH cBake ynoTpe6e, OCyLLMTE YHYTPALLIHOCT MEKOM KPMOM.
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e,
c24

Mpu6op

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Bogom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
npubop y MallvHu 3a npake CyaoBa.

He uncTtute npmbop ca HenenrbUBMM NpeMasom nomohy abpasnBHUX CpeacTa-
Ba 3a unwhere Unv npeamera ca OLTPUM MBMLaMa.

12.2 Kako pa ouncrture: Yayorbewa y yHYTpPallHhOCTU

Ouuctute yay6rbewa y yHyTpallhoCcTK Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctane Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBakba Ha napwu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cunajte: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBute ga cuphe pactBopy | OuMcTUTE YHYTPALLIHOCT TO-
Tay yay6rbeme y yHyTpaL- Hacrare kameHua Ha Teme- NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.
tocTn. Kopuctute pactesop npaTypu npocTopuje y Tpaja-
of 6% cupheTta 6e3 nkakeux ty og 30 MuHyTa.
JopaTtaka.

3a dyHkuujy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 yuknyca KyBama.

12.3 Kako pa usBagurte: Hocaum pelietke

W3BagnTe nogpluke peluetaka Aa GucTe 0YMCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Ja ce oxnagu.

Kopak 2 | VsByuute npeawn Aeo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oyHor 3naa.

Kopak 3 | VsByuuTte 3agmuv Aeo nogpLuke 1 |
peLueTke U3 6GoyHor 3uaa u —
YKIOHWTE ra. /0 | |

9

(

Kopak 4 | lNocTaBrbame WKNHA 3a noa- %Z I
PLUKY peLueTke BpLUN Ce OOpHY- =

TUM pefocnenoMm. ol

KnnHOBM Ha TeNeCcKoncKnum Bo-

RAuuama mopajy 61T oKpeHyTh

Ka NpefHO0j CTpaHu.

oY

T

12.4 Kako pa kopuctute: NMuponntnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.
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/\  YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\  OMNPE3

Ako cy apyru ypehaju nHctanmpaHu y UCTU KyXHsCKN eNeMEHT, He KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBY PyHKUMjy. TO MOXe Aa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe fa ce oxnagu.

YknoHute cas npubop.

OuncTuTE OHO PEPHE U YHYyTpaLl-
Hoe CTaKmno BpaTta pepHe Tomnmom
BOZOM U MEKOM KPIOM.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetse 1h

C2 - HopmanHo ynwhete 1h 30 min

C3 - TemerbHo unwheme 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NpUTUCHUTE [ia NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha nonoxaj

LMCKIbY4YEeHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibydeHa.

Kan pepHa gocTturHe nofelueHy TemnepaTypy, Bparta ce 3akrby4vaBsajy. [Jok ce Bparta He 3a-
Krbyyajy, oucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpuu:

WckrbyunTe pepHy 1
cayekajTe Ja ce oxnaau.

O6puLnNTe YHYTPaLUHOCT Me-
KOM KprOM.

YKIOHUTe OCTaTKe ca [Ha pepHe.
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12.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

MehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

[a 6ucte Uckrby4unm noaceTHuk, yiute y
MeHun n nzabepute onuuje Mogewasatwa, MNoa-
CeTHWK 3a unwhetrse.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH cBaKor
MHTepBana KyBatba.

12.6 Kako na ckuHete n nHctanupare: Bpara

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte oa CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye paaum ymwhema. MNMpounTajTe Leno ynyTcTeo 3a ,Ckuaame 1 MHcTanupakwe
BpaTa“ Npe Hero LTO CKMHEeTe CTakMneHe nrove.

OnNnPE3
Hewmojte aa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 | OtBopuTe BpaTa 40 Kpaja 1 npoHahu-
Te LWapKy Ha AeCHoj CTpaHe BpaTa.

Kopak 2 | Kopuctute ogBujay ga nogurHete u
[0 Kpaja oKpeHeTe nonyry Lwapke ¢
[ECHe cTpaHe.

Kopak 3 | lMpoHafhuTte wapky Ha NeBoj cTpaHu
BpaTa.

Kopak 4 | MogurHnTe v Ao kpaja okpeHute no-
Nyry Ha NeBoj LapKu.

Kopak 5 | 3atBopute BpaTa pepHe Jo nona, Ao
NpBOr Nonoxaja 3a oTBapate. 3aTum
nogurHnTe n noByuuTe BpaTta npema

cebu n n3BagnTe nx nU3 nexuiTa.

Kopak 6 | CtaBuTte BpaTa Ha Meky Kprny Ha cTa-
BGUITHOj NOBPLUMHM.
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Kopak 7

MpuTtncHute okBup BpaTta (B) ca 0be
CTpaHe roptse 1BMILe ka yHyTpa aa
bucte OTNYCTUNN CTE3HY 3aNnTUBKY.

Kopak 8

MoByumnTe okBMp BpaTa Hamnpes Aa
BucTte ra yKnoHunm.

Kopak 9

YxBaTuTe CTakrneHe nmnove 3a ropky
MBULYY U jeQHy NO jeOHY UX NaXIbUBo
n3ByLmTe Harope. MNoyHnTe of ropke
nnoye. YBepuTe ce Aa cy cTakneHe
nroye NCKNU3Hyne A0 kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak
10

OunCTUTE CTaKMeHe Noye BOAOM U
canyHuLoM. Maxrb1Bo ocyLlwuTe cTa-
KreHe nnove. He nepute crakneHe
nrioye y MalumHy 3a nparse Cy4oBa.

Kopak
11

HakoH unwhera, MOHTMpajTe cTakne-
He nnoye 1 BpaTa pepHe.
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HE'A W YHULWWRhEHE

KIUKHe.

Bopute pavyHa aa ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnenom. MNpo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHW CTakKmneHe nroye jep cBaka crtakneHa
nnova uarneaa gpyraduje kako 6u ce onak-
Liana AeMoHTaxa U MOHTaxa.

Kap ce npaBunHo nHcTanvpa, oksup Bpata

BoauTe payyHa fa npasumnHo noctasuTe
cpeatby CTakneHy nnovy y nexuira.

12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek OpXuUTe YyMOTaHy Yy Kpry kako Bucte cnpeunnn caropeBare octataka
MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.

yTUYHMLE.

3apgwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai, Aa 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | Ouuctute cTtakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40
300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonay,.
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PELLABAHKE NMPOBJIEMA

13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lWUTa y4ynmHuUTHM aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KoOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

PepHa ce He ykIbyuyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

Mpoeepure...

He moxeTe aa aktusupate nehHuly HUTU Aa
HOMe ynpasrbarte.

[MehHnua je NnpaBUHO NpPUKIbyYeHa Ha enek-
TPUYHO Hanajame.

[NehHuua ce He 3arpesa.

DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

MehHuya ce He 3arpesa.

Bpasa je uckmbyuena.

KomnoHeHTe

Mpobnem

MpoBepure...

Jlamnuua je nckrbyyeHa.

BriaxHo neyerbe y3 BEHTUIATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

Lndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje...

MpoBepure...

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
Hoe BpaTa HUje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBarse BpaTta Huje NokBapeHo.
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

LLindbpe rpeuke

00:00 Jowno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba
JdaHa.

AKo ce Ha gucrnejy npukaxe Ko rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunte 1 ykibyumte KyhHm
ocurypad fa brcTte NnoHOBO NokpeHynu nehHuy. AKO ce Kof rpeLlke NoHOBO Mojasu, obpaTuTe ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpobnem MpoBepurTe...

Llypetse Boae 13 yayGrbera y YHyTpalliocTh. | Y yay6rberby y YHYTpallh0CTM UMa NpeBuLle
BOge.

13.2 NMopauum o cepBUcUpaky

Ykonuko He MoXeTe caMu aa npoHaheTe pellere npobnema, obpaTute ce NnpoaasLy Uiu
oBnawnheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYnLmM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTmkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpPA YHYTPaLLHOCTM pepHe. HemojeT yknarati NnoYmLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama
U3 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.

lMpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuvweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckn Bpoj (S.N.) s

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uncpopmaumje o npounssoay U NUCT ca UHopmMaLmjama o
npousBoay*

Hasue nobaerbaya Electrolux
MpeHTtndmkaumja mogena EOD6P76X 949499656
MHpekc eHepreTcke epmkacHOCTH 81.2
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

Knaca eHepreTcke edukacHocTm A+

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, YO- 0.93 kWh/uyuknyc
BGuyajeH pexum

MoTpowma eHepruje ca ctaHgapAHUM MykerseM, pexxum | 0.69 kWh/unknyc
ca hopcuparem BeHTUnaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTpuyHa cTpyja
JauuHa 3Byka 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 32.2 kr

* 3a EBponcky yHujy npema Ypenbama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy npema ctanpgapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpukacHocTn He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gfomahuHcTBy — eo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBu — NOCTYNUN 3a MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEeAUTe eHeprujy TOkoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHvua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTta YMCTOM M NocTapajTe ce
na 6yne nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTYy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO Kpahe pas3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana TonnoTa

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fia KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TONMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHUMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TONMNOTY Y PEPHN.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.
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CTPYKTYPA MEHUJA

OppkaBake XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonsorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrasne TonnoTe unm
Temnepartypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMnuLomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neuyewe y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ylwTeay eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, NaMmnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHun

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHu.

MeHu cTpyKTypa

MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhere rrrr/ Mopelwasara @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, N
( \ A ‘ A
<) ( Q OO\
<]
=< OK o1-011 OK
Vsabepute Me- | V1326 n Mpunaroante
wu, Mopeluasa- oTBpAWTE MOA- 3abepuTe noa- OTBPANTE NOA- | ppeproCT U NpU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
oa. tucrure OK,
MopewaBawa
o1 [oba naHa [Mpomenn 02 OcBeTIbEHOCT AunC- 1-5
nneja
03 3ByKOBW TacTepa 1 — 3By4HM 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
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MopewaBawa

ellaBata

05 Tajmep Tokom paga Ykrbyuu/ 06 CeeTno Yxrbyuu/
Mckbyun Vckbyum

o7 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuu/ 08 MoaceTHWK 3a YnLL- Yxrbyuu/
Mckrbyun here Mckbyum

09 | [Oewmo pexum AkTnBaumo- 010 | Bepawja codtBepa lMpoBepa
HW KOA: 2468

Oo11 MoHnwTK cBa noa- Ha/He

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumboniom TO. Makosare ofnoxute y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XUBOTHE CPeaVHE U TbyACKOT 34paBriba Kao 1y
peunknupary OTNagHor MaTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpudHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom g HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem. [pon3Bog BpaTuUTE Yy NOKaNHM
LieHTap 3a peyuknMpare unv ce obpatuTte OnLTUHCKO] KaHuenapuju.
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