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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

@ Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ mbikqyren pér t'u siguruar aw nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet celulare me aplikacionin.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE
2.1 Instalimi « Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
1
A\ PARALAJMERIM! 2.2 Lidhja elektrike
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje. /N PARALAJMERIM!
* Hiqgni té gjithé paketimin. Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.
Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar. « Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
Ndigni udhézimet e instalimit té njé elektricist i kualifikuar.
disponueshme né fagen toné né internet. * Pajisja duhet tokézuar.

+ Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni « Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni specifikimeve té pérkojné me vlerat
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té elektrike té rrietit elektrik.
mbyllura. « Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza. instaluar si duhet.

« Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt * Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat dhe kabllo zgjatuese.

e instalimit. « Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
njésité e tjera.
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duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje

elektrike ose shpérthimi.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

*  Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

« Pérdorni gjithnjé gelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

* Mos vendosni produkte qé& marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.
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« Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.




*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

» Gatuani gjithmoné me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

« Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale t€ ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

* Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

« Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
qé pastrimi pirolitik éshté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

« Pastrimi pirolitik &shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té glirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim t&€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

¢ Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

« Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang,
tepsi, takéme etj. mund té démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
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kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme
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Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

A Priza e sensorit t& ushqgimit
Llamba

4. PANELI | KONTROLLIT
4.1 Ndezja dhe fikja e pajisjes

Pér té ndezur pajisjen:

8 SHaIP

Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga korrenti.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

B Ventilimi

El Relievii hapésirés sé brendshme
Mbéshtetje e raftit, i I&vizshém
Poyicioni i raftit

3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté

Pér tavé me formé pér émbélsira, ené qé
mund té pérdoren né furré, ené pér rosto,
ené/ pjata pér gatim.

Tava e pjekjes

Pér émbélsirat e njoma, artikuj té pjekur,
buké, rosto t& médha, ushqgime té ngrira
dhe pér té kapur Iéngje gé pikojné, p.sh.
yndyrén gjaté pjekjes sé ushgimit né
skarén e telit.

Tava e skarés/pjekjes

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

Sensori i ushqimit

Pér té kontrolluar gatimin né bazé té
temperaturés brenda ushgimit.

Korridori teleskopik

Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tava dhe
skarén e telit.

Shtypni disqet. Disqet dalin jashté.




2. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Rrotulloni dorezén e kontrollit pér té
rregulluar cilésimet.

Pér té fikur pajisjen: rrotulloni diskun pér

funksionet e nxehjes né pozicionin fikur (o]

4.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

E'I Pajisja éshté e kygur.

% Nénmenyja: Gatim i asistuar.
m/ Nénmenyja: Pastrimi.

.{‘é‘} Nénmenuja: Parametrat

Nxehje e shpejté éshté i aktivizuar.

>»>

Gatimi me avull éshté aktivizuar.

@ Shtypni pér té cilésuar funksionet e
kohématésit.
H» Shtypni dhe mbani pér té cilésuar

funksionin: Nxehje e shpejté.

Sensori i ushqgimit éshté i aktivizuar.

-B- Shtypni pér té ndezur dhe fikur
llambén e pajisjes.

Kujtuesi i minutave éshté i aktivizuar.

/? Shtypni pér té vendosur temperaturén
e brendshme me: Sensori i ushqimit

DD D

Koha e gatimit éshté i aktivizuar.

%

TO!

o

OK Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.

Fillimi i Shtyrjes s& programit éshté i
aktivizuar.

®@

4.3 Treguesit e ekranit

sOHE-HE:BREE,

L Q@h"-'/fm/ et

sTOl

Ekrani me funksionet kryesore.

Kohématési me rritje éshté i aktivizuar.

)| C

Wi-Fi éshté i aktivizuar.

Funksionimi né distancé éshté i
aktivizuar.

VD)

Shiriti i ecurisé - tregon vizualisht kur
pajisja arrin temperaturén e caktuar ose
kur pérfundon koha e gatimit.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Caktimi i kohés

Pas lidhjes sé paré me korrentin, prisni sa
ekrani té shfagé: "00:00".

1. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.

2. Shtypni OK.
5.2 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té& paré dhe kontaktit me

ushqgimin. Pajisja mund té Iéshojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve qé mund té higen nga pajisja.
2. Vendosni funksionin @ Vendosni

temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

4. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

5. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.
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6. Futini aksesorét dhe mbajtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

5.3 Lidhja me valé

Pér ta lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.
Pajisje portative e lidhur né rrjetin me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasmé té manualit té pérdoruesit.
Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dygani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes

pér té zgjedhur f

4. Rrotulloni ¢elésin e kontrollit pér té
zgjedhur @/ Wi-Fi. Ndizeni ose fikeni.
Referojuni kapitullit "Pé&rdorimi i
pérditshém", Ndryshimi: Cilésimet.

®

Pér arsye sigurie, funksionimi né
distancé fiket automatikisht pas 24 o.
Pérsériteni paraqitjen, nése éshté e
nevojshme.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Funksionet e nxehjes

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur mish dhe pér té pjekur
émbélsira. Vendosni njé temperaturé mé té
ulét sesa Gatimi tradicional pasi ventilatori e
shpérndan nxehtésiné né ményré té
barabarté né pjesén e brendshme té furrés.

IZ] Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

¢y SteamBake
Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér t&é dhéné mé shumé léng
gjaté ringrohjes.
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Frekuenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Fugia EIRP < 20 dBm (100 mW )
maksimale
Moduli Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
gé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. Electrolux me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

Ushgime té ngrira

£

= Pér t'i béré krokante ushqgimet e shpejta, p.sh.
patatet e skuqura, patate feta ose roleta.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica dhe ushgime té tiera qé
kérkojné mé shumé nxehtési nga poshté.

Nxehtésia e poshtme
Pér bérje té karamelizimit dhe njé fund
kércités. Pérdorni nivelin mé té ulét.

lﬁ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

¢ Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund
té ndryshojé nga temperatura e vendosur.
Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e
ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé
informacion, referojuni kapitullit "P&rdorimi i
pérditshém", "Shénime mbi": Pjekje
ventiluese me lagéshtiré.




Skaré
Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta
dhe pér té thekur buké.

Skaré turbo
Pér té pjekur nyja t€ médha mishi ose
shpendésh me kocka né njé pozicion rafti.
Pér té pjekur gratina dhe pér té karamelizuar.

®

Llamba mund té fiket automatikisht né
njé temperaturé nén 80 °C gjaté disa
funksioneve té nxehjes.

6.2 Shénime mbi: Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré. Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
Késhilla té kursimit t&€ energjisé.

6.3 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni celésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.

2. Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

6.4 Ciléesimi: Gatimi me avull

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

1. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me maksimumi 250 ml ujé
rubineti.

Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur funksionin e

ngrohjes. .

3. Rrotullojeni ¢elésin e kontrollit pér té
vendosur njé temperaturé .

4. Nxehni paraprakisht furrén bosh pér
10 min pér té krijuar lagéshtiré.

5. Futni ushgimin né pajisje.

Kur mbaron gatimi:

» Kthejeni gelésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

* Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

< Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur. Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

6.5 Duke hyré te: Menyja =

Hapni menyné pér té hapur enét dhe
cilésimet e gatimit té asistuar.

1. Rrotulloni gelésin pér funksionet e
nxehjes te =.

Ekrani tregon ‘/3 rrrr/ @

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit dhe zgjidhni
ikonén pér té hyré né nénmenu. Shtypni
OK.

6.6 Cilésimi: Gatim i asistuar *¢

Gatim i asistuar nénmenuja pérbéhet nga
programe gé jané krijuar pér gatime té
vecanta. Programet fillojné me njé cilésim té
pérshtatshém. Mund ta rregulloni kohén dhe
temperaturén gjaté gatimit.

1. Rrotulloni gelésin pér funksionet e
nxehjes te =.

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur ¥ Shtypni OK,

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur njé gatim (P1 - P...). Shtypni
OK

4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

5. Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqimi éshté gati. Zgjatni kohén e
gatimit, nése éshté e nevojshme.
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Nénmenuja: Gatim i asistuar

Legjenda

Legjenda

Duhet lidhur sensori i ushqimit pér té
pérdorur funksionin. Referojuni kapitullit
"Pérdorimi i aksesoréve".

Mbushni me ujé relievin e pjesés sé futur
pér gatim me avull.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

[

Niveli i raftit. Referojuni kapitullit
"Pérshkrimi i produktit".

=

mund ta kontrolloni né tabelé.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
pa Mish i pjekur lope, 1-1.5kg;4-5cm /?B 2; tepsi pjekjeje o ) )
mesatare copa té trasha Ekuq_m [nlshl!n‘ pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
usni né pajisje.
P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare C;sg' -325?] gf]e?:;é /‘? @ IE‘ 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ,trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
:E?;?g :rlgéécf):guar 15-2kg /‘? B 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 |cthore fart, anssore e Sﬁltjqnlilmishilr; pér disa minuta né njé tigan té nxehts.
trashé) oni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15kg;4-5cm /‘? E| 2; tavé pér pjekje
P7 mesatare (gatim i copa té trasha  Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehts.
ngadalté) Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish Io_pe,_ 05-15kg;5-6 /‘? |E| 2; tepsi pjekjeje
P10 mesdatl?lr"e (gatim i cm copa té trasha  Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehts.
ngadalté) Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i

ngadalté)
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori

SR,:’:;&”")'G' (p-sh. Ofo'p;'fékt?;:hgm /P 2 ené piekieje né raftin e telit
P12 Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje. Pjekje e mbuluar.
Qafa ose shpatulla e 15-2k PR . .
P13 piekur nga dperri 9 /‘? EI 2; ené pjekjeje né raftin e telit

Shtoni 200 ml Iéng né enén e pjekjes.

Mish derri né copa 1.5-2kg /0? E 2. tepsi pjekjeje

P14 (gatim i ngadalté) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér pér pjekje té barabarté.

Mish derri, i freskét 1-1.5kg;5-6cm /‘? EI 2; gatim rosto né raftin me rrjeté

P15 copatétrasha i mishin pér disa minuta né njé tigan & nxehts.
Fusni né pajisje.
Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni B 3; tigan i thellé
P16 derrit brinjé té pagatuara, Shtor‘1i léng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
2 -3 cm té holla o A ) PN - oo
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
r:iige qengji me 1'?:(;’)2;% tZa-sa:m Vll= 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
P17 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
atimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
9 9
Pulé e ploté 1-1.5kg; e freskét E 2; &J 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje
P18 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
pulén nga ana tjetér pér pjekje té barabarté.
P19 Ciysmé pule 0.5-08kg /‘? EI 3; tepsi pjekjeje
P20 Gjoks pule 180 - 200 g pér /‘? E] E 2; tavé né raftin e telit
copé — = T ) P . .
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Kofshé pule, té . /‘? E 3; tepsi pjekjeje

freskét
p21 fresketa Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni

temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté 2-3kg /2 2 ené piekieje né raftin e telit
P22 Vendoseni mishin né tavén e rostos. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
Paté, e ploté 4-5kg /P 2 tigan i theis
P23 Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té
keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni patén nga
ana tjetér.
P24 Copé mishi Tk /PB 2; rafti me rrjeté
Peshk i ploté, né 0.5 -1 kg pér . L
P25 skars peshk /PB 2; tepsi pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé, eréza dhe barishte.

P26 Fileta peshku . E IEI 3; tavé né raftin e telit
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Kek me quméshtor -
P27 qu E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté
p2g Kekme molié . (][] 2. o) 100 - 150 mi: tavé pér piekje
p2g Tarté me molié ) B 2; formé byreku né raftin me rrjeté
Embélsiré lié -
p3g oo memote [BJE 2 led) 100 - 150 mi; D 22 em forme byreku
né raftin me tel
P31 Keké Brownie 2 kg prej brumi El 3; tigan i thell
P32 Kek me kupa . B 2; L) 100 - 150 ml; tepsi kekésh me kupa né
raftin me tel
P33 Kekklasik ) E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1kg EZ; ta_lv'é pér piekje o o
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
P35 Feta Tk 5_35 tepsi pje!&jeje e veshur me letér furre
Pritini patatet né copa.
P36 :E;Lrge té pérziera né 1-15kg E|'3§ tep_si pjelfjeje e veshur me letér furre
Pritini perimet né copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg . Lo
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . .
P39 zarzavate me peta té E 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-15kg (= 1. tavé né raftin me rrjeté
P40 ®© pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; tavé pér pjekje shturar me letér
furre
Picé e freskét, e
P42 trashé - E E 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . El 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
P44 ssegt: é;;?dbif;el 0.8kg %!lzl 2; &] 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / 1kg

P45

Thekér / Buké e zezé

‘Z] IEI 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
furre / tepsi pér buké taft teli
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6.7 Ndryshimi: Parametrat G

1. Rrotulloni ¢elésin pér funksionet e
nxehjes te =,

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur . Shtypni OK.
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

rregulluar vierén. Shtypni OK.

5. Rrotullojeni gelésin e funksioneve té
nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té
dalé Menuja.

Menyja: Parametrat

Cilésim Vlera
01 Ora Ditore Ndrysho
02 Drita e ekranit 1-5
Tingujt e butonave 1 - Sinjalizim, 2 -
03 Klikim, 3 - Tingulli
fikur

7. FUNKSIONET SHTESE

7.1 Kygje B

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa
dashje té funksionit té pajisjes.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté né
pérdorim, ky¢ panelin e kontrollit, duke
siguruar qé cilésimet aktuale té gatimit té
vazhdojné pa ndérprerje.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté e fikur, e
mban panelin e kontrollit t& kycur, duke
parandaluar qé pajisja té ndizet pa dashje.

@OK - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar
funksionin.

Tingéllon njé sinjal. EI - pulson 3 heré kur
aktivizohet kycja.

@OK - shtypeni e mbajeni pér té fikur
funksionin.
7.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes
éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,

Cilésim Vlera
04 Volumiiziles 1-4
05 Sens_or! i ushgimit 1- Alarm dhe
Veprimi ndalim, 2 - Alarm
06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
07 Télehta Aktiv / Joaktiv
08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi Pér Pastrimin  Aktiv / Joaktiv
10 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv
11 Vleprimi“automatik né  Aktiv / Joaktiv
distancé
12 Harroje rrjetin Po /Jo

13 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:

2468
14 Versioni i softuerit Kontrolli
15 Rivendos té gjithé Po /Jo

para,metrat

pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

(°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Nése keni ndérmend té pérdorni njé funksion
nxehjeje pér njé kohézgjatje qé tejkalon
kohén e fikjes automatike, caktoni
kohézgjatjen e gatimit. Referojuni kapitullit
'Funksionet e orés'.

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushqimit, Fillimi i Shtyrjes
sé programit.
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8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

@ Pér té cilésuar orén gé tregon kohén
Ora Ditore akiuale.

Q Pér vendosjen e njé kohématési té

. .. numérimit mbrapsht. Kur pérfundon
Kujtuesi i

kohématési, bie sinjali akustik. Ky
funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.

minutave

Pér té cilésuar kohézgjatjen e gatimit.
sToP Kur pérfundon kohématési, bie sinjali

Koha e dhe funksioni i nxehjes do té fiket
gatimit automatikisht.
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose
Fillimi i pérfundimin e gatimit.
Shtyrjes sé
programit
@ Pér té treguar sa kohé pajisja
Kohématési funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
o em:’:;'eSI min. Ky funksion nuk ka asnjé ndikim
me rritje g funksionimin e furrés.

8.2 Cilésimi: Kujtuesi i minutave Q

1. Shtypni O.

Ekrani tregon: 0:00 dhe Q
2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Kujtuesi i minutave.

3. Shtypni OK. Kohématési fillon menjéheré
numérimin mbrapsht.

Kur té mbarojé koha, shtypni OK dhe

rrotulloni gelésin pér funksionet e nxehjes né

pozicionin e fikur.

8.3 Cilésimi: Koha e gatimit s%

1. Rrotulloni gelésat pér té zgjedhur
funksionin e nxehjes dhe pér té& vendosur
temperaturén.

2. shtypni © derisa ekrani té tregojé: 0:00
dhe stor.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Koha e gatimit.

4. Shtypni OK. Kohématési fillon menjéheré
numérimin mbrapsht.
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5. Kur té mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikur.

8.4 Cilésimi: Fillimi i Shtyrjes sé
programit &

1. Rrotulloni celésat pér té zgjedhur
funksionin e nxehjes dhe pér té€ vendosur

temperaturén.
2. Shtypni O derisa ekrani té tregojé: @
dhe START .

3. Rrotulloni gelésin e komandimit pér té
vendosur kohén e nisjes.

4. Shtypni OK
Ekrani tregon: --:-- & NDALIMI .

5. Rrotulloni ¢elésin e komandimit pér té
cilésuar kohén e pérfundimit.

6. Shtypni OK.
Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né
njé kohé té caktuar té fillimit.

7. Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikur.

8.5 Cilésimi: Kohématési me rritje 0

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
t6 = pér té hyré né Menuja.

2. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur {0 / Kohématési me rritje.

Referojuni kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", Menuja: Parametrat.

3. Shtypni OK,
4. Kthejeni ¢elésin e kontrollit pér té& ndezur
dhe fikur kohématésin me rritje.

5. Shtypni OK.

8.6 Cilésimi: Ora Ditore

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
t&6 = pér té hyré né Menuja.

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur @ / Ora Ditore. Shihni kapitullin
"Pérdorimi i pérditshém", Menyja:
Cilésimet.



3. Rrotulloni ¢elésin e kontrollit pér té
caktuar orén.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Rafti me rrjeté

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohni qé kémbét
té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé

—

Shtyjeni tavén mes shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqimit
Mat temperaturén brenda ushgimit.

4. Shtypni OK.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. OC - temperatura brenda pajisjes. Duhet té
jeté té paktén 25°C mé e larté sesa
temperatura e gendrés sé ushqgimit.

. M temperatura e brendshme e
ushqimit.
Pér rezultate sa mé té€ mira né gatim:

* Pérbérésit duhet té jené né temperaturé
dhome.

* mos e pérdorni pér gatime té Iéngshme.

* Gjaté gatimit, gjilpéra e sensorit t&
ushqimit duhet té futet plotésisht né
ushqim.

Gatimi me: Sensori i ushqgimit

/\ PARALAJMERIM!

Ekziston rreziku i djegieve duke qéné se
Sensori i ushgimit dhe mbaijtéset e raftit
nxehen. Mos e prekni dorezén e Sensorit
té ushqimit me duar té zhveshura.

Gjithmoné pérdorni dorezat e furrés.

1. Ndizni pajisjen.

2. Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése
éshté e nevojshme, temperaturén e
furrés.

3. Futni Sensorin e ushgimit brenda gatimit:
Mish, pulé dhe peshk
Vendosni té gjithé gjilpérén e Sensorit té
ushqimit né gendér té mishit ose peshkut,
né pjesén mé té trashé té tij.
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Tavé

Futni majén e sensorit t& ushqgimit
saktésisht né gendér té tavés. Sensori i
ushqimit duhet géndrojé i palévizur né njé
vend gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés
té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbaijtur
dorezén prej silikoni té sensorit té
ushqimit. Maja e sensorit té€ ushqimit nuk
duhet té prekeé fundin e tavés sé pjekjes.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
vecanta ushqgimi.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té
vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

18 SHQIP

4. Fusni sensorin e ushqimit né prizén e
vendosur brenda pajisjes. Referojuni
"Pérshkrimi i produktit".

Ekrani shfaq temperaturén aktuale té

Sensorit t& ushqgimit

5. /'? shtypni pér té vendosur
temperaturén e brendshme té sensorit.

6. Shtypni OK.

Kur ushqimi arrin temperaturén e caktuar,

dégjohet sinjali. Kontrolloni nése ushqgimi

éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit, nése

éshté e nevojshme.

7. Higni prizén e Sensorit t& ushqgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

Pér késhilla té kursimit t&€ energjis€, referojuni
kapitullit "Efikasiteti i energjisé".

Simbolet e pérdorura né tabela:

g Lloji i ushgimit
Funksioni e ngrohjes
°C Temperaturé

= Aksesori

E| Niveli i furrés

Koha e gatimit (min)




10.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
- aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré
nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe

reflektuese.

» Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,

diametri 28cm

» Taveé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,

diametri 26cm

* Ramekins - geramike, diametri 8cm,

lartésia 5 cm

« Tavé pér bazé pandispanje - e errét, jo-

reflektuese, diametri 28cm

10.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e

listuara né tabelén mé poshté.

pe— o,
&, = C = O

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti me rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrieté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30

copé

thellé

SHaQIP
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Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 35-45
kg thellé
Omeéleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
0,7 kg thellé
10.4 Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.
= - o
L, = = C O
Keké té vegjél, 20 pér Gatim tradicional Tavae 3 170 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 3 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Kekeé té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional Rafti me 2 180 70-90
tava @20 cm rrjeté
Embélsiré me mollg, 2 Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 70 -90
tava @20 cm rrieté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim tradicional Rafti me 2 170 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) mjeté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60
formé keku @ 26 cm 1) reté
Amareta Gatim me ajrim real Tavae 3 140 - 150 20-40
pjekjes
Amareta Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45
pjekjes
Amareta Gatim tradicional Tavae 3 140 - 150 25-45
pjekjes
Buké e thekur 1) Skaré Rafti me 4 maks. 1-5
rrieté

1) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin
Agjentét e pastrimit

» Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té
pastruar sipérfaget metalike.

» Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

» Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
zjarr.

» Né pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni pajisjen té
punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos
ruani ushgim né pajisje pér mé shumé se
20 minuta. Thajeni pjesén e brendshme té
pajisjes vetém me njé copé me mikrofibér
pas ¢do pérdorimi.

Aksesorét

» Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini té& thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.

* Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

11.2 Pastrimi i relievit té zgavrés
Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

Pérdorni maksimumi 6% aciditet pa
ndonjé aditiv.
2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturé ambienti pér 30 minuta.
3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

11.3 Hegja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar

pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Térhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.

| P
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Pér funksionin: SteamBake pastrojeni
furrén ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

1. Hidhni 250 ml ml uthull t& bardhé ose
acid citrik né relievin e hapésirés sé
brendshme.

4. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Kunjat mbaijtés né treguesit teleskopiké duhet

té drejtohen pérpara.

11.4 Pastrimi pirolitik

/N PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Mos e nisni funksionin nése nuk e keni
mbyllur plotésisht derén e furrés.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastrojeni brendésiné e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
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4. Kthejeni celésin gé funksionet e ngrohjes

té f pér té hyré né Menuja.
5. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur rrrr/ dhe shtypni OK,

Programi i Kohézgjatja

pastrimit

C1 - Pastrimi i lehté 1h . L . .
2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té

C2 - Pastrim normal 1h 30 min klikojné.

C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.
Kur nis pastrimi, dera e pajisjes kyget dhe
llamba fiket. Derisa té shkycet dera, ekrani

tregon B

8. Pas pastrimit, rrotullojeni ¢celésin e
funksioneve té nxehjes né pozicionin e
caktivizimit.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe dera té
shkyget. Pastrojeni brendésiné e furrés
me lecké té buté dhe ujé.

11.5 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur rrrr/ pulon né ekran pas seancés sé
gatimit, pajisja ju kujton t'a pastroni me
pastrimin pirolitik. Mund té fikni kujtuesin né
nén-menuné: Parametrat. Referrojuni
kapitullit "Pérdorimi i pérditshém", Ndérrimi:
Parametrat.

11.6 Heqja dhe instalimi i derés

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i
higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé
udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.
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3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

W —

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.

5. Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén B e sipérme té derés dhe

shtyjeni nga brenda pér ta cliruar nga
kllapa.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbajini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i



sipérm. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni

njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej

xhami (A dhe B) né sekuencén e duhur.
Kontrolloni pér simbolin / printimin né anén e
panelit t& xhamit. Secili nga panelet e xhamit
duket ndryshe pér t'a béré ¢gmontimin dhe
montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté, korniza e derés kércet.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.

T SN\

n " —i o

11.7 Ndérrimi i llambés

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa €shté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.

/\ KUJDES!

Gjithnjé mbajeni llampén halogjene me
njé lecké pér té parandaluar gé mbetjet e
yndyrés té digjen né llampé.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.
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12.1 Gfaré duhet béré nése...

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund té aktivizoni ose pérdorni pajisjen.

Pajisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Kygje éshté i caktivizuar.

Llamba éshté e fikur.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté i aktivizuar.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon.

Spina e Sensori i ushqimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

Err C2 Hogét spinén e Sensori i ushgimit nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

Ekrani tregon 00:00 .

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.

®

Nése ekrani tregon njé kod gabimi gé
nuk éshté né kété tabelé, fikeni dhe
ndizni siguresén e shtépisé pér té
rindezur pajisjen. Nése kodi i defektit
shfaqget, kontaktoni me gendrén e
autorizuar té shérbimit.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve ndodhet
né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve nga pajisja.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.) :

Numri i produktit (PNC):

Numri i serisé (S.N.):

13.1 Fleta e informacionit té produktit dhe Informacioni i produktit sipas
Rregulloreve té etiketimit dhe ekodizajnit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit

Electrolux
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EOD6P77WX 949499865

Identifikimi i modelit EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6P77WX 31.9 kg

Sasi EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Késhilla pér kursimin e
energjisé

Késhillat né vijim mé poshté do t'ju ndihmojné
té kurseni energji kur pérdorni pajisjen tuaj.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénace joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérveg nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur
Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht

3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushqgimin té ngrohté ose pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.
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14. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C_) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

26 SHaQIP



Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.

BwxTe nonesHu cbBeTr 3a ynotpeba, 6poLLypu, OTCTpaHsiBaHE Ha HEWU3NPABHOCTY,
VH(OpMaLs 3a CEpBU3 1 PEMOHT:

www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt

HE € OTroBOpPEH 3a HapaHABaHUA UMK NMOBpeOn B pe3ysiTaT Ha

HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonsesaH oT geua Hapg 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHu
dun3nyeckn, CETUBHMU N YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHMA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO

BBJITAPCKH
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHU YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MobunHu
YCTPOWCTBA C NPUNOXEHNETO.

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKN Aaneye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nodbumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMWCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa ga M3BbPLLBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4yeH caMo 3a roTBEHE.

To3un ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCcT1 1 Apyrm nogobHn mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He n3nonseaiite ypeaa, npeam aa ro MHctTanuparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAaPbXKKA,
N3KMoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabea ga ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite rpybu, abpasveHuM, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

[Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NUHcTanauumsn

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospefeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yH1 Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € Texbk. BuHarn

n3nonssante npeanasHy pbkasmum n
3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

He gbpnavte ypea 3a gpbxkara.
MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsLLo MACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE U3NCKBaHWS.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyru ypean u
yCTpONCTBa.

lMpean oa moHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
hanu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.
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2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot noXxap unu ToKoB yaap.

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMMU C eNeKTpUYEcKUTEe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite NnpaBuimHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasanTe pasknoHUTENN Unm
ajanTepu ¢ MHOIo BXOO0BE.

BHumaBaliTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLmaT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BbPLUEHO OT HALUUS OTOpPU3NpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu ga
ce pobnwxkaeat 4o BpaTuykaTta Ha ypeaa
W NPOCTPaAHCTBOTO Nof Hero, 0CobeHo
KoraTo € BKIHOYEH Uiy KoraTo Bpatuykata
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsbsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye fga He
MOXe [ia Ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMW.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, 4e LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH creg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLyus Lencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kaben, 3a
Aa usknounte ypeaa. Bunarm
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPONCTBaA
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

Enektpunyeckata nHctanauus tpsbea ga
“Mma U30nmMpaLLo YyCTponCTBO, KOeTo Bu
no3BonsBa [a U3kniuuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSHOCK.
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V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

» 3aTBOpETE U3LANOo BpaTUykaTa Ha ypeaa,
npean ga cebpxeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

e Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsaLlu Lwencen v kabern.

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMA unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Taberkata ¢ OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTe [a HanpaBuTe cnpaBka U B
Tabnuuara:

O6wa mowHocTt (W) CeuveHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3azemuTenHuaT kaben (3eneH/ xuvnT kaben)
Tpsbea ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
kadhsBMsA ha3oB 1 CMHMSA HyneB kaben .

2.3 U3snon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck oT HapaHsBaHe, narapaHus, TOKOB
yoap unn ekcnnosud.

* He npomeHanTe npeaHasHayeHNETo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca OnoKMpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

*  W3knouBawnTe ypena cnep BCAKO
13non3BaHe.

* bBbbpaeTte BHMMaTENHW, KOrato oTBapsaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boa.

* He okasBanTe HaTUCK BbPXY OTBOpeHaTa
BpaTa.



He n3nonseanTte ypena kato paboTHa
NMOBBbPXHOCT UM NMOBBbPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsinTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypena. 3non3esaHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon MoXe Aa npeanssuka cMecBaHe
Ha arnkoxon n Bb3ayX.

He noseonsBaiiTe UCKPU UK OTKPUT
nnambk 4a BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTa.

BuHaru usnonasawirte vawm n 6ypkaHu,
onobpeHn 3a 3ana3BaHe.

He noctaBsiTe 3anannumu NpoaykTv unm
npegMeTu, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6a1M30CT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

He cnogensnte ceosita Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

3a ga ce nsberHat noepeamn u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He MocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa Unm
ApYyru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassnTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaxHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYUTE C FOTBEHETO.

— ObOeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6esuBeTsiIBaHETO Ha emarina unm
HepbXxgaemarta cTOMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3non3BaliTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTu. [nogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanvpaH 3aj nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkadp, Ta3un BpaTuyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, MorarT fa ce akymynupar
TONMWHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe Nnperpagarta, AoKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 T'puka u noyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, Moxap 1nu
nospeda Ha ypega.

» [peow nogapwbxka Ha ypeaa ro
M3KMoYeTe 1 n3BageTe wencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeanT e ctyaeH. Miva
ONacHOCT CTbKNEHNTE NaHenu ga ce
CUynAaT.

*  CwmeHsiliTe He3abaBHO CTbKIIEHUTE
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
nospegeHun. CBbpXKeTe ce C 0Topu3npaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBanTe, KoraTo cBansite Bpatmykarta
oT ypega. BpatuykaTa e Texka!

« [loyncTBariTe pefoBHO ypeaa, 3a aa
npeaoTBpaTUTe yBpEXaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

» TlouncTeTe ypeaa c MOkpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He usnonaeaiTte abpasnsHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM U MeTasHN
npeameTu.

* Ako mnsnonssare cnpen 3a gypHa,

cneasavite MHCTPYKUMUTE 3a ©e3onacHocT

BBbPXY OnakoBkata my.

2.5 MnponnTNYHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucun (NyLlek) B
MUPONUTUYEH PEXMM.

* [MNpenwn usBbpLUBAHE HA MUPOSIUTUYHO
NoYUCTBaHe N MbPBOHAYANHO
noarpsisaHe, n3Bagerte oT hypHaTa
CnefHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pas3nuewu / oTnaraHusa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHU NpeamMeTyn
(BKNOYUTENHO padpTOBE, CTPAHUYHU
pencv n Aap., NpegocTaBeHu ¢ ypeaa),
0COoBEeHO BCUYKM He3anensaLum
TeHOXKepu, TUraHu, Taesu, Npuéopu un
ap.

» [poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 3@ NMUPONMUTUYHOTO
NMoyYncTBaHe.
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» [eua He GuBa ga ce npubnmkasaT o
ypeaa, 4okaTo ce U3BbpLuBa
NMPONUTUYHOTO MOYMCTBaHE. YpeabT ce
HaropeLLsiBa 1 ropeLnsaT Bb3gyx nsnusa
OT NpegHnTe oxnaxaaliy oTBOpU.

*  TMMPONUTMYHOTO NOYUCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEPATypHa onepauus, KoSTo
MOXe Aia OTAEeNu usnapeHuns ot
OCTaTbUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLMOHHM
maTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu aa HanpaeBaT CNeAHOTO:

— [a ocurypaT gobpa BeHTunaums no
BpeMe U crnes BCAKO NMPONUTUYHO
noYncTBaHe.

— ocurypsisa gobpa BeHTunauusi no
BpeMe Ha 1 crief MbpBOHa4YanHoTo
noarpsiaHe.

* He pasnuBawTe n He HanvBalTe Boga
BbPXY BpaTnykarta Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHnUTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn ot PypHU C
nuponusa / ocTaTbLm OT XpaHa, KakTo e
onncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

» [laseTe mankute gomallHu ndumum
Janede oT ypeaa no Bpeme v creg,
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
MbpBOHAYanHoOTo nogrpsisaHe. Mankute
aomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym un
Brevyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TemMnepaTypHu
NPOMEHW 1 OTAENAHU U3NapeHust.

* HesanenBalymTe NOBbPXHOCTU HA
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
noyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT U3TOYHMK 32 BpeaHW U3napeHus ot
HNCKO HMBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO31
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETIHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

3nonseaiiTe camo namnu cbC CblymTe
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonsgaite camMmo opuUrMHanty pesepsHu
yacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
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CBbpKeTe ce ¢ 0BLMHCKMTE BNacTy 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLys eNeKTpUYecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.




3. ONMNCAHME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

——

o 1 o

B B EER

KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHve

HarpsiBaly enemeHT

"He3no 3a BKkYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BRREDENE

4. KOHTPOIJIEH NAHET

4.1 3a BKnoYBaHe U U3KITIOYBaHe
Ha ypepaa.

3a ga BknoyuTe ypega:

1. HartucHete konyeTaTa. Konyetarta
mackayar.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHKUMATa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KItoY, 3a Aa
perynupare HacTpoWVKuTe.

3a ga uskniounTe ypena: 3aBbpTeTe Khova

3a OyHKLUN HarpsiBaHe B U3KMYeHa

nosnuuna @

El BurpewHa vacT Ha dypHaTa
Bogauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemu
Mosuuys Ha ckapa

3.2 Akcecoapum

* CkapalpadpT
3a hopmm 3a KeKke, ACTUSI B YCTOMYMBU Ha
BMCOKM TEMMNEpPaTypu CbAOBE, SICTUS 3a
neyeHe, roTBapckM CboBe/CbaOBE.

+ TaBa 3a ne4yeHe
3a BNaXHn KeKCcoBe, NeveHn n3nenus,
Xns6, ronemMun nevyeHn meca, 3ampaseHu
SCTUSA 1 3a CbOUpaHe Ha u3TnyaHe Ha
TEYHOCTU, HaMp. Ma3HUHa Npu NeyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

* Cbpa 3arpun/ neyeHe
3a neyeHe Unun KaTo Cbp 3a cCbOupaHe Ha
MasHuHa.

* TepmocoHaa
3a [a KoHTponupaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHaTa.

* Teneckonu4Hu BOga4un
3a no-necHoO NocTaBsiHeE U U3BaXaAaHe Ha
TaBuUTe U ckapara.

4.2 MNMpernen Ha KOHTPOJSTHUA NaHen

@ HatucHeTe , 3a fa 3apagete yHk-
uunTe Ha Taiimepa.

ﬂ» HaTtucHeTe v 3agpbxkTe , 3a Aa 3aga-
nete dyHkuuATa: Bbp3o 3arpsisaHe

8- HatucHeTe , 3a Aa BKMOYATE U U3KITHO-

! 4ynTe NnamMnuykaTa Ha ypega.

/? HatucHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
Typata Ha xpaHaTa: TepMocoHaa

oK HatucHeTe , 3a Aa notebpanTe U360-
pa cu.
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4.3 UHpuKaTopu Ha ekpaHa

(o 2> e
°®HE i:iu ‘800 .
QRO o &
EkpaH cbc 3agageHn yHKUMN Ha ByToHUTE.
E'] YpeabT e 3aKIoYeH.
\/\@ [MoameHto: MNMomoLy, npu roTBeHe.
m/ MoameHto: MouncTBaHe.
@ MopmeHto: HacTtpoiikn
)) Bbp3o 3arpsiBaHe e akTUBMpaH.

(Gb [oTBEHeTO Ha napa e aKTUBUPaHo.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YacOBHMKa

Cnep MbpBOTO CBBbP3BAHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, u3yakante fJokarto
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a ynpaeneHue, 3a
[a 3afafeTe BpPemeTo.

2. Hamuchere OK,

5.2 NbpBOHavanHo noArpsBaHe 1
noyncreaHe

3arpeiite npeaBapuTeriHoO NpasHUs ypes
npeau mbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTe C
XpaHaTa. YpeabT MOXe [a u3nbysa
HenpusTHa Mupuama u gum. MNpoeeTtpeTe
NOMELLEHMETO MO BpeMe Ha
npeaBapuTeNIHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWUTE OMOPW Ha cKkapara.

2. 3apaBaHe Ha (byHKUMsTa E 3apavite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBete

ypeaa ga paboTtu B npoagbmkeHue Ha 1 u.
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TepmocoHaa e akTMBMpaH.

Talimep e akT“BMpaH.

Bpeme 3a roTBeHe € aKTuBMpaH.

DD

%
4
o
B

Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMpaH.

Bposy e akTMBMpaH.

OIECINC)

Wi-Fi e akTvBMpaH.

[INCTaHLMOHHO yNpaBmneHne e akTuBu-
paH.

vD)

JleHTa 3a xoAa Ha roTBeHe — BU3yarHo
rokasBsa kora ypeabT JocTura 3ajage-
HaTa Temneparypa um Kora BpemeTo
3a roTBEHe CBbpLUBA.

3. 3apaBaHe Ha pyHKUMATa . 3apaiite
MakcumanHata TemnepaTtypa. OctaseTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

4. W3knioveTe ypena v nsyakavite ga
N3CTUHE.

5. TMouncteainTe ypeaa v akcecoapute camo
€ MUKpodnbbpHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK noYncTBaLLy npenapart.

6. [locTaBeTe NpuHagNEXHOCTUTE U
NOABWKHWUTE OMOPU Ha ckapaTta obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

5.3 Be3xunyHa Bpb3Ka

3a ga cebpxeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibea:

+ bBe3xnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.

*  MoBUHO yCcTpoMCTBO, CBBP3aHO KbM
cbLyaTa 6e3xnyHa Mpexa.

1. 3a ga uaternuTe NpUoXeHNeTo,
ckaHupante QR koaa, Hamupaly ce Ha
3agHaTa Kopuvua Ha pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens. MoxeTe cbLo Aa
N3TErNMTE NPUINOXEHNETO ANPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpUNoXeHus.

2. CneppaiitTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanMpaHe Ha NpunoXeHUeTo.



3. 3aBbpTeTe kntova 3a PyHKUMATa 3a
=

3arpsisaHe, 3a fa u3beperte = .
4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNtoY, 3a Aa

n3bepete ‘@’/ Wi-Fi. Bkntoyete nnn
n3knoyeTe ypeaa. Buxre rnasa
~BCeknaHeBHa ynotpeba“, NMpomsHa:
Hactpoviku.

®

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHocT,
ONCTaHLMOHHOTO ynpaBneHue ce
M3KIMoYBa aBTOMaTUYHO cneq 24 u.
[MoBTOpETE Npoueca Ha BKNOYBaHe, ako
e Heobxoanmo.

YecroTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )
MOLLIHOCT

6. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 ®yHKUUM HarpsiBaHe

lopely Bb3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha Meco ¥ NeYeHe Ha CragKuLLn.
3apaliTe no-H1CKa TeMneparypa, OTKONMKOTO
3a [opHO + OONHO HarpsiBaHe, Tbil KaTo BEH-
TUNAToOpbLT pasnpeaens TonnMHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa.

TpaauLUMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHU XpaHW Ha el-
HO HUBO.

) SteamBake
3a pobaBsiHe Ha BNaXXHOCT Mo Bpeme Ha ro-
TBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUMHUS LBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka no BpeMe Ha neyeHe. 3a
noBeYe COYHOCT Npu NPETOMnIsHe.

Wi-Fi mopyn NIUS-50

5.4 CodbTyepHu nuueHsn

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXa
KOMTMOHEHTU, KOUTO ca GasmpaHn Ha
6e3nnaTteH coTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA,.
Electrolux 6narogapw 3a npuHoca Ha
obLHoCcTUTE, NPefocTaBsALLM coTyep C
OTBOpPEH KoA 1 poboTuka, KbM MpPoeKTa 3a
paspaboTBaHe.

3a goctbn Ao cope Koaa Ha Tesun
KOMMOHEHTM OT GeannateH codTyep u
codpTyep C OTBOPEH KOA, YUNTO NINLLEH3NOHHU
ycnoBusi uauckeat ny6nukyBaHe, v 3a Aa
BMOWTE MbMHaTa UM MHopmaLs 3a
aBTOPCKW NpaBa 1 NpUNoXmmmTe
NMLEH3MOHHK ycrnoBus, noceTeTe: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

DYHKUMA NUua
3a neyeHe Ha NUUa 1 APYry SCTUSI, KOUTO U3-
MCKBaT NoBeYe TOMMNMHa OTAOMY.

B]

HoneH HarpeBaTen
3a 3annyaHe 1 xpynkasa ocHoBa. V3nonssaii-
Te Hal-HUCKOTO HMBO Ha dypHaTa.

MeyeHe c BnaxHocT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeare Tasu yHKUWs, TemnepaTtypaTa BbB
BbTPELUHOCTTa Ha ypeda Moxe Aa ce pasnu-
YaBa OT 3afjageHarta. Manonsea ce octaTbuy-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHdoOpMaLVWs
BWXTe rnaea ,BcekvugHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexerte: MNeyeHe ¢ BNaxHOCT.

=

Mpun
3a 3anunyaHe Ha TbHKU XpaHW UK NpenuyaHe
Ha xnsi6.

[Obn6oko 3ampa3eHn XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu MofyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ kopudka unu
nponeTH pynua.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco unu
NTWLM C KOCTUTE Ha eHO HWBO. 3a NPUroTBs-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa kopuyka.
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®

JTamnaTa mMoxe ga ce U3KI4n
aBTOMaTUYHO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOWU PYHKLMUN HarpsiBaHe.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BNaXHOCT

Tasn yHKums Gelle n3nonseaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NUCKBAHWUSTA 3a Knac Ha
eHepruHa eeKkTUBHOCT U eKoamn3anH
(cnopep EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nutBaHus cernacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha cpypHaTa Tpsibsa aa ce 3aTBopu
1o Bpeme Ha roTBeHe, Taka ye yHKuusTa aa
He ce NMpeKbCBa 1 Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHeprumnHa eekTUBHOCT.

Korato nsnonseare Tasu qyHKUuUS,
namnuykaTta aBToMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a UHCTPYKLUMM 3a TOTBEHE BUXKTE rMaBa
,CbBeTtn®, MNeyeHe c BnaxHocT. 3a obLymn
npenopbKM OTHOCHO NecTeHe Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa epekTnBHOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpoika: ®yHKuMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeETE KOHTPOMHOTO KOMYe 3a
dyHKUMM HarpsBaHe, 3a Aa usbepeTte
PyHKUMA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Komn4e, 3a Aa
3afjafeTte Temneparypara.

6.4 Hactpowka: FloTBeHe Ha napa
YBepeTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

1. HanbnHete peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ makcumyMm 250 mn YewmsHa Boga.
He nbnHeTe oTHOBO peneda BbLB
BbTPELUHOCTTa N0 BPEME Ha roTBEHe unm
Korato dpypHaTa e ropetia.

2. 3aBbprerTe knova 3a PyHKUuK
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUMSA

HarpsiBaHe @

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kom4e, 3a Aa
3agapeTe Temneparypara .
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4. 3arpewnTe npefBapuUTeNHO NpasHusa ypea
3a 10, 3a MVH fa cb3fageTe BNaxHoCT.

5. TlocraBeTe xpaHaTa B ypeaa.

KoraTo rotBeHeTo npukIoyu:

« 3aBbpTeTe Kknoya 3a PyHKLUUN HarpsiBaHe
B M3KIOMEHA NO3ULUS, 3a Aa U3KIMIYMTe
ypena.

* OrTBOpeTe BpaTMykaTa BHUMATENHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe aa
npeav3BrKa U3rapsiHus.

* YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyAeH.
OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga oT
peneda BbLB BbTPELUHOCTTA.

6.5 BnusaHe: MeHio =

OTBOpEeTE MEHIOTO 3a AOCTbM A0 ACTUA U
HacTponky 3a [NomoLL Npu roTBEHE.

1. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKLUnNTE 3a
3arpsiBaHe Ha = .

LY
Ha gucnnes ce nokasea /f rrrr/ @
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUA KNty 1 nsbepete
MKoOHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrerte OK.

6.6 HacTtpoiika: NMomoLy npu roTBeHe
\/

AN
[NomoLy npu rotBeHe NogMeEHIOTO ce CbCTon
OT nporpamu, npegHa3Ha4vyeHu 3a cneymanHu
actus. [Nporpamnte 3ano4sar ¢ nogxoasiia
HacTpoika. MoxeTe aa perynupaTe BpeMeTo
n TemMnepartyparta no BpemMme Ha roteBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUNTE 3a
=

3arpsiBaHe Ha = .
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

ns6epete ¥¢. Hatucrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
nsbeperte Actune (P1 - P...). HatucHete
OK

4. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa. HatucHete
OK

5. Korato dpyHKkumsTa npuknoysa,
npoBepeTe Aanu xpaHara e rotosa.
YabmKkeTe BpEMETO 3a rOTBEHE cropes
HyxauTe.



Moamento: MNMomoLy, npu rotBeHe

IlereHpa

IlereHpa

CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa 6bae
CBbp3aH, 3a Aa usnonasate yHKUMATA.
BwxTe rnaea ,/3non3saHe Ha akcecoapu®.

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLIHOCTTa C
BOJa 3a roTBeHe C napa.

MoarpeiiTe npegBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

[

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnasa ,Onuca-
HWe Ha npoaykTa‘“.

=

[Aucnneat nokassa P 1 HoOmep Ha ACTMETO,
KOETO MOXeTe Aa NposepuTe B Tabnuuara.

fActmne Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,

P1 anadrne
P2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm /? B 2; TaBa 3a neueHe
CpeqHo U3neyeHo pebenv napyeta  3aMbPXETE MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 loBexpao ne4yeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
p4 wanevena de: 3 om gebenm /‘?@E 3; neyeHe Ha SICTUETO Ha cKapa
peseHa 3anbpKeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
P5  roBexao (0CHOBHO /‘? E' 2; neyeHe Ha SICTUETO Ha cKapa
3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOINKO MUHYTMW B rOpeLL, TUraH.
pebpo, byT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Meveno rosexao, 1-15kr 4-5cM /‘? E 2; TaBa 3a neveHe
P7 cge,quo usnedeHo febeny napueta  3aMbPKETE MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTY B rOpew TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roBexao, Ao-
P8 6pe usneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo cdune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexpgo dune, 05-15kr;5-6 /‘? B 2: TaBa 3a neueHe
P10 cpeauo u3neueHo oM AeGenu napye-  3annpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTU B FOPELL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MocTaseTe B ypeaa.
Fosexpo dune,
P11 rovoBo (6aBHo roTee-

He)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo Tenewko (Ha-
np., nneLuka)

P12

0.8-1.5kr;4 cm
nebenu napyeta

/‘? E 2; NeYeHo ACTME Ha ckapa

3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. [MocTaBeTe B ypeaa. [Mokputo neye-
Ho.

MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r
P13 unm nnewxa P /PE 2; neYeHo ACTUe Ha ckapa
[o6aseTe 200 M TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
[ObpnaHo CBUHCKO 1.5-2«kr

P14 (6aBHO roTBeHe)

/? B 2; TaBa 3a ne4yeHe

Cnep nonoBuHaTta oT BPEMETO 3a roTBeEHE oﬁpreTe me-
COTO, 3a Aa nony4u paBHoOMepeH 3NnaTucT LUBAT.

CBwuHcko dmne,
P15 npsicHo

1-15«kr;5-6¢cm
nebenu napyeta

/‘? E 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecOTO 3a HSAKOMKO MUHYTY B ropeLL TUraH.
Mocraeete B ypeaa.

CBUHCKM pebpa ¢
TbHKO Meco

P16

2 - 3 kr; usnonas-
BanTe cyposu, 2 -
3 cM TbHku pebpa

C TbHKO Meco

El 3; AbNOOK TUraH

[oGaBeTe TeYHOCT, 3a Aa NOKpUeTe AbHOTO Ha SACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
coTo.

ArHeluku 6yT ¢ KOCT

P17

1.5-2«xr;7-9cm
nebenu napyeta

/‘? EI 2; neyeTe SICTMETO B TaBa 3a NeveHe
[lo6aBeTe TeuHocT. Cries NornoBuHaTa oT BpeMeTo 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOTO.

Lisino nune

P18

1 - 1.5 kr; npecHu

B 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe nu-
neTo, 3a Aa Nosly4n paBHOMEPEH 3naTUCT LBST.

P19 MonosuH nune

0.5-0.8 kr

/‘? E 3; TaBa 3a ne4yeHe

Munewku repan

180 - 200 r Ha nap-

/‘? E E] 2; Kacepon Ha ckapa

P20 ye
3anbpxeTe MecoTo 3a HSAKOMKO MUHYTU B ropeLL, TUraH.
Munewku 6yTyeTa -
npechm y ’ /P B 3; TaBa 3a neyeHe
P21 AkO MbpBO MapuHoBate nunewkute byTyeTta, 3ajanTte
no-H1cKa TemnepaTypa 1 rotBeTe no-Abnro.
Matuua, uana 2-3«r
ua, 1 /‘? E 2; neyeHo SCTVE Ha ckapa
P22 MocTtaBeTe MecoTo B cb/ 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa
OT BpeMeTo 3a roTBeHe 0GbpHETE naTuyaTa.
Mbeka, yana 4-5«r
! /‘? IEI 2; AbNOOK TUraH
P23 MocTtaBeTe MecoTo B AbN6OKa TaBa 3a neveHe. Cnep no-
noBuHaTa OT BpeMeTO 3a roTBeHe 0GbpHeTe rbekaTta.
P24 Pyno ,,Ctecann* 1 kr

/PB 2; ckapa

Lisna pu6a, Ha rpun

P25

0.5 - 1 kr Ha puba

/P B 2; TaBa 3a neyeHe

HanbnHeTe pubata ¢ macno, nognpasky 1 Gunku.

P26 ®une ot puba

E IEI 3; kacepon Ha ckapa
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
a 7 -
P28 #16%nkoB kek EB 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
a -
P29 GwnkoB Tapt B 2; chopma 3a nan Ha ckapa
A6BLnKkoB nan -
P30 EIEI 2;[&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm hopma 3a naii
Ha ckapa
P31 Bpaynu 2k Tecto E 3; AbLN6GOK TUraH
M -
P32 BhuRn EE 2; E"J 100 - 150 mn; popma 3a MbUHM Ha CKa-
pa
Kei 6 - -
P33 MZ"K ¢ xnebra cop E 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
n 1
P34 eueHm kapTogu K E 2; TaBa 3a nevyeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c oberkaTa B TaBa 3a NneveHe.
K 1
P35 apTochu ¢ kopuika K E 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapTocdute Ha napyera.
P36 22:::-?;:: cmecenn 1-18w B 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe 3eneHuyyuTe Ha napyeta.
P37 Kpokertn, 3ampaseHu 0.5 kr El 3. TaBa 3a neveHe
n , 0.75
P38 3;”'3;;22::”1-04)" “ E 3; TaBa 3a neyeHe
INasaHs ¢ meco/ 1-1.5kr El 2
P39 zeneHuyuy che cyxm ; Kaceporna BbpXxy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodheH orpeteH 1-1.5kr El 1: kacepona bpxy ckapa
P40 (Ccyposy kapTocu) 3aBbpTeTe ACTMETO Cref nonosKnHaTa oT BPEMETO 3a ro-
TBEHeE.
n | |
P41 pricha nuua, TeHKa _ ‘Z] IEI 2; I AAJ) 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neveHe
P42 Mpscna nuua, AcGe- - E EI 2; TaBa 3a NeYeHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-
na e
K -
P43 Fu E 2; TaBa 3a neyYeHe Ha ckapa
B /Mab6aralb: 0.8 | |
x;;zra abaralban K E IE' 2; X&) 150 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraBeHa
P44 XapTus 3a neveHe
3a 65n xns16 e HeobxoaMMO noseye Bpeme.
n | pb- 1
P45 )K::rg::s:izzﬁpb K E EI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a Ne4YeHe NocTaBeHa xap-

TWS 3a NeveHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NevYeHe Ha ckapa
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6.7 NMpomsaHa: HacTtpouku i3

HacTtpoiika CtoMrHoCT
1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMUTE 3a B
sarpsiBae Ha = 04 CwunaHa3Byk.curHan 1-4
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KItoY, 3a Aa 05 Tepmoconaa [eii- 1 - Anapwma u cTon,
naGepete . Hatucrete OK. crene 2 - Anapma
3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a aa usbepete 06 Bposu Bk, / Vakn.
HacTponkarta. HatucHerte OK. 07 Ocsetnenve B, | Viakn
4. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KMoy 3a i i
perynupaHe Ha cToHocTTa. HatucHete 08 bBbp3o sarpsiBaHe Bkn. / Uskn.
OK' HanowmHsHe 3a noun- Bkn. / U3kn
5. 3aBbpTeTe konyeTo 3a PyHKUMUTE 3a 09 oane ’ ’
3arpsiBaHe B U3KMOYeHa no3uuus, 3a aa —
uanesete oT MeHto. 10 Wi-Fi Bn. / Uakn.
MeHto: HaCTpOVIKI/I 11 ABIO AUCTaHUMOHHO Bkn. / Nskn.
nencreune
HacTtpoika CTtourHoCT 1o Sabpaeste Ha mpexa- [la/He
Ta
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
13 [emo pexum AkTUBMpaLY koa:
02 SpkocT Ha ekpaHa 1-5 2468
3ByK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKOB cUrHan, 14 CodryepHa sepcus Mposepka
03 2 - lllpaksaHe, 3 -
WaKrioueH 3ByK 15 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He

7. JONBIMHUTENHN ®YHKLNA

7.1 3aknousaHe (O

Tasun pyHKuMs NpefoTBpaTsBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

KoraTo ce aktuBupa, Aokato ypeaobnT ce
13Mnon3ea, TOM 3aknioyBa KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHtupa, 4ye TekyuTe HaCTPOWKM 3a
roTBeHe npoaviiKkaBaTt Oe3 npeKkbCcBaHe.

KoraTo e akTuBMpaH, AOKaTO ypeabT e
M3KMIOYEH, TOW NoaAbpXa KOMaHAHOTO Tabro
3aKIOYEHO, KaTo NpeaoTBpaTaBa HEBOSTHOTO
BKMIOUBaHE Ha ypeaa.

OOK - yarucHete n 3apprxTe, 3a aa
BKIIOUMTE (yHKLMSTA.

[MposByyaBa curHan. El - npemuraea 3 nbTu,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIIYEHO.

OOK . yatuchere u 3adpbXTe, 3a da
U3KIHYUTE DYHKUUATA.
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CTpoOnKuTe

7.2 ABTOMaTUYHO U3KIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe e akTBHa W HAMa
NMPOMEHN B HAaCTPOWKNTE, ypeabT Lie ce
U3KINK4YM aBTOMaTUYHO cren onpegeneH
nepvog oT Bpeme.

C) O ()
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHete yHKUUA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIHKUTENHOCT,
HagBuLLABaLLa BpEMETO 3a aBTOMATUYHO
N3KNoYBaHe, 3afanTe BPEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnaBa ,PyHKUMM HA YaCOBHUKA®.



ABTOMaTMYHOTO M3KIIOYBAHE He AelcTBa nNpu
cnegHuTe dyHKkumn: OceeTneHve,
TepmocoHaa, Yac Ha 3abaBeH cTapT.

8. YHKUMN HA HACOBHUWKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKLMUTE Ha
YyacoBHMKaA

@ 3a fa HacTpouTe YacoBHMKa, KOWTO
nokasea TeKyLLOTO BpeMe.
Yac ot ge- i P
HOHOLMETO
Q 3a 3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-
> raTo TaiMepbT NPUKIOYU Ce YyBa CUr-
Tanmep

Han. ®yHKUMsITa He BNusie BbpXY pa-
6oTaTa Ha dypHaTa.

3a 3agaBaHe Ha BpeMeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTto TaiMepbT NpUKIoYn,

Bpeme 3a  NpO3By4aBa 3BYKOB CUrHan v QyHk-
rotBeHe  LWsiTa 3a HarpsisaHe ce U3kIoYBa aB-
TOMaTWYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
rOTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
cTapT
@ Moka3Ba Konko Abnro paboTu ypeabT.
MakcmymbT € 23 4 59 MuH. Tasu
Bposuy

dyHKUMS He BNusie BbpXY paboTtata
Ha dpypHaTa.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HatucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Hatuchere OK. TarimepbT 3ano4sa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

Korato BpemMeTo n3teye, HaTucHeTe OK n
3aBbpTeTe KON4YeTo 3a q)yHKLlI/II/I HarpdBaHe B
U3KIKOYEHO MoJioXXeHne.

8.3 HacTtpowka: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

1. 3aBbpTeTe KYoBETE, 3a Aa u3bepeTe
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3ajapeTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OoKaTo Ha ekpaHa ce

nokaxe: 0:00 u sts.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
3apgapete Bpewme 3a roteeHe.

4. HatucHeTte OK.TaVlmepr 3anoysa
BeAHara obpaTtHo bpoeHe.

5. Korato BpemeTo uateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KOMNYETO 3a DYHKUMU
HarpsiBaHe B U3KMHOYEHO NONOXEHME.

8.4 Hactpownka: Yac Ha 3abaBeH
&

cTapTt

1. 3aBbpTeTe kNOYOBETE, 3a Aa U3bepeTe

hyHKUUATa 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3ajafeTe Temneparypa.

2. HaTucHete @ [lOKaTo Ha ekpaHa ce

Y

nokaxe: @& u START

3. 3asbpTeTe KonyeTo, 3a Aa HacTpouTe
yaca 3a Hayarno.

4. Harucnete OK,

~

Ha gucnnes ce nokasea: --:-- 6 ClMNPETE .

5. 3aBbpreTe kntova 3a ynpaerneHue, 3a aa
3ajageTe BpEMETO 3a Kpa.

6. Hatuchete OK.
TanmepbT 3anoyBa obpaTHO OpoeHe
CbrnacHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

7. Korato BpemeTo uateue, HatucHete OK u
3aBbpTETE KONYETO 3a DYHKUMU
HarpsiBaHe B U3KMHOYEHO NONOXKEHME.

8.5 HacTtpoiika: Bposu )

1. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKLMK
=

HarpsiaHe, 3a Aa Bnesete B = MeHto.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHWS KMoy, 3a Aa

nsbepete @ / Bposy. BuxTe rmaea
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hatucrete OK,
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P

3aBbpTeTE KOHTPOMHUS KItoY, 3a Aa
BKMoUMTE U n3knountTe BpemeTto Ha
ekcnnoaTtaumsa Ha BKI. 1 U3KN

5. Hatuctere OK,

8.6 HacTtpowka: Yac ot

AeHoHowueTo

1. 3aBbpTeTe Knoya 3a PyHkUMM
HarpsiBaHe, 3a fa BreseTe B = MeHlo.

2. 3aB'preTe KOHTPOJTHUA KoY, 3a Aa

nsbepeTte @ / Yac oT geHoHowumeTo.
BwxTe rnaea ,BcekngHeBHa ynoTtpeba“,
+,MeHto“: HacTpowiku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3agagete vaca.

4. HatucHete OK,

9. N3MNOJNIBBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

9.1 lNMocTaBsAHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©e3onacHocTTa. BanbvbHaTtuHUTE ChLo ca
yCTpoWicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT
pb6 OKoMo pelleTkaTa npegoTepaTasa
M3NTb3BaAHETO Ha rOTBapCKN CbA0BE.

CkapalpadT

BkapaviTe pelleTtkata mexay BogeLumTe
percu Ha onopuTe My U ce yBepeTe, Ye e C
KpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a neyeHe / Abn6oka TaBa
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Bkapavite TaBaTta mexay BogauuTe Ha
OonopHUTe pencu.

9.2 TepmocoHpa
V3amepBa TemnepartypaTa B XxpaHaTa.
TpsibBa fa ce HAcCTPoOST ABE TEMNepaTypu:

0,

. C- TemnepaTypaTta BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypena. Ta TpsibBa ga 6bae Hal-manko
25 °C no-Bucoka oT TemneparypaTa B
CbpLeBUHaTa Ha xpaHara.

. M- TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa Ha
XpaHara.

3a mMakcumanHo 4obpu pesynTtati npu

roTeeHe:

* CuobcraBkuTe TpsAbBa Aa ca CbC cTalriHa
TemnepaTypa.

¢ He nsnonaearite 3a TeYHU ACTUS.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OOKpait B iICTUETO.

MeyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbLuecTByBa OMaCHOCT OT U3rapsiHus,
Tbli KaTO TEpMOCOHAATa U HocauuTe Ha
padToBeTe ce HaropelisisaT. He
[AoKOCBaliTe ApbXKaTa Ha TepMocoHAaTa
C ronu pble. BuHaru nsnonseanrte
pbkaBuLy 3a pypHa.

1. Bkniovete ypega.
2. 3apanTte yHKUMSITA Ha 3aTONMSIHE U ako
e Heobxoaumo, TemnepaTtypaTa Ha

dypHarta.
3. [llocTtaBeTte TepmocoHaaTa B cbaa:



Meco, gomalwiHu NTMumM 1 puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha
TepMOocoHAaTa B LleHTbpa Ha MECOTO uUnu
pubaTta B Hal-nIbTHaTa M YacT.

= 2

)

b

Kacepona

[MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTta
TOYHO B cpefaTa Ha kacepornarTa.
CeH30pbT 3a xpaHa TpsibBa Aa e
cTabuneH Ha eaHO MSICTO MO BpeEME Ha
nedyeHe. Manonseante TBbpAa CbCTaBKa,
3a pga nocturHeTe edekTa. Manonseante
pbba Ha TaBaTa 3a neveHe, 3a Aa
nognpeTe CUNMMKOHOBAaTa ApPbXKa Ha
TepmocoHaaTta. BepxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa Aokocsa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a neYyeHe.

10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepatypaTta 1 BpeMeTO 3a roTBEHE B
TabnuuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KOJTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwsaT ypen Moxe fa roteu uUnu neye no-
pasfnuyHo oT npeaulwHus. CbBeTUTe No-gosny
nokasBat NpenopbyYUTENHUTE HACTPONKK 3a
Temnepatypa, BpeMe 3a roTBEHe W No3uLus
Ha pelueTkaTa 3a onpeaeneHn BUaose
XpaHu.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BposT OT
OBHOTO Ha dhypHaTa.

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe HaCcTPOMKUTE 3a
KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe nogo6Hu
peuenTu.

3a CbBeTU 3a MKOHOMUS Ha EHEPIUs BUXTE
rnaea ,eHeprumHa eekTBHOCT".

4. BknioyeTe TepMocoHaaTa B rHe34oTo,
KOETO ce Hamupa Ha BbB BbTPELLHOCTTa
Ha ypega. BuxTte ,OnncaHne Ha
npoaykra“.

OucnnesAT nokassa HacTosiLaTa

TemnepaTypa Ha TepMmocoHaarTa.

5. /'? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3agageTte
TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B
CcbpLeBuHaTa.

6. Hatucrere OK.

KoraTto sicTneTo gocturHe HacTpoeHarta

TemnepaTypa, Npo3By4aBa curHarn.

[MpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotoea.

YabnkeTe BpemeTo 3a roTBeHe cropes

Hy>XguTe.

7. WN3Bagete TepmocoHOaTa OT rHE340TO U
MaxHeTe ACTUETO OT ypeaa.

CumBoOnU, n3nonsBaHu B TabnuuuTe:

‘g Tun xpaHa

PyHKLUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTypa
Akcecoap

Mo3auums Ha ckapaTta

oy

Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

10.2 MNeyvyeHe ¢ BNaxHoOCT -
npenopbUYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm cdonna
n cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXaTeNHu CbaoBeE.
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» TwraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,
anameTbp 28cm

* Cbp 3a neyvyeHe - TbMEH, HeOTpaXkaTeneH,
anameTsp 26¢cm

* PameKkuHu - kepamuka, agnameTsp 8cwm,

BUCOYMHA 5 cm

* OcHoBa 3a ¢hnaH - TbMHa,
HeoTpaxaTenHa, gnameTbp 28¢cm

10.3 lMNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHunsTa B gonHaTta Tabnuua.

— o,
&L, = C = O

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 2 20-30

6pos oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a neYyeHe UnNu cbp 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydbne, 6 6post KepaMu4yHu cbaoBe B/y ckapa- 200 3 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauLL- MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

Topta ,Buktopusa“ Ccb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 2 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Lisna pn6a, 0,2 kr TaBa 3a neyeHe Unn cbA 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

®une ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a NUUa Ha ckapaTta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnuk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30

0.5 kr oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a nevyeHe Unu cbp 3a 180 2 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHm, 12 6post TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu 6uckeuTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 2 25-30

6pos oTTUYaHe

BuckBUTM OT Neko Te- TaBa 3a NeveHe Unu cb 3a 150 2 25-35

cto, 20 6post

OTTU4aHe
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555

°C

= =

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyun, BapeHu,  TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 35-45

0,4 kr OTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

ner

CpeanseMHOMOpPCKU TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 25-30

3enenyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

10.4 UHcbopmauua 3a nsnutBawm naboparopum

M3nuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

555

°C 8

= =

Manku keiikoBe 20 6pos/  TpaauUMOHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35

Tabna YeHe

Manku keiikoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35

Tabna YeHe

Manku kenkose 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnMp  Tasa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35

Tabna YeHe

A6bnkoB nan, 2 Tasu @20 TpagWLUMOHHO NeveHe Ckapa/padT 2 180 70-90

cM

A6bnkos naii, 2 Tasn @20 opew Bb3gyx/BeHTUNMp  Ckapal/padt 2 160 70-90

cM

MaHpguwnaHoBa TopTa 6e3  TpaauuUMOHHO neveHe Ckapa/padt 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk

z26cm1)

ManavwnaHoBa TopTa 6e3  opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2 160 40 - 50

MasHuHa, hopma 3a Kenk

z26cm1)

ManavwnaHoBa TopTa 6e3  opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

MasHuHa, hopma 3a Kenk

z26cm1)

MacneHku [opewy Bb3gyx/BeHTUnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHku lopewy Bb3gyx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHku TpagnumMoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

Tocr 1 Mpun Ckapa/padT 4 Makc. 1-5

1) 3arpeinTte npegsapuTenHo ypeaa 3a 10 MuHyTu.
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11. TPVOKN U NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a no4yncrTteaHe

* [louucTBanite npegHaTa vacT Ha ypeda
camo ¢ MUKpopmbbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOJA M MeK MoYMCTBaL npenapar.

+ M3nonsBsariTe noyncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHUTE MOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek NnoYMcTBaLy,
npenapar.

BceknagHeBHa ynoTtpeba

* W3bbpcBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cref BCAKO
usnonasaHe Ha ypega. HatpynsaHusa Ha
MasHWHW UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT Aa
aosedaT 4o noxap.

* B ypena unu no cTbknata Ha BpaTuykara
MOXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a ga
HamanuTe KoHOeH3MpaHeTo, ocTaBeTe
ypeda ga pabotn 10 MuHyTK npeau
rotBeHe. He cbxpaHsaBanTe xpaHa B
ypeda 3a noseye oT 20 MUHYTK.
Moacyliete BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa
camo ¢ MUKpodmnbbpHa Kbpna cnepg Beska
ynotpeba.

Akcecoapu

» [louucTBanite akcecoapuTe, crief BCAKO
rons3saHe v rm ocTaBsnTe Aa U3CbxHart.
M3non3searite camo MukponbbpHa Kbpna
C TOMnna Boga 1 Mek novncTaaLy,
npenapaT. He nouncreawnTte
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAIIHA
MaluvHa.

* He nouncrBaliTe He3aneneawmTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO NOYMCTBALLO
CpeacTBO UNW NpeaMeTy ¢ ocTpu pbbose.

11.2 NouuncrTBaHe Ha peneda BLB
BbTpPELIHOCTTA

MouncTeTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Cref,
roTeeHe ¢ napa.
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3a dyHkuuaTa: SteamBake nouncteante
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBeHe.

1. Hanevite: 250 mn 65n oueT unn
NIMMOHeHa KucenvHa B peneda Ha
BbTPELIHOCTTa Ha (pypHarTa.
M3nonsBsariTe oueT ¢ Makcumym 6%
BUHEHa kucenvHa 6e3 nobasku.

2. OcrtaBeTe oueTa fa pastsopu
OCTaTbyHUS BapoOBWK Ha CTalHa
Temnepartypa 3a 30 MUHYTW.

3. W3uucrteTe BbTpELIHOCTTa C ToMMa BoAa
1 MeKa Kbpna.

11.3 leMOHTUpaHe Ha HOCa4yuTe Ha
CkapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTMTe ypeaa.

1. W3knioveTe ypeaa n nsvakavite ga
N3CTUHE.

2. VisgbpnanTte npegHaTta 4YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTa OT CTpaHM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa YacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa u g

n3sagerte.
Iy
<o
0 2 Oy
1
\-J
I SN

4. TlocTaBeTe HocauuTe Ha pelueTkaTa B

obpaTHa nocnefoBaTeNHOCT.
3agbpxalimTe WUGTOBE Ha TeNeckonuyH1uTe
BoAauu TpsibBa Aa coyat Hanpeq,.

11.4 NMnuponuTUYHO NouncTBaHe

/\ BHUMAHUE!
Vima puck ot nsrapsHus.




/N NPEQYNPEXOEHUE

AKO B CbLUMS WIKad MMa MOHTUPaHU
ApYrv ypeau, He rn n3nonssanTe
e[JHOBPEMEHHO C Ta3n yHKumsA. ToBa
MOXe Aa NPUYMHU noBpeaa Ha dypHaTta.

He ctapTtuparite yHKUMATA, ako He cTe
3aTBOPWIM BpaTUykaTta Ha dypHaTa
HaMbHO.

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH.
3. Tounctete BbTpPELWHOCTTa Ha oypHaTa u
BbTPELLUHOTO CTBKIIO Ha Bpatuykarta ¢

Tonna BoAa, Meka Kbpna 1 nek
noyncTBall, npenapart.
4. 3aBbpreTe knoya 3a PyHKUMK

=
HarpsiBaHe, 3a Aa BrieseTe B = MeHto.
5. 3aBbpTeTe KOHTPOSHMA KNtod, 3a Aa

nabepete m’ 1 Hatucrete OK.

NOYNCTUTE C NMUPOSIUTUYHO NOYUCTBAHE.
MoxeTe aa 1U3knumMTe HanoMHSIHETO B
noameHtoTo: Hactpowkun. BuxTe rnaea
.BcekngHeBHa ynoTpeba“, MpomsiHa:
Hactpowiku.

11.6 U3BaxxgaHe n MOHTUpPaHe Ha
BpaTuykKaTa

BpaTtudykaTa Ha cbypHaTa uma Tpu CTbKIEHN
naHena. MoxeTte ga cBanute Bpatuykarta Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHUTE CTbKINEHN NaHenu,
3a ga rv nouunctute. MNMpoyeTeTte
WHCTpYKUunTe M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha
BpaTuykarta’, npean Aa BaguTte CTbKeHuTe
naHenu.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He nanonaeaiite ypeaa 6e3 cTbkneHute
naHenu.

1. OTBOpeTe AoKpan BpaTuykaTa u xsaHeTe
[BeTe 1 NaHTu.

Mporpama 3a no4un- BpemeTp.
CTBaHe

C1 - Ileko nouncTeaHe 1h

C2 - HopmanHo nouu- 1 h 30 min
cTBaHe

C3 - LsanocTtHo nouncrtea- 2 h 30 min

He

6. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUSA KNtod, 3a Aa
n3bepeTe nporpamarta 3a noYmcTBaHe u

natucrete OK,

7. Hatuchere OK| 3a na sanounete
NOYUCTBAHETO.

KoraTo noynctBaHeTo 3anoyHe, BpataTa Ha

ypeda ce 3akioyBa v lamnuykaTa uaracsa.

[okaTo BpaTaTa ce OTKIYMN, AUCTNIEeST

rnokassa E|

8. Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KNtoYa 3a
YHKLMUTE 3a 3aTOMNSHE HA M3KMNOYeHa
nosuuus.

9. W3yakanTte, [oKaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTtuykarta ce oTkno4u. MNMoyncreTe
BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka Kbprna
1 BoAa.

11.5 HanomMmHsiHe 3a no4YncTBaHe

Korato m'l/ 3anoyHe Ja mura Ha aucnnes
cnep roteeHe, ypeabT By HanomHs ga ro

2. T[loBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHar.

3. 3aTtBopeTe BpaTnukaTta Ha dpypHaTa
HarosoBMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
nonoxeHue 3a otBapsiHe. Cres ToBa
noBaurHeTe u ApbMNHeTe BpaTuykaTta, 3a
Aa sl u3BaguTe OT rHe3adoTo.
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4. [llocTaBeTe BpaTuyKaTa Bbpxy Meka
Kbpra BbpXxy cTabunHa NoBbpPXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acTt Ha

Bpatuykarta B ot geete v cTpaHu un
HaTUCHeTe HaBbTPe, 3a Aa oceoboanTe
e3nyero.

6. Visgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTa KbM
cebe cu, 3a aa 9 nssaguTe.

7. [pbXTe CTbKNEHUTE NnaHenm Ha
BpaTuykarta 3a ropHaTta um yacT u
BHMMATESHO M U3gbpnante eavH no
e[VH. 3ano4HeTe OT ropHUS naHern.
YBepeTe ce, 4Ye CTbKIMNOTO ce Nib3ara
HaMbHO MO NoAMNopUTE.

8. [louyncreTe CTbKNEHUTE NaHENu ¢ Boga u
canyH. NMoacyleTte CTbKeHUTe NnaHenu
BHMMaTenHo. He nouncreante
CTBKINEHUTE NaHeNn B CbAOMUANHA
MaLumHa.

9. Cnep noyncTBaHe MOHTUpaNTe
CTBKMNEHUTE NaHenun 1 Bpatuykara Ha
dypHarta.

AKO BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHoO, Npu

3aTBapsHe Ha NOCTOBETE Lue YyeTe

LpakBaHe.
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YBepeTe Ce, Ye CTe noctaBuIn 06paTHO

cTbkneHuTe naHenu (A v B) B npasunHaTa
nocnegoBaTenHocT. MNpoBepeTe 3a cumBon /
neyaTt OTCTPaHW Ha CTbKNeHWs naHen. Becekn
OT CTbKIIEHUTE NaHenu usrnexana no
pasnuyeH HauuH, 3a 4a yrnecHu
pasrnobsiBaHeTo u crnobsiBaHeTo.

Mpw NpaBueH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTMyKaTa Lpaksa.

A B

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTuUpanu cpegHna
CTBKIIEH NaHes1 NpaBuUITHO B rHe3aarta.

11.7 CmsAHa Ha namnarta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT TOKOB yaap.
JNNamnata Moxe fa e ropelya.

1. W3knioveTe ypeaa n nsvakavte ga
N3CTUHe.

2. Visknwoyete ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

3. TllocrtaBete KbpnaTta Ha ObHOTO Ha
dypHaTta.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BuHarn OPBXTe XanoreHHata namna c
Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte uirapsaHe
Ha ocTaTbUuUTEe OT Ma3HUHK MO NnamnaTa.




3agHa namna

1. 3aB'preTe CTbKINeHud Kanak, 3a aaro

n3BaguTe.
2. T[louyncTeTe CTbKIEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, yCTOWYMBA Ha Temneparypa oT
300 °C.

4. T[locTaBeTe CTbKNEHMS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTe paanu:

He moxeTe ga aktusupare unm pabotute ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM eNleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBAHE € AeakTnBupaHo.

YpenbT He HarpsiBa.

Bpatuukarta Ha ypeaa e 3saTBopeHa.

YpenbT He HarpsiBa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT He e nsropan.

YpenbT He Harpsiea.

3aknoyuBaHe e AeakTBMpaHa.

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JNamnuykata He paboTu.

Namnuykara e naropsina.

TepmocoHaa He paboTu.

LI.lencean Ha TepMOCOH,CI,a € U3UAINo BKapaH B rHe3fo-
TO.

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe3[oTo.

Err C3 BpaTuyKaTa Ha ypeaa e 3aTBOpeHa Unun 3aknioyankara
He e noBpeaeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknoyankaTta Ha BpatuykaTa He e nospeaeHa.

Ha ekpana ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT
[eHOHoLLMeTO.

Bogara n3tunya oT BbTPELIHOTO OTAENEHME.

Mma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELUHOTO oTAene-
HUe.

®

AKO AMCnnesT nokassa KOA C rpeLuka,
KOMTO He e ynoMeHaT B HacTosiLaTa
Tabnuua, usknoveTe npeanasunTens un
cnepn ToBa ro BKIYeTe HAHOBO, 3a Aa
pectapTupaTte ypeaa. AKo KoabT C
rpeLlka ce nosiBv OTHOBO, OObpHETE ce
KbM OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 lJaHHM 3a cepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe a HaMmepuTe peLleHre Ha
npobrnema camu, 06GbpHETE Ce KbM
Tbproeewa cu UM KbM yMmbMHOMOLLIEH
CEepBU3EH LiEHTBP.

[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 33 CEepBU3HUS
LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
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npegHaTa YacT Ha ypeaa. Buxga ce, korato
oTBOpUTE BpaTuykata. He oTcTpaHsBante
dupmeHaTa Tabenka ¢ AaHHU OT
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

MpenoptbuBame Bu aa 3anuwete aaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdbopmauuma 3a npogykTa u MHGPOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoaykKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe U ekoausamnH

Mme Ha goctaBymk Electrolux
EOD6P77WX 949499865
MpeHTudmrkauus Ha mogena EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
MHaekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edbeKkTUBHOCT A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHE, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH pexunm Ha BeEHTUnatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnVMHEH N3TOYHUK EnekTpuyectso

Cuna Ha 3Byka 72 n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
EOD6P77WX 31.9 kr

Maca EOD6P77WZ 31.6 kr
KODDP77WX 32.5«r

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha edpeKkTUBHOCTTA.

13.2 CbBeTU 3a NeCTEHEe Ha eHeprus

CnepHunTe cbBeTH We By nomorHat aa
CrnecTuTe eHeprus, KoraTto usnonasarte
ypena.

YBeperTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpaHoO B CBOSITA NO3NLUS.
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M3nonaeaiite MeTanHu Cb4oBe U TbMHMU,
HeoTpassiBaly TaBu U KOHTelHepK, 3a aa
nogobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo

He 3arpsiBaiiTe npeasapuTenHo ypeaa npeau
rOTBEHE, OCBEH aKO He € crneyuanHo
npenopbYaHo.

Korato NpUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHbBX, CBEXaanTe WUHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.



FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMyM 3 — 10 MUHY TV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTPe B
ypeaa e NnpoabIkv Aa roTBu.

V3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogabpxxarte XpaHaTta Tonna unn ga
3artonnare gpyrun Actu4.

KoraTo n3knouute ypeaa, ekpaHbT nokassa
octatbyHaTa TonnuHa.

MoarpsABaHe Ha xpaHa
M3bepeTe Hali-HMcKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa u3nosnssaTe

ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. VMiHgukaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIYeHa namnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
rotBeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Tas3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe ga BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKkBaHOTO
eHeprocrnecTsiBaHe.

14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

C/?). MocTaBsiiiTe ONaKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepu 3a PeLuKIMpaHeTo uM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 37paBe, KakTo 1 3a
peumrKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
eNeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM ypeau. He

MSXB'pr'IHVITe ypeaoute, oO3Ha4yeHn CbC

cumeonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce o6bpHeTe KbM BallaTa
obLwymHcka cnyxba.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s aplikacijom.
Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.
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« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.




» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

+ Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

+ Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

+ Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

« Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

¢ Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

Vrste kabela primjenjivih za ugradniju ili za-
mjenu u Europi:

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ostecenja uredaja.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/Zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektriénog udara ili eksplozije.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

* Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

« Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

* Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
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kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su oste¢ene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

+ Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

» Prije provodenja pirolitickog ¢iSéenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.
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< Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potroSacima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Ciscenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

« Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

« Drzati podalje od uredaja kuéne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuéni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog ¢iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.



» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

(ol > Qo] o]

Upravljacka ploca
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Toplinski element

[A Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i isklju€ivanje
uredaja
UkljuCivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pecnice u iskljueni polozaj )

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

» Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Bl Ventilator

El Udubljenje u unutradnjosti
Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, pe€ena jela, kruh, velike
komade pe¢enog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pecenja
hrane na mrezi za pecenje.

« Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

4.2 Pregled upravljacke ploce

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.

ﬂ» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-
je: Brzo zagrijavanje.

B- Pritisnite za ukljucivanje i isklju€ivanje

‘ svjetla.
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Pritisnite da postavite temperaturu jez-
gre hrane s: Senzor za hranu

/?

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

4.3 Indikatori zaslona

®' ” lh-ll /) -EE'Z»M
Qs@,@:‘ﬁ? ‘/m/@

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

Brzo zagrijavanje je ukljuen.

>»>

Kuhanje parom je ukljuéeno.

Senzor za hranu je ukljuéen.

Zvucni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

DD S

%
4
o
B

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

Tajmer prema gore je ukljucen.

IEI Uredaj je zakljucan.

OIECINC)

Wi-Fi je ukljugen.

%' Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Daljinski rad je ukljucen.

vD)

mr/ Podizbornik: Cigéenje.

@ Podizbornik: Postavke

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrsa-
va.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00".

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK,

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CiScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.
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3. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. |Iskljucite uredaj i priCekajte da se ohladi.

5. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

6. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:

* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisnickog
priruénika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije

3. Okrenite regulator funkcija pecnice da

biste odabrali = .

4. Okrenite regulator da odaberete @/ Wi-
Fi. Ukljucite ili iskljucite. Pogledajte



poglavlje "Svakodnevna uporaba",
Promjena: Postavke.

®

Iz sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski iskljuuje nakon 24 h. Po
potrebi ponovite postupak ukljucivanja.

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW')

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pec¢nice

Vrucéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pe¢nice.

Tradicionalno pecenje
Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini
police.

SteamBake

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

53)

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju
viSe topline odozdo.

Doniji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. Electrolux prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

E \élaino pef“:enje ) ) B )
va funkcija napravljena je za ustedu energi-

je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanjiti. Za vi$e informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenje velikin komada mesa ili peradi s
kostima na jednom polozaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

@

Zarulja se moze automatski iskljuciti na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.
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Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecénice

1. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

6.4 Postavka: Kuhanje na pari
Uvjerite se da je uredaj hladan.

1. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je peénica jos
vruc¢a ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za

odabir funkcije peénice [,

3. Okrenite kontrolni regulator kako biste
podesili temperaturu .

4. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

5. Stavite hranu u uredaj.

Kad kuhanje zavrsi:

» Okrenite regulator funkcija pe¢nice u
iskljuceni polozaj kako biste iskljucili
uredaj.

Podizbornik: Pomoc¢ pri kuhanju

« Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

« Uvjerite se da je uredaj hladan. |z udubine
u unutrasnjosti uklonite preostalu vodu.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri
kuhanju i postavkama.
1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/\" rrrr/ 5.
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

OK,

6.6 Postavka: Pomoé¢ pri kuhanju >

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥,
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

5. Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Legenda

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi
/‘? se funkcija mogla koristiti. Pogledajte po-
glavlje "Upotreba dodataka".

| I Udubinu u unutradnjosti pe¢nice napunite
AN . .
vodom za kuhanje na pari.
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E Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka ku-
hanja.

E Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis
proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.



Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P1 bo peceno
Govede peéenje, 1-15kg;4-5cm /? IEI 2; pladanj za pe¢enje
P2 srednje peéeno debelih komada Me(sjo .popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pec¢eno
éO:nrezak, srednje pe- %23&2322”]9 ggbk;é /? E] E‘ 3; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P4 ’kriéke Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
:j?ac‘r\:z?gl::::?é?)rlopl- 15-2kg /‘? IE‘ 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kuéinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenije, 1-15kg; 4-5cm /‘? E 2; pladanj za peéenje
P7 srednje peceno (spo- oLt L Sia Meso poprite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
Govedi file, srednje 05-15kg;5-6 = 2; pladanj za pe¢enje
P10 peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Mezo _popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Govedi file, pe¢en
P11 (sporo pecenje)
:Ieelglf:) pecenie (npr Oazg;,:rg&g;: /P B 2;jelo peceno na mrezi za peéenje
P12 Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Dodajte te-
kuéinu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Sfaieiﬂapls:éaftma’ 1.5-2kg /‘? E 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana svinjetina 15-2kg VLl =PY pladanj za peéenje
P14 (sporo pecenje) Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
:“,'j':gka pecenica, 1(;;53:??;(;;]:;;"1 VLi= 2; jelo pedeno na mrezi za peéenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 te sirove, 2 - 3 cm Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-

tanka svinjska re-
bra

nite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Janjeci but s kosti

1.5-2kg;7-9cm

/P E 2; jelo peceno na pekacu za pecivo

P17 debelih komada Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-15kg; svjeze El 2; &J 200 ml; slozenac na pekaéu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
P19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /? B 3; pladanj za pe&enje
P20 Pileca prsa 180-200g poko- - M (][] 5. giozenac na mresi za peéenje
madu 2. f h P
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘? EI 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /? B 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg /7 2 duboka tava
P23 Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
P24 Mesna Struca Tk /‘? EI 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /‘?EI 2; pladanj za peéer]jel -
Ribu napunite maslacem, zacinima i za¢inskim biljem.
P26 Riblifilet . B 3; slozenac na mrezi za peéenje
Torta od sira -
P27 E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
P28 Torta od jabuka ) EB 2; &J 100 - 150 ml ; pladanj za pecenje
P29 Tart od jabuka . E 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuka -
P30 J ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima El 3; duboka tava
p3p Muffini ; (8] (= 2; lar) 100 - 150 mi; pekat za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri Tk E 2; pladanj za pecenje

Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P35 Kroketi kg El 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 glalf'zsano povree na 1-15kg E 3i_pekaé za pecivo oplpzen papirom za pecenje
Narezite povrée na komadice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3: pladanj za peéenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pladanj za peéenje
Meso / povrée laza- 1-15k N - .
P39 nje sa spuhim listiéi- g B 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 Zapeeni krumpir (si- 1-15kg El 1; slozenac na mrezi za peéenje
rovi krumpir) o . )
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E E 2; lﬂ 100 ml; pekac za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - ‘E IEI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche ) E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
E?gl?itrtl?h/ ciabatta / 0.8kg E B 2; l*_*] 150 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
P44 ®l za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1kg

P45

tarica / razeni / crni
kruh

E E 2; &J 150 ml; pekaé za pecivo obloZen papi-
rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Promjena: Postavke {0

1.

Okrenite regulator za funkcije pec¢nice na

=

Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.
Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
Okrenite regulator za podesavanje

vrijednosti. Pritisnite OK.

Regulator funkcija peénice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste izasli

iz Izbornik.

Izbornik: Postavke
Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
kljuéen
04 Glasnoca zujalice 1-4
05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm
06 Tajmer prema gore Uklju¢eno / Isklju-
¢eno
07 Osvijetljenje unutras-  Uklju€eno / Isklju-
njosti ceno
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Postavka Vrijednost

Postavka Vrijednost

Uklju€eno / Isklju-

Brzo zagrijavanje
08 ¢eno

12 Zaboravi mrezu Da/Ne

09 Podsjetnik Za Cid¢enje Ukljuceno / Isklju-
¢eno

Aktivacijska Sifra:

Demo nacin rada
13 2468

10 Wi-Fi Uklju¢eno / Isklju-

¢eno

14 Verzija softvera Provjera

11 Automatski daljinski Uklju¢eno / Isklju-
rad ¢eno

15 Resetiraj sve postavke Da/Ne

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprije¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je ukljuceno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. (8 - 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

@ Za postavljanje sata koji prikazuje to¢-
Sat no vrijeme.
Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvuéni signal. Ova

Zvuéni ¢ hcija ne utjece na rad pecnice.

alarm
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(°C) ® (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".
Automatsko isklju€ivanje ne radi s

funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po

SToP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-
Vrijeme ku- nal i funkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja




@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-

ka

@ Za podeSavanje vremena rada ureda-

ja.. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova

Tajmer pre- funkcija ne utje¢e na rad pecnice.

ma gore

8.2 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Pritisnite O.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'i okrenite

regulator funkcija pecénice u polozaj

iskljueno.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja s%

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i %

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj

okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj isklju¢eno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode
pocetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: & i START .

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Ppritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- &

ZAUSTAVITE.

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u pode$eno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore 0

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na= za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.

8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na f za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba”, Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.
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Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica

—

Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica
police.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. °C - temperatura unutar uredaja. Mora biti

najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.
Za najbolje rezultate kuhanja:

+ Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

» Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.
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Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ruc¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuditi uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

e e
TSRS SSSS S

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediSte sloZzenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite Cvrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku ru€icu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda®“.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.



5. M- pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Pritisnite OK.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu,

oglasava se signal. Provjerite je li hrana

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna pecnice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koriSteni u tablicama:

§§ Vrsta hrane

=
Funkcija pecnice
°C Temperatura

Dodatna oprema

£

spremna. Ukoliko je potrebno produzite

vrijeme kuhanja.

7. lzvadite utika€ senzora za hranu iz
utiénice i izvadite jelo iz uredaja.

E| Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

» Plitica za pizzu - tamna, nereflektiraju¢a,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

— o,
&L, = C = O
Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 20-30
mada sakupljanje masnoce
Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 30-40
sakupljanje masnoce
Pizza, smrznuta, 0,35 mreza za pecenje 220 2 10-15
kg
Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 170 2 25-35
sakupljanje masnoce
Brownie pekac¢ za pecivo ili pladanj za 175 3 25-30

sakupljanje masnoce
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Sufle, 6 komada keramiCke ramenice na mrezi 200 25-30
za pecenje
Biskvitna podloga za  kalup za dno torte na mrezi za 180 15-25
flan pecenje
Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na mrezi 170 40 - 50
za pecenje
Posirana riba, 0,3kg  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-25
sakupljanje masnoce
Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pece- 180 25-30
nje
PosSirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili pladanj za 200 35-45
kg sakupljanje masnoce
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili pladanj za 200 25-30
sakupljanje masnoce
Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Muffini, 12 komada peka¢ za pecivo ili pladanj za 170 30-40
sakupljanje masnoce
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
da sakupljanje masnoce
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili pladanj za 150 25-35
komada sakupljanje masnoce
Tartlete, 8 komada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 170 20-30
sakupljanje masnoce
Povrée, posirano, 0.4  pekac za pecivo ili pladanj za 180 35-45
kg sakupljanje masnoce
Vegetarijanski omlet  pizza tava na mrezi za pece- 200 25-30
nje
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
0,7 kg sakupljanje masnoce
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
= — o,
L, = = C O
Mali kolaci, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Pekac za 3 170 20-35
pecivo
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Mali kolaéci, 20 po plitici Vruéi zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
pecivo

Mali kolagi, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo

Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70-90

@20 cm pecenje

Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90

@20 cm pecenje

Biskvit bez masnoce, ka-  Tradicionalno pec¢enje Mreza za 2 170 40 - 50

lup za kolage @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka- Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

lup za kolac¢e @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka- Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60

lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje

Prhko tijesto Vruci zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Prhko tijesto Vruéi zrak Peka¢ za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo

Prhko tijesto Tradicionalno pecenje Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Tost 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
pecenje

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iS¢enje
Sredstva za CiS¢enje

* Prednju stranu uredaja oCistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

» Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» Ocistite unutradnjost uredaja nakon svake

uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, uklju€ite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta.
Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

Ne cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrSinama pomocu
abrazivnih sredstava za CiScenije ili
predmeta s ostrim rubovima.
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11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

®

Za funkciju: SteamBake ocistite peénicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste odistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Piroliticko CiS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
ostecenje pecnice.

70 HRVATSKI

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uyvijerite se da je uredaj hladan.

2. Izvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije peénice

na= za ulazak u Izbornik.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabirm/ i
pritisnite OK.

Program ciS¢enja Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno ¢iSéenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa €isc¢enja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pocetak Ciscenja.

Kad Ciscenje zapocCne, vrata uredaja su

zaklju€ana i lampica je isklju¢ena. Dok se

vrata ne otklju¢aju, na zaslonu se prikazuje

8. Nakon ¢CiSéenja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj iskljuéeno.

9. Pri¢ekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

11.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsje¢a da ga Cistite
pirolitickim CiSc¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba", Promjena:
Postavke.

11.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pec¢nice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".



/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploCe vrata za gorniji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploce. Provijerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz lezista.

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A iB) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene ploce. Svaka
staklena ploc¢a izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

Provijerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leziste.

A
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11.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Odspojite uredaj iz elektricnog napajanja.

3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijecili izgaranje ostataka
masnoce na zarulji.

Straznja Zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite...

Ne mozete uklju€iti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz utiénice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.
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Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Identifikacija modela EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Savjeti za ustedu energije
Sljedeci savjeti pomoéi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja

precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.
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Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izricito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje
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Kada iskljuCite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Vitejte v Electrolux! Dékujeme vam, Ze jste si vybrali nas spotiebic.

®

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrante détem, aby si hraly se spotfebicem a mobilnimi
zarizenimi s aplikaci.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebic€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace 2.2 Pripojeni k elektrické siti
/\ VAROVANI! /\ VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
kvalifikovana osoba. elektrickym proudem.

» Odstrarte veskery obalovy material. » VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt

» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani provedena kvalifikovanym elektrikarem.
nepouzivejte. » Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

» Postupujte podle pokynl k instalaci, které « Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
jsou k dispozici na nasich webovych souhlasi s parametry elektrické sité.
strankach. * Vzdy pouzivejte spravné instalovanou

» Pfi pfemist'ovani spotrebice budte vzdy sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte elektrickym proudem.
ochranné rukavice a uzavienou obuv. * Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani

* Netahejte spotiebi€ za drzadlo. prodluzovaci kabely.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném a * Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
vhodném misté, které splfiuje pozadavky kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
na instalaci. potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od vymeénu provést nami autorizované
ostatnich spotfebicl a nabytku. servisni stfedisko.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se « Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. nachazet v blizkosti dvifek spotiebice

nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
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je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotrebice.
Po instalaci musi zUstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespor 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrCky do sitove
zasuvky zcela zavfete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu

elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Typy kabeld vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy prikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mlzete Fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximainé 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.
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*  Nemérite technické parametry spotiebicCe.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

* Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvitka netlacte.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

« Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

« Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

* Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.



» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotiebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku

nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢

v provozu. Za zavienym nabytkovym

panelem muUze dochazet k narustu horka a

vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Prfed udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.

Pouzivejte pouze neutralni myci

prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,

rozpoustédla nebo kovové predméty.
» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostd, bo€nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebi¢e béhem
chodu pyrolytického cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvoliuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich materialt. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocate¢niho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panelu.
Vypary uvoliiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického Cisténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmeény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc(,
panvi, plechli na peceni, nacini apod. a
muize také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypara.

2.6 Vnitrni osvétleni

/\ VAROVANi!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypar().

/N\ VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

» Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim pfedehfivanim odstrarite
z vnitfku trouby:

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
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spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i

vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled
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K
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladac

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

l'
.

m

Soo®

B B RER

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice

Zapnuti spotrebiCe:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.
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Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.
Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte je;j.

B Ventilator

El Viis vnittku trouby

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

Plech na peceni

Pro vlaéné moucniky, pecené potraviny,
chléb, velké peCeng, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi peceni jidla na tvarovaném rostu.
Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Pecici sonda

Slouzi k ovladani peceni na zakladé
teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro snazsi vkladani a vyjimani plechli a
tvarovaného rostu.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte

funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.




Vypnuti spotiebiCe: otoCte ovladac pecicich
funkci do polohy vypnuto @

4.2 Piehled ovladaciho panelu

% Podnabidka: Podporované Vareni.

m/ Podnabidka: Cisténi.

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

{@} Podnabidka: Nastaveni

H» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

)) Je zapnuto Rychlé zahrati.

-B- Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
! ni spotfebice.

Peceni v pare je zapnuté.

/0? Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu
pokrmu s: Pecici sonda

Je zapnuto Pecici sonda.

Je zapnuto Minutka.

IS

oK Stisknutim potvrdte vybér.

4.3 Ukazatele na displeji

20BB: 858660,

dpow ¥ e

sToP

Displej s hlavnimi funkcemi.

Je zapnuto Cas pedeni.

Je zapnuto Odlozeny start.

Je zapnuto Casovag.

O IRCIRCIE D)

Je zapnuto WiFi.

Je zapnuto Dalkové ovladani.

vD)

E'] Spotiebi¢ je uzamcen.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
,»,00:00¢.

1. Otocenim ovladage nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

5.2 Prvni predehfrivani a ¢isténi
Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami pfedehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebi¢e mlze vychazet neptijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

Odstrarite ze spotrebice veskeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Nastavte funkci [j Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

Nastavte funkci @ Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotiebi¢ a prislusenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
roSty vlozte zpét do jejich pdvodni polohy.
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.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebice potfebujete:

Bezdratova sit’ s pfipojenim k internetu.
Mobilni zafizeni pfipojené ke

stejné bezdratové siti.

Chcete-li stdhnout aplikaci, naskenujte
QR koéd na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci miizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

Podle pokynl pfipojte aplikaci.
Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =.

Otocenim ovladace zvolte o / WiFi.
Zapnéte ho nebo vypnéte. Viz Cast
Vymeéna v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

®

Z bezpecnostnich divodl se dalkové
ovladani automaticky vypne po 24 h. V
pripadé potfeby pfipojovani zopakujte.

Frekvence 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-
tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoZe ventilator rovnomérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné urovni trou-
by.

&) SteamBake
K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kiupavé kirky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi stavnatosti pfi opétovném
ohrevu.
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Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maximalni vy- EIRP <20 dBm (100 mW )
kon

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. Electrolux potvrzuje
prinos otevieného softwaru a robotickych
komunit do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licenéni podminky vyzaduiji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licenéni podminky, navstivte: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(slozka NIUS).

Mrazené potraviny

— K pfipravé polotovard do kfupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitku.

Pizza

K peceni pizzy a dalSich pokrm, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

Spodni ohfev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého

@ Vlhky horkovzduch

¢ Tato funkce slouzi k Usporfe energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve vnittku
spotrebice mlze lisit od nastavené teploty. Je
vyuZito zbytkové teplo. MUze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

Gril
Ij Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.




Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUlze osvétleni
automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k pferuSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe¢eni najdete v kapitole ,Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost®, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.
2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

6.4 Nastaveni: Duseni
Presvédcte se, ze je spotfebic chladny.

1. Vlis vnitfku trouby naplfiite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplrite vlis vnitiku trouby vodou béhem
peceni, nebo kdyz je trouba horka.

2. Otocenim ovladacem pecicich funkci

zvolte pecici funkci .

3. Otocenim ovladace nastavte teplotu .

4. Predehfejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vlhkosti.

5. Vlozte pokrm do spotfebice.

Po dokonceni pfipravy pokrmu:

* Spotrebi¢ vypnete otocenim ovladace
pecicich funkci do polohy vypnuto.

* Opatrné oteviete dvirka. Uvolnéna vihkost
muze zpUsobit popaleniny.

« Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
Odstrante zbyvaijici vodu z vlisu vnitfku
trouby.

6.5 Zadani: Nabidka =

Otevfenim nabidky ziskate pristup k
pokrmim a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na = .

Na displeji se zobrazi ‘/f', rrrr/ @
2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony

oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.6 Nastaveni: Podporované Vareni
%

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mlzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na f

2. Otodenim ovladage zvolte *%. Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —
P...). Stisknéte OK

4. Vlozime potraviny do spotfebice.

Stisknéte OK.

5. Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potreby prodluzte dobu
pfipravy.
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Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Legenda

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt
pfipojena pecici sonda. Viz kapitolu ,Pou-
Ziti prisluSenstvi.

Naplnte vlis vnitfku spotfebi¢e vodou na
vareni v pare.

E Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

IE' Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotfebi-
ce".

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muZzete zkontrolovat v tabulce.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
pg Hovézi pecen, 1-1.5kg;4-5cm = 2; plech na peceni . o
stfedné propeéena silnych kust Maso po dobu nekollka minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotrebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
2;?1?(’ stredné prope- 1200;“252i?n2 ;EE(L;S; /‘? @ IE‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotrebice.
ggxzfifa?;::‘;e{)ﬁt; 1.5-2kg /‘? B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni 8al, silny bok) ’ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
’ Pridejte tekutinu. ViozZte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
P Htgvszi'peéenéj . 1-15kg; 4-5cm Vll= 2; plech na peceni ) o
7 stfedné propecenad silnych kus( Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni peceni) Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 &eny (nizkoteplotni
peceni)
10 Hoveézi filet, s,tf;‘it“é 0.5-15kg;5-6 /‘?B 2; plech na peéeni
P propeceny (nizkote- cm silnych kus ~ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecent) Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-

ni)
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Teleci pecené (napr.

0.8-1.5kg; 4 cm

/‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

P12 plecko) siiné kusy Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. VloZte do spotfebiCe. Pecte zakryté.
P13 :fkcoe\:ﬁez::lf::ll:cka 1.5-2kg /‘? EI ’2; Peéig!' mlisa na tvarovapém rostu
Do pecici misy pfidejte 200 ml tekutiny.
TI:han? ve’pfoyé ('n|'- 15-2kg /‘? E 2; plech na peceni
P14 Zkoteplotni peceni) V poloviné doby pe¢eni maso obrat'te, aby bylo rovno-
mérné opecené.
\slglgrova pecené, Cer- 1- ;Ii;gh ﬁdsi cm /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P15 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.
Veprova zebirka 2 - 3 kg; pouzijte B 3; hluboky pekaé
P16 tesrﬁg\i/zpigséczme- PFidejte tekutinu k zakryti spodni &asti pokrmu. V polovi-
. né doby pe€eni maso obratte.
birka
P17 Jehnéci stehno s 1.5-2kg; 7 -9 cm /‘? EI 2; pedici misa na plechu na peéeni
kostmi silnych kusu T - o o
Pfidejte tekutinu. V poloviné doby peceni maso obrat'te.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva E 2; &J 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
p19 Pulka kufete 0.5-0.8 kg /O?EI 3: plech na peceni
P20 Kureci prsa 180 - 200 g na kus /‘? IE] El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
::I;ec' stehna, cer- . /‘?B 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
ZSi teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni
kachnu obratte.
Husa, celd 4-5kg 22 E 2; hiuboky pekas
P23 Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
P24 Sekana ke /‘? E 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /PE Ziplech na peé?ni, , .
Rybu naplfite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . E B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Tvarohovy kolaé -
P27 v v E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
P28 Jablecny kolac . EEI 2; lﬁj 100-150 ml; plech na peceni
P29 Jablecny kolac . El 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
p3g oo ecnykolc )& 2l 100- 150 mi; & 226m forma na kolae
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . iy
P31 4 suenky E 3; hluboky pekaé
P32 Muffin . EE 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg B 2: plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
Brambory nakrjejte na kousky.
P36 Grilovand zelenina 1-15kg B 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg B 3: plech na pe&eni
p3g Brambory, zmraZené 0.75 kg B 3; plech na peceni
P39 ?:::;:Z Is:eslzr;:l;;? 1-15kg B 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
Zapeé&ené brambory 1-1.5kg El 1 skaci mi ¢ . &t
P40 (surové brambory) ; Zapekaci misa na tvarovanem rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - E E 2; lﬂ 100 ml; plech na peceni vylozeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - E B 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kola¢ . E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
;B,aget'a [ ciabatta / bi- 0.8kg E B 2; &] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
P44 Y chléb cim .
papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 ?;Lz;rg:ly;gznnyl Tk EE 2; &J 150 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-

cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

86 CESKY



6.7 Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na = .
2. Otocenim ovladade zvolte <. Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukonCete Nabidka.

Nabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Denni¢as Zménit
02 Displejjas 1-5
Tony tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut
04 Hlasitost zv. signaliza- 1-4

ce

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotrebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zGstane
zachovano bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotfebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotrebice.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.
7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z

Nastaveni

Hodnota

Pedici sonda Krok

1 - Alarm a zasta-

05 veni, 2 - Alarm
06 Casovad Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pripominka ¢isténi Zap/Vyp
10 WiFi Zap/Vyp
11 Aytomaticky chodna  Zap/Vyp
dalku
12 Zapomenout sit’ Ano/Ne
13 Rezim demo Aktivacni kod: 2468
14 Verze software Kontrola
15 Zrusit vSechna nasta-  Ano/Ne

veni

bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,,Funkce

hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, OdlozZeny start.
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8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

@ Slouzi k nastaveni hodin, které zobra-
o zuji aktualni as.
Denni ¢as
Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby.

Minutka

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Cas peéeni  zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.

@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny )4

start

@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

tfebice. Maximum je 23 h 59 min. Tato
funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.

Casovaé

8.2 Nastaveni: Minutka £

1. Stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Ay
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknéte OK. Gasovag zagne okamzité
odpocitavat.

Po vyprieni asu stisknéte OK a otodte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. Otocenim ovladacu zvolte pedici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud

se na displeji neobjevi: 0:00 a stor.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte OK. Casovaé zatne okamzité
odpocitavat.

5. Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otoéte
ovladac pecicich funkci do polohy
vypnuto.
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8.4 Nastaveni: Odlozeny start &

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakovaneé stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START.

3. OtocCenim ovladace nastavte Cas
zahajeni.

4. Stisknéte OK.

Na displeji se zobrazi: --:-- @ VYPNOUT.
5. OtoCenim ovladace nastavte Cas
ukongeni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny ¢as

spusténi.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK 3 otocte
ovladac¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.5 Nastaveni: Casovaé &

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na f k
zadani Nabidka.

2. Otogenim ovladace zvolte 0 / Gasovag.
Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
pouzivani“: Nastaveni.

3. Stisknate OK,

4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknate OK.
8.6 Nastaveni: Denni ¢as

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na = k
zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte ‘@ / Denni
Gas. Viz kapitola ,Denni pouzivani*,
Nabidka: Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK,



9. POUZiVANI PRISLUSENSTViI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostl a
ujistéte se, ze nozicky sméruji dold.
Plech na peceni / Hluboky pekac¢

—

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

9.2 Pedici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt

nejméné o 25 °C vysSi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /'? — teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepSich vysledku:

« Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

« Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Peceni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na ro$ty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chiiapky.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pedici sondu do pokrmu:
Maso, drlibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do
stfedu nejsilnéjSi ¢asti masa nebo ryby.

A

/%7

LR
\

i\

@)

:/ﬂ:!?i\&\:&\‘&&&\\k,

Dusené/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. Béhem peceni musi pedici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte

k podepreni silikonové rukojeti pecici
sondy. Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.
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4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz Cast
.Popis spotfebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu namérenou

pecici sondou.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Va$ spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
ro$tu pro specifické druhy pokrmd.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka uc¢innost".

Symboly pouzité v tabulkach:

§§9 Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

Pfislusenstvi

Hl

5. /- stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. Stisknéte OK,

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal. Zkontrolujte, zda je

pokrm hotovy. Dle potfeby prodluzte dobu

pripravy.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

E| Poloha rostu

Q) Cas peéeni (min)

10.2 Vlhky horkovzduch -
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, pramér 28cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pedcici salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

585 —

°C = @)

= o
Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
sl na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40

na zachyceni tuku
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MrazZena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 15-25
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 40 - 50
rost

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 200 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kusli  plech na peceni nebo pekac 180 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 25-35

tésta, 20 kusu na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekac 170 20-30

st na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na pe€eni nebo pekac 180 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 25-30

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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Malé kolace, 20 kouskli na Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 170 20-35

plech ceni

Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 150 - 160 20-35

plech ceni

Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35

plech ceni

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 180 70-90

peceni, @ 20 cm rost

Jable¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 70 -90

peceni, @ 20 cm rost

Beztu¢ny piSkotovy kola€, Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 170 40 - 50

dortové forma @ 26 cm 1) rost

Beztucny piskotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 40 - 50

dortova forma @ 26 cm 1) rost

Beztucny piSkotovy kola€, Pravy horky vzduch Tvarovany 2a4 160 40 - 60

dortova forma @ 26 cm 1) rost

Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
ceni

Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni

Maslové susenky Horni/spodni ohfev Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni

Topinky 1) Gril Tvaroyany 4 max. 1-5
rost

1) Nechte spotfebi¢ 10 minut predehfrat.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi

Cistici prostredky

» Prfedni stranu spotrebice ocistéte pouze

hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho

prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci €isticiho

roztoku.

» Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho

prostredku.
Kazdodenni pouziti
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jidel maze zpusobit pozar.

hadfikem z mikrovlakna.
PrisluSenstvi

* Po kazdem pouziti vyCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢i zbytka

* Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se muze srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotrebi¢ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze

» VSechno pfisluSenstvi vyCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného



myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycce nadobi.

* Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Gisticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

®

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykld peceni.

1. Do vlisu vnitiku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citronové.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv prisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotiebic¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat

dopredu.

11.4 Pyrolyticka Cistici

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotiebiCe, nepouzivejte je souCasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvifka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocéte ovladatem pecicich funkci na = k
zadani Nabidka.

5. Otocenim ovladace zvolte rrrr/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni &igténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné &isténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite ¢isténi.
Kdyz se spusti ¢isténi, dvifka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno E'

8. Po Cisténi otocte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby ocCistéte
vodou a mékkym hadrikem.

11.5 PFipominka cisténi

Kdyz po vareni na displeji blika rrrr/ spotrebic
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢i§ténim. Pfipominku mizete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast
Vyména v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.
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11.6 Odstranéni a instalace dvirek

Dvirka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
panell. Dvirka trouby a vnitfni sklenéné
panely Ize za ucelem ¢isténi demontovat.
Pred demontazi sklenénych panell si
prectéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvifek".

/\ POZOR!

Spotrebic bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dvefni zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvirka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

A —

4. Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.
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6. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Za¢néte hornim panelem. Ujistéte
se, ze sklo zcela sklouzne z drzaku.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢ce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a

B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odliSné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

Pfi spravné instalaci dverni lista zacvakne.



11.7 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte spotiebiC a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotiebi¢ odpojte od elektricke sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou Zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény

panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

A

Zadni zarovka

=g 1. Sklenénym krytem otoéte a sejméte jej.
B 2. Sklenény kryt vycistéte.
n___ L= 3. K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku

odolnou proti teploté 300 °C.
4. Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotrebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotiebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva. Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Spotrebi¢ se neohriva. Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohfiva. Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté. Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguije. Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje. Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2 Vytahli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.
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Problém

Zkontrolujte, zda...

Err F102

Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Err F102

Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

®

Pokud se na displeji spotfebic¢e zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebiCe
neodstranujte.

Doporuc€ujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni €islo (PNC):

Sériové cislo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Oznaceni modelu EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba

96 CESKY



Hmotnost

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Tipy pro Usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou uSetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢innéjsi usporu energie pouzivejte
kovoveé nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi€ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pri pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni muzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy ozna¢ené symbolem C)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Tere tulemast Electroluxi! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ja rakendust
sisaldavate mobiilseadmetega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kiulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

« Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektriihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdommake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
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/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.




» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

* Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

« Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvbimsusele. Vt ka
tabelit:

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— éarge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.
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» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tédtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

» Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiilrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiispuhastamine

/\ HOIATUS!

Piroluitilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
donsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
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juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sO0giriistad jne.

* Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed puroliutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma dhku.

« Purolliuspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroltdtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Puroliuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) vdivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

« Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid voi muud kodgiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tottu kahjustuda;
samuti voib neist selle kdigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete d&rmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud



edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

B O =8

Juhtpaneel
Klpsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement

A Toidutermomeetri pesa
Lamp

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja
valjalilitamiseks

Seadme sisselulitamiseks:
1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

* Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

B Ventilaator

El Ahjuddnsus
Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

e Traatrest
Koogivormide, ahjukindlate néude,
rostimisndude, kdogindude/ndude jaoks.

+ Kiipsetusplaat
Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetukkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Toidusensor
Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.

* Teleskoopsiinid
Kupsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.
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Seadme valjalilitamiseks keerake
kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse @

4.2 Juhtpaneeli lilevaade

QD Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
jutage nuppu.

H» Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage
ja hoidke: Kiirkuumutus.

.&. Vajutage seadme lambi sisse- ja vélja-

. lilitamiseks.

/0? Toidu sisetemperatuuri maaramiseks

vajutage: Toidutermomeeter

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

4.3 Ekraani indikaatorid

"®' l IH55

hmms

QWQ:::? S ol &

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

E Seade on lukus.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00".

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tlhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

104 EESTI

% Alammeni: Juhendatud kiipsetamine.

m/ Alammenii: Puhastamine.

@ Alammeniii: Seaded

)) Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

Auruga klipsetamine on aktiveeritud.

Toidusensor on sisse llitatud.

Minutilugeja on sisse lilitatud.

IS

Klpsetusaeg on sisse lllitatud.

Viitkaivitus on sisse lilitatud.

Uptimer on sisse lilitatud.

O IRCIRCIE D)

Wi-Fi on sisse lilitatud.

Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

vD)

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg I6peb.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon @ seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

5. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

6. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.3 Juhtmevaba lihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:



Interneti-uhendusega WiFi-vorku.
Samasse juhtmevabasse vorku Ghendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse allalaadimiseks skannige QR-
kood, mis asub kasutusjuhendi
tagakaanel. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

2. Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida = .

4. Poorake juhtnuppu, et valida @/ Wi-Fi.
Lilitage see sisse voi valja. Vt peatikki.
.Igapaevane kasutamine®, vahetamine:
Seaded.

®

Ohutuse huvides lilitub kaugjuhtimine
automaatselt vélja 24 h parast. Vajadusel
korrake Uhendamist.

Sagedus 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

6.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha rostimiseks ja kookide klipsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui Glemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.

Qlemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

@y SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW )

voimsus

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
lahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

Pitsa funktsioon
Pitsa ja muude roogade kipsetamiseks, mis
vajavad altpoolt rohkem kuumutamist.

B

Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutami-
seks. Kasutage madalaimat riiulitasandit.

lf' Niiske kiipsetus p66rdohuga

¢ Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Selle funktsiooni kasutamisel voib sead-
me sisemine temperatuur erineda valitud tem-
peratuurist. Kasutatakse jagkkuumust. Kuu-
mutusvoimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapdevane kasutamine”,
Markused: Niiske kupsetus péérddhuga.

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill
Kontidega suurte liha- vai linnulihatiikkide ros-
timiseks uhel riiulitasandil. Gratédanide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.
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®

Mo&nede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt vélja lulituda.

6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini néuete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nbuanded ja napunéited”, Niiske kiipsetus
poordéhuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

6.4 Seade: Aurukiipsetus
Veenduge, et seade on kulm.

1. Kallake ahjuddnsuse slivendisse 250 ml
kraanivett.
Klpsetamise ajal vai siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuéonsuse suivendisse
vett valada.

2. Kuumutusfunktsiooni 4 valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

3. Temperatuuri valimiseks keerake
juhtnuppu.
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4. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja
ahju 10 min.

5. Sisestage ahju toiduained.

Kui toiduvalmistamine 16peb:

« Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade vélja lllitada.

* Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

* Veenduge, et seade on kilm. Eemaldage
ahju slivendist jarelejdanud vesi.

6.5 Sisenemine: Meniiii =

Juhendatud kupsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et f

Naidikul kuvatakse Y€, mf’, 55,
2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammeniiisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK.

6.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alammenii
koosneb programmidest, mis on méeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et f

2. Keerake juhtnuppu, et valida %,
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK.

4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK.

5. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit

on valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.



Alammentiu: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Funktsiooni kasutamiseks peab toidusen-
sor olema Uhendatud. Vt jaotist "Tarvikute

kasutamine”.

Auruga kipsetamiseks kallake ahjuédnsu-
se slivendisse kraanivett.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[
=

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Riiuli tasand. Vt peatlkki "Toote kirjeldus".

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, viahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips 1c§10p_a2kzsg§etc;ﬂ\(/||ﬁug /‘? E] E‘ 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha ro-stb|.|fl - 15-2kg /‘? B 2; toidu réstimine traatrestil
hautatud veiseliha (ri- — B - ’
P5 et S Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
biliha, sisetiikk, 1abi- Ku. Sisest d
kasvanud) u. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
Rostbiif, poolkiips 1-15kg;4-5cm =E kiipsetusplaat
P7 (aeglane kiipsetamine) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P8 Rostbiif, taiskiips
(aeglane kiipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6 = 2; kiipsetusplaat
P10 lane kiipsetamine) cm paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P11 Filee, vahekiips (aeg-
lane kiipsetamine)
:T]?Ztl;g:gkvk?s'ka"ha Opzk;uzekc?t:kﬁjm /? B 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse. Rostpraad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg /?H 2 tvidu rostimine traatrestil
abatiikk ) L )
Lisage roéstimisnéusse 200 ml vedelikku.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg -
P14 'ane toiduvalmistami- /? B 2; kiipsetusplaat

ne)

P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Sealiha seljatiikk,
P15 virske

1-15kg;5-6cm
paksused tikid

/P E 2; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Searibid
P16

2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-
sid

El 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta néu pdhi. Péorake liha poole
kipsetusaja méddudes.

Tallekoot, luudega

1.5-2kg; 7-9cm

/‘? B 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil

P17 paksused tlkid Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.
P18 Kana, terve 1-1.5kg; vérsked El 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil

P&orake kana poole kipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.

p19 Pool kana

0.5-0.8 kg

/?IEI 3; kiipsetusplaat

Kanarind

P20

180 - 200 g tlikid

/? E] E‘ 2; vormiroog traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil.

Kanakoivad, varsked

P21

/‘?EI 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.

Part, terve

P22

2-3kg

/? IEI 2; toidu rostimine traatrestil
Pange liha réstimispannile. Pédrake parti poole kiipsetu-
saja mooddudes.

Hani, terve

P23

4-5kg

/‘?B 2; ahjupann

Pange liha sligavale kipsetusplaadile. P66rake hane
poole kipsetusaja moéddudes.

P24 Pikkpoiss

1kg

/‘? EI 2; traatrest

Terve kala, grillitud

0.5 - 1 kg kala koh-

/‘?EI 2; kiipsetusplaat

P25 ta ~ PSEH P
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvdrtse ja -Urte.
p26 Kalafilee . E E 3; vormiroog traatrestil
Juustukook -
p27 -uustu E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . EB 2; L 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
p29 Ounakook . = 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
p3g  napirukas BIE] 2: s 100- 150 mi: & 22 om koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast

E 3; ahjupann
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

P32 Muffinid -

EE 2; lﬂ 100 - 150; muffinialus traatrestil

P33 Péatsikook -

E 2; leivapann traatrestil

P34 Kiipsetatud kartulid 1 kg El 2. kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Loigake kartulid tukkideks.
P36 gl:“muc’ kodgiviljase- 1-15kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Laigake kodgiviljad tiikkideks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 kK:r:Llljig?rataan (toored 1-15kg El 1; vormiroog traatrestil

P&drake toitu poole kilipsetusaja méddudes.

Virske pitsa, 6huke

P41 -

E B 2; M 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

P42 Viarske pitsa, paks

‘Z] IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga

P43 Quiche . B 2; kuipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg @ IEI 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $3:Z':j:ig /Rukis/ kg E B 1 2; lﬂ 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

6.7 Muutmine: Seaded

=

Keerake kipsetusreziimide nuppu et =.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @}
Vajutage OK.

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menid.

Menui: Seaded

Sitte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1- piik_s, 2— klops,
3 - heli véljas
04 Helitugevus 1-4
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Satte Vaartus

Satte

Vaartus

1 - alarm ja seiska-

Automaatne kaugtdo-

Sees / Véljas

Toidusensor Toiming
05 mine, 2 — alarm 1 tamine
06 Uptimer Sees / Véljas 12 Tuhista vork Jah/ei
07 Sisevalgustus Sees / Véljas Demoreziim Aktiveerimiskood:
13 2468
08 Kiirkuumutus Sees / Véljas
14 Tarkvaraversioon Kontrollida
09 Puhastamise meelde-  Sees / Véljas
tuletus 15 Taastatehaseseaded Jah/ei
10 Wi-Fi Sees / Véljas

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
kupsetusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
valtida seadme tahtmatut sisselllitamist.

@OK — funktsiooni sisse lilitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

OOK - funktsiooni valja lulitamiseks
vajutage ja hoidke.

7.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Praegust kellaaega kuvava kella sea-
distamiseks.

O

Kellaaeg
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huvides teatud aja mé6dudes automaatselt

vélja.
(°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kipsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viitkaivitus.

Q

Minutiluge-

ja

Poordloenduse taimeri seadmiseks.

Kui taimer jéuab nulli, kélab signaal.
See funktsioon ei mojuta ahju t66d.




Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-

STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub

aeg automaatselt valja.

@ Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu edasi-
Viitkaivitus U<KaMiseks.

@ Seadme tédaja kestuse naditamiseks.

Maksimumaeg on 23 h 59 min.See

uptimer  nktsioon ei majuta ahju t6d.

8.2 Seaded: Minutilugeja Q

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
pdoérdloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg s%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stor.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
véljalulitatud asendisse.

8.4 Seaded: Viitkaivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu QD kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOPP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab maaratud algusajal
podrdloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer ®

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse= , et siseneda Meniit.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @/
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapaevane
kasutamine®, Menul: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK.

4. Uptimeri sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.

8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendissef, et siseneda Meniid.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon @ / Kellaaeg. Vaadake
peatikki ,|gapadevane kasutamine®,
Menuu: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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libisemisvastast abinéud. Korge aaris
ahjuplaadi imber ei lase kd6gindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

Likake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole.

Kiipsetusplaat / Siigav pann

—

Likake kipsetusplaat restitoe juhikute
vahele.

9.2 Toidusensor
See moddab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. °C — temperatuur seadme sees. See
peaks olema toidu sisetemperatuurist
vahemalt 25 °C kraadi kdrgem.

. /‘? - toidu sisetemperatuur.
Parimateks kipsetustulemusteks:

» Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

» — mitte kasutada vedelate toitude puhul.

» Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.
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Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed voivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha voi
kala keskossa, kdige paksemasse ossa.

22 )

e e
TSRS SSSS S

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tépselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kéepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kipsetusvormi
pohja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kilgseinal olevasse pistikupessa.
Vt jaotist ,Toote kirjeldus”.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.



5. AP vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Vajutage nuppu OK.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab
helisignaal. Kontrollige kas toit on valmis.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiupsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastunduandeid vt peatiikist
+Energiatdhusus*.

Tabelites kasutatud siimbolid:

g Toiduaine titp

Kupsetusreziim

°C Temperatuur

Pikendage kipsetusaega vastavalt

vajadusele.

7. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

— Lisatarvik

E| Riiuli asend

@ Kupsetusaeg (min)

10.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kdogindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kdoginoudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 28cm

» Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
18bim6ot 28cm

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

L, = °C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
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pa— o,

&£, = C = O
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kupsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30
koogiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o,

N = = C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kupsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérddhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, & Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50

26 cm koogivorm 1)

mutus
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= - o,
L, = = C O
Rasvatu biskviitkook, & P66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
Liivakupsised P66rdohk Kilpsetus- 3 140 - 150 20 - 40
plaat
Liivakupsised P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat
Liivakipsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
Réstleib/-sai 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

* Niiskus voib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee

ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse suvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukipsetust.

@

Funktsiooni seadmine: SteamBake
puhastage ahjuiga 5-10
toiduvalmistustsukli jarel.

1.

Kallake ahju pohjas olevasse silivendisse
250 ml valget aadikat voi sidrunhapet.
Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

Puhastage ahjuédénsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

11.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1.

Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
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2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.

——
[ AN

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

11.4 Piiroliitispuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/N\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vo6ib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuvainega.

4. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendissef, et siseneda Menuu.
5. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon

ol , ja vajutage nuppu OK.

Puhastusprogramm Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.
7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.
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Kui puhastamine algab, on seadme uks
lukustatud ja tuli on kustunud. Kuni ukse

avanemiseni kuvatakse ekraanil E'

8. Parast puhastamist keerake
kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse.

9. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

11.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui ekraanil vilgub parast kiipsetamist m/
tuletab seade meelde, et peaksite seda
puroliiispuhastamise abil puhastama. Saate
meeldetuletus valja lilitada alammendids:
Seaded. Vt peatukki. ,lgapaevane
kasutamine®, vahetamine: Seaded.

11.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
téahelepanelikult 1abi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mélemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.




3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tommake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tommake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on stimbol / pealetrikk.
Kdik klaaspaneelid ndevad lahtivbtmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks valja
erinevad.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

11.7 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvdrgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide pdlemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.
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3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

12.1 Mida teha, kui...

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Véljalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.

Lamp on valja lilitatud.

Niiske kiipsetus p66rdohuga - on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist vélja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, péorduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.
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Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):




13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Mudeli tunnus EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju tudp Integreeritud ahi
EOD6P77WX 31.9 kg

Mass EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoiu nduanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kddgindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.
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Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

14. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lUlitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Udvozoljitk az Electrolux vilagaban! Készonjiik, hogy a mi
készilékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,

erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé

felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készilékkel és annak mobil eszkdzeivel,
valamint azok alkalmazasaval.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy

a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készulék és hozzaférhetd

részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fitéelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy

edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort

(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd

a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a

sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden

tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.

Kbvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

* Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktol és egysegtol.

* A készulék felszerelése elétt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramUtésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelezé foldelni.

* Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.
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* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozodugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halézati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiildndsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

* Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a haldzati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
koénnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

» Akészilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és vedérelét.

* Az elektromos késziléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulek ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

+ Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 dsszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezeteknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készlilék mlszaki
jellemzéit.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

*  MiUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

« Korltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készilékbdl.

*  Ne miikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartositasra jovahagyott Givegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

« Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.



/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutbterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

+ A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

» Ha a készuléket batorlap (pl. ajté) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mdgott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

« Legyen ovatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkeriilje a felulet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérulés/tliz/vegyianyag-kibocsatas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédug6t a csatlakozéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A sitdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

(gazok) veszélye all fenn.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbél az aldbbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.

« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

* A pirolitikus tisztitds alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szell6zbnyilasain keresztul.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

* A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megsériljenek az tUvegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
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ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

+ Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestli haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hiillék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus siték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

» A termékben talalhat6 izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

—

o [ O
,
(=578
=" [=
alli= B i
O ——ya

KezelSpanel
Siitéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzd
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék miikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalya fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo

tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi

hatésagokkal.

Fesziltségmentesitse a készuléket.

« A készilék kozelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szabalyoz6 gomb

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése

Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

« Sitéracs
Tortastté edényekhez, sutéalld
edényekhez, siiltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

« Siit6 talca
Nedves sliteményekhez, silt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok

Slojofef~fofo) ]



felfogasahoz, pl. huzalpolcon torténd
sitéskor zsiradékhoz.

Mély tepsi

Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hushéméré szenzor

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sut6éfunkcié valasztégombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A bedllitdsok modositasahoz forgassa el

a szabalyozégombot.

A készilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

A sutés szabalyozasa az étel belsejében
lévé hémérséklet alapjan.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

A készilék zarolva van.

Almenu: Elére programozott sités.

Almenu: Tisztitas.

Almen(: Beallitdsok

Gyors felflités bekapcsolva.

IMEIENPNE:

W A gbzsutés be van kapcsolva.

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

@ Nyomja meg az id6zitd funkcidk bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

F6zési id6 bekapcsolva.

DDy

)
4
o
B

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

- Nyomja meg a gombot a késziiléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

Mikodésidézitd bekapcsolva.

/0? Nyomja meg a gombot az étel maghd-
mérsékletének beallitasahoz, ezzel:
Hushéméré szenzor

N Q|l®

Wi-Fi bekapcsolva.

OK Nyomja meg a valasztas megerfsité-
séhez.

Taviranyitas bekapcsolva.

vD)

4.3 Kijelzo6 visszajelz6i

Folyamatjelz6 sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott hé-
mérsékletet, vagy amikor a sitési idé
véget ér.

QOGS &

sToP

Kijelzdé a nyomdégombfunkcidkkal.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Az id6 beadllitasa

A hal6zati fesziiltséghez vald elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00".

1.

2,

Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1.

2,

Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuléket 1 6 ideig.

Allitsa be a(z) (& funkciét. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

Kizarolag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a készlléket és a tartozékokat.
Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlkbe.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a
kdvetkezdkre van sziksége:

1.

Vezeték nélkili hal6zat internet
kapcsolattal.

Ugyanahhoz a vezeték nélkili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati atmutaté hatoldalan talalhato
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QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlenil az
alkalmazasaruhazbal is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.

3. Forgassa el a sitéfunkciok gombjat a

koévetkezdk kivalasztasahoz: f

4. Forgassa el a szabalyozégombot a @ /
Wi-Fi kivalasztasahoz. Be- és
kikapcsolas. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kovetkezd
médositasahoz: Beallitasok.

@

Biztonsagi okokbdl a tavoli mikddés 24 6
elteltével automatikusan kikapcsol.
Sziikség esetén ismételje meg a kezdd
|épéseket.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max teljesit- EIRP < 20 dBm (100 mW )

mény

Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkotd és a robotikai
kdzdsségeknek a fejlesztési projektben vald
hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzdi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik,
latogasson el a kdvetkez6 oldalra: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com

( NIUS mappa).



6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Also6 + felsé6 siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Meg-
felel6 szin és ropogds kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

o

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

[+

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek slitéséhez, ame-
lyek alulrél tébb hét igényelnek.

B

Also siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Hasznalja a legals6 polcszintet.

(]

Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fézés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hémeérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

i<

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
pirités készitéséhez.

O

Infrasiités
Nagy stilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Csében
sutéshez és piritashoz.

®

Egyes sit6éfunkciok mikodése kdzben a
sttélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéofunkciok

1. A sitéfunkcidok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

6.4 Bedllitas: G6zoléses f6zés
Ellenérizze, hogy lehllt-e mar a késziilék.

1. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kézben, vagy amikor a sitd forré.
2. A sitéfunkcidok gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkcid kivalasztasahoz.

3. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet .

4. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el
az Ures késziléket 10 perc ideig.

5. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

Amikor a sutés veget ér:

* A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

MAGYAR 129



+ Ovatosan nyissa ki az ajtot. A kiszabaduld | ételekhez terveztek. A programok megfelels

para égési sérllést eredményezhet. beallitassal kezdédnek. Siités kdzben
» Ellenérizze, hogy lehllt-e mar a készlék. beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.
Tavolitsa el a stétér bemélyedésebdl a 1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz

maradék vizet. = .
= allasra.
6.5 Bevitel: Menii = 2. A(2) ¥ kivalasztasahoz forgassa el a

Nyissa meg a Menit az El6re programozott szabalyozogombot, majd nyomja meg a

siitési ételek és beallitasok eléréséhez. OK gombot.
3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
. meg a OK gombot.
A kijelzén a kdvetkez6 lathato: s , rrrr/ , @ 4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja
2. Az almenibe val6 belépéshez forgassa el meg a OK gombot.
a vezerldgombot, és valassza kiazikont. | 5 Amikor a funkcio véget ért, ellendrizze,

Nyomja meg a OK gombot. hogy elkészilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

1. Forditsa el a gombot a sttéfunkciékhoz
= allasra.

6.6 Beallitas: Elére programozott
siités X

El6re programozott siités az alment olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az

Almen(: Elére programozott siités

Magyarazat Magyarazat
A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékel6t E A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
/‘? csatlakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok készliléket.

hasznalata” cim( fejezetet.

E Polcszint. Lasd a ,Termékleiras” cimi fe-

|M| Gozsutéshez toltse fel vizzel a sitétér me- jezetet.

lyedését.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Témeg Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen

1-15kg;4-5cm /‘?BZ; siité talca
vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.

P2 Marhasiilt, kozepes

P3 Marhasiilt, jol atsiitve

Steak, kozepes b18(l)<7 2_20 g dara- /‘? E E 3; stitéedény a huzalpolcon
P4 onként; 3 cm vas- A hi Sha A 15 &ben. Hel
tag szelet Ust néhany percig stsse elé serpenydben. Helyezze

be a készllékbe.
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhahus siilt / pa- 1.5-2kg
rolt (minéségi karaj,

/‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon

P5 toss kerekpecsenye A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis hofok)
Marhasiilt, kzepes L
P7 (hdlégbefuvas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm /'? E',Z;,suto talca ) )
fok) vastag darab th;?(tér;izf\énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
pqo Marhahs filé, kozep- 0.5-15kg; 5-6 /'? El?: suto talca ; ;
es (lassu siités) cm vastag darab /t-} husl(t’nehla\’nkybper0|g susse el6 serpenydben. Helyezze
e a készlékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjt’x st (pl. lapoc- 0.8-15 kdg; 4bcm VLA=PY siitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 Isa(:)r;?:i:u“ tarja vagy 15-2kg /‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon
Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? B 2: siité talca
P14 s_ertg; (hdlégbefivas, A slités fél}dejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
kis héfok) -
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15 kg;j - Gbcm /‘? E 2; siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag dara A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - B 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm /0? B 2; sitedény a siitd télcén
P17 vastagdarab oy o hoza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-15kgifriss (=] 5 |aa] 200 mi; zomancozott tepsi a siits talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg /‘? B 3 siité talca
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

P20 Jércemell 180 -bi(;(iégn:iara- 2 lE 2; tiizallo edény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenyében.
Csirkecomb, friss - /? B 3 siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sutéedénybe. A siités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussuté tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt ke /?B 2; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /? B 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meé a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
p2e Halfilé . A= 3; t(izallé edény a huzalpolcon
Sajttorta -
P27 J E 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta . [1E 2; bt 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspite ‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
pap Muffin ; (1B 2; e 100 - 150 mi; muftinsiits tepsi a siitéra-
cson
P33 Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg E 2- siitd talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P35 Zéldségeklkrokettek kg B 3; siit6 talca sitdpapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 G_l_'lllez'ett vegyes 1-15kg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
z6ldség : o
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3- siits tlca
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Hasabburgonya, 0.75 kg e ex
P38 gyorsfagyasztott El 3; siitd talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg PRI
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Br;re?:gﬁ?;ilr:;g) 1-15kg =t felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E B 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E B 2; siit6 talca sltépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
P44 Ezgz:nly(;:abatta IFe- 08k E B 2; M 150 ml; siité talca sutépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlési/rizs/ 1kg

P45 parna kenyér

‘E IEI 1 2; lﬁj 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Modositas: Beallitasok &

1.

Menu:

Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.

A(z) {0} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Forditsa el a valasztégombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.

Az érték beallitdsahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Meni.

Beallitasok

Bedllitas Erték

Pontos id6 Modositas

01

02 1-5

Kijelz& fényerd

Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
Kattanas, 3 - Hang

kikapcsolva

03

Beallitas Erték
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas és lea-
miveletek llitas, 2 — Riasztas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd  Be/Ki
10 Wi-Fi Be/Ki
11 Automatikus tavma- Be/Ki
kodtetés
12 Haldzat elejtése Igen / Nem
13 Demo lizemmod Aktivalo kod: 2468
14 Szoftver verzio Ellenérzés
15 Osszes bedllitas torlé-  Igen / Nem
se
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7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar ®@

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulek véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. (& - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & OK
gombot a funkcié kikapcsolasahoz.

7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

@ Az aktualis id6t megjelenité ora bealli-
... tasa.
Pontos id6
Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az

id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kodésére.

Percszam-
1416

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zit6 véget ér, hangjelzés

F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.
@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
Késleltetett zésének késleltetése.
inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikodési késziilék. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez
l:iéoziteés'- a funkcid nincs hatassal a siité miiko-

désére.
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bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikaodtetni, allitsa be a sUtési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkcidkkal: Sutd vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomjameg a O gombot.

A kijelz6n a kbvetkez6 lathaté: 0:00 és [\,
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: Percszamlalo.

3. Nyomjameg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

8.3 Beallitas: F6zési id6 s%
1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.



2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6:

0:00 és s%»

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: Fbzési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Bedllitas: Késleltetett inditas
ideje @
1. Forgassa el a gombokat a siit6éfunkciod

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsanyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: @
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz8n a kévetkez§ lathato: --:- &

LEALLITAS.

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zité a kezdés beallitott idépontjaban
megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az idé letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sitéfunkcidok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikodésidézits O
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

= allasba a(z) Menii meniibe valé
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a e
Mikodeésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
,Napi hasznalat” cimi fejezetet, MenU:
Bedllitasok.

Nyomja meg a OK gombot.

A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemid6-
szabalyozot.

bl

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

= allasba a(z) Menl menibe vald
belépéshez.

Forgassa el a szabalyozégombot a {C:’}/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

A vezérldgomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

N

d

>

Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Sitoracs
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Helyezze a polcot a polctart6 vezetésinjei
kdzé, és ugyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctartd
vezetdsinjei kozé.

9.2 Hishéméro szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérsékletet kell beallitani:

. C- a készilék belsejében 1évo
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghdmérsékleténél.

. M- az étel maghémérsékletét.
A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

* A hozzavalok legyenek
szobahdmersékletliek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

+ Sltés kozben az ételérzekeld tljét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékel6 és a polctartok
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogé kesztyit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sltéfunkciét és, ha
szlkséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a hus vagy hal kézepébe a legvastagabb
részénél.
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Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hush6méré szenzor hegyét a
pontosan a z6ldség/hus felfujtak
kbézepébe. A hushémérd szenzornak
siités alatt stabilan, ugyanabban a
pozicidban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A siitéedény peremével
tamassza aléd a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hiushéméré
szenzor hegye nem érintkezhet a
siitéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készlilék belsejében talalhatd aljzatba.
Lasd: ,Termékleiras”.

A kijelzén a pillanatnyi hdmérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /? - a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet,

hangjelzés hallhato. Ellendrizze, hogy az étel

elkésziilt-e. Sziikség szerint novelje az

elkészitési id6t.

7. Huzza ki az ételhdméré dugéjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készllékbdl.



10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktodl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitadsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

Jcﬁ, Etel tipusa

Sutéfunkcio

°C Hémérséklet

Tartozék

E| Polcpozicio

@ Fo6zési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlikrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szind és
visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikroz6d6, 28-as
atmérécm

» Siitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - sétét, nem
tlikroz6do, 28-as atmérécm

10.3 Konvekciods leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&£, = °C = O

Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg

Keksztekercs sitélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg stélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
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pa— o,

&, = C = O
Parolt hus, 0,25 kg sutélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sUtélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sltélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltSlap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zéldségek, 0,4  sutdlap vagy racs 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett ~ Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
Mediterran zoldségek, sutélap vagy racs 180 4 25-30

0,7 kg

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= — o,

L, = =l C O
Aprositemény, 20 db/tepsi  Alsé + felsé siités Suté talca 3 170 20-35
Aproésitemény, 20 db/tepsi Hélégbefuvas, nagy hé- Sito talca 3 150 - 160 20-35

fok
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hélégbefuvas, nagy hé- Suté talca 2és4 150 - 160 20-35
fok
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 180 70 -90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Holégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90
ré: 20 cm fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + fels6 sités Sitéracs 2 170 40 - 50
cm atmeérdji tortaforma 1)
Zsirtalan piskotatészta, 26  Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 40 - 50
cm atméréja tortaforma 1) fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60
cm atméréja tortaforma 1) fok
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 3 140 - 150 20-40

fok
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L = = °C O
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- Sité talca 2és4 140 - 150 25-45
fok
Linzer Also + felsd stités Suté talca 3 140 - 150 25-45
Grill Sutéracs 4 max. 1-5

Toast kenyér 1)

1) Melegitse el6 a késziiléket 10 percig.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

* Akészlilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belsé terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* A nedvesség lecsapodhat a készillékben
vagy az ajto lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
sttés megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a készuléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben.
A késziilék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval térdlje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

» A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedéseébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

@

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10
stési ciklusonként tisztitsa ki a stit6t.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sit6tér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-os, adalékokt6l mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkdmaradvanyokat.

3. Egy puha kenddvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutéteret.

11.3 A polctartok

A készUlék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Huzza el a polctarto eliils6 részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartét.

L P
O

——
[ S

4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.
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A teleszkopos sitésineken talalhato vegallas
Utk6zok elére nézzenek.

11.4 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!

Amennyiben a készllék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sutében.

A funkcié nem indithato el, ha nem csukja be
teljesen a sitdajtot.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a siitdajtd livegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a siitési funkciék gombjat

f allasba a(z) Menil menibe valo
belépéshez.

5 A v kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Tisztitoprogram Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

9. Varjon, amig a készilék leh(l, és az
ajtozar kiold. Puha torléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a suté belsejét.

11.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sités utan mr/ villog, a
készilék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az
almenuben: Beallitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kdvetkezd
modositasahoz: Bedllitasok.

11.6 Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése

A sit6 ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehetéek. Az Giveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne haszndlja a késziiléket az tUiveglapok
nélkal.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hizza a reteszeket, amig
bekattannak.

6. Forgassa el a szabalyozégombot a
tisztitdprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a késziilék

ajtaja reteszelddik, és a sltévilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kévetkezs lathato: (.

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozdégombijat kikapcsolt helyzetbe.
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3. Csukja vissza a sutd ajtajat az els6
nyitasi poziciéig (félig). Ezutan emelje fel
és huzza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.



4. Helyezze a sit6ajtdt egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajt6 fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd széllknél fogva, és évatosan huzza
azokat egyenkeént. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapokat. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajtd helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimbolumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden Gveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzéps6 lUveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
=g

P —i®

11.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

Az izz6 forro lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljén.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a térléruhat a sité padlidjara.

/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kendével, hogy a zsirmaradvany ne

égjen ra a lampara.

Hatsoé lampa

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az vegburat.
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12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a késziiléket.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hashéméré szenzor funkcio.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Err C2 Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtoézar nincs feloldva.

A kijelz6n a kdvetkezd lathato: 00:00.

Aramkimaradas tértént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stt6étér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakod lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban 1évé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.
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A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sitétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathato. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):




13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Modellazonositd EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A siit6 fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint sétét, nem
tikréz6d6 sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziiléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a stitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hémérsékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékhd tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhét.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
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maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkcidt arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Laipni lidzam Electrolux! Pateicamies jums, ka iegadajaties misu

ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA........coooreriiniriineinsieeissise s
. DROSIBAS NORADIJUMI.......couiumiimiiriiaeireiseeiesies oo
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....covvormrimmriaeeiieeisesesesesesesessssssseseesssens
. VADIBAS PANELIS.........ooiiiirieniiriieieisseiseeieesiesse e
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........cocooiiieiiriineeireeiesieeeeeeeenas.
NZMANTOSANA IKDIENA........coouriimiireineeeeeiseeeeesseess e
- PAPILDFUNKCIJAS.........oouiiiiiiniiseiseis e
. PULKSTENA FUNKCIJAS.......... e
. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA......cccooremmrirmrennneinneeeneeeneeeneeons
10. PADOMI UN [ETEIKUML.....ccococomiiimiiiniiiniieeieseeseiessessesieseesee s
11. KOPSANA UN TIRISANA. ......ooiiiiiiiiieiieeiesies e
12. PROBLEMRISINASANA........couvimmriiiiimrerneieseiesseesesesessessesesesessenas
13. ENERGOEFEKTIVITATE .....oouvierieiiniieieeseeeseiseeiseeissesieseseseeeneeaas
14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU...........cooomrimrieiincinsieseienenne.

OCONOOAWN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un mobilajam
iericém ar lietotni.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no

cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.
lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
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izskravéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Silierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzéetu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Ladzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konserveésanai.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» lIzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplu$ana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
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Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta meébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraistt ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.




2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko
izmeSu (dimu) risks pirolitiskaja rezZima.

Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par

pirolitisko firisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska firiSana. lerice k|ust |oti

karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras

process, kur$ var izraisit izgarojumu

raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju piroltiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$€jas karsésanas laika un péc
tas.

* Neiz$|akstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas tinsanas un iepriekS€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it 1pasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bat ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 leksSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

» Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.
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2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

(ol >l ~]o] o]

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

4. VADIBAS PANELIS

4.1 lerices ieslégSana un izslegSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

B} Ventilators

El Cepeskrasns tilpnes reljefs
Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

3.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavoSanas
traukiem/formam.

+ Cepama Paplate
Mitram kdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesSiem, saldétam
malfitém un piloSo Skidrumu savaksanai,
piem., taukiem no édiena gatavoSanas uz
restota plaukta.

* Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

*« Termozonde
Lai kontrolétu gatavoSanu péc
temperatiras édiena iekSpusé.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslegu
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici. @



4.2 Vadibas panela parskats

m/ Apaksizvélne: Tirisana.

N Nospiediet, lai iestatitu taimera funkci- . A
O jas. {@} Apaksizvélne: lestatijumi
H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies- )) Ir aktivizéts Atra uzsildana.

tatitu funkciju: Atra uzsilana.

.Q_ Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ieri-
o ces apgaismojumu.

Gatavo$ana ar tvaiku aktivizéta.

/0? Nospiediet, lai iestatitu édiena iekSéjo
temperatru: Termozonde

Ir aktivizéts Termozonde.

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

IS

4.3 Displeja indikatori

| |

h:min:s

DRDE S o &

g@nn.ung'—'nnno»umo
= - :

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.

Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.

Ir aktivizéts Laika skaitiSana.

V| CliD

Ir aktivizéts Wi-Fi.

Ir aktivizéts Talvadiba.

vD)

E lerice ir blokéta.

\/\0 Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.

Progresa josla: vizuali norada, kad ieri-
cé sasniegta iestatita temperatira vai
pagajis gatavosanas laiks.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Laika iestatiSana
Péc ierices pirmas pieslégSanas

elektrotiklam, uzgaidiet, lidz displeja paradas:

“00:00".

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

5.2 lepriek$eja karséSana un
tiriSana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonak$anas saskaré ar €dienu ieprieks
uzkarsejiet tukSu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un dumus. lepriek$€jas
karséSanas laika védiniet telpu.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju |Z| lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. |zsledziet ierici un uzgaidiet, idz ta
atdziest.

5. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu ddeni un maigu
firisanas Ndzekli.

6. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

5.3 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet
turpmak noraditas darbibas:
* Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.
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Tam pasSam bezvadu tiklam pieslégta

mobila ierice.

1. Lai lejupieladétu lietojumprogrammu,
skengéjiet QR kodu, kas atrodams uz
lietotaja rokasgramatas aizmuguréja
vaka. Jus varat art lejupieladét lietotni
tieSi no lietotnu veikala.

2. Izpildiet noradijumus par darba
uzsaksSanu ar lietotni.

3. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu = .

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@/ Wi-Fi. leslédziet vai izslédziet to.

Skatiet sadalu "IzmantoSana ikdiena",

Nomaina: lestatijumi.

®

Drosibas nolukos talvadiba automatiski
izslédzas péec 24 st. NepiecieSamibas
gadijuma atkartojiet uzsakSanu.

Frekvence 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimala jau- EIRP <20 dBm (100 mW )

da

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programmaturas licences

Saja izstradajuma nodrosinata
programmatura satur komponentus, kas
balstiti bezmaksas un atverta pirmkoda
programmatura. Electrolux pateicas par
atklata pirmkoda programmaturas un
robotehnikas aprindu sniegto ieguldijumu S1
projekta attistiba.

Lai pieklUtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvéerta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publiceSanas
pienakums, ka ari lai aplukotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos
licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mape NIUS).

6.1 Karsésanas funkcijas

Picas funkcija
Picas un tadu édienu gatavoSanai, kam ne-
piecieSams lielaks karstums no apaksas.

®)

Karsésana ar ventilatoru
Galas un kiiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperattiru neka Tradicionalai gatavo$anai,
jo ventilators krasns iekSpus€ izplata karstu-
mu vienmerigi.

Apakskarsésana
Apbriininasanai, lai padaritu kraukskigu
apaksu. Izmantojiet zemaka plaukta limeni.

Augs./ApakskarséSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
limen.

) SteamBake
Mitruma pievienoSanai gatavo$anas laika. Pa-
reizas krasas un kraukskigas virskartas iegu-
Sanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai
edienam atkartotas uzsildiSanas laika.

lfl Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai
gatavo$anas laika. Izmantojot So funkciju,
temperatira ierices iekSpuse var atskirties no
iestatitas temperatiras. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat.
Plasaka informacija pieejama nodala “lkdie-
nas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Venti-
latora kars. ar mitrumu.

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes grauzdé-
Sanai.

Saldéta partika

—  Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankdcinam.

Infratermiska griléSana
Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem ceps$anai viena plaukta Tmeni. Sace-
pumu gatavo$ana un apbrininasana.
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®

Dazu karséSanas funkciju laika lampa var
automatiski izslegties temperatura, kas
zemaka par 80 °C.

6.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundém.

Gatavo$anas noradijumus skatiet nodalas
Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSanas padomi”.

6.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
temperatdru.

6.4 lestatijums: Gatavosana ar
tvaiku

Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

1. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana udens.
Neuzpildiet cepeSkrasns tilpnes reljefu
gatavoSanas laika vai kamér cepeskrasns
ir karsta.

2. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu,

lai atlasitu karséSanas funkciju .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperaturu .

4. lepriek$eji uzkarsé€jiet tukSu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

5. levietojiet iericé édienu.

Kad beidzas gatavosana:

« Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija Izslégts, lai izslégtu ierici.

* Uzmanigi atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

« Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta. Izlejiet
atlikuSo Gdeni no cepeskrasns tilpnes
reljefa.

6.5 lekla$ana: Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai pieklutu gatavoSanas

paliga édieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz =.

Displeja redzams ‘/3 mt/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklGtu apaksizvelné.
Nospiediet OK.

6.6 lestatijums: GatavoSanas paligs
W

GatavoSanas paligs apakSizvélne sastav no
programmam, kas paredzétas konkrétiem
edieniem. Programmas sakas ar piemeérotiem
iestatijumiem. Jus varat pielagot laiku un
temperatiru gatavoSanas laika.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz =.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu <. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu édienu (P1 - P...). Nospiediet OK.

4. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet OK.

5. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,

vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

LATVIESU 153



Apaksizvélne: GatavoSanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

Temperaturas sensoram jabut savieno-
tam, lai bUtu iespéjams izmantot o funkci-
ju. Skatiet nodalu “Papildpiederumu iz-
mantosana”.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
Gdeni gatavosanai ar tvaiku.

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.

[

Plaukta limenis. Skatiet nodalu “Produk-
ta apraksts”.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
Liellopu galas cepe-  1-1.5kg; 4-5cm = 2; cepama paplate
P2 tis, vidéji izcepts biezi gabali E?:;? mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
arta.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts gggz;lazripé;:;tﬁ?- /? IE] E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 LA Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
zas Skéles Karta
gigt:ték?gtbej;gaﬁ!gi_ 15-2kg /‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iéna gata-
vosana)
Liellopu galas cepe- o kg; 4-5 cm V= 2; cepama paplate
P7 tis, vidéji izcepts (lé- biezi gabali Paris minttes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
na gatavosana) Karta.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, videji _ _
P10 izcepta (IEna gatavo- 0.5-1.5kg; 5- /‘? EI 2; cepama paplate
$ana) 6 cm biezi gabali I':?rT's mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
arta.
Liellopa fileja, pilntba
P11 izcepta (IEna gatavo-

$ana)

Tela galas cepetis
P12 (pieméram, plecs)

0.8-1.5kg; 4 cm
biezi gabali

/‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé. Cepiet apklatu.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P13 Cukas kakla vai ple- 15-2kg /‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ca cepetis L o - o
Pievienojiet 200 ml Skidruma cepamaja trauka.
Cukgalas pléstas 15-2kg Vld= 2; cepama paplate
P14 3;|'§ear:ae)les (1ena gata- Gatavos$anas laika vidl apgrieziet galu otradi, lai ta iegltu
vienlidzigu brinumu.
g:kas mugura, svai- 1 - :Jigz‘i(%asb;sli cm - A 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P15 Paris minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
Ciukas ribas 2 - 3 kg; izmantojiet B 3; cepama panna
P16 f;zséf?@safarg 2{:: Pieviénojiet gkidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Jéra kaja ar kaulu 1.5k;i§z‘i(%a7b;9ﬁ cem /‘? B 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidu apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi El 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas papla-
P18 tes Lo
GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu otradi, lai ta iegutu
vienlidzigu brinumu.
P19 Vista, puse 05-08kg /‘? EI 3; cepama paplate
P20 Vistas kratina 180 —gZaObOalgal:natram /‘? @ E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? B 3: cepama paplate
P21 Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. GatavoSanas laika vidl
apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg /? IEI 2; cepama panna
P23 levietojiet galu cepamaja paplaté. GatavoSanas laika vidu
apgrieziet zosi otradi.
P24 Galas rulete kg /‘? E 2; restotais plaukts
P25 Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatral Zi- /0? E 2 cepgmé papl?t_e ) ) .
Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un garSaugiem.
P26 Zivs fileja ) E B 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Siera kiika -
P27 El 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota

plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
p2g Abolukika . = 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolutarte . =] 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
p3g | o PIag I 2 s 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas B 3; cepama panna
P32 Mufini . E IEI 2; lﬁj 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . =] 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P35 Daivinas Tk B 3 cgpamé paplate pér!déta ar cepamo papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg E 3 c_eparpé paplate pérkléta ar cepamo papiru
Sagrieziet darzenus gabalinos.
p37 Kroketes, saldétas 0.5 kg E 3: cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg E 3: cepama paplate
P39 S:A?:;g:;:ig};::- 1-1.5kg E 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 . A o =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - E IEI 2; &J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E E 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss . E 2; cepama veidne uz restota plaukta
E:ﬁ];t:ii:abatal 0.8kg E E 2; l“:J 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
P44 mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Pilngraudu / rudzu / Tk ‘E IEI 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-

P45

rupjmaize

pamo papiru / restotais plaukts
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6.7 Mainiana: lestatijumi

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz = .

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu 5%, Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vértibu. Nospiediet OK.

5. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Izvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta

Skanas signala ska- 1-4
04 lums

7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Blokésana (&

ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.
Aktivizejot ierices lietoSanas laika, vadibas

panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek
ietekméti pasreizéjie gatavoSanas iestatijumi.

Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota,
vadibas panelis ir blokéts, lai ierice netisam
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu @OK, lai
ieslégtu funkciju.

Atskan signals. &- mirgo 3 reizes, kad ir
ieslégta blokésana.

OOK - nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslégtu funkciju.
7.2 Automatiska izslégSanas

DroSibas nolukos, kad karsé$anas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice

lestatijums Vértiba
Termozonde darbiba 1 — trauksme +
05 apturésana, 2 —
trauksme

06 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts

07 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts

08 Atra uzsilsana leslégts / Izslégts

09 TirnSanas atgadina- leslégts / Izslégts

jums

10 Wi-Fi leslégts / Izslégts

11 Automatiska attalinata
ekspluatacija

leslégts / Izslégts

12 Aizmirst fiklu Ja/Né

13 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468

Programmaturas versi- Parbaude
14 ja

15 Nodzést visus iestatiju- Ja/Né
mus

automatiski izslegsies péc noteikta laika
perioda.

°C) D (st)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimali 3

Ja planojat izmantot karséSanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslégsanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atlikta starta laiks.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

@ Ka iestatit pulksteni, kur$ rada pasrei-
Diennakts ~° faiku.

laiks

Q Laika atskaites taimera iestati$ana.

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
skanas signals. ST funkcija neietekmé
cepeskrasns darbibu.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimerT iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.
@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atlika star- beigu atlik§ana.
ta laiks
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimalais ir 23 st 59 min. ST funkcija
al éaazaal " neietekmé cepeskrasns darbibu.

8.2 lestatijums: Laika atgadinajums

Q

1. Nospiediet @

Displeja redzams 0:00 un Ay

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK

un pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi izslegta pozicija.

8.3 lestatijums: Gatavosanas laiks

STOP

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperattru.

2. Nospiediet O lidz displeja paradas : 0:00
un sror.

3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

158 LATVIESU

5. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK yn pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

8.4 lestatijums: Atlikta starta laiks

@

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu

karséSanas funkciju un iestatitu

temperataru.

2. Nospiediet O lidz displeja paradas : &
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet oK.

: = ay o~

Displeja redzams: --:-- @& PARTRAUKT .

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja
sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

8.5 lestatijums: Laika skaitiSana ©)

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju
kontrolslédzi uz = , lai ievaditu Izvélne.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
{0} / Laika skaifisana. Skatiet nodalu
"lkdienas lietoSana", Izvélne: . lestatijumi.

3. Nospiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu Laika skaitiSanu.

5. Nospiediet oK.

8.6 lestatijums: Diennakts laiks
1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz = , lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

{0 / Diennakts laiks. Skatiet nodalu
“Ikdienas lietoSana”, 1zvélne: lestatijumi.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.



4. Nospiediet OK.

9. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérSanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavosSanas traukiem noslidét no plaukta.

levietojiet plauktu starp cepeskrasns llmena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna

—

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

9.2 Termozonde

Tas méra temperaturu édiena iekSiené.
lesp€jams iestatit divu veidu temperaturas:

. C- temperatura ierices iekSpusé€. Tai
jabut vismaz 25 °C augstakai neka édiena
iekSejai temperatirai.

. /‘? — édiena iek§€jo temperatiru.

Labakam gatavoSanas rezultatam:

« Ediena sastavdalam jabdt istabas
temperattra.

* Neizmantojiet to Skidru édienu
pagatavosanai.

« GatavoSanas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.

Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmér lietojiet cepeskrasns
cimdus.

—

leslédziet ierici.

2. |lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.

3. levietojiet termozondi édiena:

Gala, putnu gala un zivis

levietojiet visu termozondes adatu galas

vai zivs centra pasa biezakaja vieta.

27 )

/Q —
g e
/TSRS

Sautéjums terine

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidu. CepSanas laika
termozonde janostabilizé nekustiga
pozicija. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta
ediena sastavdala. Izmantojiet cepama
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trauka malu, lai atbalstitu termozondes
silikona rokturi. Termozondes gals
nedrikst pieskarties cepama trauka
apak$é€jai virsmai.

4. levietojiet temperaturas sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices iekSpuse.
Skatiet sadalu “Produkta apraksts”.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriek$éja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavosanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, mekl€gjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu enerdijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

g Ediena veids

Karsésanas funkcija

°C Temperatira
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Displeja redzama pasreiz€ja termozondes
temperatura.

5. M- nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek$éjo temperatiru.

6. Nospiediet OK.

Edienam sasniedzot iestatito temperatdru,

atskanés skanas signals. Parbaudiet, vai

édiens ir gatavs. Pagariniet gatavoSanas

laiku péc nepiecieSamibas.

7. lznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

= Papildpiederums

E| Plaukta limenis

@ Gatavosanas laiks (min)

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbéSanas spéja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

+ Cepama paplate — tumsa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

» Podini — keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tumsa,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.



555
=7

e

°C

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40
na

Pica, saldéeta, 0,35 kg Restots plaukts 220 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30

ta
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Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30

0,7 kg na

10.4 Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

= - o,
&L, = =l C O

Kucinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate

Kdcinas, 20 paplaté Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate

Kucinas, 20 paplate Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90

@20 cm plaukts

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90

@20 cm plaukts

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

Smilsu mikla Augs./Apakskarsesana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts

1) leprieks sakarsé€jiet ierici 10 mindtes.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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11.1 Piezimes par tiriSanu

TirSanas lidzekli



» Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikro$kiedras dranu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

* Metala virsmu firi§anai izmantojiet
tinsanas skidumu.

» Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.

LietoSana ikdiena

* |ztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréeku.

 lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 minutém. P&c katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroSkiedras dranu.

Papildpiederumi

» Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta tdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

» Nefiriet piedegumdrosos
papildpiederumus ar abraziviem firisanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

11.2 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

®

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni
ik peéc 5-10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeskrasns tilpnes padzilinajuma
250 ml balta etika vai citronskabes.
Lietojiet etiki bez piedevam, kura skabes
koncentracijas [imenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 minutes istabas
temperatura.

3. Tiriet cepeSkrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

11.3 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pauvelciet plauktu atbalstu priek$éjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pauvelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

| P
) Jifs D7
\H—'<\'

4. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot

iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam tapam
jabut verstiem uz prieksu.

11.4 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepesSkrasns durvis
nav pilnigi aizvertas.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeskrasns iek$€jo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu tdeni,
mikstu dranu un maigu firiSanas lidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz = , lai ievaditu Izvélne.
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

rrrr/, un nospiediet OK.

Tinsanas program- Darb.
ma laiks

C1 - Viegla tirsana 1h

C2 - Vidéji intensiva firi- 1h 30 min

Sana
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C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet temperaturas kontrolsledzi, lai
atlasitu tirfiSanas programmu, un

nospiediet OK.
7. Nospiediet OK | ai uzsaktu tirisanu.

Kad sakas tTrTéanas programma, ierices
durvis ir blokétas un apgaismojums ir

izslégts. Lidz durvju atblokéSanai displeja

redzams

8. Péc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, 'dz ierice ir atdzisusi un durvis
tiek atblokétas. Tiriet cepeskrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un tdeni.

11.5 TinsSanas atgadinajums

Kad displeja mirgo al péc gatavoSanas
sesijas, ierice atgadina, ka nepiecieSama
pirolitiska tirisana. Jus varat atgadinajumu
izslegt apaksizvelné: lestatijumi. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”, Nomaina:
lestatijumi.

11.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$gjos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, idz tie nokliksk.
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3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli lidz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iek$pusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.




8. Notiriet stikla panelus ar udeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgaijiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Péc finsanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Samekléjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un saliksanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ko darit, ja...

11.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bat karsta.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

/\ UZMANIBU!

Vienmer turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerici nevar ieslégt vai lietot.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvertas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis droSinatajs.

LATVIESU 165



Probléma

Parbaudiet, vai...

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek tdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tudens.

®

Ja displeja redzams $aja tabula
neieklauts kludas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas droSinataju un
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods
atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizeto servisa centru.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):

13.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Modela identifikacija EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla
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Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeSkrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveéroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergijas taupisanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarsejiet
ierici, ja vien tas nav Tpasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms

gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
€diena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iespéjamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepesSkrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundem. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu 1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu ff:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o
simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
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otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.
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Jus sveikina ,Electrolux“! Dékojame, kad pasirinkote musy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai

perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir

pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga
* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,

jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

A

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,

jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais ar juos valdancia programéle
mobiliuosiuose jrenginiuose.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries$ kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

« Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

* Pries pirolizinj valymag ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros

smugj.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités musy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jZeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.
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» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi buti pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

 |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio

arba sprogimo pavojus.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksc¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.
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/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

* Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.
— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.
* Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.



Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Pries pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su

prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio

valymo instrukcija.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,

neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki auksStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad

nesugadintuméte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /

sudeginto maisto dumai zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg

pasirlpinkite, kad augintiniai nesiliesty

prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperatury pokyCiams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatira gali pazeisti puoduy, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.
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+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieZiuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

@ Maisto termometro lizdas

Lemputé

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas

Kad jjungtuméte prietaisa:
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Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

Bl Ventiliatorius

Bl Orkaités vidaus jduba
Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Grotelés

Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruoSimo indams.
Kepimo skarda

Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skysc¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

Grilio / skrudinimo skarda

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras

Skirta kontroliuoti maisto ruosimg
atsizvelgiant | temperatiirg maisto
produkto viduje.

Teleskopiniai bégeliai

Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

Spustelékite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktumete.



3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg noresite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy | i§jungimo

padétj
4.2 Valdymo skydelio apzvalga

E Prietaisas yra uzrakintas.

% Submeniu: Kepimo vadovas.

m/ Submeniu: Valymas.

@ Paspauskite, kad nustatytuméte laik-
macio funkcijas.

@ Submeniu: Nustatymai

Greitas jkaitinimas - jjungta.

>»>

H» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
méte funkcijg: Greitasis jkaitinimas.

liungta ruosimo garuose funkcija.

-B- Paspauskite, kad jjungtuméte ar i$-
o jungtuméte prietaiso lempute.

Maisto termometras — jjungta.

/‘? Norédami pakeisti nustatytg patiekalo
kepimo temperaturg, spauskite: Maisto
termometras

Laikmatis — jjungta.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-
méte pasirinkima.

Kepimo laikas - jjungta.

DD D

%
4
o
B

Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

4.3 Ekrano indikatoriai
nﬂo))nzuo
5588;

sOBH-BEHEH
QQQ:::;:' ‘/m/@

sToP

=-

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Laikmatis — jjungta.

OIECINC)

L,Wi-Fi“ry8ys — jjungta.

Nuotolinis valdymas — jjungta.

vD)

Progreso juosta rodo, kada prietaisas
pasiekia nustatytg temperatirg arba ka-
da baigiasi maisto gaminimo trukme.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros

maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo

skydelyje pamatysite: 00:00.

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK,

5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas

ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas

gali skleisti nemalony kvapa ir dimus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpg.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijg a Nustatykite
didZiausig temperatura. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. |Sjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

5. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

6. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.
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5.3 Belaidis rysys

Prietaisui prijungti jums reikés:

* Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

1. Norédami atsisiysti programéle,
nuskaitykite QR kodg ant naudotojo
vadovo galinio virSelio. Taip pat
programéle galite atsisiysti iS programéliy
parduotuves.

2. Vadovaukités programélés nurodymais.

3. Kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle
pasirinkite =.

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumétev‘@ / \Wi-Fi“rySys. |junkite
arba iSjunkite. Zr. skyriy ,Kasdienis
naudojimas®. Pakeitimas: Nuostatos.

Daznis 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW )

LWi-Fi“ modulis  NIUS-50

®

Siekiant uztikrinti sauguma, nuotolinis
valdymas po 24 val iSsijungia
automatiskai. Jei reikia, registracijg
pakartokite.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai
yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux
dekoja atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indél.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirajj programinj koda, licencijas
bei publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite
adresu: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(katalogas NIUS).

6.1 Kaitinimo funkcijos

Picos programa
Tinka kepti picg ir kitus patiekalus, kuriems
reikalingas kaitinimas i$ apacios.

B]

Karsto oro srautas

Kepti mesg ir pyragus. Nustatykite Zemesne
temperatilrag nei pasirinke virSutinio / apatinio
kaitinimo funkcija, nes ventiliatorius tolygiai
paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Apatinis kaitinimas
Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui.
Naudokite Zemiausig lentynos padétj.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maista vienoje lentynos pa-
deétyje.

&y SteamBake
Drégmei padidinti ruoSiant maista. 1Sgauti tin-
kama spalva ir traskig plutelg. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo.

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.
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li' Drégnas konvek. kepimas

¢ Si funkcija ruo$iant maista padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija temperattra
prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudo-
jamas perteklinis karstis. Kaitinimo galig gali-
ma sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos
apie: Drégnas konvek. kepimas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos su
kaulais gabalams kepinti viename lygyje. Ap-
kepams ruoéti ir skrudinti.




®

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus zemiau 80 °C,
lemputé gali iSsijungti automatiskai.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimag
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymo patarimai.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperaturg.

6.4 Nuostata: Maisto gaminimas
garuose

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso durelés.

1. |pilkite j orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ ¢iaupo.
Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai
gaminate maista arba kai orkaité yra
jkaitusi.

2. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

3. Pasukite valdymo rankenéle
temperaturai nustatyti.

4. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty drégme.

5. |dékite maistg j prietaisa.
Pasibaigus maisto ruosimo ciklui:

» Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte
prietaisg.

« Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi
drégmeé gali sukelti nudegimus.

« Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Pasalinkite likusj vandenj i$
orkaités vidaus jdubos.

6.5 Jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti
kepimo vadova ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo

rankenéle j = padét;.

Ekrane matysite \/\9, nn/ @

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

6.6 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
konkretiems patiekalams sukurtos
programos. Programos paleidziamos su
atitinkamai parinktais nustatymais. Gaminimo
metu galite keisti programos laikg ir
temperatura.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo

rankenéle if padét;.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite ¥,
Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK.

4. Sudékite maistg j prietaisg. Paspauskite
OK.

5. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.
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Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Kad galétuméte naudotis Sia funkcija, turi-
te prijungti maisto termometra. Zr. skyriy
,Priedy naudojimas®.

Jei norite naudoti ruoSimo garuose funkci-
ja, pripildykite orkaités vidaus jdubg van-
dens.

Pries pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[

Lentyneélés lygis. Zr. skyriy ,Gaminio apra-
Symas".

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P1 Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys,  1-15kg;4-5cm /?B 2; kepimo skarda o
vidutiniskai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
Kepsnys, vidutiniSkai 180 - 220 g vienam . . L. .
iékzptays gabalui; 3 ?:m storio I/‘? @ IE‘ 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieziniai es . . e . .
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
:;?L?:;:(I;?,—Z%tsals 15-2kg /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 . h ' Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
Slaunies kepsnys, sto- s I~ PO
ras paslépsnis) déti skyscio. |dékite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, /.? E .
vidutini$kai iSkeptas 1 - 1.5 kg; 4-5 cm 2; kepimo skarda
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
peratiiroje) kite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-

mas Zzemoje tempera-
taroje)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperatlroje)
Jautienos filé, viduti- /‘? E .
niskai iskepta (kepi- 0.5- 1.5 kg; 5-6 2; kepimo skarda
P10 mas Zemoje ten(1pera— cm storio g%abalai Mésg kelias minutes pakepkite {kaitintoje keptuvéje. |de-
tdroje) kite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iSkepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)
&il‘zsmnr::;;!i(sg)snys O.Esst:)|’1i§5gkagb;a‘}a(i:m /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P12 ” Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite  prietaisg. Uzdengtas kepsnys.
K!aullenos sprgnql- 15-2kg /? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P13 nés arba nugarinés K tickala inilkite 200 ml skvsdi
kepsnys | kepamg patiekalg jpilkite ml skyscio.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /‘? B 2: kepimo skarda
P14 gg;stll-:?:jse)zemoje tem- Pragjus pL;SGi maisto gaminimo laiko, mésg apverskite,
kad vienodai paskrusty.
gK‘i?:iI::nos nugariné, 1 -s:c.)ﬁg%;i;?a(i:m /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P15 Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite El - X
P w et . 3; gili keptuvé
P16 liukai stsc)\?iizgésn’kiu?itflzs |pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.ithofici;g;a€;?a‘i;m /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi E 2; &J 200 ml; troskinys ant kepimo padéklo
P18 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-
verskite, kad vienodai paskrusty.
P19 Viséiukas, pusé 0.5-0.8 kg /0? EI 3: kepimo skarda
P20 Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /‘? @ El 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
VisCiuky Slauneles, . /‘? B 3; kepimo skarda
p21 atvés. Jei visciuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatira ir kepkite ilgiau.
P22 Visa antis 2-3kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

|dékite mésg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gamini-
mo trukmes, antj apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visa Zasis 4-5kg Z?E 2. giti keptuve
P23 |dékite mésg j gilig kepimo skardg. Praéjus pusei maisto
gaminimo laiko, Zasj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis kg /2B 2 vieline lentynele
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai /‘? EI 2: kepimo skarda
P25 auvial | Zuvj 1déki‘te sviesto ir pagardinkite prieskoniais bei Zole-
lémis.
P26 <uviesfile ) E B 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Sari -
P27 drio pyragas B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . (][] 2. a4 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas . E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 uoliu pyrag EB 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 | liai 9 B 3; gili keptuveé
p3p feksiukai ; (3] 2; 1) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieti-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais . B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
P35 Keptos bulvytés Tk E 3 kepimo skardojg su_kelpimo popieriumi
Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 2:;%':2: kepintos 1-15kg B 3 kepimo sk§rdoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg El 3: kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg = 3: kepimo skarda
P39 l:laensi;')assl"::!:;zuc;valilila- 1-1.5kg E 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
Bulviy plokstainis 1-1.5kg

P40

(zalios bulvés)

E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P41 Sviezia pica, plona - E E 2; ) 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi

P42 SvieZia pica, stora - E B 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P43 Pyragas ,Quiche ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 ki . . )

P44 nas | iabata / balta g gr!u:—rlmz l*_*] 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

P45 }Iults)gagcr’l:i%;rugmel ke EE 2; l*_*J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi / ant vielinés lentynélés

6.7 Kei¢iama: Nustatymai <

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle 1? padétj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite @

Paspauskite OK,

3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotumete reikSme. Paspauskite
OK .

5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padeétj, kad iSeituméte i§ Meniu.

Meniu: Nustatymai
Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5
Mygtuky tonai 1 -signalas, 2 -
03 spragteléjimas, 3 —
garsas iSjungtas
04 [spéjamo signalo gar-  1-4

sas

7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Nustatymai

ReikSmé

05

Maisto termometras
veiksmas

1 - signalas ir su-
stabdymas, 2 - sig-
nalas

06

Laikmatis

liungti / iSjungti

07

Orkaités apSvietimas

liungti / iSjungti

08

Greitas jkaitinimas

liungti / iSjungti

09

Priminimas apie valy-
ma

liungti / iSjungti

10

Wi-Fi'rysys

liungti / iSjungti

11

Nuotolinis valdymas

liungti / iSjungti

12

Atsijungti nuo tinklo

Taip / ne

Demonstracinis rezi-

Aktyvavimo kodas:

15

mus

13 mas 2468
14 Programinés jrangos Tikrinti
versija
Atkurti visus nustaty- Taip / ne

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti
nustatymai islikty nepakite.
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Jei jjungsite, kai prietaisas isjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtuméte prietaiso.

Paspauskite @OK, kad jjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. EI — kai uzraktas
isijungs, sumirksés 3 kartus.

O OK _ paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakei¢iamos
nuostatos.

C) O (val)

30-115 12.5

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSsymas

Q) LaikrodZiui nustatyti.
Paros lai-
kas
Q Laikmadiui nustatyti. Laikui pasibaigus

isgirsite signala. Si funkcija orkaités

Laikmatis veikimui jtakos neturi.

Maisto ruoSimo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-

Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.

kas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidéto pa- pabaigos laikg.
leidimo lai-

kas

@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti.

. . Daugiausiai 23 val 59 min. Si funkcija
Laikmatis

orkaités veikimui jtakos neturi.

8.2 Nuostata: Laikmatis [

1. Paspauskite @

Ekrane matysite: 0:00 ir Q
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.
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(°C) D (val)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maks. 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Atideto
paleidimo laikas.

3. Paspauskite OK. Laikmatis igkart
pradeda atgalinj skaiCiavima.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK'jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

8.3 Nuostata: Kepimo laikas %

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatiirg.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane
pamatysite: 0:00 ir sr%

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis igkart pradés
atgalinj skaiCiavima.

5. Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padét;.

8.4 Nuostata: Atidéto paleidimo

laikas &

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatirg.



Palaikykite nuspaude @ kol ekrane

pamatysite: @ ir START.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte pradzios laika.

4. Paspauskite OK,

Ekrane matysite: --:-- & STOP.

5. Pasukite valdymo rankenele, kad
nustatytuméte pabaigos laikg.

6. Paspauskite OK.

Laikmatis pradeda atgalinj skaiCiavimg

nustatytu paleidimo laiku.

7. Laikui pasibaigus, paspauskite OK jr

pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |

iSjungimo padet;.

N

8.5 Nuostata: Laikmatis O

1P

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg i
kad pereituméte prie Meniu.
Pasukite valdymo rankenéle, kad

N

pasirinktumete oL / Laikmatis. Zr. skyriy

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Auksti
lentynos krasteliai neleidzia indui nuslysti.

Grotelés

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojeles buty nukreiptos Zemyn.

.Kasdienis naudojimas*, skirsnj ,Meniu*:
Nustatymai.

3. Paspauskite OK.
4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtumeéte laikmat;.

5. Paspauskite OK,
8.6 Nustatymas: Paros laikas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle 1?,
kad pereitumete prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete @ / Paros laikas.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas*; meniu:
Nuostatos.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrodi.

4. Paspauskite OK.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

9.2 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje.

Reikia nustatyti dvi temperattry reikSmes.

. °C — temperatura prietaiso viduje. Turi bati

bent 25 °C aukstesné uz patiekalo vidine
temperaturg.

- M maisto vidaus temperatura.
Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

* Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.
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* Nenaudokite skystiems patiekalams.
+ Maisto ruoSimo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/N ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet mavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. [junkite prietaisg.

2. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu
reikia, orkaités temperatura.

3. |smeikite maisto termometrg j patiekala:
Mésa, paukstiena ar zuvis
|smeikite visg maisto termometro kistuka |
stambiausio mésos ar zuvies gabalo
vidurj.

)
) )
\

7 —
2T RRSSoTSS

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperatdros ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.
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Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai |
uzkepélés vidurj. Kepimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirta maisto produkta.
Maisto termometrg padeékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kistukg ikiskite | lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
»,Gaminio aprasymas"“.

Ekrane matysite dabartine maisto termometro

temperatura.

5. /? — paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatirg.

6. Paspauskite OK,

Maistui jkaitus iki nustatytos temperaturos

pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas

paruostas. Jei reikia, prateskite maisto

gaminimo trukme.

7. IStraukite maisto termometro kistukg i$
lizdo ir iSimkite patiekala.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energija, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas”.

Lentelése naudojami simboliai:

955 Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

°C Temperatira




— Priedai

B Lentynos padétis

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindinCius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,

skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,

skersmuo 26 cm

« Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo

8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,

skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

— o,
&L, = C = O

Kavos bandelés, 16 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30

vnt. rinkimo indas

Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
rinkimo indas

Pica, $aldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 25-35
rinkimo indas

Sokoladiniai sausai- kepimo skarda ar riebaly su- 175 3 25-30

néliai rinkimo indas

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis ~ kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50

Zuvis, virta ant nedi-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg  rinkimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 25-35
rinkimo indas

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 25-30
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 24 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 25-35

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40

rinkimo indas
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Pikantiski teSlainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30
20 vnt. rinkimo indas
Sméliniai sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly su- 150 25-35
20 vnt. rinkimo indas
Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 20-30

rinkimo indas
Darzovés, virtos ant kepimo skarda ar riebaly su- 180 35-45
nedidelés ugnies, 0,4  rinkimo indas
kg
Vegetariskas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 25-30
liy
Vidurzemio jdros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30
zoves, 0,7 kg rinkimo indas
10.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 180 70-90
formos @ 20 cm nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Grotelés 2 160 70-90
formos @ 20 cm
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2 160 40 - 50

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2ir4 160 40 - 60

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)

Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
skarda

Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
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Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Skrebutis 1) Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

1) pakaitinkite orkaite 10 minugiy.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

» Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

» Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisrag.

» Dréegme gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prieS gamindami
maistg leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdzidti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveéje.

* Priedams su nesvylanc¢ia danga valyti
nenaudokite Sveic¢iamojo valiklio ar astriy
daikty.

11.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruosimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy
liku€ius.

@

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite

orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

1. |dubg jpilkite 250 ml baltojo acto arba
citrinos rugsties.

Naudokite ne stipresnj nei 6 %
ragstingumo acta be priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. I8valykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

11.3 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisg.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

L FE_
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4. Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai turi

buti atsukti | priekj.

11.4 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

LIETUVIY 187



/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | =,
kad pereitumete prie Meniu.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

D)}

pasirinktumete m/ ir paspauskite OK,

Valymo programa Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programa ir paspauskite OK,

7. Valymui pradeti paspauskite OK.
Prasidéjus valymo programai prietaiso
durelés uzsirakina, o lemputé i$sijungia. Kol

durelés liks uzrakintos, ekrane matysite E'
8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle |

iSjungimo padet;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir durelés
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

11.5 Priminimas apie valyma

Kai pasibaigus maisto ruoSimo ciklui ekrane
pastebésite mirksint] indikatoriy mf , laikas
atlikti pirolizinj valyma. Sj priminimg galite _
iSjungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.
skyriy ,Kasdienis naudojimas*, skirsnj
LKeitimas*®: Nustatymai.
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11.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaites durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytuméte. Prie$ nuimdami stiklo dalis,
perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas"“.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose

krasStuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.



6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, istraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.
|sitikinkite, kad stiklas buty visiskai
iStrauktas iS atramuy.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklagstis

iSgirsite spragtelejima.

Pasirlipinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos Zenklo ieskokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo plokste pazymeéta
skirtingai, kad baty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai
atsiremty j atramas.

A
=g

P [—i®

11.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali biti karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
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12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K daryti, jeigu...

Triktis

Patikrinkite:

Prietaiso negalima jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas yra iSjungta.

Lemputé i$jungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas | lizda.

Err C2 Jis iStraukéte Maisto termometras kistuka i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

13 vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite
ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad veél
jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos
kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg

arba jgaliotajj techninés priezilros centra.
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Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti
Cia:

Modelis (MOD.) :

Gaminio numeris (PNC):

Serijos numeris (S.N.):




13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Modelio identifikatorius EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumeéte daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent baty aiSkiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasSildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karscio reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karcio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.
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Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:> ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

NeiSmeskite Siuo zenklu i pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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I/IHCbOpMaLU/IVI 3a cepBucupar-e U nonpaska:

@ [obueTe coBeTu 3a KOpUcTEHE, BpoLLypu, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXUHA
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8. ®YHKUMIN HA HACOBHUKOT .....oeoiiiiiiiiiie e 207
9. KOPUCTEHE HA OOOATOUUTE......cco et 208
10. TIOMOLL U COBETW.....coeeeeeee e 210
11 HETA VM UNCTEHRBE.... ..o 212
12. PELUABAHSE TTPOBJIIEMM. ...t 215
13. EHEPITETCKA EQUKACHOCT .....eeeoeiiieeeeeeeeeee e 216
14. TPUXKA SA OKOJTINHATA . et 218

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTUpake U KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMe

BHMMATENHO Aa MM npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCY OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda UNnu LTeTa Ko ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa

MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha

CUTYPHO MU 0e3begHo MecTo 3a nogouHeXxHa yn0Tpe6a.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHfiMBa KaTeropuja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro Kopucrar geua Hag 8 roanHu m

Jinla co HamManeHu Cbl/l3|/|‘-IKI/I, CEeETUJTHN NI MEeHTalTHU

cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UNu SOKOMKY UM bune aageHu

yrnaTtcTtBa Kako 6e3benHo ga ro yr|0Tpe6yBaaT anaparToT, U
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AOKOMKy rn pasbupaart onacHOCTUTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee fa buge Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmuya co MHory o6emMHm 1 CnoXxXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Nnoj nocTojaH Haa3op.

« [euaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3o0p Aa He urpaart co
anapartoT u MobunHuTe ypeau co annukauynjara.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa geua n dpnete ja
COOBETHO.

« NMPELOYMNPELYBAHE: Ypenot u HeroBute gocranHu
AenoBu cTaHyBaart Xewku npu ynotpeba. pxeTe ru
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UM Kora ce nagw.

« AKO anapaTtoT uma ypea 3a 3altuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leyarta He Tpeba ga ro Yictart unu ga ro oaggpxyeaar
anapartot 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

« OBOj anapaT e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

* YpenoT e HamMeHeT Aa ro KOpUcTu egHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHW YCNOBWM BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

* YpenoTt Moxe Ja ce KOPUCTU BO KaHLenapuu, XoTercku
cobun, rocTUnHULUM, hapmMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CIINYHM
CMecTyBaha kKaZle HeroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBa
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

* [Mpen ogpxxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBaweTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlacTeH LeHTap 3a cepBucnpane Unm Cinm4Ho
KBanudurKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
ONacHOCT.
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« MPEOYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €

MCKNyYeH npea Aa ja 3aMeHnTe cBeTunkarta 3a ga
n3berHeTe CTPyEH LLOK.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu

AenoBu CcTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JoNpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha LWynnMHaTa Ha anapaToT.

« Cekorawl cTaBajTe 3alUTUTHN pakaBuum 3a BageHe unm

CTaBawe aogartoun nin cagoBu 3a BO pepHa.

 KopucteTe ro camo ceH30poT 3a XpaHa (CeH30poT 3a

TemnepaTtypa Ha cpeauHaTa) npernopayaH 3a oBoj anapar.

° ,El,a ' OTCTpaHUTE nosinunTe, NpBo nosriedveTe ro npegHnoT

Aen oA nonvuara, a notoa 3agHMOT 0f CTPaHUYHUTE
suposu. CtaBeTe rm nonuuute no obpaTeH pegocnen.

 He kopucTeTe uncTay Ha napea 3a YncTere Ha ypeaorT.
 He kopucTeTe cunHo abpasvBHM CpeacTBa UMK OCTpn

MeTanHu CTpyrarnkm 3a a ro YACTUTE CTakKioTo Ha
Kanayunte CO WapK1 Ha noBpLllnHaTa 3a rotBewbe 6|/|p,ej}’<|/|
TOa MOXe Oa npean3snka rnpckake Ha CTakoTo.

* /I3BageTe ro cmoT gononHuTeneH Nnpnbop n HenoTpebHuTe

paGoTU/UCTypPEHUTE TEYHOCTM O anapaToT Npes YNCTEHE
CO Nuponuaa.

2. BESBEJHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa «  MoHTUpajTe ro anapaToT BO CUIYPHO W
MOrofIHO MeCTo Koe r1 UCMOoNHyBa
& NPEOYMNMPEOYBAHSE! I'IOTpeﬁl/ITe 3a MOHTaxa.
«  OgpxyBajTe MUHUMANHa ofAaneyeHocT
AnapatoT Mopa Aa 6uae MOHTUPaH camo 07l APYIUTE ANapaTin 1 [EenosH.
O KBANNCUKYBAHO NULIE. « Tpen Aa ro MOHTMpaTe anaparTor,

npoBepeTe aanu Bpartara Ha anapartoT ce

V3BageTe ja uenata ambanaxa. .
oTBapa Cco necHoTuja.

HewmojTe ga moHTupaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv ynaTcrTBarta 3a MOHTUMPaHe
[OCTanHW Ha Halwarta UHTepHeT-CTpaHuLa.
Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare /\ MPEAYNPEQYBAHSE!

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

anapaToT 3aToa LTO € TEXOK. Cekoraw Pusuk op noxap u CTpyeH yaap.

HoceTe 3aLUTUTHU pakaBuLY U

NPUNOXeHUTE 0BYBKU. + Cekoe nospaysatbe o CTpyja Tpeba Aa
He Bneyete ro anapatoT 3a padkara. Buae HanpaseHo of KBanMuKysaH

enekTpuyap.
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* AnapatoT Mopa Aa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nnoykara co cneuundukayum ce
KOMNaTUOUITHM CO eNeKkTpnuYHaTa MOKHOCT
Ha mMpexaTta Ha enekTpu4Ha eHepruja.

+ Cekorall KopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH
LUTeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKIYYOLM N NPOAOITKHU Kabnu.

+ T[orpwxeTe ce ga He rn owrteTuTe
MPUKNYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa mopa Aa ro
Hanpasu HawunoT OBnacTeH cepBUCeH
LeHTap.

* He posBonyBajTte kabenoT Aa fojae Bo
gonup co unn ga uae 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTara € XeLuka.

+ 3awTuTaTta oA eneKkTpuYeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AeNoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HaYMH LUTO HeMa
Aa Moxe Aa ce nssagu 6e3 anaTku.

» [loBp3eTe ro NpukNy4yoKoT 3a CTpyja Cco
LUTEKEPOT Ha KpajoT 0f MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NpUKIy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH o MOHTUPaHETO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NpuKIy4yoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenot 3a Aa ro
nckny4mTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NoBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo coofBeTHM ypeau 3a
nsonauuja: 3aWwTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBaHe U KOHTaKTOPW.

* EnekTpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30MaumUCKN ypens Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
MPUKYYOKOT 3a CTPyja OA cuTe NOSIoBW.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 MMm.

» LlenocHo 3aTBoperTe ja BpataTa Ha
anapaToT npej Aa ro noBp3vTe rmaBHUOT
LUTEKep CO NPUKMYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH CO MPUKITYHOK U
kaben 3a cTpyja.
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TunoBu Ha kabnu KoM MoXxe Aa ce
MOHTMpaaT UM fa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAETe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nrioykaTa co crneumdumkalum.
MoxeTe oa nornegHeTe 1 Bo Tabenara:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kabenoT

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

KabenoTt 3a 3a3emjyBarse (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uge 2 cm nogonr o4
KadpeaBaTa hasa u CUHUTE HEeYyTpanHu
kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, U3ropeHnLmn 1
CTPYeH yZap unv ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneuncdurkaymjata Ha
OBOj anapar.

« OcurypajTe ce Aeka oTBopuUTe 3a
BeHTUNaumja He ce GroKkMpaHm.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Hapa3op.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT no cekoja
ynotpeba.

» bBupete BHMMaTenHu kora ja otBOopaTte
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTu.
Moxe fa nanese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapaToT co MOKpu paLe
UM KOra MMa KOHTaKT Co BOAa.

* He ja nputnckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTtpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA MMM NOBPLUMHA 3a
cknagumparse.

* BHumaTtenHo otBopeTe ja BpaTaTa Ha
anapatoT. KopucTereTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeamsBrka Mellake
Ha ankoxon v BO3ayX.



He no3BonyBajTe UckpuTe Unu oTBOPEH
oraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

Cekorall KopucTeTe CTakmno v Ternm
0806peHN 3a KOH3epBUPaH-E.

He craBajTe 3ananveu Nnponssoaun Unu
npeamMeTy KOU ce MOKpPU 3aeHO CO
3ananvueu NPoV3BOAM BO anapaToT, Unm
BO Herosa 6nusumHa.

He ja cnogenysajte BawaTta Wi-Fi
NO3VHKa.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap wunm
owiTeTyBake Ha anaparor.

/N NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHocT of, owTeTtyBak€ Ha anapartoT.

3a fga cnpeunTe owTeTyBake UNu
n3bneanyBane Ha emajnoT:

— He CTaBajTe cagoBy 3a BO pepHa unm
ApYrv NnpeamMeTy BO anapaToT
OVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgponuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpPELLUHOCTa
Ha anapaToT.

— He CcTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKEeLUKUOT anapar.

— He 4yBajTe BMNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLUuTe Co
roTBEHE.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTUpaTe fgoaaTtouuTe.

0O6e360jyBat-€TO Ha emajnoT Unn Ha
He'pfocyBaYkmMOT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTaTa Ha anapaToT.

KopucteTe anabok caz 3a BriaxHu
konayun. OBOLUHUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamMKu KOU MOXe Aa
oupat TpajHu.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

AKO anapaToT e MOHTWUpaH 3af nnova of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatarta He cMee
[a ce 3aTBopa Kora anapaToT € BO
dyHKumja. Moxe aa ce Hacobepe TonnunHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nrnova Ha
mMe6enoT WTo MoXe Aa npeau3suka
nocnefoBaTenHo OWTETyBake Ha
anapatoT, Ha MebernoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnovyarta Ha mebenot
Joaeka anapaToT LEenocHO He ce u3naau
no ynortpebaTa.

« T[lpen oapXXyBareTO, UCKNyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NpUKy4yoKkoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € NageH.
lMocTon onacHoCT of KpLueke Ha
CTakneHuTe nio4un.

. Be[J,HaLIJ 3aMeHeTe ' CTakneHuTe nno4n
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBnacTeH CEPBUCEH LigHTap.

* bBugete BHUMaTENHM Kora ja Bagute
BpaTaTa of anapartoT. BpaTara e Tewwuka!

* PepoBHO uncTeTe ro anaparorT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBake Ha NOBPLUMHCKNAOT
marepujan.

* YucreTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aeTtepreHT. He kopucTteTe abpasnsHu
npoussoau, abpasnBHU CyHIepy 3a
YuCTeHE, PacTBOPYBaYM UMN MEeTarnHu
npeameTun.

« [lokonky KopucTute cnpej 3a neyka,
cnepete rn 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK
Ha nakyBakeTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og nospeau / Moxapwu /
XeMuckn ncnapysara (racosu) BO

peXxunm Ha nnuponunsa.

« [lped unctere Co NMponu3a 1 NPBUYHO
npeasarpeBarse, U3BageTe v og,
pepHarta:

— CuTe ocTaToum of XpaHa, Macsio unu
npoTekyBana / Hacnarv o MacHOTUM.

— Cute npeameTy WITO MOXaT Aa ce
n3Bagat (BKMy4YUTENTHO peLLeTKnTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), 0cobeHo HenennuauTe
TeHLepuka, Tencun, Tasu, npubopoT
UTH.

¢ BHumaTenHo npouuTajTe ru cute ynaTcrea
3a YnCTeHe CO NMponun3a.

« [pxeTe rv geuarta noganeky og anapatoT
Aofeka paboTu YNCTeHEeTO Co NMPoNM3a.
AnapaToT cTaHyBa MHOTY >XEXOK 1
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XKELUKNOT BO3A4yX Ce ucnyLiTa o
[oBoauTe 3a nageme.

*  YucTteweTo CO NUponu3a e onepauuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe Moxe aa
ocrnoboan racosu of, octaTtounTe o
rOTBEHETO U FPafieXxHN maTepujanu, n
cropef Toa ce npenopadvysa:

— pa obe3bennte nobpa BeHTUNaLmja
3a Bpeme 1 No CEKoe YNCTEHE CO
nuponusa.

— pa obe3begute fobpa BeHTMNaLmja
3a Bpeme 1 no npBMYHOTO
npeasarpeBamse.

* He nctypajte n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YMCTEHETO CO NMpONM3a 3a ga nsberHete
OLITETYyBaHE Ha CTaKNEHUTE MIoYn.

* VicnapyBaraTa WTO M1 ucnywiTaaT cuTe
NUPONNUTUYKM PEPHU / ocTaToLM 04
roTBEHE CE OMNULLIAHWN KaKo HELLUTETHM 3a
nyfeTo, BKNy4YMTEeNHO 1 3a Mmanu geua,
WM N1ua co XpoHUYHKU BonecTu.

* [pxeTe rm MuneHnYMHata HacTpaHa og
anapaToT 3a BpeMe Ha YNCTEHETO CO
nMponusa u NPBUYHOTO Npea3arpeBake 1
notoa. ManuTte muneHnynta (ocobeHo
nTMUuTE N PENTUNUTE) MOXe Aa buaat
MHOrY 4YyBCTBUTENHN HA TemMnepaTypHUTe
NPOMEHN 1 ucnapyeaka.

* HenennueuTe NOBPLUMHU Ha
TeHLepuwaTa, TaBuTe, NpnbopoT 3a
jagere 1 cn., Moxe fa ce owTeTar og
BMCOKUTE TEMMNepaTypu Ha onepauujata
YucTere co nMponunsa Ha cute
NMUPONUTUYKM PEPHU 1 Aa BuaaTt U3Bop Ha
HUCKWN HMBOA Ha LUTETHW racoBu.

2.6 BHaTpelwHa cBeTUsIKa

Bo ogHoc Ha cBeTMNMTE BO BHATPELLUHOCTA
Ha 0BOj MPOM3BOA 1 PE3EPBHUTE CBETUIKM
LWTO ce npogasaat nocebHo: Osne
CBETUIIKN Ce NpeaBuAEHN Aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU hU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce npeaBuUAeHW 3a AaBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMEHW U He ce MOroHW 3a OCBETNyBake
npocTopun BO JOMOT.

OBO0j Npoun3BoA COAPXM U3BOP Ha
CBETNNHA Of Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

KopucTteTe camo CBETUNKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

3a fa ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTVpajTe CO OBMIACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurMHanHm pesepeHu
Zenosu.

2.8 OtcTtpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
OnacHocT Of1 eNNIeKTPUYEeH LLOK.
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/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Puauk oA noBpeaa unu 3agyllyBame.

KoHTakTnpajTe co BawwmTe OnwTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako ga ce ocnoboauTe og anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT Of HanojyBameTo.
M3BageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nmcky
[0 anapatoT u dpneTte ro.




3. ONMNC HA NMPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

ToEE

O|:|O

_J

B B EER

KoHTponHa nnova

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeene
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeeme

LLitekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
CeeTusnka

BenTtunartop

BRREDENE

4. KOHTPOJIHA TABIA

4.1 BknyyyBake 1 UCKITyYyBake Ha
anapartoTt

3a BKny4vyBake Ha anapaToT:

1. TNpwutucHeTe rn konumwata. Konumkarta
ce Bajar.

2. 3aBpTeTe ro KON4eTo 3a hyHKUMM Ha
rpeemne 3a fa ogbepete dyHKUMja.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KOMYe 3a Aa rm
npunaroguTe NoCTaBKUTE.

3a ga ro ucknyuute anapaTtoT: CBpTETE o

KOMYeTo 3a PyHKLUMTE Ha rpeere BO

nosvumja 3a Ucknydysarbe (]

El Vsrpasupana BHaTpeluHocT
Motnopa 3a nonuum, MoGuHa
Mo3uumm Ha nonmum

3.2 JopaTtoum

¢ Pewertka
3a nnexoBu 3a Korayun, OrHOOTMNOPHMU
cafoBW, CafoBU 3a NeYyere, CagoBy 3a
roTBeH-e/cagoBu.

¢ [Mnex 3a nevyewe
3a BnaxHu konayu, neyeHa xpaHa, neo,
rofieMun napynka neyYeHo Meco,
3amp3HaTu jagena 1 3a hakare Ha
TEYHOCTU LITO KanaT, Ha Mnp., MacHOTUM
npu Neyvere XpaHa Ha peLueTka.

* TaBa 3a ckapa/neyexwe Meco
3a neyerbe 4ecepTn 1 MECO UK Kako
nnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.

« CeH30p 3a xpaHa
3a KOHTpona Ha rOTBEHETO BP3 OCHOBA Ha
TemnepaTypaTa BO BHATPELLHOCTa Ha
XpaHaTa.

¢ Teneckoncku WWUMKU
3a cTaBarbe 1 Bafehe Nexosun u
peLLeTKn NonecHo.

4.2 MNpernen Ha KOHTpOJIHaTa nyo4a

@ MputucHeTe 3a Aa rv NnocTaBuTe
YHKUMUTE Ha TajMepoT.

ﬂ» MpuTncHeTe 1 3agpxeTe 3a aa ja
nocraeuTe dyHKuymjaTa: bpso
3arpeBare.

B MpuTrcHeTe 3a BKIydyBaHe 1
VICKyYyBarbe Ha CBeTUIIKaTa Ha
anaparor.

MputucHeTe 3a Aa ja cMeHuTe
noctaBeHarta TemnepaTtypa Bo
cpeauHarta co: CeH3op 3a xpaHa

oK MpuTtncHeTe 3a Aa ro noTBpauTe
136opoT.
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4.3 MNoka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT

§==( 0 >> bEMO
=0BB:85'5865;
QRO o &
EkpaH co kny4Hu pyHKUMN.
E'] AnapaToT e 3akyyeH.
\/\@ MoameHn: MNoTBeHE CO NOMOLL.
m/ MoameHun: YncTemse.
@ Mopgmenun: Harogysatba
)) Bp3o 3arpeBatse e BkiyyeHa.

(ﬁ) FoTBEHETO Ha Mapea e akTUBUPaHO.

5. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

5.1 NocTaByBakwe Ha BpemeTo

Mocne NpBOTO NOBP3yBak-€ CO MpeEXa,
noyekajte cé gogeka He ce nojaBu Ha
ekpaHoT: "00:00".

1. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOoM4ye 3a Aa ro
NnocTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-E.

2. T[lpuTtucHete OK.

5.2 NoyeTHO nNpea3sarpeBat-e U
YyncTewe

3arpejTe ro NpasHMOT anapar npes npeara
ynoTpeba 1 KOHTaKT Co XpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mupusba u Yag,.
MpoBeTpeTe ja cobaTa 3a Bpeme Ha
npensarpeBame.

1. WN3Bapgete ro cuot gononHuteneH npubop
1 OpXayuTe Ha peLlueTKuTe WTo ce BagaT
oA anapaTor.

2. TlocrtaBeTe ja pyHKumjaTa E MocTaBeTe
ja makcumanHaTta
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CeH30p 3a xpaHa e BKIy4eHa.

MoTceTHMK BO MWHYTU € BKIy4YeHa.

Bpeme Ha rotBeH-€ € BKIy4YeHa.

DD

%
4
o
B

BpeMeHcCkV OANIOKEHO aKTUBMpatE €
BKIyyeHa.

®@

Bpeme Ha paBoTetbe € BkiyyeHa.

)| C

Wi-Fi e BknyyeHa.

PaboTetse Ha faneyvHa e BKIny4yeHa.

VD)

JvHwja 3a npukas Ha HanpeaokK -
BM3YyENHO MOKaXyBa Kora anapaToT ke
ja gocturHe noctaBeHaTa Temnepartypa
WK Kora ke ucteye BPeMeTo Ha
roTBEHE.

Temnepatypa. OcTtaBeTe ro anapartoT Aa
pabotun okony 1 u.

3. TlocrtaBeTe ja pyHKumjaTa . MocTaseTe
ja makcumanHara
Temnepatypa. OcTtaBeTe ro anaparor ga
paboTu okony 15 MuH.

4. VlcknydyeTe ro anapartoT v novekajte ga
ce onagu.

5. VcuucTeTe ro anapaToT 1 gogartouute
CcaMo CO Kprna of MUKpOBNakHa, Tonna
BoAa 1 6naro cpefcTBO 3a YACTEHE.

6. CraBeTe ru gogatouuTe U Apxadute Ha
peLLeTKMTE KoM ce BaaT Hasaj Ha
cBojaTta noyeTHa nonoxoa.

5.3 Be3xn4yHO NoBp3yBaw:€

3a ga ro noep3eTe anapaToT Bu Tpeba:

» BeaxuyHa mpexa co noBp3yBake CO
WHTepHeT.

* MobuneH ypen noBp3aH co ucrata
6e3xn4Ha Mpexa.

1. 3a pgaja npesemete annvkauujaTta,
ckeHupajTe ro QR-KoAoT WTO ce Haofa Ha
3afHaTa cTpaHa Ha ynaTcTBOTO 3a
ynotpeba. MoxeTe uUcTo Taka aa ja
npesemeTe annukauujata AUPEKTHO Of
npofaBHWLaTa 3a annukauum.



2. Cneperte rv ynatctsaTta 3a BKIlyvyBabe
Ha annukauyujara.
3. 3aBpreTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMM Ha

rpeetse 3a aa onbepete = .
4. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMye 3a Aa

n3bepete @/ Wi-Fi. Bknyyete ro unum
ucknyyete ro. Bugete Bo nornasjeto
,CekojaHeBHa ynotpeba“, meHyBate:
MocTaBku.

MakcumanHo EIRP <20 dBm (100 mW)
Hanojysame
Mopayn Wi-Fi NIUS-50

®

3apagu 6e36egHOCHM NPUYKHM,
paboTereTo Ha faneymHa aBTOMaTCKu
ce uckny4ysa no 24 v. MNosTopeTe ro
BKIy4yBaH-€TO, AOKONKY € noTpebHo.

PpekBeHuUja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

5.4 JlnyeHua 3a copTBEp

CoTBEPOT BO OBOj NPON3BOA COAPXKM
KOMMOHEHTU Kou ce 6asupaat Ha croboaeH u
oTBOpeH codpTBep. Electrolux co
6GnarogapHoCT ro np13HaBa NPUAOHECOT Ha
3aeHMLMTE 32 OTBOPEH COTBEP U
po6oTrKka BO pa3BOjHUOT MPOEKT.

3a ga npuctanute [0 M3BOPHUOT KOA, Ha
OBWE KOMMOHEHTM CO CrnoboAeH 1 OTBOPEH
codhTBEpP YMM yCroBKTE 3a NnuLeHua bapaat
oGjaByBatbe, 1 3a ga rv BUanuTe LenocHuTe
MHopMaLKn 3a aBTOPCKM Npaea u
BaXkeukuTe yCrnoBU 3a nuueHua, noceteTe ja
cTpaHuuata: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(dbongep NIUS).

®dyHKUMja 3a nuua
3a neyerse Nuua 1 Apyrv jager-a 3a kou e
notpebHa noronema TonnMHa ogosaona.

B]

6.1 PyHKLUMU Ha rpeerse

FoTBew€e co BEeHTMNaTop
3a neyetse MeCo v neyer-e Konauu.

MocTaBeTe NoHWcka TemnepaTypa of OHaa 3a
KOHBEHLMOHAIHO roTBexe buaejkun
BEHTWNATOpOT ja ANCTpUGYmpa TonnmHaTta
pamMHOMEPHO BO BHATPELLHOCTa Ha pepHaTta.

[oneH rpejay
3a neyere 1 kpukas foneH aen. Kopucrete
ja HajHWCcKaTa no3vuwmja Ha pelueTkaTa.

KoHBEeHUMOHaNHO roTBewe
3a neyewe XpaHa 1 Meco Ha e4HO HMBO Ha
nonuuyarta.

) SteamBake
3a gogaBatbe BNaxHOCT 3a BpeMe Ha
roTBEHETO. 3a NOCTUrHYBake Ha
BUCTMHCKaTa Goja 1 KpLkasa kopa npu
nevetse. 3a Aa Guae NocoyHo 3a Bpeme Ha
NOBTOPHOTO 3arpeBatse.

lﬁ MeyveTe co BnaxeH BO3ayx

¢ dyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a Wwredewe Ha
enekTpu4Ha eHepruja 3a Bpeme Ha
roTBeneTo. Kora ja kopuctute oBaa
dyHKUMja, TeMnepaTypaTa BO BHaTpeLllHocTa
Ha anapaTtoT Moxe Aa 6uae pasnuuHa of
noctaBeHaTta Temnepatypa. MpeocTtaHaTa
TOMNMMHa e UckopucTeHa. JaunHata Ha
TonnuHaTa Moxe Aa 6uae HamaneHa. 3a
noseke MHdoOpMaLun BUAETe BO NOrnasjeTo
,CekojaHeBHa ynotpeba“, 3abeneLku 3a:
MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.

Ckapa
3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM napymta
XpaHa ¥ 3a neyexe TocToBu neb.

3amp3HaTa xpaHa

—  3a ja ja HanpaBu xpaHaTa LUTO NIeCHO ce
npuroTeyBa KpLikaBa, Ha np., NPXeHu
KOMMUPYMHbA, KPULLKW Of KOMMUPKW UK
MPXXEHN NPONETHU PONTHUYKY.

Typ6o-neyewe Ha ckapa
3a nevetse ronemMm napunkba Meco unm
XUBMHA CO KOCKW Ha €[1HO HWUBO Ha
peleTkaTa. 3a 3anekyBare 1 NoTneKkyBare.
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CaeTunkata Moxe aBTOMaTCK1 a ce
neakTneupa Ha Temnepartypa nog 80 °C
BO TEKOT Ha HEKOW (DYHKLMUN Ha rpeemse.

6.2 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BrnaxeH Bo3gyx

OBaa ¢hyHKUMja beLle nckopucTeHa 3a
ycornacyBare CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekofu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpaTtaTa Ha pepHaTa Tpeba ga buge
3aTBOpEHa 3a BpeEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a ga ce
ocurypaTte feka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka edrKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHkuuja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce MCKIy4yBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a rotBere, BugeTe BO
nornasjeto ,CoBeTun 1 nomow“,lMNeyete co
BMNa)KeH BO3ayX. 3a onwTh Npenopaku 3a
3awTeda Ha eHepruja, BuageTe BO Nnornasjeto
+EHepreTcka ecukacHocT”, CoBeTu 3a
3alwiTena Ha eHepruja.

6.3 NMocTaByBame: PYHKLUM Ha
rpeewe

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeemwe 3a oa ogbepete yHKUMja HA
rpeetse.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nocraeute Temneparypa.

6.4 NocTaByBawe: [0TBEHE Ha
napea

MpoBepeTe Aanu anapaTtoT e CTyAEH.

1. HanonHeTte ja nsrpasupaHata
BHaTPELUHOCT co MakcumyM 250 ml Boga
op vewma.

He nonHete ja rpaBvpaHaTa
BHaTPELLHOCT CO BOAA 3a BPeMe Ha
roTBEHETO MMM KOra pepHaTa e >eLlka.

2. 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a hyHKUMM Ha
rpeemwe 3a fa ogbepute dyHKUMja Ha

rpeemre 2]

202 MAKEOOHCKWU

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nocraBute Temnepatypa .

4. T[lpeasarpejte ro NnpasHMOT anapaT okony
10 MWH 3a ga HanpaBWUTe BNaXHOCT.

5. BwmeTHeTe ja xpaHaTa BO anapaToT.

Kora ke 3aBpLUM rOTBEHETO:

« CspTeTe ro KON4YeTo 3a PyHKUUM Ha
rpeeke Ha No3uuwmja UCKIy4YeHo 3a aa ro
WCKMyYnTe anaparor.

* BHumaTenHo oTBoperTe ja BpaTtaTa.
OcnobogeHaTa napea Moxe aa
npeansBrka N3ropeHnLn.

« [lposepeTe fanu anapaToT e CTyAeH.
V13BageTe ja npeoctaHaTa Bofa of
n3rpaBupaHaTa BHAaTPELUHOCT.

6.5 BnieseTte Bo: MeHn =

OtBopeTe ro MeHWTO 3a Aa npucranure 4o
jaferaTa 1 NoCTaBKUTE 3a rOTBEHE CO
MOMOLL.

1. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUMUTE Ha
=
rpeewe Ha = .

LY
Ha ekpaHoT ce npukaxysa /f, rrrr/ ‘@
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSTHOTO Komn4ye U
n3bepeTe ja ukoHaTa 3a aa Bre3eTe BO

nogMEHUTO. anITVICHeTe OK

6.6 NocTaByBawe: N0OTBEH€ CO
nomouw ¥

['oTBEH€E CO NOMOLL NOAMEHUTO Ce COCTOM Of
nporpammn Kou ce HaMeHeTH 3a creymjanHu
japera. MporpamuTte 3ano4HyBaaT co
coofBeTHa nocraeka. MoxeTe ga ru
npunaroguTe BpemeTo 1 Temneparypara 3a
BpeMe Ha roTBeHeTo.

1. 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUUUTE Ha

rpeetse Ha =
2. 3aBpreTe ro KOHTpOJ‘IHOTO Konye 3a ga

nsbepete ¥, Nputucrete OK.
3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a Aa ro
n3bepete jageneto (P1-P...).

MpuTtucHete OK,
4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anaparor.

MputucHete OK,

5. Kora ke 3aBpwu yHKLMjaTa, NnpoBepeTe
Aanu xpaHaTta e roTosa. lMpogonxeTe ro
BPEMETO 3a roTBeH€e, AOKOSIKY €
notpebHo.



NogmeHun: oTBEHE CO NomoLl

IlereHpa

IlereHpa

CeH30poT 3a xpaHa mMopa aa buae
noBp3aH 3a Aa ce KopUCTu dyHKuujaTa.
Bugete Bo nornasjeto ,Kopuctewe Ha
popartoumTe”.

HanonHeTe ja nsrpasnpaHata
BHaTPELLHOCT CO BOAA 3a roTBeHe Ha

3arpejTe ro anapaToT npea rotTeexe.

[

HuBo Ha peweTka. [NornegHeTe BO
nornasjeTto ,Onnc Ha NpoM3BoJoT".

=

Ha ekpaHoTt ce npukaxysa P n 6pojoTt Ha

napea. ja,qu:eTo LITO MOXEeTe fa ro nposepute BO
Tabenarta.
Japemwe TexuHa HuBo Ha pelweTka / nonaTtok
P1 MeyeHo roeBeacko,
nonyxuBo
P2 MeyeHo roeeacko, 1-1.5kr; /‘? E 2; nnex 3a nevetse
cpeaHo napiniba co MpeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XELLKa Tasa.
AebenuHa 4 -5 cM  Byerhete Bo anapaTor.
P3 MeyeHo roeBeacko,
Ao6po neyeHo
Crek, cpeaHo neyeH 180 - 220 g no .
PeA napue; napgmba /‘?EE] 3; neyeHw jagerba Ha pelueTka
P4 co neﬁénMHa 3cm  [IPKETE rO MECOTO HEKOMKY MUHYTY BO XeELUKa TaBa.
BmeTHeTe Bo anapator.
MeueHo roseacko 1.5-2«r. )
Mecol.qmucrnauo /‘?EI 2; neveHy jadetba Ha pelueTka
P5 MpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLuka Tasa.
(pebpo, TpkanesHo, B
nebeno napue) [opaneTe Te4HocT BMmeTHeTe BO anapaTtoT.
MeyeHo roeeacko,
P6 nonyxuBo (6aBHO
roTBeHe)
MeyeHo roeeacko, 1-1.5kr; /‘? |E| 2: nnex 3a neyerse
P7 cpepHo (GasHo napyuia co lMpXeTe ro MEecoTo HEKONKY MUHYTY BO Xellka TaBa.
roreetse) AebennHa 4 -5CM  Byernere Bo anapator.
neyeHo roBefcKo,
P8 pno6po neuyeHo (6aBHO
roTBeH:e)
FoBepcko cune,
P9 nonyxuBo (6aBHO
roTBEH:E)
FoBencko cune, 0.5-1.5kr.; /‘? EI 2: nnex 3a neyere
P10 cpenwo neyero nap4nkba co MpeTe ro MecoTo HeKOMKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
(6aBHO roTBewe) AebervHa 5 -6 CM  ByetheTe BO anapartor.
FoBepacko dune,
P11 pno6po neuyeHo (6asHo

roTBEH:E)
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

MeueHo Tenewko (Ha 0.8-1.5kr.; .
np. p6) ( napUMHba co /‘?E 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
P12 ne6enuHa 4 e MpxeTe ro MecoTo HEKOIKY MUHYTU BO XeELLKa TaBa.
Honanete TeuHocT BmeTHeTe Bo anapatoT. lNeyeTe ro
NoKpUEHo.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2xr. )
P13 unm rp6 P /PE 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
Lopnagete 200 ml Te4HOCT BO CafoT 3a NeYeme.
BrneyeHo CBMHCKO 1.5-2kr. /? B 2 nnex 3a neverse
6aBHO roTBeH:e, ’
P14 ) Mo nonoBuHa o BpeMETO 3a rOTBEH:E NPEBPTETE IO
MEeCcOTO 3a NnofefHaKBO MoTMeKyBake.
CBMHCKa nneLka 1-15kr; .
cBexa ! napUMHba co /‘?E 2; neyetse jafera Ha pelueTka
P15 fe6emHa 5 - 6 om MpxeTe ro MecoTo HEKOIKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
BmeTHeTe BO anaparor.
CBWHCKM pebpa 2 - 3 kr.; kopucTeTe
peop CMPOBO EeHKM El 3; opnaboka TaBa
P16 peﬁpé o [lonapeTe TeYHOCT fa ro nokpue AHOTO Ha jagerseTo. Mo
nebennHa 2 - 3 cv  NMOTIOBUHA Off BPEMETO 3a roTeerse npespTeTe ro MecoTo.
JarHewwku 6yT co 1.5-2kr.; /0? B )
KOCKM napuMisa co 2; neyere jagerba Ha Nnex 3a neyewe
P17 ne6enuHa 7 - 9 om [opanete TeyHocT Mo nonosBuHa of BpeMeTo 3a
roTBeHe NnpeBpTeTe ro MECOTO.
eno nune 1-1.5kr.; cBexo .
u El 2; &J 200 ml; noTneyeHo jagere Ha nnex 3a
P18 neyewe
Mo nonosuHa o BpeMeTo 3a roTBeHE NPeBpTETE 0
NUNELLKOTO MECO 3a NOAEAHAKBO MOTNEKYBaH-E.
p19 Monosuha nune 0.5-0.8 kr. /0? EI 3 nnex 3a nevete
Munewkw rpaan 180 - 200 g no .
P20 pan napqeg /‘?@E‘ 2; NOTNELLEHO jafiere Ha pelueTka
MpxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLlKa TaBa.
Munewku konaum -
cBeXM ’ /‘? B 3; nnex 3a nevyewe
P21 AKO NPBO I'M MapuHUpPaBTe NUMELLKUTE KOMaHW,
rocTaBeTe MOHWUCKa TEMMepaTtypa U roTBEeHe ' Noaonro.
ena narka 2-3«r. .
u /‘? EI 2; neyeHU jafiera Ha pelueTka
P22 CraBeTe ro MecoTo BO caj 3a neyetse. 1o nonosmHa oa
BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE FO MECOTO Of NaTka.
ena rycka 4 -5xr.
u ry /? IEI 2; npna6oka TaBa
P23 CraBeTe ro MecoTo Bo Anabok nnex 3a ne4vetse. Mo
NoNoBMHa Off BPEMETO 3a rOTBEH-E NPEBPTETE IO
r'YCKMHOTO Meco.
P24 Kodpre T /?IEI 2; pewieTka
Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba
P25 /?B 2; nnex 3a nevyewe

HanonHeTe ja pubata co nyTtep, 3a4nHun 1 Gunku.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
®duneTu o, 6a - .
P26 ®wnemvoapu EE 3; noTneLueHo jafetbe Ha pelueTka
TopTa oa cupere -
P27 P A cup E 2; @ 28 cm nnex co hegep Ha pelueTka
K j -
p2g "onad co jabornka EB 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a nevyexwe
Muta co oBowje -
P29 ) B 2; Mogna 3a nuTa Ha pelueTka
MuTa co jabonka -
P30 ! B 2 100- 150 mi; & mogen sa nura o 22
CmM Ha pelueTka
YokonagHu 2 Kr. Tecto .
P31 KONAYMHLA E 3; apna6boka TaBa
MadouHu -
P32 ® EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; nnex 3a MacuHu Ha
pelieTka
Kyrno -
P33 Kyrnod E 2; cap 3a norava Ha pelueTka
MeyeHn komnupu 1 «kr.
P34 P E 2; nnex 3a nevewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK Co NyLuna Ha nNnex 3a neyere.
Kpuwiku 1 «kr. )
P B 3; nnex 3a nevyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a
P35 neyere
MceueTe rv komnupute Ha napuva.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. El )
3; nnex 3a neyexe NocTaBeHa co xapTuja 3a
P36 3eneHuyk Hevelbe
MceyeTe ru 3eneHuyuuTe Ha napunkbsa.
p37 KpokeTn, 3ampsHaTu 0.5 kr. B 3 nnex 3a neverse
P38 Pommes, 3amp3HaTn 0.75 «r. B 3 nnex 3a nevetse
Jazamwa opg meco/ 1-1.5«r. B 2 ¢ ; .
P39 3eneHuyK co cyeu ; fyBeU/noTneyeHo jadere Ha pelueTka
FIUCTOBM 32
TeCTeHUHU
MoTneve (] 1-1.5kr. i .
(CM;':)B: KZTA:I(M;"M'-;MPM K E 1; fyBeuy/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
P40 Mo nonosuHa of BpeMeTo 3a roTBeke 3aBpTETE O
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa
P41 ua, - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; nnex 3a neyeHe NOCTaBEH CO
XapTuja 3a nevewe
Ceexa a, nebena .
P42 Bea@ muua, Aeden - El E 2; nnex 3a neyeke NocTaBeH Co XapTuja 3a
neyewe
Kuw co jajua -
P43 Jaju B 2; nnex 3a neyeke Ha pelueTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
B [ ynjabara / 0.8 «r.
6::;:6 Hhjabara K E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe NocTaBeH Co
P44 XapTuja 3a neyewe
MoBeke Bpeme e noTpe6Ho 3a 6en neb.
INe6 co uenu 1 kr.

P45 3pHa/P"xaH ne6 /
LipH ne6

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yexe NOCTaBEH CO
XapTuja 3a nevete / caj 3a norava Ha pelueTka

6.7 MeHyBawe: HarogyBama {0

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha
rpeetse Ha = .

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOIHOTO KOMye 3a Aa

n3bepete @ MpuTucHeTe OK.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
n3bepeTe noctaska. [puTucHeTe OK.

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoM4e 3a Aa ja
npunarogute BpegHocTa. MNputucHeTe
OK .

5. 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKUUMTE Ha
rpeeke Ha nonoxbara UCKNy4YeHo 3a aa
nsnesete o MeHu.

MeHun: HarogyBsara

MocTaBka BpeaHocT
01 Bpewme Bo geHoT MpomeHun
02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
ToHOBU Ha KONYUHA 1 - CBupetmse, 2 -
03 Knuk, 3 - 3ByKoT e
UCKIyYeH
04 JaunHa Ha 3By4HMOT 1-4

CurHan

7. JONOJMHUTENHN ®YHKLNA

7.1 3akny4yyBame &

OBaa hyHKUWja cnpeYvyBa cry4ajHo
MeHyBahe Ha (yHKUMjaTa Ha anapaToT.

Kora ce akTnBmnpa gopeka ce Kopuctu
anaparoT, TOj ja 3akfyyyBa KOHTponHaTa
nnoya, ocuUrypyBajkv feka TEKOBHUTE
NnocTaBKW 3a roTBeH-e NpoJosKysaaT
HernpekuHaTo.
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MocTaBKa BpeaHocT
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapwm u cTon,
aKTUBHOCT 2 - Anapm
06 Bpeme Ha paboTtene BknyyeHo /
WcknyyeHo
07 CseTrno BknyyeHo /
McknyyeHo
08 Bp3o 3arpeBate BknyyeHo /
McknyyeHo
09 MoTceTHUk 3a BknyueHo /
yucTere McknyyeHo
10 Wi-Fi BknyyeHo /
WcknyyeHo
11 ABTOMATCKO BknyyeHo /
JaneyYynHcko pakyBake VcknyyeHo
3abopaBeTe rm Oa/He
12 HarogysarsaTa Ha
MpexaTa
13 Hemo-pexum LWndppa 3a
aKkTMBUpame: 2468
14 Bep3auja Ha codTBEp MpoBepka
15 Pecetupaj rn cute Ha/He

HarogyBawa

Kora ce akTBMpa gogeka anapaToT e
UCKITyYeH, ja oapXKyBa KOHTpOMHaTa niova
3akryyeHa, 1 crnpeyvyBa anapaToT ga ce
BKITyYM HEHaMepHo.

OoK.- npuTUCHETE 1 ApXeTe 3a [a ja
BKIy4nTe (pyHKUMjaTa.

Ce ornacyBa 3BYyYeH curHar. &- Tpenka 3
naTtu kora 6paBaTta e Bkny4eHa.




OOK . npurncrete n apxerte 3a aa ja
ncknyumTe yHKumjaTa.

7.2 ABTOMaTCKO UCKIyYyBake

3apaau 6e36egHOCHN NPUYMHK, aKo
byHKUMjaTa 3a rpeere e BKIy4yeHa u He ce
CMeHaT NocTaBkuTe, anapaTtoT aBTOMaTCKM
Ke ce UcKny4u no ogpeaeH BpeMeHCKM
nepuog.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha dpyHKUUM Ha

YaCOBHUKOT
@ 3a fga ro noctaBMTE YaCOBHUKOT LUTO
Bpewe Bo ro npvKaxysa TEKOBHOTO BpeMe.
AEeHOT
Q 3a ga ce nocraeu Tajvep 3a
onbpojyBamne. Kora ke ncreve
MoTceTHMK .
TajMepoT, ce ornacyBa 3By4eH curHan.
BO MUHYTU  5gaa yHKUMja Hema edekT Ha
paboTaTta Ha neykara.
3a fa ro noctaBuTe BpEMETPAEHETO
STOP Ha roTBeweT0. Kora Tajmepot
Bpeme Ha 3aBpLlyBa, CUrHanoT ce orfiacyesa u
rotBewse  (PYyHKUMjaTa 3a rpeere aBTOMATCKN ke
ce UCKIyuu.
@ 3a oanoxyBake Ha MOYeTOKOT U/nnn
KpajoT Ha roTBEHETO.
BpemeHcku
oAnoXeHo
aKTUBUpatb
e
@ 3a fa nokaxe Korky gonro pabotu
anapatoT. MakcumymoT e 23 4 59
Bpeme Ha i :
MuH. OBaa dpyHKuMja Hema BnnjaHne
paGoTetrse

Bp3 paboTarta Ha pepHara.

8.2 NocTtaByBame: [NoTCETHUK BO
MUHYTHU A\

1. TNpwutucHete @
Ha ekpaHoT ce npukaxysa: 0:00 n Q

(°C) O )
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

AKO nmaTe Hamepa Aa ja BKiyuute
dyHKUMjaTa 3a rpeerse 3a BpeMeTpaeHe LUTO
ro HaaMWHyBa BPEMETO Ha aBTOMATCKO
NCKIyYyBare, NOCTaBeTe ro BPEMETO Ha
roteewe. Bugete Bo nornasjeto ,PyHKUMM HA
YaCOBHUKOT".

ABTOMATCKOTO WCKIy4yBakbe He paboTu co
cnegHuTe yHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
XpaHa, BpemMeHCK/ 04NOoXeHO akTMBUpaHse.

3.

3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KoMYe 3a Aa ro
nocraeute MOTCETHUK BO MUHYTHU.

MpuTtucHete OK. TajmepoT 3ano4HyBa aa
onbpojyBa Ha3aa BegHall.

Kora BpemeTo ke ncreue, nputnctere OK
3aBpTETE IO KOMYETO 3a PYHKLMU Ha FpeeHse
Ha nosuumja UCKy4YeHo.

8.3 MNocTaByBawe: Bpeme Ha

roTBeme swor

1.

3aBpTeTe v Konuuk-aTa 3a aa oabepete
(byHKUMja Ha rpeetbe 1 3a Aa noctasute
Temneparypa.

anITVICHeTe (\D Aoaeka ekpaHoT He

nokaxe: 0:00 u stor.
3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KoMYe 3a Aa ro
nocrasute Bpeme Ha roTeemse.

MpuTtncHete OK. TajmepoT 3ano4HyBa aa
on0pojyBa Ha3aa BegHall.

Kora BpemeTo ke ucredve, nputncHeTe OK
1 3aBpTETE IO KOMYeTo 3a hyHKLUUN Ha
rpeexe Ha nNo3uumja UCKIy4eHo.

8.4 MNocTaByBake: BpemeHCcKku
Y
04N0XEeHO aKTUBUpaHe &

1.

3aBpTeTe rv Konumkata 3a ga ogbepete
dyHKUMja Ha rpeerse 1 3a Aa nocrasute
Temnepartypa.
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2. [lpuTucHete @ [Oo[eKa ekpaHoT He

Ty

noKaxe: C/ n START .

3. CspTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa ro
NnocTaBuTE BPEMETO Ha NMOYHYBaH-E.

4. TlpuTucHete OK.

TV
Ha ekpaHOT ce npukaxysa: --:-- @ KPAJ .
5. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a Aa ro
noctaBuTe BPEMETO Ha 3aBpLUyBah-€.

6. MputucHere OK.
TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha
NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

7. Kora BpemeTo ke ucteue, nputucrete OK
1 3aBpTETE ro KOMYeTo 3a DyHKLMK Ha
rpeere Ha nosuumja UCKIyYeHo.

8.5 NocTtaByBawe: Bpeme Ha
pa6oTtere O
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a yHKUMUTE Ha

rpeetbe = 3a Aa BrneseTe Bo MeHu.
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMye 3a Aa

onbepete % Bpeme Ha paboTemse.

Bugete Bo nornasje ,,CekojaoHeBHa
ynotpeba“, Menu: Harogysatba.

MpuTtncHete OK.

3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a Aa ro
BKITyYMTE N UCKIyYUTE BPEMETO Ha
paboTetse.

bl

5. TpuTtucHete OK.

8.6 NocTaByBawe: Bpeme Bo AeHOT
1. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUMUTE Ha

rpeetbe = 3a Aa BrneseTe Bo MeHu.
3aBpTeTe ro KOHTPOIHOTO KoMnye 3a Aa

N

onbepete @ / Bpeme Bo geHoT. Bugete
BO nornasje ,,CekojagHeBHa ynoTpeba“,
MeHu: MNocTtaBku.

3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMye 3a Aa ro
NnocTaBuTe YaCOBHMKOT.

Mputuchete OK

d

>

9. KOPUCTEHE HA JOOATOLUTE

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aopatoum

Marno BoBneKyBah€e Ha ropHWOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBama
ce 1 ypeau 3a cnpeyvyBahe NpeBpTyBahE.
"onemuoT pab okony peLueTkaTa ru
cnpeyyBa cagoBuUTe 3a roTBere Ja ce
n3nuaraar.
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PeweTka

TypHeTe ja pelwleTkata mely BOAUINKUTE Ha
ApXXayoT 3a pelueTkaTa n nposepeTe ganu
Horasikute ce CBpTEHW Hagony.



Mnex 3a neyekwse / Anaboka TaBa

TypHeTe ja TaBaTa mefy BOOUIKUTE Ha
OpXayoT 3a peLueTkaTa.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

Ja Mmepwu TemnepaTtypaTa BHaTpe BO XpaHaTta.

Mma aBe TemnepaTypm 3a noctasyBatrbe:

. C- TemnepaTypaTta Bo BHaTpeLlHOCTa Ha
anapaToT. Tpeba ga 6uge Hajmanky 25 °C

noBucoOKa of TemnepaTypaTa Bo
cpeavHaTa Ha xpaHara.

. M TemnepaTypa BoO cpevHaTa Ha
XpaHara.
3a Hajoobpu pesyntaTv Npu roTBEH-ETO:

» Cocrtojkute Tpeba fa ce Ha cobHa
TemnepaTtypa.

* - HE KOPWCTETE ro CO TEYHU jadetba.

+ 3a Bpeme Ha rOTBEHETO, Urnara Ha
CEH30pOT 3a XpaHa mMopa Aa buage
LlenocHO cTaBeHa BO jafieH-eTo.

oTBene co: CeH30p 3a xpaHa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTojaT puanum o nsropeHnum buaejkm
CEH30pOT 3a XpaHa U gpxaunte 3a
peLueTkM ce BxeluTyBaaT. He gonupajte
ja paykaTta Ha CeH30pOT 3a XpaHa co
ronu paue. Cekorall kopuctete
HapakBuUW 3a pepHa.

1. Bknydyete ro anapaTor.

2. TloctaBeTe (byHKUMja 3a rpeere U, No
notpeba, TemMnepaTtypaTta Ha neykara.

3. BwmeTHeTe ro ceH30poT 3a XxpaHa BO
japemweTo:
Meco, kuBuHa u puba
CraBeTe ja Lenara urna Ha CeH3opoT 3a
XpaHa BO LIeHTapoT Ha MecoTo Unm
pubaTta Ha HajaoebenuvoT gen.

Fyseu

MocTaBeTe ro BPBOT Ha CEH30POT 3a
XpaHa BO LEHTapOT Ha fyBeYoT.
CeH3opoT 3a xpaHa Tpeba fga ce
cTabunusmpa Ha eaHo MecTo 3a Bpeme
Ha neveneTo. YnotpebeTte uspcra
COCTOjKa 3a Aa ro HanpasuTe Toa.
YnotpebeTe ro paboT Ha cagoT 3a
neyete 3a Aa ja NOTNpeTe CUMMKOHCKaTa
ApLUKa Ha CeH30poT 3a xpaHa. BpeoT Ha
CEeH30pOoT 3a xpaHa He Tpeba aa ro
Aonvpa AHOTO Ha CafioT 3a rOTBEHE.

4. T[Mpukny4yeTte ro CeH30poT 3a XxpaHa BO
NpYKNy4yHMLUaTa WTo ce Haofa BO
BHaTpeLUHOCTa Ha anapaTor.
MornepHeTe BO nornasjeto ,Onuc Ha
npov3BogoT".

Ha ekpaHoT e npukaxaHa MOMeHTanHaTa

TemnepaTypa Ha CeH30poT 3a XpaHa.

5. /'? - NpUTUCHETE 3a Aa ja nocTaBuTe
TemnepaTypaTta Ha cpeauHaTa Ha
CEH30pOT.

6. [MpuTtucHete OK,

Kora xpaHaTa ja gocTurHyBa noctaBeHarta

Temnepartypa, ce ornacysa curHarn.

[MpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotoea

MpopomnxeTe ro BPEMETO 3a rOTBEH-E,

[OOKOSKY € noTpebHo.

7. VicknyyeTe ro CeH30poT 3a XpaHa of
npuKny4yHMuaTa u n3sagete ro
jageneTo o anapartorT.
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10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rorBeH-€

TemnepatypaTa v BpeMuraTa Ha neyere Bo
TabenuTe ce camo Boauy. Tue 3aBucat of
peLenTuTe 1 KBanuMTeToT U KBAHTUTETOT Ha
ynotpebeHnTe COCTOjKMN.

BawwwmoT anapat Moxe Aa ro neye Tectoto
WM MECOTO PassfiMyHO O anapaTtoT LWTO CTe
ro uvarne npeTxogHo. Hacokute nogony
nokaxxysaart npernopavaHu MocTaBku 3a
TemrepaTypa, BpeMe Ha roTBere 1 nosvuuja
Ha peLlLeTKn 3a OOpPEAEeHN BUAOBM Ha
XpaHara.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelleTkarta o AHOTO
Ha pepHara.

AKO He MOXeTe [ia N HajaeTe HarogyBaharta
3a KOHKPETHWOT peLenT, nobapajTe HewwTo
CIWYHO.

3a coBeTu 3a WTeaeHe Ha eHepruja,
nornefHeTte BO nornaejeTo ,EHepreTcka
edmkacHoCT".

Cumbonu KopucTeHu Bo Tabenure:

§§5 Bua Ha xpaHa

dyHKUMja Ha rpeetbe

°C TemnepaTypa

Hopnatok

E‘ Mosanumn Ha nonuum
O

Bpeme Ha roteewse (MUH)

10.2 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3AyX -
npenopa4yaHu aoaaToum

Ynotpebete TEMHU NIEXOBU U CA0BM KOM ja
onbveaaT cBeTnuHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaat TonnmMHata og ceeTnarta 6oja u
cajoBuTe KoM ja oabuBaat cBeTnunHaTa.

* TaBue 3a nuua - TeEMHO, Koe He oabuea
cBeTnuHa, anjameTtap 28cm

* TaBue 3a ne4vyewe - TEMHO, KOe He
onbvea cBeTnvHa, AvjameTap 26¢cm

*  Kepamuuko TaBue - kKepaMmyko,
anjameTtap 8cm, BUCUHA 5 cm

* [nex 3a ocHOBa 3a Konau - TeMeH, Koj
He ogbvBa cBeTNMHa, AvjameTap 28cm

10.3 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayx

3a Hajgobpwu pesyntaTtu cnegeeTe rm
npenopakviTe fgageHun Bo Tabenara nogony.

55§
=

e

°C = O

Kudpnuuku, 6naru, 16 nnex 3a nevere unu gnaboka 180 2 20-30

napuntba TaBa

Kudbnunykm, 9 nnex 3a neyewe Unun anadoka 180 2 30-40

napuvta TaBa

Mvua, 3amp3HaTa, peLleTka 220 2 10-15

0,35 kr.

LBajuapckn ponat nnex 3a neyewe nnun anaboka 170 2 25-35
TaBa

Konave nnex 3a nevyexe uUnun anabdoka 175 3 25-30
TaBa

Cydbne, 6 napunma KepaMu4Kko TaBye Ha pelueTka 200 3 25-30

dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha pelueTka 180 2 15-25
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555

e

°C

=27
BukTopumjaHcka TopTa  MOTNEeYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
co Liem pelueTka
OwuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a nevexe uUnu anaboka 180 3 20-25
Kr. TaBa
Llena pu6a, 0,2 kr. nnex 3a neyewe Unun anadoka 180 3 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMUa Ha pelueTka 180 3 25-30
KT
OuHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 35-45
Kr. TaBa
Wacnwk, 0,5kr. nnex 3a nevewe unu anaboka 200 3 25-30
TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a nevyexe unu anaboka 180 2 20-30
napuvta TaBa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a neyewe Unu anadoka 180 2 25-35
napuvta TaBa
MaduHu, 12 nnex 3a neyewe Unun anadoka 170 2 30-40
napunma TaBa
ConeHo neumBo, 20 nnex 3a neyewe nnun anaboka 180 2 25-30
napuvka TaBa
Konauuwa op cyso nnex 3a neyewe nnun anaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napuntsa TaBa
Manwu TopThyku, 8 nnex 3a nevyexe unu anaboka 170 2 20-30
napuvta TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe Unu anadoka 180 3 35-45
0,4 kr. TaBa
BereTapujaHcku TaB4e 3a nuua Ha pelleTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewse nnun gnaboka 180 4 25-30
MeAUTEPaAHCKN HauYMH, TaBa
0,7 kr.
10.4 UHcbopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
= - o,
=N = = C O
Manu konauuma, 20 KoHBeHuuoHanHo Mnex 3a 3 170 20-35
napyuksa no nnex roTBeHe neyere
Manwu konaunta, 20 [oTBer€e CO BEHTUNATOp Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
napyvksa no nnex nevewe
Manwu konauunka, 20 [oTBeH€e CO BEHTUNATOP Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
napyumksa no nnex neverse
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555

= =

°C

=

Muta co jabonka, 2 nnexa  KoHBeHUMOHaNHoO PeweTka 2 180 70-90

20 cm roTBeHe

MuTa co jabornka, 2 nnexa [oTBewe CO BEHTUNaTop Pewwetka 2 160 70-90

20 cm

Manguwnax 6esmaceH, KoHBeHUMoHanHo PeweTka 2 170 40 - 50

kanan 3a kona4 @ 26 cm rotTeexe

1)

Manguwnax 6esmaceH, [oTBeHE CO BEHTUNATOP PeweTka 2 160 40 - 50

kanan 3a kona4 @ 26 cm

1)

Manguwnax 6esmaceH, [oTBeH€e CO BEHTUNATOp PeweTka 2n4 160 40 - 60

kanan 3a kona4 @ 26 cm

1)

Ie6 [oTBeHE CO BEHTUNATOP Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
neyeme

Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATop Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
neyere

Ie6 KoHBeHUMOHanHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45

roTBeHe neyere
Tocr 1) Ckapa PeweTka 4 MaKc. 1-5

1) MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatot 10 MUHYTU.

11. HETA W YNCTEHE

/N\ NMPEOYNPEOYBAHE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1

* Ha anapaToT unu Ha CTakneHuTe nNnoym
Ha BpaTaTa MOXe [a ce KoHAeH3upa
Bnara. 3a ga ja Hamanurte

CUTYPHOCT.

11.1 BeneLku OKOJy YNCTEHETO
CpeACTBa 3a Yncrtemwe

» [pedHuoOT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro
camo co Kpra oA Mukpocubep HaToneHa
CO TONa BoJa U yMepeHo CpeacTBo 3a
yncTEHE.

» KopucTteTte pacTBop 3a UMcTeHE 3a Ja
NCUYNCTUTE METAmNHUTE NOBPLUUHMU.

* YucreTte rm gamkute co bnar AeTepreHT.

CekojgHeBHa ynoTtpeba

* WcuncTeTe ja BHaTpelLHOCTa Ha anapaToT
no cekoja ynotpeba. Hacobupaneto
MPCHOTMM UNK APYrK OCTaToumM O XpaHa
MOXe Aa pesyntupa co noxap.

212 MAKEOOHCKWU

KOHAEeH3auwjaTa, nywreTe ro anapartoT Aa
pabotu okony 10 MUHYTV Npesa
roTeeweT0. He vyBajTe xpaHa BO
anaparoT nogosnro og 20 MUHyTK.
McyweTe ja BHaTpellHocTa Ha anapatoT
camo co Kpna oA MUKpOBMakHa nocrne
cekoja ynoTtpeba.

DopaTtouun

YucteTe rn cute gogartoum no cekoja
ynotpeba v octaBeTe rv Aa ce ucyLart.
KopucTteTe camo kpna o mukpodunbep
HaTorneHa co Tonna BoAa v yMepeHo
CPeACTBO 3a uncTewe. He uucrete ro
npubopoT BO MallMHaTa 3a MUeHe
cafoBu.

He uucteTe rm gogatoumTe LWITO He ce
nenar co ynotpeba Ha abpa3vBHu



CpeacTBa 3a YNCTEHE UMK NPESMETH CO
ocTpu pabosu.

11.2 Yuctewe Ha nsrpaBupaHara
BHaTpeLWwHOCT

VMcuncTeTe ja usrpaBvpaHaTta BHaTpeLIHOCT
3a fa rv oTCTpaHuTe octatounte og urop
no roTBEH-ETO CO Napea.

®

3a yHkymjaTa: SteamBake yucteTe ja
pepHaTta Ha cekon 5 - 10 umknycu Ha
roTBEH-E.

1. WUctypete: 250 ml 6en oueT mnu
JIMMOHCKa KUCenuHa BO U3rpaBupaHaTa
BHATPELLUHOCT.

KopucteTte makcumym 6 % BUHCKM oueT
0e3 aguTuBu.

2. OcraBeTe BUHCKMOT OLET Aa ro pacTeopu
npeocTaHaTnoT burop Ha cobHa
TemnepaTypa 30 MUHYTK.

3. VcuucreTe ja BHaTpeLwIHOCTa CoO Tonna
BOAA N MeKa Kpra.

11.3 Odp>kaum Ha peLueTKU WTo ce
Bagar

MN3BageTe rv gpxkaumnte 3a pelleTku 3a ga ro
MCYMCTUTE anapaTor.

1. WcknydeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagu.

2. T[loBneuete ro NnpegHWoT gen og
OpXXaunte HacTpaHa of CTPaHUYHMOT
sua.

3. [loBne4eTe ro 3agHMOT AeN Ha ApxayuTe
Ha pelueTKaTa HacTpaHa of CTPaHU4YHUOT
sua v ussagere ja.

4. CraBeTe rv nonuumTe no obpateH
pepocnea.

Nrnnte 3a noTnnupaHe Ha TENECKONCKUTe

LWMHX Mopa Aa GuaaTt Haco4YeHu KoH

npefgHaTa cTpaHa.

11.4 Yucrtemwe co nuponusa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTomn PU3NK O U3ropeHunun.

/\ BHAMAHMUE!

AKO UMa gpyru anapaTv MOHTUPaHU BO
WCTUOT Nnakap, HEMOjTe Aa r'v KopucTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa pyHKumja. Toa
MOXe [a ja oTeTun neykara.

He noyHyBajTe ja pyHKUMjaTa ako He cTe ja
3aTBOpUnE LeNoCHO BpaTaTta Ha pepHara.

1. TllpoBepeTe ganu anapaToT e CTyAeH.

2. WNsBapgete ru cute gogartoum.

3. Mcuuctete ja BHATpeLIHOCTa Ha pepHaTta
1 BHATPELLIHOTO CTaKMo Ha BpaTaTa co
TOoMnna BoAa, Meka Kpna u énar
OeTepreHT.

4. 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a PyHKUUNTE Ha

=
rpeewe = 3a fa Bnesete Bo MeHu.
5. CapTeTe ro KOHTPOJSIHOTO KoMye 3a Aa

ns6epete m’ 1 nputicrete OK.

Mporpama 3a Tpaewe
yucrtewe

C1 - IlecHo uncTere 1h

C2 - HopmanHo uncteme 1h 30 min
C3 - TemenHo yuctere 2 h 30 min

6. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoON4e 3a Aa ja
nsbepeTe nNporpamara 3a YncTere u

npuTUCHETE OK

7. Nputucrere OK 3a ga sanoune
YNCTEH-ETO.

Kora ke 3anoyHe 4ncTereTOo, BpaTaTa Ha

anaparoT e 3akrydyeHa v cBeTunkaTa e

ucknyyeHa. [loaeka He ce OTKIyyun BpaTaTta,

€eKpaHoT npuKaxysa B

8. [locne uncteweTO, 3aBpTETE MO
TpKanueTo 3a pyHKUMUTE Ha rpeere Ha
neykarta Ha nonoxbdara UCKIy4YeHO.

9. T[oyekajTe anapatoT Aa ce usnagm u
BpaTaTta fa ce oTkny4u. Yuctete ja
BHaTpeLUHOCTa Ha pepHaTa Co MeKa Kpna
1 Boga.
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11.5 MNoTceTHUK 3a YUCTEHE

Kora Tpenka ol Ha eKpaHoT nocne
roTBEH-ETO, anapaToT Be NOTCeTyBa Aa ro
NCYUCTUTE CO YUCTEHE CO Nnponm3a. Moxe
Aa ro UCKNy4YnTe NOTCETHUKOT BO NMOAMEHUTO.
Harogysana. Bugete Bo nornasjeto
,CekojaHeBHa ynotpeba“, MeHyBame:
HarogyBama.

11.6 Bagerwe U MOHTUpaHwe Ha
BparTata

BpataTta Ha pepHaTa nma Tpu CTakneHu
nnoyn. MoxeTe fa ja OTCTpaHuTe BpaTata Ha
pepHaTa 1 BHaTpELUHUTE CTakeHn nnoym 3a
Aa rv ucymctute. lNpoynTtajte ro LenocHoTo
ynaTcTBO ,Bagere 1 MoHTUpare Ha
BpaTtaTa“ npeg Aa rv usBagute cTakneHute
nnouu.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucteTe ro anapartot 6e3
CTaKMeHuTe NioYn.

1. OrtBoOpeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 apxeTe
r ABeTe LapkKu.

2. [logurHeTe ru n NoBrne4veTe rM pe3nktara
nonaeka He KNuKHar.

3. 3aTtBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
npeaTta nosuuuja. lNoTtoa KpeHeTe U
noereyeTe 3a Aa ja u3BaguTe BpaTaTta o4
NeXuwTeTo.
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4. TlonoxeTe ja BpataTa Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLuMHa.

5. [pxeTe ja obrnorata Ha BpaTtaTta B Ha
ropH1oT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLITK 3anTmBKaTa.

6. [NoBneyeTte ja obnorarta Ha BpaTaTa
Hanpeg v u3sageTe ja.

7. [pxeTe ru cTakneHuTe nnoyv Ha spataTa
3a HUBHWOT ropeH pab n BHUMaTENHo
noeneyeTe rm egHa no egHa. 3anovHeTe
opf ropHata nnoya. OcurypeTe ce geka
CTaKNoTO LieNOCHO Ce U3nu3Hano o4
apxauute.

8. VcuucrteTte ru ctakneHuTe nNnoyun co Boga
1 canyH. BHumarenHo nsbpuwete rm
cTakneHute nnoyun. He yncrete rm
CTaKNeHUTe NoYn BO MalLuHa 3a Mueke
capoBu.

9. T[lo uncrerweTto, MOHTUPAjTE T
cTakneHaTu Nno4un 1 BpataTa Ha
pepHaTa.

Ako BpaTaTa e NpaBunHO MOHTUpaHa, ke

CRyLUHeTe KWK Kora ry 3aTBoparte padkuTe.



I'IorpM>KeTe Ce [a r'm Bpatute CtakneHuTte

nnouun (A n B) Hasapg no ToueH pegocne.
MpoBsepeTe ro cuMBOSIOT / NeyaToT Ha
cTpaHaTa Ha cTakneHata nnoya. Cekoja
CTakrneHa nno4a uarneaa pasnuyHo 3a aa
MO3Ke NECHO [la Ce MOHTUpA U AeMOoHTMpa.

Kora ke ce MOHTMpa npaBuiHO NopaboT Ha
BpaTaTa KMuKHyBa.

A B

[MorpuxeTe ce NpaBuIHO Aa ja NnocTaBuTe
cpepHaTta cTakneHa nnova Bo NeXuTeTo.

Py
P [—i®

12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpPHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

1

1.7 3ameHa Ha cBeTuUNKaTa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of, eNeKTpUYEH LLIOK.
JlambaTa moxke ga buge xeLuka.

1.

2,

3.

WcknyyeTe ro anapatoT 1 noyekajte Aa
ce onaaw.

WcknyyeTe ro anapatoT of efniekTpuyHaTa
mpexa.

CraBeTe ja kpnaTta Ha NoAOT Ha pepHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Cekorall gpxxeTe ja xanoreHara
CBeTuIIKa CO Kpna 3a fa cnpeuunte
coropyBarbe Ha ocTaTouuTe of
MacHOTWM Ha cBeTusKaTa.

3aaHo cBeTno

1.

CBpTeTe ro cTak/ieHoTO kanaye 3a aa ro
nsBaguTe.

VMcuncTeTe ro cTakneHoTo Kanave.
3ameHeTe ja cBeTunKkaTa co cooaBeTHa
cBeTunka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.
CrtaBeTe ro CTak/ieHoTO Kanaye.

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He MoxeTe aa ro BKIy4uTe Unu fa pakysaTe co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO MCKIYyYyBaHse.

AnapartoT He ce 3arpesa.

BpartaTa Ha anapaToT e NpaBuUHO 3aTBOPEHa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysay.
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Mpo6nem

MpoBepeTe ganwu...

AnapatoT He ce 3arpesa.

3aknyyyBahe e ucknyyeHa.

CgeTnoTo e NCKITy4YeHO.

MeyeTe co BnaxeH BO34yX - € BKIy4YeHa.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTunkara e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuyata Ha CeH3op 3a XpaHa e LienocHO
BKMyYeHa BO LUTEKEPOT.

Err C2 Cre ja ussagune CeH3op 3a xpaHa nNpuknyyHuLarta og
LUTEeKepoT.

Err C3 Bpatata Ha anapaToT e 3aTBopeHa unv 6paBarta Ha
BpaTaTa e McrnpaBHa.

Err F102 BpartaTa Ha anapaToT e npaBuiiHO 3aTBOpEHa.

Err F102 BpaBarta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa 00:00.

MpekunHata e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TO4YHOTO BpPEME.

Bopara vcTekyBa o UsrpaBMpaHaTa BHaTPELLHOCT.

Mma npemHory BoAa BO M3rpaBupaHaTta BHaTPeLIHOCT.

®

AKO Ha eKpaHOT ce NMoKaxyBsa Kop 3a
rpeLuka WTo He e BO oBaa Tabena,
UCKIyYeTe ro OCcUrypyBayoT BO KykaTta u
BKIy4eTe ro MoBTOPHO 3a pecTapTupane
Ha anapaToT. AKO NOBTOPHO Ce Nojasu
npobnemoT, ctaneTe BO KOHTaKT CO
OBIaCTEH CEPBUCEH LieHTap.

12.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHMTE NogaToum 3a CEpPBUCHNOT
LleHTap ce Ha nno4ykarta co cneyudukaumn.
MnoykaTa co cneundukayum ce Haofa Ha
npefHaTa pamka Ha anapatoT. Ce rmepa kora
Ke ja oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nroykarta co cneuudvKaLmMmn og anaparor.

I'Ipenopaquame oBAe Aa rm sanuuieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.) :

Bpoj Ha npon3sog (PNC):

Cepucku 6poj (S.N.):

13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 Jluct co nHdopmauum 3a nponsBoAoT U NHpopMaLMM 3a NPOU3IBOAOT
cnopep perynatuBuTe 3a eHepreTcko obenexyBawe U eKo-au3ajH Ha EY

Mwme Ha pobasyBayoT Electrolux
EOD6P77WX 949499865
MpeHtudmrkauyuja Ha moaen EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
MHpoekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+
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MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHo MoMHeke,
KOHBEHLIMOHANeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NOSHeHE, PEXUM Ha

BEHTMNaTop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3B0p Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

721

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOD6P77WX 31.9 «kr.
EOD6P77WZ 31.6 «kr.
KODDP77WX 32.5 «r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyvku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToam 3a Meperse Ha nepcopmaHcuTe.

13.2 CoBeTu 3a WTeAewe eHepruja

CriefHuBe coBeTU Noaony ke By NoOMorHaT ga
3aliTeauTe eHepruja kora ro KopucTuTe
BaLLMOT anapar.

MpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuHO 3aTBOpPeHa kora paboTu anapaToT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOry
4YeCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OgapxyBajTe
ro YUCT AUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 nposepeTe
Aanu e nobpo urKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHu cagoBu U TEMHU
NexoBun 1 cagoBu Kou ja ogbueaat
cBeTNnMHaTa 3a fa ro 3rofemMuTe WreeHeTo
Ha eHepruja.

He npepsarpesajte ro anapartoT npeg
roTBEH-E€ OCBEH ako He e nocebHo
rnpenopavaHo.

lMpaBeTe KoMKy LWTO € MOXHO MomManu naysm
Mefy roTBeHeTO Kora npasute noeeke
japera nctoBpemeHo.

FoTBeH€ CO BEHTUNarTop

Kora e MoXxHO, KopucTeTe rm pyHKumMmTe 3a
roTBeH€ CO BeHTMUnaTop 3a Aa 3awTeauTe
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa
Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAoMro 04
30 MyHYyTKU, HamaneTe ja TemneparypaTta Ha

anaparoT 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTU npeq,
KpajoT of rotBeneTo. [peoctaHaTata
TOMMMHa BO anapaTtoT ke NPoJoku Ja roTBu.

KopucTteTte ja npeoctaHaTaTa TonnvHa 3a ga
ja 3appxuTe xpaHaTta Tonna unu aa rm
3arpeeTe gpyruTe jagema.

Kora ke ro uckny4mrte anapartoT, eKpaHorT ja
nokaxxyBa npeoctaHaTaTa TonnuHa.

OpapKyBake Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja ICKopucTuTe
npeoctaHaTaTa TOMMNMHA U Aa ja ogpxuTe
xpaHaTa Tonna. lNokasartenot 3a
npeoctaHaTa TONnvHa unu Temnepartypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe co UCKNy4YeHa cBeTUmnkKa
McknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

lMeyeTe co BnaxeH Bo3ayx
PyHKUMja 3a LWTedere Ha eneKkTpmyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBToOMaTCckm ce uckry4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.
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14. TPVDKA 3A OKOJTMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

L/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbornoT E BO
0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuTeT
3a peuuknMpare Unn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHuenapuja.



Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.

Mozna uzyska¢ wskazoéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w
rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze

POLSKI
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.
Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napigciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopradowych oraz
stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F




Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzadzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykaé drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparow).
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Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworow wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.
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Nie polewac¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowié zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.




2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy

skontaktowac sie z lokalnymi witadzami.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
yHE®
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

@ Gniazdo termosondy

Lampa

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wigczanie i wytgczanie
urzadzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

El Wentylator

El Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Ruszt

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

Blacha do pieczenia ciasta

Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
tluszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

Gleboka blacha

Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
tluszczu.

Termosonda

Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.
Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby

wyregulowaé ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia, aby wytaczy¢

urzgdzenie 2.

POLSKI 225



4.2 Widok panelu sterowania

QD Nacisna¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

H» Nacisnac¢ i przytrzymac, aby ustawi¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie

m/ Podmenu: Czyszczenie.

{@} Podmenu: Ustawienia

Szybkie nagrzewanie jest wi.

>»>

-B- Nacisna¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
oswietlenie urzadzenia.

/0? Nacisna¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu: Termosonda

OK Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybér.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

SO e > e
o

QDRGw S o &

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

IE'I Urzgdzenie jest zablokowane.

\/\0 Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Pieczenie parowe jest wigczone.

Termosonda jest wt.

Minutnik jest wi.

IS

Czas pieczenia jest wt.
STOP

Uruchomienie z opdznieniem jest wt.

Stoper jest wi.

OIECINC)

Wi-Fi jest wt.

Operacja zdalna jest wi.

vD)

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00".

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonhczenia.

2. Nacisngg¢ przycisk OK.
5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
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Przewietrzy¢é pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje @ Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawi¢ funkcje @ ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.



5.3 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia urzadzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem
internetowym,

* Smartfon potgczony z tg sama siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowac

kod QR znajdujacy sig na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna

réwniez pobra¢ bezposrednio ze sklepu z

aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg w
aplikaciji.

3. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé = .

4. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
opcie S}/ Wi-Fi. Wiacz ja lub wylacz.
Patrz rozdziat ,,Codzienne uzytkowanie”,
Zmiana: Ustawienia.

®

Ze wzgleddw bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtérzyc¢ te
czynnos$ci przygotowawcze.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Czestotliwos¢ 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )

Modut Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. Electrolux uznaje wktad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki w
rozwoj.

Aby uzyskac dostep do kodu zrédiowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licenciji
wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne
informacje dotyczgce praw autorskich i
warunkow licencji, przejdz na strone: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

6.1 Funkcje pieczenia

Potrawy mrozone

— Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nadac im chrupkosc.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

Funkcja Pizza
Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktére trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

Grzatka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw z chru-
pigcym spodem. Uzy¢ najnizszej potki.

Gérnal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

SteamBake

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
chrupiacej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.

>

Il

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczgdzac¢ energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzgdzenia mo-
ze roznic¢ sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej in-
formacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzien-
ne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny.
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Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkgciji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgciji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢
temperature.

6.4 Ustawienie: Gotowanie na
parze
Upewnic¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.

1. Wyttoczenie komory nalezy napetnic
maksymalnie 250 ml wody z kranu.
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Whneki komory nie nalezy napetniac¢
podczas trwania pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje

pieczenia .

3. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

4. Aby wytworzy¢ wilgotnosc¢, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

5. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

Po zakonczeniu pieczenia:

« Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wytaczyé
urzgdzenie.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajgca
sie para moze wywotaé poparzenia.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Usung¢ pozostatg wode z wneki komory.

=

6.5 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na=.

Wyswietlacz pokazuje ‘/f rrrr/ , ‘@’

2. Obrocié pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisna¢

przycisk OK,

6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajq sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawic czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
naz=.

2. Obroci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
¥ Nacisngé OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.

5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.



Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

Aby korzystac¢ z tej funkciji, nalezy podtg-
czy¢ termosonde. Patrz rozdziat ,Korzys-

tanie z akcesoriow”.

Do pieczenia parowego nalezy napetni¢

wgtebienie woda.

=]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

E] Poziom umieszczania potraw. Patrz roz-
dziat ,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz

numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w

tabeli.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona
Pieczer wotowa, 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Plotsma?yfi’mieso %rzezl kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180 -220 g na /‘? E] E‘ 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony SZtUKQ‘;l:;;TygrUbe Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
Pieczeﬁ' wokT(wa Ikdu- 15-2kg /‘? B 2; brytfanna na ruszcie
P5 ;z;;‘ ag(rzuebbae{)o?/;/i‘;r;- Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
Lo ni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
chnia)
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa, /‘? EI . L
py Srednio wypieczona 1 - 1.5 kg; 4-5 cm 2; blacha do pieczenia ciasta )
termoobieg (niska grube kawatki Plodsrnla?y.é'mleso przezlkllka minut na rozgrzanej patel-
temp.)) ni. Umies$ci¢ w urzgdzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, srednio  , o, - kg; 5-6 cm /‘? EI 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- grube kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
bieg (niska temp.)) ni. Umie$cié w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-

bieg (niska temp.))
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen cieleca (np.
topatka)

0.8-1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/‘? E 2; brytfanna na ruszcie

P12 Plodsmaz’yc’; migso przez kilka minut na ro_zgrzapej patel-
ni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzgdzeniu. Pieczen przykry-
ta.

P13 :ﬁabr;::;:tlv;eprzowy 15-2kg /PE 2; brytfanna na ruszcie
Dodac¢ 200 ml ptynu do brytfanny.

‘(Itvelfn':(r)z‘t);‘izg?nir:(;na 1.5-2kg /? B 2; blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Obroci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia, aby
’ uzyskaé réwnomierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-15 kﬁ; 5-6"5m /‘? E 2; brytfanna na ruszcie

P15 swiezy grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-

ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha

P16 ;%%Zéng;_?trz Dodac¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obroci¢ migso po

uptywie potowy czasu pieczenia.
Egs'z‘l;ia;]agmecy z 1.gr-u§ek%a\7v-:|kcim /? B 2; brytfanna na blasze do pieczenia

P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Caly kurczak 1-1.5kg; swieze E 2; &J 200 ml; naczynie zaroodporne na blasze do

P18 pieczenia
Obroci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac¢ réwnomierne przyrumienienie.

P19 Potéwki kurczaka 0.5-0.8kg /0? E 3 blacha do pieczenia

Piers kurczaka 180 S-Z2tl(l)|(()Qg na /‘? E E] 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

P20 Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-

ni.
l;edka kurczaka, Swie- . /25 3 blacha do pieczenia

P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢

nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /P B 2; brytfanna na ruszcie

P22 Umiesci¢ migso na brytfannie. Obrécié kaczke po uptywie

potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg Vld= 2; gteboka blacha

P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do pieczenia. Obro-
cié ges po uptywie potowy czasu pieczenia.

p24 Klops 1kg /‘?IEI 2; ruszt

P25 Cata ryba, grillowana 0.5 -1kg na rybe /‘?IEI 2; blacha do pieczenia ciasta

Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P26 Filetzryby ) E E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Sernik -
P27 ! E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
p2g Szarlotka . (4][= 2: a) 100-150 mi: blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
p3g _ orena & 2 100- 150 mi; & forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta El 3 gleboka blacha
P32 Babeczki . EE 2; E"J 100 - 150 ml; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks . IE‘ 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1kg El 2 placha _d° pigc;enia , '
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
ggllzovvaane mieszane 1-15kg El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 Y czenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
p37 Krokiety, mrozone 0.5kg B 3; blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75 kg B 3; blacha do pieczenia
P39 Iv_v?;;\l:nr:fsp?:tlami 1-15kg B 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
Zapiekanka ziemnia- 1-1.5kg B 1 L q .
P40 czana (surowe ziem- Obré ; naczynie zaroo f’O”.‘e ne; ruszcie )
niaki) roci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza swieza, cienka - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - |E| E 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . B 2; forma do pieczenia na ruszcie
P44 g?ag:;/e(t:ﬁébmabatta/ 0.8 kg E B 2; lﬂ 150 ml; blacha do pieczenia wytozona

papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
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Potrawa Waga

Poziom pétki/akcesoria

Chleb petnoziarnis- 1kg
P45ty / zytni / ciemny

E E 2; lﬂ 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia / ruszt

6.7 Zmiana: Ustawienia &
1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia

na=.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
{0}, Nacisnac OK.

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisnaé OK.

4. Obroci¢ pokretto sterujace, aby ustawic
wartosé. Nacisnaé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyjs¢ z
Menu.

Menu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢
01 Aktualna godzina Zmien
02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

1 - Sygnat, 2 - Klik,

03 Dzwigki przyciskow
3 - Dzwiek wyt.

04 Gtosnosé sygnatu 1-4

Ustawienie Wartos¢

05 Termosonda Dziatanie 1 - Alarm i wylgcze-

nie, 2 - Alarm

06 Stoper WH. / Wyt
07 Oswietlenie piekarnika Wk / Wyt
08 Szybkie nagrzewanie Wk / Wyt
09 Przypomnienie o czy- Wt / Wyt
szczeniu.
10 Wi-Fi Wi / Wyt
Automatyczna pracaw Wt / Wyt
11 trybie sterowania zdal-
nego
12 Zapomnij sie¢ Tak / Nie
13 Tryb demonstracyjny Kod aktywacii:
2468

14 \;\i/:rSJa oprogramowa-

Sprawdzanie

15 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada (@

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.

OOK . nacisna¢ i przytrzymag, aby wigczy¢
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wtaczona jest blokada.
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OOK - nacisna¢ i przytrzymacé, aby wtaczyc¢
funkcje.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

°C) ® (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5




C) ® (godz)
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

@ Ustawianie zegara, na ktérym wy-
Aktualna Swietlana jest aktualna godzina.
godzina

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik

wany jest sygnat dzwiekowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie piekar-
nika.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
sToP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- sie sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia czenia wylgczy sie automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
. czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo-
Znieniem
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Maksymalna warto$¢: 23 godz 59 min.
Stoper

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
piekarnika.

8.2 Ustawienie: Minutnik &

1. Nacisngé V)
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0:00 oraz Ay

2. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisngé OKj
obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.

wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.
Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Uruchomienie z op6znieniem.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obroci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz sto.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK'j obrécic¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z

opoéznieniem &

1. Obroci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
rozpoczecia.

4. Nacisna¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

—-@ sTOP .

5. Obrocié pokretto, aby ustawic¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisngé OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrécié pokretto wyboru funkgii
pieczenia do potozenia wytgczenia.
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8.5 Ustawienie: Stoper &

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji
pieczenia do =, aby wejs¢ do Menu.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
{5 / Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do =, aby wejs¢ do Menu.

2. Obrocié pokretto sterujgce, aby wybrac
{0} / Aktualna godzina. Patrz rozdziat
»Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine.

4. Nacisng¢ przycisk OK.

3. Nacisna¢ OK.
4. Obroci¢ pokretto sterujace, aby wigczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.
5. Nacisng¢ przycisk OK.
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wagtebienia zapobiegajg rowniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Wsunh ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze nozki sg skierowane w dot.
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Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha

—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

9.2 Termosonda
— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Aby uzyska¢ najlepsze efekty pieczenia:

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

« Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.



Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiescic¢ catg iglice termosondy w $rodku
miesa lub ryby w jej najgrubszej czesci.

Zapiekanki
Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci zapiekanki.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okre$lonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. \Wiéz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz ,Opis
produktu”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. Nacisngc¢ OK.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. W razie

potrzeby wydtuz czas pieczenia.

7. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzgdzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczgdzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§ Rodzaj potrawy

p =2l

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

] &0

Czas pieczenia (min)
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10.2 Termoobieg wilgotny — - Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
zalecane akcesoria wysoko$é 5 cm
* Forma do tarty — ciemna, matowa,

Nalezy uzywac¢ uzywac foremek do ciasta i &rednica 28cm

pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz | 410.3 Termoobieg wilgotny
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni. Aby uzyskaé¢ najlepsze efekty, nalezy

. . rzestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
» Blacha do pizzy — ciemna, matowa, P 9 P )

Srednica 28cm
* Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm

55§
=

= °C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35  ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45

gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha
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Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
L, = =l C O

Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk nabla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20 Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40

pieczenia
ciasta
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Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzyc¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzgdzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylgacznie $ciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
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dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriéw z
powtokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkoéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Czyszczenie wneki komory

Oczys$¢ wneke komory, aby usungc¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

@

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢
piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

1. Wilaé 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekkg
szmatka.

11.3 Wyjmowanie wspornikéw
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.



I

——
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4. Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg byc¢ skierowane do

przodu.

11.4 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wtgczacé tej funkciji, jesli drzwi piekarnika

nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyijac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgciji
pieczenia do =, aby wejs¢ do Menu.

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic rrrr/ i
nacisnaé OK.

Program czyszcze- Czas trwa-
nia nia

C1 - Lekkie czyszczenie 1h

C2 - Normalne czy- 1 h 30 min
szczenie

C3 - Doktadne czy- 2 h 30 min

szczenie

6. Obraci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisnaé OK.
7. Aby rozpocza¢ czyszczenie, nacianéOK.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytgcza
sie. Do momentu odblokowania drzwi

wys$wietlacz pokazuje &.

8. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic
pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wylgczenia.

9. Odczekac, az urzadzenie ostygnie, a
drzwi odblokujg sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika miekkg szmatka z woda.

11.5 Przypomnienie o czyszczeniu.
Gdy po zakonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu miga rm/ urzgdzenie
przypomina o konieczno$ci czyszczenia
pirolitycznego. Przypomnienie mozna
wytgczy¢ w podmenu: Ustawienia. Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Zmiana:
Ustawienia.

11.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociggnac¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

POLSKI 239




3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjacé.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczg¢
od szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.
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8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidiowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiescic szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).

Upewni¢ sie, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
2
P i

11.7 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.



/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg sciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci ttuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzgdzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona do gniaz-
da.

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzgdzenia sg zamknigte.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.
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Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytgczy¢ i ponownie wtgczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Dane identyfikacyjne modelu EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac¢ energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednosc
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowa¢ sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

+ Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.
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 Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

- Tnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.



Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.
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/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.
Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul

Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal
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+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

» Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.




* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

B B RER

Panou de comanda
Buton de selectare pentru functii de gatire

Afisaj

aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Buton de comanda
Element de incalzire
A Priza pentru senzorul de gatire

Bec

Bl Ventilator

El Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

3.2 Accesorii

« Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

* Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

» Cratita
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Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Senzor de gatire
Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului

Pentru a porni aparatul:

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sadrma.

B Aparatul este blocat.

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de
selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de

%

Submeniul: Gatire asistata.

Submeniul: Curatare.

Submeniul: Setari

>»>

Incélzire rapida este activat.

3

\I/

Gatirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

comanda _
Q Cronometru este activat.
@ Apasa pentru a seta functiile cronome- Q Durata gatire este activat.
trului. STOP
'ses Apasati lung pentru a seta functia: In- @y Pornire cu intarziere este activat.
calzire rapida.
A Apasa pentru a porni si opri becul apa- @ Cronometru numaratoare directa este
- ratului. activat.
/0? Apasa pentru a seta temperatura zo- = Wi-Fi este activat.
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire ’é Operatii de la distanta este activat.
OK Apasati pentru a confirma selectia.

4.3 Indicatorii afisajului

Q D IV START
sToP
sTop

368 8586EG,

=
2
m

Afisaj

cu functiile cheie.
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Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.




5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia & Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

5. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a

manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de

gatire pentru a selecta = :

4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta %5/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).
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6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

[ SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta n timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

i<

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.
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6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

6.4 Setarea: Gatire la abur
Verificati daca aparatul s-a racit.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire @

3. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura .

4. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

5. Introduceti alimentele Tn aparat.

Cand gatitul se termina:

* Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.



» Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

* Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepartati apa ramasa din adancitura
cavitatii.

6.5 Accesare: Meniu: =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =.

Afisajul indica ¥, mf’, 5.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apé&sati OK.

6.6 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.

Submeniu: Gatire asistata

Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =,

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK.

4. Puneti produsele Tn interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca
méancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Legenda

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru
a utiliza functia. Consulta capitolul ,Utiliza-
rea accesoriilor”.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

[
=

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea

u Umple adancitura cavitatii cu apa pentru produsului”.
AN wye
gatitul la abur.
Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
Friptura de viti, me- 1-1.5kg;4-5cm /? IEI 2; tava de gatit
P2 diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
' binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fri a i 180 - 22 -
ripturd, medie 82até' ?(’)gni)‘faer”li)u /? E] E‘ 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 g;roase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-

binte. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita / fier-
bere indbusit (coasta

1.5-2kg

/‘? E 2; tava pentru coacere raft de sarma

P5 I P Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
;gﬂgg?;rg}g:;g? su binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
F!'iptu!'é de vitd, me- 1-15kg;4-5cm /‘? B 2; tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. bucati groase  Prajeste camea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scézutd) ' binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
10 File de vita, mediu 0.5-1.5kg; 5-6 222 tava de gatit
P (gétire lenta) cm bucéti groase Plréje$te carnea ‘timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Friptura de vitel (d 0.8-1.5kg; 4 « A s
e;i’)s:;?é) e vitel (de bucati ggc;as(e:m /P B 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
Friptura d fa d 1.5-2k « AL
P13 riptura de ceafa de g /PB 2 tava pentru coacere raft de sarma
porc sau pulpa " AN
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (g?tire 1.5-2kg /‘? IEI 2. tava de gatit
P14 Itg)temperatura scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa d - 1-15kg;5-6 « Al x
p;tga € pore, proas bucét?éroasecm /‘? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati El 3 cratits adanc
d, 2-3 - « e . .
P16 Cr\L/JUI:i de reCzZr\?;r Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
ubtiri ’
Pulpa demielcuos  15-2kg 7-9cm  #)[],. friptura la tava de gatit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 ;()gt Proas- E 2; L 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
p19 Jumitate de pui 0.5-0.8 kg /‘? EI 3: tava de gatit
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Piept de pui

180 - 200 g per bu-

/P E E 2; preparat caserole raft de sarma

P20 cata Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . /2] 3. tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg /? B 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg /P 2. cratita adanca
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd de carne Tk /‘? EI 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /‘?EI 2;tava de gatit ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
p2¢ File de peste ) |E| E 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 | E 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prdjitura cu mere . (][ 2. 1o 100 - 150 mi : tava de gatit
P29 Tartd cu mere . E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 ‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ Forma de placinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat El 3 cratita adanca
P32 Briose ) (1= 2; e 100 - 150 mi; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1kg EZ;_Tava d_eAgatitl . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la gra- 1-1.5kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele in bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg El 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-1.5k « A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 Caytoﬂ gratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) . A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :ll‘zbzt?rgroaspata, _ ‘Z]!EI 2; &J 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
’ cop
Pizza proaspata,
P42 groasia - ‘E‘ EI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg () [=) 2: laa) 150 mi: tava de gitit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setari
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2, Eo-ti';i butonul de comanda pentru a

selecta &%, Apasati OK

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4
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Setare Valoare

05 Senzor de gatire 1 - Alarma si oprire,
Actiune 2 - Alarma

06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa

07 lluminare Pornit / Oprit

08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare

10 Wi-Fi Pornit / Oprit

11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata

12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/Nu




7. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

7.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
. curenta.

Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influent& asupra
functionarii cuptorului.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere

setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

@ Pentru a indica durata de functionare

a aparatului. Maximul este 23 h 59
min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru
numaratoa-
re directa

8.2 Setarea: Cronometru £

1. Apasati O,

Afisajul indica: 0:00 si Ay

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti

butonul de selectare pentru functiile de gatire

la pozitia oprit.
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8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati O pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- & STOP .
5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul Tncepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O micéa adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.
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7. Laincheierea duratei, apasati oK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @} / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

Apasati OK.

Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

Eall

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la = pentru a introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta {0 / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK,

Raft sarma




Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca

impingegi tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:

Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al Senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea sa cea mai groasa.

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sDescrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Apasati OK.

Cand alimentul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor. Verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de

gatire daca este nevoie.

7. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.
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10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

Functia de incalzire

Accesoriu

Pozitie raft

=

Durata gatire (min)

O

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

°C Temperatura Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
— O,
L, = C = O

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50
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°C

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — o,
N = = C O

Préjituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

@20 cm
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°C 8

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si

un detergent neagresiv.
+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.
» Curatati petele cu un detergent neutru.
Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare

utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in

Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

1

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

1.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

@

aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
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Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.



2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

P
. 0 2‘/= @
\H—<\'

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.4 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’’ Si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK.

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatulun se
blocheaza si becul se stmge Panala

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand al clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti s& scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
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superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

2
P i




11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.
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Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identificarea modelului EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6P77WX 31.9 kg

Masa EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.
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Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.



Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C’.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n mobunHmnm ypehajuma ca annmkaumnjom.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpmyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eNeKTPpUYHOr LoKa.
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* YINO3OPEHE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

« Kopuctute camo TemnepaTypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

» [1a 6ucte yknoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyda abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

* [Mpe nuponnTuykor Yynwhemwa, yknoHmuTte cae npmbop n3
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa *  VHcTtanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
& YNO30PEHE! 3a MHCcTanaumjy.
* HeonxogHo je npugpxaBatu ce
Cawmo ksanudukoaHa ocoGa Moxe fia MUHUMATHOT pacTojara of APYrix
nHcTanvpa oBaj ypenaj. ypehaja 1 KyxukCcknx enemeHara.

* [lpe moHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nu

YKMNOHUTE KOMMNETHY ambanaxy. ce Bpara ypehaja oTBapajy 663 3aMpLLIKE.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

+ [paTtuTe ynyTcTBa 3@ MOHTVPaHE Koja Cy 2.2 Npukrby'etse Ha eneKTPUHY

[OCTyMNHa Ha Hallem Beb-cajTy. Mpexy
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTo WTO je Texak. /\ YNO3OPEHSE!
YBek KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe n Pu3suk of noxapa u CprjHOr yaapa.
3aTBOpeHyY 0byhy.
* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy. « Caa npukrbyynBama cTpyje Tpeba ga

06aBu KBanM@MKOBaH enekTpuyap.
*  Ypehaj mopa ga byae y3emrbeH.

270 CPIICKU



YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nnovnum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBEK KOPUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 04 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte ga kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.
MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajate 1 kabn 3a Hanajarwe. YKONMKo
CTpyjHU Kabn Tpeba Aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obaBun Haw oBnawheHu
CepBUCHW LieHTap.

He possonute ga kabn 3a Hanajamwe
noavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta of ynapa Aenosa noj HanoHoM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
Oa NpUKIbydyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgade,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyunTe cee ase
Hanajawa ypehaja. Pazmak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mMopa
a 13HocK Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETE MPEXHU YTUKAY Y
3UOHY YTUYHWLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKNUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm AyXK of
6GpaoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnaeor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusunk og noepefhmeBama,
OneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe crneyndurkaLlmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBake
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctnuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbueo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoM.
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» BapHuue unu oTBopeHu nNnaMeH He cMejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

* YBEK KOPUCTUTE CTAKIO W Terne norogHe
3a KoH3epBaLujy.

» 3anar-uBe matepuje nnv npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarbMBuMM MaTepujama
HemojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

* He penute cBojy noauHky 3a Wi-Fi.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm
owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusuk o owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— HewmojTe cunatn Bogy AMPEKTHO Yy
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HakoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbueu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Axo je ypehaj MOHTMpPaH u3a naHena
HameLllTaja (HNp. BpaTta), obe3deaute ga
NpuvKoM paga BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. 13a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja Mory Aa ce Hakyrne TonnoTta u
Brara u npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe [OK ce
ypehaj y NoTNyHOCTW He oxnagm HakoH
kopuwhema.
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* [lpe ogpxaBara UckbyumTe ypehaj n
M3BYLUTE CTPYjHW yTMKaY U3 3uaHe
yTUYHULE.

« [lposepuTe ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju p13nk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

» Opamax 3aMeHuUTe CTakneHe nnove Ha
BpaTumMa ako ce owTete. ObpaTnTe ce
OenawheHOM CEepBUCHOM LIEHTPY.

« ByauTe naxrbmBKM kafga ckvaaTe BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

* PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeyvnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

*  Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KproMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTanHe npegmeTe.

*  YKONMMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTcrasa o
0e36eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk o nospeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM

pexumy.

* [lpe cnpoBohera NMPONUTUYKOr
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKIOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

* [NaxrbnBo NpoyunTajTe cBa ynyTcTBa 3a
NUPONUTUNYKO Ynwherse.

« [OpxuTe geuy nogarbe of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje



BPEO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha uns

npefHyx otBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ynwherwa
ofBMja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
MaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunat nn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yiwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnu nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [Opxute kyhHe rbybumue nogare of
ypefaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBana.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1
rMmusaBLu) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeHe U UcnyLiTeHa
ucnapetba.

* HenenssyBe noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LUTETHUX UCNapeH-a.

2.6 YHyTpalwHe ocBeT/bete

« Kapa ce paagu o cujanuuama yHytap
npon3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe fa usapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

» OBaj Npoun3BoA cagpXu 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukaumjy.

2.7 CepBuUcupame

* Papu onpaske ypehaja obpaTuTte ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTe camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
OnacHocT og noBpefhuBara nnm

rywetba.

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaoapa.

» O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma Aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

——

o 1 o

B B EER

KomangHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBata

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

['pejHn enemeHT

YTnyHuLa TeMnepaTypHOr ceH3opa
Jlamna

RNE

AREOE

4. KOMAHOHA TABNA
4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj

[a 6ucte ykrbyumnu ypehaj:

1. TlpuTucHWTE KOMaHaHY Ayrmag.
KomaHngHa gyrmag nanase.

2. OkpeHuTe Aayrme 3a yHKUMjy 3arpeBama
na bucte nsabpanu yHKUujy.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme fa 6ucrte
npunarogunu nogeluasara.

[a 6ucte nckrbyunnm ypehaj: okpeHute

KOMaHAHO Ayrme 3a (pyHKuuWje 3arpeBama y

nornoxaj 3a UCKIbyymBare (]

4.2 MNMpernen komaHaHe Tabne

@ MpuTncHuTe Aa Grcte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.
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Bl Bextunatop

El YTtucHyTu nenosu yHyTpallbocTu
Hocau pelueTke, NOKpeTHM
Monoxaju peLueTke

3.2 NMpunbop

* Pewetkacta nonuua
3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a Kysame /
nocyhe.

* [nex 3a neyewe
3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneob,
Benvika nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynrbake TEeYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUIINKOM MNeYeHa XpaHe Ha peLleTKkacToj
nonuum.

* Tpun/ny6oku Turaw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a cKkynrbake macHohe.

* TemnepaTypHu CeH30p
3a KOHTpPOry KyBaha Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap xpaHe.

* Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

ﬂ» MpuTucHUTE 1 3appxuTe Aa 6ucte
nogecunu pyHkuujy: bpso 3arpesarse.

B- MpuTncHUTE Aa BUCTe YKIbYUUnU U Uc-
Krbyuyunu namny ypehaja.

[a 6ucTe NpoMEHUNY NofeLleHy yHy-
Tpallky TeMnepaTypy XpaHe, Nputu-
cHuTe: TemnepaTypHu ceH3op

oK MputncHute ga Gucte noTBPAUNK U3-
6op.




4.3 UnpukaTtopu gucnneja

208E:0F8aAH;

dpow %y e

sToP

[vcnnej ca Kiby4YHUM DyHKUMjama.

E'] Ypehaj je 3akrbyyaH.

LY : .
/\@ [MoameHrw: MNMoTnomorHyTa npunpema
m/ MoameHun: Ynwhemse.

@ Mogmenn: MogeluaBara
)) Bp3o 3arpeBarse je akTBMpaH.

(Gb KyBatbe Ha napw je akTuBupaHo.

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 NMopewaBawe BpemMeHa

HakoH npBor npukrbyyersa y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha gucnsejy He nojaesu
cnepehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe kOmaHaHO ayrme aa bucte
nogecunu Bpeme 3aBpLieTka.

2. T[puTtucHute OK.

5.2 NpBo npearpeBawe U Ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC U SUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpeArpeBamsa.

1. YknoHuTe cBy JoAaTHy onpemy u Hocade
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute yHKUMjy (] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagun 1 u.

3. Topecute yHKYMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

TemnepaTypHW CEH30p je aKTUBUPaH.

Tajmep je akTMBMpaH.

DD

Bpeme kyBama je akTUBMpaH.

%
4
o
B

Bpeme ognoxeHor ctapra je akTvBu-
paH.

®@

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

)| C

Baj-daj je aktnsupaH.

[larbuHCKO ynpaBsrbae je akTUBUpaH.

VD)

Tpaka HanpeaoBara: BU3yernHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nopeLleHy TemnepaTypy Unm kaaa je
KyBaH-€ 3aBpLUEHO.

4. VickmbyuuTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnagm.

5. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4uctute camo
Kprom og Mukpodubepa, mMiakom BOOOM
1 6narum geTepLIeHTOM.

6. Bpartute npubop u yknowmse Hocaye
peLueTKke y NoYEeTHWU NOMnoXxaj.

5.3 bexuyHa Be3a

[a 6ucte noeesanu anapat notpebHo Bam je:

*  BexunyHa mpexa ca UHTepHeT Be3oM.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha UCTY
OEXNYHY MPEXY.

1. [a 6ucte npeysenu annukauujy,
ckeHupajte QR kA Koju ce Hanasu Ha
3aH0j KOPULM KOPUCHWUYKOT YMyTCTBA.
Annukaumjy Takohe moxeTe oa
npeyameTe AUPEKTHO 13 NpoaaBHuLe
annukauuja.

2. Cnepgute ynyTcTBa 3a NoBe3vBake
annukauuje.

3. OkpenuTe gyrme 3a cbyHKu,VlJe 3arpeBara

da 6ucTe nsabpanu = .
4. OkpeHUTe KOHTPOJSIHY KBaKy Aa bucte

nsabpanu b Baj-daj. Ykrbyum nnu
nckrbyuu. Mornepajte ogersak
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,CBakogHeBHa ynotpeba”’, Mewame:
Mopgelwasam-a.

®

113 6e36eaHOCHNX pasnora, farbUHCKO
yrnpaBrbake Ce ayToOMaTCKN UCKIbyyyje
nocrne 24 4. [NoHoBMTE NOBE3MBaH-E, aKo
je notpebHo.

®pekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

cHara

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerba o 6e3begHocTU.

6.1 ®yHKUMje 3arpeBama

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a nevene Meca 1 neyewe konaya. Mogecu-

Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpesarbe
0[03ro/0f0340 AOK BEHTMATOP PpaBHOMEPHO
pacnopefyje TonnoTy y yHyTpaLwHhocTu neh-
Hue.

|:] 3arpeBate ofosro/ono3ao
3a neyere Ha jeHOM nonoxajy peLueTke.

cp| SteamBake
3a gogasarbe Brare TOKOM KyBawa. 3a 4obu-
jare npaB.e 6oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3a-
rpeBaby.

CMp3HyTa xpaHa

= 3a npunpemy nosycrnpemsbeHe xpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnupa unu nponeh-
HUX ponHULa, Tako Aa Gyae xpckasa.

®yHKUMja 3a nuuy

3a nevere nuiLe v Apyrvx jena koja 3axTeBa-
jy BuLe TONNOTE 040340.
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5.4 CocpTBepcKe nuueHue

CodhTBEp Y OBOM NPOM3BOAY Caapxu
KOMMOHEHTEe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom
copTBEPY M COPTBEPY OTBOPEHOT KOAA.
Electrolux ca saxsanHowhy npuxsarta
[ONpUHOC 3ajeHnLa 0TBOPeHor codTBepa U
po6oTvKe pa3Bojy NpojekTa.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBMX
B6ecnnaTHux coTBEPCKUX KOMMOHEHTM
OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NLEHLMpara
3axTeBajy objaBrbyBare, kao 1 aa bucte
BMAENW NyHe uHopmaLmje o HUXOBUM
ayTopckvm npasuma v Baxehe ycrnose
nuueHumpara, nocetute ctpaxuue: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(dacumkna NIUS).

3arpeBakse 040340
3a 3aneuate 1 gobujame xpckasor AHa. Ko-
PUCTUTE HajHWXM NONOXaj PeLLETKE.

lﬁ BnaxHo neyerbe y3 BeHTUNaToOp

OBa hyHkuWja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute oy
dyHKUMjy, TemnepaTtypa yHyTap ypehaja mo-
Xe fa ce pasnukyje of nogelleHe Temnepa-
Type. Kopnctu ce 3aoctana Tonnota. CHara
3arpeBarba Moxe butn ymareHa. 3a Bule
nHdopmaLuwmja nornegajte nornaere ,CBako-
AHeBHa yrnoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTMNaTOP.

FpunoBawe
3a rpunoBarbe TaHKMX KoMaga xpaHe u To-
cTupatrbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyerse BENUKMX KOMaAa Meca Unm XvBeu-
He ca KOCTVMMa Ha jedHoj pelueTku. 3a
neyere rpaTMHUpPaHUX jena v 3a saneuarse.

@

Jlamna Moxe ayTomaTcku fa ce UCKIby4n
kaga je Temnepartypa ucnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.




6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyew-e y3 BeHTMNaTop

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KrnacoM eHepreTcke
eMKacHOCTM 1 3axTeBMMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako hyHKUuja He 6u 6una
npekuaaHa v kako 6v nehHuua paguna Ha
HajsuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCcTH.

Kapga kopuctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n caseTn”, BnaxHo nevene y3
BeHTMnartop. 3a onwTe nNpenopyke y Beau ca
yLITeoM eHepruvje nornegajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, neo CaBeTn 3a
ywiteny eHepruje.

6.3 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBata

1. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme 3a yHKLuje
3arpeBatrba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

6.4 NMopewaBawe: KyBawe Ha napu
YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.

1. WcnyHute yaybreera y yHyTpaLlb0oCcTH
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecme.
HewmojTe aa ponyhwasate yaybroewa y
YHYTPaLH0CTV TOKOM KyBaksa Unu Kaga
je nehHuua spyha.

2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a dyHKUmje

3arpeBatba 1 n3abepute pyHKUMjy 32

3. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Temneparypy .

4. Tlpeprpesajte npasaH ypehaj 10 muH ga
6ucTe CTBOPWUNN BNAXHOCT Basadyxa.

5. Y6auute xpaHy y ypeha;.

Kaga ce kyBatse 3aBpLuu:

¢ OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMme 3a yHKLuje
3arpeBatba y Nosioxaj 3a UCKIbyymBame
na bucte uckrbyumnu ypeha.

* MaxrbuBo oTBOpUTE BpaTa. OTnywTeHa
Bfara Moxe Ja 13a3oBe OneKkoTuHe.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.
YknoHuTe npeoctany Body 13 yaybreewa
Y YHYTPaLLHOCTH.

6.5 YHocu: MeHn =

OTtBopuTE MeHun ga bucte npuctynunu
opfereky lNomoh npu npunpemun xpaHe u
nopellasaxvma.

1. OkpeHuTe ayrme 3a pyHKUMje 3arpeBarsa
Ha=.
Ha gucnnejy je nprkasaHo %, rrrr/ @

2. OkpeHWTe KOHTPOIHO ayrme u nsabepute
MKOHY Aa BucTe yHenu nogmeHu.

Mputnchute OK

6.6 NMopewaBare: NoTnoMorHyTa
npunpema ¥

MoTnomorHyTa npunpema nogMeHn cagpxmu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHMN 32 HaMeHCKa
jena. MNMporpamu ce nogelwasajy n akTusupajy
ogrosapajyhvnm nocraskama. TOKOM KyBa-a
MOXeTe NOAEeCcUTN BpeMe 1 Temneparypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha = .

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucte
nsa6pann ¥<. Mputucrnre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). NputucHute
OK.

4. CrtaBute xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK,

5. Kapa ce dpyHkuuja 3aBpLun, nposepuTe
Aa nv je xpaHa cnpemHa. lNpogyxute
BpeMe KyBakba, ako je NoTpebHo.
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MNogmeHu: nOTHOMOFHyTa npunpema

IlereHpa IlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op Mopa 6utu nose- E 3arpejTe anapaT npe Hero LTO NOYHeTe
/0? 3aH ga 6u ce kopuctuna oea yHKUMja. a Kysare.

Mornepajte opgervak ,Kopuwwhere npnbdo- -
pa’. IE‘ HuBo peweTke. Mornenajte ogerbak

,Onuc npoussoaa”.

lﬂ 3a kyBarbe Ha napwu, Hanwjte Boay y yay6-
betbe y YHYTpaLk0CTy. Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa nposepute y Tabenu.

Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P1 losehe neyewse, cna-
60 neyeHo
p2 loBefje nevetbe, 1- 1.5 kg; komaau /?B 2; nnex 3a nevetse
cpeatse neyeHo nebroue 4-5 cm  [pXuTe Meco Hekonvko MuHyTa Ha Bpyhem Turaty. CTa-

BMTe y anapar.
P3 FoBehe neuyewe, go-

6po neyeHo
KoTtneT, cpeawe 180 - 220 g no ko- . .
neyen Mazy; kpuke neb- /‘? @ E 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj no-
P4 buHe 3 cm anun
MpxuTe Meco Hekonunko MUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe neyewe/ 1.5-2kg

/‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
[MpxnTe Meco HekonmMKko MyUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
najte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.

AVHCTaHO (pebpa np-
P5 Be knace, okpyrnu
ofpesak, febenu nay-

dnek)

losehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (cropo
neveme)

loBehe neyemse,
P7 cpeate neueHo (crio-
po neyetse)

1- 1.5 kg; komaam Vold= 2; nnex 3a nevete
[e6ronHe 4-5 cm  [1PXUTE MECO HEKOMMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turatby. CTa-
BUTE y anapar.

FoBehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neveme)

®dune roBeauHe, cna-
P9 60 neyeHo (cnopo

neyere)
®dune roBeauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- /‘? EI 2: nnex 3a nevere

P10 cpeare neueHo (cno-  av AebrbuHe 5-6  Mpyyre meco Hexonvko MuHyTa Ha BpyheM Turarby. Cta-
po neyetrse) cm

BUTe y anapar.

®dune roseavHe,
P11 neuen (cropo
neyere)
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P12

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

0.8 - 1.5 kg; koma-
ov nebrenHe 4 cm

/‘? E 2; nocypa 3a nevetre Ha pelleTKacToj Nonuum
[MpxnTe Meco HekonMKko MyUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [Jo-
najte TeyHocT. CTaBuTe y anapart. [Neyere NoKpUBEHO.

P13 g::_:bwcr'l(: :ﬁ:::;e’ 15-2kg /‘? EI 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
Y nocyay 3a neyerbe goaajte 200 Mn TEYHOCTHU.
ByueHa cBuH-eTUHa 1.5-2kg /0? E 2. nnex 3a mevetse

P14

(cnopo kyBate)

OKpeHWTE MECO HaKOH MONOBMHE BPEMEHA KyBatba Aa
61CTe NOCTUrNIN PaBHOMEPHO 3aneLarbe.

P15

CBUHCKM Kape, CBeX

1-1.5 kg; komagu
nebrbnHe 5-6 cm

/‘? EI 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj nonmum
MpXnTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.

P16

CBumCKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUramw
[opajte Te4yHocT Aa 6ucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

P17

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2 kg; komaamn
nebremHe 7-9 cm

/‘? EI 2; nocyaa 3a nevere Ha nnexy 3a nevyewe
[opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.

P18

Lleno nune

1-1.5 kg; cBexe

B 2; &J 200 ml; nocyaa 3a kacepony Ha nnexy 3a
nevewe

OkpeHuTe nune HakoH NONOBMHE BPEMeHa KyBara Aa
61CTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLate.

P19 Monanunera 0.5-0.8kg /? IEI 3; nnex 3a nevyewe
Muneh 180-2 -
nnenhe rpyan 80 ,32 gno ko /? E] E‘ 2; nocyaa 3a kacepory Ha pelleTkacToj no-
P20 Ay nvum
MpXnTe Meco Hekonnko MUHyTa Ha Bpyhem Turamy.
Munehu Garaum, cae- ) /‘? B 3; nnex 3a neyetwe
P21 * AKko cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Marka, yena 2-3kg /‘? EI 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKacToj Nonvum
P22 CraBnTe Meco Ha nocyay 3a neyere. OkpeHuTe naTky
HaKOH MOMOBUHE BpeMeHa KyBatrba.
B 4-5k
ycka, uena Skg /? IEI 2; ny60Ku TUramw
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a neyewe. OKpeHuTe ry-
CKY HaKOH NOnoBMHE BpeMeHa KyBatsa.
P24 Bekua on meca Tkg /‘? E 2; peweTKacTa nonuua

P25

Liena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1 kg no pubu

/P E 2; nnex 3a nevyewe

HamaxuTe puby macnauem, OMUTbEHUM 3a4MHUMA N
3aUNHCKUM BUIbEM.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P26 Pubru dunetn ) E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Konau op cupa -
P27 A cup E 2; @ Kanyn 3a neyewe o 28 UM Ha pelueTKacToj
nonuum
P28 Konau oa jabyka . E EI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a nevyewe
P29 TapToajabyka ) B 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmuu
MuTta c jabykama -
P30 Jaby EE 2;@ 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
LM Ha pelueTKacToj nonuuu
P31 Bpayhu konaumn 2 kg Tecta E 3; ny6okn THraks
M -
P32 adpunu EB 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a madmHe Ha pe-
LWeTKacToj nonvum
P33 Cysm konau . B 2; nocyaa 3a Konay Ha pelueTKacToj nonuum
n 1 ki
P34 G48HN KpoMnnp 9 ‘El 2; nnex 3a neyewe
CraBuTe L|eo KpOMMNMP Ca KOPOM Ha Mrex 3a neyewe.
P35 Vceuen kpomnup ko El 3; nnex 3a neyekse 06OXKEH NanMpoM 3a neverse
Wceuyute kpomnupe Ha komage.
I 1-15k
P36 ngg:g:auo MmewiaHo 9 E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NaNMPoOM 3a nNeyere
VceumnTe nosphe Ha komage.
P37 KpokeTu, cCMp3HyTH 0.5kg B 3 nnex 3a nevetse
P38 MomdpuT, 3aMp3HYT 0.75 kg B 3 nnex 3a nevetse
Nazawe ca mecom / 1-1.5kg B ) .
P39 noephem ca cyBum 2; MNocypna 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTkacToj no-
NIUCTOBMMA TECTEHU- nnum
He
IpaTuHupaHum 1-1.5kg . . .
P4Q KPOMMMP (cvpoBM Eﬂ;hl;ocy,qa 3a rpaTMHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHuTe nocyAy rnocre rnonoB1He BpemMeHa KyBatba.
P41 Caexa nuua, Tanka - ‘E IEI 2; &J 100 ml; nnex 3a neyexe 06MNOXeH nanu-
poM 3a nevere
P42 Ceexa nuua, aedena - E E' 2; nnex 3a nevyexe 06MNOXeH Nannpom 3a
nevere
K -
P43 v E 2; nnex 3a neverbe Ha pelleTKacToj NonMuu
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Jeno TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

E;;gr/‘haﬁa-ralsenw 0-8kg E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyewe 0bnoxeH nanu-
P44 poMm 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Wnrerpantu/paxenn/ kg ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yex-e 0OMNOXeEH nanu-

P45 upHu xne6

poMm 3a neyerse/nocyaa 3a konay Ha pelueTkacToj nonm-
um

6.7 Memame: MNogewaBama <

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuUMje 3arpeBarba
Ha=.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme ga bucrte
nsa6panm 9. Mputncrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte
n3abpanu nogelasatwe. [NpuTncHuTe
OK

4. OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrme Aa 6ucre
nopecunu speaHocT. Mputuchute OK,

5. OkpeHuTe gyrme oyHKUMje 3arpeBata Ha

Nnosioxaj 3a UCKIbyunBare aa bncre
m3awnm ns Menu.

Menu: MNopgewaBawa

MopewaBawe BpegHocT

01 [Oo6a paHa MpomeHun

02 jca)CBETJ'beHOCT ovcnne- 1-5

3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYYHU curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Vc-
KIbyY€eH 3BYK

7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paBa &

OBa yHKUMja cnpeyasa crny4vajHy NpoMeHy
yHKUMje ypehaja.

Kapga ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3aKkrbyvaBa kKomaHgHy Tabny, 06e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBara KyBaha
HecMmeTaHo HacTaBe.

Kapa ce aktusmpa Aok je ypehaj nckrby4eH,
3appKaBa KoMaHaHy Tabiy 3akrbyyaHoM,

MopewaBawe BpegHocT

JauvHa 3By4yHor curHa- 1-4
04 =

TemnepaTypHu ceH3op 1 - Anapm u 3ay-

05 Pagmwa cTaBrbake, 2 —
Anapm

06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uickrbyum

07 Csetno Ykrbyun/Mckrbyum

08 bp3o 3arpeBare Ykrbyun/Uckrbyumn

09 MoaceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Uckrbyum

tbe
10 Baj-daj Ykrbyun/Uckrbyum
11 AyTOMaTCKO JarbuH- Ykrbyun/Uckrbyumn
CKO yrpaBrbare
12 3abopasu mpexy Oa/He
13 [emo pexum AKTUBaLMOHM KOA:
2468

14 Bepauja codbtBeEpa MpoBepa

15 PeceTtoBare cBUX [a/He
nogeluaBama

cnpevaBajyhv HeHamepHO YKIbyunBaHe
ypehaja.

OOoK - nNpuUTUCHUTE 1 ApXuTe Aa bucte
YKIbYUMNu OyHKUMjY.

3BYyYHM curHan. E- Tpenepu Tpu nyTa kaga
je koHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

OOK - nNpuUTUCHUTE 1 ApXuTe Aa bucte
UCKIbYYUIKN (PyHKLMjY.
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7.2 AyTOMaTCKO UCKIbyunBare

/13 6e3beqHOCHMX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBatba aKkTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUYUTU HaKOH oapefeHor BpeMeHcKor
nepuoga.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTa

@ 3a nogeluaBare caTta Koju npukasyje
[lo6a nata TPEHYTHO BpeMe.

Q Sa nofieLuaBak-e BpeMeHa 3a onbpo-

Tajmep jaBame. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oa-

6pojaBatbeM, ornalliaBa ce 3ByYHU
curHan. Osa dyHKUMja He yTu4e Ha
pan pepHe.

[a bucTte nogecunu Tpajarse KyBata.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBa-

Bpeme Ky- €M, Yyje ce 3ByYHU CUrHan 1 dyHK-
Baka Lmja 3arpeBara ce ayToMaTCcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarane ctapTa u/unu kpaja Ky-
Batba.
Bpeme oa-
noxeHor
cTrapTa
@ [a 6ucte nokasanu KONMKo Ayro ype-
. haj pagn. MakcumanHo je 23 4 59
Tajmep To- MuH.OBa dhyHKUMja He yTude Ha pag
KOM paga

nehHuue.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,mcnnej npukaayje: 0:00 n Q
OkpeHuTe KomaHgHo gyrme ga bucre
nogecunu Tajmep.

3. TpuTtuchHute OK. Tajmep ogmax nounkse
Aa ogbpojaBa.
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(°C) O ()

250 - makcumanHo 3

Ako HamepaBaTe Aa nokpeHeTe yHKUUjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMatlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHKumjama: CeTno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme oanoxeHor crapra.

Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLUM, NTPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe ayrme 3a pyHKuuje
3arpeBarba Ha UCKIbYYeH Monoxa;.

8.3 MNopewaBawe: Bpeme KyBawa s%

1. OkpenuTe gyrmag aa bucrte nsabpanu
dYHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
Temneparypy.

2. TlpuTuckajte gyrme @ OOK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu Bpeme kyBatma.

4. T[lpuTucHute OK.Tajmep ogMax noynkse
na ogbpojaBa.

5. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLuu,
nputucHnte OK 1 okpenute ayrme 3a
yHKUMje 3arpeBara Ha NCKIbyYeH
nosoxa,.

8.4 NopewaBamwe: Bpeme
oanoXxeHor ctapta @
1. OkpenuTe gyrmag aa bucrte nsabpanu

dYHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
Temneparypy.

2. TllpuTuckajte gyrme @ OOK aucnnej He

3
npuKaxe: @ n START .

3. OkpeHuTe kKOMaHAHO ayrme fa 6ucrte
nogecunu Bpeme nokpeTarba.

4. Mputuctute OK,



. ) Ty
Oucnnej npukasyje: --:-- @
3AYCTABJIBAKSE .

5. OkpeHuTe kOMaHaHO Ayrme aa Gucte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. lputucHute OK.

Tajmep nounre fa oabpojaBa y nogeLleHo
Bpeme nokpeTama.

7. Kapa ce opbpojaBamne 3aBpLuu,

nputucHute OK 1 okpeHnte ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa,j.

8.5 NopewaBawe: Tajmep TokoM
paga ©)
1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba

Ha PyHKUMjy f na 6ucrte ywnun y Menn.
2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte

n3abpanu L | Tajmep TOoKOM paga.

9. KOPNWHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybrbere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrbera Takohe
crnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurHyta msuua
OKO nonuue cnpevyasa knunsane nocyha ca
nonuue.

PelweTkacTa nonuua

YmeTHUTE nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
pelueTKke 1 BOAMTE payyHa Aa Hoxuue byay
OKpeHyTe Hafone.

Mornepajte nornasrse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, Menu: Mogelasar-a.

3. TlpuTtucHute OK.

4. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme ga bucte
YKIBYUMIW U UCKIBYUYNNW TajMep TOKOM
papa.

5. [puTtucHute OK.

8.6 NMNopewaBawe: [loba gaHa
1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha yHKUMjy = pa6ucre ywnn y MeHu.
2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre
n3abpanu @ / Do6a paHa. MNorneaajte
nornaene ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNopeluaBamnsa.
3. OkpeHnTe KOMaHZHO ayrme Aa bucre
nogecunu cart.

4. Mputuctute OK,

Mnex 3a neyewse / [ly6boku TUraw

—

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocavy
peLueTke.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

To Mepu TemnepaTypy yHyTap XpaHe.
Tpeba ga ce nogece ABe Temnepartype:

. °C — Temnepartypa yHyTap ypehaja.

Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe of
TemnepaType y CpeauHu NevYeHe XpaHe.

. M- TemnepaTypa y cpeauHu neveHe
XpaHe.
3a Hajborbe pesyntarte KyBawa:

» Cacrtojum Tpeba na 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.
* He kopucTtute 3a TeyHa jena.
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+ Tokom KyBaha urna TemnepartypHor
ceHsopa mopa da byae y noTnyHocTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBare ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep
TemnepaTypH/ CEH30p 3a 1 Hocaun
pelleTke nocTajy Bpenu. He goanpyjte
TemnepaTypHU CEH30P FrONNM pykama.
YBeK KopuctuTe pykasuue 3a nehHuuy.

1. YkrbyumTe anapar.

2. TopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no
notpebun TemnepaTypy nehHuue.

3. YMmeTHuUTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, kuBuHa u puba
YMeTHUTE Leny urny TemnepaTypHor
CeH30pa y ueHTap meca unu pube y cBom
Hajoebrbem geny.

Kacepona

10. KOPUCHW CABETU

10.1 NMpenopyke y Be3u ca nevyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme kyBara HaBegeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHK
3aBuCce oA peLenara, KsanvreTa u KonuyvmHe
ynoTpebrbeHNxX cacTojaka.

Baw ypehaj moxe aa neve Ha apyradvju
Ha4uH of npeTxogHor ypehaja. CaBeTn
ncnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBara 1 Nosoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

V36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHE
Hajonuxe AHy pepHe.

284 CPIICKU

Y6auuTe Bpx ceH3opa 3a XpaHy Ta4yHo y
ueHTap kacepone. CeH30p 3a XxpaHy
Tpeba aa ce ctabunumayje Ha jeaHOM
MECTY TOKOM neyemna. [la 6ucre 1o
MOCTUI TN, KOPUCTUTE YBPCTE CacTOojKe.
KopuctuTe uBuUy nocyae 3a nevere kao
OCIOHaL, 338 CUMUKOHCKY pyyuLy ceHsopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa foaupyje AHO nocyae 3a
neyeme.

4. [pukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30p Y
YTUYHMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepajte ,Onnc nponssoaa”.

Owncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy

TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. /‘? — NpuTUCHUTE Aa bucte nogecunu
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap xpaHe.

6. [MpuTtucHute OK.

Kapa xpaHa gocturHe nogelueHy

Temnepartypy, dyje ce 3By4HW curHan.

[poBepuTe Aa nu je xpaHa cnpemHa.

MpopyxunTe Bpeme KyBaha, ako je noTpebHo.

7. W3ByuuTe yTukad TemnepaTtypHor
CeH30pa U3 yTUYHMLE 1 n3BaguTe jeno uns

ypehaja.

AKO He MOXeTe Oa npoHaheTe nofeluasama
3a oapeheHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

3a caBeTe y Be3 ca yLITEAOM eHepruje
nornegajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTte y Tabenama:

‘% Bpcra xpaHe

dyHKUMja 3arpeBara

°C TemnepaTtypa




Mpn6op

B Monoxaj peweTke

@ Bpeme kyBara (MVH)

10.2 BnaxHo neyeme y3
BEeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyge. OHe 6orbe ancopOyjy
TONSOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyge.

* MMnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

» Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neuyewe — kepamuka,
npeyvHuka 8cm, BUCMHE 5 cm

* [nex 3a ¢onaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

10.3 BnaxHo neyewe y3
BeHTUNaTop

3a nocTmsame Hajborbux pesyntara,
npuapxasajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

§§5

°C

O

= =

Cnartke 3emudke, 16 nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unu nocyaa 180 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 10-15

0,35 kg

LLIBajuapckm ponat nnex 3a nevexe unu nocyaa 170 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a conaH nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonvum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a nedverse Ha peLuet- 170 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 25-35
3a CKynrbawe MacHohe

Pu6ren counetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyere unn nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe Unun nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 20-30

3a CKynrbake MacHohe
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Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevere unum nocyaa 180 25-35

komaga 3a cKynrbake mMacHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a neverse Unu nocyaa 170 30-40
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neumBo, 20 kKO- nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 25-30

mMapa 3a CKynrbake MacHohe

Kekc o cunkasor Te-  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 150 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 170 20-30
3a ckynrbarwe macHohe

MoBphe, GnaHwupa-  nnex 3a nevewe UnNu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTKacToj 200 25-30

omnet nonvum

MepauTepaHcko no- nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a CKynibawe macHohe

10.4 UHdbopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpaHe

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

.

°C

O

=27 ey

CwutHu konaum, 20 no nne- 3arpeBatbe 0403ro/0803- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy 0o neyere

CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyere y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy ™n. neyewe

CwutHu konaum, 20 no nne-  lNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy ™n. nevere

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe 0fo3ro/oao3-  PelueTtkacta 2 180 70-90

@20 cm 0o nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [Meyere y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2 160 70-90

@20 cm ™. nonuua

HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PelleTkacta 2 170 40 - 50

Kanyn 3a TopTy @ 26 cm 0o nonvua

1)

HemacHa 6ucksut TopTa,  [Nedyere y3 paBHU BeH- PeweTkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

HemacHa 6ucksut TopTa,  [Nedyere y3 paBHU BeH- PeweTtkacra 2n4 160 40 - 60

Kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

LLikoTckn konauuh Meverse y3 paBHY BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neyere
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LLikoTckn konauuh Meyetrse y3 paBHU BeH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. nevewe
LLIkoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/onos- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no neyewe
Toct 1) [punoBane Pewertkacta 4 MakKc. 1-5
nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 muHyTa.

11. HEI'A N YNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
yunwherwem

CpepcTBa 3a ymwhemre

Mpenrun geo ypehaja ounctute
UCKIbY4MBO KPMOM of MUkpochmbepa
HaTON/LEHOM MIIakoM BOAOM 1 Gnarmm
[eTepLIeHTOoM.

Kopuctute pactBop 3a unwhemwe
MeTanHux NoBpLUNHA.

dneke ouncTnTe Gnarvm OeTEPLIEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba oumcTutn
HaKoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
macHoha unu gpyru octaum mory
npoy3pokoBaTK noxap.

Y anapaTty unv Ha CTakneHum nioyama Ha
BpaTnma Moxe Aohu [0 KOHOEH30BaHha
Bnare. [la 6ucte cmarunn KoHaeH3auujy,
nyctute anapart ga pagu 10 muHyTa npe
KyBama. He uyBajTe xpaHy y anapaty
ayxe oa 20 muHyTa. YHyTpallHkOoCT
ypehaja ocylumnte camo Kpriom of
MUKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

Mpubop

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe caB
nprbop 1 ocTaBuTe ra aa ce OCyLUW.
KopucTtuTe uckrbyumso kpny of
MUkpochrbepa ca Mnakom BOLOM 1
Onarum getepyeHToM. Hemojte npaTu
npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.
He yncTtuTe gogatHy onpemy ca
HenenrbMBOM MOBPLUMHOM abpasuBHUM

CpeACTBOM 3a UnLhere 1 OLWTPUM
npeaMeTumMa.

11.2 Ynwheke yay6roemwa y
YHYTPaLH0CTH

Ounctute yaybroerba y yHyTpalH0CTH Aa
6ucTe yKNoHUNM npeocTane Hacnare
KameHLia HaKkoH KyBatba Ha napwm.

@

3a dyHkuujy: SteamBake unctute
nehHuuy ceakmx 5-10 yuknyca KyBama.

1. Cwunajte 250 ml 6enor cupheta unm
TNIMMYHCKe KucenuHe y yaybroewe y
YHYTPaLLHOCTU.

KopuctuTe pacteop of Hajsuie 6%
cupheTta 6e3 nkakBux gogaTaka.

2. OcraBute ga cuphe pactBopw Hacnare
KaMeHLa Ha TemenpaTypu npocTopuje y
Tpajary oA 30 muHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONIOM BOAOM U
MEKOM KPFOM.

11.3 Yknarwawe Hocayva pelueTke

YKNoHWUTe Hocave pelueTtaka na ucre
ouncTMnm nehHuy.

1. Wckrmbyunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnaau.

2. VisByuuTe npearu Aeo nogpLuke
pelueTke n3 6o4Hor 3uaa.

3. Ws3ByuuTe 3aamu A€0 NOAPLLKE pelueTke
13 HOYHOr 31aa 1 YKMOHMWTE ra.
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4. TllocTaBrbare LMHA 3a NOAPLLKY peLueTke

BpLUK ce OBPHYTUM pedoCneaoM.
KnuHoBwm Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OVTN OKPEHYTUN Ka NPefH0j CTPaHW.

11.4 Muponutnyko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of onekoTUHa.

/\ OMPE3

Ako cy gpyru ypehaju nHctanupanun y
WCTU KYXMHCKW €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
X UCTOBPEMEHO Kag v oBy yHKuunjy. To
MOXe Aa n3asose owTehenwe nehHuue.

Hewmojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa
nehHuue.

1. YBepurte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. VsBagute cas npubop.

3. Oumuctute yHyTpawHocT nehHnue un
YHYTpallH€e CTakno Ha Bpatuma Toniom
BOJOM Y MEKOM Kprom.

4. OkxpeHuTte gyrme 3a oyHKLMje 3arpeBara

Ha PYyHKUMjY f na éucrte ywnun y Menn.
5. OKpeHuTe KOHTPONHO Ayrme ga bucte

nsabpam mf 1 nputncrnte OK.

Mporpam unwhewa Tpajamwe
C1 - bnaro unwhere 1h

C2 - HopmanHo unwhemne 1 h 30 min
C3 - TemersHo unwhere 2 h 30 min

6. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
n3abpanu nporpam uynwhewa n

npUTUCHUTE OK

7. MputucHnte OK ga nokperete
ynwhemse.

Kaga unwhere noyHe, Bpata nehHuue ce

3akrby4aBajy 1 namnuua ce nckrbyuyje. [lok
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ce BpaTa He 3akrbyyajy, gucnnej npukasyje

@i

8. HakoH unwhemna, okpeHnte gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nonoxaj
LMCKIby4eHo”.

9. CauekajTe ga ce ypehaj oxnaam v BpaTa
he ce oTkibyyaTn. Ounctute
YHYTpaLHOoCT nehHnLe MeKom Kpnom u
BOAOM.

11.5 MNoaceTHUK 3a unwhemwe

Kapa rm/ 3aTpenepu Ha aucnejy HakoH
cecuje KyBama, ypehaj Bac nogceha ga ra
0YUCTUTE MUPOSIUTUYKUM YMLLhEHEM.
[MopceTHWK MOXeTe Aa UCKIbydnTe y
noameHujy: Nopewaeawa. MNorneaajte
onermak ,CeakogHeBHa ynotpeba”, Mewamse:
MNopelwaBamsa.

11.6 Ckngatse U NnocTaBrbake
BpaTa

Bparta nehHuue umajy Tpu ctakneHe nrove.
BpaTa nehHuue n yHyTpallhe cTakneHe
nno4e MoxeTe Aa yKnoHuTe ga bucre mx
oymcTunu. Npe Hero LWTOo YKNOHUTE CTakneHe
nfoye npoynTajTe Leno ynyTcTeso
LYKnaware 1 noctaBrbakwe BpaTa’.

/\ OMNPE3

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKMeHux nnova.

1. [MoTnyHo oTBOpPUTE BpaTa u yxsatute obe
Luapke.

2. TloaurHuTe n noByuute BGpaBuLe OOK He
KIMKHY.




3. 3artBopute BpaTa nehHuue go nona, oo
nNpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm
NoAUrHMTE U NoByuuTE Aa bucte
YKIOHWUIM BpaTa M3 nexwviiTa.

A —

4. BpaTta noctaBute Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHW.

5. MpuTtncHuTe WTuTHMKE BpaTa B ca obe
CTpaHe ropwe MBuILE Ka yHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

6. TMoByuuTe OKBUpP BpaTa Hanped ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY M NaXIbLUBO U3BMNaYnTe jegHy no
jeqHy. MoyHnTe of ropkee nrove.
YBepuTe ce a Cy CTakleHe nno4ve
MCKMU3Hyne Ao Kpaja u3 Hocaua.

8. OunctuTe cTakneHy nnoyvy BOAOM 1
canyHuuoM. Maxremeo ocyunTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nno4ye y MallMHW 3a npake CyaoBa.

9. HakoH ynwhema, yrpejte crakneHe
nrno4ye un BpaTa nehxuue.

Ako cy BpaTta ucnpasHO noctasrbeHa, Yyhete

KWK NpunvkoMm 3ateapana 6pasuua.

BoawnTe payyHa aa ctakneHe nnode (A n B)
BpaTuTE ofroeapajyhum pegocnenom.
MpoBepuTe Aa nu nma cumbGona/wtamne ca
cTpaHe cTakneHe nnove. CBaka oz
CTakneHux nrova uarnega gpyrauuvje na ou
ce packnanane 1 ckranare onakLiarno.

Kapga ce ncnpaBHO MOHTMPa, OKBMP Bpara
KNUKHE.

A B

MpoBepyTe Aa N CTe cpeakby CTakmeHy
MnroYy NpaBurHO NOCTABUIN Ha NeXuLLTA.

11.7 3ameHa namne

/\ YMNO3OPEHE!

Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utu Bpyha.

1. Wckrmbyunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnagm.

2. Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.
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/\ ONPE3

XanoreHy namny yBek ApXXWUTe yMOTaHy y
Kpny Kako 6ucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

3aana cvjanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aga éucre
ra yKnoHunm.

12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe CTakneHu noknonay,.

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTte Aa akTtuBupaTte anapaTt HUTU ga ra Kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBunHo NpUKIbYYeH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo neuere Y3 BEeHTUnatop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

Iamnuua je nperopena.

TemnepaTypH/ CeH30p He paaw.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHULY.

Err C2 YKnoHunu cTe ytukad TemnepaTypHu ceH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy saTBopeHa unu 3akrby4aBare Bpata
HuWje NOKBapEHO.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBarbe BpaTa Huje NokBapeHo.

Ivcnnej npukasyje 00:00 .

[owno je fo HectaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Llyperse Boge u3 yaybrbera y yHyTpaLuHOCTH.

Y yoybrbewy y yHYTpaLLH0CTU MMa NpeBULLIE BOAE.
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AKO ce Ha aucnnejy npukaxe Ko rpeLuxke
KOju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe un
yKIby4uTe KyhHM ocurypay ga bucte
NMOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuKe NoHOBO nojasu, obpatute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

12.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKONMKO HE MOXeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUM ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. lNnouyunua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTa. HemojTe fa yknaware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam na osae 3anuwieTte
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npounssoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke epMKacHOCTU U eKo-

Aun3ajHy
Hasus gob6asrbava Electrolux
EOD6P77WX 949499865
MpeHtudmrkauyuja mogena EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
MHpekc eHepreTcke edukacHOCTM 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHeHeM, yobruajeH pe-

Kum

0.93 kWh/umknycy

MoTpolwka eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHEeM, pexum ca gop-

CuparmemM BeHTunartopa

0.69 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JayunHa 3Byka

721

Twn pepHe YrpapHa pepHa
EOD6P77WX 31.9 kg
Maca EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

PUMOBM — NOCTYMNLM 38 MEpeHEe yunHKa.
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13.2 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepnehu caBeTu HaBeEHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywreguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepedrniekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noBehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesatu ypehaj npe kysawa
OCWM aKo ce To MocebHO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyexa kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOMMKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnatopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonsnoTa
Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
cMakbuTe TeMMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM

14. EKOJIOWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHE U by ACKOr
30paBrba kao 1 y peumknnpatry oTnagHor
maTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany TonNnoTy
y anapary.

KopucTute npeocrarsy TonnoTty 3a
ofp)xaBatbe TOMmoTe XpaHe Uiu 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

Kapa nckreyunte anapart, gucnnej npukasyje
npeocrany Tonnory.

OppxaBake xpaHe TONNoM

M3abepuTe HajHuke Moryhe nogellaBame
Temnepatype Aa bucte nomohy npeoctane
TONMOTE OApXKanu TonnoTy xpaHe. Ha
AVCnnejy ce npukasyje MHAMKaTop npeoctane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBahe ca uckrby4eHOM namMmnuLiom
Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaksa.
YkIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaATop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBakba.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxkeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV O4YEKMBaHY
yliTeay eHepruje.

»q

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe b6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.



Vita vas Electrolux! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

servise a opravach:

@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami s aplikaciou nebudu
hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi€ od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz » Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
/\ VAROVANIE! otvaraju bez odporu.

Tentc? spotre’bic': moze nainstalovat’ len 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

kvalifikovana osoba.

+  Odstrafte véetky obaly. /\ VAROVANIE!

+ Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani Hrozi nebezpegenstvo poziaru a zasahu
nepouzivajte. elektrickym pridom.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke. » VSetky elektrické zapojenia by mal
Vzdy davajte pozor, ak presuvate vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy » Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu  Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
obuv. su kompatibilné s elektrickym napéatim

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. zdroja napajania.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a » Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
vhodné miesto, ktoré splia poziadavky na zasuvku odolnu proti narazom.
instalaciu. » Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

 DodrZiavajte pozadovant minimalnu predlzovacie kéble.
vzdialenost' od inych spotrebicov a  Uistite sa, Ze zastrCka a privodny
nabytku. elektricky kabel nie su poskodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
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vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

» Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
siet'ovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIh$i ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pridom

alebo vybuchu.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na §titku
spotrebica. MoZete si tiez pozriet' udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1
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* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiGom.

« Vzdy pouzivajte pohare a pohare urcené
na zavaranie.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani naf.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.



— Nedavajte priamo do horuceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v

pyrolytickom rezime.

nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

» Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely moézu
prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

Pred vykonanim cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre

Cistenie pyrolyzou.

Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,

nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych

ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vyluovat’

vypary zo zvySkov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa

zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatoCné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo

vSetkych pyrolytickych rur/zvyskov po

vareni, nie su skodliveé pre fudi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a poc¢as

prvého predhriatia udrzujte domace

zvierata mimo dosahu spotrebica. Malé
domace zvierata (najmé vtaky a plazy)

mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a

vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,

panviciach, plechoch, kuchynskych

pomdckach atd. sa m6ézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a mdzu byt’ zdrojom nizkeho mnozstva

Skodlivych vyparov.
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2.6 Vnutorné osvetlenie 2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa

/\ VAROVANIE! na autorizované servisné stredisko.
Hrozi nebezpedenstvo zasahu » Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
elektrickym pridom.

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie
inym sp&sobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

3. POPIS VYROBKU
3.1 VSeobecny prehiad
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladad

Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotni sondu
Osvetlenie
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2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Siet'ovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

Bl Ventilator

El Priehlbina dutiny

ZasUvacia lidta, odstraniteina
Urovne rostu v rure

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

Plech na pecenie

Na vlazné kolage, pegivo, chlieb, velké
pecené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

Hlboky pekac

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
Teplotna sonda

Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

Teleskopické listy

Na jednoduchsSie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.




4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladac. Oto¢ny ovladac
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté @

4.2 Prehlad ovladacieho panela

(\D Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

H» Stlacenim a podrzanim nastavite funk-
ciu: Rychle zohrievanie.

-B- Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.

/0? Stlagenim tlacidla nastavite vnutornu
teplotu pokrmu s: Teplotna sonda

oK Stlacenim potvrdite vyber.

4.3 Ukazovatele na displeji

=05 HR:EAE0

dpew o

Displej s kii¢ovymi funkciami.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
,00:00¢.

1. OtocCenim ovladaca nastavite koniec.

2. Stladte tlagidlo: OK.

Spotrebi¢ je zablokovany.

Podponuka: Sprievodca varenim.

Podponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

S| Y| @ X

o Varenie parou je aktivované.

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Casomer je aktivovana.

DDy

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

)
4
o
B

Funkcia Nastavit’ odlozeny Start je akti-
vovana.

®@

Funkcia Casovaé je aktivovana.

)| C

Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivova-
na.

vD)

Lista priebehu — vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skong€i ¢as pripravy.

5.2 Uvodné predhrievanie a &istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebi¢.
Spotrebi¢ méze vydavat' neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebi¢a odstrante vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zaslvacie
listy.
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2. Nastavte funkciu (. Nastavte maximainu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
15 min.

4. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

5. Spotrebi€ a prisluSenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

6. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pdvodnej polohy.

5.3 Bezdréotové pripojenie

Na pripojenie spotrebiCa potrebujete:

+ bezdrétovu siet' s internetovym pripojenim,

* Mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrétove;j sieti.

1. Ak chcete stiahnut’ aplikaciu, naskenujte
QR kéd, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mdzete stiahnut’ aj priamo v obchode
s aplikaciami. _

2. Postupujte podla pokynov na pripojenie
aplikacie.

3. Otocenim oto€ného ovladaca funkcii
ohrevu vyberte polozku =.

4. Otogenim oto&ného ovladaéa zvoite @"/
WiFi. Zapnite ho alebo ho vypnite. Pozrite
si kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie®,
Zmena: Nastavenia.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

6.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizsiu teplotu ako pri funkcii Tradi¢né pece-
nie, pretoze ventilator rovnomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

Z] Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
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Z bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciatocny
postup.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW )

Wifi modul NIUS-50

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na
bezplatnom softvéri z otvorenych zdrojov.
Spolo¢nost’ Electrolux uznava prispevok
komunit v oblasti otvoreného softvéru

a robotiky k projektu vyvoja.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky
vyzaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licenéné podmienky, navstivte stranku: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(priecinok NIUS).

(p] SteamBake
Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na
ziskanie spravnej farby a chrumkavej korky
pocas pecenia. Na zvySenie Stavnatosti po-
¢as opatovného zohrievania.

Mrazené pokrmy

—  Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranol€ekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.




Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. PouZite
najnizsiu Uroven v rure.

lﬂ Vlhky horuci vzduch

¢ Téato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa moéze lisit' od
nastavenej teploty. PouZzije sa zvy$kové teplo.
Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie®, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov masa alebo hydiny
s kostami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

®

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut'.

6.2 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked' pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
+Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

6.4 Nastavenie: PeCenie s parou

Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

1. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.
Priehlbinu dutiny riry nenapifiajte vodou
pocas pecenia, ani ked je rura horuca.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu .

3. Otocenim ovladaca nastavte teplotu .

4. Prazdny spotrebic predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

5. Vlozte jedlo do spotrebica.

Po dokonceni pripravy:

* Spotrebi¢ vypnete otocenim ovladaca
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

* Dvierka opatrne otvorte. Uvolnena vihkost’
mdze spOsobit’ popaleniny.

« Skontrolujte, i su dvierka spotrebica
chladné. Odstrante zvySkovu vodu z
priehlbiny dutiny rary.

6.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na f

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/f rrrr/ @
2. Otocenim oto€ného ovladaca a stlaCenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlagidlo: OK.

6.6 Nastavenie: Sprievodca

varenim ¥

Sprievodca varenim podponuka pozostava z

programov navrhnutych pre Specialne

pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym

nastavenim. Mozete upravit’ Cas a teplotu

pocas pecenia.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na =,

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %,
Stlagte tlacidlo OK. i

3. Otocenim oto€ného ovladaca zvolte
pokrm (P1 - P...). Stlagte tlagidlo: OK.

4. Muffiny vlozte do spotrebita. Stlate
tlacidlo: OK.
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5. Ked funkcia skonci, skontrolujte, Ci je
pokrm hotovy. Predizte Cas pripravy
podla potreby.

Podponuka: Sprievodca varenim

Legenda

Legenda

Aby ste mohli funkciu pouzivat', musi byt
pripojena teplotna sonda. Pozrite si kapito-
lu ,Pouzivanie prisluSenstva“.

Priehlbinu dutiny rary napliite vodou na
parné pecenie.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

[

Uroven ro$tu. Informacie najdete v kapito-
le ,Opis vyrobku*.

=

Na displeji sa zobrazi P a ¢&islo jedla, ktoré
mdzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Pecené hovadzie, ne-

P1 prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-1.5kg; 4-5cm /?EI 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy Maso niekolko minit smazte na horucej panvici. VioZte
do spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
k - 180 -22 kus;
g}:lay ; stredne prepe 382m hrgt?én;jétﬁjy /‘? E] |EJ 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzi cené/ 1.5-2k . _— N =
dl?;l:nzl(;fvz(t:r?ggne 9 /P B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, maso Mékisq nie{</c|>lk'o n;im]t Smait.? na horucej panvici. Dolejte
7 horného stehna, hru- tekutinu. VloZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie pecené, 1-15kg; 4-5cm Vfi=! 2; plech na pecenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko mintit smazte na horucej panvici. Vlozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepecené (po-

malé pecenie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Hovadzie filety, ne-
P9 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5-15kg; 5 /?IEI 2; plech na pecenie
P10 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smaZte na hordcej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadazie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
.pl)-lzlsse pecené (napr. O'Br;rlfék&;,cm /? IEI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pecte prikryté.
P13 :fkc:\?igkbaraa‘ll:t?gile- 15-2kg /‘? IE‘ 2; naddoba na pecenie na drétenom roste
Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekutiny.
ce
Tarlr’ané bravéové (po- 15-2kg V=P plech na peéenie
P14 mae pecenie) Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
Etl;z;/cove karé, cer-  1- 15?[]2%; Ifu_sf cm /‘? B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P15 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Bravéové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite B 3; hiboka panvica
P16 bierka S?Jﬁl:'rg&e?fam Dolejie tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 Jahrram.e stehno s 1:5-2kg; 7~ 9 om /‘? B 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
kostami hrubé kusy . . o . « .
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.
Celé kurca 1-15kg; Cerstvé B 2; &J 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu na
P18 peéenie
Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kur¢a
obratte.
p19 Polovitka kuréata 0.5-0.8 kg /? IEI 3; plech na pecenie
P20 Kuracie prsia 180 -200 g na kus /? E] E‘ 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici.
L(:I;ame stehna, Cer- . /‘? EI 3; plech na pecenie
P21 Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhSie.
P22 Cela kacka 2-3kg /? IEI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

Polozte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.

SLOVENSKY 303



Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Cela hus 4-5kg /7 2 hiboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /‘?EI 2; droéteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /‘?EI 2: plech na pecenie
Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E E 3; zapekacia nadoba na dré6tenom roste
Tvarohovy kola¢ che- -
P27 esecake v B 2; Q 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolac . (=) 2: e 100 - 150 mi: plech na pecenie
p2g Jablkova torta ; (5] 2; okrihta forma na kol4& na drétenom roste
Jablkovy kolaé -
P30 y EE 2; E"J 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla forma
na kola¢ na drétenom roste
Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 E 3; hiboka panvica
P32 Muffiny ) (1= 2 s 100 - 150 mi; plech na muffiny na dréte-
nom roste
P33 Bochnikovy kolaé . B 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky kg E 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie polozZte celé zemianky so Supkou.
P35 Americké zemiaky Tk B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
Grilovana miesana 1-1.5kg El . _— . ) .
P36 zelenina 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Zeleninu nakrdjajte na kusky.
p37 Krokety, mrazené 0.5 kg E 3: plech na pegenie
p3g Hranoléeky, mrazené 0.75 kg E 3: plech na pegenie
P39 mz:;::lzzlizlgr?;;i 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 (Z;;:g\c/:gr;:;;n;laky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Y) : g ] ;
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-

rom na pecenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo

P42 Cerstva pizza, hruba - E E 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie

P43 Slany kolac ) E 2; plech na pecenie na drétenom roste

Eﬁﬁ]:;almabattalblely 0.8kg E B 2; l*_*] 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-

P44 rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

P45 _(r:ﬂ::;ncnhyﬁzsznyl kg EE 2; l-*_*J 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-

rom na pecenie / forma na bochnik na drétenom roste

6.7 Zmena: Nastavenia

=

1. Otodéte ovladac funkcii ohrevu na = .

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku {@}
Stlagte tlagidlo OK.

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlagte tlacidlo: OK.

4. Otocenim otoéného ovladaca nastavte

hmotnost’. Stlacte tlagidlo: OK.
5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Ponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presnycas Zmenit’
02 Jasdispleja 1-5

Tony tlacidiel 1 - pipnutie, 2 —
03 kliknutie, 3 - vy-

pnutie zvuku

04 Hlasitost’ zvuku 1-4

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Blokovanie @

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani po¢as pouzivania spotrebi¢a
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpeci,
ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat' bez prerusenia.

15

nia

Nastavenie Hodnota
05 Teplotna sonda Akcia 1 - glarm a zasta-
venie, 2 — alarm
06 Casovad Zap./Vyp.
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka cCistenia Zap./Vyp.
10 WiFi Zap./Vyp.
1" Q\jfgiffke dialkové  Zap./Vyp.
12 Zabudndt siet Ano/nie
13 Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
14 Verzia softvéru Kontrola
Zrusit’ véetky nastave-  Ano/nie

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava
ovladaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
nahodnému zapnutiu spotrebica.

OOK _ stiatte a podrite, ak cheete zapnit
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. (T — 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.
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OOK _ stiagenim a podrzanim funkciu
vypnete.

7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom ¢ase z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Q’) Nastavenie hodin, ktoré zobrazuju ak-
. tudlny cas.
Presny cas
Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.
x Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-
Casomer g ¥ 39

nal. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-
nost ruary.

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
sTop nuti Casu ¢asovaca zaznie signal

Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-

vy pne.

@ OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Nastavit’ nia.
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-
= . Ca. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovaé

funkcia nema vplyv na €innost' rury.

8.2 Nastavenie: Casomer L

1. Stlacte tlacidio O.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a AY ;
2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Sasova¢ zaéne
ihned odpocitavat'.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a otogte
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.
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(°C) D (n)
200 - 245 55
250 — maximum 3

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie".

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Nastavit’ odlozeny Start.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy %

1. Oto€enim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi:

0:00 a s% }

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stlagte OK, Casovac zacne ihned
odpocitavat'.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK g
otocte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny

start &

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte QD kym sa displeji nezobrazi: &
a START .,

3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

. . . Ty

Na displeji sa zobrazi: --:-- & STOP .

5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

6. Stlacte tlagidlo: OK.

Casovac zacne odpocitavat' v nastavenom
Case spustenia.



7. Po uplynuti ¢asu stlagte tlacidlo OK a
otocCte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.5 Nastavenie: Casovaé @
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do = pre Ponuka.

OtoCenim ovladaca vyberte polozku @/
Casovac. Informacie najdete v kapitole
Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

Stlacte tlagidio OK.
Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Gasovac.

N

o

©

. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zo8myknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost

Rost vlozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list a uistite sa, Zze noziCky smeruju nadol.

5. Stlagte tlagidlo: OK.

8.6 Nastavenie: Presny ¢as
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstipte do = pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku {0 /
Presny ¢€as. Informacie najdete v kapitole
.Kazdodenné pouzivanie®, Ponuka:
Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

Plech na pecenie / HIboky pekac¢

—

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury.

9.2 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

. OC — teplota vnutri spotrebic¢a. Mala by byt

aspon o 25 °C vyssia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M teplota vo vnutri jedla.

Pre najlepsSie vysledky varenia:

» Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

*  Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

« Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy uplne zasunuta do jedla.
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Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rury.

3. Vilozte teplotnt sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Vlozte celu ihlu teplotnej sondy do stredu
masa alebo ryby v najhrubsej Casti.

= 2

,/Q — 5
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Zapekaciu nadobu
Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabuikach
su len orientaéné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, ¢asu pecenia a Urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rary.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
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Teplotna sonda ma byt poCas pecenia
stabilne na jednom mieste. Dosiahnete to
pouzitim pevnej prisady. Na podoprenie
silikdnovej rukovéte teplotnej sondy
pouzite okraj zapekacej nadoby. Spicka
teplotnej sondy by sa nemala dotykat’ dna
nadoby na pecenie.

4. Teplotnd sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v €asti Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stlacte tlagidlo: OK,

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu,

zaznie zvukovy signal. Skontrolujte, ¢i je jedlo

hotové. Predlzte ¢as pripravy podla potreby.

7. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

Symboly pouzité v tabuikach:

Druh potravin

f =o'l
Funkcia ohrevu
°C Teplota

PrisluSenstvo

Urovef roétu v rdre

Cas pripravy (min)

O}




10.2 Vihky hortci vzduch —
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly

riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer

28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,

priemer 26 cm

Nadobky na suflé — keramicke, priemer
8 cm, vyska 5 cm

Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vlhky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

555

°C
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Sladkeé pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 dréteny rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 175 3 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 25-30
drétenom roste

PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 15-25
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 40 - 50
roste

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 3 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40

na zachytavanie tuku
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°C

h—24
Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo pekacé 180 2 25-30
sov na zachytavanie tuku
Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekacé 150 2 25-35
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 170 2 20-30
na zachytavanie tuku
Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45
0,4 kg na zachytavanie tuku
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30
ta roste
Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo pekacé 180 4 25-30
na, 0,7 kg na zachytavanie tuku
10.4 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O
Malé kolaciky, 20 ks/plech  Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 170 20-35
Cenie
Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
Cenie
Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
Cenie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Dréteny rost 2 180 70-90
@20 cm
Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 70-90
@20 cm
Piskotovy kolac bez tuku,  Tradicné pecenie Dréteny rost 2 170 40 - 50
forma na kolace @ 26 cm
1)
Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 40 - 50
forma na kolace @ 26 cm
1)
Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdu$né Pecenie Dréteny rost 2a4 160 40 - 60
forma na kolace @ 26 cm
1)
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
Eenie
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
Cenie
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
Cenie
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Hrianky 1) Gril

Dréteny rost 4 Max. 1-5

1) Spotrebi¢ predhrievajte 10 minut.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

11.1 Poznamky k ¢Eisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

» Skvrny vycistite s miernym cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

» Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mdze mat' na nasledok vznik
poziaru.

* Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mdéze kondenzovat’
vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie
nechajte spotrebic¢ zapnuty 10 minut pred
pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebiCi
neskladujte dihsie ako 20 minudt. Vnutro
spotrebic¢a po kazdom pouziti osuste len
handri¢kou z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym cisticom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvySky vodného kamena po peceni s parou.

@

Pre funkciu: SteamBake vycistite ruru po
kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

1. Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

Pouzite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minat, kym ocot nerozpusti
zvysky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vycistite teplou vodou a makkou
handri¢kou.

11.3 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebi¢ vycistit'.

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej liSty odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.

| P
. 0 2//2 ON
\H—<\\'

4. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach

musia smerovat’ dopredu.
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11.4 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich suasne s touto
funkciou. Mohlo by to spdsobit’
poskodenie rury.

pyrolyzou. Pripomienku mozete vypnut’ v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie, Zmena:
Nastavenia.

11.6 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rdry maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rury
mdzete vybrat’ a vydistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok".

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prisluSenstvo.

3. Vndtro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handri¢kou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vstupte do = pre Ponuka.
5. Otocenim ovladaca vyberte polozku rrrr/
a stlacte tlacidlo OK.

/\ UPOZORNENIE!
Bez sklenenych panelov spotrebi¢

nepouzivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

Program ¢istenia Trvanie
C1 - Lahké gistenie 1h

C2 - Normalne ¢istenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné gistenie 2 h 30 min

6. Otocenim ovladaca vyberte program
Gistenia a stlacte tlagidlo OK.

7. Stlagenim tlagidla OK spustite Cistenie.
Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka neodblokuju, na displeji su zobrazené

B.

8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycCistite makkou handri¢kou a vodou.

11.5 Pripomienka Cistenia

Ked po vareni blika na displeji mr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili
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2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.




5. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite jeden
za druhym. Za¢nite od horného panela.
Uistite sa, ze skleneny panel sa Uplne
vysunie z podpier.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vlozili spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na boc¢nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, Zze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do 16Zok.

A
=g
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11.7 Vymena osvetlenia

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

3. Nadno rary polozte handri¢ku.

/N UPOZORNENIE!

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte
handri¢kou, aby sa na ziarovke nepripalili
zvySky mastnoty.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.
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12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit), ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napadjania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebica su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je privela vody.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.
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Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebi¢a. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstraruijte zo spotrebica.

Odporucame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové Cislo (S.N.):




13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavateia Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identifikacia modelu EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index energetickej ucinnosti 81.2
Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rara
EOD6P77WX 31.9 kg

Hmotnost’ EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomozu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.
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Vihky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie po¢as
pecenia.

Ked' pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie

mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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4 spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.



Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite

sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih

sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite

vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza 2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE! /\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.
usposobljena oseba.

« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti

Odstranite vso embalazo. usposobljen elektricar.

Ne namescaijte ali uporabljajte « Naprava mora biti ozemljena.
poskodovane naprave. » Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
Upostevajte navodila za namestitev, ki so tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
na voljo na naSem spletnem mestu. napetostjo omrezja.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker * Vedno uporabite pravilno names¢eno

je tezka. Vedno uporabljajte zascitne varnostno vti¢nico.

rokavice in priloZzeno obutev. * Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Naprave ne vlecite za rocaj. + Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Napravo namestite na varno in primerno Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. osebje pooblas€enega servisnega centra.
Upostevaijte predpisano najmanjso e Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
razdaljo do drugih naprav in enot. blizino vrat naprave ali odprtine pod

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
vrata neovirano odpirajo. so vrata vroca.

« ZascCita pred udarom elektri¢nega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
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napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zaScitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vtic€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehniCne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljsi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.
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Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.



Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» QOcistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi¢nih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo pirolitiénega ¢€iscenja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), $e posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.

« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po pirolitiénem ¢iS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliti¢nim ¢iS¢enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ciS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
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» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/N UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

pli ol il

O|:|O

m%%

v =

m

Upravljalna plo3¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

A Vticnica za tipalo za jedi

Lu¢

Ay

\\

B B EER

ﬁ::

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskogijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop

322 SLOVENSCINA

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

B Ventilator

El Vboklina pecice
Nosilec police, snemljiv
Polozaiji polic

3.2 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, pe€ene dobrote, kruh,
velike pecenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mas¢obe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

« Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

4.2 Pregled upravljalne plosce

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

ﬂ» Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Hitro segrevanje.

B- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-

o &i naprave.

/? Pritisnite za nastavitev temperature je-

dra hrane z: Sonda za hrano




OK Pritisnite za potrditev izbire.

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

>»>

4.3 Indikatorji prikazovalnika
j — DI—“—lo»nzuo
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Prikazovalnik s klju€énimi funkcijami.

IE'I Naprava je zaklenjena.

\/\0 Podmeni: Kuharski pomocnik.

m/ Podmeni: Cig&enje.

@ Podmeni: Nastavitve

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev ¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
»00:00«.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.

2. Pritisnite OK.

5.2 ZacCetno predgrevanje in
¢iséenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. 1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

Kuhanije v sopari je vklopljeno.

Sonda za hrano je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

DD S

%
4
o
B

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

Cas delovanja je vklopliena.

OIECINC)

Wi-Fi je vklopljena.

Daljinsko upravljanje je vklopljena.

vD)

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja iztece.

3. Nastavite funkcijo @) Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. |zklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

5. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

6. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezziCno omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi¢nim omrezjem.

—

Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.
2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

Obrnite gumb za funkcije pecice, da

. =
izberete = .

d
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4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitvami.

Modul Wi-Fi NIUS-50

®

Iz varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo sonost med pogreva-
njem.

53)

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo vec
toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite
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5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in
odprtokodni programski opremi. Electrolux
izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

E ¥Iaino p_eé_enje } )

a funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pec¢enjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
Sa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

@

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.



Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

6.4 Nastavitev: Priprava jedi s paro
Poskrbite, da je naprava hladna.

1. Vboklino pecice napolnite z najvec
250 ml vode iz pipe.
Vbokline pecice ne polnite ponovno med
peko ali ko je pecica vroca.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice @

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo .

4. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

5. Zivila vstavite v napravo.

Ko se kuhanje konca:

Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

* Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da izklopite napravo.

* Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

« Poskrbite, da je naprava hladna. 1z
vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomochnika in nastavitev.

=

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na

Na prikazovalniku se prikaze /' rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.6 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na f

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
Cas kuhanja.

Legenda

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za
/‘? uporabo funkcije. Preberite si poglavje
»Uporaba dodatne opreme«.

|M| Vboklino pecice napolnite z vodo za pri-
pravo na pari.

E Preden zacénete peci, predhodno ogrejte
aparat.

E Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
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Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm ? IEI_Z; pekac za pecivo ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ gége?en;:ﬁz /? E] E‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:?::?;g;::gié?_’e- 15-2kg /‘? IE‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
P5 ka, notranje stegno Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg: 4-5cm V= 2; pekaé za pecivo
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov  Nekaj minut praZite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje _ 5. 02 pekaé za pecivo
P10 peden (potasno kuha- 05-15kg; 5-6 CminG 5 i ; i
nie) cm debelih kosov NTKaJ minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g;:)ja pecenka (npr. Olsée‘lt;gl:(s;o:i em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
P12 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevm]sm vrat 15-2kg /P B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml tekoCine.
SyLnjina (pecenje z 1.5-2kg /‘? IEI 2; pekac za pecivo
P14 nizko temp.) Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm . 55 —
P15 éenkja, sveza P debeli% KosoV /PE 2; posoda za pecenje na mrezi za pec¢enje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Svinjska rebra

2 - 3 kg; uporabite

El 3; globok pekaé

P16 sut;Onvke; r2e-b§c:m Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.
P17 Jagnje_cle stegno s 15-2 k_g; 7-9cm /‘?El 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
kostmi debelih kosov - o~ A e .
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg sveze  [] 2; L) 200 ml; kozica na pekaéu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pe¢enja pi§¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Pis¢éanec, polovica 0.5-0.8 kg /‘? EI 3: pekaé za pecivo
P20 Pisancje prsi 180 - 200 g na kos /‘? IE] El 2; kozica na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
Piscancja bedra, sve- . /‘? E 3; pekaé za pecivo
P21 *a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici ¢asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg /P B 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 Mesnastruca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
P25 ;::rls riba, pe€¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivo
Ribo napolnite z maslom, zac¢imbami in zeli$¢i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pec¢enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolni kolac . A= 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jabolcna pita ) = 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi

za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P33 Biskvitno pecivo . El 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir 1kg El 2; pekat za pecivo B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Eg:sm krompir v ob- Tk E 3i_pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;izana zelenjava na 1-15kg El SiApekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3: pekac za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . N .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
P39 :\:i::?atzzzsﬂﬁ?r{'nai‘llgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 gﬁgcl‘?onmggmp" 1-15kg E 1; mle:srji zvitki na mrgii za peéenjg
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E B 2; &] 100 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza pizza, debela - ‘ZE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis . B 2; model za pecenje na mrezi za peéenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g ‘”I;]mg fue %J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ¢r- 1kg

P45

ni kruh

E B 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve £

1. Zavrtite gumb za funkcije peCice na f
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @?

Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.
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Meni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka
04 Glasnost 1-4

05 Sonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-
nje vitev, 2 - Alarm




Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
06 Cas delovanja Vklop/Izklop 12 Pozabi omrezje Da/ne
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 13 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:

2468

08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/lzklop

ce 14 Razli¢ica programske  Preverjanje

opreme
09 Opomnik za Ciscenje Vklop/Izklop
15 Ponastavi vse nasta- Da/ne

10 Wi-Fi Vklop/Izklop vitve
11 Samodejno daljinsko Vklop/Izklop

delovanje

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica (&

Ta funkcija preprecuje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosc¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plosc¢o zaklenjeno, kar
preprecCuje nenameren vklop naprave.
OOK . pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. IE'I - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.
7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis €asovnih funkcij

Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

@ Za nastavitev ure, ki prikazuje trenutni
Cas.
Ura
Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
Odstevalna gramska ura izteCe, se oglasi zvocni

signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-

ura nje pecice.

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino pecenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

Za nastavitev ¢asa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura konca, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
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@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne

Cas delova- vpliva na delovanje pecice.

nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura L

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zaéne
takoj odstevati Cas.

Ko se &as iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in sos.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK Programska ura zacne
takoj odstevati ¢as.

5. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: @ in START .

9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.

Na prikazovalniku se prikaze: --:--

@ ZAUSTAVITEV.

5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas konca.

6. Pritisnite OK

Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob

nastavljenem zacetnem Casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na f
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete @ /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

D)

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @ /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.



Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

—

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano
Meri temperaturo znotraj hrane.
Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. °C- temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C vi$je od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

» Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekocCe jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
za8citne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za meso vstavite v
sredino mesa ali ribe na najdebelejSem
delu.

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za meso mora
biti med pecenjem trdno na enem mestu.
Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro¢aj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

4. Sondo za meso prikljucite v vti€nico v
napravi. Oglejte si »Opis izdelka«.

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.
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5. AP pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. Pritisnite OK.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se
oglasi zvocni signal. Preverite, ali je hrana

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec¢enje

Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za dolo€ene vrste hrane.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as

kuhanja.

7. Iztaknite vti€ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

E| Polozaj resetke

Q) Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

§§§ Vrsta Zivil

= retazivia premer 28cm

Funkcija petice 10.3 Vlazno peéenje

°C  Temperatura Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.
— Pribor
— o,
&L, = C = O

Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z le3-  Peka¢ ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30

kosov za pecenje
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=7

e

°C

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg
10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Jabol¢na pita, 2 modela za Vroci zrak Mreza za 2 160 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
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Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrog€i zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o ¢iS¢enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave gistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

+ Za Ciscenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi ocCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

» Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
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samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico
vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Pred zacetkom ¢iS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.



1. lIzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

P
Jdifs o

-
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4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;.

11.4 Piroliticno ¢iScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim ¢istilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na f
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ol
in pritisnite OK.

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢iS€enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program &iséenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Gisgenja.
Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave
zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Dokler se

vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

G

8. Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za €iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim ¢is€¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in namesc¢anje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plos¢e. Za
CiS€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploSce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.
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3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploS¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo ploS¢o. Poskrbite, da
steklene plosce povsem zdrsnejo iz
nosilcev.
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8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plos¢e temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name$éena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni ploséi (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plosc¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
=g

P i

11.7 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.



/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2 Izvlekli ste vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Plo&cica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
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odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska $tevilka (S.N.):

Model (MOD.) :

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznac¢evanju

Ime dobavitelja Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identifikacija modela EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.
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Naprave pred kuhanjem ne predgrevaijte,
razen Ce je to posebej priporogljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.



Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
oz. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu€. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol

L/?). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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Electrolux’e hos geldiniz. Cihazimzi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim 6nerileri, brosturler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber veriimeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz Kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lik ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.
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Cocuklarin cihazlarla ve uygulamanin yUklt oldugu mobil
cihazlarla oynamadiklarindan emin olun.

Tum ambalajlar gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.
Temizlik ve kullanici tarafindan gercgeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gilivenlik

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tir kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢cin bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir Kisi
tarafindan degistirilmelidir.

UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden dnce cihazi mutlaka kapayin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun yizeyine
dokunmaktan kaginin.

Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.
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* Yalnizca bu cihaz igin 6nerilen yemek olger sensoruni
(merkez sicaklik sensoru) kullanin.

» Raf desteklerini ¢ikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
Kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan ¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

+ Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

« Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi gizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

 Pirolitik temizleme oncesinde tum aksesuarlari ¢ikarin ve
fazla kalintilari/dékulmeleri cihaz boslugundan temizleyin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

* Tdm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

* Web sitemizde bulunan kurulum
talimatlarini uygulayin.

+ Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

» Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
guvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

* Cihazi monte etmeden 6nce, cihaz
kapaginin acilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.
Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gug¢ kaynaginin
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elektrik gliciine uygun oldugundan emin
olun.

Daima duizgiin takiimis, elektrik
carpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, ézellikle ¢alisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcgalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten
tutarak gekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacag kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim



malzemesine sahip olmalidir. Yaltim
malzemesinin kontak agikliginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

 Elektrik fisini prize takmadan 6nce cihazin
kapagini sikica kapatin.

* Bu cihazin paket iceriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

« Kapagi actiginizda kivilcim veya ¢iplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

« Saklama i¢in her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

* Yanici veya yanici Urtnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

»  Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
glce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giig (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik garpmasi
veya patlama riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

* Aclik kapagin Gizerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir galisma yuzeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— firnn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
altiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

* Emaye ya da paslanmaz gelik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

* Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

« Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmahdir.

« Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gorme riski s6z konusudur.
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» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

+ Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

* Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

« Kaplyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* Ylzey malzemesinin yipranmasini
onlemek igin cihazi diizenli olarak
temizleyin.

» Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
Urtnler, asindirici ovma bezleri, ¢ézuctler
veya metal cisimler kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen guvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Pirolitik temizleme

/\ UYARI!

Pirolitik Modda Yaralanma / Yangin /
Kimyasal Yayilma (Duman) Riski.

» Pirolitik temizleme ve ilk 1sitma 6ncesinde
firn boslugundan sunlari gikarin/
temizleyin:

— her tarl yiyecek artiklari, dokudlmus/
birikmis yaglar.

— Ozellikle yapismaz tencereler, tavalar,
tepsiler, kaplar vb. olmak lizere
cikarilabilir tim pargalar (cihazla
birlikte sunulan raflar, yan raylar vb.
dahil)

» Pirolitik temizleme ile ilgili tim talimatlari
dikkatlice okuyun.

* Pirolitik temizleme yapilirken kaguk
cocuklarin cihaza yaklasmasina izin
vermeyin. Cihaz asiri 1sinir ve
havalandirma kanallarindan sicak hava
cikar.

» Pirolitik temizleme; pisirme sirasinda
olusan kalintilardan ve cihazin yapildigi
malzemelerden duman ¢ikmasina neden
olabilecek derecede yuksek sicaklik
gerektiren bir islemdir, bu nedenle
tiketicilere su oneriler verilmektedir:

— pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda cihazin bulundugu yer
iyice havalandinimalidir.
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— ilk 6n 1sitma sirasinda ve sonrasinda
iyi bir havalandirma saglayin.

« Cam panellerin hasar gérmesini 6nlemek
icin pirolitik temizleme sirasinda ve
sonrasinda firin kapagina su dékmeyin
veya uygulamayin.

« Pirolitik firnlardan veya yemek
kalintilarindan dolayi ortaya ¢ikan ve
burada bahsedilen duman, kigcuk ve 6zel
tibbi durumu olan kisiler de dahil olmak
Uzere insan sagligina zarar verir nitelikte
degildir.

« Pirolitik temizleme ve ilk 6n 1sitma
sirasinda ve sonrasinda evcil hayvanlari
cihazdan uzak tutun. Kugik evcil
hayvanlar (6zellikle kuslar ve siriingenler)
sicaklik degisikliklerine ve duman
yayillmasina karsi son derece hassas
olabilir.

« Tencere, tava, tepsi, alet vb. Uzerindeki
yapismaz ylizeyler tim pirolitik firinlarin
pirolitik temizleme islemi sirasinda ortaya
cikan yuksek sicakliktan zarar gorebilir ve
dislik seviyede sagliga zararli duman
cikisina neden olabilir.

2.6 Dahili1s1k

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

* Bu Urinin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
calisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi icin uygun
degillerdir.

e Bu Urn, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynag icerir.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.7 Servis

« Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.



2.8 Elden Cikarma

/\ UYARI!

Yaralanma ve bogulma riski.

« Cihazin nasil elden gikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime

gegin.

3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis
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Kontrol paneli

Isitma fonksiyonlari dugmesi
Ekran

Kontrol digmesi

Isitma elemani

A Yemek Olger Senséril icin soket
Lamba

4. KONTROL PANELI

4.1 Cihaz1 agma ve kapatma
Cihazi galistirmak igin:

1. Dodner digmelere basin. Cevirmeli digme
disariya cikar.

2. Fonksiyonu se¢mek igin 1sitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. Ayarlari yapmak i¢in kontrol digmesini
cevirin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

B Fan
El Gukur hazne

Raf destegi, ¢ikarilabilir
Raf konumlari

3.2 Aksesuarlar

* Telraf
Kek kaliplari, firin kaplari, kizartma
yemekleri, pisirme kaplari / tabaklar igin.

* Pigirme tepsisi
Islak kekler, firinda pisirilmis yiyecekler,
ekmek, buylk kizartmalar, dondurulmus
yemekler icin ve 6rnegin tel rafta yiyecek
kizartirken yag gibi damlayan sivilari
toplamak igin.

» lzgaral/ Pigirme tepsisi
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.

* Yemek Sensorii
Yemegin i¢ sicakligina gore pisirmeyi
kontrol etmek icindir.

* Teleskobik ray sistemleri
Tepsileri ve tel rafi daha kolay takip
cikarmak igin.

Cihazi kapatmak igin: 1sitma fonksiyonlari
doner dugmesini kapali konuma gevirin @

4.2 Kontrol paneline genel bakis

@ Zamanlayici fonksiyonlarini ayarlamak
icin basin.
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H» Fonksiyonu ayarlamak igin basili tu-
tun: Hizl Isitma.

.{@} Alt meni: Ayarlar

-B- Cihazin lambasini agmak ve kapatmak
o icin basili tutun.

Hizli On Isitma etkin.

>»>

/0? Yiyecegin i¢ sicakligini ayarlamak igin
su tusa basin: Yemek Olger Sensori

Buharli pisirme etkin.

OK Segiminizi onaylamak icin basin.

Yemek Sensori etkin.

4.3 Ekran1 gostergeleri

2cBB5:660E;

h:min:s

QRTw ¢ o &

Temel fonksiyonlarin oldugu gosterge ekrani.

Zaman ayar etkin.

DD S

Pisirme siresi etkin.

%
4
o
B

Gecikmeli Baslatma etkin.

Zamanlayici etkin.

OIECINC)

Wi-Fi etkin.

IEI' Cihaz kilitlidir.

\/\@ Alt menu: Yardimh Pisirme.

mr/ Alt meni: Temizleme.

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Siirenin ayarlanmasi.

Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge
ekrani segeneklerini gosterene kadar
bekleyin: "00:00".

1. Zamani ayarlamak igin kontrol digmesini
cevirin.

2. OK tusuna basin.

5.2 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ik kullanimda ve gida ile temastan &nce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. Tum aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. O fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakli§i ayarlayin. Cihazi 1 sa galistirin.
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Uzaktan kontrol etkin.

vD)

ilerleme gubugu - cihazin ayarlanan si-
cakliga ulastigini veya pisirme siresi-
nin sona erdigini goérsel olarak gosterir.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

4. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

5. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanh ilk su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

6. Aksesuarlari ve cikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.

5.3 Kablosuz baglant:

Cihazi baglamak igin sunlar gerekir:

* Internet baglantili kablosuz ag.

* Mobil cihaziniz ayni kablosuz aga bagli
olmalidir.

1. Uygulamayi indirmek icin kullanim
kilavuzunun arka kapaginda bulunan QR
kodunu tarayin. Uygulamayi dogrudan
uygulama magazasindan da
indirebilirsiniz.

2. Uygulama kurulum talimatlarini izleyin.



3. = secmek igin pisirme fonksiyonlari
digmesini gevirin.

4. @/ Wi-Fi sembolini segmek igin kontrol
digmesini gevirin. Agin veya kapatin.
"Gunlik kullanim" bélimine bakin,
Degistirme: Ayarlar

®

Guvenlik nedeniyle uzaktan kontrol 24 sa
sonunda otomatik olarak kapanir.
Gerekirse ise alistirma islemini

tekrarlayin.
Frekans 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bolimlerine bakin.

6.1 Pisirme fonksiyonlar

Sicak Hava

Et kizartmak ve kek pisirmek igindir. Fan, isiy1
firnin igine esit sekilde dagittigi icin Alt + Ust
Isitma fonksiyonundan kullanilandan daha du-
suk bir sicaklik ayarlayin.

Alt+iist 1sitma
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak
icindir.

Maksimum Gli¢ EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi moduld NIUS-50

5.4 Yazihm lisanslan

Bu Urlindeki yazilim Ucretsiz ve agik kaynakli
yazilimlar Gzerine kurulmus bilesenler
icermektedir. Electrolux agik yazilimlarin ve
robotik topluluklarinin bu gelistirme projesine
katkilarini kabul etmektedir.

Lisans kosullarinin yayinlanmasini gerektiren
bu Ucretsiz ve agik kaynak yazilim
bilesenlerinin kaynak koduna erismek ve telif
hakki bilgilerinin tamamini ve gegerli lisans
kosullarini gérmek icin su adresi ziyaret edin:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(klasor NIUS).

I;] Alt Isitma
Ust ylzeyi kizartma ve gevrek taban elde et-
mek i¢indir. En alttaki raf pozisyonunu kulla-
nin.

@ Sicak Hava Nemli
¢ Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarru-
yon pis ]

fu saglamak icin tasarlanmistir. Bu fonksiyonu
kullandiginizda cihaz igi sicaklik ayarlanan si-
cakliktan farkli olabilir. Kalan 1s1 kullanilir. Isit-
ma glicl disUrilebilir. Daha fazla bilgi igin
"Gunlik Kullanim" bdlimdeki Pizza: Sicak
Hava Nemli.

&y SteamBake
Pisirme sirasinda nem katmak igindir. Pisirme
sirasinda dogru bir renk ve gitir kabuk elde et-
mek icindir. Tekrar 1sitma sirasinda daha sulu
hale getirmek igindir.

lzgara
Ince yiyecek parcalarini veya tost ekmegini
1zgara yapmak igindir.

Dondurulmus Yiyecekler

—  Patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin
boéregi gibi hazir yemekleri ¢itir kalacak sekil-
de pisirmek igindir.

Turbo lzgara
Bliyuk et pargalarini veya kemikli kimes hay-
vanlarini tek bir raf konumunda firinlamak
icindir. Graten pisirmek ve Ust yuzeyi kizart-
mak icindir.

Pizza Fonksiyonu

Alt taraftan daha fazla 1s1 gerektiren pizza ve
diger yemekleri pisirmek igin.

@

Bazi pisirme fonksiyonlari kullanilirken
lamba, 80 °C’nin altinda otomatik olarak
sonebilir.
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6.2 Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak igin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
muimkun oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmahdir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlar igin Bélim Sicak Hava
Nemli, "ipuglari ve yararl bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel 6neriler
icin Enerji Tasarrufu baslikli "Enerji
Verimliligi" bolimine bakin.

6.3 Ayar: Pisirme fonksiyonlan

1. Herhangi bir pisirme fonksiyonunu
segmek igin pisirme fonksiyonlari
digmesini gevirin.

2. Sicakhgr ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

6.4 Ayarlama: Buharh pisirme

Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

1. Cukur hazneyi maksimum 250 ml musluk
suyuyla doldurun.
Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya
firin sicakken doldurmayin.

2. Isitma fonksiyonu segmek igin isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. sicakligi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

4. Nem olusmasi igin bos cihazi 6nceden
10 dk i1sitin.

5. Yiyecegi cihaza yerlestirin.

Alt menu: Yardimh Pisirme

Pisirme sona erdiginde:

« Cihazi kapatmak igin 1sitma fonksiyonlari
doner dugmesini kapali konuma gevirin.

« Kapagi dikkatlice agin. Salinan buhar
yaniklara neden olabilir.

» Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Pisirme sonrasi gukur haznesinde kalan
suyu alin.

6.5 Nasil girilir: Menii =

Yardimli Pisirme yemeklerine ve ayarlarina

erismek i¢in MenU'yl agin.

1. Pisirme fonksiyonlari igin digmeyi =
segeneklerine gevirin.

Ekranda ‘/f rrrr/ {0 gOrundyor.

2. Alt menuye girmek icin kontrol diigmesini

cevirin ve simgeyi segin. OK tusuna
basin.

6.6 Ayar: Yardimh Pisirme >

Yardimli Pisirme alt menu, 6zel yemekler igin
tasarlanmis programlardan olusur.
Programlar uygun bir ayarla baslar. Pisirme
sirasinda zamani ve sicakhgi
ayarlayabilirsiniz.

=

1. Pisirme fonksiyonlari igin digmeyi =
secgeneklerine gevirin.

2. ¥ 0gesini segmek igin kontrol diigmesini
cevirin ve OK égesine basin.

3. Bir yemek se¢gmek igin kontrol diigmesini
gevirin (P1 - P...). OK tusuna basin.

4. Yiyecegi cihazin igine yerlestirin. OK
tusuna basin.

5. Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

Aciklama Yazisi

Aciklama Yazisi

Fonksiyonu kullanmak igin yemek dlger
sensori bagl olmalidir. "Aksesuarlari kul-
lanma" bélimune bakin.

| I Buharli pisirme icin firin igerisindeki gukur
AN o
hazneyi suyla doldurun.
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E Pisirmeye baslamadan 6nce cihazi isitin.

El Raf seviyesi. "Uriin tanitimi" blimiine
basvurun.




Ekranda P ve tabloda kontrol edebileceginiz
birka¢ yemek pisirme fonksiyonu gosterilir.

Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Dana rosto, az pis-
P1 s
Dana rosto, orta pis- 1-1.5kg; 4-5cm Vld= 2; pisirme tepsisi
P2 mis kalin parca |Et|?'ri' kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
estirin.
Dana rosto, iyi pis-
P3  is
Biftek, orta pismis g:gn;;zs?gmp:;ﬁ /‘? E E 3; yemegi tel raf (izerinde firinlamak
P4 ’dilim Etleri sicak bir tavada bir kag dakika kizartin. Cihaza yer-
lestirin.
::::t:ap?;%ﬁ:?olrgglr 15-2kg /‘? EI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
P5 kab,urga, kemiksiz but, E::farlzglz(geLTe:;?ritgvada birkag dakika kizartin. Sivi ekleyin.
kalin bogiir) yeriestirin.
P6 Dana rosto, az pis-
mis (yavas pisirme)
py Danarosto, ortapis- 1-15kg;4-5cm /‘?IEI 2; pisirme tepsisi ) )
mis (yavas pisirme) kalin parca IEtlerl kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
estirin.
P8 Dana rosto, iyi pis-
mis (yavas pisirme)
P9 Sigrr fileto, az pigmis
(yavas pisirme)
Sigrr fileto, orta pis-  0.5-1.5kg; 5-6 V= 2; pisirme tepsisi
P10 mis (yavas pisirme) cm kalin parca IIEtI?r[ kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
estirin.
P11 Sigrr fileto, iyi pis-
mis (yavas pisirme)
E:]nlsgrrgﬁeg;ma et O'Sk_;“'g I;g;‘;;cm /‘? B 2; yemegi tel raf tizerinde firinlamak
P12 ’ Etleri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin. Sivi ekleyin.
Cihaza yerlestirin. Kaplayarak firinlama.
P13 Domu'z boyun ve kii- 15-2kg /‘? IEI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
rek eti finnlama ’
Kizartma kabina 200 ml sivi ekleyin.
Fiime domuz eti (ya- 15-2kg VLl =P* pisirme tepsisi
P14 Va$ pisirme) Tlm yuzeyin ésit bir sekilde kizarmasi igin pisirme suresi-
nin yarisi doldugunda eti gevirin.
Domuz fileto, taze 1- 18“':19;;;;66 cm /‘? IEI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
P15 Etleri kizgin bir tavada birka¢ dakika kizartin. Cihaza yer-
lestirin.
Domuz pirzola 2-3kg; ham,2-3 E 3 derin tava
P16 em 'Eﬁﬁakriﬁurga Yemégin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekleyin. Pisir-

me slresinin yarisi doldugunda eti gevirin.
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Yemek Agirhk

Raf seviyesi / Aksesuar

Kemikli koyun bacagr 1.5-2kg; 7-9cm

/P E 2; finn tepsisi Uzerinde yemegi firinlamak

P17 kalin parga Sivi ekleyin. Pisirme siresinin yarisi doldugunda eti gevi-
rin.
Butdn tavuk 1-15kg; taze El 2200 ml &]; pisirme tepsisi lizerinde gliveg ten-
P18 ceresi
Tlm yuzeyin esit bir sekilde kizarmasi igin pisirme suresi-
nin yarisi doldugunda tavugu gevirin.
p19 Yanm tavuk 0.5-0.8 kg /‘? EI 3; pigirme tepsisi
P20 Tavuk gogsu 180 —ggsolr?aparga /‘? IE] El 2; tel raf Gzerinde gliveg yemegi
’ Etleri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin.
Tavuk budu, taze . VLi= 3; pisirme tepsisi
P21 Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediyseniz, diisiik si-
cakhga ayarlayip daha uzun stre pisirin.
Butdn Srdek 2-3kg /‘? EI 2; yemegi tel raf lzerinde firinlamak
P22 Eti firnlama tabaginin tUzerine koyun. Pisirme suresinin
yarisina gelindiginde érdegi cevirin.
Butlin kaz 4-5kg 2?5 2. derin tava
P23 Eti derin bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme siresinin ya-
risina gelindiginde kazi gevirin.
P24 Rulokdfte Tk /‘?E 2; tel raf
Biitiin bahk, 1zgara 0.5 - 1 kg balik ba- /O?E 2: pisirme tepsisi
P25 ¥ina Baliga tereyaél surtin ve tercih ettiginiz baharat ve bitkiler
ile gesnilendirin.
P26 Balik fileto ) E IEI 3; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
Peynirli pasta -
P27 v P E 2; @ tel raf Uzerinde 28 cm capinda kelepgeli kek
kalibi
p2g Elmah pasta . (= 2100 - 150 milaa): pisirme tepsisi
P29 Elma tart . E 2; tel raf Gzerinde pasta seklinde
Elmal turt; -
p3g o ne B 2100 - 150 mi as); tel raf tzerinde & 22 em
capinda pasta seklinde
p31 Brownie 2 kg hamur El 3- derin tava
P32 Muffin . E EI ;2100 - 150 ml &J; tel raf lGizerinde muffin tep-
sisinde
P33 Somun kek ) E 2; tel raf (izerinde somun kalibinda
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Kumpir kg El 2; pisirme tepsisi
P34 Butln bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme tepsisine ko-
yun.
P35 Patates dilimleri Tk El 3; firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
Patatesleri dilimleyin.
P36 :é:n§lk 1zgara sebze- 1-15kg E 3; firin kagidi ile kaplanmis pigirme tepsisi
Sebzeleri dilimleyin.
P37 zs:ﬁill;dtes" don- 0.5kg E 3; pisirme tepsisi
p3g Patates kizartmasi 0.75 kg E 3; pisirme tepsisi
Kuru makarna yap- 1-1.5kg . - . ..
P39 rakh etli / sebzeli la- E 2; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
zanya
P40 g:tt;?:) graten (cig 1-1.5kg E 1; tel raf lzerinde glive¢ yemegi
Pisirme siresinin yarisina gelindiginde yemegi gevirin.
P41 Taze pizza, ince - ‘E IEI 2; 100 ml lﬁ] ; firn kagidi ile kaplanmis pigirme
tepsisi
P42 Tazepizza, kahn - E B 2; finn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
P43 Kis ) El 2; tel raf lizerinde pisirme kalibi
bas Eq?ﬂ]eillqi:gbia/tgei:z 0.8 kg g‘)g 2; &] 150 ml; firin kagidi ile kaplanmis pisirme
Ekmek Beyaz ekmek icin daha fazla siire gerekmektedir.
P45 ;?;;;aer;(l:rfe(f‘(avdarl Tk ‘Z]IEI 2; l&J 150 ml; firn kagidi ile kaplanmis pigirme
tepsisi / tel raf Gizerinde ekmek tavasi
6.7 Degistirme: Ayarlar & Meni: Ayarlar
1. Pisirme fonksiyonlari igin digmeyi f =
secgeneklerine gevirin. Avariay Deger
2. % sgesini secmek icin kontrol digmesini 01 Ginin saati Degistir
cevirin ve OK Ogesine basin. 02 Ekran Parlakhigi 1-5
3. Ayari segmek igin kontrol digmesini - -
. 03 Tus sesleri 1-Bip, 2-Tikla, 3
gevirin. OK tusuna basin. - Ses kapall
4. Degeri ayarlamak igin kontrol diigmesini - ——
. 04 Sinyal sesi seviyesi 1-4
gevirin. OK tusuna basin.
5. Menl menisiinden ¢ikmak istediginizde 05 Yemek Sensorii Eylem 1 - Alarm ve dur-
pisirme fonksiyonlari digmesini gevirerek durma, 2 - Alarm
kapali konumuna getirin. 06 Zamanlayici Acik / Kapali
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Ayarlar Deger Ayarlar Deger

07 Isik Acik / Kapali 12 Agiunut Evet / Hayir

08 Hizli Onlsitma Acik / Kapali Demo modu Etkinlestirme kodu:
13 2468

09 Temizlik Hatirlatic Acik / Kapali
14 Yazilim surimini Kontrol edin

10 Wi-Fi Acik / Kapali goster

1 Otomatik uzaktan ca-  Acik / Kapali 15 Tum ayarlari sifirla Evet / Hayir

listirma

7. EK FONKSIYONLAR

7.1 Kilitle @

Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanlislkla
degistiriimesini engeller.

Cihaz kullanimdayken etkinlestirildiginde,
kontrol panelini kilitleyerek mevcut pisirme
ayarlarinin kesintisiz devam etmesini saglar.

Cihaz kapaliyken etkinlestirildiginde, kontrol
panelinin kilitli kalmasini saglayarak cihazin
kazara agilmasini onler.

@OK - Fonksiyonu etkinlestirmek igin basili
tutun.

Bir ikaz sesi duyulur &- kilit agildiginda 3
kez yanip soéner.

OOK . Fonksiyonu etkinlestirmek igin basili
tutun.

7.2 Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, 1sitma fonksiyonu
etkinse ve higbir ayar degistiriimemisse, cihaz
belirli bir siire sonra otomatik olarak kapanir.

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlar agiklamasi

@ O anki saati gosteren saati ayarlamak
Giiniin saati igindir.
Q Geri sayim slresini ayarlamak igin.

Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi
duyulur. Bu fonksiyonun, firinin ¢alis-
masi Uzerinde etkisi yoktur.

Zaman aya-
n
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(°C) D (sa)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik kapanma suresini asan bir sire
boyunca bir i1sitma fonksiyonunu galistirmak
istiyorsaniz, pisirme siresini ayarlayin. ‘Saat
fonksiyonlarr’ bolimune bakin.

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
galismaz: Isik, Yemek Sensorl, Gecikmeli
Baslatma.

Pisirme siresini ayarlamak icindir. Za-

STOP manlayici sona erdiginde sinyal sesi
Pisirme sii- duyulur ve i1sitma fonksiyon otomatik
resi olarak durur.
@ Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini
X . ertelemek igin.
Gecikmeli

Baslatma




Cihazin ne kadar siire galisacagini
gbstermek igindir. Maksimum siire

Zamanlayicl 53 o, 59 gk, Bu fonksiyonun firinin ga-
lismasi tizerinde etkisi yoktur.

8.2 Ayar: Zaman ayan A

1. @tusuna basin.

Gosterge ekraninda su gorunur: 0:00 ve Q

2. Zaman ayari ayarlamak icin kontrol
digmesini gevirin.

3. OK'tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

Siire sona erdiginde OK dgesine basin ve
1sitma fonksiyonlarini kapali konuma
getirmek igin dugmeyi cevirin.

8.3 Ayar: Pisirme siiresi Qp

1. Bir pisirme fonksiyonu segmek icin
digmeleri gevirin ve sicakhgi ayarlayin.

2. Ekranda su simge gorinene kadar O
tusuna basin: 0:00 ve stor.

3. Pisirme siiresi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

4. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

5. Sire sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek icin gevirin.

8.4 Ayar: Gecikmeli Baslatma &

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek igin
digmeleri gevirin ve sicakhgr ayarlayin.

2. Ekranda su simge gorinene kadar O
tusuna basin: @ ve START .

9. AKSESUARLARIN KULLANIMI

/\ UYARI!
Gilvenlik bélimlerine bakin.

3. Baslama saatini ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

4. OK tusuna basin.

Gosterge ekraninda su gorindr: --:--

@ DURDUR.

5. Bitis saatini ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

6. OK tusuna basin.

Zamanlayicl, ayarlanan baslangi¢ saatinde

geri sayima baslar.

7. Sdre sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu diigmesini kapali
konuma getirmek igin gevirin.

8.5 Ayar: Zamanlayic1 O

1. Mend girisi igin pisirme fonksiyonlari
digmesini = ayarina gevirin.

2, ‘f‘?} / Zamanlayici se¢mek igin kontrol

digmesini gevirin. "GUnluk Kullanim"
bélimune bakin, Men(: Ayarlar.

3. OK tusuna basin.
4. Zamanlayiclyl agmak ve kapatmak igin
kontrol digmesini gevirin.

5. OK tusuna basin.

8.6 Ayar: Giniin saati

1. Mend girisi i¢in pisirme fonksiyonlari
digmesini = ayarina gevirin.

2. & / Gunilin saati segmek igin kontrol
digmesini gevirin. "Ginluk Kullanim”
bélimune : ’e bakin. Ayarlari

3. Saati ayarlamak igin kontrol digmesini
cevirin.

4. OK tusuna basin.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiglik bir girinti glivenligi artirir.
Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki ylksek kenar,
pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.
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Tel raf

Rafl, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun.

Pisirme tepsisi / Derin pisirme kabi

—

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

9.2 Yemek Sensorii

Yemegin i¢ sicakligini dlger.

Ayarlanacak iki sicaklik vardir:

°C - cihazin igindeki sicaklik. Yemek i¢
sicakligindan en az 25 °C daha yuksek
olmahdir.

M- yiyecegin i¢ sicakligi.

En iyi pisirme sonuglari igin:

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.
Sulu yemekler igin kullanmayin.

Pisirme sirasinda yemek sensorinin
ignesi yemege tamamen yerlestirilmelidir.
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Sununla pisirme: Yemek Sensori

/\ UYARI!

Yemek Olcer Sensérii ve raf destekleri
1sindigi igin yanma riski vardir. Yemek
Olger Sensori tutamagina ciplak elle
dokunmayin. Daima firin eldiveni

kullanin.
1. Cihazi galistirin.
2. Pisirme fonksiyonunu ve gerekirse firin
sicakligini ayarlayin.
3. Yemek Olger Sensoriini yemegin igine

yerlestirin:

Et, tavuk ve balhk

Yemek Olger Sensortinin ignesinin
tamamini etin veya baligin ortasina en
kalin yerinde yerlestirin.

27 )
L
)

1.5

Giiveg

Yemek Olger Sensoriniin ucunu glivecin
merkezine yerlestirin. Yemek Olger
Sensoru pisirme islemi esnasinda bir yere
sabitlenmelidir. Bu islem igin kati bir
malzeme kullanin. Yemek Olger
Sensorinin silikon sapini desteklemek
icin pisirme kabinin kenarini kullanin.
Yemek Olger Sensériniin ucu firin
kabinin tabanina temas etmemelidir.

Yemek Olger Sensoriini cihazin iginde
bulunan sokete takin. "Urtin agiklamalar"
bélimune bakin.




Ekranda Yemek Olcer Sensériiniin
mevcut sicakhgr gérintilenir:

5. /‘?: i¢ sicakhi@i ayarlamak igin buna
basin.

6. OK tusuna basin.
Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda sesli
uyari sesi duyulur. Yiyecegin hazir olup

olmadigini kontrol edin. Gerekirse pisirme

suresini uzatin.

7. Yemek Olger Sensorunin fisini soketten
cikartin ve yemegi firindan alin.

10. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

10.1 Pisirme Onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaglidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baghdir.

Cihaziniz dnceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek tirleri igin
Onerilen sicaklik ayarlari, pisirme siresi ve raf
konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuglari igin "Enerji verimliligi"
bolimune bakin.

Tablolarda kullanilan semboller:

§§§ Yiyecek tipi

Pisirme fonksiyonu

Aksesuar

E Raf konumlari

@ Pisirme siresi (dk)

10.2 Sicak Hava Nemli - 6nerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla 1s1y1 daha iyi emerler.

* Pizza tavas - koyu, yansitmaz, cap 28cm

* Pisirme tabag: - koyu, yansitmaz, cap
26cm

* Ramekins - seramik, cap 8cm, ylUkseklik 5
cm

» Flans tabam kahbx - koyu, yansitici
olmayan, gap 28cm

10.3 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

°C Sicaklik
&L, = °C = O

Tatli top ekmekler, 16  pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
parca

Top ekmek, 9 parga pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 30-40
Pizza, dondurulmus,  Tel raf 220 2 10-15
0,35 kg

isvigre Rulosu pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 25-35
Brownie pisirme veya damlalik tepsisi 175 3 25-30
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pa— o,
&, = C = O
Sufle, 6 parca tel raf Gizerinde seramik pey- 200 3 25-30
nirli tart
Turta tab. pand. kar. tel raf lizerinde turta tabani ka- 180 2 15-25
bili

Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 40 - 50
Haslama balik, 0,3 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 20-25
Bdtlin Balik, 0,2 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 25-35
Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza tavasi 180 3 25-30
Haslama et, 0,25 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 35-45
Sis kebap, 0,5 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 25-30
Biskuviler, 16 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
Makaron, 24 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-35
Muffin, 12 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Tuzlu hamur isi, 20 pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-30
parca

Kurabiye hamurlu bis- pisirme veya damlalik tepsisi 150 2 25-35
kiviler, 20 parca

Minik tartlar, 8 parca  pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 20-30
Sebzeler, haslama, pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
0,4 kg

Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza tavasi 200 3 25-30
Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme veya damlalik tepsisi 180 4 25-30
kg
10.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
IEC 60350-1 uyarinca testler.

= - o,
&L, = =l C O

Kuguk kekler, bir tepside Alt+Ust 1sitma Pisirme tep- 3 170 20-35
20 adet sisi

Kuguk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 3 150 - 160 20-35
20 adet sisi

Kiglk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 2ve4d 150 - 160 20-35
20 adet sisi

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Alt+Ust 1sitma Tel raf 2 180 70-90
¢apinda

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Sicak Hava Tel raf 2 160 70 -90

gapinda
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L, = = C O

Yagsiz slinger kek, @ 26 Alt+ist 1sitma Tel raf 2 170 40 - 50

cm'lik kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, @ 26 Sicak Hava Tel raf 2 160 40 - 50

cmlik kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, & 26 Sicak Hava Tel raf 2ve4 160 40 - 60

el kek kalibi 1)

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 3 140 - 150 20-40
sisi

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 2ved 140 - 150 25-45
sisi

Kisa ekmek Alt+Ust 1sitma Pisirme tep- 3 140 - 150 25-45
sisi

Tost 1) Izgara Tel raf 4 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika 6nceden Isitin.

11. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Temizleme ile ilgili notlar
Temizlik Maddeleri

Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanli ilik su ile islatilmis bir mikro fiber
bezle temizleyin.

Metal yuzeyleri temizlemek igin temizleme
solusyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
temizlenmelidir.

Ginlik Kullanim

Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.
Cihazin iginde veya cam kapak
panellerinde nemden bugulanma
olusabilir. Bugulasmayi azaltmak igin
pisirmeye baslamadan énce cihazi 10
dakika galistirin. Yemegi cihazda 20
dakikadan daha uzun bir stire saklamayin.
Cihazin igini her kullanimdan sonra
sadece bir mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile islatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.
Yapismaz 6zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uclu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

11.2 Qukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kireg kalintilarini
gidermek i¢in cukur hazneyi temizleyin.

@

Fonksiyon icin: SteamBake her 5 - 10
pisirme dongusinde bir kez firini
temizleyin.

1.

Cukur hazneye 250 ml beyaz sirke veya
sitrik asit dokun.

Maksimum %6 asit oranina sahip katkisiz
bir sirke kullanin.

Sirkenin oda sicakliyinda 30 dakika
boyunca kireg kalintisini gézmesini
bekleyin.

ic kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.
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11.3 Raf desteklerini cikarma
Cihazi temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzag@a cekin.

3. Teleskobik raf desteginin arka kismini
yan duvardan uzaga ¢ekip ¢ikarin.

——
[ AN

4. Raf desteklerini ters sirayla takin.
Teleskobik raflardaki sabitleme igneleri 6n
tarafi isaret etmelidir.

11.4 Pirolitik Temizleme

/\ UYARI!
Yanma riskine karsi dikkatli olun.

/\ DIKKAT!

Firini kurdugunuz kabin icinde kurulmus
baska cihazlar da varsa bu cihazlari bu
fonksiyonu galistirirken kullanmayin. Bu
durum firinin zarar gérmesine neden
olabilir.

Firin kapagini tam olarak kapatmadiysaniz
fonksiyonu calistirmayin.

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

2. Tum aksesuarlari.

3. Fininin igini ve i¢ kapak camini ilik su,
yumusak bir bez ve hafif bir deterjan ile
temizleyin.

4. Mend girisi igin 1sitma fonksiyonlari

diigmesini = ayarina gevirin.
5. al Ogesini segmek igin kontrol digmesini
gevirin ve OK Ogesine basin.

C3 - Yogun temizleme 2 h 30 min

6. Temizlik programini segmek igin kontrol
digmesini gevirin ve OK Ogesine basin.

7. Temizlemeyi baslatmak igin OK 6gesine
basin.

Temizleme basladiginda firin kapagi kilitlenir

ve lamba soner. Kapi kilidi agilana kadar

ekranda & gOrundr.

8. Temizleme islemi sonrasinda Isitma
fonksiyonlari diigmesini kapali konuma
gevirin.

9. Cihaz soguyana ve kap kilidi agilana
kadar bekleyin. Firinin igini yumusak bir
bezle ve suyla temizleyin.

11.5 Temizlik Hatirlatici

Pisirme isleminden sonra ekranda al yanip
sonulyorsa, cihaz pirolitik temizleme
zamaninin geldigini hatirlatiyordur. Alt
mentdeki hatirlaticiyr kapatabilirsiniz:
Ayarlar. "Gunlik kullanim" bélimuane bakin,
Degistirme: Ayarlar.

11.6 Kapad cikarma ve takma

Firin kapisinin ti¢ cam paneli vardir.
Temizlemek icin firin kapisini ve i¢ cam
panelleri gikarabilirsiniz. Cam panelleri
cikarmadan 6nce "Kaply1 sbkme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\ DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapiyl tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

Temizleme program Siire
C1 - Hafif temizleme 1h 2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
C2 - Normal temizleme 1 h 30 min kadar gekin.
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3. Finin kapisini yariya kadar ilk agilma
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve ¢ekip kapiyi yuvasindan
cikarin.

4. Kapiyl yumusak bir bez ve diiz bir ylizey
Gzerine koyun.

5. Kapi kenarini B kapagin Ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi serbest
birakmak igin igeri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru cekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker cekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.

8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Temizledikten sonra, cam panelleri ve
firin kapagini takin.

Kapi dogru bi¢cimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin
yan tarafinda sembol / baski olup olmadigini
kontrol edin. Cam panellerin her biri s6kim
ve montajl kolaylastirmak igin farkl géranur.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi
duyulur.

Camin orta panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

11.7 Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firnin zeminine yerlestirin.
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/\ DIKKAT!

Halojen lambanin Gstliinde kalan yanik
yaglardan korunmak igin lambay!i her
zaman bir bezle tutun.

Arka lamba

1. Cikarmak igin cam kapagi dondurin.

12. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

12.1 Bu durumlarda ne yapmali...

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag: takin.

Sorun

Sunlan kontrol edin:

Cihaz agilmiyor veya galismiyor.

Cihaz dogru sekilde bir elektrik prizine baglanmis.

Cihaz isinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz isinmiyor.

Cihaz kapagi kapahdir.

Cihaz 1sinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilitle devre disi.

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - etkin.

Lamba galismiyor.

Lamba yanmistir.

Yemek Sensori galismiyor.

Yemek Sensor fisi prize tam olarak takilmis.

Err C2 Yemek Sensor fisini prizden cekin.

Err C3 Cihaz kapagi kapalidir ya da kapi kilidi bozulmustur.
Err F102 Cihaz kapagi kapaldir.

Err F102 Kapak kiliti bozuk degil.

Ekranda 00:00 géruntyor.

Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Su cukur hazneden siziyor.

Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

®

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu
gosteriyorsa cihazi yeniden baslatmak
icin evin ana sigortasini kapatip agin.
Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.
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12.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun.

Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin
On gergevesinin Uzerinde bulunur. Kapagi
actiginizda gorinur. Cihazdan bilgi etiketini
cikarmayin.



Bilgileri buraya yazmanizi oneririz:

Model (MOD.) :

13. ENERJi VERIMLILIGI

Uriin numarasi (PNC):

Seri numarasi (S.N.):

13.1 AB Eko-tasanm ve Enerji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin

Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Tedarikgi adi Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Model tanimlamasi EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Enerji Verimliligi Endeksi 81.2
Enerji verimliligi sinifi A+

Standart yukll, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsal/gevrim

Standart yukld, fanli modda eneriji tiketimi

0.69 kWsa/gevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 721
Firin tipi Ankastre Firin
EOD6P77WX 31.9 kg
Kitle EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bolim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-
formans élgimu igin yontemler.

13.2 Eneriji tasarrufu ipuglar

Asagidaki ipuglari cihazinizi kullanirken enerji
tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir.

Tek seferde birka¢ yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sireyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mimkinse, enerji tasarrufu igin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Cihaz galisirken cihazin kapaginin diizglin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve Atil 1s1

yerine iyice sabitlendiginden emin olun. Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
6nce cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan isi, pisirmeye devam
Ozellikle tavsiye edilmedikge, pisirme edecektir.

oncesinde cihazi 6nceden i1sitmayin.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
1sitmak igin atil 1s1y1 kullanin.
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Cihazi kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiyi
gosterir.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkun olan en dusuk sicakhigi
secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 gostergesi veya
sicaklik gorandr.

Lamba kapahyken pigirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambay tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu
eylem beklenen enerji tasarrufunu
diusurecektir.

14. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onariimasini isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tliketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimludur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya surllmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
guclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger secimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
segilmesi durumunda bu talebin saticiya,
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Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is guinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tuketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tuketicinin s6zlesmeden donme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya c¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hdkdmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM



SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. AS.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskidar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

donusturalebilir L/b Ambalaji geri dénlisuim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénusimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urlnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim 6mr, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontisiim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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