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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

G Dobivanje savjeta o koristenju, rieSavanje problema, broSure i servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice

g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupujte dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

A\ Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih skupina ljudi

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
vise i osobe smanijenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Djeca izmedu 3 i 8 godina starosti i osobe s velikim i
slozenim invaliditetom trebaju se drzati podalje, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

- Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje ako
nisu pod trajnim nadzorom.

- Ne dozvolite djeci da se igraju uredajem.

.- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Pristupacni dijelovi su vrudi.

- Ako uredaj ima sigurnosno zakljuCavanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opca sigurnost

- Kuvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.
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Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda
obavezno koristite rukavice.

Uredaj iskljucite iz elektricne mreze prije bilo kakvih
radova na odrzavanju.

Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj iskljuen
kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za
parno CisScenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
Ciséenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrSinu, a to
moze dovesti do loma stakla.

Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog
udara.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Upotrebljavajte iskljuivo sondu za peCenje mesa koja
je preporucena za ovaj uredaj.

2. SIGURNOSNE UPUTE

21 Postav|janje « Uredaj postavite na sigurno i
prikladno mjesto koje zadovoljava
UPOZORENUJE! zahtjeve za postavljanje.
Samo kvalificirana osoba * Uredaj je opremljen elektricnim
smije postaviti ovaj uredaj. sustavom hladenja. Mora se koristiti s

elektri¢nim napajanjem.
Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite osteceni 2.2 Elektriéni priklju¢ak
uredaj.

Pridrzavajte se uputa za ugradnju UPOZORENJE!

koje su priloZzene uredaju. Opasnost od pozara i
Prilikom pomicanja uredaja uvijek strujnog udara.

budite pazljivi jer je uredaj tezak.

Uvijek nosite zastitne rukavice i » Sva spajanja na elektriénu mrezu
zatvorenu obucu. treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj ne povladite za rucku. » Uredaj mora biti uzemljen.
Zadrzite minimalnu udaljenost od » Uvjerite se da su parametri na
ostalih uredaja i jedinica. natpisnoj plocici kompatibilni s

elektricnim detaljima napajanja.



« Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

* Ne koristite viSeputne utikace i
produzne kabele.

« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektricni kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja,
posebice kada su vrata vruca.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

« Utika¢ kabela napajanja utaknite u
utiénicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

« Ako je uti€nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

* Elektri¢na instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

* Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ-a.

2.3 Upotreba

é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

« Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
upotrebi u domacinstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

« Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

» Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

 Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.
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Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

Ne upravljajte uredajem vliaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.
Ne priti8¢ite otvorena vrata.

Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanje stvari.

PaZljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dodi
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.

Kako biste sprijecili oStecenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrsetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

Gubitak boje emajla ili nehrdaju¢eg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

Za vrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.
Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
peénice.

Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znac¢ajno oStecenje
uredaja, ormarica u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plo¢u namjestaja
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dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od
opekotina i oStecenja na
uredaju.

* |spusStena para moze uzrokovati
opekline:

— Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja kad je funkcija
aktivirana. Dolazi do oslobadanja
pare.

— Pazljivo otvorite vrata uredaja
nakon pecenja na pari.

2.5 Odrzavanje i CiScenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite, a
utikac€ izvucite iz uti€nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Ako su ostecene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Uredaj redovito oCistite kako biste
sprijecili propadanje materijala
povrsine.

+ Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite iskljucivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne

spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

» Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Gistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

2.6 Unutarnja rasvjeta

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

* Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kuéanske uredaje. Ne
koristite ga za kucno osvjetljenje.

* Prije zamjene zarulje, uredaj
iskopcCaijte iz elektricne mreze.

« Koristite samo Zarulje istih
karakteristika..

2.7 Servisiranje

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

Iskopcajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

« Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.



3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opci pregled

AN AN

3.2 Pribor

ResSetka za pecenje

Za posude za kuhanje, kalupe za
pecenje kolaca i mesa.

Pekac za pecivo

<

Za torte i biskvite.

Duboka plitica

<

HRVATSKI

Upravljacka plo¢a
Elektronicki programator
Pladanj za vodu

Uti¢nica za temeljni senzor
temperature

Grijaci element
@ Lampica
Ventilator

Bl Uklanjanje kamenca s izlaznog
otvora cijevi

El Nosac polica, uklonjivo
Polozaiji polica

Za pecenje kolaca i mesa ili kao plitica
za sakupljanje masnoce.

Senzor za hranu

Za mjerenje temperature unutar hrane.

Sklopive vodilice

Za lak$e umetanje i vadenje pladnjeva i
zi¢ane police.

7
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4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Elektronicki programator

@

OJ
&

§

»3s

w

-
AN
\

1235

Za rukovanje uredajem koristite polja senzora.

Polje se- Funkce
nzora

Opis

UKLJUQIVANJE/ Za ukljuenije i iskljuenje pecnice.
ISKLJUCIVANJE
OPCIJE Za postavljanje funkcije pec¢nice, funkcije
GiSc¢enja ili automatskog programa.
6 SVJETLO U PEC- Za ukljuéenije i iskljuéenje svjetla pe¢nice.
O Nl
TEMPERATURA  Za postavljanje i provjeru temperature
unutrasnjosti ili temperature sonde za
RS pecenje mesa (ako je uredaj opremljen).
MOJ OMILJENI Za spremanije vasih omiljenih programa. To
PROGRAM koristite za izravan pristup omiljenim pro-
gramima, takoder i kada je pecnica
iskljucena.
6 | - ZASLON Prikazuje trenutacne postavke peénice.
/\ GORE Za kretanje prema gore u izborniku.
g \/ DOLJE Za kretanje prema dolje u izborniku.
SAT Za namjestanje funkcija sata.
El
D ZVUCNI ALARM  Za postavljanje nadglednika minuta.
ISPRAVNO Za potvrdu odabira ili postavke.
OK




4.2 Zaslon
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Ostali indikatori na zaslonu:
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Simbol funkcije grijanja

Broj funkcije pecnice/programa
Indikatori za funkcije sata (pogledajte
tablicu ,Funkcije sata“)

Prikaza sata/preostale topline

Prikaz temperature/vremena u danu

mo owp

Simbol Naziv

Opis

Automatski program

Mozete odabrati automatski program.

Dk Moj Favorit program

Omiljeni program je u tijeku.

hy min h/min Radi funkcija sata.
. Indikator zagrijavanja / Prikazuje trenutacne postavke pecnice.
prikaz ostatka topline
'S Temperatura Temperaturu mozete provjeriti ili

promijeniti.

Vi Sonda za pecenje mesa

Senzor za temperaturu jezgre ukljucen
je u uticnicu senzora za temperaturu
jezgre.

Q Zvucni alarm

Funkcija Zvuéni alarm radi.

[ Indikator spremnika za vodu

Prikazuje razinu vode

4.3 Indikator zagrijavanja
Ako ukljucite funkciju pecnice, pojavljuje

se, ———. Trake prikazuju da li se
temperatura u peénici povisuje ili
snizava.

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa

sigurnosnim uputama.

@ Za postavljanje vremena,
pogledaijte odjeljak "Funkcije
sata".

Kada je pecnica na postavljenoj
temperaturi, crtice na zaslonu se
iskljucuju.

5.1 Pocetno CiSc¢enje
Izvadite sav pribor i sve pomicne vodilice
za police iz pecnice.

Pogledajte poglavlje ,Cic¢enie i
odrzavanje®.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.
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5.2 Postavljanje tvrdoc¢e vode

Kada spajate pecnicu na elektricnu
mrezu, morate postaviti razinu tvrdo¢e

Tablica ispod prikazuje raspon tvrdoce
vode s odgovarajuc¢im talozenjem kalcija
i kvalitetom vode.

vode.
Tvrdoc¢a vode Talozenje kalcija  Talozenje kalcija Klasifikacija
Klasa dH (mmol/l) (mgl/l) vode
1 0-7 0-1.3 0-50 Meka
2 7-14 1.3-25 50 - 100 Srednje tvr-
da
14 - 21 25-3.8 100 - 150 Tvrda
4 iznad 21 iznad 3,8 iznad 150 Vrlo tvrda

Kad tvrdoéa vode prijede vrijednosti u
tablici, spremnik vode napunite vodom iz
boce.

1. Uzmite 4 trake koje mijenjaju boju,
isporucene s parnim kompletom
pecnice.

2. Sve reakcijske zone trake stavite u
vodu na otprilike 1 sekundu.

Ne stavljajte traku u tekucu vodu.

3. Otresite traku kako biste uklonili
viSak vode.

4. Pri¢ekajte 1 minutu i provjerite
tvrdoéu vode pomocu tablice ispod.
Boje reakcijskih zona nastavljaju se
mijenjati. Ne provjeravajte tvrdoéu
vode viSe od 1 minute nakon

testiranja.
5. Postavljanje tvrdoc¢e vode: izbornik
postavki.
6. SVAKODNEVNA UPORABA
UPOZORENUJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

Pogledajte poglavlje "Dodatne funkcije",
Uporaba izbornika postavki.

Testna trakica Tvrdoca vode

[ ] !
]

[ T g

(. <

[IIT] 4

U izborniku postavki mozete promijeniti
tvrdoéu vode:

6.1 Funkcije grijanja

Funkcije Upotreba
pecnice
Za pecenje na 3
(%°) poloZaja reSetka za
2 pecenje istovremeno i

Vruci zrak  susSenje hrane.
Postavite temperaturu
20 - 40 °C nize nego
zaUobicajeno kuhanje.
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Funkcije Upotreba Funkcije Upotreba
pecnice pecnice
Za pecenje pizze. Za in- Za pecenje kolaca s
) tenzivno tamnjenje i D hrskavijom donjom stra-
== hrskavo dno. — nom i konzerviranje
Pizza pro- Donji grija€  namirnica.
gram -
Za odmrzavanje hrane
Za pripremanje *EI (povréa i voda). Vrijeme
(%p) ure mekanih, so¢nih 2 odledivanja ovisi o
pecenja. Odmrzavanje kolicini i veli¢ini smrznu-
Niskg temp. tih namirnica.
pecenje
Ta funkcija napravljena
_ Za pedenije i przenje na @ je za ustedu energije
I:I jednom poloZaju redetki tijekom kuhanja. Za
== za pecenje. Vlazni vru¢i  upuite za kuhanje
Uobicajeno zrak pogledajte poglavlje
kuhanje ,Savjeti i preporuke",
(Gorniji/Doniji Vlazni vruéi zrak. Vrata
grijac) peénice moraju biti za-
- . tvorena tijekom pecenja
== Zatprl';r)]r.erru sk tako da se funkcija ne
N gotovin je'a (npr. ometa i da se osigura
==' pomfrita, kroketa, da pecnica radi s
Odnrlgerl]\;anje proljetnih rolada). najvisom moguéom

]

Turbo rostilj

Za pecenje vecih
komada mesa ili peradi
s kostima na jednom
polozaju resetki za
pecenje. Za pripremu
zapecenih jela i
tamnjenje.

-

Za rostiljanje plosnatih
namirnica i tostiranje
kruha.

Mali rostilj
_ Za pecenje tanjih
M komada hrane u veéim
koli¢inama i pri-
Veliki rostili  premanije tosta.
L Za odrzavanje hrane
toplom.
Odrzavanje

topline

energetskom ucinkovi-
toScu. Kad koristite tu
funkciju, temperatura u
unutrasnjosti moze se
razlikovati od po-
stavljene temperature.
Koristi se preostala
toplina.Snaga grijanja
moze biti smanjena. Za
opcenite savjete o uste-
di energije pogledajte
poglavlje "Energetska
ucinkovitost", Usteda
energije.Ta funkcija
koristena je za
uskladenje s klasom
energetske ucinkovitosti
u skladu s EN 60350-1.
Kad koristite tu funkciju,
svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30
sekundi.
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Funkcije Upotreba
pecnice
@ Tu funkciju koristite za
(%;)) pripremu kruha i peciva
s vrlo dobrim rezulta-
Pecenje kru- tima u pogledu hrskavo-
ha sti, boje i sjaja korice,
poput profesionalnih.
G Podgrijavanje namirnica
“l=9) parom sprjecava
2 susenje povrsine.
Podgrijavanje Toplina se distribuira
parom njezno i ujednaceno $to
omogucuje obnavljanje
ukusa i arome hrane
kao da je upravo pri-
premljena. Ta funkcija
moze se koristiti za
podgrijavanje hrane iz-
ravno na tanjuru. Moze-
te podgrijati viSe od
jednog tanjura isto-
vremeno, koristeci
razlicite polozaje polica.
G Za pecenje kruha,
I@l pecenije velikih komada
mesa ili za zagrijavanje
Niska vlaz-  hladnih i zamrznutih
nost jela.
Gpme=n Za jela s visokim

%) Vi-

soka vlaznost

sadrzajem vlage i za
posiranje ribe, glazure i
jela u zemljanom posu-
du.

ax
W

Ed

Para s donjim
grijacem

Za povrée, ribu,
krumpir, rizu, tjesteninu
ili posebna jela.

@

Zarulja se moze iskljugiti
automatski na temperaturi

ispod 60 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Postavljanje funkcije

pecnice

1. Ukljugite pecnicu pomocu .

Zaslon prikazuje unaprijed postavljenu
temperaturu, simbol i broj funkcije
pecnice.

Pritisnite 7\ ili V' za odabir funkcije
pecnice.

Pritisnite OK ili se pecnica
automatski ukljuCuje nakon 5
sekundi.

Ako ukljucite pecnicu i ne postavite niti
jednu funkciju pec¢nice ili program,
peénica se automatski iskljucuje nakon
20 sekundi.

il

6.3 Promjena temperature

Pritisnite /\ ili \V4 za promjenu
tempetarure u koracima: 5 °C.
Kad je peénica na postavljenoj
temperaturi, oglaSava se signal a
indikator zagrijavanja se iskljucuje.

6.4 Kontrola temperature

Ttrenutnu temperaturu u pecnici mozete
provijeriti kad rade funkcija ili program.

1. Pritisnite ..

Na zaslonu se prikazuje temperatura u

pecénici.

2. Pritisnite OK ili se na zaslonu
automatski nakon 5 sekundi ponovno
prikazuje postavljena temperatura.

6.5 Brzo zagrijavanje pecnice

Tijekom koriStenja funkcije brzog
zagrijavanja u pecnicu ne stavljajte
hranu.

Brzo zagrijavanje pecnice nije dostupno
s nekim funkcijama zagrijavanja. Ako se
u izbborniku postavku ukljuci ton
pogreske, signal se oglasava ako brzo
zagrijavanje nije dostupno za postavljenu
funkciju. Pogledajte poglavlje "Dodatne
funkcije", Uporaba izbornika postavki.

Brzim zagrijavanjem skracuje se vrijeme
zagrijavanja.

Za ukljuCivanje brzog zagrijavanja,
pritisnite i drzite pritisnuto ».. duze od 3
sekunde.

Ako je brzo zagrijavanje ukljuéeno, na
zaslonu se prikazuju bljeskajuce trake:



6.6 Pecenje s parom

Poklopac ladice za vodu je u upravljackoj
ploci.
é UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu
iz slavine. Ne upotrebljavajte
filtriranu (demineraliziranu) ili
destiliranu vodu. Ne
upotrebljavajte druge
tekucine. Ne stavljate
zapaljive tekucine ili tekuéine
koje sadrze alkohol u ladicu
za vodu.

1. Pritisnite poklopac ladice za vodu
kako biste ga otvorili.

2. Spremnik za vodu napunite hladnom
vodom do maksimalne razine (oko
950 ml) dok se ne oglasi signal ili se
na zaslonu prikaze poruka.

Ta koli¢ina vode dovoljna je za
priblizno 50 minuta.

Spremnik vode ne punite iznad
maksimalne razine. Postoji rizik od
curenja vode, prelijevanja i oStecenja
namjestaja.

3. Postavite ladicu za vodu u njen
pocetni polozaj.

4. UkljuCite pecnicu.

5. Postavite funkciju pecnice s parom i
temperaturu.

6. Po potrebi postavite funkciju :

Trajanje [Pl ili: Zavrsetak =1.
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Para se pojavljuje nakon priblizno 2
minute. Kad pecnica dosegne
postavljenu temperaturu, oglasava se
zvuéni signal.

Kad spremnik za vodu ostaje bez vode,

oglasava se signal i spremnik za vodu

potrebno je napuniti kako je opisano
iznad kako bi se kuhanje s parom
nastavilo.

Na kraju vremena pecenja oglasava se

zvuéni signal.

7. Iskljucite pecnicu.

8. Nakon svakog pecenja s parom
ispraznite ladicu za vodu.
Pogledajte funkciju Ciséenja:
Praznjenje spremnika.

é OPREZ!

Pecnica je vruéa. Postoji

opasnost od opekotina.

Budite pazljivi kada

praznite ladicu za vodu.

9. Nakon parnog kuhanja para se moze
kondenzirati na dnu unutrasnjosti.
Uvijek osusite dno unutrasnjosti kad
se pecnica ohladi.

Pustite da se pecnica potpuno osusi s

otvorenim vratima.

Za ubrzanje suSenja mozete zatvoriti
vrata i zagrijati pe¢nicu funkcijom: Vrudi
zrak na temperaturi od 150°C u trajanju
od priblizno 15 minuta.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Tablica funkcija sata

Funkcija sata

Upotreba

@  NAMJESTANJE
VREMENA

Za prikaz ili promjenu sata. Vrijeme mozete
promijeniti samo kada je pecnica uklju¢ena.

|>| TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada pecnice.

-| ZAVRSETAK

Za postavljanje vremena isklju¢ivanja pecnice.

|>|->| VRIJEME ODGO-
DE

Za kombiniranje funkcija TRAJANJE i ZAVRSETAK.
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Funkcija sata

Upotreba

[\ ZVUCNIALARM

Za postavljanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija

nema utjecaja na rad peénice. ZVUCNI ALARM
mozete postaviti bilo kada, ¢ak i kad je pec¢nica

iskljucena.

00:00 TAJMER ZA MJE- Za postavljanje mjerenja koje prikazuje koliko dugo je

RENJE

pecnica radila. Ova funkcija nema utjecaja na rad

pecnice. Uklju€uje se odmah kada se po¢ne
zagrijavati pe¢nica. TAIMER ZA MJERENJE nije
uklju¢en ako su TRAJANJE i ZAVRSETAK po-

stavljeni.

7.2 NamjeStanje i promjena
vremena

Nakon prvog spajanja na napajanje,
priCekajte dok se na zaslonu ne prikaze
N 12:00. "12° bljeska.

1. Za postavljanje sati pritisnite /N ili

2. Pritisnite OK.

3. Za postavljanje minuta pritisnite VAN
ili

4. Pritisnite OK,

Na zaslonu se prikazuje novo vrijeme.

Za promjenu vremena pritiscite Q) dok

ne po¢ne bljeskati@.

7.3 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Podesite funkciju pecnice i
temperaturu.

2. Pritiscite @ dok ne pocne bljeskati
=1

3. Za postavljanje minuta funkcije
TRAJANJE pritisnite Nii V.

4. Pritisnite OK ili se TRAJANJE
automatski uklju€uje nakon 5
sekundi.

5. Za postavljanje sati funkcije

TRAJANJE pritisnite /\ ili V.

6. Pritisnite OK il se TRAJANJE
automatski ukljucuje nakon 5
sekundi.

Kad istekne postavljeno vrijeme,
oglasava se zvucni signal u trajanju od 2
minute. Na zaslonu se prikazuje

bljeskajuce [~ i postavka vremena .

Pecnica se iskljucuje.

7. ZaiskljuCivanje signala dodirnite
polje senzora.

8. Iskljucite pecnicu.

7.4 Postavljanje funkcije

ZAVRSETAK
1. Podesite funkciju pecnice i
temperaturu.

2. Pritiscite Q) dok ne pocne bljeskati
!

3. Pritisnite /\ ili V' za postavijanje
vremena funkcije ZAVRSETAK pa
pritisnite OK. Najprije postavite
minute, a potom sate.

Kad istekne postavljeno vrijeme,

oglasava se zvucni signal u trajanju od 2

minute. Na zaslonu se prikazuje

bljeskajuce =i postavka vremena .

Peénica se automatski iskljucuje.

4. Zaisklju€ivanje signala dodirnite
polje senzora.

5. Iskljucite pecnicu.

7.5 Namjestanje funkcije

VRIJEME ODGODE

1. Podesite funkciju peénice i
temperaturu.

2. Pritiscite @ dok ne poéne bljeskati
=1



3. Za postavljanje minuta funkcije
TRAJANJE pritisnite Nii V.

Pritisnite OK.
Za postavljanje sati funkcije

TRAJANJE pritisnite /\ ili V.
6. Pritisnite OK.
Na zaslonu se prikazuje bljeskajuce _)l.

7. Pritisnite /\ ili V' za postavijanje
vremena funkcije ZAVRSETAK pa

pritisnite OK. Najprije postavite

minute, a potom sate.
Pecnica se automatski ukljucuje kasnije,
radi vrijeme odredeno funkcijom
TRAJANJE i zustavlja se u vrijeme
odredeno funkcijom KRAJ. Kad istekne
postavljeno vrijeme, oglasava se zvucni
signal u trajanju od 2 minute. Na zaslonu

se prikazuje bljeskajuce -] i postavka

vremena . Pecnica se automatski

isklju€uje.

8. ZaiskljuCivanje signala dodirnite
polje senzora.

9. Iskljucite pecnicu.

ok

Kada je uklju¢ena funkcija
Vrijeme odgode, zaslon
prikazuje staticki simbol
funkcije zagrijavanja, |_)| s
tockom i, Ova tocka
prikazuje koja je funkcija
sata aktivirana u zaslonu
Sat/preostala toplina.

8. AUTOMATSKI PROGRAMI

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

Postoji 9 automatskih programa. Za
pripremu jela koristite automatski

8.1 Automatski programi

HRVATSKI 15
7.6 Stupanj: Zvucni Alarm

1. Pritisnite £\,

Na zaslonu se prikazuje bljeskajuce Q i

"00".

2. Za prebacivanje izmedu opcija
pritisnite Q Najprije postavite
sekunde, a potom minute i sate.

3. Pritisnite /\ ili V za postavljanje
funkcije ZVUCNI ALARM, a za

potvrdi koristite Q

4. Pritisnite OK il se ZVUCNI ALARM
automatski pokre¢e nakon 5 sekundi.

Kad vrijeme isteCe, oglasava se signal

na 2 minute a na zaslonu se prikazuje

bljeskajuce 00:00 i [\,

5. ZaiskljuCivanje signala dodirnite
polje senzora.

7.7 TAJMER ZA MJERENJE

1. Za ponistavanje tajmera za
odbrojavanje pritiééite:\/ i/\
istovremeno.

2. Kad se na zaslonu prikaze
,00:00“ tajmer ponovno pocinje
odbrojavanje.

program ili recept kada nemate iskustva
ili znanja. Zaslon prikazuje osnovna
vremena pecenja za sve automatske
programe.

Broj programa

Naziv programa

1 TRADICIONALNO POVRCE

2 ZAPECENI KRUMPIR

& BIJELI KRUH
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Broj programa

Naziv programa

POSIRANA RIBA (PASTRVA)

GOVEDE PECENJE

PILE

PIZZA

MUFFINI

|| N[O O] &

QUICHE LORRAINE

8.2 Automatski programi

1. Ukljucite uredaj.

2. Dodirnite [].

Na zaslonu se prikazuje broj

automatskog programa (1 - 9).

3. Dodimite /\ ili V' za odabir
automatskog programa.

4. Dodirnite OK ili prigekajte pet
sekundi da uredaj automatski
zapocne s radom.

5. Kada postavljeno vrijeme istekne,
dvije minute oglasava se zvuéni
signal. Treperi simbol [21.

6. Dodirnite bilo koje polje senzora kako
biste zaustavili signal.

7. Iskljucite uredaj.

8.3 Automatski programi s
unosom mase
Akovpostavite"masu mesa, uredaj
izracunava vrijeme pecenja.

1. Ukljucite uredaj.

2. Dodirnite [].

3. Dodirnite /\ ili V za postavljanje

programa s unosom mase.

Zaslon prikazuje: vrijeme pecenja, simbol

trajanja |9| zadanu masu, mjernu

jedinicu (kg, g).

4. Dodirnite OK ili se postavke
automatski spremaju nakon pet
sekundi.

Uredaj se ukljuéuje.

5. Zadanu vrijednost mase mozete
promijeniti pomocu NAii V.
Dodirnite OK.

6. Kada postavljeno vrijeme istekne,
dvije minute oglasava se zvucni

signal. Treperi [

7. Dodirnite bilo koje polje senzora kako
biste zaustavili signal.

8. Iskljucite uredaj.

8.4 Automatski programi sa
sondom za pecenje mesa
(odabrani modeli)

Temperatura jezgre hrane zadana je i
utvrdena u programima sa sondom za
pecenje mesa. Program zavr$ava kada
uredaj postigne postavljenu temperaturu
jezgre.

1. Ukljucite uredaj.

2. Pritisnite (.

3. Postavite sondu za pecenje mesa.
Pogledajte "Sonda za pecenje
mesa".

4. Za postavljanje programa sa sondom

za peCenje mesa dodirnite Nii V.
Na zaslonu se prikazuje vrijeme pecenja,

=1 2.

5. Dotaknite OKili se postavke
automatski spremaju nakon pet
sekundi.

Kada postavljeno vrijeme istekne, dvije

se minute oglasava zvuéni signal.

Blieska [

6. Dodirnite polje senzora ili otvorite
vrata kako biste prekinuli zvucni
signal.

7. Iskljuci uredaj.



9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Sonda za pecenje mesa

Sonda za pe€enje mesa mijeri
temperaturu unutar hrane. Kad hrana
postigne postavljenu temperaturu,
pecnica se iskljuCuje.

Mogu se postaviti dvije temperature:

* temperatura pecnice (minimalno 120
°C),
« temperatura jezgre hrane.

OPREZ!

Koristite samo isporu¢enu
sondu za pecenje mesa i
originalne zamjenske
dijelove.

Upute za najbolje rezultate:

» Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

« Sonda za peCenje mesa ne moze se
koristiti za tekuéa jela.

« Tijekom kuhanja, sonda za pecenje
mesa mora ostati u jelu i ukljuéena u
uti¢nicu.

« Koristite preporucene postavke za
temperaturu jezgre hrane. Pogledajte
poglavlje ,Savijeti i preporuke".

@
@

Pec¢nica izracunava priblizno
vrijeme kuhanja, moze se
promijeniti.

Kada umecete sondu za
pecenje mesa u utikac,
ponistavate postavke
funkcije sata.

Kategorije hrane: meso, perad i
riba

1. Aktivirajte uredaj.

2. Umetnite vrh sonde za pecCenje mesa

(s /‘?na rucki) u sredinu mesa ili
ribe, ako je moguée na najdebljem
dijelu. Osigurajte da se najmanje 3/4

HRVATSKI 17

sonde za pe€enje mesa nalazi unutar
jela.

3. Postavite utika¢ sonde za pecenje
mesa u uti¢nicu na prednjem okviru
uredaja.

\
y%/

=

Zaslon prikazuje bljeskajuce /‘? i
zadanu postavku temperature mesa.
Tijekom prve uporabe temperatura je 60
°C, a posljednja postavljena vrijednost
tijekom svake naredne uporabe.

4. Za postavljanje temperature mesa

dodirnite /\ ili V.

5. Dodirnite OKili se postavke
automatski spremaju nakon 5
sekundi.
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Temperaturu mesa
mozete postaviti jedino

kada bljeska simbol /2. 1.
Ako je na zaslonu 2.
prikazano /? ali ne 3.

bljeska prije nego
postavite temperaturu
mesa, dodirite .4, i /\ il

V za postavljanje nove
vrijednosti.

6. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.
Zaslon prikazuje trenutnu temperaturu

mesa i simbol zagrijavanja ———.

@

Prilikom pecenja sa
senzorom za temperaturu
mesa, mozete promijeniti
temperaturu prikazanu na
zaslonu. Nakon $to ste
postavili senzor temperature
mesa u uti¢nicu i postavili
funkciju pecnice i
temperaturu, zaslon
prikazuje trenutacnu
temperaturu mesa.

Za pregled ostalih triju

temperatura pritiScite 3.
* postavljena
temperatura mesa
+ trenutac¢na
temperatura pecnice
+ trenutacna
temperatura mesa.

Kad je jelo na postavljenoj temperaturi,
zvucni signal oglasava se na 2 minute a

vrijednost temperature mesa i /‘?

bljeskaju. Uredaj se iskljucuje.

7. Za deaktivaciju zvucnog signala
dodirnite polje senzora.

8. Uklonite utika€ sonde za pecenje
mesa iz utinice i izvadite jelo iz
uredaja.

UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer
je sonda za pec€enje mesa

vruéa. Budite pazljivi dok je
iskljucujete i vadite iz jela.

Kategorija hrane: slozenac

Aktivirajte uredaj.

Postavite pola sastojaka na posudu
za pecenje.

Postavite vrh sonde za pecenje mesa
to€no u sredinu sloZenca. Sonda za
pecenje mesa tijekom pecenja mora
stajati na mjestu. Kako biste to
postigli, koristite ¢vrsti sastojak.
Koristite rub posude za pecenje kako
biste naslonili silikonsku dr§ku sonde
za pecenje mesa. Vrh sonde za
pecenje mesa ne smije dodirivati dno
posude za pecenje.

Sondu za pec€enje mesa prekrijte
ostatkom sastojaka.

Postavite utika¢ sonde za pecenje
mesa u uti¢nicu na prednjem okviru
uredaja.

Zaslon prikazuje bljeskajuce /‘? i

zadanu postavku temperature mesa.
Tijekom prve uporabe temperatura je 60



°C, a posljednja postavljena vrijednost
tijekom svake naredne uporabe.
6. Za postavljanje temperature mesa

dodirnite /\ ili V.

7. Dodirnite OKili se postavke
automatski spremaju nakon 5
sekundi.

Temperaturu mesa
mozete postaviti jedino

kada bljeska simbol /.
Ako je na zaslonu

prikazano /P aline
bljeska prije nego
postavite temperaturu
mesa, dodirnite E i /\ ili

\V4 za postavljanje nove
vrijednosti.
8. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.
Zaslon prikazuje trenutnu temperaturu

mesa i simbol zagrijavanja ———.
Kad je jelo na postavljenoj temperaturi,
zvuéni signal oglaSava se na 2 minute a

vrijednost temperature mesa i Vli

bljeskaju. Uredaj se iskljucuje.

9. Za deaktivaciju zvu¢nog signala
dodirnite polje senzora.

10. Uklonite utika¢ sonde za pecenje
mesa iz utiCnice i izvadite jelo iz
uredaja.

UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer
je sonda za pecenje mesa

vruca. Budite pazljivi dok je
iskljuCujete i vadite iz jela.

9.2 Umetanje pribora

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police .
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Pekac za pecivo/ Duboka plitica:

Pritisnite peka¢ za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica ili nosaca polica.

Zitana polica i pekad za pecivo /duboka
pliticazajedno:

Gurnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica nosaca polica i zicane
police na vodilicama iznad.

=

@ Mali urezi na vrhu
povecavaju sigurnost. Te
izbocCine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprjeCava klizanje posuda s
police.
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9.3 Teleskopske vodilice -
umetanje dodatne opreme

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi police.

OPREZ!

Nemojte Cistiti teleskopske
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

OPREZ!

Prije zatvaranja vrata
pecnice sklopive vodilice
obavezno gurnite u pecnicu
do kraja.

A

Mreza za pecenje:

Mrezu za pecenje postavite na
teleskopske vodilice tako da Sipke budu
s donje strane.

Visoki rub oko mreze za
pecenje je dodatna mjera
kojom se sprjecava da
posude sklizne.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Upotreba funkcije Moj
favorit program

Koristite ovu funkciju za spremanje
omiljenih postavki temperature i vr.emena
za funkciju pecnice ili program.

1. Podesite temperaturu i vrijeme
funkcije pec¢nice ili programa.

2. Dodirnite i drzite pritisnutim pie dulje
od tri sekunde. Oglasava se zvuéni
signal.

3. Iskljucite uredaj.

Duboka plitica:

Stavite duboku pliticu na teleskopske
vodilice.

=

i

\

Istovremena upotreba mreze za pecenje
i duboke plitice:

==0

Mrezu za pecenje i duboku pliticu
zajedno stavite na sklopive vodilice.

=

« Za ukljucivanje funkcije dodirnite
*. Uredaj aktivira vas omiljeni
program.

Dok funkcija radi, mozete
promijeniti vrijeme i
temperaturu.

» Za iskljucivanje funkcije dodirnite
@. Uredaj iskljuCuje vas omiljeni
program.



10.2 Uporaba roditeljske zastite

Blokiranje radi djece sprje¢ava nehoti¢no
ukljucivanje pecnice.

1. Tu funkciju mozete ukljuciti kada je
pecnica isklju¢ena. Nemojte postaviti
funkciju pecnice.

2. Pritisnite i zadrzite O 3 sekundi.

3. Dodirnite i istovremeno drzite @ iV
2 sekunde.

Oglasava se zvucni signal.

Na zaslonu se prikazuje SAFE.

Za isklju€ivanje funkcije Roditeljska

blokada ponovite 3. korak.

10.3 Uporaba blokiranja tipki

Funkciju Blokiranje tipki mozete ukljuciti
samo kada pecnica radi.

Blokiranje tipki sprje€ava nehoti¢nu
promjenu funkcije pecnice.
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-

Za ukljucivanje funkcije pritisnite

2. Ukljugite funkciju ili postavku
pecnice.

3. Dodirnite i istovremeno drzite @ i V
na najmanje 2 sekunde.

Oglasava se zvucni signal.

Na zaslonu se prikazuje lokot.

Za iskljucivanje funkcije Blokiranje tipki

ponovite 3. korak.

Pec¢nicu mozete iskljuciti dok
je Blokiranje tipki uklju¢eno.
Kad iskljucite pecnicu,
funkcija zaklju¢avanja se
iskljuuje.

10.4 Uporaba izbornika s
postavkama

Izbornik s postavkama omogucuje vam
ukljucivanje i iskljucivanje funkcija iz
glavnog izbornika. Zaslon prikazuje SET
i broj postavke.

Funkcije

Vrijednost postavke

1 INDIKATOR OSTATKA TOPLINE

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

2 TON TIPKE" KLIK / BIP / ISKLJ
3  TON POGRESKE UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
4 DEMO NACIN RADA Aktivacijska $ifra: 2468

5  OSVJETLJENJE NISKO / SREDNJE / VISOKO

6 TVRDOCA VODE 1-4

7  PODSJETNIK ZA CISCENJE UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
8  SERVISNI IZBORNIK -

9 VRACANJE NA TVORNICKE PO- DA/NE

STAVKE

1) Nije moguce iskljuciti zvuk polja senzora UKlj/Isklj.

1. Pritisnite i zadrzite D 3 sekundi.
Na zaslonu se prikazuje SET1i"1"
bljeska.

2. Za postavljanje sekundi pritisnite VAN
ili
3. Pritisnite OK.

4. Ppritisnite /\ ili V za promjenu
vrijednosti postavke.

5. Pritisnite OK.
Za izlazak iz izbornika Postavke pritisnite

@ i pritisnite i zadrzite L.

10.5 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se
automatski iskljuCuje nakon nekog
vremena ako funkcija pecnice radi a vi
ne promijenite niti jednu postavku.
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Temperatura (°C) Vrijeme
iskljuéivanja (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Nakon automatskog iskljucivanja, za
ponovni rad uredaja dodirnite polje
senzora.

@ Automatsko isklju¢ivanje ne
radi s funkcijama: sonda za
pecenje mesa, Osvjetljenje
unutrasnjosti, Trajanje,
ZavrSetak, Vrijeme Odgode.

10.6 Osvjetljenje zaslona
Postoje dva nacina osvjetljenja zaslona:

* Noc¢no osvijetljenje - kad je uredaj
iskljucen, svjetlina zaslona je manja
izmedu 22:00 i 06:00.

11. SAVJETI | PREPORUKE

C UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa

sigurnosnim uputama.

@ Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze

kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

11.1 Preporuke za kuhanje

Vasa pecénica moze pecéi drugacije nego
pecnica koju ste imali ranije. Tablica
ispod sadrzi standardne postavke
temperature, vremena kuhanja i polozaja
police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj za sli€an recept.

* Dnevna svjetlost:

— kada je uredaj ukljucen.

— ako dodirnete neko od polja
senzora tijekom no¢nog
osvjetlienja (osim UKLJUCENO/
ISKLJUCENO), zaslon se vrac¢a u
dnevni nacin osvjetljenja za
sliedecih 10 sekundi.

— ako je uredaj iskljucen i postavili
ste zvu€ni alarm. Kada zavrsi
funkcija zvuénog alarma, zaslon
se vraca u noéno osvijetlienje.

10.7 Ventilator za hladenje

Kada pecénica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
peénice odrzao hladnom. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi dok se pecnica ne ohladi.

11.2 Para s donjim grijacem

UPOZORENJE!

Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata pec¢nice kad
je funkcija uklju¢ena. Dolazi
do oslobadanja pare.

Sterilizacija

Ta funkcija omogucuje vam da
sterilizirate posude (npr. djecje bocice).

Ciste posude postavite preokrenute na
sredinu reSetke na prvoj razini police.

Napunite spremnik maksimalnom
koli¢inom vode i postavite vrijeme na 40
minuta.

Pecite

Ta funkcija omogucuje vam pripremu
svih vrsta hrane, svjeze ili smrznute.
Mozete je koristiti za kuhanje,
zagrijavanje, odmrzavanje, posiranje ili
blansiranje povr¢a, mesa, ribe,
tjestenine, rize, griza i jaja.
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Mozete pripremiti cijeli obrok u jednom

koraku. Zajedno kuhajte jela sa sli¢nim Jelo Vrijeme (min)
vremenima pripreme. Koristite najvecu

potrebnu koli¢inu vode kad kuhate jela Bijeli grah 25-35
Istovremeno. Brokula, cijela 30- 40

Koristite drugi polozaj police u peénici.

. . Klipovi kukuruza 30 - 40
Postavite temperaturu od 99 °C, osim
ako tablica ispod preporucuje razlicite Crni korijen 35-45
ostavke.
postal Cvjetaca, cijela 35-45
Povrée
Mahune 35-45
Jelo Vrijeme (min)
: = Bijeli ili crveni kupus, 40 - 45
Punjena rajcica 10 trakice
Brokula, rascvjetala” 13-15 Articoke 50 - 60
Povrcée, blansirano 15 Suseni grah, natoplijeni 55 - 65
(omjer voda/grah 2:1)
Rezane gljive 15-20
- Kiseli kupus 60 - 90
Paprike, prutici 15-20
—— — Cikla 70-90
Spinat, svjezi 15-20
= 1) Pe¢nicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Sparoge, zelene 15-25
Prilozi
Patlidzani 16-25
— Jelo Vrijeme
Tikvice, rezane 15-25 (min)
Tikva, kockice 15-25 Kuskus (omjer vode i 15 - 20
Rajcice 15-25 kuskusa 1:1)
Grah, blangirani 20 - 25 Tagliatelle, svjeze 15-25
Matovilac, rascvjetali 20 - 25 Griz na miijeku (omjer 20-25

mlijeka i griza 3,5:1)

Kovrcavi kupus 20-25 Leca, crvena (omjer vode i 20 - 30

Celer, kockice 20 - 30 le¢e 1:1)

Luk, kolutiéi 20-30 Specl 25 - 30

Grasak 20-30 Bulgur (omjer vode i bulgu- 25 - 35
ra1:1

Mladi grasak 20 - 30 )

: : Okruglice od dizanog tijesta 25 - 35

Slatki krumpir 20-30

= — Riza za pripremu 30-35

Sparoge, bijele 25-35 istoénjackih jela (omjer vo-

Prokulica 25-35 de irize 1:1)

Mrkva 2535 Kur]ani k_rumpiri, narezani 35-45
na cetvrtine

Cvjetaca, rascvala CIge Okruglice od kruha 35-45

Koromac 25-3% Okruglice od krumpira 35-45

Korabica, prutici 25-35
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Voce
Jelo Vri_jeme Jelo Vrijeme
(min) (min)
Iif;gomjer vode i rize 35-45 Jabuke izrezane na ploske 10 - 15
Bobicasto voce 10-15

Palenta (omjer tekucine 3:1) 40 - 50 Topljenje Cokolade 10-20
RiZa na mlijeku (omjer 40 - 55 —

mlijeka i rize 2,5:1) Vocni kompot 20-25
Neoguljeni krumpiri, srednji 45 - 55

Lec¢a, smeda i zelena 55 -60

(omijer vode i lece 2:1)

1) Omjer vode i rize moze se mijenjati ovis-

no o vrsti rize.

Riba

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min)
Tanki riblji filet 80 15

Kozice, svjeze 85 20-25

Dagnje 99 20-30

Fileti lososa 85 20 - 30

Pastrve 0,25 kg 85 20 -30

Kozice, smrznute 85 30 -40

Pastrva, 1 kg 85 40 - 45
Meso

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min)
Chipolatas (Kobasice) 80 15-20

Bavarske telece kobasice (bijele 80 20 - 30

kobasice)

Becke kobasice 80 20-30

Pile¢a prsa, poSirana 90 25-35

Kuhana Sunka, 1 kg 99 55 - 65

Pile, posirano, 1 - 1,2 kg 99 60 - 70

Dimljena svinjetina, poSirana 90 70 -90

Teletina / svinjetina 0,8 - 1 kg 90 80-90

Kuhana govedina na becki 99 110 - 120




Jaja

Jelo Vrijeme (min)
Jaja, meko kuha- 10 - 11

na

Jaja, srednje 12-13
kuhana

Jaja, tvrdo kuhana 18 - 21

11.3 Kombinacija Turbo rostilj i

Para s donjim grijaem

Te funkcije mozete kombinirati za
kuhanje mesa, povréa i priloga
istovremeno.

HRVATSKI 25

Postavite funkciju: Turbo rostilj za
pecenje mesa.

Dodaijte pripremljeno povce i priloge.
Ohladite pecnicu na temperaturu od
oko 90 °C. Za brze hladenje peénice
mozete otvoriti vrata pecnice do prvog
polozaja na otprilike 15 minuta.
Postavite funkciju: Para s donjim
grijatem. Kuhaijte sva jela zajedno,
dok nisu gotova.

Jelo Turbo rostilj (prvi korak: pecenje Para s donjim grijacem (drugi

mesa)

korak: dodajte povrce)

Tempera- Vrijeme

Tempera- Vrijeme Polozaj

tura (°C) (min) tura (°C) (min) reSetke
Govede 180 60 -70 99 40 - 50 meso: 1
pecenje, 1 povrce: 3
kg
Prokulice,
palenta
Svinjsko 180 60-70 99 30-40 meso: 1
pecenje, 1 povrce: 3
kg,
Krumpir,
povrce,
umak
Telece 180 50 - 60 99 30 -40 meso: 1
pecenje, 1 povrée: 3
kg,
Riza, po-
vrée
11.4 Visoka vlaznost
Koristite drugi polozaj police u pecnici L UGHTTRCETEY Wil

' (°C) (min)

Jelo Temperatura  Vrijeme Mala riba 90 20-30

(°C) (min) go 0,35
Tanki 85 15-25 9
riblji fileti Debeli 90 25-35

riblji filet

Pec¢ena  90- 110 15-30

jaja
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Jelo Temperatura Vrijeme Jelo Temperatura Vrijeme
(°C) (min) (°C) (min)
Cijelari- 90 30-40 Mijesano 180 30-40
ba do 1 meso, Siro-
kg vo 0,5 kg
Puding/ 90 35-45 Pecivo- 180 - 210 30-40
krema od kiflice 40 -
jaja u 60g
i
Zdjelicam Zapedena 190 40- 50
a tiestenina
Okruglice 120 - 130 40 - 50 A O L e
iz peéni- kg
e Lasagne 180 45 - 55
Pastete 90 40-50 Pile1kg 180 -200 50 - 60
11.5 Niska vlaznost Zapeceni 160 - 170 50 - 60
’ krumpir
Koristi i polozaj poli Enici.
oristite drugi polozaj police u peénici Dimljena 160 - 180 60-70
Jelo Temperatura Vrijeme gvénﬁtlﬂg
(°C) (min) ’
- Govede 180 - 200 60 - 90
Bageti _ 200 20-30 pedenje, 1
spremni za kg
pecenje 40
-50¢g Patka 1,5- 180 70-90
Svjeze pe- 200 20 - 30 2kg
¢ene zemlje Telece 180 80 - 90
Bageti 200 25- 35 Egcer“e !
spremni za
pecenje, Svinjsko 160 - 180 90 - 100
smrznuti 40 pecenje 1
-50g kg
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Guska 3 kg 170 130-170 1
11.6 Podgrijavanje parom
- . . s Jelo Vrijeme
Koristite drugi polozaj police u pecnici. (min)
Postavite temperaturu na 110 °C . - -
Tjestenina 10-15
Jelo Vrijeme Riza 10-15
(min) :
Komadi 15-25
Jela na jednom tanjuru 10-15




11.7 PeCenje pekarskih
proizvoda

*  Prvi put koristite nizu temperaturu.

* Vrijeme pecenja moze se produziti 10 .
— 15 minuta ako kolace pecete na viSe
polozaja polica.

« Koladii pite u poCetku se mozda nece
ravnomjerno zapeci ako ih pecete na

HRVATSKI 27

razli¢itim razinama. Nema potrebe za
promjenom postavke temperature ako
dode do nejednolikog tamnjenja.
Razlike se izjednace tijekom pecenja.
Pladnjevi se tijekom pecenja u pecnici
mogu iskriviti. Kad se pladnjevi
ohlade, vratit e se u prvotni oblik.

11.8 Savijeti za pecenje tijesta i peciva

Rezultati pecenja Mogucéi uzrok
tijesta i peciva

RjesSenje

Dno torte nije dovoljno Pogre$an polozaj police.  Tortu stavite na nizu policu.

peceno.

Torta je upala i postaje Temperatura pecnice je Pri sliedeéem pecenju malo sni-

skliska, kvrgava ili previsoka.

zite temperaturu pecnice.

trakasta. " .
Vrijeme pecenja je
prekratko.

Produljite vrijeme pecenja.
Vremena pecenja ne mozete
skratiti postavljanjem visih
temperatura.

Previse tekuéine u

Koristite manje tekucine.

mjesavini. Pridrzavajte se vremena
mijeSanja, osobito ako za to
koristite automatski mikser.
Kolac je presuh. Temperatura pecnice je Pri sljede¢em pecenju malo po-
preniska. visite temperaturu pecnice.

Vrijeme pecenja je pred-  Pri sliedecem pecenju postavite

ugo.

krace vrijeme pecenja.

Kola¢ neravnomjerno  Temperatura pecnice je Postavite nizu temperaturu pec-

tamni. previsoka, a vrijeme
pecenja je prekratko.

nice i produzite vrijeme
pecenja.

Smijesa je neravhomjerno Ravnomjerno rasporedite

rasporedena. smjesu po pekacu za pecivo.
Kolag nije gotov za Temperatura peénice je Pri sliedeéem pecenju postavite
odredeno vrijeme preniska. malo viSu temperaturu pecnice.

pecenja.

11.9 Pecenje tijesta i peciva na jednom nivou:

Pecenje u kalupima

Jelo Funkce Temperatura  Vrijeme (min) Polozaj re-

(°C)

Setke

Kuglof / Brio§  Vruéi zrak 150 - 160

50-70 1
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Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Madeira torta/  Vruéi zrak 140 - 160 70-90 1
Vocni koladi
Pite i kolaCi od  Vruci zrak 170 - 1801 10-25 2
lisnatog tijesta
Tijesta za vo¢-  Vruéi zrak 150 - 170 20 -25 2
ne tortice —
biskvitne
smjese
Kola¢ od sira Gorniji/Doniji 170 - 190 60 - 90 1
grijac
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo
Jelo Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Pletenica / Vijenac od kruha Gornji/Donji grija¢ 170 - 190 30-40 3
Bozi¢ni kola¢ (Stolle) Gornji/Donji grijat 150 - 1801 50-70 2
Kruh (razeni): Gornji/Donji grija¢ 4 2301) 1. 20 1
1. Prvi dio postupka 2. 160 - 30 -
pecenja. 180 60
2. Drugi dio postupka
pecenja.
Princes—krafne/ekleri Gornji/Donji grijat  1gg 2101 20-35 3
Rolada Gornji/Donji grijat  1gg_2001) 10-20 3
Posuti kola¢ (suhi) Vruéi zrak 150 - 160 20 - 40
Torta od badema / Slatki Gornji/Donji grijaé  1gg-2191) 20-30 3
kolaci
Kola¢ s voéem na vrhu Vruéi zrak 150 35-55 3
(tijesto s kvascem /
mjesavina) 2)
Kola¢ s vo¢em na vrhu Gorniji/Doniji grija¢ 170 35-55 3
(tijesto s kvascem /
mjesavina) 2)
Vocne torte s prhkim Vruéi zrak 160 - 170 40-80 3

tijestom
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Jelo Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Kolaci od dizanog tijesta s Gornji/Donji grijat 450 . 1801 40-80 3
premazom (npr. kravlji sir,
krema, glazura)
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
2) Koristite duboku pliticu.
Biskviti
Jelo Funkce Temperatura  Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Biskviti od Vruéi zrak 150 - 160 10 - 20 8
prhkog tijesta
Keksi od Vruéi zrak 150 - 160 15-20 3
mijeSanog
tijesta
Slastice od Vruci zrak 80 - 100 120 - 150 3
bjelanjka /
Poljupci
Koladi¢i s ba-  Vruci zrak 100 - 120 30-50 3
demima
Rolada od di-  Vruéi zrak 150 - 160 20 - 40 3
zanog tijesta
Ustipci Vruci zrak 170 - 1801) 20 - 30 3
Pecivo-kiflice ~ Vruci zrak 1601 10-25 3
Pecivo-kiflice Gorniji/Doniji 190 - 2101 10-25 3
grijac¢
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
11.10 Pecena i zapecena jela
Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Zapecena Gorniji/donji 180 - 200 45 - 60 1
tiestenina grijac
Lasagne Gorniji/donji 180 - 200 25-40 1
grijac¢
Zapeceno po-  Turbo rostilj 160 - 170 15-30 1
vrée)
Baguette s Vruci zrak 160 - 170 15-30 1

topljenim sirom
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Jelo Funkce Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Slatki nabujci  Gornji/doniji 180 - 200 40 - 60 1
grijac
Riblji nabuijci Gornji/doniji 180 - 200 30 - 60 1
grijac
Punjeno povrée Vruéi zrak 160 - 170 30-60 1

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

11.11 Vlazni vrudéi zrak

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Hrana Temperatura  Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Zapeceno tijesto 200 - 220 45 - 55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 - 85 3
Musaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70 - 85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45 - 60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog 160 - 170 70 -80 3
biskvita (okrugli kalup za kolace)

Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3

11.12 Pecenje na viSe razina

Koristite funkciju:Vruéi zrak.

Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke
) 2 polozaja 3 polozaja
Princes-krafne / 160 - 1801 25-45 1/4 -
Ekleri
Suhi drobljenac 150 - 160 30-45 1/4 -

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
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Biskviti/sitni kolaci/lisnata tijesta/peciva-kiflice

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj reSetke

°C

€) 2 polozaja 3 polozaja
Biskviti od 150 - 160 20-40 174 1/3/5
prhkog tijesta
Keksi od 160 - 170 25-40 174 -
mijeSanog
tijesta
Slastice od 80-100 130 - 170 1/4 -
bjelanjaka,
puslice
Kolaci¢i s ba- 100 - 120 40 - 80 174 -
demima
Rolada od di- 160 - 170 30-60 174 -
zanog tijesta
Pecivo-kiflice 180 20-30 1/4 -

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

11.13 Nisko temp. pecenje

Ovu funkciju koristite za pripremu tankih,

mekanih komada mesa i ribe s

temperaturom mesa ne ve¢om od 65 °C.

Ova funkcija nije prikladna za recepte

poput pecenja u posudi ili masnu pecenu

svinjetinu.Mozete koristiti senzor
temperature mesa kao jamstvo da je
meso ispravne temperature (pogledajte
tablicu za senzor temperature mesa).

Temperaturu pecnice, za prvih 10

minuta, postavite izmedu 80 °C i 150 °C.
Zadana vrijednost je 90 °C. Nakon $to je

temperatura postavljena, pe¢nica
nastavlja s kuhanjem na 80 °C. Ovu
funkciju ne upotrebljavajte za pripremu
peradi.

@ Ako koristite tu funkciju,

uvijek pripremajte jelo bez
poklopca.

Zapecite meso u plitici na plo€i za
kuhanje s vrlo visokom postavkom 1
- 2 minute sa svake strane.

Meso, zajedno s vruéom pliticom za
pecenje mesa, stavite u pec¢nicu na
mrezu za pecenje.

Sondu za pecenje mesa postavite u
meso.

Odaberite funkciju "Nisko temp.
pecenje" i postavite ispravnu
temperaturu mesa.

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Govede 1000 -1.500g 120 120 - 150 1

pecenje

Govedi file 1000 -1.500g 120 90 - 150 3

Telece pecenje 1000-1.500g 120 120 - 150 1
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Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Odresci 200-300g 120 20-40 &

11.14 Pizza program

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Pizza (tanka kora) 510 _2301)2) 15-25 2
Pizza (s mnogo 180 - 200 20-30 2
nadjeva)

Tartovi 180 - 200 40 - 55 1
Pita od Spinata 160 - 180 45 - 60 1
Quiche Lorraine 170 - 190 45 -55 1
Kola¢ od sira 170 - 190 45 -55 1
Pita od jabuka, 150 - 170 50 - 60 1
pokrivena

Pita od povréa 160 - 180 50 - 60 1
Beskvasni kruh 210 - 2301 10-20 2
Ustipci 160 - 1801) 45 - 55 2
Flammekuchen 210 - 2301 15-25 2
(jelo sliéno pizzi iz

Alsacea)

Pirogi (ruska verzija 1gg . 2001) 15-25 2

pizze calzone)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
2) Koristite duboku pliticu.

11.15 Peéenje Za odrzavanje mesa soc¢nijim:

o o » tanke komade mesa pecite u posudi
Koristite posude za pecnicu otporno na za pecenje s poklopcem ili koristite
temperaturu. vrecicu za pecenje.

Velike komade pecite izravno na pladnju ~ * Pecite meso i ribu u velikim komadima
ili na Zi¢anoj polici postavljenoj iznad (1 kg ili vise). )
pladnja. « velike pecenke i perad prelijte

. . . ) njihovim sokovima nekoliko puta
Stavite nesto vode u pladanj da biste tijlekom pedenja.

sprijecili zagorijevanje sokova od mesa.

Meso s ¢varcima moze se peci u posudi
za pecenje bez poklopca.

Nakon isteka 1/2 ili 2/3 vremena pecenja
okrenite pecenje.



11.16 Tablice za pecenje
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Govedina
Jelo Koli¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
ra (°C) (min) Setke
Pecenka u po- 1-1,5kg Gornji/donji 230 120 - 150 1
sudi grijac
Govede po cm Turbo rostili 490 _2001) 5-6 1
pecenije ili filet: debljine
slabo peceno
Govede po cm Turbo rostilj 4g9.1901) 6-8 1
pecenije ili filet: debljine
srednje peceno
Govede po cm Turbo rostilj 470 . 18091 8-10 1
pecenje ili filet: debljine
dobro peceno
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Svinjetina
Jelo Koli¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Ple¢ka /vrat/ 1-1.5 Turbo rostilj 160 - 180 90-120 1
but
Kotlet / rebra 1-1.5 Turbo rostilj 170 - 180 60 - 90 1
Mesna struca  0.75 -1 Turbo rostilj 160 - 170 50 - 60 1
Buncek (pret- 0.75-1 Turbo rostilj 150 - 170 90 - 120 1
hodno kuhan)
Teletina
Jelo Koli¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Telece 1 Turbo rostiljy 160 - 180 90 - 120 1
pecenje
Tele¢a 1.5-2 Turbo rostiljy 160 - 180 120 - 150 1
koljenica
Janjetina
Jelo Kolic¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Janje¢ibut/ 1-1.5 Turbo rostiljy 150 - 170 100 - 120 1
janjece
pecenje
Janje¢i hrbat 1-1.5 Turbo rostilj 160 - 180 40 - 60 1
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Divlja¢
Jelo Kolic¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
ZegGji hrbat/ do 1 Gornji/donji  o301) 30 - 40 1
Zecji but grijac
Srnedi hrbat 1.5-2 Gornji/donji 210 - 220 35-40 1
grijac
Srnedi but 1.5-2 Gornji/donji 180 - 200 60 - 90 1
grijac¢
1) Prethodno zagrijte pecénicu.
Perad
Jelo Kolic¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Perad u 0,2-0,25 Turbo rostilj 200 - 220 30 -50 1
komadima  svaki komad
Pola pileta  0,4-0,5 Turbo rostiljy 190 - 210 35-50 1
svaki komad
Pile, mlada 1-1.5 Turbo rostiljy 190 - 210 50-70 1
koko$
Patka 1.5-2 Turbo rostiljy 180 - 200 80 - 100 1
Guska 3.5-5 Turbo rostilj 160 - 180 120 - 180 1
Puretina 25-35 Turbo rostily 160 - 180 120 - 150 1
Puretina 4-6 Turbo rostilj 140 - 160 150 - 240 1
Riba, cijela (na pari)
Jelo Koli¢ina Funkce Temperatu- Vrijeme Polozaj re-
(kg) ra (°C) (min) Setke
Riba 1-1.5 Gornji/donji 210 - 220 40 - 60 1
grijac¢

11.17 Mali rostilj

Uvijek rostiljajte na najvecoj postavci

temperature.

Policu postavite u polozaj koji je
preporucen u tablici rostiljanja.

Pliticu uvijek postavite na prvi polozaj
police kako biste sakupili masnodu.
Na rostilju pecite samo ravne komade

mesa ili ribe.

» Uvijek prethodno zagrijte praznu
pecnicu s ukljuéenom funkcijom
ro$tilja najmanje 5 minuta.

OPREZ!

Rostiljajte uvijek sa

zatvorenim vratima pecnice.
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Mali rostilj

Jelo Temperatura  Vrijeme (min) Polozaj re-

() 1. strana 2. strana Setke

GoyeQe 210 - 230 30-40 30-40 2

pecenje

Govedi file 230 20 - 30 20 - 30 &

Svinjska rebra 210 - 230 30-40 30-40 2

Tele¢a rebra 210 - 230 30-40 30-40 2
Janje¢éarebra 210 - 230 25-35 20 - 25 3

Riba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4

1000 g
Veliki rostilj

Jelo Vrijeme (min) Polozaj resetke

1. strana 2. strana

Bur.gers / Hambur-  8-10 6-8 4

geri

Svinjski filet 10-12 6-10 4

Svinjetina 10-12 6-8 4

Teledi file / odresci 7 -10 6-8 4

Toast / Tost 1-3 1-3 5

Tost s nadjevom 6-8 - 4

11.18 Odmrzavanje hrane

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme (min)

Polozaj resetke

Pizza, smrznuta 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, 190 - 210 20-25 2
smrznuta

Pizza, hladna 210 - 230 13-25 2
Pizza snack, 180 - 200 15-30 2
smrznuta

Pomfrit, tanki 200 - 220 20 - 30 &
Pomfrit, debelo na- 200 - 220 25-35 3
rezan

Krumpir izrezan na 220 - 230 20-35 3

Cetvrtine / Kroketi
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Pirjani krumpir 210 - 230 20 - 30 3
Lasagne/caneloni, 170 - 190 35-45 2

svjezi

Lasagne/caneloni, 160 - 180 40 - 60 2

smrznuti

Sir pecen u pecnici 170 - 190 20-30 3

Pile¢a krilca 190 - 210 20-30 2

11.19 Konzerviranje - Doniji

grijac

» Upotrebljavajte samo staklenke za
konzerviranje istih dimenzija dostupne

na trzistu.

* Ne koristite staklenke s poklopcima
koji se odvijaju i s bajonetnim ili
metalnim poklopcima.

» Za ovu funkciju koristite prvu policu

odozdo.

» Na pekac za pecivo ne stavljajte vise
od Sest staklenki od jedne litre.

Meko voce

« Staklenke napunite jednoliko i
zatvorite ih obujmicom.
» Staklenke se ne smiju medusobno

dodirivati.

» U pekac za pecivo stavite oko 1/2 litre
vode kako biste osigurali dovoljno

vlage u pecnici.

* Kada voda u teglama prokljuca
(nakon otprilike 35-60 minuta u
teglama od jedne litre), iskljucite
pecnicu ili smanjite temperaturu na
100 °C (pogledaijte tablicu).

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme kuhanja
do pocetka
klju€anja (min)

Nastavak kuhanja
pri 100 °C (min.)

Jagode / Borovni-
ce / Maline / Zreli
ogrozdi

160 - 170

35-45

Kostunjavo voce

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme kuhanja
do pocetka
kljuéanja (min)

Nastavak kuhanja
pri 100 °C (min.)

Kruske / Dunje /
Sljive

160 - 170

35-45

10- 15

Povrée

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja Nastavak kuhanja
do pocetka pri 100 °C (min.)
kljuéanja (min)

Mrkval) 160 - 170 50 - 60 5-10

Krastavci 160 - 170 50 - 60 -
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja Nastavak kuhanja
do pocetka pri 100 °C (min.)
kljuéanja (min)

Mijesano povrée za 160 - 170 50 - 60 5-10

kiseljenje

Korabica / Grasak / 160 - 170 50 - 60 15-20

Sparoge

1) Ostavite u pecénici nakon iskljucivanja.

11.20 SuSenje - Vruci zrak

Prekrijte police masnim papirom ili %g ;

papirom za pecenje. VOCE

Za bolje rezultate zaustavite pec¢nicu na

pola vremena sus$enja, otvorite vrata i za Postavite temperaturu na 60 -

dovrsetak pustite da se osusi preko noéi.

70 °C.
Za jednu pliticu upotrijebite polozaj tre¢e

police. % @

Za 2 plitice upotrijebite polozaj prve i

&etvrte police. (h)
Sljive 8-10

@) POVRCE Marelice 8-10
Jabuke izrezane na 6-8

\/ @ ploske

N\ -
(°C) (h) Kruske 6-9

Grah 60 -70 6-8 11.21 Kruh

Paprike 60 - 70 5-6 Prethodno zagrijavanje se ne

Povrée za juhu 60 - 70 5-6 preporucuje.

Gljive 50 - 60 6-8

Zacinsko bilje 40 - 50 2-3

Jelo Temperatura (°C)  Vrijeme (min) Polozaj reSetke

Bijeli Kruh 170 - 190 40 - 60 2

Baguette 200 - 220 35-45 2

Brio$ 180 - 200 40 - 60 2

Ciabatta 200 - 220 35-45 2

RazZeni Kruh 170 - 190 50-70 2

Crni kruh 170 - 190 50-70 2
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj resetke
Kruh od cjelovitog 170 - 190 40 - 60 2

zrna

Peciva 190 - 210 20-35 2

11.22 Senzor za hranutablica

Govedina Temperatura jezgre hrane (°C)
Slabo peceno Srednje pe- Dobro pec¢eno
¢eno
Govede pecenje 45 60 70
Pecenica 45 60 70
Govedina Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Mesna Struca 80 83 86
Svinjetina Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
UL 80 84 88
Pecenje
Odresci (hrbat),
Dimljena svinjska rebra, 75 78 82
Dimljena rebra, posirana
Teletina Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Telece pecenje 75 80 85
Teleca koljenica 85 88 90
Ovcetina / janjetina Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Ovgji but 80 85 88

Ovgji hrbat 1S 80 85
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Ovcetina / janjetina

Temperatura jezgre hrane (°C)

Manje Srednje pece- Vise
no
Janj:e(::i but,v . 65 70 75
Janjece pecenje
Divlja¢ Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Zecji hrbat,
Srnedéi hrbat o 7 =
Zecji but,
Cijeli zec, 70 75 80
Srnedi but
Perad Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Pile (cijelo/polovica/prsa) 80 83 86
Patka (cijela/polovica),
Purica (cijela/prsa) 7 e e
Patka (prsa) 60 65 70
Riba (losos, pastrva, smud) Temperatura jezgre hrane (°C)
Manje Srednje pece- Vise
no
Riba (cijela/velika/na pari),
Riba (cijela/velika/pecena) & e ol
Slozenci - Prethodno kuhano Temperatura jezgre hrane (°C)
povrée . — —
Manje Srednje pece- Vise
no
Slozenac s tikvicama,
Slozenac s brokulom, 85 88 91

Slozenac s koromacem
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Slozenci - Pikantni

Temperatura jezgre hrane (°C)

Manje Srednje pece- Vise
no

Kaneloni,

Lazanje, 85 88 91
Zapecena tjestenina

Slozenci - Slatki Temperatura jezgre hrane (°C)

Manje Srednje pece- ViSe
no

Slozenac s bijelim kruhom

sa/bez povrca,

Slozenac s rizinom kasom 80 85 90
sa/bez povrca,

Slatki slozenac s rezancima

11.23 Informacije za ustanove
za testiranje
Testiranje u skladu s EN 60350-1:2013 i

IEC 60350-1:2011.

Pecenje na jednoj razini. Pe¢enje u kalupima

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-

(°C) (min) Setke

Biskvit bez masno¢e Vruci zrak 140 - 150 35-50 2
Biskvit bez masnoée Gorniji/Doniji grija¢ 160 35-50 2
Pita od jabuka (2 Vruéi zrak 160 60-90 2
kalupa @20 cm,

dijagonalno po-

stavljeni)

Pita od jabuka (2 Gornji/Doniji grija¢ 180 70-90 1

kalupa @20 cm,
dijagonalno po-
stavljeni)

Peéenje na jednoj razini. Biskviti
Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

Jelo Funkce Temperatura (°C)  Vrijeme
(min)

Prhko tijesto / Prutici Vruci zrak 140 25-40

Prhko tijesto / Prutici Gorniji/Doniji grijac 20 - 30

1601)
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Jelo Funkce Temperatura (°C)  Vrijeme
(min)

Sitni kolaci (po 20 na pliti- Vruci zrak 1501) 20-35

ci)

Sitni kolaci (po 20 na pliti- Gornji/Donji grijac 1701 20-30

ci)

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Pecenje na viSe razina. Biskviti

Jelo Funkce Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min)  Setke
2 3
poloz poloz
aja aja
Prhko tijesto/pruti¢i  Vruci zrak 140 25-45 1/4 1/3/
5
Sitni kolaci (po 20 Vruéi zrak 1501 23-40 1/4 -
na plitici)

1) Prethodno zagrijte peénicu.

Mali rostilj
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minute.

Rostiljajte na maksimalnoj postavci temperature.

Jelo Funkce Vrijeme (min) Polozaj resetke
Tost Mali rostilj 1-3 5
Govedi odrezak Mali rostilj 24 -301) 4

1) Preokrenuti kada prode pola vremena.

Veliki rostilj

Praznu pec¢nicu prethodno zagrijte 3 minute.
Rostiljajte na maksimalnoj postavci temperature.
Koristite Cetvrti polozaj police u pecnici.

Jelo Vrijeme (min)

1. strana 2. strana
Hamburgeri 8-10 6-8
Tost 1-3 1-3

11.24 Informacije za ustanove Provjere prema IEC 60350-1.
za testiranje

Provjere za funkciju: Para s donjim
grijacem.
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Jelo Spremnik Koli€¢ina Polozaj Tempe- Vrijeme Napomene
(Gastro- (9) reSetke  ratura (min)
norm) (°C)
Brokulal) 1 x1/2 pro- 300 3 99 13-15 Pekac za
buseno pecivo po-
stavite na
prvi polozaj
police.
Brokulal) 2 x 1/2 pro- 2x 300 2i4 99 13-15 Pekac za
buseno pecivo po-
stavite na
prvi polozaj
police.
Brokulal) 11X 1/2 pro- maks. 8 99 15-18 Pekac za
buseno pecivo po-
stavite na
prvi polozaj
police.
Smrznuti 2 x 1/2 pro- 2 x 1300 2i4 99 Dok Pekac za
grasak buSeno tempe-  pecivo po-
ratura stavite na
na prvi polozaj
najhladn police.
ijlem
dijelu ne
dosegne
85 °C.

1) Predgrijte peénicu 5 minuta.

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o CiS¢enju

Prednju stranu pecnice o istite mekom
krpom namocenom u toplu vodu s blagim
sredstvom za CiS¢enje.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiS¢enje.

Unutrasnjost pecnice o istite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je veci za pliticu rostilja.

Nakon svake upotrebe o istite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.

Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za CiS¢enje. Pribor ne
perite u perilici posuda.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiSéenje pecnica.

Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetimaili u
perilici posuda. To moze uzrokovati
ostecenja na neljepljivom sloju.

Nakon svake uporabe o istite vlagu iz
pecnice.



12.2 Preporuceni proizvodi za
Cis¢enje

Ne rabite abrazivne spuzvice ili
agresivne deterdZzente. Oni mogu ostetiti
dijelove od emajla i nehrdajuceg Celika.
Proizvode mozete kupiti na

www.electrolux.com/shop i u najboljim
trgovinama.

12.3 Vadenje vodilica polica

Prije zahvata odrzavanja provjerite je li
se pecnica potpuno ohladila. Postoji
opasnost od opekotina.

Za Cis¢enje pecnice, izvadite sve vodilice
polica.

1. Pazljivo povucite vodilicu prema gore
i van iz prednjeg nosaca.
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2. Predniji kraj vodilice police povucite
dalje od bocne stijenke.

3. lzvadite vodilicu iz straznjeg nosaca.

Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

12.4 Podizbornik za: Ci§éenje
Podizbornik s funkcijama €iS¢enja nalazi
se pod poljem senzora D

Simbol Pojmovi izbornika Zaslon

S1 Praznjenje spremnika Postupak za uklanjanje preostale vode iz
spremnika za vodu nakon uporabe par-
nih funkcija.

S2 Parno ¢iscenje Ciséenje uredaja parom.

S3 Uklanjanje kamenca Postupak ciS¢enja kruga generatora pare
od naslaga kamenca.

S4 Ispiranje Postupak ispiranja i ¢iS¢enja kruga gene-

ratora pare nakon ¢este uporabe parnih
funkcija.

12.5 Aktiviranje funkcije
Giséenja
1. Aktivirajte ureda.

2. Dodirnite D dok se na zaslonu ne
prikaze S1. Na nekim modelima
takoder mozete odabrati i S2, S3, S4.

3. Dodirnite /\ ili V' za odabir funkcije
ciscenja.

4. Za potvrdu dodirnite OK.

12.6 Praznjenje spremnika - S1

Izvadite sav pribor.

Funkcija ¢is¢enja uklanja preostalu vodu
iz spremnika za vodu. Tu funkciju
koristite nakon funkcije parnog kuhanja.

Funkcija traje otprilike 6 minuta.

U ovoj funkciji svjetlo je isklju¢eno.

1. Pekac stavite na prvu razinu police.

2. Ukljucite funkciju praznjenja
spremnika - S1. Pogledajte
"Ukljucivanje funkcije ¢iS¢enja".

3. Dodirnite OK.

Na kraju postupka izvadite pekac za
pecivo.

12.7 Parno CiS¢enje - S2

Rucno uklonite §to je moguce vise
prijavstine.

Uklonite pribor i vodilice za police kako
biste ocistili bocne stjenke.
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Funkcije ¢iS¢enja parom podrzavaju
¢iS¢enje otvora za paru uredaja.

@
@

Za vecu ucinkovitost
¢iSc¢enje zapocnite kada je
uredaj hladan.

Navedeno vrijeme ovisi o
trajanju funkcije i ne
uklju€uje vrijeme potrebno
za CiSc¢enje otvora koje
provodi korisnik.

Kada je funkcija €iS¢enja parom aktivna,
svjetlo je iskljuceno.

1. Spremnik za vodu napunite do
maksimalne razine (oko 950 ml vode)
dok se ne oglasi zvucni signal ili se
na zaslonu prikaze poruka.

2. Ukljucite funkciju parnog ¢isc¢enja -
S2. Pogledajte "Ukljucivanje funkcije
Giscenja".

Funkcija traje otprilike 30 minuta.
Po zavrSetku programa oglaSava se
zvuéni signal.

3. Zaisklju€ivanje zvu¢nog signala
dodirnite polje senzora.

4. Obrisite unutrasnju povrsinu uredaja
ne-abrazivnom spuzvicom za njegu
povrsina. Za CiS¢enje unutrasnjosti
pecnice mozete rabiti toplu vodu.

Nakon ¢€iS¢enja vrata uredaja ostavite

otvorena oko 1 sat. Pri¢ekajte dok se

uredaj ne osusi. Pustite da se uredaj
potpuno osusi s otvorenim vratima. Za
ubrzavanje su$enja mozete zatvoriti
vrata i zagrijati uredaj s funkcijom "Vruci
zrak" na temperaturu od 150°C na
otprilike 15 minuta. Maksimalni ucinak
funkcije CiS¢enja mozete ostvariti ako
ru¢no ocistite uredaj odmah po dovrsetku
funkcije. Ako je razina necistoce visoka,
ponovite postupak drugi put.

12.8 Podsjetnik za CiScenje

Ova funkcija podsjeéa vas da je ¢iS¢enje
nuzno i da biste trebali provesti funkciju:
S2.

Tu funkciju mozete ukljuciti/iskljuciti u
izborniku s postavkama.

12.9 Sustav za generiranje
pare - Uklanjanje kamenca - S3

Prilikom rada generatora pare u
unutrasnjosti uredaja dolazi do
akumulacije i talozenja kamenca zbog
sadrzaja kalcija u vodi. To moze
negativno utjecati na kvalitetu pare, na
ucinkovitost generatora pare i na
kvalitetu hrane. Kako biste to sprijecili,
krug za generiranje pare Cistite od
preostalog kamenca.

Odaberite funkciju u izborniku: L.

Trajanje cijelog postupka iznosi otprilike
2 sata.

U ovoj funkciji svjetlo je isklju¢eno.

1. lzvadite sav pribor.

2. Uvjerite se da je spremnik za vodu
prazan. Ako je potrebno, ukljucite
funkciju praznjenja spremnika - S1.

3. Pekac stavite na prvu razinu police.

4. U spremnik za vodu ulijte 250 ml
sredstva za uklanjanje kamenca.

5. Napunite preostali dio spremnika za
vodu vodom do maksimalne razine,
dok se ne oglasi zvucni signal ili se
na zaslonu prikaze poruka.

Trajanje tog postupka iznosi otprilike
1 sat i 40 minuta.

6. Ukljucite funkciju uklanjanja kamenca
- S3. Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije Cisc¢enja".

7. Poslije prvog dijela ispraznite pekac i
postavite ga ponovno na prvi polozaj
police.

8. Ukljucite funkciju Ispiranje.
Pogledajte "Sustav za generiranje
pare - Ispiranje - S4".

Na kraju postupka izvadite pekac.

@

Ako funkcija Uklanjanje
kamenca ne radi na ispravan
nacin, zaslon ce prikazivati
poruku za ponavljanje
funkcije.

Ako je uredaj vlazan i mokar, obriSite ga
suhom krpom. Pustite da se uredaj
potpuno osusi s otvorenim vratima.



12.10 Podsjetnik za uklanjanje
vodenog kamenca

Postoje dva podsjetnika koji vas
podsjecéaju da provedete ovu funkciju:
Uklanjanje kamenca iz uredaja. Ovi
podsjetnici uklju€uju se svaki put kad
iskljucite uredaj. Kad je podsjetnik
aktivan, na zaslonu bljeska S3.

« Softverski podsjetnici podsjec¢aju vas i
preporucuju vam da provedete ciklus
uklanjanja vodenog kamenca.

« Hardverski podsjetnik vas prisiljava da
provedete uklanjanje vodenog
kamenca. Ako iz uredaja ne uklonite
vodeni kamenac kada je hardverski
podsjetnik uklju¢en, necete moci rabiti
funkcije pare. Podsjetnik za uklanjanje
kamenca ne mozete onemogucditi.

12.11 Sustav za generiranje
pare - Ispiranje - S4

Izvadite sav pribor.

Funkcija traje otprilike 30 minuta.

U ovoj funkciji svjetlo je iskljuceno.

1. Pekac stavite na prvu razinu police.

2. Napunite spremnik za vodu svjezom
vodom do maksimalne razine, dok se
ne oglasi zvuéni signal ili se na
zaslonu prikaze poruka.

3. Ukljucenje funkcije ispiranja - S4.
Pogledajte "Ukljucivanje funkcije
Giscenja".

Na kraju postupka izvadite pekac.

12.12 Skidanje i postavljanje

vrata

Vrata i unutarnje staklene plo¢e mozete

skinuti kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploc¢a razliit je za razli¢ite modele.

UPOZORENJE!
Vrata su teska.

1. Potpuno otvorite vrata.
2. Poluge (A) na dvije Sarke vrata
pritisnite do kraja.
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3. Zatvorite vrata pec¢nice na prvi
otvoreni polozaj (otprilike kut od 70°).

4. Vrata drzite jednom rukom sa svake
strane i povucite ih od pecnice i pod
kutom prema gore.

5. Vrata odlozite na mekanu krpu na
stabilnoj povrsini, vanjskom stranom
prema dolje.

6. Uhvatite prirubnicu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
otpustili spojnice.

7. Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

8. Jednu po jednu staklenu plo¢u vrata
drzite za prednji rub i povucite ih
prema gore iz vodilice.

9. Ocistite staklenu plo€u sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Kad je ¢iS¢enje zavrseno, izvrSite gornje

korake obrnutim redoslijedom. Najprije

umetnite manju ploc€u, zatim vecu i vrata.

UPOZORENJE!

Osigurajte da se stakla
umetnu u ispravan polozaj
jer se u suprotnom povrsina
vrata moze pregrijati.
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12.13 Zamjena zarulje

UPOZORENJE!

AN

udara.

Svjetlo moze biti vruce. 4.

1. Iskljucite peénicu.

Opasnost od elektri¢nog

2. Uklonite metalni prsten i oCistite
stakleni poklopac.
3. Zamijenite zarulju odgovaraju¢om

300 °C.

zaruljom koja je otpora na toplinu od

Postavite metalni prsten na stakleni

poklopac.
5. Postavite stakleni poklopac.

Pricekajte dok se pecnica ohladi.

2. Iskopcajte pecnicu iz napajanja.
3. Na dno unutrasnjosti stavite krpu.

Gornje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svjetla i

skinite ga.

Bocno svjetlo

1. Skinite lijevu vodilicu za plitice kako
biste omogucili pristup svjetlu.

brtvu.

e

TT

O Y (C

Qs

300 °C.

N

/ 6.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 RjeSavanje problema...

2. Za uklanjanje poklopca koristite
zvjezdasti odvija¢ 20.
3. Uklonite i oCistite metalni okvir i

4. Zamijenite zarulju odgovarajuéom
Zaruljom koja je otporna na toplinu od

5. Postavite metalni okvir i brtvu.
Zategnite vijke.
Vratite lijevu vodilicu police.

Problem

Moguci uzrok

rjeSenje

Ne mozete ukljuciti pecnicu
ili njome rukovati.

Pecénica nije priklju¢ena na
elektriénu mrezu ili nije
pravilno priklju¢ena.

Provijerite je li peénica pra-
vilno prikljuen na elektric-
no napajanje (provjerite
dijagram priklju€ivanja, ako
je dostupan).

Pecnica se ne grije.

Pecénica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne grije.

Sat nije podesen.

Namijestite sat.

Pecnica se ne grije.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
toCne.

Pecnica se ne grije.

Automatsko iskljuivanije je
uklju¢eno.

Pogledajte odjeljak "Au-
tomatsko iskljucivanje".

Pecnica se ne grije.

Uklju¢ena je funkcija rodi-
teljske zastite.

Pogledajte poglavlje
"Koristenje roditeljske za-
Stite".
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Problem

Moguci uzrok

rjesSenje

Pecnica se ne grije.

Osigurac je pregorio.

Provijerite da li je osigurac
uzrok kvara. Ako osigura¢
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektri¢aru.

Svjetlo pecnice ne radi.

Svjetlo pecnice nije isprav-
no.

Zamijenite zarulju pecnice.

Zaslon ne prikazuje
vrijeme tijekom trajanja
isklju¢enosti.

Zaslon je iskljucen.

Dodirnite @ i /\ isto-

vremeno za ponovno
uklju¢enje zaslona.

Sonda za pecenje mesa
ne radi.

Utika¢ sonde za pecenje
mesa nije ispravno umet-
nut u utiénicu.

Utika¢ sonde za pecenje
mesa utaknite do kraja u
utiénicu.

Jela se predugo ili prebrzo
peku.

Temperatura je preniska ili
previsoka.

Po potrebi podesite tempe-
raturu. Slijedite upute iz
prirucnika za upotrebu.

Para i kondenzat
nakupljaju se na hrani i u
unutrasnjosti pec¢nice

Jelo ste predugo ostavili u
pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pec¢nici
dulje od 15 - 20 minuta.

Zaslon prikazuje "C2".

Zelite pokrenuti funkciju
odmrzavanja ali niste izva-
dili utika¢ sonde za
pecenje mesa iz utiénice.

Iskljucite utika¢ sonde za
pecenje mesa iz uti¢nice.

Na zaslonu se prikazuje Si-
fra pogreske koja nije u
tablici.

Postoji elektri¢ni kvar.

* Pomocu kuénog osigu-
raca ili sigurnosne
sklopke u kutiji s osigu-
raCima iskljucite i pono-
vo ukljucite pecnicu.

» Ako se na zaslonu po-
novo prikaze Sifra po-
greske, obratite se sluz-
bi za korisnike.

Postupak uklanjanja
kamenca prekinut je prije
kraja.

Doslo je do nestanka
elektricne energije.

Ponovite postupak.

Postupak uklanjanja
kamenca prekinut je prije
kraja.

Korisnik je zaustavio
funkciju.

Ponovite postupak.

Nakon postupka uklanjanja
kamenca unutar rostilja/
posudi za pecenje nema
vode.

Niste napunili spremnik vo-
de do maksimalne razine.

Provjerite nalazi li se u
kucistu spremnika vode
sredstvo za uklanjanje
kamenca/voda.
Ponovite postupak.
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Problem

Moguci uzrok

rjesSenje

Nakon ciklusa uklanjanja
kamenca, na dnu otvora
nalazi se prljava voda.

Rostilj/posuda za pecenje
na pogresSnom su polozaju
police.

Uklonite ostatke vode i
sredstva za uklanjanje
kamenca s dna pecnice.
Posudu za roétiljanje/
pecenje stavite na najnizi
polozaj police.

Postupak cisc¢enja prekinut
je prije kraja.

Doslo je do nestanka
elektricne energije.

Ponovite postupak.

Postupak ciscenja prekinut
je prije kraja.

Korisnik je zaustavio
funkciju.

Ponovite postupak.

Nakon zavrSetka funkcije
¢iSéenja na dnu
unutrasnjosti ostalo je pre-
viSe vode.

Nasprejali ste previse de-
terdzenta u uredaj prije

ukljuéenja ciklusa cisc¢enja.

Sve dijelove unutrasnjosti
pokrijte tankim slojem de-
terdzenta. Jednoli¢éno
nasprejajte deterdzent.

Nema dobrog djelovanja
postupka ciSéenja.

Pocetna temperatura
unutrasnjosti pecnice za
funkciju parnog CiS¢enja
bila je previsoka.

Ponovite ciklus. Obavite
ciklus kad je uredaj hladan.

Nema dobrog djelovanja
postupka CiS¢enja.

Prije pocCetka postupka
¢isc¢enja niste uklonili bo¢-
ne mreze. One mogu
prenijeti toplinu na stijenke
i umanijiti djelovanje.

Uklonite boc¢ne resetke iz
uredaja i ponovite postu-
pak.

Nema dobrog djelovanja
postupka ciS¢enja.

Prije pocCetka postupka
¢iSéenja niste uklonili pri-
bor iz uredaja. On moze
ugroziti parni ciklus i
umanijiti djelovanje.

Uklonite pribor iz uredaja i
ponovite postupak.

Uredaj je ukljucen, ali se
ne zagrijava. Ventilator ne
radi. Na zaslonu se
prikazuje "Demo".

Ukljucen je demo program.

Pogledajte odjeljak
"Koristenje izbornika s po-
stavkama" u poglavlju "Do-
datne funkcije".

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice. Ne vadite nazivnu plocicu iz

problema, obratite se vaSem zastupniku

iliovlastenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi

unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)
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Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014

Naziv dobavljaca Electrolux
e EOB7S31X

Identifikacija modela KOBCS31X

Indeks energetske ucinkovitosti 81.0

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem,

konvencionalni nacin rada

1.09 kWh/ciklus

Potrosnja energije sa standardnim optereé¢enjem,

rad s ventilatorom

0.68 kWh/ciklus

Koli¢ina unutrasnjosti

1

Izvor topline

Elektricna struja

Glasnoca

701

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

EOB7S31X 39.0 kg
KOBCS31X 39.0 kg

EN 60350- 1 - Kuc¢anski elektric¢ni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

14.2 Usteda energije
Pecnica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti

energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Op¢i savjeti

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok pecnica radi. Tijekom
kuhanja ne otvarajte vrata precCesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Ako je moguce, ne zagrijavajte pec¢nicu
unaprijed prije stavljanja hrane.

Ako je trajanje kuhanja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
vremena kuhanja smanjite temperaturu
pecnice na minimum, ovisno o trajanju
kuhanja. Preostala toplina u pecnici
nastaviti ¢e kuhati.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, vremenske razmake izmedu
kuhanja drzite $to kracima.



www.electrolux.com

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom
trajanja/zavrsetka, a vrijeme kuhanja
dulje je od 30 minuta, kod nekih se
funkcija pecnice grijaci automatski ranije
isklju€uju u nekim funkcijama pecnice.

Ventilator i zarulja nastavljaju raditi.

Odrzavanje hrane toplom.

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu mogucu temperaturu. Na zaslonu
se pojavljuje prikaz ostatka topline ili
temperature.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/:>
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene

Kuhanje s iskljuéenom zaruljom
Tijekom kuhanja iskljucite zarulju.
Ukljucite je samo kad je trebate.

Vlazni vruéi zrak
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja.

Ako Koristite tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sekundi.
Svjetlo mozete ponovno ukljuciti, ali to ¢e
smanjiti ocekivanu ustedu energije.

Iskljucivanje zaslona
Mozete iskljuciti zaslon. Istovremeno

pritisnite i zadrzite Q) i /\.za ponovno
uklju¢enje, ponovite taj korak.

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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