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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elSirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

®m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatdt, a készilék adat-
lapjat és a termékinformaciokat a késdébbi
hasznalat céljara, vagy az ujabb tulajdonos
szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérilt a készulék,
ne csatlakoztassa.
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1.2 Rendeltetésszerii hasznalat

A csatlakozddug6 nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szer(i beszerelés esetén garantalt az tzembiz-

tonsag. A szereld felelds a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodéseért.

A késziléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

» mikodését felligyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® g haztartasban és az otthoni koérnyezet zart
helyiségeiben.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:

® vizi vagy egyéb jarmivon.

m Kkils6 id6zitével vagy kuldn taviranyitoval.
Ez nem vonatkozik arra az esetre, ha az EN
50615 szabvanyban meghatarozott készU-
lékkel torténd Uzemeltetés megszinik.

m veszélyes vagy robbanasveszélyes anya-
gok és g6zdok felszivasara.

m apro alkatrészek vagy folyadék felszivasara.

Ha aktiv belltetett orvostechnikai eszkdzt (pél-
daul szivritmus-szabalyozot vagy defibrillatort)
visel, ellendrizze, hogy orvosa megfelel-e az
Eurdpai Kézosségek Tanacsa 1990. junius
20-i 90/385/EGK iranyelvének illetve a EN
45502-2-1 és a EN 45502-2-2 szabvanynak,
illetve VDE-AR-E 2750-10 szerint lett-e kiva-
lasztva, implantalva és programozva. Ha ezek
a feltételek teljesulnek, és emellett nem fém-
bél készllt eszkdzoket (evl- és szedd eszko-
z0k, keverdk stb.) valamint nem fém fogantyu-
val rendelkez6 edényeket hasznal, akkor jelen
indukcios f6z6felllet elGirasszer( hasznalata
nem jelent kockazatot.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/



vagy ismerettel rendelkez8d személyek is hasz-
nalhatjak feltgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készuléekkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag fellgyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek az apro alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t&-

[Uk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az aprd alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

/A FIGYELMEZTETES - Mérgezés veszélye!
A visszaszivott égestermeékek mergezést
okozhatnak. A belsé leveg6tdl figgb tlizhe-
lyek (pl. gaz-, olaj-, fa- vagy széntizelésui flt6-
berendezések, atfolyds vizmelegiték, meleg-
vizkészitd rendszerek) elsziviak az égésleve-
g6t a felallitasi térbdl, és egy fustgaz-berende-
zésen (pl. kartdén) keresztll a szabadba veze-
tik az elhasznalt gazt. Egy bekapcsolt parael-
szivo készulekkel egyatt mikodtetve a kony-
habol és a szomszédos helyiségekbdl elszivja
a beltéri levegdt. Megfeleld szell6zés nélkdl
vakuum keletkezik. A kurtébdl vagy az elszivo
aknabdl a mérgezd gazokat visszaszivija a la-
kohelyiségekbe.

v

» Mindig gondoskodjon elegendd betaplalt
leveglrdl, ha a készuléket légkivezetéses
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uzemmaodban egy beltéri levegbtdl fuggd
tlizhellyel egyidejldleg hasznalja.

» Veszélytelen Uzemeltetés csak akkor lehet-
séges, ha a tlizhely felallitasi terében nem
lépik tul a 4 Pa (0,04 mbar) vakuumot. Ez
akkor érhet6 el, ha nem lezarhatd nyilaso-
kon keresztll, pl. az ajtokban, ablakokban,
beépitett levegbbefuvo/elszivo szekrénnyel
vald 0sszekdtésben vagy mas miszaki
megoldasok révén, az égéslevegd szaba-
don utana aramolhat. Egy leveg&befuvo/el-
szivd szekrény egyedul nem biztositja a ha-
tarérték betartasat.

» Minden esetben kérje ki az illetékes ké-
menyseprd mester tanacsat, aki a haz tel-
jes szell6ztetd rendszerét meg tudja itélni,
és javasolja Onnek a megfeleld szellBzteté-
si intézkedéseket.

» Ha a készuléket kizardlag keringtetd tzem-
modban hasznaljak, az tzemeltetés korlato-
zasok nélkul lehetséges.

A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!
Veszélyes lehet és tlizesetet okozhat, ha a f6-
z6lapot felugyelet nélkul hagyja, mikdzben
zsirral vagy olajjal f6z.

» A forro olajat és zsirt soha ne hagyja fel-
ugyelet nélkdl.

» Soha ne kisérelje meg a tlzet vizzel elolta-
ni, inkabb kapcsolja ki a készuléket, majd a
langokat pl. egy fedével vagy oltokenddvel
takarja le.

A f6zbfelllet nagyon felforrdsodik.

» Soha ne tegyen gyulékony targyakat a 16z6-
fellletre vagy annak kdzvetlen kdzelébe.

» Soha ne taroljon targyakat a f6z&feluleten.

A készilék forro.

» Ne tartson gyulékony targyakat vagy sprayt
a f@zbfelllet alatti fiokokban.

A f6z6mezé feddblapjainak hasznalata balese-

tet okozhat, pl. tulhevilhetnek, meggyulladhat-

nak vagy elpattanhatnak.

» Ne hasznalja a f6z6lapok feddlapjait.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6felu-

letet a f6kapcsoloval.

» Ne varja meg, hogy a f6zbfelilet automati-
kusan kikapcsoljon, mivel mar nem talalha-
tok rajta fazekak és serpenydk.

A zsirszlrbékben 1évl zsirlerakddasok meg-

gyulladhatnak.

» A késziléket soha ne Gizemeltesse a zsir-
szUrd nélkdl.

» Rendszeresen tisztitsa a zsirsz(irdt.
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» A készilék kozelében soha ne hasznaljon
nyilt langot (pl. flambirozas).

» A készuléket csak akkor szerelje fel egy
szilard tizeléanyagokkal (pl. fa vagy szén)
mUkodd tlzhely f6lé, ha a tlzhely zart, le
nem vehetd burkolattal rendelkezik. Nem
keletkezhet hulld szikra.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat kdzben a készllék és a megérint-

hetd részei felforrosodnak, kildéndésen a ha a

f6z6lap kerettel rendelkezik.

» Legyen eldvigyazatos és ne érintse meg a
készulék fltdelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktol.

A f6z8lap védbracsa balesetet okozhat.

» Soha ne hasznaljon véddéracsot a f6z6lap-
hoz.

A fém targyak nagyon gyorsan felforrosodnak

a fézbfellleten.

» Soha ne tegyen a f6zbfellletre fém targya-
kat, pl. kést, villat, kanalat vagy fed6t.

A készulék Uzem kozben felforrosodik.

» Tisztitas eldtt hagyja lehdini a készlléket.

» Ha forrd folyadék kerul a készulékbe, csak
akkor tavolitsa el a zsirsz(ir6t és a tulfolyo
tartalyat, amikor a készulék mar lehdilt.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozovezetéke
vagy a készulék vezetéke megsérul, egyedi
haldzati csatlakozdvezetékre vagy egyedi
készulékvezetékre kell kicserélni, amely a
gyarténal vagy vevészolgalatanal kaphato.

A sérllt készilék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Mikdzben a készuléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megseérult, azonnal kapcsolja le a
biztositékszekrényben |évd biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 18

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gdézsugaras tisztitogépet.

A forro készulékrészeknél az elektromos ké-

szulékek kabelszigetelése megolvadhat.

» Soha ne érintkezzen az elektromos készuU-
lékekek csatlakozo kabele forrd készulékre-
szekkel.

/A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely

kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen meg-

emelkedhetnek.

» A f6z6helyet és az edény aljat mindig tartsa
szarazon.

» Soha ne hasznaljon fagyott edényt.

Vizfirddben torténd fézéskor a tulmelegedés

hatasara elpattanhat a f6z6felulet és a 16z6-

edeny.

» Ugyeljen ra, hogy a vizfirdébe helyezett {6-
z8edény ne érjen hozza a vizzel toltott
edény aljahoz.

» Csak héallo f6z6edényt hasznaljon.

A repedezett vagy torott feltletd készulék va-

gasi sériléseket okozhat.

» Ne hasznalja a készUlléket repedezett vagy
torott felUlettel.

2 Dologi karok elkerilése

Itt taldlhatok a leggyakoribb sérllések és a tippek azzal kapcsolatban, miként lehet azokat elkerdlni.

Sériilések Ok

Teendd

Foltok Fellgyelet nélkili sttési folyamat

Figyelje a f6zési folyamatot.

Foltok, kagylos toré-
sek lommal rendelkez&k

Kiomlott élelmiszerek, f6ként nagy cukortarta- Haladéktalanul tavolitsa el egy Gvegkapard-

val.

Foltok, kagylds toré-  Sérllt edények, olyan edények, melyeken
megolvadt a zomanc, réz- vagy aluminiumal-

sek vagy repedések

az lvegen ju edények.

Hasznaljon megfeleld és jo allapotu edényt.
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Sériilések

Ok

Teendd

Foltok, elszinez6dé-
sek

Nem megfeleld tisztitasi modszerek.

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert
hasznaljon, és a f6z6lapot csak akkor tisztit-
sa, miutan lehdilt.

Kagylds torések vagy
repedések az livegen

Utsdések, leesd edény, konyhai kiegészité,
vagy egyéb kemény vagy hegyes targy.

F&zés kdzben ne t6djon az Gvegnek semmi,
€s ne essen semmilyen targy a f6z6fellletre.

Karcolasok, elszine-
z8dések

Durva fellletd edényalj, vagy az edény csusz-
tatasa a fézbfellleten.

Ellenérizze az edényt. Az edényeket felemel-
ve helyezze at.

Karcolasok

S0, cukor vagy homok

Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy le-
rakohelyként.

Karosodasok a ké-

F&zés fagyott edénnyel.

Soha ne hasznaljon fagyott edényt.

szlléken!

Karosodasok az edé-
nyen vagy a készilé-
ken

F&zés Ures edénnyel.

Soha ne helyezze az edényt lresen forro f6-
zBzodnara és ne hevitse.

Az Uveg sérulései
ro fed§ az Uvegen.

Megolvadt anyag a forré f6z6zénan vagy for-

Ne helyezzen sut6papirt, aluféliat, mdanyag
edényeket vagy fed6t a f6z6lapra.

Tulhevités
ten.

Forré edények a kezel&fellleten vagy a kere- Soha ne tegyen forré edényeket ezekre a fe-

[Uletekre.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimélSk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszetevbket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadija ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb energiat fogyaszt.

Az f6zési zonat az edény méretének megfelelen va-

lasszuk ki. Helyezze kdzépre az edényt.

Olyan edényeket hasznaljon, melyek aljanak atmérdgje

megegyezik a f6z8hely atmérdjével.

Tipp: Az edénygyartok sokszor az edény fels§ atmé-

réjét adjak meg. Ez gyakran nagyobb mint az als¢ at-

méré.

m A nem illeszkedd edények vagy a nem teljesen lefe-
dett f6z6z6nak sok eenrgiat fogyasztanak.

Az edényt fedje le egy megfeleld méret(i fedbvel.
m Fedél nélkil torténd f6zéskor a késziiléknek sokkal
tobb energiara van sziksége.

A fedelet lehetbleg ritkan emelje meg.
m Ha a fedelet megemeli, sok energia tavozik.

Hasznaljon Uvegfedét.
m Az Uvegfedd hasznalataval anélkil is belelat az
edénybe, hogy meg kellene emelnie a fedelet.

Egyenes alju fazekakat és serpeny8ket hasznaljon.
= A nem egyenletes alju edények novelik az energia-
fogyasztast.

Az élelmiszer-mennyiségnek megfelel6 edényt hasz-

naljon.

m A kevés élelmiszert tartalmazd nagy edények felme-
legitéséhez t6bb energia szikséges.

Kevés vizzel forraljon.
= Minél tébb viz van az edényben, annal tébb energia
szikséges a felmelegitéshez.

Id8ben valtson vissza alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznaljon megfelelé tovabbfézési fokozatot.

= Tul magas tovabbf&zési fokozat esetén energiat pa-
zarol el.

A ventilatorfokozatot igazitsa a konyhai para mértéké-

hez.

m Az alacsonyabb ventilatorfokozat alacsonyabb ener-
giafogyasztast jelent.

Intenziv konyhai para esetén idejében valasszon ma-
gasabb ventilatorfokozatot.
m A szagok kevésbé oszlanak el a térben.

Kapcsolja ki a készliléket, ha mar nincs ra szikség.
n

F&zés kdzben gondoskodjon megfeleld szell6ztetés-

rél.

m A készllék hatékonyabban és kisebb zajszinttel
mdkodik.

A megadott id6kdzonként tisztitsa meg vagy cserélje

ki a sz(irét.

m A sz(r6 hatasfoka valtozatlan marad.

A 66/2014 (EU) szamu rendelet szerinti termékinforma-
ciot a mellékelt garanciajegyen és az interneten, a ké-
szulékét bemutatod termékoldalon talalja.
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4 Megfelel6 edények

Egy indukcids fézéshez alkalmas edénynek ferromag- 4.1 Edények méretei és tulajdonsagai

neses talppal kell rendelkeznie, vagyis vonzania kell a . Y ., )

magnest, illetve a talpnak meg kell felelnie a f6z6z6na Az edeny megfeleld felismerésehez figyelembe kell

méretének. Ha a készlilék nem ismer fel egy edényt venni az edeny meretét es anyagat. Minden edeny alja

egy f6z6z6nan, akkor helyezze az edényt a kdvetkezd legyen teliesen egyenes es sima. .

legkisebb &tmérsjli f6z6z6n4ra. Ellendrizze a {6z6edény alkalmassagat a Edényteszt
hasznalataval. Ezzel kapcsolatos tovabbi informaciokat
itt talal:

— "Edényteszt", Oldal 13.

F6z6edény Anyagok Tulajdonsagok

Ajanlott f6z6edény Nemesacél edény tdbbrétegd talppal, amely Ez az edény egyenletesen oszlatja el a hét,
j6l eloszlatja a hét. gyorsan felmelegszik és garantaltan felismer-

hetd.

Ferromagneses edények zomancozott acél- Ez az edény gyorsan felmelegszik és garan-
bdl vagy ontdttvasbdl, illetve specialis ne- taltan felismerhetd.
mesaceél indukcids edények.

Alkalmas Az alj nem teljesen ferromagneses. Ha a ferromagneses terilet atmérdje kisebb

az edény aljanal, akkor csak a ferromagne-
ses felllet melegszik fel. A hé igy nem oszlik
el egyenletesen.

Aluminium részekkel rendelkezé edényalj. Ezek az edényaljak csokkentik a ferromagne-
ses felllet méretét, igy csak kisebb teljesit-
meény adhato le az edénynek. Adott esetben
a készilék nem vagy csak részben ismeri fel,
és ezért nem melegiti fel kell6képpen ezeket
az edényeket.

Nem alkalmas Normal, vékony acél-, Uveg-, agyag-, réz-
vagy aluminiumedények.

Megjegyzések

m A f§z6felllet és az edény kozott egyaltalan ne hasz-
naljon adapterlapokat.

= Ne melegitsen ires edényt, illetve ne hasznaljon vé-
kony alju edényt, mivel tulsagosan felmelegedhet.
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5 Ismerkedés

5.1 Az On 0j késziiléke
Informaciok Uj készllékéhez

Betii Megnevezés
F6kapcsold

(B | Beadllitasi tertlet
F&z6z6na

m Elszivdszenzor

Megjegyzés: Tartsa mindig tisztan és szarazon a keze-
|Gfellletet.

Tipp: Az edényeket soha ne helyezze a kijelz6k és a
gombok kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.

Valaszt6szenzorok

Szenzor Funkcio

O Fékapcsold
o/ F6z6zona kivalasztasa
—/+ Beadllitasok kivalasztasa
BOOSTR  PowerBoost
Intenziv ventilatorfokozat
Sz. Megnevezés = CombizZone
Zsirsz(r§ S Gyerekzar
Szagsz(ir6 légkeringetéses lizemmadd vagy zaj- ? Idozne,s. funkc,|o, —
sz(ir§ légkivezetéses lizemmod esetén o> Manualis elszivovezerlés
F&zGbfelllet Kijelzések
KezelGfelilet Kijelzés  Funkcio
Tulfolyd tartalya g F&zési fokozatok
™A készillék Kivitelétdl fuggben, b PowerBoost
Intenziv ventilatorfokozat
-3 Ventilatorfokozatok

5.2 Kiegészit6 tartozékok

A készllék beépitési tipusatol fliggben kildnbdzE tarto-
zékok kaphatdk, amelyeket a szakizletekben, a vevs-
szolgalatnal, illetve hivatalos internetes oldalunkon sze-
rezhet be.

Légkivezetési készlet

Légkeringetési készlet

Szagsz(ir légkeringetéses izemmaodhoz

ZajszUrd légkivezetéses lzemmodhoz

5.3 Kezel6egység

Egyes részletek, példaul a szin és a forma, eltérhetnek
a képen lathatoétol.

1
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5.4 A f6z6zo6nak elosztasa

A megadott teljesitményt az IEC/EN 60335-2-6 irany-
elvben leirt szabvanyfazekakkal mérték. A teljesitmény
az edény méretétdl és anyagatdl figgden valtozhat.

E

T l
— @
. 200 W
| ]
A ©
Terlilet Legnagyobb teljesit-
meény
@21 cmBE 9. teljesitményfoko- 2200 W
zat 3700 W
PowerBoost




hu Uzemmadok

Terlilet Legnagyobb teljesit-
mény

21 x 38 cmE 9. teljesitményfoko- 3600 W
zat

223145 cm 9. teljesitményfoko- 1400 W
zat 2200 W
PowerBoost

@21 cm 9. teljesitményfoko- 2200 W
zat 3700 W
PowerBoost

5.5 F6z6z6na

Miel6tt f6zni kezd, ellenérizze, hogy az edény mérete il-
lik-e ahhoz a f6z6z6nahoz, amelyen f6z:

Teriilet F6z6zdna tipusa
O/HB Egykoros f6z6zona

Terillet F6z6zdna tipusa
B Kombinalt f6z&helyek — Oldal 10

5.6 Maradékhé-kijelzés

A f6z6felllet mindegyik f6z6zénajahoz kildn maradék-
h&-kijelzéssel rendelkezik. Amig a maradékhd&-kijelzés
vilagit, ne érintse meg a f6z6zonat.

Kijelzés Jelentés
H A f6z6zdna forro.
h A f6z6zdna meleg.

5.7 Telitettségkijelzés

A f6z6lap telitettségkijelzéssel rendelkezik. A szagsz(ird
telitettsége esetén az F vilagit és a szlir6t ki kell cserél-
ni.

— "Szag- vagy zajsz(rd", Oldal 15

6 Uzemmodok

A készlléket légkivezetéses vagy légkeringetéses
Uzemmaodban hasznalhatja.
6.1 Kivezetéses lizemmod

A beszivott levegét a zsirsz(ir6k megtisztitiak, és egy
cs6rendszeren keresztll elvezetik a szabadba.

A leveg6 nem vezethet6 el olyan kirté-

be, amely gazzal vagy mas tlzels-

3 anyaggal m(ikddé készllékek égéster-

mékének elvezetésére szolgal (ez l1ég-

keringetéses késziilékekre nem vonat-
kozik).

m Ha az elhasznalt levegbt Gizemen ki-
vil 18v6 fust- vagy flustgazelvezetd
kirtébe vezetik el, be kell szerezni
az illetékes kéménysepréd mester
hozzajarulasat.

®» Ha az elhasznalt levegét a kulsé fa-
lon vezetik keresztll, teleszkopos be-
épitett szekrényt kell hasznalni.

6.2 Légkeringetéses lizemmod

A beszivott levegét a zsirsz(ir6 és egy szagsz(iré meg-
tisztitja, majd a készllék visszavezeti a helyiségbe.

A szagok megkotéséhez légkeringeté-
ses Uzemmodban be kell épitenie egy
szagsz(ir6t. A készllék légkeringetéses
Uzemmodban torténd Uzemeltetésének
kilonb6zb lehetdségeit tekintse meg
kataldgusunkban, vagy kérdezze meg a
szakkereskeddt. A szikséges tartozékot
a szakuzletben, a vevészolgalatnal vagy
az online aruhazban vasarolhatja meg.

Megjegyzés: Intenziv és hosszan tart6 f6zés soran ned-
vesség kerll a helyiség levegbjébe. Ha a késziiléket
légkeringetéses zemmaodban hasznalja, javasoljuk a
konyha megfeleld szellbztetését, pl. egy ablak rovid
idére torténd kinyitasaval, a felesleges nedvesség elta-
volitasa érdekében.

7 Az els6 hasznalat elott

Vegye figyelembe a kodvetkez8 ajanlasokat.

7.1 Elso tisztitas

Tavolitsa el a csomagoldanyag maradvanyait és ned-
ves kenddvel torélje le a fellletet. Az ajanlott tisztitdsze-
rek listajat a hivatalos weboldalunkon talalja:
www.bosch-home.com.

Apolassal és tisztitassal kapcsolatos tovabbi informaci-
6k. =~ Oldal 14

7.2 A késziilék elokészitése

A helyes mikddéshez a komponenseket ebben a sor-
rendben helyezze el:

1. Helyezze be a sz(r6t.

2. Helyezze be a fém zsirsz(irét.

Megjegyzés: A késziléket soha ne hasznalja fém zsir-
sz(ir6 és a tulfolyo tartalya nélkal.

7.3 Fozés indukcioval

Az indukcids f6z6felllet néhany dologban eltér a ha-
gyomanyos f6z6fellletektdl és hasznalata szamos
olyan elénnyel jar, mint példaul az idé- és energia-meg-
takaritas sités és f6zés soran, valamint konnyebb ke-
zelés és tisztitas. Emellett jobban szabalyozhatd a hé-
mennyiség, mivel a hé kdzvetlendl az edényben képzé-
dik.
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7.4 F6z6edény

Az ajanlott {6z8edények listajat a hivatalos weboldalun-
kon talalja: www.bosch-home.com.

Tovabbi informacidk a megfelel§ f6z6edénnyel kapcso-
latban. — Oldal 6

A kezelés alapjai hu

7.5 Uzemmod beallitasa

A késziléket gyarilag légkeringetéses lzemmaoddal be-
allitva szallitjuk.

Ha a f6z6lapot a szabadba vezetd |égelvezetéssel sze-
relték fel, a ¢! 7 beallitasban kell ezt az tzemmaodot
konfiguralni. Tovabbi informaciok a kdvetkezd fejezet-
ben talalhatok:

- "Alapbedllitdsok”, Oldal 12

8 A kezelés alapjai

7y’

8.1 A f6z6lap be- és kikapcsolasa

» Kapcsolja be vagy ki a f6z8lapot a © f8kapcsoldval.
A f6z6lap automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6zdéna 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van
kapcsolva.

ReStart

» Ha a kikapcsolast kdvetd elsé 4 masodpercben be-
kapcsolja a f6z6lapot, a f6z6lap az addigi beallita-
sokkal kezd el Gzemelni.

F6z6zbna gyors kikapcsolasa

Tartsa nyomva a f6z6zéna szimbdlumat kb. 3 masod-
percig. A f6z6zona kikapcsol.

8.3 Fo6zési ajanlasok

A tablazat megmutatja, hogy mely ételhez mely teljesit-
ményfokozat (===) a megfelels. A f6zési id6 (O min) az
élelmiszer jellegétél, sulyatol, vastagsagatol és mingsé-
gétdl figgben valtozhat. ElIémelegitéshez allitsa be a 8
- 9-es teljesitményfokozatot.

8.2 A f6z6zo6nak beallitasa -== G min
A kivant valaszthatd teljesitményfokozat kivélasztasa- Olvasztas
hoz érintse meg az + vagy az — elemet. Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Minden teljesitményfokozat rendelkezik egy koztes fo- Felmelegités és melegen tar-
kozattal is. Ezt egy pont jeldli. tas
IR
Teljesitményfokozat Fott virsli _ _ 3-4 -
! Legalacsonyabb teljesit- Felolvasztas és melegités
meényfokozat Mélyh(itott spendt 3-4 15-25
g Legmagasabb teljesit- Puhara parolas, forralas
meényfokozat Burgonyagombadc | 4.-5 20 - 30
Valasszon f6z6zonat és teljesitményfokozatot Felvert sz0szok, pl. Bearnaise 3 -4 8-12
e x o . . _ martas, hollandi martas
1. A f6zbzbna kivalasztasahoz kattintson a O/~ elemre. — —— ——
2. A kovetkezé 10 masodpercben valassza ki a bedlli- Forrazas, gozolés, parolas
tasi tartomanyban a kivant teljesitményfokozatot: Rizs, kétszeres vizmennyiség- 2. - 3. 15-30
- Koppintson a + gombra a 5 teljesitményfokozat gel
megjelenitésehez. o Héjaban f6tt burgonya 4.-5.  25-35
- Koppintson a — gombra a 4 teljesitményfokozat Ta 1 6.7 6-10
megjelenitéséhez. eszta - -
v A teljesitményfokozat be van beallitva. Levesek 3.-4. 15-60
Megjegyzés: Ha nincs edény a f6z6zonan, vagy az Zbldségek 2.-3 10 - 20
edény nem megfeleld, villog a kivalasztott teljesitmeny- Egytalétel kuktdban 4.-5 -
fokozat. Bizonyos id§ elteltével a f6z6zona kikapcsol. Parolas
QuickStart Parolt siilt 4-5 60 - 100
» Ha egy edényt a f6z6zdnara helyez, mielétt a {6z6la- Porkolt 2 3.4 50 - 60
pot bekapcsolna, a készilék felismeri az edényt és — . - -
automatikusan kivalasztja a megfelel§ f6z6zénat. Parolas/sutes keves zsiradek-
Majd a kdvetkezd 20 masodpercben valassza ki a kal
kivant teljesitményfokozatot, kilénben a f6z8lap ki- Husszelet, natur vagy panirozott 6 -7 6-10
kapcsol. Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12
Teljesitményfokozat médositasa és a f6z6zona Szarnyas mellehlsa (2 cm vas- 5 -6 10-20
kikapcsolasa tag)
1. Vélassza ki a f6z6zénat. Hamburger (2 cm vastag) 6-7 10-20
2. Koppintson a + vagy — szimbdlumra, mig a kivant Hal és halfilé, panirozott 6-7 8-20
teljesitményfokozat meg nem jelenik. A f6z6zdna ki- T Fodd nélkal

kapcsolasahoz dllitsa be a kdvetkezét: O,

2 ***Melegitse eld 8-8 fokozaton
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—== ® min
Rak és garnéla 7-8 4-10
Friss z6ldség és gomba lepiri- 7 -8 10-20
tasa
Mélyh(itott ételek, pl. serpenys- 6 -7 6-10
ben siilt ételek
Omlett (sités egymas utan) 3.-4. 3-10

Siités b6 olajban, 150-200 g
adagonként 1-2 | olajban, ada-
gonként siitve'

' Fedd nélkdl
2 »**Melegitse el§ 8-8 fokozaton

—== ® min
Mélyh(itott termékek, pl. hasab- 8 -9 -
burgonya, csirkefalatok
Z6ldség, gomba, panirozva,
sdrtésztaban vagy tempuraként
Aprosiutemény, pl. fank/berliner 4 -5 -
(toltott fank), gyimolcs sortész-
taban

' Fedd nélkul
2 »*Melegitse el§ 8-8 fokozaton

6-7 -

9 Elszivovezérlés

A f6z6zd6na a f6z6fellletbe beépitett elszivorendszerrel
rendelkezik.

Az elszivorendszer vezérlésére szolgald funkcidkat az
alabbiakban ismertetjik.

A gyari beallitdsok barmikor mdodosithatok.

— "Alapbedllitdsok”, Oldal 12

Megjegyzés: A teljesitmény javitasahoz alacsony
edényt hasznaljon. Magas edény esetén a feddt ferdén
helyezze el.

9.1 A ventilator automatikus inditasa

Amint hozzarendel egy f6zési fokozatot az els6 16z6z6-
nahoz, az elszivérendszer automatikusan mikddni
kezd. A ventilatorfokozat vilagit az elszivaskijelzén.

Az automatikus bekapcsolast kdvetéen modosithatja a
ventilatorfokozatot.

- "Az elszivds mddositdsa vagy kikapcsolasa”,

Oldal 10

9.2 Elszivovezérlés
A f6z8lap 3 ventilatorfokozattal rendelkezik.

Az elszivas bekapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) s gombot.

v Az elszivas az elére bedllitott teljesitményfokozaton
kapcsol be.

2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot a + és —
szimbdlummal.

v Az elszivas teljesitményfokozata vilagit.

Megjegyzés: Ha beallitott egy f6zési id6t vagy jelzési

id6t, érintse meg a A szimbolumot a ventilatorfokozat

megtekintéséhez.

Az elszivas modositasa vagy kikapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot vagy moédo-
sitsa a kovetkezére: L.

9.3 Intenziv ventilatorfokozat

Egy intenziv ventilatorfokozat van, amelynél az elszivas
rovid ideig nagyobb teljesitménnyel torténik.

Intenziv fokozat bekapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

2. Valassza ki a 3 ventilatorfokozatot, majd érintse meg
az BOOST R elemet.

v A b Kkijelzés vilagit.

Megjegyzeés: Kb. 8 perc elteltével a készlilék magatdl

visszakapcsol a 3 ventilatorfokozatra.

Intenziv fokozat modositasa vagy kikapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot vagy modo-
sitsa a kovetkezére: L.

9.4 Ventilator tovabbmiikodése elszivashoz

Az elszivas a f6z6zdna f6kapcsoldval torténd kikapcso-
lasa utan is még néhany percig tovabb mikodik.
Ennek el&feltétele, hogy a f6z6zéna legalabb egy perce
be legyen kapcsolva és az elszivas mikddjon.

A megfelel§ idd letelte utan az elszivas automatikusan
kikapcsol. Ez az id8 attol figg, hogy a késziléket mi-
lyen Gzemmaddban telepitették.

Bekapcsolt elszivas esetén vilagit a ventilatorfokozat.
Barmikor kikapcsolhatja a & megnyomasaval.

10 CombiZone

Lehetéveé teszi két azonos méretl f6z6zéna 6sszekap-
csolasat, melynek soran mindkettén ugyanazt a teljesit-
meényfokozatot kapcsolja be. Ez a funkcid kilondskép-
pen a hosszukas edénnyel torténd f6zésre szolgal.

Ez a funkcid lehet6vé teszi a f6zést egy a f6z6zdnat le-
fedd edényben, melyet a komfortosabb f6zés érdeké-
ben az egyik zdénardl athuzhat egy masikra. llyenkor
mindkét {6z6zéna megtartja ugyanazt a f6zési fokozatot
és ugyanazokat a beallitasokat.

10



10.1 Az edények elhelyezése
A 16z6z6nahoz illeszkedd f6z8edényt hasznaljon.

ane
'
)L

|d6funkcidk  hu

10.2 CombiZone bekapcsolasa

1. Vélasszon ki egy f6z6z6nat, és dllitsa be a 16zési fo-
kozatot.

2. Koppintson az = ikonra.

v A e vilagit és a f6zési fokozat megjelenik mindkét f6-
zBzoéna kijelzéjén.

10.3 CombiZone kikapcsolasa

» Erintse meg az = elemet.
v A két f6z6zdna a tovabbiakban két kilénalld f6z8z6-
nakent mikodik.

11 Idofunkciok

A f6z6felllet harom funkcidval rendelkezik a f6zési idd
bedllitasahoz:

m  Kikapcsolas idézitése

= Jelz66ra

11.1 Kikapcsolas id6zitése

Lehet8vé teszi {6zési id6 programozasat egy f6z8hely-
hez, illetve a f6z8hely automatikus lekapcsolasat a be-
allitott idé letelte utan.

F6zési id6 programozasa

Valassza ki a f6z6zonat és a kivant f6zési fokozatot.

Koppintson az ® ikonra.

A f6z6zdna kijelzGjén vilagit a « szimbolum.

Vélassza ki a + vagy a — szimbdlummal a f6zési

id6t.

v Az id6 elkezd lefutni.

Megjegyzések

= Minden f6z6z6nahoz automatikusan beallithatja
ugyanazt a f6zési id6ét. Tovabbi informaciot itt talal:
— "Alapbedllitdasok”, Oldal 12.

® Ha kombinalt {6z6z6na esetén a CombiZone funkci-
ot valasztja, a beallitott idé mindkét f6z6zénanal azo-
nos lesz.

Lol S A

F6zési id6 modositasa vagy torlése

1. Valassza ki a f6z6zénat.

2. Koppintson a ® szimbdlumra.

3. A fézési id6 modositasahoz koppintson a + vagy —

szimbdlumra, illetve allitsa be a 0 lehetéséget.

11.2 Jelzéora

Lehetéveé teszi jelz686ra bedllitasat 0 és 99 perc kdzott.
Ez a funkcié a f6z8zdnaktdl és az egyéb beallitdsoktol
fuggetlenul mikodik. Ez nem kapcsolja ki automatiku-
san a f6z8helyeket.

A konyhai jelz66ra beallitasa

1. Valasszon f6z8helyet, és koppintson kétszer az ®
ikonra.

v A evilagit a & elem mellett.

2. A+ vagy a — gombbal vélassza ki a kivant id6t.

v Az id6 lefut.

A jelzési id6 médositasa vagy torlése

1. Erintse meg tébbszér a ® szimbdlumot, amig a * ki-
jelzés vilagitani nem kezd a & mellett.

2. A fézési id6 moédositasahoz koppintson a + vagy —
szimbdlumra, illetve dllitsa be a I lehetdséget.

12 PowerBoost

A funkcié hasznalataval gyorsabban forral fel nagy viz-
mennyiségeket, mint a kdvetkezével: 5.

Ez a funkcié akkor elérhetd az dsszes 16z6z6na szama-
ra, ha ugyanazon csoport masik f6z6zénaja nincs
Uzemben.

Ellenkezd esetben a kivalasztott f6z6zdna kijelz6jén vil-
log a b és a 5. Ezt kdvetSen a késziilék automatikusan
bedllitia a kdvetkez6t a funkcid aktivalasa nélkil: 5.

A bekapcsolashoz valasszon egy f6z6helyet és a 5 16-
zési fokozatot. Utdna nyomja meg a BOOSTR gombot.

A kikapcsolashoz valasszon egy f6z8helyet, és a —
elemre koppintva valassza ki a kivant f6zési fokozatot.

L@
Megjegyzés: A kombinalt zona terlletén csak akkor

kapcsolhatja be a funkciét, ha a két f{6z6zénat két ki-
6nallé f6z6zdnaként kapcsolhatja be.

11



hu Gyerekzar

13 Gyerekzar

A f6z6felllet gyerekzarral van felszerelve. Ezzel meg-
akadalyozhatja, hogy a gyermekek bekapcsoljak a f6-
z6fellletet.

A funkcid bekapcsolasahoz a f6z8lapnak kikapcsolt al-
lapotban kell lennie.

A C= elem megérintésével a gyerekzar 4 masodpercre
be- vagy kikapcsol.

Ha a f6z6lap minden kikapcsolasakor automatikusan
be akarja kapcsolni a gyerekzarat, errél az Alapbeallita-
sok — Oldal 12 cim( részben tajékozddhat.

14 Egyedi biztonsagi lekapcsolas

Ha egy f6z6hely sokaig lizemel és On nem valtoztatja
meg a beallitast, a biztonsagi funkcioé aktivalddik. A f6-
zési zénan megijelenik a F& szimbdlum és kikapcsol.

Az id6tartam 1-10 dra koz6tt valtozik a kivalasztott tel-
jesitményfokozattol fliggéen.
Egy f6z6zdéna bekapcsoldasahoz nyomjon meg egy tet-

szB6leges gombot.

15 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Kijelzés  Beallitas Erték
c Gyerekzar 0 - Manuélis.
{ Automatikus.
c - Kikapcsolva.
cc Akusztikus jelzések I — A nyugtazo jelzés és a hibajelzés ki van kapcsolva.
{ — Csak a hibajelzés van bekapcsolva.
£ — Csak a nyugtazo jelzés van bekapcsolva.
3 — Minden hangijelzés be van kapcsolva .
ch5 A f68zési zonak automatikus kikapcsolasa. 00 - kikapcsolva.'
0185 - Az automatikus kikapcsolasig hatralévé idé.
ch ld6zités vége hangjelzés id6tartama ! — 10 méasodperc '
£ - 30 méasodperc
3 -1 perc
c Teljesitménykorlat 0 - Kikapcsolva. - A f6zéfellilet maximalis teljesitménye.
Igény szerint lehet6vé teszi a f6z6lap 6ssztel- - 1000 W. Legkisebb teljesitmény.
jesitményének korlatozasat, ha sziikséges, . — 1500 W.
az elektromos haldzat tulajdonsagai alapjan. ...
A rendelkezésre all6 bedllitasok a fézéfelilet 3 - 3000 W. 13 amper esetén ajanlott.
maximalis teljesitményétél figgnek. A pontos 3. — 3500 W. 16 amper esetén ajanlott.
adatokat a tipustablan taldlja meg. Ha a funk- 4 - 4000 W.
cio be van kapcsolva, és a f6z6lap eléri a be- 4. - 4500 W. 20 amper esetén ajanlott.
allitott teljesitménykorlatot, megjelenik a -
szimbdélum, és nem éllithat be magasabb tel- 5 - A {6z6fellilet maximalis teljesitménye.
jesitményfokozatot.
ch A f6z6zo6na kivalasztasanak ideje I - Korlatozas nélkil: Bedllithatja az utolsoként kivalasz-
tott f6z6z6nat, anélkil, hogy Ujra kivalasztana.'
i - Korlatozottan: Bedllithatja az utolsoként kivalasztott f6-
z6zdnat a kivalasztast kdveté 10 masodpercen belil. Ké-
s6bb a beallitas el6tt Ujra ki kell valasztania a f6z6zoénat.
cic Edényteszt & — Nem alkalmas.
Ezzel a funkcidval ellenérizheti az edény mi-  { — Nem optimalis.
néségét. £ - Alkalmas.
c i Légkeringetéses vagy légkivezetéses tzem- i - Légkeringetéses tizemmad konfiguraldsa.'
maod beallitasa. i - Légkivezetéses lizemmadd konfiguralasa.
c 8 Automatikus inditas beallitasa Il — Kikapcsolva.

]
| -

Bekapcsolva.'

' Gyari bedllitas
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Kijelzés  Beallitas

Erték

ccl A tovabbm(ikddés bedllitasa

Ha a f6z6lap légkivezetéses lizemmaoddal
m(kodik, akkor az elszivas kb. 6 percre kap-
csol be a teljesitményfokozatnal.

Ha a f6z8lap légkeringetéses lzemmadddal
mikodik, akkor az elszivas kb. 30 percre
kapcsol be a teljesitményfokozatnal.

A tovabbmikodés funkcid ennyi idd elteltével

automatikusan kikapcsol.

{1 — Kikapcsolva.

{ - Bekapcsolva "

M
[}

Gyari beallitasok visszaallitasa

o -

0 — Egyéni bedllitasok .

i — Gyari beadllitasok.

' Gyari bedllitas

15.2 Az alapbeallitasokhoz

Koévetelmény: A f6z6lapnak kikapcsolt allapotban kell

lennie.

1. A f6z8lap bekapcsolasahoz érintse meg az @ ele-
met.

2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a C=
szimbdlumot, és tartsa nyomva 4 masodpercig.

Termékinformacio Kijelz6
o

MUszaki vev8szolgalatok jegyzéke Hi

Gyartasi szam Fd
Gyartasi szam 1 ac.
Gyartasi szam 2 a5

v Az els6 négy Kijelzés a termékinformaciokat mutatja.
Koppintson a + vagy a — szimbdlumra az egyes ki-
jelzések megjelenitéséhez.

3. Az alapbeallitasok eléréséhez érintse meg az C=
elemet.

v Valtakozva vilagit a ¢ és | szimbolum, valamint a ko-
vetkezd el6re bedllitott érték: L.

4. Erintse meg a C= szimbdlumot tobbszdr egymas
utan mindaddig, amig a kivant funkcié meg nem je-
lenik.

5. A+ vagy a — szimbdlummal éllitsa be a kivant érté-
ket.

6. Tartsa ujjat 4 masodpercig az C= elemen.

v A készllék menti a beallitdsokat.

15.3 Kilépés az alapbeallitasokbol

» A f6z6lap kikapcsolaséhoz érintse meg az O ele-
met.

16 Edényteszt

Az edény mindsége nagymértékben befolyasolja a f6-
zési folyamat gyorsasagat és eredményét.

Ezzel a funkcidval ellendrizheti az edény mindségét.

Az ellenérzés el6tt gy6zddjon meg arrdl, hogy az edény
aljanak mérete megegyezik-e a hasznalt {6z6zona mé-
retével.

Hozzaférés az alapbeallitasokon keresztil lehetséges.
— Oldal 12

16.1 Edényteszt elvégzése

1. A szobahd&mérsékletl edényt tdltse meg kb. 200 ml
vizzel és helyezze azon f6z6z6na kdzepére, amely-
nek atmérdje leginkabb egyezik az edény aljanak at-
mérdjével.

2. Lépjen az alapbeallitasokhoz, és valassza a kdvet-
kezd bedllitast: ¢ /2.

3. Koppintson a + vagy a — szimbolumra. A f6z6zéna-
kijelz8knél villog a — kijelzé.

v A funkcié be van kapcsolva.

v 10 masodperc elteltével a f6z6zona kijelzéjén meg-
jelenik az eredmény.

16.2 Az eredmény ellenérzése

A kovetkez§ tablazatban nézheti meg, mit jelent ez az
eredmeény a f6zési folyamat gyorsasagara és mindsé-
gére nézve.

Eredmény

I Az edény nem alkalmas a f6z6z6nahoz, ezért nem
melegszik fel.

| Az edény lassabban melegszik fel az elvartnal, és
a f6zési folyamat nem zajlik optimalisan.

C Az edény megfeleléen melegszik fel, és a f6zési
folyamat optimalisan zajlik.

Megjegyzés: Kedvezbtlen eredmény esetén helyezze
az edényt egy kisebb f6z6zdnara, amennyiben van
olyan.

A funkcié bekapcsoldasahoz érintse meg a + vagy a —
elemet.

13



hu Tisztitas és apolas

17 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

17.1 Tisztitoszerek

Megfeleld tisztitdszer és lvegkapard az Ugyfélszolgala-

ton, a kereskedésekben vagy az online-shopban

www.bosch-home.com érheté el.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karosithatjak a készilék

fellletét.

» Soha ne hasznaljon nem megfeleld tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon semmilyen tisztitészert, amig a {6z8-
felllet forrd. Ez a felllet foltosodasahoz vezethet.

Alkalmatlan tisztitoszerek

= Hjgitatlan oblit6szer

= Mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszer

m  Sdroldszer

m  Aggressziv tisztitdszer, mint példaul sutétisztitd
spray vagy folttisztitd

Karcolast okozd szivacsok

= Nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogép

a4

17.2 A f6z6lap tisztitasa

A f6zbfellletet minden hasznalat utan tisztitsa meg,
hogy a f6zési maradék ne égjen oda.

Koévetelmény: A f6zbfellilet legyen hideg. Csak cukor,
rizskeményitd, mlanyag vagy alufdlia okozta foltok ese-
tén ne hagyja leh(lni a f6z&felliletet.
1. Az er@s szennyez8dést livegkapardval tavolitsa el.
2. Tisztitsa meg a f6z6fellletet Uvegkeramia-tisztitd
szerrel.
Tartsa be a tisztitoszer csomagolasan feltintetett
tisztitasi utasitasokat.
Tippek
m  Uvegkeramiahoz késziilt specialis szivaccsal j6
tisztitasi eredmények érhetdk el.
» Ha az edény aljat tisztan tartja, a f6z6lap fellilete
j6 allapotban marad.

17.3 Profilok tisztitasa

Hasznalat utan tisztitsa meg a profilokat, ha azokon

szennyez8dés vagy foltok talalhatok.

Megjegyzés: Ne hasznaljon lvegkaparot.

1. Meleg, szappanos vizzel és puha kendd@vel tisztitsa
meg.
Az Uj szivacskend@ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

2. Puha torl6kend@vel torolje szarazra.

Megjegyzés: Cserélhetd oldalprofilok esetén a levétel-

kor hasznaljon védékeszty(it.

17.4 Zsirsziiro

A zsirsz(rd szlri ki a zsirt a konyhai parabdl. A sz(iré
egy tartalybol és két kivehetd zsirsz(rébdl all. A tisztitas
gyakorisaga a f6zés soran hasznalt zsir mennyiségétd|
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és fajtajatol fugg. Lathaté zsirlerakédasok esetén vagy
legalabb havonta egyszer tisztitsa meg a zsirsz(irét az
optimalis mik6édés biztositasara.

A\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A zsirsz(ir6kben lévé zsirlerakdédasok meggyulladhat-

nak.

» A készliléket soha ne lzemeltesse a zsirsz(iré nél-
kul.

» Rendszeresen tisztitsa a zsirsz(irét.

» A készllék kdzelében soha ne hasznaljon nyilt lan-
got (pl. flambirozas).

FIGYELEM!

Ha leesik a zsirsz(ir6, az karosithatja az alatta [évé f6-
z6lapot.

» Egyik kezével fogja meg alulrdl a zsirsz(irét.

1. Vegye ki a zsirsz(r6t.
- A tartalyban alul zsir gyllhet 6ssze. Ne déntse
meg a zsirsz(irét, hogy elkerllje a zsir lecsepegé-
sét.

2. Szerelje ki a zsirsz(ir6 részeit.

3. Tisztitsa meg a zsirsz(ir6t mosogatdgépben vagy

kézzel.

— "Zsirsz(rd tisztitdsa kézzel", Oldal 15

— "A zsirsz(ird tisztitdsa mosogatogepben”,
Oldal 15

4. SzUkség esetén vegye ki a szagsz(ir6t vagy a zaj-
sz(r6t, és tisztitsa meg a készlléket belllrél.

5. Ha targyak kerllnek a készllékbe, tavolitsa el eze-
ket, és ellenGrizze, hogy a tulfolyo tartalya nem t6-
md&dott-e el.

6. A készllék belsejét torblje ki mosogatdszeres vizzel
€s mosogatokenddvel.

7. Tisztitas utan helyezze be a megszaritott zsirsz(irét.



Zsirszliro tisztitasa kézzel

1. Szerelje ki a zsirszirG részeit.

2. Aztassa be a zsirsz(ir6ket forré6 mosogatoszeres viz-

be.

- Egy kefével tisztitsa meg a zsirszlir6ket. Ne hasz-
naljon mar6 hatasu, sav- vagy lugtartalmu tisztito-
szereket.

- Makacs szennyez8dések esetén hasznaljon spe-
cialis zsirolddt. A zsirolddt beszerezheti Ggyfél-
szolgalatunknal, az online shopban vagy egy
szakdizletben.

Alaposan 6blitse ki a zsirsz(irét.

Hagyja lecsepegni a zsirsz(r6t.

Szerelje be a zsirsz(ir§ részeit.

Szaradas utan helyezze be a zsirsz(irét a késziilék-

be.

o0r®

A zsirszliro tisztitasa mosogatdégépben

1. Vegye ki a zsirsz(rét.

2. Szerelje ki a zsirsz(ir6 részeit.

3. A zsirsz(ir6 részeit lazan helyezze el a mosogatd-
gépben, és ne akassza be.

Az er@sen szennyezett zsirszlir6ket ne tisztitsa az
edényekkel egyUtt. Ne hasznaljon mard hatasu, sav-
vagy lugtartalmu tisztitoszereket.

4. Inditsa el a mosogatogépet. Maximum 70 °C-os hé-
meérséklet-beadllitast valasszon.

5. Hagyja lecsepegni a zsirsz(irét.

6. Szaradas utan helyezze be a zsirsz(ir6t a készllék-
be.

17.5 Szag- vagy zajszliré

Szag- vagy zajsz(ir6k szakkereskedésekben, a vevé-
szolgalatnal vagy az online shopban kaphatdk.

Tisztitas és apolas hu

Megjegyzések

m  Cserélje ki a szagsz(r6t, ha a figyelmeztetés megje-
lenik a késziléken.
- "A telitettségkijelzés visszadllitasa", Oldal 15

m  Cserélje ki a zajsz(ir6ket, ha azok elszennyez8dtek.

Koévetelmény: Csak eredeti sz(rét haszndljon az opti-

malis m(ikddés biztositasara.

1. Vegye ki a zsirsz(r6t.

2. Vegye ki a négy szagsz(rét vagy zajsz(irét, és artal-
matlanitsa megfelel&en.

3. Helyezze be a két Uj szag- vagy zajsz(ir6t a készu-
[ékbe jobbrdl és balrdl, és tolja elbre.

4. Helyezze be a masik szag- vagy zajszlr6ket a ké-
szilékbe jobbrdl és balrdl.

5. Helyezze be a zsirsz(r6t a készulékbe.

A telitettségkijelzés visszaallitasa

A késziilék kikapcsoldsa utan a £ szimbdlum vilagit.

1. Cserélje ki a szagsz(r6t.
— "Szag- vagy zajsz(iré", Oldal 15

2. Tartsa lenyomva a 4 szimbdlumot, amig hangjelzés
nem hallatszik.

v A F nem vilagit tovabb. A szagsz(ir$ kijelzése visz-
szadllitasra kertilt.
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17.6 Tulfolyoé tartalyanak tisztitasa

A tulfoly¢ tartalya 6sszegydijti a felilrél a készulékbe ju-
to folyadékot vagy targyakat.
Koévetelmény: A készllék leh(lt és a maradékhé-kijel-
z6 kialudt.
1. A tulfolyo tartalyat fogja meg egy kézzel, masik ke-
zével pedig csavarozza le.
- Ne dontse meg a tulfolydtartalyt, hogy elkerllje a
folyadék kiomlését.

2. Uritse ki és dblitse ki a tulfolyotartalyt.

3. Szlkség esetén tavolitsa el a csavart és tisztitsa
meg mosogatdgépben a tulfolyo tartalyat a csavar
nélkdl.

4. Tisztitas utan csavarozza vissza a tulfolyotartalyt.

5. Ellen&rizze, hogy a tulfolyo tartalyanak bevezetbje
nem tomd&dott-e el.

Ha targyak kerllnek a készllékbe, tavolitsa el eze-
ket, miutan a készllék leh(lt. Ehhez szerelje ki a
zsirsz(r6t.

18 Zavarok elharitasa

A készilléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szold in-
formaciokat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.
- "Vevészolgalat", Oldal 18

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozovezetéke vagy a
készllék vezetéke megséril, egyedi haldzati csatla-
kozdvezetékre vagy egyedi készllékvezetékre kell
kicserélni, amely a gyarténal vagy vev8szolgalatanal
kaphato.

18.2 A kijelz6mez6én megjelend utasitasok

18.1 Figyelmeztetések

Megjegyzések

= Ha a kijelz6knél megjelenik az £ elem, tartsa le-
nyomva a megfelel§ {6z8zona érzékeldjét, és olvas-
sa le a hibakddot.

® Ha a hibakdéd nem szerepel a tablazatban, valassza
le a f6z6fellletet a haldzatrdl, varjon 30 masodper-
cet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha ismét megjelenik a
kijelzés, értesitse a miszaki vev8szolgalatot, és adja
meg a pontos hibakodot.

= Amennyiben hiba Iép fel, a készllék nem kapcsol
készenléti modba.

= Annak érdekében, hogy a készllék elektromos al-
katrészeit védje a tulmelegedéstdl vagy az elektro-
mos impulzusoktdl, a f6z8lap képes a teljesitmény-
fokozat atmeneti csdkkentésére.

Hiba Ok és hibaelharitas

Nem vilagit egy kijel- Az aramellatas megszakadt.

z6 sem. » Mas elektromos készilékek segitségével ellendrizze, hogy aramkimaradas van-e.

A készlléket nem a kapcsolasi rajznak megfeleléen csatlakoztattak.
» Csatlakoztassa a késziléket a kapcsolasi rajznak megfelelGen.

Az elektronika hibaja

» Ha a hibat nem lehet elharitani, tajékoztassa a mUiszaki vev8szolgalatot.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az elszivas nem mu-
kodik

A késziléket nem a kapcsolasi rajznak megfeleléen csatlakoztattak.
» Csatlakoztassa a készlléket a kapcsolasi rajznak megfeleléen.

Villognak a kijelz6k.

A kezel&felllet nedves, vagy egy targy takarja.
» Szaritsa meg a kezel6fellletet, vagy tavolitsa el a targyat.

=

Az szagsz(ré megtelt, vagy a telitettség-kijelzd vilagit, noha kicserélte a sz(irét.

» Cserélje ki a sz(ir6t és allitsa vissza a szlirbtelitettség-kijelzést. Tovabbi informaciok a ké-
vetkez6 fejezetben talalhatok:
— "Tisztitas és dpolds”, Oldal 14.
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Az elektronika tulmelegedett és lekapcsolt egy vagy minden f6z6zdnat.

» Varjon addig, amig az elektronika megfelel&en lehll. Végul nyomjon meg egy tetszéleges
gombot a kezelbfellleten.

F5 + teljesitményfoko-
zat és hangjelzés

Egy forrd edény talalhaté a kezel6felllet terliletén. Az elekironika emiatt tUimelegedhet.
» Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés roviddel ezutan kialszik. Folytathatja a f6zést.

F5 és hangjelzés

Egy forré edény talalhatd a kezel&felllet terlletén. A f6z6zdna kikapcsolt az elektronika vé-

delme érdekében.

» Tavolitsa el az edényt. Varjon néhany masodpercet. Erintsen meg egy tetsz6leges kezels-
mez06t. Ha a hibakijelzés kialszik, folytathatja a f6zést.

Fi/FG A f6z6z6na tulhevilt, és a munkafelllet védelmében kikapcsolt.
» Varjon addig, amig az elektronika megfelel§ mértékben lehdl, majd kapcsolja be Ujra a
f6z6zonat.
F8 A f6z6zo6na hosszabb id6n keresztil megszakitas nélkil Uzemelt.

» Egyedi biztonsagi lekapcsolas bekapcsolva. A f6z6zdna beallitasahoz érintsen meg egy
tetsz8leges szimbodlumot és kapcsolja ki a kijelzét.

£ S000/ESCID

Az Gzemi feszlltség hibas, kivil esik a normal Gzemi tartomanyon.
» Forduljon az aramszolgaltatéhoz.

LHOD/ESG

A f6zbfelllet nincs megfelelen csatlakoztatva.
» Valassza le a f6z6lapot a haldzatrdl. Csatlakoztassa a f6z6lapot a kapcsolasi rajznak
megfelel&en.

[
Inp]

Be van kapcsolva a bemutatd maod.

» Valassza le a f6z6lapot a haldzatrdl. Varjon 30 masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra a
féz6lapot. A kdvetkezd 3 percben érintsen meg egy tetsz6leges érzékelbt. A bemutatod
mod mar nem aktiv.

18.3 A késziilék normal zérejei

Az indukcids készllékek idénként zajokat vagy rezgé-
seket kelthetnek, példaul zimmaogést, zizegést, szisze-
gést, ritmikus vagy ventilatorzajokat bocsathatnak ki.

19 Artalmatlanitas

19.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Hulzza ki a haldzati csatlakozévezeték dugdjat

2. Vagja el a halozati csatlakozovezetéket.

3. Kérnyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-

léket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrdl a szakke-

Ez a készlilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
szol6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jeldlést kapott.

Ez az irdanyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitdsanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

reskeddnél, ill. a telepulési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.
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20 Vevészolgalat

A megfelel§ kérnyezetbarat tervezésrél szolo rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti pot-
alkatrészeket készllékének az Eurdpai Gazdasagi Tér-
ségben valo forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb
10 évig beszerezheti vev@szolgalatunknal.
Megjegyzés: A vev@szolgalat tevékenysége a gyartoi
garancialis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetéségét megtaldlja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

20.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A tipustablat megtalalja:

m g késziilék miszaki adatlapjan.

= ¢l6l, a f6zbfelllet aljan.

A termékszam (E-Nr.) megtalalhaté az Gvegkeramia fe-
lUleten is. Az Gigyfélelégedettségi index (CSI) és a gyar-
tasi szam (FD-Nr.) ezen kivil még az alapbeallitdsok-
ban — Oldal 12 jelenithet6 meg.

>

Készliléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

21 Probaételek

Ezek a beadllitasok a mindségellendrzé intézetek részé-
re készlltek a készllékeink tesztelésének megkonnyité-
se érdekében. A teszteket az indukcios f6z8lapokhoz
készllt edénykészleteinkkel hajtottuk végre. Ezeket a
tartozékkészleteket igény esetén utdlag szakizletekben
vagy vev@szolgalatunkon keresztll, illetve az online
shopban szerezheti be.

21.1 Csokoladébevonat olvasztasa

Hozzavalok: 150 g keser(icsokoladé (55%-os
kakaotartalom).
m Fazék, @ 16 cm, fedd nélkil

- F6zés: 1. teljesitményfokozat

21.2 Lencsef6zelék melegitése és melegen
tartasa

Recept a DIN 44550 szerint
Kezdd hémérséklet 20 °C
Felmelegités, keverés nélkil
» Fazék, @ 16 cm, fedbvel, mennyiség: 450 g
- Felmelegités: 1 perc 30 mp id6étartam, 9 teljesit-
meényfokozat
— Tovabbfézés: 1. teljesitményfokozat
» Fazék, @ 20 cm, fedbvel, mennyiség: 800 g
- Felmelegités: 2 perc 30 mp idétartam, teljesit-
ményfokozat 9
— Tovabbfézés: 1. teljesitményfokozat
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21.3 Lencsef6zelék melegitése és melegen
tartasa

Pl.: lencse atméréje: 5-7 mm, kezd§ hémérséklet
20 °C
1 perc melegités utan keverje meg
m Fazék, @ 16 cm, fedbvel, mennyiség: 500 g
- Felmelegités: kb. 1 perc 30 mp id6tartam, 9 telje-
sitményfokozat
— Tovabbfézés: 1. teljesitményfokozat
m Fazék, @ 20 cm, feddvel, mennyiség: 1 kg
- Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id6tartam, 9 telje-
sitményfokozat
— Tovabbfézés: 1. teljesitményfokozat

21.4 Besamelmartas

Tej hémérséklete: 7 °C

m Fazék, @ 16 cm, fedd nélkiil, Hozzavaldk: 40 g vaj,
40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%-0s zsirtartalmu) és egy csi-
pet s6

Besamelmartas készitése

1. Olvassza meg a vajat, keverje hozza a lisztet és a
sot, majd melegitse fel az egészet.
- Felmelegités: 6 perc id6tartam, 2 teljesitményfo-
kozat
2. Adja a tejet a rantashoz, és allando keverés mellett
forralja fel.
- Felmelegités: 6 perc 30 mp. id6tartam, 7 teljesit-
ményfokozat
3. Amikor a besamelmartas felforrt, hagyja tovabbi 2
percig allandé keverés mellett a f6z6zdnan.
- Tovabbfézés: 2 teljesitményfokozat



21.5 Tejberizs f6zése feddvel

Tej hémérséklete: 7 °C

1. A tejet addig melegitjik, amig nem kezd el felfutni.

Melegitse fedd nélkil. 10 perc melegités utan keverje

meg.

2. A%Il’tsa be az ajanlott teljesitményfokozatot, majd adja

a tejhez a rizst, a cukrot és a sot.

F&zési id6 a melegitéssel egyltt kb. 45 perc.

m Fazék, @ 16 cm, Hozzavaldk: 190 g kerekszemdi
rizs, 90 g cukor, 750 ml 3,5%-0s zsirtartalmu tej és
1gso
— Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id8tartam, telje-

sitményfokozat 8.
- Tovabbfbzés: 3 teljesitményfokozat

m Fazék, @ 20 cm, Hozzavaldk: 250 g kerekszemdi
rizs, 120 g cukor, 11 3,5%-0s zsirtartalmu tej és
1,5gsd
— Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id8tartam, telje-

sitményfokozat 8.
— Tovabbfézés: 3 teljesitményfokozat, 10 perc utan
keverje meg

21.6 Tejberizs f6zése fedd nélkiil

Tej hémérséklete: 7 °C

1. Adja a hozzavaldkat a tejhez, és allandé keverés

mellett melegitse fel.

2. Amikor a tej eléri a kb. 90 °C-os hémérsékletet,

valassza ki az ajanlott teljesitményfokozatot, és

alacsonyabb fokozaton f6zze kb. 50 percig.

m Fazék, @ 16 cm, fedd nélkil, Hozzavalok: 190 g ke-
rekszemd rizs, 90 g cukor, 750 ml 3,5%-0s zsirtar-
talmu tej és 1 g so
— Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id8tartam, telje-

sitményfokozat 8.
- Tovabbfdzés: 3 teljesitményfokozat

m Fazék, @ 20 cm, fedd nélkil, Hozzavaldk: 250 g ke-
rekszemd rizs, 120 g cukor, 1 | 3,5%-0s zsirtartalmu
tej és 1,5 g s6
— Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id8tartam, telje-

sitményfokozat 8.
— Tovabbfbzés: 2. teljesitményfokozat

21.7 Rizs fozése

Recept a DIN 44550 szerint
Vizhédmérséklet: 20 °C
m Fazék, @ 16 cm, fedd nélkil, Hozzavalok: 125 g
hosszuszemdi rizs, 300 g viz és egy csipet sd
- Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id6tartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfézés: 2 teljesitményfokozat
m Fazék, @ 20 cm, fedd nélkil, Hozzavalok: 250 g
hosszuszemdi rizs, 600 g viz és egy csipet sd
— Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id8&tartam, 9 telje-
sitményfokozat
— Tovabbfbzés: 2. teljesitményfokozat

Probaételek hu

21.8 Sertés szlizpecsenye sitése

Szlzpecsenye kezd8 hémérséklete: 7 °C
m Serpenyd, @ 24 cm, fedd nélkll, Hozzavaldk: 3
szlizpecsenye (6sszsuly kb. 300 g, 1 cm vastag) és
15 g napraforgdolaj
— Felmelegités: kb. 1 perc 30 mp id6étartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfbzés: 7 teljesitményfokozat

21.9 Crépes készitése

Recept a DIN EN 60350-2 szerint
m Serpenyd @ 24 cm, fedd nélkll, Hozzavaldk: 55 ml
tészta minden egyes crépe-hez
— Felmelegités: 1 perc 30 mp id8tartam, 9 teljesit-
meényfokozat
— Tovabbf6zés: 7 teljesitményfokozat

21.10 Mélyhiitétt hasabburgonya siitése

m Fazék, @ 20 cm, fedd nélkil, Hozzavaldk: 2 | napra-
forgdolaj. Minden adaghoz: 200 g mélyh(itétt hasab-
burgonya, 1 cm vastag.

- Felmelegités: 9 teljesitményfokozat, mig az olaj
hémérséklete el nem éri a 180 °CA.
- Tovabbf6zés: 9 teljesitményfokozat
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ro Siguranta

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa consultati Ghi-

dul utilizatorului digital.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind
produsul in vederea utilizarii ulterioare sau
inmanarii acestora urmatorului proprietar.
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= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® pe barci sau in autovehicule.

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata. Acest lucru nu este vala-
bil in cazul in care functionarea cu aparate-
le inregistrate conform normei EN 50615
este oprita.

® pentru a aspira substante si vapori pericu-
losi sau explozivi.

® pentru a aspira articole de dimensiuni mici
sau lichide.

In cazul in care purtati un dispozitiv medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va con-
sultdndu-va cu medicul dvs. ca acest dispozi-
tiv corespunde Directivei 90/385/CEE a Con-
siliului Comunitatii Europene din 20 lunie
1990, precum si standardelor EN 45502-2-1
si EN 45502-2-2 si ca a fost ales, implantat si
programat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si va-



se de gatit care nu sunt metalice si cu mane-
re care nu sunt metalice, in conditiile unei utili-
zari conform destinatiei prevazute, folosirea
acestei plite cu inductie nu reprezinta niciun
pericol.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!
Gazele de ardere recirculate pot provoca into-
xicari. Sursele de incalzire dependente de ae-
rul din incapere (de exemplu, aparate de in-
calzire cu gaz, ulei, lemn sau carbuni, incalzi-
toare permanente, incalzitoare de apa) trag
aerul de ardere din spatiul in care sunt insta-
late si conduc gazele arse in exterior, printr-o
instalatie de evacuare a gazelor (de exemplu,
cos de fum). In combinatie cu o hota pornit,
este aspirat atat aerul din bucatarie, céat si cel
din incaperile invecinate. Daca nu exista o ali-
mentare suficienta cu aer, se formeaza o sub-
presiune. Gazele toxice din cosul de fum sau
din conducta de evacuare sunt recirculate in
incaperile din locuinta.

» Asigurati o alimentare suficienta cu aer
atunci cand folositi aparatul in modul de
evacuare a aerului si cu o sursa de incalzi-
re dependenta de aerul din incapere.

» Functionarea fara riscuri este posibila nu-
mai atunci cand subpresiunea din spatiul
de instalare a sursei de incalzire nu depa-
seste 4 Pa (0,04 mbari). Aceasta se poate
obtine atunci cand aerul necesar pentru ar-
dere poate circula prin deschideri, de
exemplu, usi, ferestre, in combinatie cu o
caseta de zid de alimentare cu aer/evacua-
re a aerului sau prin alte mijloace tehnice.
O caseta de perete de alimentare cu aer/
evacuare a aerului nu asigura in mod inde-
pendent respectarea valorii limita.

» Indiferent de situatie, solicitati recomanda-
rea unui maistru cosar competent, care
poate aprecia intregul complex de aerisire
al locuintei si care va poate propune masu-
ra adecvata pentru aerisire.

» Daca aparatul functioneaza exclusiv in regi-
mul de recirculare a aerului, functionarea
este posibila fara restrictii.
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ro Siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» Tn cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Dupa fiecare utilizare, deconectati plita de la

intrerupatorul principal.

» Nu asteptati pana cand zona de gatit se
deconecteaza automat daca pe aceasta nu
mai sunt asezate oale si tigai.

Depunerile de grasime din filtrele pentru gra-

simi se pot aprinde.

» Nu puneti niciodata aparatul in functiune
daca filtrul pentru grasimi nu este montat.

» Curatati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

» Nu lucrati niciodata cu flacari deschise in
apropierea aparatului (de exemplu, nu flam-
bati).

» Daca exista o acoperire inchisa, care nu
poate fi scoasa, instalati aparatul numai in
apropierea unei surse de incalzire cu com-
bustibili solizi (de exemplu, lemn sau car-
buni). Nu trebuie sa se produca scantei.
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/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta, mai ales rama plitei

daca aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie
si sa evitati atingerea elementelor de incal-
zire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezafi niciodata gratare pe plita.

Obiectele metalice se infierbanta foarte rapid

pe plita.

» Nu asezafi niciodata pe plita obiecte metali-
ce, de exemplu, cutite, furculite, linguri si
capace.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

» Daca in aparat au fost lichide fierbinti,
scoateti filtrele pentru grasimi sau recipien-
tul de preaplin numai dupa ce aparatul s-a
racit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» n cazul in care cablul de alimentare la re-
teaua electrica sau cablul de racordare al
acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de alimentare la retea-
ua electrica special, care poate fi achizitio-
nat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.



» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, deoncetati imediat
siguranta de la tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 37

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

[ui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

Evitarea deteriorarilor ro

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul
de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

» Nu utilizati niciodata vesela de gatit conge-
lata.

La prepararea in baie de apa, plita si recipien-

tul de preparare se pot crapa din cauza su-

praincalzirii.

» Recipientul de preparare in baie de apa nu
trebuie sa atinga direct baza oalei umplute
cu apa.

» Folositi doar vase de gatit termorezistente.

Un aparat cu suprafata crapata sau sparta

poate provoca taieturi.

» Nu folositi aparatul daca are suprafata cra-
pata sau sparta.

2 Evitarea deteriorarilor

Aici gasiti cele mai frecvente cauze ale defectiunilor si recomandari privind evitarea acestora.

Defectiune Cauza

Masura

Pete Proces de preparare nesupravegheat.

Supravegheati procesul de preparare.

Pete, exfolieri
continut mare de zahar.

Alimente varsate, mai ales alimente cu un

Tndepértat,i-le imediat cu o racleta pentru gea-
muri.

Pete, exfolieri sau fi-
surdri ale suprafetei

din sticla cupru sau aluminiu.

Vase de gatit defecte, vase de gatit cu strat
emailat topit sau vase de gatit cu baza din

Utilizati vase de gatit adecvate si aflate In
stare optima.

Pete, decolorari Metode de curatare neadecvate.

Utilizati numai produse de curatare adecvate
pentru suprafetele din vitroceramica si cura-
tafi plita numai cand aceasta este rece.

Exfolieri sau fisurari
ale suprafetei din sti-
cla te.

Lovituri sau vase de gatit cazute, accesorii
pentru gatit sau alte obiecte dure sau asculi- evitali cdderea obiectelor pe plita.

Cand gatiti, nu loviti suprafata din sticla si nu

Zgérieturi, decolorari

Baze aspre ale vaselor de gatit sau vasele
de gatit au fost frecate de suprafata plitei.

Verificali vasele. Ridicali vasul de gatit de pe
plitd pentru a-l indeparta de pe aceasta.

Zgérieturi Sare, zahar sau nisip.

Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau de-
pozitare.

Deteriordri ale apara- Fierberea intr-un vas de gatit inghetat.

tului!

Nu utilizati niciodata vase de gatit inghetate.

Deteriorari ale vaselor Fierbere fard alimente introduse in vas.

de gatit sau ale apa-
ratului

Nu asezati si nu incélzili niciodatd un vas de
gatit gol pe o zona de gatit fierbinte.

Deteriorari ale sticlei

Material topit pe zona de gatit fierbinte sau

Nu asezatli pe plita hartie de copt, folie de

capac fierbinte asezat pe suprafata din sticlda. aluminiu, vase din plastic sau capace pentru

vasele de gatit.

Supraincalzire
sau pe cadru.

Vase de gatit fierbin{i pe panoul de comanda Nu asezali vase de gatit fierbinti pe aceste

zone.
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3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei.

Pozitionati centrat vasul de gatit.

Utilizati vase de gatit a caror diametru la baza cores-

punde cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

= Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
multa energie.Daca gatiti fara capac aparatul va
consuma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
» Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac de sticla.
m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fard sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigai cu fundul plat.
m Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multd energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

» Cu cat cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multd energie este necesara pen-
tru Incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara. Utilizati treapta de preparare indelun-

gata corespunzatoare.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Adaptati treapta ventilatorului in functie de cantitatea

de vapori generata.

= O treapta mai redusa a ventilatorului implica un
consum mai redus de energie.

In cazul cantitatilor mari de vapori, selectati din timp o

treapta superioard a ventilatorului.

m Distributia mirosurilor neplacute in incapere va fi re-
dusa.

Deconectati aparatul daca nu il mai utilizati.
]

Asigurati o ventilare suficienta a incaperii atunci cand

gatiti.

m Astfel, aparatul va functiona mai eficient si va pro-
duce mai putine zgomote.

Curatati sau inlocuiti filtrele la intervalele de timp spe-
cificate.
m Eficienta filtrului este mentinuta.

Informatiile despre produs conform (UE) 66/2014 se
gasesc in certificatul aparatului inclus si pe internet, pe
pagina de produs a aparatului dumneavoastra.

4 Vase de gatit adecvate

Un vas adecvat pentru utilizarea pe plitele cu inductie
trebuie sa aiba o baza feromagnetica, astfel incat sa ai-
ba atractie magnetica, iar baza acestuia trebuie sa se
potriveasca cu dimensiunea zonei de gatit. In cazul In
care vasul de gatit asezat pe o zona de gatit nu este
detectat, asezati-l pe o zona de gatit cu un diametru
mai mic.

4.1 Dimensiunea si caracteristicile vaselor
de gatit

Pentru ca vasul de géatit sa fie detectat corect, luati in
considerare dimensiunea si materialul vasului de gatit.
Bazele tuturor vaselor de géatit trebuie sa fie complet
plate si netede.

Cu Testarea vaselor de gatit puteli verifica daca vasul
de gatit este adecvat. Informatii suplimentare sunt dis-
ponibile la rubrica

— "Testarea vaselor de gatit", Pagina 33.

Vas de gatit Materiale Caracteristici
Vas de gatit reco- Vasele din inox de tip sandvis distribuie op-  Aceste vase de gatit distribuie uniform caldu-
mandat tim caldura. ra, se incalzesc rapid si sunt detectate.

Vase feromagnetice din otel emailat sau din
fonta ori vase speciale din inox, pentru pre-

pararea cu inductie.

Aceste vase de gatit se Incélzesc rapid si
sunt detectate.
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Vase de gatit adecvate ro

Baza nu este complet feromagnetica. Daca zona feromagnetica este mai mica de-
cat partea inferioara a vaselor de gatit, numai
zona feromagnetica se incalzeste. Astfel, cal-
dura nu se va distribui uniform.

Bazele vaselor cu componente din aluminiu.  Aceste baze ale vaselor de gatit reduc di-
mensiunea suprafetei feromagnetice, de ace-
ea, la vasul de gatit este transmisa o putere
mai mica. Este posibil ca vasele sa fie detec-
tate parfial sau sa nu fie detectate deloc si,
de aceea, se incalzesc insuficient.

Neadecvat Vas de gatit cu o suprafata normalg, subtire
din otel, sticla, lut, cupru sau aluminiu.

Observatii

® |n principiu, nu introduceli placi adaptoare intre plita
si vasul de gatit.

= Nu incélziti vase goale si nu utilizati vase cu baza
subtire, deoarece acestea se pot incélzi puternic.
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ro Cunoasterea

5 Cunoasterea

5.1 Noul dumneavoastra aparat

Informatii privind noul dumneavoastra aparat

5.3 Panoul de comanda

Detaliile individuale, precum culoarea si forma, pot sa
difere fata de cele din imagine.

Denumire

Filtru pentru grasimi

R

Filtru pentru mirosuri in regimul de recirculare a
aerului sau filtru fonic in regimul de evacuare a
aerului '

Plita

Panou de comanda

Recipient de preaplin

o~ fe

" In functie de dotarile aparatului.

5.2 Accesoriile speciale

In functie de configuratia aparatului, puteti achizitiona o
varietate de accesorii din comeriul de specialitate sau
de pe site-ul nostru web.

= Set de evacuare a aerului

m  Set de recirculare a aerului

= Filtrul pentru mirosuri pentru functionarea cu recircu-

larea aerului
= Filtru fonic pentru regimul de evacuare a aerului
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Comutator principal
B | Domeniul de setari
Zona de gétit
(D | Senzor de ventilatie

Nota: Mentineti in permanenta curat si uscat panoul de

comanda.

Recomandare: Nu asezali vase de gatit in apropierea
afisajelor si tastelor. Sistemul electronic se poate in-

calzi exces

iv.

Senzorii de selectare

Senzor  Functie

® Intrerupétor principal

O Selectarea zonei de gatit

—/+ Selectarea setarilor

BOOSTA  PowerBoost
Treapta de ventilatie intensiva

= CombiZone

C= Sistemul de siguran{a impotriva accesului
copiilor

® Functia de temporizare

N Sistemul manual de control al ventilatiei

Indicatoarele

Indicato- Functia
rul
-9 Treptele de preparare
b PowerBoost
Treapta de ventilatie intensiva
-3 Treptele de ventilatie




5.4 Dispunerea zonelor de gatit

Puterea indicata a fost masurata cu oale standard, con-
form descrierii din standardul IEC/EN 60335-2-6. Pute-
rea poate sa varieze in functie de dimensiunea vasului
de gatit sau de materialul acestuia.

;

‘ 200 W
|/ ]
A el
Zona Putere maxima
@21 cmBE Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

21 x38cmB Treapta de putere 9 3600 W

B0 14,5 cm Treapta de putere 9 1400 W
PowerBoost 2200 W
@21 cm Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

Moduri de functionare ro

5.5 Zona de gatit

Tnainte de a incepe s& gatiti, verificati dacd dimensiu-
nea vasului de gatit corespunde zonei de géatit:

Zona Tipul zonei de gatit
O/E8 Zona de gatit cu circuit simplu
B Plitd combinatd — Pagina 30

5.6 Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala pen-
tru fiecare zona de gatit. Nu atingeti zona de gatit atat
timp cat indicatorul de caldura reziduala este aprins.

Afigajul Semnificatie
H Zona de gatit este fierbinte.
h Zona de gatit este calda.

5.7 Indicator de saturare

Placa este dotata cu un indicator de saturare. Daca fil-
trele de neutralizare a mirosurilor neplacute sunt satu-
rate, F se aprinde si trebuie s& inlocuiti filtrele.

- "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau filtru
acustic", Pagina 35

6 Moduri de functionare

Puteti utiliza aparatul In modul de evacuare a aerului
sau in modul de recirculare a aerului.

6.1 Functionarea cu evacuarea aerului

Aerul aspirat este curatat prin filtrul pentru grasimi si
este eliminat in mediul exterior printr-un sistem de tevi.

Aerul nu trebuie sa fie evacuat printr-un

cos care este utilizat pentru evacuarea

gazelor arse de la aparate, gazului sau

altor carburanti (nu se aplica pentru

aparatele la care se utilizeaza tehnolo-

gia de recirculare a aerului).

m Daca aerul evacuat trebuie condus
intr-un cos de fum sau de evacuare
a gazelor arse care nu este in fun-
ctiune, trebuie obtinut acordul mais-
trului cosar competent.

m  Dacd aerul evacuat este condus prin
peretele exterior, trebuie utilizata o
caseta de zid telescopica.

6.2 Regimul de recirculare a aerului

Aerul aspirat va fi purificat de filtrul pentru grasimi si de
un filtru de neutralizare a mirosuri neplacute, iar apoi
va fi recirculat n incapere.

Pentru a neutraliza mirosurile neplacute

in regimul de recirculare a aerului, tre-

buie sa montati un filtru de neutralizare

% # a mirosurilor neplécute. Pentru diferitele
posibilitafi de utilizare a aparatului in re-
gimul de recirculare a aerului, consultai
catalogul sau adresati-va reprezentantei
locale. Accesoriile necesare pot fi achi-
zitionate din comeriul de specialitate,
de la unitatile de service sau din maga-
zinul online.

7P

Nota: In cazul fierberii intensive si de lunga duratd, umi-
ditatea este evacuata in aerul din incapere. Daca utili-
zali aparatul in regimul de recirculare a aerului, va re-
comandam s& aerisiti in corespunzator bucataria,

de exemplu, prin deschiderea pentru scurt timp a unei
ferestre, pentru a elimina excesul de umiditate.

7 Inainte de prima utilizare

Tineti cont de urmatoarele recomandari.
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ro Utilizarea de baza

7.1 Curatarea initiala

Tndepértati resturile de ambalaj de pe suprafata plitei si
stergeti suprafata cu o lavetd umeda. Lista cu produse-
le de curatare recomandate este disponibild pe site-ul
web oficial www.bosch-home.com.

Informatii suplimentare privind ingrijirea si curatarea.

— Pagina 33

7.2 Pregatirea aparatului

Pentru o functionare corecta, componentele trebuie sa
fie dispuse in urmatoarea ordine:

1. Instalati filtrul.

2. Introduceti filtrul metalic pentru grasimi.

Nota: Nu utilizati niciodata aparatul fara filtrul metalic
pentru grasimi si recipientul de preaplin.

7.3 Prepararea cu inductie

Spre deosebire de prepararea conventionald, prepara-
rea cu inductie prezinta cateve diferente si o serie de
avantaje, precum economisirea de timp la coacere si

prajire, economisirea de energie, precum Si asigurarea
unor procese de ingrijire si curdtare mai usoare.
Aceasta asigura, de asemenea, un control mai bun al
caldurii, deocarece caldura este generata direct la vasul
de gatit.

7.4 Vas de gatit

Lista cu vasele de gatit recomandate este disponibild
pe site-ul web oficial www.bosch-home.com.
Informatii suplimentare referitoare la vasele de gatit
adecvate. — Pagina 24

7.5 Setarea modului de functionare

Aparatul este livrat din fabricd cu regimul de functiona-
re cu aer recirculat presetat.

Daca plita este instalata cu orificiul de evacuare a aeru-
lui orientat spre exterior, configurati setarea =/ 7 in
acest mod. Pentru mai multe informatii, consultati capi-
tolul

- "Setarile de baza", Pagina 31

8 Utilizarea de baza

8.1 Conectarea si deconectarea plitei

» Conectali si deconectatfi plita cu ajutorul comutato-
rului principal @.
Daca toate zonele de gatit sunt deconectate pentru
mai mult de 20 secunde, plita se deconecteaza
automat.

ReStart

» Daca conectati aparatul in primele 4 secunde de la
deconectare, plita va fi pusa in functiune cu setarile
anterioare.

8.2 Setarea zonelor de gatit

Pentru a selecta treapta de putere selectabila dorita,
atingeti + sau —.

Fiecare treapta de putere are o treapta intermediara.
Aceasta este marcata cu un punct.

Treapta de putere

]

i Treapta de putere cea
mai mica

i Treapta de putere cea
mai mare

Selectarea zonei de gatit si treptei de putere
1. Pentru a selecta zona de gatit, atingeti O/~
2. In urmétoarele 10 secunde, alegeti treapta de pute-
re:
- Atingeti + pentru a activa treapta de putere 5.
- Atingeti — pentru a activa treapta de putere 4.
v Treapta de putere este setata.
Nota: Daca pe zona de gatit nu se afla niciun vas sau
daca oala nu este adecvata, indicatorul treptei de pute-
re selectate se aprinde intermitent. Zona de gatit se de-
conecteaza dupa un anumit interval de timp.
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QuickStart

» Daca ridicati vasul de gatit de pe plita Thainte de co-
nectarea acesteia, acesta este detectat in momentul
conectarii si este selectata automat zona de gatit
corespunzatoare. Apoi, n urmatoarele 20 de secun-
de, selectati treapta de putere, in caz contrar, plita
se va deconecta.

Modificarea treptei de putere si deconectarea

zonei de gatit

1. Selectali zona de gatit.

2. Atingeti + sau — pané cand apare treapta de pute-
re doritd. Pentru a deconecta zona de gétit, setati L.

Deconectarea automata a zonei de gatit

Atingeti timp de 3 secunde simbolul zonei de gatit. Zo-
na de gatit se deconecteaza.

8.3 Recomandari privind fierberea

Tabelul indicé ce treapta de putere (—==) este adecva-
ta pentru un anumit aliment. Durata de preparare

(® min) poate varia in functie de tipul, greutatea, grosi-
mea si calitatea alimentelor. Pentur preincazire, setati
treapta de putere 8 - 9.

_== O min

Topire

Unt, miere, gelatina 1-2 -
incélzire si mentinere calda

Carnéaciori fierti' 3-4 -
Decongelare si incalzire

Spanac, congelat 3-4
Posare, inabusire

' F&r& capac
2 Preincalzire la treapta de preparare 8 - 8.

15-25




Sistem de comanda a ventilatiei ro

—== ® min —== ® min
Galuste de cartofi 4,-5, 20 - 30 Piept de pasare (grosime de 2 5-6 10-20
Sosuri batute, de exemplu, sos 3 -4 8-12 cm)
Bernaise, sos Hollandaise Hamburgeri (2 cm grosime) 6-7 10-20
Fierbere, preparare cu aburi, Peste si file de peste, pane 6-7 8-20
flerbere Inabusita Crabi si creveli 7-8 4-10
Orez, cu cantitate dubld de apd_2. - 3 15- 30 Sotarea legumelor i a ciuperc- 7 - 8 10 - 20
Cartofi fierti in coaja 4,-5 25-35 lor proaspete
Paste ' 6-7 6-10 Preparate congelate, de exem- 6 -7 6-10
Supe 3. - 4. 15 - 60 plu, preparate la tigaie
Legume 2 .3 10 - 20 Omleta (prajire consecutiva) 3.-4. 3-10
Tocand in oala sub presiune 4.-5 - Prajire, 150-200 g per portie in

PR 1-2 | de ulei, prajire in portii’

Preparare inabusita Produse congelate, de exe,m 8-9
Fript“r‘? fndbusita 4-5 60 - 100 olu, cartofi pai, crochete de pui
Gulas 3-4 50 - 60 Legume, ciuperci, pane sauin 6-7 -
Preparare iné_bl:lgité/PI:éj_ire cu aluat cu bere sau tempura
O cantitate mica de grasime Produse mici de patiserie, de ~ 4-5 -
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 exemplu, gogosi/berlineze,
Friptura (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 fructe in aluat cu bere
' Fara capac ' Fara capac

2 Preincélzire la treapta de preparare 8 - 8.

2 Preincélzire la treapta de preparare 8 - 8.

9 Sistem de comanda a ventilatiei

Zona de gatit dispune de un sistem de evacuare a ae-
rului, care este integrat in plita.

Functiile pentru controlul sistemului de evacuare a ae-
rului sunt descrise in continuare.

Puteti modifica in orice moment setarile din fabrica.

- "Setdrile de baza", Pagina 31

Nota: Pentru a optimiza puterea, utilizali vase de gatit
joase. La vasele de gatit nalte, asezati capacul in pozi-
tie Inclinata.

9.1 Modul de pornire automata a ventilatiei

Daca alocati primei zone de gatit o treapta de putere,
sistemul de evacuare a aerului Incepe sa functioneze
automat. Treapta de ventilatie se aprinde pe indicatorul
ventilatiei.

Dupa aceasta pornire automata, puteti modifica treapta
de ventilafie.

— "Modificarea sau deconectarea sistemului de ventila-
tie", Pagina 29

9.2 Sistem de comanda a ventilatiei

Placa cu circuite imprimate dispune de 3 trepte de ven-
tilatie.

Pornirea sistemului de ventilatie

1. Apasati pe .

v Sistemul de ventilafie se activeaza cu treapta de pu-
tere presetata.

2. Selectati treapta de ventilatie dorita cu ajutorul sim-
bolurilor + si —.

v Treapta de putere a sistemului de ventilafie se aprin-
de.

Nota: Daca ati setat o durata de preparare sau o dura-
t& de temporizare la ceasul cu alarma, atingeti & pen-
tru a afisa treapta de ventilatie.

Modificarea sau deconectarea sistemului de
ventilatie

1. Apasati pe .

2. Selectati treapta de ventilatie doritd sau adaptati-o la

rn
[N

9.3 Treapta de ventilatie intensiva

Exista o treapta de ventilatie intensiva, in cazul careia
sistemul de ventilatie functioneaza pentru scurt timp cu
O putere mai mare.

Conectarea treptei intensive

1. Apasati pe .

2. Selectati treapta de ventilatie 3, iar apoi atingeti
BOOST A,

v Afisajul & se aprinde.
Nota: Dupa aproximativ 8 minute, aparatul comuta
automat inapoi la treapta de ventilatie 3.

Modificarea sau deconectarea treptei intensive
1. Apasati pe .
2. Selectati treapta de ventilatie doritd sau adaptati-o la

rn
[N

9.4 Postfunctionarea ventilatorului pentru
asigurarea ventilatiei

Sistemul de ventilatie continua s& functioneze pentru
cateva minute dupa ce zona de gatit este deconectata
prin intermediul comutatorului principal.
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ro CombiZone

Conditia necesara este ca zona de gatit sa fie conecta-
ta de cel putin un minut, iar sistemul de ventilafie sa fie
in functiune.

Dupa expirarea duratei corespunzatoare, acesta se de-
conecteaza automat. Aceastd duratd depinde de modul
de functionare presetat al aparatului.

Céand sistemul de ventilatie este conectat, treapta de
ventilajie este aprinsa. Il puteti deconecta in orice mo-
ment, apasand pe k.

10 CombiZone

Aceasta permite combinarea a doua zone de gatit de
aceeasi dimensiune, prin conectarea in ambele zone a
aceleiasi trepte de putere. Aceasta este conceputa in
special pentru prepararea cu un vas alungit.

Functia permite prepararea cu un vas de gatit asezat
pe o zona de gétit si pe care, pentru mai mult confort,
il puteti deplasa de pe o zona pe alta. In acest caz,
mentineti pentru ambele zone aceeasi treapta de pre-
parare si aceleasi setari.

10.1 Asezarea vasului de gatit
Utilizati vase de gatit care se potrivesc cu zonele de

gatit.
fﬁ\ .
. O
S ¢

10.2 Activarea CombiZone

1. Selectatli zonele de gatit si setati treapta de prepara-
re.

2. Atingeti =

v @ se aprinde, iar treapta de preparare este afisata
pe afisajele ambelor zone de gatit.

10.3 Dezactivarea CombiZone

» Atingeti =
v Cele doua zone de gatit functioneaza in continuare
independent una fata de cealalta.

11 Functiile de timp

Plita dispune de mai multe functii de reglare a duratei
de preparare:

= Temporizator pentru oprire

= Temporizatorul

11.1 Temporizator pentru oprire

Permite programarea unei durate de preparare pentru
0 zona de gatit si deconectarea automata a acesteia
dupa expirarea duratei de timp setate.

Programarea duratei de preparare

1. Alegeti zona de gatit si treapta de preparare dorita.

2. Atingeti ©.

v Afisajul » al zonei de gatit se aprinde.

3. Setati durata de preparare cu + sau —.

v Incepe derularea timpului.

Observatii

®  Putetli seta automat aceeasi duratd de preparare
pentru toate zonele de gatit. Pentru mai multe infor-
matii, consultai
- "Setdrile de baza", Pagina 31.

®m  Daca selectati functia CombiZone pentru zona de
gatit combinata, durata setatd este aceeasi pentru
ambele zone de gatit.
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Modificarea sau stergerea duratei de preparare

1. Selectati zona de gatit.

2. Atingeti ©.

3. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +
sau — sau setati G4,

11.2 Temporizatorul

Permite activarea unui temporizator cu o durata de la 0
pana la 99 min. Aceasta functie este independenta de
zonele de gatit si de alte setari. Zonele de gatit nu se
deconecteaza automat.

Setarea ceasului de bucatarie cu alarma

1. Selectati zona de gatit si atingeti de doua ori .
v *de langa & se aprinde.

2. Selectati timpul dorit cu + sau —.

v Incepe derularea duratei.

Modificarea sau stergerea duratei setate la

temporizator

1. Atingeti de mai muilte ori ® pana cand afisajul * de
langa & se aprinde.

2. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +

[nlnl

sau — sau setati .



PowerBoost ro

12 PowerBoost

Cu aceasta functie puteti incalzi cantitati mari de apa
ntr-un timp mai scurt decéat cu 5.

Aceasta functie este disponibila pentru toate zonele de
gatit atunci cand cealalta zona din acelasi grup nu este
in functiune.

In caz contrar, pe afisajul zonei de gatit selectate se
vor aprinde intermitent & si 5. Apoi, 9 este reglat auto-
mat, fara a activa funcfia.

Pentru conectare, selectati o zona de gatit si treapta de
preparare 5. Apoi apasati pe BOOSTR.

Pentru deconectare, selectati o zona de gatit si atingeli
— pentru a selecta treapta de preparare dorita.

_ .
Nota: In cazul functiei CombiZone, puteti activa functia

numai atunci cand utilizai cele doua zone de gatit in-
dependent una fata de cealalta.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Plita este prevazuta cu un sistem de siguranta impotri-
va accesului copiilor. Acesta previne conectarea plitei
de cétre copii.

Pentru a putea conecta functia, plita trebuie sa fie de-
conectata.

Daca atingeti &= pentru 4 secunde, activali sau dezac-
tivati sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor.
Daca doriti sa activati functia de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor la fiecare deconectare a plitei, consulta-
ti informatiile suplimentare din sectiunea Setérile de ba-
za — Pagina 31.

14 Deconectarea individuala de siguranta

Deconectarea automata este activata atunci cand o zo-
na de gatit este in functiune pentru o perioada lunga
de timp si in acest interval nu este modificata nicio se-
tare. Zona de gatit afiseazé F& si se deconecteaza.

Durata de la 1 pana la 10 ore depinde de treapta de
putere selectata.

Pentru a coencta zona de gatit, apasati o tastd oareca-
re.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

necesatr.

Indicator Setare Valoare
ci Sistemul de siguranta impotriva accesului co- & - Manual.!
piilor i Automat.
c — Deconectat
cc Semnale sonore {1 — Semnalul de confirmare si semnalul de operare

gresita sunt dezactivate.

i — Numai semnalul de operare gresita este activat.
£ — Numai semnalul de confirmare este activat.

3 - Toate semnalele sonore sunt conectate .

ch Oprirea automata a zonelor de gatit. 00 - inchis.’
{489 - Minute pana la deconectarea automata.
ch Durata semnalului sonor de finalizare a dura- { - 10 secunde '
tei setate la temporizator 2 - 30 de secunde
3 -1 minut

' Setare din fabricd
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ro Setarile de baza

Indicator Setare Valoare
cl Limitarea puterii 0 - Deconectat. Puterea maxima a plitei '.
Permite, daca este necesar, limitarea puterii /- 1000 W. Putere minima.
totale a plitei, in functie de conditiile din in- {i.-1500 W.
stalatia dumneavoastra electrica. Setarile dis- ...
ponibile depind de puterea maxima a plitei. 3 - 3000 W. Recomandare pentru 13 A.
Datele exacte sunt specificate pe placuta cu 3. - 3500 W. Recomandare pentru 16 A.
date tehnice. Cand functia este activa, iar pli- 4 - 4000 W.
ta atinge limita de putere reglata, se afiseazd 4. - 4500 W. Recomandare pentru 20 A.
_ si nu mai puteti selecta trepte de putere
mai mari. 9 - Puterea maxima a plitei.
cd Timpul de selectare a zonei de gatit 0 - Nelimitat: Puteti seta in orice moment ultima zon& de
gatit selectata fara a trebui s& o selectati din nou.’
{ - Limitat: Puteti seta ultima zona de gatit selectata in
decurs de 10 secunde de la selectare. Dupa care trebu-
ie sa selectati din nou zona de gatit inainte de a efectua
noi setari.
cic Testarea vaselor de gatit 0 - Neadecvat.
Cu ajutorul acestei funciii puteti testa calita- - Nu este optim.
tea vasului de gatit. £ - Adecvat.
c Setali regimul recirculare a aerului sau de U - Configurati functionarea cu regimul de recirculare a
evacuare a aerului. aerului.’
i - Configurati functionarea cu regimul de evacuare a ae-
rului.
c g Setarea modului de pornire automata l - Deconectat.
! — Conectat'
ccd Setarea functionarii inertiale L - Deconectat.
Dacé plita functioneaza in regimul de evacu- - Conectat :
are a aerului, sistemul de ventilatie se conec-
teaza timp de aproximativ 6 minute cu treap-
ta de putere.
Daca plita functioneaza in regimul de recircu-
lare a aerului, sistemul de ventilatie se co-
necteaza timp de aproximativ 30 de minute
cu treapta de putere.
Functia de functionare inerfiala se deconec-
teaza automat dupa acest interval de timp.
cid Revenirea la setérile din fabrica I - Setari personalizate .

[

i - Setdri din fabrica.

' Setare din fabrica

15.2 Pentru setarile de baza

Cerinta: Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Pentru a conecta plita, atingeti ©.

2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti &= timp de 4
secunde.

Informatii despre produs Indicator
Lista unitatilor tehnice de service (TK) I ¢
Numarul de fabricatie Fd
Numaérul de fabricatie 1 =
Numarul de fabricatie 2 05

v Primele patru afisaje reprezinta informatii despre
produs. Atingeti + sau — pentru a vizualiza afisajele
individuale.
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3. Pentru a accesa setarile de baza, atingeti C=.

v c si { se aprind alternativ, precum si & ca valoare
presetata.

4. Atingeti in mod repetat C= pana cand este afisata
functia dorita.

5. Selectati valoarea doritd cu + sau —.

6. Atingeti C= timp de 4 secunde.

v Setarile sunt memorate.

15.3 Parasirea setarilor de baza
» Pentru a deconecta plita, atingeti .
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16 Testarea vaselor de gatit

Calitatea vasului de gatit are o influentd majora asupra
rapiditatii si rezultatului procesului de preparare.

Cu ajutorul acestei functii puteti testa calitatea vasului
de gatit.

Inainte de verificare, asigurati-va ca dimensiunea bazei
vasului de gatit corespunde cu dimensiunea zonei de
gatit utilizate.

Accesul se realizeaza prin intermediul setarilor de ba-
za. — Pagina 31

16.1 Efectuarea Testarea vaselor de gatit

1. Asezali vasul de gatit, umplut cu o cantitate de
aproximativ 200 ml de apa, la temperatura camerei,
in centrul zonei de gatit care se potriveste cel mai
bine cu dimensiunea bazei vasului de gatit.

2. Accesati setdrile de baza si selectati c /2.

3. Atingeti + sau —. In zonele de gétit se aprinde inter-
mitent indicatorul —.

v Functia este activata.

v Dupa 10 secunde, pe indicatoarele zonelor de gatit
este prezentat rezultatul.

16.2 Verificarea rezultatului

In tabelul urmator puteti consulta rezultatul cu privire la
calitatea si rapiditatea si rapiditatea procesului de pre-
parare.

Rezultatul

,'_-,' Vasul de gatit nu este adecvat pentru zona de ga-
tit si de aceea nu se incalzeste.

]

{ Vasul de gatit se incalzeste mai lent decét se pre-
conizase, iar procesul de preparare nu decurge
optim.

,:" Vasul de gatit se Incalzeste corect si procesul de

preparare este in regula.

Nota: In cazul unor rezultate nesatisficatoare, asezati
vasul de gatit pe o zona de gatit mai mica daca este
necesar.

Pentru a activa functia, atingeti + sau —.

17 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

17.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si dispozitivul

pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile

de service, din comert sau din magazinul online

www.bosch-home.com.

ATENTIE!

Produsele de curatare inadecvate pot deteriora supra-

fata aparatului.

» Nu folositi niciodata produse de curatare inadecva-
te.

» Nu folositi produse de curatare cat timp plita este in-
ca fierbinte. Aceasta actiune poate duce la patarea
suprafetei.

Produse de curatare neadecvate

m Detergent de vase nediluat

m Detergent pentru masina de spalat vase

= Produse de curatare abrazive

®  Produse de curdtare agresive, de ex. spray pentru

cuptoare sau agenii de indepartare a petelor

Bureti abrazivi

= Aparate de curatat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

17.2 Curatarea plitei

Curatali plita dupa fiecare utilizare, pentru a evita arde-
rea resturilor de la gatit.

Cerinta: Plita trebuie sa fie rece. Numai in cazul inde-
partarii petelor de zahar, amidon din orez, material
plastic sau folie de aluminiu, nu asteptaii ca plita sa se
raceasca.

1. Tndepértati depunerile persistente de murdarie cu
ajutorul unei raclete pentru geamuri.
2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru supra-
fete vitroceramice.
Respectali indicatiile privind curatarea de pe amba-
lajul produsului de curatare.
Recomandari
= Pentru obtinerea unor rezultate de curatare opti-
me, utilizati un burete special pentru suprafete vi-
troceramice.
= Mentindnd curatd baza vasului de gatit, mentinefi
starea optima a suprafetei plitei.

17.3 Curatarea profilelor

Dupa utilizare, curatati profilele daca acestea sunt mur-
dare sau patate.

Nota: Nu utilizati raclete pentru geamuri.

1. Curafati-le cu o soutie calda de apa cu detergent si
cu o lavetd moale.
Spalati bine buretii noi inainte de utilizare.
2. Uscati-le cu o lavetd moale.
Nota: Daca aparatul este dotat cu profile laterale inlo-
cuibile, purtati manusi de protectie atunci cand le extra-
geti.

17.4 Filtru pentru grasimi

Filtrele pentru grasimi retin particulele de grasime din
aburii din bucatarie. Filtrul consta dintr-un recipient si
doua filtre pentru grasimi, care sunt demontabile. Frec-
venta de curdtare depinde de cantitatea si tipul grasimii
utilizate in timpul prepararii. Pentru a asigura o functio-
nare optima, curatati filtrele pentru grasimi atunci cand
depunerile de grasime sunt vizibile sau cel putin o data
pe luna.
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Curatare si ingrijire

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Depunerile de grasime din filtrul pentru grasimi se pot
aprinde.

>

Nu puneti niciodata aparatul in functiune daca filtrul
pentru grasimi nu este montat.

Curatali cu regularitate filtrul pentru grasimi.

Nu lucrati niciodata cu flacari deschise in apropie-
rea aparatului (de exemplu, nu flambati).

ATENTIE!
Prin cadere, filtru pentru grasimi poate deteriora zona

de

»

34

gatit de dedesubt.

Sprijinifi cu 0 mana parte inferioara a filtrului pentru

grasimi.

Scoateti filtrele pentru grasimi.

- Q@Grasimea se poate acumula in partea inferioara,
in recipient. Pentru a evita scurgerea grasimii, nu
inclinati filtrele pentru grasimi.

Demontati componentele filtrelor pentru grasimi.

Curatati filtrele pentru grasimi in masina de spalat
vase sau manual.

— "Curdtfarea manuala a filtrelor pentru grasimi”,
Pagina 34

— "Curatarea filtrelor pentru grasimi in masina de
spalat vase", Pagina 34

Daca este necesar, scoateti filtrul de neutralizare a
mirosurilor neplacte sau filtrul acustic si curatali inte-
riorul aparatului.

Daca in interiorul aparatului patrund corpuri straine,
indepartati-le si asigurati-va ca accesul la recipientul
de preaplin nu este blocat.

Stergeti interiorul aparatului utilizadnd o solutie de
apa cu detergent si o laveta.

Dupéa curatare, introduceti la loc filtrele uscate pen-
tru grasimi.

Curatarea manuala a filtrelor pentru grasimi

1.
2.

o oA W

Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.

Inmuiati filtrele pentru grasimi intr-o solutie fierbinte

de apa cu detergent.

- Curatali cu o perie filtrele pentru grasimi. Nu utili-
zali produse de curafare agresive, cu continut de
acizi sau de lesie.

— In cazul depunerilor persistene de murdarie, utili-
zati un produs special pentru dizolvarea grasimi-
lor. Produsele pentru dizolvarea grasimilor pot fi
achizitionate de la unitatea de service, din maga-
zinul online sau din comertul de specialitate.

Clatiti bine filtrele pentru grasimi.

Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.

Montati piesele filtrelor pentru grasimi.

Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in

aparat.

Curatarea filtrelor pentru grasimi in masina de
spalat vase

1.
2.
3.

Scoateti filtrele pentru grasimi.

Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.

Pozitionali lejer piesele filtrului pentru grasimi in inte-
riorul masinii de spalat vase, fara a le fixa.

Filtrele pentru grasimi care prezinta depuneri persis-
tente nu trebuie sa fie curdtate impreuna cu vasele.
Nu utilizati produse de curatare agresive, cu conti-
nut de acizi sau de lesie.

Pornifi masina de spalat vase. Atunci cand reglafi
temperatura, selectati o valoare de maxi-

mum 70 °C.

Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.

Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in
aparat.



17.5 Filtru de eliminare a mirosurilor
neplacute sau filtru acustic

Filtrele de neutralizare a mirosurilor neplacute si filtrele
fonice pot fi achizifionate din comertul de specialitate,
de la unitatea de service abilitata sau din magazinul
online.

Observatii

m Daca pe aparat este afisat un avertisment, inlocuiti
filtrul de neutralizare a mirosurilor neplacute.
- "Resetarea indicatorului de saturare”, Pagina 35

m |nlocuiti filtrele fonice atunci cand acesta se murda-
resc.

Cerinta: Pentru a asigura o functionare optima, folositi

numai filtre originale.

1. Scoatelfi filtrele pentru grasimi.

2. Scoateti cele 4 filtre de neutralizare a mirosurilor ne-
placute sau filtrele fonice si eliminati-le corespunza-
tor ca deseuri.

3. Introduceti doua filtre noi de neutralizare a mirosuri-
lor nepldcute sau filtrele fonice n partile stanga si
dreapta ale aparatului si impingeti-le spre inainte.

Curatare si ingrijire  ro

4. Introduceti celelalte filtre de neutralizare a mirosuri-
lor neplacute sau filtre fonice in partile stanga si dre-
apta ale aparatului si impingeti-le spre Tnainte.

5. Introduceti filtrul pentru grasimi Tn aparat.

Resetarea indicatorului de saturare

Dup& oprirea aparatului, se aprinde F.

1. Inlocuiti filtrul de neutralizare a mirosurilor neplacu-
te.
- "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau fil-
tru acustic”, Pagina 35

2. Mentineti ap&sat & pana cand este emis un semnal
sonor.

v F nu se mai aprinde. Indicatorul filtrului de neutrali-
zare a mirosurilor neplacute este resetat.

17.6 Curatarea recipientului de preaplin

Recipientul de preaplin colecteaza lichidele sau obiec-
tele care patrund de sus in aparat.
Cerinta: Aparatul este racit, iar idnicatorul de caldura
reziduala se stinge.
1. Prindeti ferm cu o mana recipientul de preaplin si
desurubali-l cu cealaltd mana.
- Pentru a evita scurgerea lichidului, nu inclinati re-
cipientul de preaplin.

2. Goliti recipientul de preaplin si clatiti-l.

3. Daca este necesar, desfiletati surubul si curafati re-
cipientul de preaplin, fara surub, in masina de spalat
vase.

4. Dupa curafarea recipientului de preaplin, ingurubati-l
ferm la loc.

5. Asigurati-va ca accesul la recipientul de preaplin nu
este blocat.

Daca raman obiecte in interiorul aparatului, scoateti-
le dupa ce aparatul s-a racit. Pentru aceasta, de-
montati filtrul pentru grasimi.
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18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 37

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua elec-
trica sau cablul de racordare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie inlocuit cu un cablu de ali-
mentare la reteaua electrica special, care poate fi
achizitionat de la producator sau de la unitdtile ser-
vice abilitate ale acestuia.

18.2 Indicatiile de pe afigaj

18.1 Avertizari
Observatii

Atunci cand pe indicatoare apare £, mentineti apa-
sat senzorul zonei de gatit corespunzatoare pentru
a putea citi codul de eroare.

In cazul in care codul de eroare nu figureaza in ta-
bel, deconectali plita de la reteaua de alimentare cu
energie electrica, asteptati 30 de secunde, iar apoi
reconectati-o. Daca indicatorul se aprinde din nou,
contactati unitatea de service abilitata si specificati
cu exactitate codul de eroare.

In cazul in care se produce o eroare, aparatul nu
porneste in modul standby.

Pentru a proteja componentele electronice ale apa-
ratului impotriva supraincalzirii sau socurilor electri-
ce, plita ar putea reduce temporar puterea treptei
de putere.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Nu este aprins niciun Alimentarea cu energie electrica este intrerupta.
indicator.

» Verificati cu ajutorul altor aparate electrice daca s-a produs o pana de curent.

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectali aparatul conform schemei de conexiuni.

Defectiune la sistemul electronic

» Daca defectiunea nu poate fi remediata, apelali la unitatea tehnica de service abilitata.

Sistemul de ventilatie
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectali aparatul conform schemei de conexiuni.

Indicatoarele se
aprind intermitent.

Panoul de comanda este umed sau este acoperit de un obiect.
» Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul respectiv.

=

Filtrul pentru mirosuri este saturat sau se aprinde indicatorul de saturare, chiar daca filtrul a
fost inlocuit.
» Tnlocuiti filtrul sau resetati indicatorul de saturare a filtrului. Pentru mai multe informatii,
consultati capitolul
— "Curdtare si ingrijire", Pagina 33.

FZ2,FH E 0I5 E B Sistemul electronic este supraincalzit si a deconectat una sau toate zonele de gétit.
T C ™~ . A A . . o - . . . . o
cui, £ 8208 » Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Apoi, atingeti o tasta oarecare

de pe panoul de comanda.

F5 + Treapta de pute-
re si semnalul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gatit fierbinte. Din acest motiv, sistemul

electronic se poate incalzi excesiv.

» Ridicali vasul de gatit. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp dupa aceea. Puteli
continua procesul de preparare.

F5 si semnalul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gétit fierbinte. Pentru protejarea sistemului

electronic, zona de gatit a fost deconectata.

» Ridicali vasul de gatit. Asteptati cateva secunde. Atingeti o suprafatd de comanda oare-
care. Dupa stingerea afisajului de eroare, se poate continua procesul de preparare.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Fi/FG Plita este supraincalzita si a fost deconectata in vederea protejarii suprafetei de lucru.
» Asteptali pana cand sistemul electronic s-a racit suficient, iar apoi reconectali zona de
gatit.
FB Zona de gatit a fost in functiune pentru o perioada mai lunga de timp, fara intrerupere.

» Deconectarea individuald de siguranta este activat. Pentru activarea zonei de géatit, atin-

geti o tasta oarecare pentru a deconecta afisajul.

£ S000/ESDID

Tensiunea de functionare este incorecta si in afara domeniului normal de functionare.

» Contactati furnizorul de energie electrica.

[N/ NIl InNN}
[ X {R]N] Egu "

Plita nu este conectatd corect.

» Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Conectati plita con-

form schemei de conexiuni.

[
]

Modul Demo este activat.

» Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Asteptati 30 de secun-
de si conectati plita. In urmatoarele 3 minute atingeti un senzor oarecare. Modul Demo

este dezactivat.

18.3 Zgomote normale produse de aparat

Ocazional, aparatul cu inductie poate produce zgmote
sau vibratii precum bézait puternic, faséituri, pocnituri,
zgomote de ventilator sau zgomote ritmice.

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separali cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

By

20 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate In cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienii le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta cu date tehnice se afla:

m  pe certificatul aparatului.

m pe partea frontald inferioara a plitei.
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Numarul produsului (E-Nr.) este specificat pe suprafata
din vitroceramica Glaskeramik. Indexul unitailor de ser-
vice (KI) si numarul de fabricatie (FD) sunt specificate
in cadrul setarilor de baza — Pagina 317 .

>

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

21 Preparatele de verificare

Aceste recomandari de reglare au fost intocmite pentru
institutiile de verificare, in vederea facilitarii testarii apa-
ratelor noastre. Testele au fost efectuate cu seturile
noastre de vase pentru plitele cu inductie. Daca este
necesar, aceste seturi de accesorii pot fi achizitionate
ulterior din comeriul de specialitate, prin intermediul
unitatilor noastre de service sau din magazinul nostru
online.

21.1 Topirea glazurii

Ingrediente: 150 g de ciocolata neagra (55% cacao).
m  Qala cu diametrul de 16 cm, fara capac
— Fierbere: Treapta de putere 1.

21.2 incalzirea si mentinerea la cald a
tocanei de linte

Reteta conform DIN 44550
Temperatura initiala de 20 °C
Incalzire, fara amestecare
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, cantitate:
450 g
- Incéalzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.
= Qald cu diametrul de 20 cm, cu capac, cantitate:
800 g
- Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.

21.3 incalzirea si mentinerea la cald a
tocanei de linte

De exemplu: Diametru al boabelor de linte de 5-7 mm.
Temperaturd initiald de 20 °C
Amestecati dupa 1 min. de incalzire
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, cantitate:
500 g
- Incalzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.
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= Qala cu diametrul de 20 cm, cu capac, cantitate:
1 kg
- Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
- Fierbere indelungata: treapta de putere 1.

21.4 Sos Béchamel

Temperatura laptelui: 7 °C

= Qala cu diametrul de16 cm, fara capac, ingrediente:
40 g de unte, 40 g de faing, 0,5 | de lapte cu 3,5%
confinut de grasime si un varf de lingurita de sare

Prepararea sosului Béchamel

1. Topiti untul, incorporati faina si sarea si incalziii
amestecul.
- Incalzire: Durata de 6 min., treapta de putere 2

2. Adaugati laptele peste rantas si amestecati continuu
pana cand incepe sa fiarba.
- Incalzire: Durata de 6 min. 30 sec., treapta de

putere 7

3. Cand sosul Béchamel incepe sa fiarba, mai lasati-l
2 minute pe zona de gatit, amestecand continuu.
- Fierbere indelungata: treapta de putere 2

21.5 Prepararea orezului cu lapte intr-un vas
acoperit cu capac

Temperatura laptelui: 7 °C
1. Incalziti laptele pana cénd acesta incepe sa se
umfle. Incalziti intr-un vas fara capac. Amestecati dupa
10 min. de incélzire.
2. Setali treapta de putere recomandata si adaugati in
lapte orezul, zaharul si sarea.
Timpul de preparare, inclusiv incalzire, aprox. 45 min.
= Qala cu diametrul de 16 cm, ingrediente: 190 g de
orez cu bob rotund, 90 g de zahar, 750 ml de lapte
cu 3,5% continut de grasime si 1 g de sare
— Incalzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de
putere 8.
- Fierbere indelungata: treapta de putere 3



m  Qald cu diametrul de 20 cm, ingrediente: 250 g de
orez cu bob rotund, 120 g de zahar, 1 | de lapte cu
3,5% continut de grasime si 1,5 g de sare
— Incalzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de

putere 8.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 3, ames-
tecati dupa 10 min.

21.6 Fierberea orezului cu lapte intr-un vas
neacoperit cu capac

Temperatura laptelui: 7 °C

1. Adaugati ingredientele in lapte si incalziti-l

amestecand continuu.

2. Cand laptele atinge o temperaturéd de aproximativ 90

°C, selectatli treapta de fierbere recomandata si lasati-l

sa fiarba usor la o treapta redusa timp de aproximativ

50 de minute.

m  Qala cu diametrul de 16 cm, fara capac, ingredien-
te: 190 g de orez cu bob rotund, 90 g de zahar,
750 ml de lapte cu 3,5% continut de grasime si 1 g
de sare
— Incélzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de

putere 8.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 3

= (Qala cu diametrul de 20 cm, fara capac, ingredien-
te: 250 g de orez cu bob rotund, 120 g de zahar,

1 I de lapte cu 3,5% continut de grasime si 1,5 g de

sare

— TIncélzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de
putere 8.

— Fierbere indelungata: treapta de putere 2.

21.7 Fierberea orezului

Reteta conform DIN 44550
Temperatura apei: 20 °C
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, ingerdiente:
125 g de orez cu bob lung, 300 g de apa si un varf
de lingurita de sare
— Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 2
= Qala cu diametrul de 20 cm, cu capac, ingerdiente:
250 g de orez cu bob lung, 600 g de apa si un varf
de lingurita de sare
— Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 2.

21.8 Prajirea pulpelor de porc

Temperatura initiala a pulpei: 7 °C

m Tigaie cu diametrul de 24 cm, fara capac, ingredien-
te: 3 pulpe de porc, greutate totala de aproximativ
300 g, grosime de 1 cm, si 15 g de ulei de floarea-
soarelui
— Incélzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de

putere 9

— Fierbere indelungata: treapta de putere 7

Preparatele de verificare ro

21.9 Prepararea clatitelor

Retetd conform DIN EN 60350-2
= Tigaei cu diametrul de 24 cm, fara capac, ingerdien-
te: 55 ml de aluat pentru clatite
— Incalzire: Duratd de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 7

21.10 Prajirea cartofilor pai congelati

m  Qald cu diametrul de 20 cm, fara capac, ingredien-
te: 2 | de ulei de floarea-soarelui. Pentru fiecare pro-
ces de arajire: 200 g de cartofi congelati, cu grosi-
mea de 1 cm.

— Incalzire: TReapta de putere 9, pana cand uleiul
atinge temperatura de 180 °C.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 9
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