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1 Be3onacHocCT

CnasBaiite ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.

® 3anasete pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
TOoBaTa MHMopmaLma, 3a No-HaTaTblHA
crnpaBka WUnn 3a cneapawmnte coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypena B Cnydan Ha noBpe-
Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHa3HaueHue

Camo cneunanmanpaHd ekcrnepTeH NepcoHa
MOXe [a CBbpaBa ypena 6e3 wwekep. [Npun nos-
peau nopaan HempasWIHO CBbP3BaHEe MpaBo-
TO Ha rapaHuma oTnaja.

CamMo npu Ka4yeCTBeHO BrpaxaaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBOpeH 3a 6e3ynpeyYHoTo MYyHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 MPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKMW.

® o[ Haal30p. HenpekbcHATO criefeTe Kbeu-
Te NPOLECK Ha rOTBEHE.

® B JOMakMHCTBOTO 1 Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWNA, KATO Hanp.: B KyXHW 3a CNYyXUTen B
MarasuHu, opucuK 1 Apyru TbProBCKN 30HW;
B CE/ICKOCTOMAHCKN NMOMELLEHUA; OT K/INEH-
TV B XOTE€AU W APYITY XUMINLWHW NAOLWN; B
ManKu XoTesan OT Tuna "nerno un 3akycka'.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton € npoaykT OT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauaBsa, ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHK C LIEN 3aTOM/IAHE Ha
XpaHuTtenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypeabT € noaxoasll 3a ynotpeda B yacTHU A0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

To3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 15 roanHu 1 oT nua ¢ Hamasie-
HU PUBUYECKN, CETUBHU UIN YMCTBEHU CMO-
COOHOCTU UAN NIUMnca Ha ONUT U/Wnu 3HaHuA,
ako ca noj HabntoaeHue Unm ca MHCTPYKTUpa-
HN OTHOCHO ©e3onacHarta ynoTpebda Ha ypeaa
n ca pasbpanu npoustTmyawmuTe ot ynotpebda-
Ta ONacHOCTMW.

Ieuata He TpAGBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT cTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Ja ce U3BbPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kadern.



1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHaBaHUTE B Kamepara 3a roTBeHe 3ana-

AMMK NpeaMeTn Morar ga ce 3anandt.

» Hukora He cbxpaHABanTe 3ananvmmn npea-
METWN B Kamepara.

» AKO nma auMm, ypedbT TpAadBa Aa ce U3K/to-
4y MW WencensT Aa ce U3Ternn n Bpararta
[la ce OCTaBM 3aTBOPEHa, 3a Aa ce 3aaywar
EeBEeHTya/IHUTe MaaMbLu.

OcTatbunTe OT XpaHa, Ma3HuHaTa 1 COKbT OT

neyeHeTo MoraT [a ce 3ananar.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarTe rpyébute 3a-
MbpCABaHNA OT Kamepara, OT HarpesaTesn-
HUTE eNIeMEHTUN U NPUHAAIEXHOCTUTE.

MperpaBaHeTo Ha ypeaa MOxXe Aa Npean3Bu-

Ka noxap.

» Hukora He MOHTUpanTe ypena 3aa Aekopa-
TUBHa BpaTa WUnun Bpata Ha Lkad.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo BpemMe Ha ynoTpebda ypeabT U Herosute

JOKOCBALLM Ce YaCTh ca ropeLum.

» lI3nckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nlderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTesIHUTE efleMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu
TpAadBa ga cToAT Aaneu.

[MpuHaaNexxHOCTUTE UK Ccbaa Ce Haropeuls-

BaT MHOrO.

» BuHaru nasaxganTte ropewmte npuHaaiex-
HOCTU WM CbAOBE C TOMI03ALMTHU PbKa-
BMLM OT Kamepara.

ANKOXO/THUTE Mapu mMoraT Aa Cce Bb3MIaMeHAT

B ropeulata kamepa. Bpatara Ha ypena moxe

na rpbmHe. Morart ga ua3nAasar ropewm napu u

naambUun.

» lIanonaBanTe camo Masiku KOm4ecTBa Ha-
MUTKN C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkoXO/1 B ACTU-
ATa.

» He HarpaBanTe cnupTHW HanuTkn (= 15 %
vOl.) B HepaspeneHo CbCToAHME (Hanp. 3a
NoJsIMBaHe Ha ACTUA).

» OTBOpETE BHMMATEHO Bpartarta Ha ypeaa.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocT oT
usrapfHe c ropewia soaa!

[ocTbnHuTe yactn npu paboTta ctaBaT rope-
Ln.

» Hukora He AOKOCBanlTe ropewmnTe yacTu.
» [lpbxTe geuata ganeu.

besonacHocT bg

[Mpu oTBapAHE Ha Bpararta Ha ypeaa Moxe aa

nanese ropeula napa. [apara cnopen temne-

partypara He € BuaMma.

» BHuMaTENHO OTBapANTE Bparara Ha ypena.

» [lpbXTe geuata gasneu.

Ot BogaTa B ropeulara kamepa ce obpasysa

ropelwa BogHa napa.

» Hukora He HanvBanTe BoAa B HaropelleHa-
Ta Kamepa 3a roTBeHe.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HanpackaHOTO CTbK/1I0 Ha Bparara Ha ypena

MOXKE Aa Ce NMPbCHE.

» He nanonssante octpn abpasnBHN NOUYNCT-
BaLUM NpenapaTtn Uanm OCTPU MeTaNHW CTbp-
ra/Iky 3a NOYUCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha
BparTarta Ha ypefna, Tbi Kato Te moraT da
HazpackaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha BpaTarta Ha ypena ce ABuxart npu

OTBapAHE W 3aTBapAHE Ha Bparata U MOXeTe

[a ce npeuwmnere.

» He O6bpkante B obHactra Ha naHtuTe.

HanykBaHuATa, LenHaTUHUTE UK CYyNBaHUA-

Ta Mo BbpTALLATa CE YMHNA OT CTbKJIO ca

onacHu.

» Hukora He yapanTe BbpTALLaTa CE YMHNA C
TBbPAN NPEAMETMW.

» BHMMaTENIHO NpemMecTBanTe BbpTALlaTa ce
YNMHKA.

ANKOXO/THUTE Mapwu mMoraT Aa ce Bb3M/IaMeHAT

B ropellara kamepa 1 Bpararta Ha ypena aa

ce NpbCHe 1 pecn. ga nagHe. CTbknara Ha

Bpararta Morar fa Ce CnykaT 1 [a ce npbCHar.

- "[lpbegoTBparaBaHe Ha matepuasiHu Lwetn”,

CtpaHuya 6

» VIanonaeanTte camo Masiku KOm4ecTBa Ha-
MUTKN C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkoXOJ1 B ACTU-
ATa.

» He HarpABanTe CNUPTHU HanuTkn (= 15 %
vol.) B HepaspeaeHo CbCTOAHME (Hanp. 3a
Nno/MBaHe Ha ACTUA).

» OTBOpeTE BHMMATE/IHO Bpararta Ha ypeaa.



bg besonacHocT

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTeEHTHUTE PEMOHTI Ca OMacCHM.

» Camo oByueH 3a LenTta cneunanvanpan
nepcoHan TpAadBa Aa M3BbPLIBA PEMOHTHU
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa Tpabsa aa ce nanon-
3BaT caMO OpPUrMHa/THM PE3EPBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa
Ha To3u ypea 6bae noBpeaeH, Ton Tpadea
[a ce CMeHu OT NPOou3BOAUTENA UMW HErO-
BMA OTAEN NO 00CNyXXBaHe Ha KINEHTU, Uan
OT APYro nuvue ¢ nofoBHa Keanndbukauma,
3a aa ce nsderHar onacHoOCTw.

MoBpeaeHa n3onaumna Ha kabena 3a CBbp3Ba-

He KbM Mpe)arta npeacrabnABa ONacHOCT.

» Hukora He aonyckamte KOHTakT Ha kabena
3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C U3TOYHULN
Ha TOM/IMHA UKW FrOPeLUn YyacTn Ha ypeaa.

» Hukora He Jonyckante KOHTakT Ha kadena
3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C OCTPU Bbp-
XoBe unn pwooBe.

» Hukora He nperbBanTte, He NPUTUCKaNTE U
He NpomeHAnTe Kabena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexara.

[MpoHKMKBaLLlaTa Bnara Moxe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3non3eBanTe
MallMHa 3a NoYMcTBaHe C napa uan ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

MoBpeaeH ypea nnv kaben 3a CBbP3BaHE KbM

Mpexara npeacTtasnAaBaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckainTte B ekcrnoarauma noBs-
peaeH ypea.

» Hukora He na3nonseanTe ypea ¢ HanykaHa
AN CUyneHa NOBbPXHOCT.

» Hukora He abpnanTte kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a ga otaenvrte ypeaa ot
enekTpo3axpaHBallarta mpexa. BuHarun xesa-
lWanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

> AKO ypeabsT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca noBpeaeHu, HesabdaBHO
n3abpnanTe wiencena Ha kabena 3a CBbP3-
BaHE KbM Mpexara OT KOHTakTa Uan U3K-
NtoYeTe nNpeanasnTena B KyTuata ¢ npeana-
3uTenu.

» CBBbPXETE Ce CbC cnyxbaTa 3a 00CyxBa-
He Ha KnneHtn. — CrpaHuia 18

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

Ileua morar oa Haxny3AT Ha riaBaTta cu ona-

KOBBYHMA Marepuas uin a ce yBUAT B HETO U

[a ce 3afyLwiar.

» [lpbXTe ganed oT Aeua OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He gonyckanTte geua ga urpaAt ¢ onako-
BBbUHMA Marepuasl.

Ileua morar aa savuwar wiv aa noreniHar mas-

KV yacTu 1 Ja ce 3agyliar.

» [lpbXTe ganedy ot Aeua MasikuTe yacTtu.

» He gonyckainTte geua ga urpaAt ¢ Masiku
YyacTu.

1.5 MukpoBbnHoBa ¢pypHa

MPOYETETE BAXXHUTE YKA3AHWA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/THO I CbXPAHETE
3A MO-HATATBLLUHA YITOTPEBA

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopef

npeaHa3Ha4YeHnEeTo, e onacHa 1 Moxe aa npu-

UMHW WeTn. Hanpumep HarpeTtuTe naHtodu u

Bb3rNaBHMLUN CbC 3bPHEH Mb/HEX Morart aa

Ce Bb3MJIaMeHAT 1 c/ied 4YacoBe.

» Hukora He cyweTe Actua nam obnekna ¢
ypeza.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypeaa naHtodwu,
BBb3r1aBHULN CbC 3bPHEH Mb/HEX, MbOun,
BNaXHW napuanu uam noaodHw.

» lI3nonseante ypega camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTUA U HaNUTKMN.

XpaHUTENHUTE NPOAYKTU N TEXHUTE ONAaKOBKU

N CbOOBE MOraT Aa ce Bb3n/1aMeHAT.

» Hukora He 3arpaBanTe XpaHUTenHu Npoayk-
TV B ONAKOBKM 3a 3a4bp)XaHe Ha TonmHa.

» Hukora He 3arpasarite 6e3 Haa30p XpaHu-
TE/IHN NPOAYKTU B KOHTEMHEPU OT naactma-
ca, XxapTna unu pyrn ropumm Matepuasu.

» Hukora He HacTpownBanTe NnpekaseHo BUCO-
Ka MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT WV TBbPAE
obnro sBpeme. OpueHTupanTe ce no AaHHW-
TE€ B HACTOALIOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpe-
fa.

» Hukora He CylieTe XpaHUTenHn NpoayKTn ¢
MUKPOBB/IHOBaTa ypHa.

» Hukora He pasmpasaBante unu 3arpasante
C TBbp/Ae BMCOKaA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
N TBbPAE Ob/rO BPEME XPaHUTENHU NPO-
OYKTU C HUCKO CbAbp)XaHue Ha Boaa, Harmp.
xnA0.



OnnMoTo MOXe Aa ce Bb3rn1aMeHMu.
» Hukora He 3arpasante 010 C MUKPOBBII-
HoBaTa (ypHa.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

eKcnno3usa!

TeyHoCTUTE NN OPYTrUTE XPaHUTENHN MPOAYK-

TV B NIBTHO 3aTBOPEHM CbAOBE MOrar JIECHO

[a ekcnioaupar.

» Hukora He 3arpaBante TEYHOCTN UNK OPYTn
XPaHUTETHN NPOAYKTU B M/TBTHO 3aTBOPEHM
CbOBE.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

XpaHuTenHuTe NpoaykTh ¢ TBbpaa yYepynka

NN KOXXa Morart no BPeEMe Ha 3arpABaHe Wi

cnep Hero Ja ce cnykaT eKCrio31BHO.

» Hukora He roTtBeTe AnLa B NocTaBkaTa 3a
AnLa M He 3arpAaBanTe TBbPAO CBAPEHU
AMLAa B nocTaBkaTa.

» Hukora He rotBete pakooOpasHwu.

» [lpwn Anua Ha oun K Yynua B Yalla npeasa-
puTenHo npoduearite OGenTbka.

» [lpu XpaHu C TBbpAa Yepynka uam Koxa,
KaTo Hanp. AObAKKU, JoMaTKn, KapTodu nimn
HadeHuUM, yepynkara MOXe Ja ce NpbCHe.
Mpean 3arpaBaHe NpoduiiTe yepynkara uam
Ko)ara.

TonnuHata B HebellkaTa xpaHa He ce pasnpe-

[ena paBHOMEPHO.

» Hwukora He 3arpaBanTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Oebellka xpaHa.

» BuHaru csanante kanaka wiv 6mdepoHa.

» Cnepn 3aTonnAHeTo pasknarere godpe unm
pasdbpKanTe.

» [lpoBepABanTe TemnepaTypara npeav aa
fanete xpaHarta Ha aeTeTo.

3arpAatute xpaHu otgaBaT TorimHa. CbooBeTte

MoraT Ja ce HaropewAr.

» BuHaru nsBaxganTte npuHaanexHocTuTe
WM CbAOBETE C TOMNO3ALLMTHU PbKaBuLK
OT Kamepara.

[Mpwn NABTHO 3aTBOPEHN XpPaHW onakoBKarta

MOXE [a ce Chnyka.

» BuHaru cnassante ykasaHuATa Bbpxy ona-
KOBKaTa.

» BuHaru nsBaxgarnTte ActuATa OT KamepaTta
C TONN03aLlNTHN PbKaBULIN.

JocTbnHnTe Yactn npu padoTta crtaBart rope-

L.

» Hukora He JOKOCBanTE ropeLwmnTe YyacTu.

» [laseTe geuata Hagasneu.

besonacHocT bg

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e crnopef
npeaHasHayeHneTo, € onacHa. Hanpumep
nperpAaTuTe NaHTodu, Bb3rNaBHULN CbC 3bp-
HEeH MbaHeX, MOu, MOKpK napuann n nogoo-
HW Oa goBeaat A0 uarapsHe.

» Hukora He cylieTte acTua unm odnekna c
ypeaa.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypega naHtodwm,
BBb3rNaBHULUM CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOu,
BMIAXKHW napuanv uam noaooHu.

» l3nonsBanTe ypega camo 3a NpuroTBaHe
Ha ACTMA U HaMUTKMW.

A NPEOYNPEMOEHUE - OnacHocT oT
u3rapfHe c ropewia soga!
Mpwn 3arpaBaHe Ha TEYHOCTM MOXE Aa ce
CTUrHe 0o 3abdaBeHO kunBaHe. Toa Lie peue,
ye Temnepartyparta Ha KuneaHe ce gocTtura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MeXypueTa.
TpabBa aAa ce BHUMaBa 1 nNpu cnado paskna-
llaHe Ha cbaa. opelaTta TeYHOCT MOXe BHEe-
3arnHo Aa KuUMnHe 1 ga ce pasnpbCHe.
» [lpu 3arpaBaHe BMHArKM NOCTaBANTE MbXuLa
B CbAa. Taka ce n3bArea 3ad6aBeHOTO KUM-
BaHe.

v’ X

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocCT OT

HapaHABaHe!

HenoaxoaAwmAT cba MOXe Aa robmHe. CbabT

OT nopuenaH n Kkepammka Moxe aa mma QuHun

OyNKK NO OPBXKKUTE MK Kanaka. 3an Tesu

OYNKN ce Kpue KyxmHa. [NpoHrkHanara B Kyxu-

HaTa Bnara Moxe fda [oBefe cbaa A0 NpbCka-

He.

» VIanonaeanTte camo NoaxodALll 3a MUKPO-
Bb/IHOBaTa hypHa CbA.

Mpnbopute 1 cbaoBETE OT MeTaN UAN CbAOBE-

Te C MeTan Morar Aa AoseaaT A0 oOpasyBaHe

Ha UCKPW NPU YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

> [1py YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM HUKOTa HE
N3Mnosa3BanTe MeTasiH1 CbOOBE.

» [I3nonseante camo NoAXoAALM 3a MUKPO-
Bb/IHOBA (hypHa CbAOBE WM MUKPOB. pe-
XUM B KOMOMHALMA C B Ha 3arpfABaHe.




bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

YpensT paboTn C BUCOKO HamnpexeHue.

» Hukora He cBananTe kKopnyca.

/A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocT OT
CEepUO3HO yBperaaHe Ha 3gpaBeTo!
HenpaBuiHOTO NOYNCTBAHE MOXE [a pa3pyLum
NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa, Aa Hamaan BPpeEMETO
Ha M3Noa3BaHe 1 ga AoBede A0 ONaCHU CUTY-
auumn, Kato Hanp. nasmaalla MUMKPOBbBIHOBA
eHeprus.

» PepnosHO nouuncTeanTe ypena u HesadaBHO
OTCTpaHABaNTE OCTaTbUUTE OT XPaHUTEHN
NPOAYKTW.

» BuHaru nogabp)xamte ynctu kamepara,
BpaTaTa 1 orpaHnynMTens Ha Bpartarta.

— "oyncrtBaHe v noaapwKKa",
CrpaHuya 15

Hukora He nanonaearite ypeaa, ako BpaTara
Ha Kameparta e nospefaeHa. Moxe ga nsnese
MUKPOBBL/IHOBa eHeprus.

» Hukora He nanonseanTe ypeaa, ako Bparta-
Ta Ha ypeaa Wam naactMacoBaTta paMka Ha
BpaTarta ca NnoBpeaeHu.

» OcurypaBaiTe peMOHT caMo OT oTaena no
oBcny)KBaHe Ha K/IMEHTW.

Mpu ypean 6e3 Kanak Ha Kopnyca nuanunaa

MWKPOBB/IHOBa eHeprus.

» Hukora He cBanAinTe Kanaka Ha Kopnyca.

> [1pu oermHOCTM MO NOAAPBXKA UM PEMOHT
ce obaxganTte Ha KnneHTckarta cnyxoa.

2 [pepotBpaTABaHe Ha MaTepuvanHu LLETH

2.1 Mo npasuno

BHUMAHMUE!

ANKOXO/THUTE Mapwn MoraT [a Ce Bb3M/JaMeHAT B rope-
lata kamepa 1 Ja josefar 40 TpalHO NoBpexaaHe Ha
ypena. Ypea geToHauuA BpaTtaTa Ha ypeaa MOXe aa
rpbmMHe, pecn. ga nagHe. CTbknaTa Ha BpaTata morar
[a ce cnykar 1 ga ce npbcHaT. Ypes Bb3HMKHANOTO
noaHasAraHe Kamepara MoxXe Aa ce aeopmupa CUIHO
HaBbTPE.

» He HarpasanTe cnMpTHW HanuTkK (= 15 % vol.) B He-
paspeaeHo CbCTOAHME (Hanp. 3a NoAMBaHE Ha AC-
™a).

AKO B ropellaTa kamepa ce Hamupa Boaa, ce oBpasyBsa

BOAHa napa. Bb3aMOo)HM ca noBpean nopaan cMAHaTta

Ha Temneparypara.

» Hwukora He HanmBalTe BOAa B HaropelleHarta kame-
pa 3a roTBeHe.

BnaxHocTTa 3a no-Ob1ro Bpeme B kamepara Boaun 40

KOpo3uA.

» V3BbpcBanTe KoHAeH3HaTa BoJa cie BCAKO roTee-
He. Cnen padoTta ¢ BUCOKM TeMnepaTtypun octaBeTe
KamepaTa Aa ce oxnaav caMo B 3aTBOPEHO CbCTOA-
HKe.

» He cbxpaHABaiTe BAAXHN XPaHUTENHW NPOAYKTU B
3aTBOpeHaTa Kamepa 3a roTBeHe 3a Npoab/KUTEST-
HO BPEME.

» He cbxpaHABaiTe ACTMA B KamepaTa.

» He 3axBallanTe NnpeaAMeT C Bpartata Ha ypeaa.

Ypes na3nonsBaHeTo Ha Bpartata Ha ypeaa Kato NMoBbpX-

HOCT 3a cAdaHe nau onupaHe BpaTaTa Ha ypeaa MoxXe

[a ce nospeau.

» He nocTapaiTe npeaMeTV n He cAganTe uan ce
yBUCBalTe WK onupanTe BbpXy BpataTa Ha ypeaa.

2.2 MukpoBbnHoBa ¢pypHa

CnagBaite Te3M yKasaHusa, korato 1M3rnosa3sare MUKpPO-
BB/HW.

BHUMAHMUE!

AKO MeTas1 JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HMKBaT
NCKPW, KOUTO MoraT Aa NoBpeaAT ypeaa wav aa paspy-
LaT BbTPELWHOTO CTHK/IO Ha BpaTara.

» MeTtanute, Hanpumep AbXuua B Yalla, TpAOBa Aa
ObaaT Ha Pa3CcToAHUE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara W OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha Bparara.

AnyMUHNEBUTE KyMnKX B ypeaa MoraT Aa NPUUNHAT UCK-

pu. YpeabsT ce nospexaa B pesyntar Ha obpasyBaHuTe

NCKpW.

» He nanonapante anymMnHMeBM TaBu B ypeaa.

PexunmbT Ha padoTa Ha ypena 6e3 AcTMA B KamepaTa

BOAM OO NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTupaliiTe MUKPOBBIHOBUA PexXnM 6e3
ACTNA B Kameparta. V3ktoueHne npasun kpaTkoTpa-
€H TECT Ha CbAOBETE.

==
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MHOroKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKM 3a MUKPOBBII-

HOBa AMPEKTHO e[HO cfied APYro C TBbpAe BMCOKa MUK-

POBBL/HOBA MOLLIHOCT MOXE [a A0Be[e [0 NoBpeaa Ha

KameparTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTe ypeaa Aa ce ox-
naxkaa 3a Nno HAKOJIKO MUHYTW.

» Hwukora He HacTporBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBBII-
HOBA MOLLIHOCT.

» V3nonseante makcumym 600 BaTta.




» BuHaru nocraanTe Topbuukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbKJ/IEHA YMHUA.

3axpaHBaHeTO 3a MMKPOBBL/IHOBA (hypHa Lie ce noBpe-

OV Npu cBanfAHe Ha Kanaka.

» Hwukora He cBanAnTe Kanaka Ha 3axpaHBaHETO 3a
MUKPOBB/HOBATA hypHa B kamepara.

OTcTpaHABaHETO Ha NPO3PaYHOTO MOANO OT BbTPELIHA-

Ta CTpaHa Ha BpaTtaTta noBpex/aa BpaTarta Ha ypeja.

» Hwukora He oTcTpaHABanTe NPO3PaYHOTO PONO OT
BbTPellHaTa cTpaHa Ha BpartaTa.

OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

|_|pOHl/IKBaLLlaTa BbB BbTPEWHOCTTA Ha ypeda Biara Mmo-

XXe Ja noBpean 3aaBMXXBAHETO Ha BbpTALlaTa ce YMHUA.

» CnepeTte npoLeca Ha roTBeHe.

» [1bpPBO HACTPOWTE MO-KPATKO BpeMe 1 Npu Hyxaa
YOBJ/DKETE BPEMETO.

» Hwukora He nanonseanTte ypena 6e3 BbpTALLa Ce Un-
HUA.

HeI'IOLIXOLIHLLlVITe CcbAoBe MoratT ga gosegat Ao WeTn.

» [lpu M3NON3BAHETO Ha rpwuna, UM Ha KOMOUHUPaH
MUWKPOBB/THOB PEXNM N3rnon3BanTe camo cbAoBe,
KOWUTO MU3ObpXXaT Ha BMCOKara TeMneparypa.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpega U MKOHOMMUA

3.1 NpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a oTNaAbLU

OnakoBbYHUTE MaTepuann ca CbBMECTMMI C OKOHaTa

cpena v MoraT ga ce U3nonsBaTt NoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMOHEHTU 3a OTnaabLn
pasaesiHo crnopes Buaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnagBare Tesu ykasaHud, BalwmnAaTt ypea we KoHCy-
Mnpa no-Masiko TOK.

PAnko oTeBapAaiiTe BpaTata Ha ypeaa npu padoTa.
= TemnepatypaTa B kKamepara ce 3anassa 1 ypeasT
He TpAGBa [a HarpABa AOMbJHUTESHO.

CKpuinTe YaCoBHMKA B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
m YpeabT Nect eHeprma B PeXXMM Ha rOTOBHOCT.

Benexka:

YpenowT ce Hyxxaae:

B B PEXMM C BK/IOUEH gucnnen ot makc. 1 W

® B pPEXWUM C U3K/IOUeH ancnnen ot makc. 0,5 W



bg 3anosHasaHe

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnymBaHe

MocpencTsoM NaHena 3a o0cnyXeaHe ce HacTpolBaT
BCMUKKM (DYyHKLMM Ha Bawwua ypen n ce nseexaa MHHOop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

BenexkKa: B 3aBucuMoCT OT Tuna ypen aetanamre Ha
urypata morar ga ce pasnavuyaBar, Hanp. No UBAT U
dopma.
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90 180 360

600 900 kg
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ABTOMaTU4YHO OTBApAHE Ha Bpa-
Tata

Bparata ce otBapA aBToMatnyHo.

CeHsopHu noneta

N3bepeTte dyHKLMA.

BbpTAw ce npeskntoyBaren

HacTpoiite uac, Npoab/MHKUTEIHOCT UK NPOorpamMHa aBTo-
martuka.

AN S

Hucnnen

[MokaxeTe yaca nam NPOOL/HKUTETHOCTTA.

CeH30pHH noneTta

CeHSOpHMTe noneta npeacrasnAaBart YyBCTBUTE/THN Ha
AOMNnp NMOBBPXHOCTN. 3a I/I360p Ha d)yHKLll/IFl HaTnucHeTe
CbOTBETHOTO Nnone.

90-900 36epeTe MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
BbB BATOBE.

N36upaHe Ha nporpamHa aBToMaTu-
Ka.

kg N3bepeTe Terno npu nporpamuTe.

N3bepete rpuna.

® Hactpolite nnn nokaxerte vaca.

start CrapTtupaiite padoTara.

M N3bepeTe namer.

stop Cnperte win 3a0pbXKTe BPEMEHHO pa-
doTaTa.

e OTBOpETe BpaTara Ha ypesa.

BbpTALl ce npeBKAtoYBaTen

C BbPTALLMA Ce NpeBK/IoUBaTes1 NPOMEHATE HACTPOE-
HUTE CTOMHOCTU, KOUTO Ce MokasBaT Ha AuCren.



BbpTAWwmAT ce npeBkaouBaten xnbTea. 3a aa ukcu-
paTte uin ocsodoanTe BbPTALWMA Ce NpeBK/ItouBaTen,
HaTUCHeTe ro.

ABTOMaTHUUHO oTBapfAHe Ha BpaTaTta

AKO 3agercTBare aBToMaTUYHUA OTBapAY Ha BpaTaTta,
BpaTaTta Ha ypeaa noackada. Bue moxete ga otBopute
BpaTaTta Ha ypeaa M3uAno Ha pbKa.

4.2 Bupose 3arpaBaHe

MpuHaonexHoctn bg

benemku

= [Ipn NpekbCBaHe Ha e1EKTPUYECTBOTO aBTOMATNY-
HOTO OTBapAHEe Ha BpartaTta He yHKLUnoHMpa. Bue
MOXKeTe [a OTBOpUTe BpartaTa Ha pbka.

= AKO OTBOpMUTE BpaTtarta Ha ypeaa no Bpeme Ha pe-
XM Ha padoTa, To padoTaTta cnupa.

= AKO 3aTBOpUTe BpaTarta Ha ypeaa, PexuMbT Ha pa-
6oTa He Npoab/KaBa aBToMaTnyHo. Bue TpAdBa aa
cTapTupare pexuma.

®  AKO ypeabT e U3KJ/oYEH 3a No-Ab/Iro Bpeme, Bparta-
Ta Ha ypeda ce oTBapsa CbC 3aKbCHEHMUE.

TyK e OTKpUWETEe Npernen Ha BnaoBeTe HarpaeaHe. Lle nonyynTe npernopbukKn 3a U3NoJsI3BAHETO Ha BUOOBETE HArpA-

BaHe.

Cumson Ume Ynotpeba

90-900 MukpoBbaHOBa Gyp- PasmpasABaHe, roTBeHe WM 3arpaBaHe Ha ACTUA U TEUHOCTU.
Ha

™ Cpwn FpaTuHMpaHe Ha ACTWA.

MWKPOBBIHOB KOMOU- ® [leyeHe Ha 3anekaHKn 1 OrpeTeHn.
HNPaH pexnm ®  3anuyaHe Ha ACTuA.

4.3 Oxnampaaly BeHTUNaTop

OxnaxaallnAT BEHTUNATOP Ce BK/IHOUBA U U3K/IOUBA
npuv HyxJa.

Mpun MUKPOBB/IHOB PEXWUM KamepaTa ocTasa CTydeHa.
Bbnpeku ToBa oxnaxJallnAT BEHTUIATOP Ce BK/IOYBA.
BenemkKa: OxnaxaalnaT BEHTUIATOP MOXe [Ja Npo-
Ob/KK Ja padoTv JOpU 1 ako YPeasT Beue e U3KIIo-
YeH.

4.4 KoHpeH3upana Boaa

Mpw roTBEHe B Kamepara v no Bparara Ha ypeaa Moxe
Ja ce obpasyBa KOHAeH3Ha Boja. KoHaeHsHaTa Boaa e
HOpMasiHa 1 He sacTpallaBa PyHKLMOHWPAHETO Ha ype-
na. Cnep rotseHe n3bbplueTe KOHAeH3HaTa BoJa.

5 lMpuHaaneXHoCcTH

N3nonasaiite opurnHanHu npuHamiexHocTu. Te ca
cneunanHo npuroaexn 3a Bawma ypen.

Cnopef Tvna ypea AoctaBeHaTa NpUHaONeXHOCT MOXe
[a e pasnuHa.

AKcecoapu Ynotpeba

Ckapa m  Ckapa 3a neuyeHe Ha
rpun 1 3annyaHe
m  Ckapa KaTo NoBbpX-
HOCT 3a NnocTaBAHe Ha
cbaoseTe

6 MMpeau nbpsarta ynotpeba

V13BbplieTe HaCTpOIZKI/ITe 3a MNbPBOTO MNyckKaHe B €KCrl-
noatauma. lNouncrete ypeana 1 npuHaane>xxHocTuTe.

6.1 MNbpBO NyCcKaHe B eKcnnoatauua

/3BbpLIETE HACTPOWKUTE 3a MbPBOTO MYyCKAHE B EKCM-
noatauua. lNouncrteTe ypena 1 NnpuHaQIexXHOCTUTE.
BenexkKa: Cnen cBbp3BaHe KbM TOKa UK cninpaHe Ha
TOKa Npo3ByYaBa CUrHaa 1 Ha Aucnies ce Bmxaar He-
KOJIKO Hynn. Moxe fa ca Hy>XXHU HAKOIKO CEeKYHAW, [0o-
KaTo NPO3BYYN Olle eanH CUrHaI U MOXEeTEe Ja HacTpo-
nTe yaca.

1. Hartuchete G.
v Ha ancnnea ce Bmxaga 12:00. ViInankaTopHaTa nam-
nuuka Haa © ceetn.

2. HactpoliTe yaca nocpeacTBoOM BbPTALIOTO Ce KOor-
ue.
3. Hatuchere G.

6.2 MNMouuctBaHe Ha ypeAa npeau nbpBaTta
ynotpeba

MouncTeTe KamepaTta 1 NpUHaaNexHOCTUTe npean 3a

NpPbB MbT Ja NPUroTBATE ACTUA C ypeda.

1. YBepeTe ce, ue B Kamepara HAMa ocTaTbLUu OT ona-
KOBKa, MPUHaONEXHOCTW WK APYrU NPEeaMeTH.

2. [NouncteTe rNaakuTe NOBBLPXHOCTM B KaMmepara C
MeKa, BnaxHa Kbpna.



bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

3. 3a ja oTCTpaHuTe Mupuamara Ha HOBWA ypea, ns-

MUiiTe mpasHaTa kamepa C ropeLy canyHeH pasTeop.

- "TloyncrteaHe Ha kamepara”, CrpaHuya 15

6.3 MNMouucTBaHe Ha NpUHaANeXMHOCTUTE

» [louncrerte NPUHAQNEXHOCTUTE OCHOBHO CbhC cary-
HEH pa3TBOP N MeKa Kbprna.

6.4 UsnonsBaHe Ha BbpTALLaTa C€ YMHUA

Vianon3sante ypeaa cu caMo C NOoCTaBeHa BbpTAlla ce
YMHMA.

1. lMocTtaseTe ponKoBua NPLCTEH [@] BLB BATLOHATUHA-
Ta B Kamepara.

//

2. QukcupainTte supTawara ce unHua bl B 3aasmxsaHe-
TO I€] B cpenarta Ha AbHOTO Ha KameparTa.

3. lNpoBepeTe ganu BbpTALLATA CE YMHMA € NPaBUIHO
durkcupaHa.

BenemKa: BbprAllara ce UmHMA MOXE [a Ce BbPTU Ha-

NABO WM HAOACHO.

7 OCHOBHHM nonoMeHus npu paboTta c ypena

7.1 CTOMHOCTHU Ha MMKPOBBJIHOBaTa
MOLLHOCT

TyK e oTKpueTe npernes Ha MUKPOBBIHOBUTE MOLL-
HOCTM 1 MpenopbKka 3a TAxHaTa ynotpeda.

MukpoBbnHOBa Ynotpeba

MOLLHOCT BbB BaTo-

Be

90 PasmpasnaBaHe Ha YyBCTBUTES-
HW ACTUA.

180 PasmpassaBaHe n gounanuyaHe
Ha ACTMA.

360 [oTBEHE Ha Meco U puba unn
3arpABaHe Ha YyBCTBUTE/THWN AC-
™IA.

600 3artonnanTte n NpuroTeAnTe Ac-
T™IA.

900 3arpaBanTte TEYHOCTW.

benemkKa:

MoxeTe aa HacTpouTe MMKPOBB/IHOBUTE MOLLHOCTY 3a
onpeaeneHo BpeMeTpaeHe:

= 900 W 3a 30 MuHyTK

= 600 W 3a 60 MUHYTK

= 90 W, 180 W n 360 W 3a 99 mMuHyTH

7.2 MNoaxoAaALl 3a MMKPOBBNHU CbA U
npuHagnexHocT

3a aa ce 3arpasaT paBHOMEPHO BalimnTe ACTMA 1 Aa He
ce noBpex/a ypeaa, n3nonassante NoAXoAALl CbA U
NPVHAANEXHOCT.

BenemKa: [Npean ga nanonaeaTte cbhbaa 3a MUKPOBH/I-
HOB pexum, cvbnaasanTe gaHHUTE Ha NPOU3BOAUTE-
nA. Npy CbMHEHWE N3BBLPLLETE TECT CHC ChA.

10

MoaxoAadALl 3a MMPKOBBNHOBA pypHa

Cbaose v npuHagnew-  OBGoOCHOBKa

HOCTH

Cba oT ycTonumB Ha Ton-  Te3n matepuanu npomnyc-
AVHa 1 NoaxoaAll 3a MMK-  KaT MUKPOBBAHUTE. MuK-
POBB/IHOB PEXUM MaTepU- POBBAHUTE He noBpexaar
an: yCTOMUMBUTE Ha TOMMHA
= CTbKNO CcbaoB.e.
= CTbknokepamuka
= [lopuenaH
= YcTOMuMBa Ha Temne-

paTypa nnactmaca
= Hamb/AHO rnasupaHa

KepamMmuka 0es3 Hanyk-

BaHMA

BenexkKa: 3a ga ce ns-
6erHe 3ab6aBeHOTO KuMBa-
He, MOXeTe aa 13Mnos3Ba-
Te MeTaslHK npudopw,
Hanp. TbXuua B vallara.

MeTtaneH npudop

BHUMAHUE!

AKO MeTas1 JIOKOCBa cTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT [a NoBpeaaT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/0 Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep Nbxuua B valla, TpAadBa aa
Obaat Ha pascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa W1 OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.



He e noaxoaALl 3a MMKpPOBbIHOBA ¢ypHa

Cbnose v npuHaane- O6GocHOBKa

HOCTH

MeTaneH cba MeTantsT He nponycka
NPEeMMUHaABAHETO Ha MUK-
pPOBBLAHN. ACTMATa eaBa

Ce zarpdAsar.

CbaoBe CbC 3naTHU nnn
cpebbpHU Aekopaunn

MWKpOBbBHWUTE MOraT aa
noBpeaAT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObPHU JeKopauunu.
CbBeT: AKO NpounsBoanTe-
NAT rapaHTupa, Yye CbabT
€ NoaxoaALl 3a MUKPO-
BB/IHWU, MOXETE Aa N3Mnos-
3BaTe chaa.

7.3 TecTBaHe Ha CbA 3a CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBBJTHU

MpoBepABaiTe cbhaa 3a CKIOHHOCT KbM MUKPOBBHN C
TecT 3a cbaoBe. CaMo Npu TECT 3a CbAOBE MOXETE Aa
n3nonasare Cbaa B MUKPOBBL/IHOB PEXUM 6e3 AcTmA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfiHe ¢
ropelua soga!
HocTbnHuTe yacTv npu padoTa cTtasar ropeLum.
» Hwukora He OOKOCBaNTE FrOPELIMTE YacTu.
[pbxTe geuarta naneu.

>

1. [NpasHuAT cba Ce NocTaBA B KaMmepara.

2. [MocTtaBeTe ypeaa 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MaKcumasaHa

MWUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

Craptuparite pabortara.

MHOrokpatHO NpoBepeTe chaa:

— Korato cbabT € CTyAeH nam ¢ TeflecHa Temnepa-
Typa, TOW € NOAXOAALl 38 MUKPOBBJIHU.

- KoraTo cbObT € ropeLl Uan Bb3HUKBAT UCKPW,
npekpateTte Tecta. CbAabT He € NoaAxoaALl 3a
MUKPOBBHW.

Eall o

Nun bg

7.4 HacTpoiKa Ha MUKPOBBIIHOBUA PEHUM

BHAMAHMUE!

PexnMbT Ha padoTta Ha ypena 6es AcTMA B KamepaTa

BOAW A0 MpeToBapBaHe.

» Hvkora He cTapTupanTe MUKPOBBIHOBUA Pexum 6e3
ACTMA B KamepaTa. VI3knoueHne npasu KpaTtkoTpa-
€H TeCT Ha CbAoBeTe.

&
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CbBeT: 3a ga n3nonseare onTMMasHO ypeaa Ccu, MOXe-
Te [ja ce opueHTMpare no JaHHUTE B MPenopbkuTe 3a
HacTpoWKa.

— "Taka crasa”, CtpaHuya 18

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT.
— CrpaHuya 4

2. CnasBaiiTe ykasaHuATa 3a n3dAarsaHe Ha marepuar-
HW weTtn. — CrpaHula 6

3. CnasBainTe ykasaHuATa 3a Noaxoaaliy 3a MUKPOBbL/I-
HOBa (hypHa CbAOBE W MPUHAANIEXHOCTW.
- Crpanxuya 10

4. C OyTOHUTE HaACTPOWTE XenaHaTta MUKPOBbB/IHOBA
MOLLHOCT.

5. C BbpTAWMA Ce NpeBKIoUBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

BenemKa: Ako no Bpeme Ha padoTa oTBOpUTE BpaTarta

Ha KamepaTa, MMKPOBb/IHOBaTa (hypHa cnvpa padoTa u

HaACTPOEHOTO Bpeme. AKO 3aTBOPUTE BpartaTa Ha kame-

paTta, PeXUMbT Ha padoTa Npoab/Kasa aBTOMAaTUYHO.

7.5 MNpomAHa Ha NPOABAKUTENHOCT

MoxeTe fa NpOMEeHATEe NPOABLHKUTENTHOCTTA MO BCAKO
Bpeme.

» C BBbPTALMA CE NPEeBKAKOYBATEN HACTPOUTE XeaHa-
Ta NPOAB/IKUTESTHOCT.

7.6 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. HartucHeTe stop nam oTBOpETE BpaTara Ha ypena.

v VHaovkatopHaTa namnuuka Hag start ceetu.

2. 3a pa npogwbmkuTe padoTarta, 3aTBOPETE BpaTaTa Ha
ypeda v HaTUcHeTe start,

7.7 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTe aBa nMbTu Stop nam oTBOpETE BpartaTa u
HaTtucHeTe stop BeAHBX.

8 Ipun

C rpuna MOXeTe Aa 3anedyeTe Uin nperneyvetTe ACTnATa
cu. [puIbT MOXeTe [a 1N3non3eare CaMoOCTOATESTHO UN
B KOMOMHaLUMA C MWKPOBB/THOBUNA PEXNM.

8.1 Hactpo#kKa Ha rpuna

1. Hatuchere 1.

v WHavkatoprara namnuuka Haa [ ceetv u aucnnent
nokassa 10:00 mMuH.

2. C BbpTAWMA ce NpeBK/ItoUYBaTeNl HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOABIKUTENHOCT.

11



bg [llamer

8.2 MNMpomAaHa Ha NPOABAMKUTENHOCT

MoxeTe aa NPOMeHATe NMPOABMKUTENHOCTTA MO BCAKO

BpPEME.

» C BBbPTAWMA Ce NPEBKIOUBATEN HACTPONTE XeaHa-
Ta NPOABL/IXKUTENHOCT.

8.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HartucHerte stop nam oTBopeTe Bparara Ha ypeaa.

v VHamkaTopHaTta namnuuka Haj start ceetn.

2. 3a ga npoavnxuTe paboTarta, 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha
ypena u HaTUCHeTe start,

8.4 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HaTtucHeTe ABa MbTu SOP UM OTBOPETE Bparara u
HaTucHeTe stop BegHBX.

8.5 KoMOGUHMpPaH MMKPOBBIIHOB PEHUM

3a [Ja CKbCUTEe NMPOABMKUTENHOCTTA HA TOTBEHE, MOXe-
Te Ja WU3nonssare rpun B KOMOMHALUNA C MUKPOBBLIHOB
PEXUM.

HacTpo¥ika Ha KOMOMHMPaH MUKPOBBIIHOB
peXum

1. HartucHeTe BbpXy MUKPOBBAHOBA MolHocT 90, 180
mwnn 360.

v WHavkatopHaTa namnuyka Had HatucHaTua OyToH
cBeTn 1 ancnnear nokassa 1:00 MuH.

2. Hatuchete [™.

3. C BBLpTAWMA Ce NpeBKItoUBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

BenemKa: Ako Nno Bpeme Ha padoTa oTBOpWTe BpaTaTa
Ha Kamepara, MUKPOBbL/IHOBATa (ypHa crnvpa padoTa u
HaCTPOEHOTO Bpeme. AKO 3aTBOPUTE Bpartarta Ha kame-
para, PexxMMbT Ha padoTa Npoab/HKaBa aBTOMAaTUUHO.

9 Mamert

C dyHKUMATa NameT MOXeTEe Aa 3anameTaBaTe HacT-
ponkarta 3a ACTME 1 Aa A U3BMKBATE OTHOBO MO BCAKO
Bpewme.

CbBeT: AKO YeCTO NPUroTBATE ACTME, M3MNON3BANTE
dyHKumnAaTa Memory.

9.1 3anameTABaHe Ha nporpamu ¢
$yHKunaTa Memory

BenemkKa:

= He MOXeTe aa 3anameraBaTe HAKOSIKO MUKPOBB/IHO-
B/ MOLLUHOCTM NOCNeA0BaTENHO.

= He MOXeTe [a 3anameTtABare aBTOMaTUYHK Nporpa-
MMW.

1. Hatuchete M.

v WHnavkatoprarta namnuuka Haa M ceetw.

2. C OyToHUTE HaACTPOWTE XenaHata MUKPOBHL/IHOBA
MOLLIHOCT.

v VHOvkatopHaTa namnuuka Hag 6yToHa CBETU W auc-
nneAat nokassa 1:00 MuH.

3. C BbLpTAWMA Ce NpeBKItoYBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOABIKUTENHOCT.

4. Tpu Hyxxga nsdepeTe efHa OT ONUUUTE:
- 3a ga 3anameTtute Memory 1 ga ctaptuparte Bef-

Hara, HaTuCHeTe start,

- 3a pa 3anameTtute Memory 1 ga He ctapTupare,
HatucHeTe M.
v AKO ypeabT He cTapTupa, Ha AMCriea ce nokassa
yaca 1 ypeabT 3anaMeTABa HacTpoukaTta.

9.2 CrapTupaHe Ha ¢yHKuuATa Memory

MoxeTe ga ctaptupare 3anamereHaTa nporpama Cbe-
ceM necHo. lNocTaseTte BaweTto AcTne B ypeaa v 3aTBo-
peTe BpaTaTa Ha ypeja.

1. Hatncretre M.

v [loABABaT ce 3anaMeTeHUTE HACTPONKMN.

2. HatucHerTe start,

9.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHerte stop nam otBopeTe Bparara Ha ypeaa.

v VHankaTopHarta namnuuka Haf start ceetu.

2. 3a ga npoavnxuTe paboTarta, 3aTBOpEeTe BpaTaTta Ha
ypena n HaTucHeTe start,

9.4 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HatucHeTe ABa MbTu SoP UM OTBOPETE Bpartarta u
HaTucHeTe stop BegHBX.

10 [Mporpamu

C nporpamute BawuaT ypea Bu nomara npu npuroTea-
HETO Ha pasNUYHK ACTUA N M3OMPa aBTOMATUYHO OMNTU-
Ma/THUTE HACTPOWKMW.

10.1 HactpoinBaHe Ha nporpama

1. N3bepeTe nporpama.

2. HaTtuckante , A0oKaTo ANCNNeAT NoKaXe XenaHuA
HOMEep Ha nporpamMara.

v MHJJMKaTODHaTa namMmnmyka Haa CBeETH.
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3. HatucHere kg,

v WHaoukatopHaTa namnuuka Haa kg ceetm n avcnnear
nokasBa MnpesIoXeHo Terno.

4. HacTtpoliTe TernoTo Ha ACTMETO NOCPEeACTBOM BbPTA-
LLIOTO Ce Konue.
B cnyuan ye He MOXeTe Aa BbBeAeTe TOYHOTO Ter-
10, 3aKpbrNeTe TEr10TO HArope Unn Haaony.

5. 3a pa craptuparte padorara, HaTucHeTe start,

v VHankaumAata nokassa U3TUYAHETO Ha NPOAB/IKN-
TeHoCTTa.

6. AKO NoO BpeMe Ha nporpama npo3Byyn curHasn, oTBo-
peTe BpaTarta Ha ypena.



Mporpamn bg

- Pasgpobete, pazdbpkanTe i odbpHETE ACTUE-
TO.

— 3aTBopeTe BpaTarta Ha ypeaa.

— Hatuncherte start,

2. 3a ga npoawbmknTe padoTtarta, 3aTBOpETe Bpartara Ha
ypena un HaTUCHETe start,

10.3 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HatucHeTte aBa nMbTW Stop UK oTBOPETE BpaTata u

10.2 MpexbcBaHe Ha paboTaTa HaTUCHETE SIOP BEHBXK.

1. HatucHeTe stop nnm oTBOpETE Bpartara Ha ypena.
v VlHavkaTopHaTta namnuuka Hag start ceeTu.

10.4 Pasmpa3sfaBaHe C nporpamHa aBToOMaTUKa
C 4-Te nporpamu MOXeTe [a pasmpasfaBare Meco, NTuum 1 xia0.

Mporpama fActne Cvpose HAunanasoH Ha Terno B Kr
PO1 Kanma OTBOPEHO 0,20-1,00
P02 [MapueTta meco OTBOPEHO 0,20-1,00
P03 [Nnne, nunewkn pasdacos- OTBOPEHO 0,40-1,80
KW
P04 Xnao6 OTBOPEHO 0,20-1,00

Pasmpa3sfaBaHe Ha ACTUA C NporpamMmHa 5. Bbenemna: Korarto pasmpasasare Meco v ntmuu, ce

aBTOMaTUKa

1.

V3BageTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU OT ONakoBKaTta.
Vi3nonaeante xpaHMTenHn NpoayKTN, KOUTO Ce CKna-
Anpart B NerHano nosioXKeHWe 1 Ha Nopuumn npu

-18 °C.

MpeTternete xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU.

Ternoto Bu € HyXHO, 3a Aa HaAcTpouTe nporpamara.
[MocTaBeTe XpaHUTE/THUTE MPOAYKTN BbPXY MOAXO-
OAl 32 MUKPOBBHOBK (DYPHM, MIOCHK Cba, HaMp.
CTbK/IEHA UM NOpLEeNaHoBa YMHUA.

006pagyBa TEUHOCT.

OTcTpaHeTe TeyHocTTa nNpu 00pbliaHe N B HUKAKbB
cnyyan He A U3NON3BanTeE N HE MO3BOABANTE KOH-
TaKT C APYIM XPaHUTE/IHU NPOAYKTW.

Otnenete efHW OT APYrn NIOCKUTE napyeTa u Kau-
MaTa npeav BpemeTo Ha NpecTow.

PasmpaseHuaT xpaHuteneH npoaykT Tpadea aa
npecton owe 10 go 30 MuHYyTK, 3a Oa ce U3paBHU
TemneparypaTa.

[onemMuTe Napyera Meco ce Hy)aasaT OT No-Ab/Aro

He nocrtaBanTe kanak.
4. Hacrtpoite nporpamara. = CrpaHuya 12

BPEME Ha NPECTON B CpaBHEHNE ¢ Mankute. Mpu
NTUUM cnea BPeMETO Ha NPecTon M3BadeTe BbLTPELl-
HocTUTe.

8. MoxeTe ga npoabmxkute oBpadoTkaTa Ha XpaHuTes -
HUTE NPOAYKTU Aopu Korato aedenute napyeta
EeBEHTYya/IHO Olle He ca Hamb/HO pasMpaseHu.

10.5 FoTBeHe c nporpamHa aBTOMaTUKa

C TpuTe nporpamMmu 3a rotBeHe MOXeTe Aa NPUroTBATE 0pU3, KapToMu UK 3e/IeHYYLIN.

Mporpama  fAcTtue Cbvaose Auvana3oH Ha YKa3aHuA
Terno B Kr

P05 Opus C Kanak 0,05-0,20 3a opus nanonsBante roaama, Bucoka gopma.
He nanonssante opn3s 3a ObP30 NPUroTBAHE B MIINK.
Ha 100 r opus gobaseTte ABOWHO A0 TPOMHO KONMYec-
TBO BOJA.

P06 KapTtodn C Kanak 0,15-1,00 m 33 KapTodu CbC COM HapexeTe NPecHUTe KapTohu
Ha Masjku, paBHW NapueTa.

m Ha 100 r kapTodun cbe con nodasete efHa C.J1. Boga

N ManKo con.

PO7 3eneHuyun  C Kanak 0,15-1,00 [peTernete NPeCcHM, MOYNCTEHN SENEHYYLIN.
HapexeTe 3eneHuyLnTe HaA Masik1, paBHM NapJyeTa.
Ha 100 r seneHuyun nodaseTe efHa C.1. BOAA.

FoTBeHe Ha ACTUA C NporpamMHa aBTOMaTUKa 2. TocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU B NOAXOAAL 3a

NPOV3BOANTENA BbPXY OnakoBKaTa.
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bg OCHOBHM HACTPOWNKM

4. Hacrtponte nporpamara. — CrpaHuya 12
5. Cnepn vstnuaHe Ha nporpamata pasdbpkaiTe xpaHu-
TEeNHUTE NPOAYKTN Olle BeOHDbX.

10.6 KombuHMpaHa nporpama 3a roTBeHe

6. XpaHWUTeNHUAT NpoayKT TpAdBa Ja npecTtou olle 5
no 10 MuHYTW, 3a Aa ce U3paBHU Temneparypara.
Pesyntatnte oT rotBeHETO 3aBUCAT OT KA4eCTBOTO U
CBONCTBATA Ha XPaHUTETHUTE NPOAYKTY.

C KoMBuHMpaHaTta nporpama 3a rotseHe KoMOMHUPaTe MUKPOBBIHNU U TP,

Mporpama fAcTtue Cvpose JAvanasoH Ha Terno B Kr
P08 3anekaHka 3ampaseHa, 1o 3 CM BUCO-  OTBOPEHO 0,40-0,90
Ka

FfoTBeHe Ha ACTHA C KOM6MHMpaHa nporpama 3a
roTBeHe
1. /I3BageTte XxpaHUTeNHUTE NPOAYKTN OT OnakoBkaTa.
2. [Npeternete XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU.

Ternoto Bu e Hy)HO, 3a Aa HacTpouTe nporpamara.

3. lNocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTN B MOAXOAALL 3a
MUPKOBB/IHWN, TOMIOYCTONYMB U HE TBbPAE roNfaM
Chba.

HacTtporite nporpamata. = CrpaHuia 12

AKO nporpamara e 1n3Tekna, OCTaBETE XPaHUTETHUA
npoayKT Aa npecton owe 5 4o 10 muHyTH, 3a Aa ce
n3paBHN Temneparypara.

o &

11 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxeTe fa HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOIZKI/I Ha Bawwna ypea crnopen Bawwute HY>XAW.

11.1 O6w npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

TyK e HamepuTe o0l nperne] Ha OCHOBHUTE HACTPOVKK U hadpuUyHTEe HACTPOWKN. OCHOBHUTE HACTPOIKK 3aBUCAT

oT obopyaBaHeTo Ha Bawwua ypes.

HacTpoy¥ika H360p 3HaueHue
| 3ByKk Ha Byto- = On' BkntouBaHe 1 U3K/IKOUBaHe Ha 3ByKa Ha OyTOHUTE.
HUTE » [FF BenexKa: 3BykbT Ha OYTOHUTE OCTaBa akTUBEH npw start 1 stop,

¢ demo pexum dED

AKTUBUpPaNTE UNK AeaKTUBMpanTe AEMO pexuma.

BenexKa: YpeabT e uskntoueH. MoxeTe aa nanonassate OyToHUTe W nHAMKaTOpa, OyTo-
HUTE He yHKUMOHMpPAT. JJeMO pexxMMbT € OCHOBHO MOJIE3EH 3a ThbProBLUMUTE.

' ®abpuyHa HacTpolika (MoXe Ja ce pasnuuasa cnopesn Tuna ypea)

11.2 MNpomAHa Ha OCHOBHA HaCTpPoM1Ka

U3ncKBaHe: YpenbT € U3KJ/IOUEH.

1. B npoab/HKeHne Ha HAKOIKO CEKYHAM 3aApbXTe Ha-

TUCHaTWK start 1y stop,

[ncnnenaT nokasea mbpBaTa OCHOBHA HacTpoliKa.

HatncHeTte start,

Ha ancnnes mura aktyanHata CTOMHOCT.

C BbPTAWMA Ce NPEBK/OYUBATET HACTPOWTE XenaHa-

Ta CTOMHOCT.

3a ga npuemMeTe OCHOBHAaTa HacTpoWKa, HaTUCHEeTe

start.

5. 3a pa HanycHeTe oCHOBHaTa HaCcTpOWKa, HaTUCHETe
stop,

6. C BBLPTAWMA Ce NpeBKItoUYBaTEN CMEHETE HA OCHOB-
Ha HacTpolKka .

7. 3a pa o6paboTuTe OCHOBHAaTa HaCTPOWKa, HaTUCHEe-
Te start_

v Ha gucnnena cBetu HACTPOEHMUAT U3BOP.

8. C BbpTAWMA Ce NpeBK/IUYBaTEN HACTPOWUTE XenaHa-
Ta CTOMHOCT.

W< N

e
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9. 3a ga npuemeTte OCHOBHaTa HaCcTpolika, HaTUCHETe
start,

10. 3a fga HanycHeTe OCHOBHAaTa HacTpolika, HaTUCHETe
stop,

11. 3a ga HanyCHeTe MEHIOTO C OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
OTHOBO HaTUCHeTe Stop,

CbBeT: MoXeTe N0 BCAKO BPEME Aa NPOMEHUTE HaCT-

ponkara.

11.3 MpomAHa Ha NPOABIKUTENHOCTTA Ha
3BYKOBUA CUrHan

KoraTo ypeasT Bu ce nskntousa, Nnpo3sy4YaBa curHasl.
MoxeTe Aa NpOMEeHATe NPOAB/MKMTEHOCTTA Ha CUMHa-
na.
HatuncHerte start 33 0K010 6 CekyHau.
v BpemeTpaeHeTo Ha curHana ce CMeHA MeXay KbCo
W ObAro.
v YpeobT npuema npoab/DKUTENIHOCTTa Ha curHana u
nokaspa u4aca.



11.4 HactpouBaHe Ha 4yaca

Benexka: Cnen cBbp3BaHe KbM TOKa UK cninpaHe Ha
TOKa Npo3ByYaBa CUrHaa 1 Ha Aucnies ce Bmxaar He-

KOJIKO Hynn. Moxe fa ca Hy>XXHW HAKOKO CEeKYHAM, [0-
KaTo NPO3BYyYN OLle eAnH CUrHa/I U MOXETe Ja HacTpo-
nTe yaca.

1. Hartuchete G.
v Ha auncnnen ce Bmxkaa 12:00. lHankaTtopHaTa nam-
nuuka Haa © ceeTn.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

2. HacTtpoiite yaca NnocpeacTBOM BbPTALLOTO CE KOM-
ye.
3. Hatuchete O.

11.5 CKkpuBaHe Ha 4yaca

3a ga HamanuTe pasxofa Ha BalluA yped B PexXuMm
cteHabal, MoxeTe fa ckpumBaTe yaca.
1. Hatuchete O.
2. HaTtucHerte stop,
3a [a ckpreTe 0THOBO yaca, oTHOBO HatucHete O.

12 louucTBaHe U NoAAPDBMKKA

[MouncTBanTe U noagobpXxanTe ctapatenHo Bawwusa ypeg,
3a [la cCbxpaHuTe HeroeaTta MyHKUMOHANIHOCT 3a ObAro
BpPEME.

12.1 lNpenapat 3a MueHe
V3nonaearite camo noaxoaAawmn novncrealln cpeacTsa.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

|_|DOHI/IKBaLLlaTa Bara Moxe ga npegn3snka TOKOB

yoap.

» 3a nouncTtBaHe Ha ypeaa He N3NonsBanTe malumvHa
3a NoYncTBaHe C nNapa Wam ¢ BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwmTte nouncTBallmn cpeactsa noepexaar no-

BBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» [la He ce nanonsear abpasunBHY 1 U3UCKBALLN Thp-
KaHe nouymucTeallM cpeacTaa.

» He nanonseaiTe NoUYNCTBALLM CPEACTBA C BUCOKO
CbObPXKaHNE Ha anKOXOo/.

» He nsnonseante TBbLPAM adpasnBHN MOV UK MoK
3a uncTeHe.

» He u3nonsearte cneunanH noYymcTeallM npenapa-
T 3a TOMNO NOYNCTBAHE.

» anonsearite npenapati 3a CTbKI0, Wabepu 3a
CTbK/I0 UV CPeACTBa 3a rpuxa 3a HepbXxaaema
cTOMaHa camo ako Te ca NpenopbyaHn 3a CbOTBET-
HaTa yacT B MHCTPYKUMATA 3a NouncTBaHe.

HoBuTte resbu cbabpyKaT ocTaTbLM OT NPOU3BOACTBOTO.

» [lpeau ynotpeda nsnnakHeTe WaTesHO HOBUTE MO-
nMBaTeNHN Kbpu.

Kou nouncTtealum npenapati ca noaxoadLum 3a OTae -
HNTE NOBBPXHOCTU N YacCTu, e Hay4ynTe B OTAETHUTE
PBKOBOACTBA 3a No4YncTBaHe.

12.2 MNMouucTBaHe Ha ypena

MouncTBalTe ypeaa cnopen nocoyeHoTo, 3a Ja He ce
NOBPEAT Pas/IMYHNTE YacTU U MOBBLPXHOCTU Nopaan
rPELHO NoYncTBaHe WV Henoaxodll npenapar.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OT U3rapAHuUA!

Mo BpemMe Ha ynoTpeda ypeabT U HeroBMTe JOKOCBALUN

Ce yacTu ca ropeLum.

» l3nckea ce BHMMaHWe, 3a fa ce nsberHe AoKOCBa-
HEeTO Ha HarpeBaTesIHUTE ENeEMEHTN.

» Mankute geua Ha Bb3pacT nod 8 roanHu Tpadea aa
CTOAT ganeu.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT noxap!

OcTatbunTe OT XpaHa, Ma3HMHaTa U COKbT OT NeUYeHeTo

mMorar aa ce 3ananAt.

» [lpeou padoTa oTCcTpaHABaNTe rpyduTe 3ambpcrBa-
HWA OT Kamepara, OT HarpeBaTeHUTE eNemMeHTU 1
NPUHAANEXHOCTUTE.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HaapackaHOTO CTBKIO Ha BpaTtarta Ha ypeaa MOXe aa

ce NpbCHe.

» He nsnonssainte ocTpy adpasnBHU NOUYNCTBALLU
npenaparu UM oCTpU MEeTaNHN CTbPrasaku 3a no-
YMCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha BpaTaTa Ha ypena, Tbi
Kato Te moraT Ja HagpackaTt NnoBbpxXHOCTTA.

1. CnagBalite ykasaHuATa 3a nouncTeallnTe cpeacTtsa.
— CrpaHuya 15

2. YkasaHuATa 3a NoYyncTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypeaa unv noBbpXHOCTUTE Aa ce crnasBar.

3. KoraTto He e MOCOYEHO HULLIO APYro:
— [louncTtete KOMMNOHEHTUTE Ha ypeaa C ropell ca-

MyHEH pasTBOp M C Kbpna.

— T[loacyweTte ¢ Meka Kbpna.

12.3 MNMouncTBaHe Ha KameparTa

BHUMAHMUE!

HenpaBuaHOTO MOYMCTBAHE MOXE Aa NOBpean Kamepa-

Ta.

» He nanonssaiite crnpen 3a dypHa, abpasuBHN cpel-
CTBa WM Apyrn arpecuBHM NOYMCTBALLM CPEACTBA.

1. CnagBalite ykasaHuAaTa 3a NouYncTeallnTe cpeacTtsa.
— CrpaHuya 15

2. [loumncTeTe C ropell canyHeH pasTBoOp WM OLEeTHa
BOAA.

3. lNpu cunHo 3ambpcABaHe N3NOA3BaNTe Npenapar 3a
nouncTeaHe Ha ypHMU.
Vi3nonaearite nouncTBallM npenapartn 3a gypHa ca-
MO B CTy[eHa Kamepa.
CbBeT: 3a ga ce OTCTPaHAT HEMPUATHUTE MUPU3MN,
3arpeiTe yalla Boja C HAKOJIKO Karnku IMMOHOB COK
3a 1 00 2 MVMHYTM C MaKCuMaaHa MUKPOBB/IHOBA
MOLLIHOCT. 3a aa nsberHete 3adaBeHoO KUMNBaHe, BU-
Haru BKapBawTe B Cbaa AbXuua.

4. Cnepn ToBa u3dbplieTe KamepaTta ¢ Meka Kbpna.

5. NacyuweTe kameparta ¢ OTBOpeHa Bpara.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

NMouncTBaHe Ha BbpTALlaTa Cé YAHUA

1. CnasBainTte ykasaHuATa 3a noymcreallmTe cpeactaa.
- CrpaHuya 15

2. Cpanete BbpTAWlATa CE UNHUA.

3. lNouncrteTe BBPTAWATA CE YNHUA C FTOPELL CanyHEH
pas3TBOP M MeKa Kbpna.

4. TloAcylieTe ¢ Meka Kbpna.

5. lNocTtaBeTe oBpaTHO BbLPTALWIATa CE YMHMA.
BHuMaBanTe BbpTAllaTa Ce YMHMA ga ce dhukcupa
npaBu/IHO.

12.4 MNMouucTBaHe Ha NpeAHaTa CTpaHa Ha
ypena

BHUMAHMUE!

HenpaeuniHOTO NouncTBaHe MOXe Aa nospeav npeaHa-

Ta YyacT Ha ypena.

» He uanonsearite npenapatu 3a CTbK/10, MeTasHa
CcTbprasika Win CTbK/IEHW LNaTyu 3a NOUYNCTBaHe.

» 3a ja nsberHete KOpoO3uA BbPXY NPeaHnUTe yacTu oT
HepbXJaema CTOMaHa, BeJHara OTCTpaHABaliTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHuHa, KucenmHa u 6entsb-
uu.

» [Mpu NOBBLPXHOCTUN OT HEPBXKAAeMa CTOMaHa U3rnons-
BaWiTe crneunanHy cpeacTea 3a noaapbkka Ha He-
pbXaaema CToMaHa 3a ropeLluy NoBbpPXHOCTU.

1. CnasBaliTe ykaszaHuATa 3a nouyncTaeallmTe cpeacTsa.
- CrtpaHuya 15

2. [NpegHaTa 4acT Ha ypeaa ce NoyncTBa C ropell ca-
NMyHeH pasTBoOp W Kbpna.

Benentka: Ha npeaHarta ctpaHa Ha ypena ca Bb3-
MOXHUW Ma/IKi LIBETOBW pasiMumna nopaav pasnnyHun-
Te MaTepuanu, Kato Hamnp. CTbK/0, niactMaca uim
meTarn.

3. lpu ypean ¢ npeagHa yacT OT Hepbxaaema cTomaHa
HaHeceTe CPEACTBOTO 3a Nnoaapbkka Ha Hepbxaae-
mMaTta CToMaHa C MekKa Kbpra Ha TbHbK C/OW.
CpefcTea 3a No4OpbKKa HA HepwkaaemMa cToMaHa
e nonyunte oT cnyxba 3a 0OCNyXBaHe Ha KINeH-
TUTE WK B crieumanunanpaHarta TbpProBcka Mpexa.

4. [loacyuweTe ¢ MeKa Kbpna.

12.5 MouucTBaHe Ha NaHena 3a obcnymBaHe

BHUMAHUE!

HenpaBuiHOTO NoyncTBaHe MOXe [a NoBpeaun naHena
3a oBcnyxBaHe.

» Hukora He BbplieTe naHena 3a o0CayXBaHe MOKbLP.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noyncreallmTe cpeacraa.
— CrpaHuya 15

2. [NouuncTteTe NaHena 3a oBCyXXBaHe ¢ MUKpodasep-
Ha Kbpna UM ¢ Meka, BaxHa Kbpna.

3. lNoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

12.6 MNMouucTBaHe Ha NpUHaANEHOCTUTE

1. CnagBaiite ykasaHuAaTa 3a nouncrealnTe cpeacTtsa.
- CrpaHuya 15

2. BaropenuTe ocTtartbuM OT XpaHa ce pa3MeKkBaT C
B/l@XKHa Kbpra v ropeLl canyHeH pasTBop.

3. lMouncreTe NpuHaONEXHOCTUTE C ropeLl canyHeH
pPasTBOP M Kbpra uin ¢ yetka.

4. ToumcTBanTe pbxaarta c npenapar 3a Hepbxaaema
cTOMaHa Wau npenapart 3a CbAoBe.
[1pu cnnHO 3aMbpcABaHe U3Non3BamnTe cnmpana oT
HepbXaaema cToMaHa Wiv npenapar 3a nouyncreaHe

Ha DypPHW.
5. lNoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

12.7 NMouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHUMAHUE!

HenpaswWiHOTO MOUNCTBaHE MOXE [a MOBPEan CTbKa-
Ta Ha Bparara.

» He nanonseaiTe CTbprasika 3a CTbKJ/IO.

1. CnasBaliTe ykaszaHuATa 3a nouyncraeallmMte cpeacTsa.
— CtpaHuya 15

2. CtbknaTa Ha Bpartarta ce NouYncTBaT ¢ BiaHa Kbpna
1 npenapat 3a CTbKJ/IO.

BenenKa: CeHknTe BbpXy CTbKIata Ha Bpartarta, Ko-
UTO NMpuanyaT Ha TPENTEHWUA, ca CBET/IMHHW OTpaxe-
HWA OT OCBET/IEHMETO Ha KameparTa.

3. lNoacyuweTte ¢ meka Kbpna.

12.8 NMNoanomaraHe Ha NoYUCTBaAHETO

MoanomMaraHeTo Ha MoYnCcTBaHETo e Obpaa anTepHaTu-
Ba Ha MOYMCTBAHETO Ha Kamepara. MoanoMaraHeTo Ha
NOUYNCTBAHETO pasMeKBa 3aMbPCABAHUATA Upes Uana-
pABaHEe Ha canyHeH pasTBop. 3aMbpcABaHuATa cnes
TOBa MO-/1eK0 Ce OTCTPaHABAT.

HacTpo#ika Ha $yHKUMUATa 3a NOYUCTBaHE

1. CuvneTe HAKO/MKO Karnku NoyncTBall npenapar B yae-
Ha yala c Boja.

3a Oa nsberHete 3adaBeHoO KMNBaHe, NOCTABETE JTb-
XWUKa B yalwara.

[MocTaBeTe yallarta B cpefarta Ha Kamepara.
HacTtpolite MukpoBbaIHOBa MoLHOCT 600 W.
HacTporite 3 MUHYTM NPOOL/IKUTENTHOCT.
CraptMpaHe MUKPOBBHMN.

Cnen n3tnyaHe Ha NPOABL/IKUTENHOCTTA APBXTE
BpartaTa 3aTBopeHa 3a olle 3 MUHYTW.

Cnep ToBa n3bbplUeTe KamepaTa ¢ Meka Kbpna.
V3cylweTe kamepaTa ¢ OTBOpeHa Bpara.

Noasrw DN

©

13 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

MoxxeTe na OoTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEUSM-
paBHOCTK no BawwnAa yped. Npean oa ce cBbpxeTe ¢
oTaena no obcny)KBaHe Ha KMEHTU, HanpaseTe crnpas-
Ka Cc MHopmaumATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3berHeTe HeHy)XHW Pasxoin.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekOMMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca OMAaCHMW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHUTEe PEMOHTN Ca onacHMW.

» Camo obyueH cneuvannanpad nepcoHan Tpadsa aa » Camo obyueH 3a uenTa cneunannsnpaH nepcoHan
N3BBLPLLBA PEMOHTM Ha ypena. TpAGBa [a U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AedeKTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no » 3a pemoHTa Ha ypega TpabdBa ga ce UsnonssaT ca-
obcnyXBaHe Ha KINEHTW. MO OPUTMHANHW PE3EPBHU YaCTW.
— "Otnen no o6enyKBaHe Ha KIneHTn", » AKO Kabe/bT 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTa Ha TO3U

Crparuia 18

ypen 6bae nospeaeH, Tor TpadBa ga ce CMeHu oT
NPOWU3BOANTENA WKW HEroBuA oTaen no odcnyxesaHe
Ha KAVEeHTW, WK OT APYro Auue ¢ nogobHa Keanu-
dukauma, 3a fa ce nsberHar onacHoOCTW.

13.1 PyHKUMOHANHU HEU3NPaBHOCTHU

HeusnpasHoCT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpenobT HEe YyHKUMO-
Hu1pa.

LLlencensT Ha kadena He e BKapaH.
» CBbpKeTe ypena KbM eeKTposaxpaHBallarta Mpexa.

B KyTnAaTa C npeanasntesin ce € aktnsmpas npeanasntersl.
» [lpoBepeTe npeanasnTena B KyTnAaTa C npeanasnTesn.

CnupaHe Ha eNeKTposaxpaHBaHeTo.

» [poBepeTe ganv PyHKLUMOHMPAT OCBET/IEHNETO Ha MOMELLEHWUEeTO WM APYrn ypeau B no-
MeLLEeHNEeTO.

OyYHKLMOHA/IHA HEWBMPAaBHOCT

1. WskntoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

2. Cnepn ok. 10 cekyHau BKItOUeTE OTHOBO npeanasuTens.

v AKO HeuanpasHOCTTa e Ouna egHoKpaTtHa, cboOBLIeHNeTo yracsa.

3. AKO CHOOLIEHNETO ce MoABM OTHOBO, CE CBBPXETE C 0oTAeNa Nno 0OCy)XBaHe Ha K/INEHTU.
Mpu oBaykaaHeTo NocoYeTe TOYHOTO ChOOLIEHME 3a rpeluKa.
- "Orgen no o6eayxeaHe Ha kimeHTtn", CtpaHuya 18

Bpatarta He e 3aTBOpEHa nsuAno.

» [lpoBepeTe ganun octaTbUM OT ACTUA WK YYXKAO TANO He Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-
Ta.

ActnAata ce 3arpasar
no-6aBHO OT OOUKHO-
BEHO.

MnkKpoBb/IHOBaTa MOLLHOCT € HaCTPOEHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTe no-BMcoka MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT. = Crpanuya 11

B ypena e nocrtaBeHO MO-rofiAMO KOJIMYECTBO OT 0BONKHOBEHO.

» HacTpoiite no-gbara NpPoOobLIKUTENHOCT.
3a [BOMHOTO KO/IMYECTBO Ce HyXXJaeTe OT ABOMHO BpeMe.

HAcTuATa ca No-CTyaeHn OT 0OUKHOBEHO.
» OO6bpHeTe ACTUATA UK 1 pasdbpKBaTe MEXIyBPEMEHHO.

HapyuweH xoa Ha Bbp-
TAWAaTa ce YMHMUA.

MpbCoTUA Nan Yyav Tena B 3oHaTa Ha 3a[BMXKBAHETO Ha BbPTALLATA Ce YMHUA.
» [MouncTteTe NpbCTeHa 1 BAMbOHATUHATA B Kamepara.

MWKPOBBIHOBUAT pe-
XM NMpeKbcBa.

YpenbsT uma nospeqa.

» AKO Tasu rpelika Bb3HUKHEe NMOBTOPHO, 0BadeTe ce Ha oTaena no oOcnyxesaHe Ha KAneH-
™.

YpenobT HE € B Pexunm
Ha padoTa. Ha aucn-
neA uma BpemeTpae-
He.

3oHaTa 3a HacTpoWKa e akTuBMpaHa no norpeLxa.
» HartucHeTe stop,

Cnep HacTpolikata start He e 6 HaT1cHaT.
» HartucHete start uan n3TpuinTe HacTpolkaTta KaTo HaTUcHeTe stop,

B nHankaTopa ceetAT
TOW HYNN.

CnvpaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo.

» HacTtpoiTe yaca HaHOBO.
— "[TbpBO nyckaHe B ekcriioarauma", CtpaHuya 9

B nHaovkaTopa ce no-
kassa M.

AKTUBUPAH € AEeMOHCTPALMOHEH PEXUM.

» [leakTuBMpanTe AEMO pexuma.
— "OcHoBHU HacTpouiku", CrpaHuya 14
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

Cvobuerue £ 3 ce
nokasea Ha aucnnend. 1. Naknawuerte ypena.

2. Vzuakarnte 10 MyUHyTW.
3. BktoueTe OTHOBO ypena.
>

[pellka B aBTOMatMyHaTa CUCTeMa 3a OTBapAHE Ha Bpararta.

AKO Tasu rpellka Bb3HUKHE MOBTOPHO, oBafeTe ce Ha oTaena no OéCﬂV)KBaHe Ha KNneH-

TN.

14 TllpepaBaHe 3a oTnagbUM

14.1 MNpepaBaHe 3a oTNaAbLUU Ha U3nesnu
oT ynotpeba ypeau

Ypes eKonorom:oépasHo npejgaBaHe 3a otnagbun €
Bb3MOXHa NMoBTOPHa yHOTpeéa Ha UeHHW CYypOBUHN.

1. Magbpnaite oT KOHTaKTa Wwencena Ha kadena sa
CBBbP3BaHe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe kadena 3a CBbP3BaHE KbM MpexXara.

3. lpegnaiite ypena 3a otnagbUy Mo eKonorocsLotpa-
3EH HauuH.

AKTyanHa nHhopmauma OTHOCHO HaAYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnaabUW We nosyynte oT Bawwna cneuwn-
anu3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT ChoTBeTHaTa 00-
LMHCKa 1An rpaacka ynpaea.

Tosun ypen e 0603HaueH B CbOTBETC-
TBME C eBponenckara AMpekTmea
I

2012/19/EC 3a ctapu eNeKTpuyecku
N eNeKTPOHHKN ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AvpekTuBa pernameHTMpa Ba-
nvaHuTe B pamkute Ha EC npaBuna
3a NpMemMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

15 Otaen no obcnyMBaHe Ha KNUEHTH

Moapo6Ha nHbopmaLUna OTHOCHO rapaHLMOHHUA CPOK
1 rapaHUMOHHUTE YCNoBMA BbB BalaTta ctpaHa Lie no-
NYYnTe OT HalMA OTAeN No 0OCNY)XBaHEe Ha KIUEHTH,
Bawuna Teproeel uan Ha HawaTta yed ctpaHuua.

B cnyuaii ye xxenaeTe ga ce CBbpXeTe ¢ oTaesna no ob-
CNyXXBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoaummn HoMepsT Ha
napenneto (E-Nr.) n sasoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypen.

[laHHWUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oBcny)XBaHe Ha Kaw-
EHTW LLle HaMepuTe B MPUIOXKEHMA yKasaTen ¢ oTaenu
no oBcnyxBaHe Ha K/ANMEHTU UK Ha HawaTta yeb cTpa-
Huua.

HacToAWmnAT NPpOoAYKT ChAbpXKa CBET/IMHHN U3TOYHULN C
Knac Ha eHepruiiHa eekTnBHOCT G. CBETIMHHUTE U3-
TOYHMLM Ce npegnaraT KaTo pesepBHa YacT n Tpadsa
[la ce CMeHAT caMo oT 00yJeH 3a LenTta cneunanmnau-
paH nepcoHarn.

15.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoACKU Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) n 3aBOACKMAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHu Ha tabpuuHaTta Tadenka Ha ypena.
OTBOpETe BpaTarta Ha ypeaa, 3a Aa suante dadpudHa-
Ta Tabesnka c Homepara.

€ =z

[ ew FD! ZNr |

Type

MoxeTte aa cu 3anvuweTe aaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHWTe Ha Balwwva ypen un tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no oOcnyXBaHe Ha KINEHTH.

16 TaKa cTaBa

3a pasnMyHu ACTUA TYK Le OTKpUeTe NnoaxoaawmTe
HaCTPOWKM 1 Hal-0oOpuTe NPUHAANEXHOCTU U ChOOBE.
MpenopbKUTe CMe CbriacyBasin onTUMasiHO 3a Baliuva

ypen.

16.1 Taka npoueaupare Han-gobpe

TyK Lle HayunTe Kak Hali-nodpe Aa AencTBate CTbhka
no CTbMKa, 3a Ja MOXETEe naeanHo ga uanonasearte npe-
NOpbKUTE 3a HacTpokka. e nonyunte gaHHW 3a MHOMO
ACTMA C MHbOoPMaUMA U CbBETU 3a MaeanHO U3MNoN3Ba-
He Ha ypeda "oT MbpBUA MbT" 1 HACTponKa.

18

BenexkKa:

= [IpenopbkuTe 3a HaCcTPoOWKa Baxart BUHAru 3a cTyae-
Ha 1 NpasHa Kamepa.

= YKaszaHuWATa 3a BPEMeTo B NperneanTte ca OpueHTu-
POBBYHW. Te 3aBUCAT OT KAUECTBOTO W CBOWCTBaTa
Ha XpaHUTesIHUTEe NMPOoAYKTU.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT U3rapAHuA!

XpaHuTenHUTe NPoAyKTU C TBbpAa Yepynka uam Koxa

MOraT Mo Bpeme Ha 3arpABaHe Wan Cnej Hero ga ce

cnyKart eKCra03MBHO.

» Hukora He rotBeTe ANla B nocTaBkaTa 3a Arua nn
He 3arpABariTe TBLPAO CBapeHM AlLa B nocTaBkaTa.



» Hwukora He rotBeTe pakoobdpasHu.

» [lpw AkUa Ha oYM WK YA B Yalla NpeaBapuTesHo
npobueanTe BenTbka.

» [lpu xpaHu C TBbpOa Yepynka Uimn Koxa, Kato Hanp.
AOBIKK, AOMATH, KapTOMU WK HaAeHUUW, YepynKa-
Ta MOXe [a ce npbcHe. [pean 3arpasaHe npoduinte
yepynkara uam KoxaTta.

3arpatuTe xpaHu otgasat TonavHa. CbhaoseTe morat aa

Cce HaropeLsT.

» BuHaru nssaxgante npuHagNIEXHOCTUTE WK CbAO-
BETe C TOMMNO3allnTHM pbKaBMUM OT KamepaTa.

1. Tpeaun n3non3eaHe oTCTpaHeTe OT KaMepaTta 3a
NPUroTBAHE HEHYXXHUTE CbAOBE.

2. N3bepeTe xenaHOTO ACTUE OT NMPEnopPbKMTE 3a Hac-
Tpoiika.

3. lMocTaBeTe ACTUETO B NOAXOAALL CbA.
= "MNogxonAaiy 3a MUMKDOBW/IHM ChA M MPOUHALIEX-
HocT", CtpaHuya 10

4. [locTaBeTe Cbhaa BbPXy BbpTALlaTa Ce YMHUA.

5. HacTtpoinTe ypena cbrnacHoO NpenopbkuTe 3a HacT-
poika.
[TbpBO HaACTPOMTE NO-KbCaTa NPOAB/IKUTENHOCT.
AKO € HY)XHO, YOb/HKETE NPOOBMKUTENHOCTTA. AKO B
TabnuumTe ca NoCoYeHN 1Be MUKPOBBIHOBM MOLL-
HOCTM 1 MPOABLMKUTENHOCTU, MbPBO HACTPONTE MbP-
BaTa MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT W MPOAB/IKUTENHOCT
N cnen curHana eroparta.
AKO ncKate ga NpuroTBATe OTK/IOHABALLM ce OT Tab-
NNUMTE KOMYECTBA, HACTPOWNTE 3a ABOMHO KONYEC-
TBO NPUBAN3UTENHO ABOMHA MNPOAB/IXKUTENHOCT.

6. AkO usBakaaTe cbaa OT kamepara, U3non3BanTe pPb-
KOXBaTKa.

16.2 CbBeTH 3a pasmpa3sfBaHe W 3aTonnfHe

CnasBaiite Te3n cbBeTu 3a AoOpu pesynTati npu pas-
MpasABaHe N HarpABaHe.

Taka ctaBa bg

Tema CbBet
[TvumMTe nnm mMecoTto ®  HacTpownTe no-Hucka
TpAbBa cnen pasMpasnsa- MWKPOBB/HOBA MOLL-
HeTo Aa He ca CroTBeHu HOCT.
camo OTBbH, a B cpeaata ® [lpu ronemm KoamyecT-
[a ca 3ampaseHu. Ba 0OpblUaNTe NPoayK-
Ta 3a pasmMpasfABaHe
HEKOIKOKPAaTHO.
AcTtueto He TpAGBa fa e ® HacTpolite no-HUCKa
TBbPAE CYXO. MUKPOBB/IHOBA MOLL-
HOCT.
m  HacTpounTte no-kpartka
NPOAB/MHKNTENHOCT.

= [lokpuinTe ACTUETO.
= [lobaseTe olle Teu-
HOCT.

Tema CobBet

AcTtneto TpAbBa cneng n3-  HacTponTe no-ab/aro Bpe-
TWYaHe Ha NPOALIKUTEN- MeTpaeHe. [lo-ronemmn Ko-
HOCTTa [a e pa3mMpaseHo, J/MYecTBa M No-BUCOKWN AC-

ropeLo 1M CroTBEHO. TMA UMarT Hy)Ja oT nose-
ye BpeEME.

AcTtneto TpAbBa creg n3- ®  [lepnoanyHo pasdbpk-

TMYaHe Ha NPOABLIKUTEN- BaliTe ACTMETO.

HOCTTa [a He ce nperpa- ® HacTpolTe no-Hucka

Ba no pbda 1 ga e rotoso MUKPOBbB/IHOBA MOLL-

B cpenara. HOCT W No-Ab/ira Npo-
Ob/HKNTENHOCT.

16.3 PasmpasfaBaHe

C Bawwua ypea MoxeTe Ja pasmpasfasare Jbn100Ko3am-
paseHn ACTUA.

Pasmpa3sfaBaHe Ha ACTUA

1. [locTaBeTe 3ampaseHnNTe XPaHUTENHN NPOOYKTY B
OTBOPEH Cb/ BbPXY BbpTALLATa CE YMHUA.
YyBCTBUTETHUTE YaCTU, KATO Hanp. BytyeTa u Kpus-
ua Ha nuae Win MadHuUTe 4acTi OT NeYEHOTO MOXe-
Te [la nokpmueare C Masku napyeHua anymmHmeBo
dhonro. ®onmoTto He BuBa fa NOKOCBA CTEHUTE Ha
dypHara.

2. CraptupanTte padoraTa.

Cneu nonoBMHaTa OT BPEMETO Ha pa3TonABaHe MO-
XeTe aa ceasivTe alyMUHUEBOTO ONO.

3. benexHKa: Korato pasmpassaBaTe Meco 1 NTuuu, ce
o6pasyBa TeYHOCT.
OTcTpaHeTe TeUHOCTTa NPU OOPBLUAHE U B HAKAKBB

cnyyal He A M3NoN3BalTe N He NO3BOMABANTE KOH-
TaKT C APYrn XpaHUTEeNHW NPOAYKTW.

4. Ot Bpeme Ha Bpeme pasdbpkeante nnn odpblialnTe

ACTUATa edVH [0 ABa MbTU.
MHorokpatHo 0ObpHeTe rofeMuTe napdeta.

5. 3a pa ce u3paBHM TemnepaTtypara, ocTaBeTe pas-
MpageHuTe Actua oK. 10 go 20 MMHYTK Npu cTarHa
Temneparypa.

Cnepn ToBa MOXETe [a U3BaAUTE BbTPELWHOCTUTE Ha
nTuumnte. MecoTo MoxeTe [a npodb/xuTe aa odpa-
6oTBaTe U CbC 3aMpaseHa BbTPELIHOCT.
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bg Taka craBa

Pa3smpa3fBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM
CnasBaiite npenopbKUTe 3a HACTPOIKa 3a pasMpasaBaHe Ha OblO0KO3aMPas3eHn ACTUA C MUKPOBBIHOB PEXMM.

fAcTtue TernoBr MuKpoBbnHoBa Moll- MpoabMKUTENHOCT B

HOCT BbB BaToBe MHH
Llenn napueta Tenewko, ropexao wam ceuHc- 800 1. 180 1. 15
KO MeCcO CbC Wan 6e3 KoCcTu 2. 90 2.10-20
Llenn napueta Tenewko, roeexao nwiav ceuHc- 1000 1. 180 1. 20
KO MEeCO CbC nn 6e3 KocTu 2. 90 2.15-25
Llenn napueta Tenewko, ropexao uav cemHe- 1500 1. 180 1. 30
KO MEeCO CbC Wan 6e3 KoCcTu 2. 90 2. 20 - 30
[TlapueTa nnu peseHn oT TENELIKO, FOBEXI0 200 1. 180 1. 2'
WU CBUHCKO MECO 2. 90 2.4-6
[MapueTa nam peseHn OT TENELWKO, FOBeX a0 500 1. 180 1. 5!
NN CBMHCKO MECO 2. 90 2.5-10
[TapueTa nnn peseHu oT TeNeLWKo, roBexa0 800 1. 180 1. 8’
W CBUHCKO MECO 2. 90 2.10-15
CmeceHa kaima? ® 200 90 10*
CmeceHa kaima?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
CmeceHa kaiima®® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
MTvum uam yactn ot nTuumn® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MTium wam yactv ot nTuum® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
PubeHo dune, pubeH KoTneT unu wamnbu 400 1. 180 1.5
pnoa’ 2. 90 2.10-15
3eneHuyun, Hanp. rpax 300 180 10-15
Mnopose, Hanp. MannHu® 300 180 7-10°
Mnonose, Hanp. mannuHu® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Macno, pastonasaHe’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Macno, pastonasaHe’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Xnad uan 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Xnaé uan 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Cnaakuw, cyx, Hanp. kekc®?® 500 920 10-15
Cnagkuw, cyx, Hanp. kekc®?® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Cnagkuul, coyeH, Hanp. ¢ Ni1o4oBe Uan 500 1. 180 1.5
nasapa® 2. 90 2.15-20
Cnagkull, coyeH, Hanp. ¢ nioaoBe uamn 750 1. 180 1.7
nssapa® 2. 90 2.15-20

' Mpu 06pbLUAHETO OTAENETE PasMpaseHUTe yacTu eaHa oT Apyra.

3ampasnaBaiite AcTMATa NJOCKO.

OTcTpaHeTe Beue pasmpaseHoTo Meco.

O6pblualite ACTUETO MHOIOKPAaTHO.

OTnenete pasmpaseHuTe yacti eaHa oT apyra.

MepunoanuHo pasdbpKeaiTe BHUMATETHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe 1M3LANo onakoekaTa.

PasmpasaBalite camo cnagkuwv 6es rnasypa, cMeTaHa, XenaTuH Ui Kpem.
Otpenete napyeTarta criaakul egHo OT APYro.

© N O O b~ W N
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16.4 3arpaBaHe
C Bawwma ypen moxete ga 3arpAsarte ACTUA.
3arpABaHe Ha ACTUA

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCT OT usrapaHua!

3arpAatuTe xpaHun otaasaT TonanHa. CbaoBeTe Morar aa

Ce HaropewuAr.

» BuHaru nsaxaarnite NpuHaOneXHoOCTUTE UK CbAo-
BETE C TOMN03alUMTHM PbKaBMLM OT Kamepara.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT UsrapfiHe ¢

ropeuia soga!

Mpw 3arpABaHe Ha TEYHOCTM MOXE [a ce CTUrHe A0 3a-

BaBeHo KuneaHe. ToBa e peye, ye Temnepartyparta Ha

KuneaHe ce aocTtura 6e3 obpasyBaHe Ha TUMUYHUTE Me-

xypueTa. Tpadsa ga ce BHMMaBa 1 npu cnado paskna-

laHe Ha cbia. [opelarta TeYHOCT MOXE BHE3anHo Aa

KUMHEe 1 Ja ce pasnpbCHE.

» [lpwn 3arpABaHe BMHArK NocraBAlTe abXMua B Cbaa.
Taka ce ns3barea 3ab6aBeHOTO KUMNBaHe.

VALY

Taka ctaBa bg

BHUMAHMUE!

AKO MeTan [JOKOCBa cTeHaTta Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKpW, KOUTO MoraT [a NoBpeasT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/IO Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep NMbxuua B Yalla, Tpadsa ga
ObaaT Ha PasCToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

1. VI3BageTe rotoBuTe ACTMA OT OnakoBKarta W r'v noc-
TaBeTe B NOAXOAALL 32 MUKPOBbBHOBA (bypHa CbA.

2. PasnpepgenanTte ACTUATa NJOCKO B Cbaa.

3. lNokpuBainTe ACTUATa C NOAXOAALL Kanak, YuHUA nam
cneunanHo oMo 3a MUKPOBBIHOBA (hypHa.

4. Craptupante padortara.

5. MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO 0ObpHeTe Uan pas-
ObpKanTe AcTMATA.
PasnnmuHu KOMMNOHEHTW Ha ACTUATa MoraT Aa ce 3ar-
pABaT pasnnyHo 6bP30.

6. [NpoBepnaBaniTe Temneparypara.

7. 3a na ce n3paBHM TeMnepaTypaTa, OCTaBeTe 3arps-
TUTE ACTMA OK. 2 40 5 MUHYTK Npu cTariHa TeMnepa-
Typa.

3arpaBaHe Ha AbNOOKO3amMpa3eHU ACTUA C MUKPOBDBIHH
CnasBaiiTe NpenopbK1Te 3a HACTPOKa 3a 3arpasaHe Ha OJbIO0KO3aMPaseHn ACTUA C MUKPOBBIHOB PEXUM.

fAcTtue Ternosr MuKkpoBbnHoBa Moll- MpoABbMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MWH
MeHto, ACTME B YMHWKA, TOTOBO ACTUE C 2-3 300 - 400 600 8- 11
KOMMOHEHTN
Cyna 400 600 8-10
AxHNnA 500 600 10-13
PeseHn nnu napyeta MECO B COC, HaMp. ry- 500 600 12-17"
na
3anekaHku, HanpumMep nasaHA, KaHEe0H! 450 600 10-15
FapHUTYpW, Hanp. opus, nacra’ 250 600 2-5
FapHUTYpW, Hanp. opus, nacra’ 500 600 8-10
3eneHuyun, Hanp. rpax, 6pokonun, mopkosn® 300 600 8-10
3enenuyuu, Hanp. rpax, 6pokonu, mopkosu® 600 600 14-17
CnaHak cbc cmetaHa’ 450 600 11-16

' Mpw pasdbpKBaHe oTaeneTe napyerara Meco eHo OT APYro.

2 lobaBeTe Manko TEYHOCT KbM ACTUETO.
® B cbha nobaseTte Bo4a KOKOTO Aa NMokpue AbHOTO.
* Mpuroteete AcTneTo 6e3 nodaBaAHe Ha Boaa.
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bg Taka craBa

3arpﬂBaHe C MUKPOBBJIHOB PeXHUM

CnasBarite NpenopbKUTE 3a HACTPOWKa 3a 3arpABaHE C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

fAcTtue HonuuecTBO MuKpoBbnHoBa Moll- MpoabMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MHWH

Hanutku' 200 mMn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-42°

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO" 50 mn 360 npuén. 0,5%°

Bebeluka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO* 100 mn 360 npunén. 1%

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO* 200 mn 360 1,5%¢

Cyna 1 valwa 200 r 600 2-3

Cyna 2 vawwu 400 r 600 4-5

MeHto, ACTME B YMHWKA, TOTOBO ACTUE C 2-3 350-500 r 600 4-8

KOMMOHEHTW

Meco B coc’ 500 r 600 8-11

AxHnA 400 r 600 6-8

AXHUA 800 r 600 8-11

3eneHuyun, 1 nopuma® 150 r 600 2-3

3enenuyun, 2 nopumn® 300 r 600 3-5

HobaBeTe nbxula B yallaTa.
He nperpsaBaiite ankOXONHUTE HAMUTKW.
MpoBepABalite ACTMETO NEePUOINYHO.

HenpemeHHO NpoBepABaliTe TemnepaTypaTa.
[TapueTta Meco pasneseHu.
J:loéaBeTe MaJIKO TEYHOCT KbM ACTUETO.

©® N O O B~ W N =

3arpasaliTe 6ebellkaTa xpaHa 6e3 OUOEpPoH Un Kanak.
Cnep sarpsABaHe BUHarK paskiatlainte godpe ACTUETO.

16.5 MpuroTBAHe
C Bawwusa ypea moxeTe ga rotBute ACTUA.
MpuroTeAHe Ha ACTUA

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT oT u3rapAHuUA!

3arpatute xpaHu otaasart TonamHa. CbaoBeTe morar aa

Ce Haropeuwar.

» BuHaru nssaxaante NpuHaaNexxHoCTuTe UM Cbao-
BETE C TOMO3alUTHM PbKaBMUM OT Kameparta.

1. lMpoBepeTe Jann cbAbT ce nobupa B KamepaTa 3a
roTBEHe W Janu BbpTALAaTa Ce UMHUA MOXe [a ce
OBWKN cBOOOIHO.

— 3a neueHe nanonaseanTe BMCcoka hopma.
— 3a 3anekaHku Win OrpeTeHun Uano3sanTe rosam,
MIOCHK Cba.
2. Pasnpenenainte ACTMATa NIOCKO B CbAaa.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBIIHOB PEXHUM

3. lNpwu rotBeHe C MUKPOBB/IHM MOKPUBANTE ACTMATA C
NoAXoAALl Kanak, YMHUA Uan crneumanHo honno 3a
MUKPOBBIHOBA (hypHa.

— [lpun neyeHe Ha rpwn He NOKpuBalrTe ACTUATA.

- [pu KoMOMHAUNA OT MUKPOBBIHU U TP/ HE MOK-
pvuBanTe AcTUATA.

4. [locTaBeTe cbaa BbPXYy BbpTALlaTa Ce YMHUA.

- [pn neyeHe Ha rpwua NOCTaBeTe ckapara Bbpxy
BbpTALLATa Ce YMHMA. He 3arpasaliTe npeaBapu-
TENHO.

5. CraptupanTte padoraTta.

6. 3a ga ce n3paBHM TeMnepaTypaTa, OCTaBeTe 3arps-
TUTE ACTMA OK. 2 0 5 MUHYTK Npu CTalHa Temnepa-
Typa.

— OcTtaBeTte MecoTo Aa nounHe 5-10 MUHYTK Npeam
paspA3BaHETO.

— OcrTapaAnTte 3anekaHKNUTE N OrPETEHUTE B UBKJTHO-
yYeHunA yped 5 MuHyTH.

CobBeTt: 3a pvbeHn UM 3e/1eHUYKOBM WNLWOBE BUHATU

N3MO/SI3BANTE AbPBEHN LUMLLIOBE.

fActne Konuuec- MpuHagnem- Mukpo- Bua3sar- [poabn- YkasaHunA
TBO HOCTH Bb/IHOBa pABaHe  IKuUTen-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MHH
Be
Uano nune, npacHo, 1200 g 3atBopeH cba 600 - 25 - 30 OObpHeTte cnen nstnyaHe

6e3 BbLTPELHOCTH

Ha rnoJsioBnHarTa BpeMe.

' MeproanyHo pasdbpKsanTe BHUMATENHO ACTUETO.
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Taka ctaBa bg

fAcTtue Konuuec- TMMpuHaanem- Mukpo- Bup sar- T[poabn- YKasaHuA
TBO HOCTH BbJ/IHOBa pABaHe Huten-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaToO- MWH
Be
Yactu ot nune, Hanp. 800 g OTBOpPEH CbA 360 & 30 - 40 TlocTaBeTe C KoXarta Haro-
YeTBbPT Nuie + pe. He oBpbliaiTe AacTue-
Ckapa To.
Munewkn kpunua, ma- 800 g OTBOpPEH CbA 360 = 15 - 25 He obpblalite AcTUETO.
PUHOBAHW 3amMpaseHu +
Ckapa
CBUWHCKO Meco 6e3 750 g OTBOpPEH CbA 360 il 40 - 50  O6bpHeTe AcTneto 1 go 2
KO)ka, Hanp. Bpar MbTW.
PeseHun cnaHuHa npubn. 8 Ckapa 180 ™ 10 -15 -
pe3eHa
Pyno ot kalima 750 g OTBOpEH CbA 1. 600 1. - 1. 20 - [[OTBETE ACTMETO OTBOPEHO.
2. 360 2.0 25 MakcumasHaTta BUcoumnHa
2. 25 - Ha ACTMETO Bb3NM3a Ha 6
35 cm.
Puba, Hanp. napueta 400 g OTBOpPEH CbA 600 - 10 - 15  [obBaBeTe KbM ACTMETO
dbune Manko BoAa, MMMOHEH COK
NN BUHO.
®dune ot pnba, npe- 400 g OTBOpPEH CbA 360 = 10 - 15  PasmpaseTte npensaputen-
neyeHo HO 3ampaseHaTa puda.
PubHn wuwose 4 - 56p. Ckapa 180 10 - 15 Vianonssante OobpBEHN
lwnyeTa.
3anekaHka, cnagka, 1000 g OTBOpPEH CbA 360 = 30 - 35 MakcumanHaTa BucoumHa
Hanp. 3anekaHka oT Ha ACTMEeTO Bb3/M3a Ha 5
n3Bapa ¢ n1040Be cm.
3anekaHka, nnkaHTHa 1000 g OTBOpEH CbA 360 il 30 - 35 TlopbceTe ACTMETO C Kall-
OT CYpOBU CbCTaBKMU, kaBan. MakcumanHata Bu-
Hanp. 3anekaHka ¢ COUMHa Ha ACTUEeTO Bb3NN-
todhka 3a Ha 5 cm.
3anekaHka, nukaHTHa 1000 g OTBOpPEH CbA 360 30 - 40 MakcumanHaTa BucoymHa
OT CrOTBEHWN CbhCTaB- Ha ACTMETO Bb3/M3a Ha 4
KW, Hanp. OrpeTeH oT cm.
KapTtotu
Cynu, npennyane, 2 — 4 ya- OTBOpPEH CbA - = 15-20 -
Hanp. nyyeHa cyna Y
3eneHuyun, NPecHN 250 g 3aTtBopeH cba 600 - 5-10' HapexeTe cbhcTaBkmTe Ha
€[IHaKBO rojieMn napyeTta.
Ha Bcekn 100 g nobasete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwno-
[VYHO pas3bbpKBanTe ACTU-
eTo.
3eneHuyun, NPecHN 500 g 3atBopeH cba 600 - 10 - 15" -
3eneHuykosu wuwye- 4 — 5 6p. Ckapa 180 il 15 -20 WanonseaiTe ObPBEHN
Ta WwnwyeTa.
KapTtodn 250 ¢ 3artBopeH cba 600 - 8 -10" HapexeTe cbcTaBkUTE Ha
€[IHaKBO rojieMn napyeTta.
Ha Bcekn 100 g nobaBete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwuo-
OVUYHO pasbbpkBanTe ACTU-
eTo.
KapTtodn 500 g 3artBopeH cba 600 - 11 — 14"  HapexeTe cbCcTaBkuTe Ha

e[HaKBO rofieMu napyera.
Ha Bcekn 100 g nobaBete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwuo-
[VMYHO pas3bbpkBanTe ACTW-
eTo.

' MepuoanyHo pasBbpKBaiTe BHUMATENHO ACTUETO.
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bg Taka craBa

fAcTtue Konuuec- TlpuHaanem- Mukpo- Bua 3ar- [lpoabn- YKasaHuA
TBO HOCTH Bb/IHOBA pABaHe  IHuTen-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MHH
Be
KapTtodwu 750 g 3artBopeH cba 600 - 15 - 22"  HapexeTe cbCTaBkuTe Ha
ellHaKBO roniemun napyera.
Ha Bcekn 100 g nobasete
1 go 2 c.n. Boga. lepuo-
ONYHO pa3dbpkeanTe ACTU-
eTo.
Opwu3 125 g 3atBopeH cba 1. 1. - 1.5 -7  [dobBaBeTe ABOMHO KOMMYEC-
900 2.- 2.12 - TBO TEYHOCT.
2. 180 15
Opwu3 250 g 3atBopeH cba 1. 1. - 1.6 -8 [HobBaBeTe ABOMHO KOnn4Yec-
900 2.- 2.15 - TBO TEYHOCT.
2. 180 18
Xna6 sa npenuuare 2 - 4 ou- Ckapa - i 1.ctpa- -
NpeaBapuTesniHoO nNpe-  JIMNKK Ha: 2 - 4
nuyaxe 2. cTpa-
Ha: 2 - 4
MpenuuaHe Ha xna® 2 - 6 ¢u- Ckapa - & 7-10 [MpoObmKUTENHOCTTA Bapu-
3a 70CT JINAKN pa Cnopea nibHKara.
Mnonose, KOMMNOT 500 g 3aTtBopeH cba 600 - 9-12 -
Cnanokun neceptu, 500 ml 3arBopeH cba 600 - 5-8 MexayBpemMeHHo pa3dbp-

Hanp. nyanHr, NHC-
TaAHTEH

Kalite gobpe 2 00 3 MbTU
nyavHra ¢ Tenta 3a paséu-
BaHe.

' MeproanyHo pasdbpKsanTe BHUMATENHO ACTUETO.

MyauHr ot npax 3a NnyauHr

A NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT usrapAHua!
3arpatuTe xpaHu otaasaT TonanHa. CbaoBeTe MoraT aa

ce
>

HaropeLwAr.
BuHaru naaxaante npuHagnexHocTuTe nam Ccbao-
BETe C TOMM03allnTHM pbKaBmUM OT Kamepara.

MakeTue npax 3a NyauHr CbracHO yKasaHWeTo Ha
onakoBkaTa ce pasdbpkBa CbC 3axap v Masko mg-
KO B MOAXOJALLA 3a MUKPOBBL/IHOBA (PypHAa BUCOKA
Kyna, Taka 4e Ja HAMa Oyuku.

16.6 TecTOBM fAICTUA

Teaun npernean ca M3roTBeHW 3a TECTOBWU MHCTUTYTU, 3a Aa € NO-IeCHO TECTBAHETO Ha ypeaa cbrnacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cbrnacHo cranaapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

foTBEHEe C MUKPOBBIHOB PEHUM

OcTaHanoto Mnako ce aobaena 1 ce pa3dbpkea Nak.
[TocTaBeTe KynaTa B KamepaTa 1 3aTBOpeTe BpaTarta
Ha ypeaa.

HacTpolite ypeaa cbrinacHo NpenopbKUTe 3a HacT-
porika.

Cnen 3 MUHYTU pasdbpkante 3a npbs nuT. Cneg To-
Ba pasdbpKaiTe cnea MUHyTa, AOKaTO He Ce MOoCTUr-
He enaHata KOHCUCTEeHUMA.

[Mpoab/MKUTENHOCTTA 3aBMCKU OT Temneparypara Ha
MIAKOTO 1 OT U3MNON3BaHUA Cb.

fAcTtue MuKpoBbnHoBa MoLl- MpoABMKUTENHOCT B YKasaHue
HOCT BbB BaToBe MWH
AnuyeHo mnako, 750 r 1. 360 1.12-17 [NocTaseTe nupekcHa opma 20
2. 90 2.20-25 X 25 CM BbPXy BbpTALlATa CE Yn-
HUA.
Mananwnax 600 8-10 [MocTaBeTe nupekcHa gopma
@ 22 c™m BbpXy BbpTALlaTa ce uun-
HUA.
Pyno ot kalma 600 20-25 [NocTaBeTe nupekcHa dpopma

BbpXYy BbpTALLATa Ce YNMHUA.
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PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

Pasmpa3fBaHe C MUKPOBDBJIHOB PEXUM
Mpenopbki 3a HACTPOIKA 3a PasMpasABaHe C MUKPOBBLIHOB PEXUM.

fAcTtue MukpoBbnHoBa Moll- lMpoabmKUTENHOCT B YKa3aHue
HOCT BbB BaTOBe MUH
Meco 1. 180 1.5-7 [NocTaBeTe nupekcHa gpopma

2. 90 2.10-15 @ 22 cM BbpXy BbpTALLATA CE YM-

HUA.

FoTBeHe B KOM6MHaL|I4FI C MUKPOBBJTHAU

fActune MukpoebnHoBa Bup sarpasaHe [poabmkuTen- YHasaHue
MOLLIHOCT BbB HOCT B MUH
BaToOBe
OrpeTeH OT kKapTodu 360 & 35-40 [MocTaBeTe nupekcHa gpopma

@ 22 cM BbPXY BbpTALlATa Ce Yu-
HUA.

17 PBKOBOACTBO 3a MOHTaMX

CnagBalite Ta3n nHbMopMauma Npu MoHTaXa Ha ypeaa.

17.1 CurypeH MOHTaMm

CnagBaiite Te3n ykasaHua 3a 6e30nacHoCT,

Korato MoHTUpare ypeaa.

m Camo npu KauecTBEHO BrpaxjaHe cbrnac-
HO MHCTPYKLMATA 3a MOHTa) Ce rapaHTupa
curypHocTtTa npu padota. NHcTanmpatumat
€ OTroBOpPeH 3a 6e3ynpPeyHoTo PYHKLMOHW-
paHe Ha MACTOTO Ha NoCTaBfAHE.

® [lpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.

Mpu TPAHCMOPTHM NMOBPEAN HE BK/IOUBANTE.

m CBanete OT KamepaTa 1 OT BpaTarta onako-
BbYHMA MaTepunan n odnensauloto oo
npeav BbBexaaHe B ekcrnjoartauumsa.

® Hukora He oTCTpaHABalrTe NPO3PaYHOTO
honmo OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha BparaTa.

= CnasBanTte MOHTaXHUTE UHCTPYKUMK 3a
MOHTaX Ha akcecoapuTe.

m Mebenute 3a BrpaxaaHe TpadBa Aa ca yc-
TONnYMBK Ha Temnepatypun Ao 95 °C, a rpa-
HUYeLmTe NpeaHn Yyactu Ha mebenn - Ha
Temneparypu go 70 °C.

® YpeObT Aa He ce MOHTUpa 3a4 AeKopaTuB-
Ha BpaTa wiu BpaTa Ha wkad. Hanvue e
OMacHOCT OT NperpaBaHe.

® |[/I3BbpLIETE BCUYKM AEMHOCTM MO U3pA3Ba-
He Ha mebenute Npean NocTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkuTe. OTCTpaHeTe

CTPYXKWUTE, Te Morart [a 3acTpallaT yHK-
LIMOHNPAHETO Ha €EeKTPUUYECKUTE KOMIMO-
HEHTW.

= Camo creunannsmpaH ekcrnepTeH nepco-
Ha/N MOXe [a CBbp3Ba ypeaa 0es Liekep.
Mpw nospean nopaan HenpPaBuIHO CBBLP3-
BaHe NpaBoTO Ha rapaHuMAa oTnaja.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT
HapaHABaHe!

Yactute, KOUTO NO BPEME Ha MOHTaxa ca
NOCTBMHK, MOraT Aa ca ¢ ocTpu pbOoBe U Aa
nosefart [0 NopA3BaHe.

» HoceTe 3allnTHU pbKaBULN.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha yab/keH kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta 1 HepaspelleHn agantepu

npeacraBnaBa ONacHOCT.

» He nanonssante paskNOHUTEAN WU YOb/-
XUTENu.

» I3non3Bante camo paspeLlleHn OT Npons-
BOAUTENA aganTepu 1 kabenun 3a CBbp3Ba-
He KbM MpexaTa.

» AKO kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta e
TBbPAE KbC N HE € Ha/MUYeH MO-Abbl Ka-
6en 3a CBbpP3BaHeE KbM Mpexarta, ce CBbp-
XeTe CbC cneunanuanpaHa pupma 3a enekx-
TPOTEXHUYECKN YCNYri, 3a Aa agantupare
JoMallHaTta pasnpeaenutenHa mpexa.

17.2 EneKTpuuyecKo cBbp3BaHe

3a na MoXeTe CUrypHO [a CBbPXETe ypeaa enekrpu-
YecKw, crnassainTe Tesn yKasaHua.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMMneTeEHTHO M3BBLPLIEHO MHCTaIMPaHe npeacTaBna-

Ba OMNacHOCT.

» CaMo eneKTpoTeXHUK MOXe [a NocTaBA KOHTaKT
WKW Ja CMeHA CBbp3BallMA NPOBOAHUK NMPW cnassa-
He Ha peneBaHTHUTE npeanucaHua.

» BktoueTe ypena KbM UHCTaANMPaH B CbOTBETCTBUE C
N3NCKBaHWATA 3alUMTEeH eIeKTPUYECKN KOHTaKT.

» B cnyuan ye cneg moHTaxa HAMa AOCTbHN A0 Wence-
Na, OT cTpaHaTa Ha MOHTaxa TpAdBa Aa e HanyeH
cenapatop 3a BCUYKM MOJIOCU C KOHTAKTEH OTBOP
OT MUHUMYM 3 MM. 3alwuTarta npu gonup Tpadea aa
Ce rapaHTupa Jypes BrpaxaaHeTo.

17.3 OKOMNNEeKTOBKa Ha AocCTaBKaTa

Cnej pasonakoBaHeTO MPOBEpPeTe BCUUKM YacTu 3a
LeTH, NOYYEHW NPU TPAHCNOPTUPAHETO, 1 KOMMIEKT-
HOCTTa Ha JocTaBkarta.

3%

17.4 LWKa¢ 3a BrparaaHe

TyK Le OTKPMETE YKa3aHUA 3a CUTYPEH MOHTaX.

BHUMAHUE!

CTpyXKnTe MorarT Aa Bnowat yHKUMATa Ha enekTpu-

YECKNUTE KOMMOHEHTMW.

» M3BbplieTe BCUMYKN AEWHOCTU NO U3PA3BaHE Ha Me-
6envTe Npean NocTaBAHETO Ha ypena.

» QOTCTpaHeTe CTpyXKUTE.

= MuHMUManHaTa BUCOUMHA Ha BrpaxaaHe Bb3nnsa Ha
850 mwm.

= |llkadbT 3a BrpaxgaHe He TpAOBa Aa MMa 3aaHa
CTeHa 3a4 ypena.

= [IpouenuTe 3a NPOBETPEHNE 1 CMyKaTesiHUTe OTBO-
pu He TpAGBa Aa ce NoKpuBaT.

= Mebenute 3a BrpaxaaHe TpadBa [a ca yCTONnYMBuU
Ha TonnnHa Ao 90 °C, a rpaHuyelmTe NpeaHn yac-
M Ha mebenu - go 65 °C.

= Tosu ypea He e NoaAxoAALl 3a MOHTMPaHe B KyXHEeHC-
K1 Wwkad 6es3 ApbXKKa ¢ OTBEeCHa JlaiNcTHa 3a xBalla-
He.
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17.5 MoHTa){HX pasmepu BbB BUCOK LUKaP

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasMepn 1 PasCcToAHUATA 3a
6e30MaCcHOCT BbB BUCOKMA LWKad.

~600 __ e
B
i
2 Z 3802
—1

17.6 MNMoaroToBKa Ha BUCOKUA LLUKad

1. YcraHoBeTe nebenuHara Ha crteHarta Ha wkada. @
KbMm gebennHarta Ha cteHaTa e 3adajeHa X CTon-
HOCT.

2. benexHKa: Tasn CTOMHOCT OTroBapA Ha PasCToAHME-
TO OT AOJIHMA OTBOP Ha NPUCbEeAMHUTENHATA No4Ya
[0 OBHOTO Ha Wkada 3a BrpakaaHe.

3aBuiiTe NpucbeanHUTENHATa NoYa KbM BUCOKUA
wkadp. @

[1pu ToBa cnassalTe ycTtaHoBEHaTa X-CTOMHOCT.

T /)

+,\\

17.7 MoHTUpaHe Ha ypeaa

1. BakpeneTte pasganeuntenute BLPXY ypeaa crnopen
nebenunHarta Ha cteHaTa.




PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

2. benexkKa:
He saxpalyainte nan npuwmneanTe CBbp3BaLLMA Npo-
BOAHVK.

4. TpoBepeTe PasCcTOAHMETO A0 ChCEOHUTE ypeau.

e~———

—

min. 3mm »|&
]
- —

_—— I

(oXe)

PasctoAHMeTo A0 cbceaHuTe ypeaun Tpadea aa e Mu-
HAMYM 3 MM.

5. CpaneTe oT kamepaTa v OT Bpartara OnakoBbYHWA
maTtepuan n 061enealloTo osmo.
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1 Sigurnost

Pridrzavajte se sljedecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opée napomene

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Saduvajte upute i informacije o proizvodu
za kasniju uporabu ili za sljedec¢eg vlasnika.

m Uredaj ne prikljuCujte ako je doslo do oste-
¢enja pri transportu.

1.2 Namjenska uporaba

Samo ovlasteni instalater smije prikljuciti ure-
daj bez utikaca. U sluCaju oStecenja zbog po-
gresnog prikljuCka nemate pravo na jamstvo.
Samo kod pravilne ugradnje sukladno ovim
uputama za montazu je zajamcena sigurnost
tijekom uporabe. Instalater je odgovoran za
besprijekorno funkcioniranje na mjestu pos-
tavljanja.
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Uredaj upotrebljavajte samo:

® za pripremu hrane i pica

= pod nadzorom. Kontrolirajte kratkotrajno
kuhanje bez prekida.

=y kucanstvu ili u slicnim primjenama kao
na primjer: u kuhinjama za zaposlenike u tr-
govinama, uredima i drugim proizvodnim
djelatnostima; na poljoprivrednim imanjima;
od strane klijenata u hotelima i drugim rezi-
dencijalnim objektima; u pansionima s do-
ruckom.

®= do visine od 4000 m iznad nadmorske visi-
ne

Ovaj uredaj odgovara normi EN 55011 odn.
CISPR 11. Ovo je proizvod grupe 2, razreda
B. Grupa 2 znadi da se proizvode mikrovalovi
u svrhu zagrijavanja namirnica. Razred B zna-
Ci da je uredaj prikladan za uporabu u privat-
nim kucanstvima.

1.3 Ogranic¢enje kruga korisnika

Djeca starija od 15 godina i osobe sa smanje-
nim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposob-
nostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja
smiju se koristiti ovim uredajem samo pod
nadzorom ili ako su upucene u sigurno ruko-
vanje uredajem te razumiju opasnosti koje
mogu nastati uslijed koriStenja uredajem.
Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati koris-
nicko odrzavanje uredaja osim ako imaju 15
ili viSe godina i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i priklju¢nog voda.

1.4 Sigurna uporaba

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti u pecnici mogu se zapaliti.

» Nikada ne Cuvajte zapaljive predmete u
pecnici.

» Ako izlazi dim, trebate iskljuCiti uredaj ili iz-
vudi utika¢ i drzati vrata zatvorena kako bi
se ugusili eventualni plameni.

NezapecCeni ostaci hrane, masnoca i sok od

pecenja mogu se zapaliti.

» Prije rada uklonite krupnu prljavstinu iz pec-
nice, s grijacih elemenata i pribora.

Pregrijavanje uredaja moze uzrokovati pozar.

» Uredaj nikada ne ugradujte iza dekorativnih
vrata ili vrata elementa.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Uredaj i njegovi dodirljivi dijelovi postaju vruci

tijekom uporabe.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace ele-
mente.

» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati
podalje.

Pribor ili posuda postaje jako se zagrijava.

» Uvijek izvadite vruci pribor ili posudu koris-
teCi kuhinjsku krpu.

Alkoholne pare mogu se zapaliti u vruc¢oj pec-

nici. Vrata uredaja se mogu naglo otvoriti. Mo-

ze izlaziti vruc¢a para i veliki plamen.

» Upotrebljavajte samo male koliCine visoko-
postotnih alkoholnih pi¢a u jelima.

» Ne zagrijavajte zestoka pic¢a (= 15 % vol.) u
nerazrijedenom stanju (npr. za prelijevanje
jela).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Dostupni dijelovi postaju vrudi tijekom rada.
» Nikada ne dodirujte vruce dijelove.

» Ne dozvolite djeci pristup.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze izaci
vruc¢a para. Ovisno o temperaturi paru ne mo-
zete vidjeti.

» Oprezno otvorite vrata uredaja.

» Ne dozvolite pristup djeci.

Zbog vode u vrucoj pec¢nici moze nastati vru-
¢a vodena para.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vrucu pecnicu.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
lzgrebeno staklo na vratima uredaja moze se
raspuknuti.

» Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva
za CiScenje ili ostra metalna strugala za Cis-
¢enje stakla na vratima uredaja jer mogu iz-
grepsti povrsinu.

Sarke na vratima uredaja pomi&u se prilikom

otvaranja i zatvaranja vrata i mogu se zaglavi-

ti.

» Ne poserzite rukom u podrudje Sarki.

Napukline, krhotine ili pukotine na staklenom

okretnom tanjuru su opasne.

» Nikada nemojte udarati tvrdim predmetima
o okretni tanjur.

» Pazljivo rukujte okretnim tanjurom.

Sigurnost  hr

Alkoholne pare mogu se zapaliti u vrucoj pec-
nici i vrata uredaja se mogu naglo otvoriti i
eventualno ispasti. Stakla na vratima mogu
puknuti i razbiti se.

- "Izbjegavanje materijalnih Steta",

Stranica 31

» Upotrebljavajte samo male koliCine visoko-
postotnih alkoholnih pi¢a u jelima.

» Ne zagrijavajte zestoka pi¢a (= 15 % vol.) u
nerazrijedenom stanju (npr. za prelijevanje
jela).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestruéni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obu-
¢eno stru¢no osoblje.

» Za popravak uredaja smiju se upotrebljava-
ti samo originalni rezervni dijelovi.

» Ako je mrezni prikljucni vod ovog uredaja
oStecen, kako bi se izbjegle opasnosti, mo-
Ze ga zamijeniti jedino proizvodac ili njego-
va servisna sluzba ili slicna kvalificirana
osoba.

Ostecena izolacija mreznog priklju¢nog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Onemogucite kontakt mreznog prikljucnog
voda s izvorima topline ili vru¢im dijelovima
uredaja.

» Onemogucite kontakt mreznog priklju¢nog
voda s ostrim vrhovima ili rubovima.

» Mrezni priklju¢ni vod nikada ne presavijajte
te onemogucite svako prignjecenje ili izmje-
ne.

Prodor vlage moze prouzroditi strujni udar.

» Za CiScenje uredaja ne upotrebljavajte parni
ili visokotlacni Cistac.

Osteceni uredaj ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Osteceni uredaj nikada nemojte pustati u
rad.

» Nikada ne pokrecite uredaj s napuklom ili
polomljenom povrSinom.

» Nikada ne povlacite za mrezni prikljucni
vod kako biste iskljuCili uredaj iz elektricne
mreze. Uvijek lzvucite mrezni utikacd iz
mreznog priklju¢nog voda.

» Ako je uredaj ili mrezni priklju¢ni vod oSte-
¢en, odmah izvucite mrezni utikac iz mrez-
nog prikljucnog voda ili iskljuCite osigurac u
ormari¢u s osiguracima.

» Nazovite servisnu sluzbu. — Stranica 42
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hr Sigurnost

A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!
Djeca mogu navuci ambalazni materijal preko
glave ili se njime zamotati te se na taj nacin
ugusiti.

» Ambalazni materijal drzite podalje od djece.

» Djeci nikada ne dopustajte igranje s amba-
laznim materijalom.

Djeca mogu udahnuti ili progutati sitne dijelo-

ve i na taj se nacin ugusiti.

» Sitne dijelove drzite podalje od djece.

» Ne dopustite djeci igranje sa sitnim dijelovi-
ma.

1.5 Mikrovalna pecnica

PAZLJIVO PROCITAJTE VAZNE SIGURNOS-
NE NAPOMENE | CUVAJTE ZA DALJNJU
UPORABU

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Nenamjenska uporaba uredaja je opasna i
moze uzrokovati oStec¢enja. Mogu se zapaliti,
primjerice zagrijane papuce, jastuci od zrnja ili
zitarica ¢ak i nakon nekoliko sati.

» Nikada ne susite jela ili odjec¢u u uredaju.

» Nikada ne zagrijavajte papuce, jastuke od
zrnja ili zitarica, spuzve, vlazne krpe za Cis-
¢enje i slicno u uredaju.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i na-
pitaka.

Zivezne namirnice i njihova ambalaZa i posu-

de mogu se zapaliti.

» Nikada ne zagrijavajte hranu koja se nalazi
u ambalazi koja odrzava toplinu.

» Nikada ne zagrijavajte zivezne namirnice u
posudama od plastike, papira ili drugih za-
paljivin materijala bez nadzora.

» Nikada nemojte namjestiti previsoku snagu
mikrovalova ili predugo vrijeme. Pridrzavaj-
te se podataka u ovim uputama za upora-
bu.

» Nikada ne suSite namirnice u mikrovalnoj
pecnici.

» Nikada ne odmrzavajte ili zagrijavajte s pre-
velikom snagom mikrovalova ili predugim
vremenom namirnice koje sadrze malo vo-
de, npr. kruh.

Jestivo ulje moze se zapaliti.

» Nikada ne zagrijavajte samo jestivo ulje u
mikrovalnoj pecnici.
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/A UPOZORENJE - Opasnost od

eksplozije!

Tekucine ili druge zivezne namirnice u Cvrsto

zatvorenim posudama mogu lako eksplodirati.

» Nikada ne zagrijavajte tekucine ili druge zi-
vezne namirnice u ¢vrsto zatvorenim posu-
dama.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Namirnice s korom ili kozicom mogu se tije-

kom, ali i nakon zagrijavanja raspuknuti kao

eksplozija.

» Nikada ne kuhajte jaja u ljusci niti ne zagri-
javajte tvrdo kuhana jaja u ljusci.

» Nikada ne kuhajte ljuskare i rakove.

» Kod jaja na oko ili meko kuhanih jaja mora-
te prvo probosti zumanjak.

» Kod namirnica s tvrdom korom ili kozicom,
npr. jabuka, rajcica, krumpira ili hrenovki,
kora moze puknuti. Prije zagrijavanja pro-
bodite koru ili kozicu.

Toplina u hrani za dojen¢ad ne raspodijeljuje

se ravnomjerno.

» Nikada ne zagrijavajte hranu za dojen¢ad u
zatvorenim posudama.

» Uvijek skinite poklopac i dudu.

» Nakon zagrijavanja dobro promijesajte ili
protresite.

» Prije nego Sto hranite dijete, provjerite tem-
peraturu hrane.

Zagrijana hrana prenosi toplinu. Posude se

moze zagrijati.

» Uvijek izvadite posudu ili pribor iz pec¢nice
koriste¢i kuhinjsku krpu.

AKo su zivezne namirnice hermeticki zatvore-

ne, ambalaza moze puknuti.

» Uvijek se pridrzavajte podataka na ambala-
Zi.

» Uvijek izvadite jela iz pecnice koristeci ku-
hinjsku krpu.

Dostupni dijelovi postaju vruci tijekom rada.

» Nikada ne dodirujte vruce dijelove.

» Ne dozvolite pristup djeci.



Nenamjenska uporaba uredaja je opasna. Na
primjer zagrijane papuce, jastuci od zrnja ili zi-
tarica, spuzve, vlazne krpe za CiScenje i slicno
mogu prouzroditi opekline.

» Nikada ne susite jela ili odjec¢u u uredaju.

» Nikada ne zagrijavajte papuce, jastuke od
zrnja ili zitarica, spuzve, vlazne krpe za Cis-
¢enje i slicno u uredaju.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i na-
pitaka.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Kod zagrijavanja tekuc¢ina moze doc¢i do od-

gode vrenja. To znaci da se postize tempera-

tura vrenja bez stvaranja tipicnih mjehurica.

Treba paziti ve¢ pri laganom tresenju posude.

Vruca tekucina moze iznenada prekipjeti i pr-

skati.

» Kod zagrijavanja uvijek stavite Zlicu u posu-
du. Na taj nacin cCete sprijeciti odgodu vre-
nja.

VLY

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
Neprikladno posude moze puknuti. U porcu-
lanskom i keramickom posudu mogu postojati
male rupe u ru¢kama i poklopcima. Iza tih se
rupica nalazi Supljina. Tekuc¢ina koja je prodrla
u Supljinu moze prouzrociti pucanje posuda.

» Iskljucivo koristite posude koje je prikladno

za mikrovalnu pecnicu.

Izbjegavanje materijalnih Steta hr

Metalno posude i metalne posude ili posude s

metalnim rubom mogu dovesti do stvaranja is-

kri kod rada samo s mikrovalovima. Uredaj se

moze ostetiti.

» Nikada ne koristite metalne posude kod ra-
da samo s mikrovalovima.

» Koristite samo posude prikladno za mikro-
valni uredaj ili mikrovalove u kombinaciji s
nekom vrstom grijanja.

A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog
udara!

Uredaj koristi visoki napon.

» Nemojte ukloniti kudiste.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljne

opasnosti po zdravlje!

Neadekvatno Cisc¢enje moze unistiti povrsinu

uredaja, smanjiti mu vijek trajanja i dovesti do

opasnih situacija poput energije mikrovalova

koja izlazi.

» Redovito ocCistite uredaj i odmah uklonite
ostatke ziveznih namirnica.

» Pecnicu, vrata i granicnik vrata uvijek drzite

Cistima.

— "Ciscenje i odrzavanje”, Stranica 39
Nikada ne koristite uredaj ako su vrata pecni-
ce oStecena. Moze izlaziti energija mikrovalo-
va.

» Nikada ne koristite uredaj ako su vrata pec¢
nice ili plasticni okvir vrata oSteceni.

» Prepustite popravak samo servisnoj sluzbi.

Kod uredaja bez poklopca kucista izlazi ener-

gija mikrovalova.

» Nikada ne skidajte poklopac kucista.

» Kod radova odrzavanja ili popravaka nazo-
vite servisnu sluzbu.

2 lzbjegavanje materijalnih Steta

2.1 Opcenito

POZOR!

Alkoholne pare mogu se zapaliti u vruc¢oj pecnici i uzro-

kovati trajno oStedenje na uredaju. Vrata uredaja se

mogu naglo otvoriti i eventualno ispasti zbog eksplozi-

je. Stakla na vratima mogu puknuti i razbiti se. Pe¢nica

se moze jako deformirati prema unutra zbog nastajanja

podtlaka.

» Ne zagrijavajte zestoka pica (= 15 % vol.) u nerazri-
jedenom stanju (npr. za prelijevanje jela).

Vodena para nastaje ako ima vode u vrucoj pecnici.

Uslijed promjene temperature mogu nastati oStecenja.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vruéu pednicu.

Vlaga dulje vremena u pecnici uzrokuje koroziju.

» ObriSite kondenzat nakon svakog kuhanja. Nakon
rada na visokim temperaturama pecénicu ostavite da
se ohladi samo kada je zatvorena.

» U zatvorenoj pecnici nemojte dugo Cuvati vlazne na-
mirnice.

» U pecénici nemoijte Cuvati hranu.

» Nista nemojte prignjeciti vratima uredaja.

Koristenjem vrata uredaja kao povrSine za sjedenje ili

odlaganje mogu se ostetiti vrata uredaja.

» Nemojte sjedati na otvorena vrata uredaja niti stav-
ljati, vjeSati neSto na njih ili poduprijeti.
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hr Zastita okoliSa i uSteda

2.2 Mikrovalna pecnica

Pri uporabi mikrovalne pecdnice pridrzavajte se napo-

mena.

POZOR!

Ako metal dodiruje stijenku pecdnice, stvaraju se iskre

koje mogu oStetiti uredaj ili unistiti unutarnje staklo na

vratima.

» Metal, primjerice zlica u ¢asi, mora biti udaljen naj-
manje 2 cm od stijenki pecnice i unutarnje strane
vrata.

Aluminijske zdjelice mogu prouzroditi iskre. Uredaj se

moze ostetiti stvaranjem iskri.

» Ne koristite aluminijske zdjelice u uredaju.

Rad uredaja bez jela u pecnici dovodi do preopterece-

nja.

» Nikada ne pokrecite mikrovalnu pecénicu bez jela u

ecnici. Jedina iznimka je kratki ispit posuda.

==
v | X

Priprema kokica u mikrovalnoj peénici nekoliko puta

zaredom s previsokom snagom mikrovalova moze uz-

rokovati oSte¢enje pecnice.

» |zmedu priprema ostavite uredaj da se ohladi nekoli-
ko minuta.

» Nikada nemojte namjestiti previsoku snagu mikrova-
lova.

» Koristite najvise 600 W.

» Vrecicu s kokicama uvijek stavite na stakleni tanjur.

Napajacka jedinica mikrovalne pecnice ostetit ¢e se

skidanjem poklopca.

» Nikada nemoijte skinuti poklopac napajacke jedinice
mikrovalne pecnice u pecnici.

Uklanjanjem prozirne folije s unutarnje strane vrata

oStetit ¢e se vrata uredaja.

» Nikada nemoijte ukloniti prozirnu foliju na unutarnjoj
strani vrati.

Tekucina koja prodire u unutrasnjost uredaja moze

oStetiti pogon okretnog tanjura.

» Promatrajte kuhanje.

» Najprije namjestite krace trajanje i produljite ga ako
je potrebno.

» Nikada ne koristite uredaj bez okretnog tanjura.

Neprikladno posude moze dovesti do ostecenja.

» Pri uporabi roétilja ili kombiniranog rada s mikrova-
lovima koristite samo posude koje moze izdrzati vi-
soke temperature.

3 Zastita okolisa i usteda

3.1 Zbrinjavanje ambalaze u otpad

Ambalazni materijali su ekolosSki neskodljivi i mogu se

reciklirati.

» Pojedinacne sastavne dijelove zbrinite na otpad
odvojene po vrstama.

3.2 Usteda energije

Ako slijedite sljedece upute, vas ¢e uredaj troSiti manje

struje.

Vrata uredaja za vrijeme rada otvarajte rijetko.

m Temperatura u pecnici se odrzava i uredaj ne treba
dogrijati.

Iskljucite vrijeme u stanju mirovanja.

m Uredaj Stedi energiju u stanju mirovanja.

Napomena:

Uredaju je potrebno:

=y radu s uklju¢enim zaslonom maks. 1 W
=y radu s isklju¢enim zaslonom maks. 0,5 W
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4 Upoznavanje

Napomena: Ovisno o tipu uredaja neke pojedinosti na

4.1 Upravljacka ploc¢a ap . pu ureda e pojedi
slici mogu se razlikovati, primjerice boja ili oblik.

Putem upravljacke ploCe namjestate sve funkcije svog
uredaja i dobivate informacije o radnom stanju.

oo.oon .—ﬂ
o
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—~ +

stat  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

W O M

: — Kl

Automatsko otvaranje vrata.
Odabir funkcija.

Namjestanje vremena, trajanja ili automatskih programa.

Automatski otvarac vrata

Dodirna polja

Okretni birad

DENE

Zaslon Prikaz vremena ili trajanja.

Dodirna polja stop Prekid ili zaustavljanje rada.
Dodirna su polja ustvari povrSine koje su osjetljive na Ja Otvaranje vrata uredaja.
dodir. Za odabir neke funkcije dodirnite odgovarajuce
polje. Okretni bira¢

- - - Pomocu okretnog biraca mijenjate namjestene vrijed-
?0-900 Odab?r snage mlkrovalova u vatima. nosti koje se prikazuju na zaslonu.
Odabir automatskih programa. Okretni birad moze se upustiti pod povrginu. Pritisnite
kg Odabir teZine kod programa. okretni bira¢ kako biste ga uglavili ili otpustili.
(7] Odabir rostilja. Automatski otvaraé vrata
G Namjestanje ili prikaz vremena. Kada pritisnite automatski otvara¢ vrata, vrata uredaja
start Podetak rada. ¢e se otvoriti. Vrata uredaja mozete otvoriti rukom do
M Odabir memorije. kraja.
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Napomene

m U sluGaju nestanka struje automatsko otvaranje vra-
ta ne funkcionira. Vrata mozete otvoriti rukom.

= Ako vrata uredaja otvorite za vrijeme rada uredaja,
rad se zaustavlja.

4.2 Vrste grijanja

m  Ako vrata uredaja zatvorite, rad uredaja se ne nas-
tavlja automatski. Morate pokrenuti rad uredaja.

m  Ako je uredaj duze iskljuCen, vrata uredaja se otva-
raju s vr.emenskom odgodom.

Ovdje c¢ete nadi pregled vrsta grijanja. Dobit ¢ete preporuke za koriStenje vrsta grijanja.

Simbol Naziv

Koristenje

90-900 Mikrovalna pecénica

Odmrzavanje, kuhanje i zagrijavanje jela i tekucina.

i Rostilj

Gratiniranje namirnica.

Kombinirani nacin ra- = Pecenje nabujaka i gratiniranih jela.
da mikrovalne pec¢ni- ® Zapecenje jela do smede boje.

ce

4.3 Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje.
Pecnica ostaje hladna kod rada s mikrovalovima. Ras-
hladni ventilator svejedno se ukljuc€uje.

Napomena: Rashladni ventilator moze dalje raditi Cak i
kada je uredaj vec¢ iskljucen.

4.4 Kondenzat

Tijekom kuhanja u pecnici i na vratima uredaja moze
se pojaviti kondenzat. Kondenzat je normalna pojava i
ne utje€e na rad uredaja. ObriSite kondenzat nakon ku-
hanja.

5 Pribor

Upotrebljavajte samo originalni pribor. Uskladen je s
vasim uredajem.

Ovisno o tipu uredaja isporuceni pribor moze biti razli-
git.

Dodatna oprema Koristenje
ReSetka m  ReSetka za rostiljanje
ili zapecCenje

m ReSetka kao povrSina
za stavljanje posuda

6 Prije prve uporabe

Namijestite postavke za prvo pustanje u rad. Odistite
uredaj i pribor.

6.1 Prvo stavljanje u rad

Namijestite postavke za prvo pustanje u rad. Odistite

uredaj i pribor.

Napomena: Nakon prikljuCenja na mrezu ili nestanka

struje javlja se zvucni signal i na zaslonu se moze vidje-

ti nekoliko nula. To moze potrajati nekoliko sekundi sve

dok se ne javi drugi zvuc¢ni signal da biste mogli na-

mjestiti vrijeme.

1. Pritisnite ©. 5

v Na zaslonu se moze vidjeti 12:00. Zaruljica indikato-
ra iznad O© svijetli.

2. Okretnim biratem namjestite vrijeme na satu.
3. Pritisnite ©®.

6.2 Ciséenje uredaja prije prve uporabe

Prije nego $to u svojoj pecnici prvi put pripremate hra-

nu, odistite pecnicu i pribor.

1. Provjerite da se u pednici ne nalaze ostaci ambala-
ze, pribor ili drugi predmeti.
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2. QOcistite ravne povrSine u pecénici mekom, vlaznom
krpom.

3. Za uklanjanje mirisa novog uredaja obriSite praznu
pecnicu vru¢om sapunicom.
- "Ciscenje pecnice", Stranica 40

6.3 Ciséenje pribora

» Pribor temeljito oCistite sapunicom i mekom krpom.

6.4 Umetanje okretnog tanjura
Uredaj koristite samo s umetnutim okretnim tanjurom.



1. Prsten s kotaciéima [@l stavite u udubljenje u peénici.

7

Osnovno rukovanje hr

2. Okretni tanjur [b] uglavite u pogon [€] na sredini dna
pecnice.

3. Provjerite je li okretni tanjur ispravno uglavljen.

Napomena: Okretni tanjur moze se okretati ulijevo ili

udesno.

7 Osnovno rukovanje

7.1 Snaga mikrovalova

Ovdje cete nadi pregled snaga mikrovalova i preporuku
za njihovo koristenje.

Snaga mikrovalova Koristenje

uw

90 Odmrzavanje osjetljivih jela.

180 Odmrzavanje i daljnje kuhanje
jela.

360 Kuhanje mesa i ribe ili zagrija-
vanje osjetljivih jela.

600 Zagrijavanje i kuhanje jela.

900 Zagrijavanje tekucina.

Napomena:

MoZete namjestiti snage mikrovalova za odredeno
trajanje:

= 900 W za 30 minuta

= 600 W za 60 minuta

= O0 W, 180 Wi 360 W za 99 minuta

7.2 Posude i pribor koji su prikladni za
mikrovalnu peénicu

Upotrebljavajte prikladno posude i prikladan pribor ka-
ko biste ravnomjerno zagrijali jela i kako ne biste oSteti-
li uredaj.

Napomena: Prije uporabe posuda za mikrovalnu pecni-
cu pridrzavajte se podataka proizvodaca. Ako niste si-
gurni, napravite ispit posuda.

Prikladno za mikrovalnu pecnicu

Posude i pribor

Posude od materijala ot-

pornog na toplinu i prik-

ladnog za mikrovalnu

pecdnicu:

= Staklo

m  Staklokeramika

= Porculan

= Plastika otporna na
temperaturu

= Potpuno glazirana ke-
ramika bez pukotina

Metalni pribor za jelo

Obrazlozenje

Ovi materijali propustaju
mikrovalove. Mikrovalovi
nece osStetiti posude ot-
porno na toplinu.

Napomena: Kako biste
sprijeCili odgodu vrenja,
mozete upotrijebiti metalni
pribor za jelo npr. Zlicu u
¢asi.

POZOR!

Ako metal dodiruje stijenku pecénice, stvaraju se iskre

koje mogu oStetiti uredaj ili unistiti unutarnje staklo na

vratima.

» Metal, primjerice zlica u ¢asi, mora biti udaljen naj-
manje 2 cm od stijenki pecnice i unutarnje strane
vrata.

Nije prikladno za mikrovalnu peé¢nicu

Obrazlozenje

Metal ne propusta mikro-
valove. Jela se jedva za-
grijavaju.

Posude sa zlatnom ili sre- Mikrovalovi mogu oStetiti
brnom dekoracijom zlatnu ili srebrnu dekoraci-
ju.

Savjet: Ako proizvodacl
jamdi da je posude prik-
ladno za mikrovalnu pecé-
nicu, mozete ga upotreb-
ljavati.

Posude i pribor
Metalno posude

35



hr Rostilj

7.3 Ispitivanje prikladnosti posuda za
mikrovalnu pecnicu

Ispitajte prikladnost posuda za mikrovalnu pecnicu tako
da napravite ispit posuda. Samo kod ispita posuda
smijete upotrebljavati uredaj u radu s mikrovalovima
bez jela.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom rada.

» Nikada ne dodirujte vruée dijelove.

Ne dozvolite djeci pristup.

Stavite praznu posudu u pecnicu.

Namijestite uredaj na maksimalnu snagu mikrovalo-

va Y2 - 1 minutu.

Pokrenite rad uredaja.

Provjerite posude viSe puta:

- Ako je posude hladno ili malo toplo, prikladno je
za mikrovalnu pecnicu.

- Ako je posude vruce ili se stvaraju iskre, prekini-
te ispit posuda. Posude nije prikladno za mikro-
valnu pedénicu.

NA oY
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7.4 Namjestanje mikrovalne pecnice

POZOR!

Rad uredaja bez jela u pecnici dovodi do preopterece-
nja.

» Nikada ne pokrecite mikrovalnu pecénicu bez jela u
pecnici. Jedina iznimka je kratki ispit posuda.

=I5
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Savjet: Kako biste optimalno mogli upotrebljavati ure-
daj, mozete se ravnati prema podacima u preporuka-
ma za namjestanje.

— "Tako Ce to uspjeti”, Stranica 42

1. Pridrzavajte se sigurnosnih napomena.
— Stranica 30
2. Pridrzavajte se napomena za izbjegavanje materijal-
nih Steta. — Stranica 32
3. Pridrzavajte se napomena za posude i pribor koji su
prikladni za mikrovalnu pecnicu. — Stranica 35
4. Tipkama namijestite zeljenu snagu mikrovalova.
5. Okretnim biracem namijestite Zeljeno trajanje.
Napomena: Ako za vrijeme rada otvorite vrata pecnice,
mikrovalna pednica prekida rad i zaustavlja namjesSteno
trajanje. Ako vrata pecénice zatvorite, rad uredaja se
nastavlja.

7.5 Promjena trajanja

Trajanje mozete promijeniti u svako vrijeme.
» Okretnim biraem namjestite Zeljeno trajanje.

7.6 Zaustavljanje rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Zaruljica indikatora iznad start svijetli.

2. Za nastavak rada zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

7.7 Prekid rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i jednom pri-
tisnite stop,

8 Rostilj

Pomodu rostilia mozete zapedi ili zapedi jela do smede
boje. Rostiljf mozete koristiti samostalno ili u kombinaciji
s mikrovalnom pec¢nicom.

8.1 Namjestanje rostilja

1. Pritisnite [,

v Zaruljica indikatora iznad [ svijetli i na zaslonu se
prikazuje 10:00 min.

2. Okretnim biratem namjestite Zeljeno trajanje.

8.2 Promjena trajanja

Trajanje mozete promijeniti u svako vrijeme.
» Okretnim biraem namjestite Zeljeno trajanje.

8.3 Zaustavljanje rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Zaruljica indikatora iznad start svijetli.

2. Za nastavak rada zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,
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8.4 Prekid rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i jednom pri-
tisnite stop,

8.5 Mikrokombi

Kako biste skratili vrijeme kuhanja, mozete upotreblja-
vati rostilj u kombinaciji s mikrovalovima.

Namjestanje nac¢ina rada Mikrokombi

1. Pritisnite snagu mikrovalova 90, 180 ili 360.

v Zaruljica indikatora iznad pritisnute tipke svijetli i na
zaslonu se prikazuje 1:00 min.

2. Pritisnite .

3. Okretnim biraem namjestite zeljeno trajanje.

Napomena: Ako za vrijeme rada otvorite vrata pecnice,

mikrovalna pednica prekida rad i zaustavlja namjeSteno

trajanje. Ako vrata pecnice zatvorite, rad uredaja se

nastavlja.
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9 Memorija

Pomodu funkcije memorije mozete spremiti postavku
za neko jelo i u svakom je trenutku ponovno pozvati.
Savjet: Ako Cesto pripremate neko jelo, koristite funkci-
ju memorije.

9.1 Pohranjivanje memorije

Napomena:

= Ne mozete uzastopno pohraniti nekoliko snaga mi-
krovalova.

Ne mozete pohraniti automatske programe.

Pritisnite M.
Zaruljica indikatora iznad M svijetli.
Tipkama namjestite Zeljenu snagu mikrovalova.
Zaruljica indikatora iznad tipke svijetli i na zaslonu
se prikazuje 1:00 min.
Okretnim biraem namjestite zeljeno trajanje.
. Po potrebi odaberite jednu od opcija:
— Pritisnite start kako biste pohranili memoriju i od-
mabh je pokrenuli.
- Pritisnite M kako biste pohranili memoriju, a da je
ne pokrenete.
v Ako se uredaj ne pokrene, na zaslonu se prikazuje
vrijeme i uredaj sprema postavku.

< NS = =
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9.2 Pokretanje memorije

Pohranjeni program mozete pokrenuti na sasvim jed-
nostavan nadin. Stavite jelo u uredaj i zatvorite vrata
uredaja.

1. Pritisnite M.

v Pojavljuju se pohranjene postavke.

2. Pritisnite start,

9.3 Zaustavljanje rada

1. E’ritisnite stop jli otvorite vrata uredaja.
v Zaruljica indikatora iznad start svijetli.

2. Za nastavak rada zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

9.4 Prekid rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i jednom pri-
tisnite stop.

10 Programi

Va$ uredaj pomaze vam s programima prilikom pripre-
me razligitih jela i automatski odabire optimalne postav-
ke.

10.1 Namjestanje programa

1. Odaberite program.

2. Pritiscite M toliko Cesto dok se na zaslonu ne prika-
ze zeljeni broj programa.

v Zaruljica indikatora iznad @ svijetli.

3. Pritisnite k9.

v Zaruljica indikatora iznad k9 svijetli i na zaslonu se
prikazuje predlozena tezina.

4. Okretnim biraem namjestite tezinu jela.
Ako ne mozete unijeti toénu tezinu, zaokruzite je na-
viSe ili nanize.

5. Za pokretanje rada uredaja pritisnite start,

v Vidi se odbrojavanje trajanja.

10.4 Odmrzavanje s automatskim programima

6. Ako se za vrijeme programa javi zvucni signal, otvo-
rite vrata uredaja.
— Odijelite, promijesajte ili okrenite hranu.
— Zatvorite vrata uredaja.
— Pritisnite start,

10.2 Zaustavljanje rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Zaruljica indikatora iznad start svijetli.

2. Za nastavak rada zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

10.3 Prekid rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i jednom pri-
tisnite stop,

S 4 programa za odmrzavanje mozete odmrznuti meso, perad i kruh.

Program Jelo Posude Raspon tezine u kg
PO1 Mljeveno meso otvoreno 0,20-1,00
P02 Komadi mesa otvoreno 0,20-1,00
P03 Pile, komadi piletine otvoreno 0,40-1,80
P04 Kruh otvoreno 0,20-1,00
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Odmrzavanje namirnica s automatskim
programima
1. Namirnicu izvadite iz ambalaze.
Upotrebljavajte namirnice koje se ¢uvaju u ravnom
poloZaju i u porcijama na -18 °C.
2. [zvaZzite namirnicu.
Tezina je potrebna je za namjeStanje programa.
3. Namirnicu stavite na plitko posude prikladno za mi-

krovalnu pecénicu, npr. stakleni ili porculanski tanjur.

Ne stavljajte poklopac.
4. Namjestite program. — Stranica 37

10.5 Kuhanje s automatskim programima

5. Napomena: Kada odmrzavate meso i perad, nastaje

tekudina.

Pri okretanju uklonite tekucinu i niposto nemojte da-
lie rabiti niti dovesti u dodir s drugim namirnicama.

6. Ravne komade i mljeveno meso treba medusobno

odvoijiti prije mirovanja.

7. Odmrznuta namirnica treba mirovati jo§ 10 do 30

minuta radi izjednacenja temperature.

Veliki komadi mesa trebaju dulje vrijeme mirovanja
od malih. U slu¢aju peradi izvadite iznutrice nakon
vremena mirovanja.

8. Mozete dalje obradivati namirnice, ¢ak i ako su de-

beli komadi mesa u sredini eventualno jo§ zamrznu-
ti.

S 3 programima za kuhanje mozete kuhati rizu, krumpir ili povrde.

Program Jelo Posude Raspon tezine Napomene
u kg
P05 Riza s poklop- 0,05-0,20 Za rizu upotrebljavajte veliki, visoki kalup.
cem Ne upotrebljavajte rizu u vrecici.
Na 100 g rize dodajte dvostruku do trostruku koli¢inu
vode.
P06 Krumpir s poklop- 0,15-1,00 Za oguljeni kuhani krumpir izrezite svjezi krumpir na
cem male, jednake komade.
Na 100 g oguljenog kuhanog krumpira dodajte jednu
zlicu vode i malo soli.
PO7 Povrée s poklop- 0,15-1,00 Izvazite svjeZe, ogiSéeno povrdée.
cem Izrezite povrée na male, jednake komade.

Na 100 g povréa dodajte jednu Zlicu vode.

Kuhanje namirnica s automatskim programima

1. |zvazite namirnicu.
Tezina je potrebna je za namjestanje programa.

2. Namirnicu stavite na posude prikladno za mikroval-
nu pecénicu i poklopite.

3. Dodaijte koli¢inu vode prema uputama proizvodaca
na ambalazi.

10.6 Kombinirani program za kuhanje

4. Namjestite program. — Stranica 37

5. Kada program zavrsi, jos$ jednom promijeSajte hra-
nu.

6. Namirnica treba mirovati joS 5 do 10 minuta radi iz-
jednacenja temperature.
Rezultati kuhanja ovise o kvaliteti i svojstvima namir-
nice.

Pomoc¢u kombiniranog programa za kuhanje kombinirate mikrovalnu pecnicu i rostilj.

Program Jelo

Posude Raspon tezine u kg

P08 Nabujak, zamrznuti, visine do 3 cm

otvoreno

0,40-0,90

Kuhanje namirnica s kombiniranim programom
za kuhanje
1. Namirnicu izvadite iz ambalaze.
2. |zvazite namirnicu.
Tezina je potrebna je za namjestanje programa.
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3. Namirnicu stavite na posude prikladno za mikroval-
nu pecénicu i otporno na toplinu, ali ne u preveliko
posude.

4. Namjestite program. — Stranica 37

5. Kada program zavrsi, namirnica treba mirovati jos 5
do 10 minuta radi izjednad&enja temperature.
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11 Osnovne postavke

Mozete namjestiti osnovne postavke uredaja prema svojim potrebama.

11.1 Pregled osnovnih postavki

Ovdje c¢ete nadi pregled osnovnih postavki i tvorni€kih postavki. Osnovne postavke ovise 0 opremi vaseg uredaja.

Postavka Izbor Znacenje
{ Zvuk tipki = On Ukljugivanje i iskljuc¢ivanja zvuka tipki.
= [FF Napomena: Zvuk tipki ostaje ukljucen kod start j stop,

¢ Demonstracij- d &0
ski nacin rada

Aktiviranje ili deaktiviranje demonstracijskog nacina rada.
Napomena: Uredaj je iskljuen. Mozete koristiti tipke i indikatore, tipke ne rade. De-

monstracijski nadin rada je uglavnom koristan za trgovce.

' Tvorni¢ka postavka (moZe se razlikovati ovisno o tipu uredaja)

11.2 Promjena oshovne postavke

Zahtjev: Uredaj je iskljucen.

1. Pritisnite i drzite pritisnut simbol start j stop nekoliko

sekundi.

Na zaslonu se prikazuje prva osnovna postavka.

Pritisnite start,

Na zaslonu treperi trenutna vrijednost.

Okretnim biragem namjestite Zeljenu vrijednost.

Pritisnite start kako biste prihvatili osnovnu postavku.

Pritisnite stop kako biste izasli iz osnovne postavke.

(J)kretnim biracem promijenite na osnovnu postavku

[

7. Pritisnite start kako biste uredili osnovnu postavku.

v Na zaslonu svijetli namjeSteni odabir.

8. Okretnim biraem namijestite Zeljenu vrijednost.

9. Pritisnite start kako biste prihvatili osnovnu postavku.

10. Pritisnite stop kako biste iza$li iz osnovne postavke.

11. Za izlazak iz izbornika Osnovne postavke ponovno
dodirnite stop,

PURWLWC N

Savjet: Postavku mozete promijeniti u svakom trenutku.

11.3 Promjena trajanja zvu¢nog signala

Kada se uredaj iskljudi, Cut ¢ete zvudni signal. Trajanje
zvucnog signala moZzete promijeniti.

Pritisnite start otprilike 6 sekundi.

v Trajanje zvu€nog signala mijenja se izmedu kratkog
i dugog.

v Uredaj preuzima trajanje zvu¢nog signala i prikazuje
vrijeme.

11.4 Namjestanje vremena na satu

Napomena: Nakon prikljuCenja na mrezu ili nestanka

struje javlja se zvucni signal i na zaslonu se moze vidje-

ti nekoliko nula. To moze potrajati nekoliko sekundi sve

dok se ne javi drugi zvuéni signal da biste mogli na-

mijestiti vrijeme.

1. Pritisnite ©. 5

v Na zaslonu se moze vidjeti 12:00. Zaruljica indikato-
ra iznad O© svijetli.

2. Okretnim biraCem namjestite vrijeme na satu.
3. Pritisnite ©.

11.5 Zatamnjenje vremena nha satu

Kako biste smanijili potroSnju vaseg uredaja u mirova-
nju, mozete iskljuditi vrijeme.
1. Pritisnite ©.
2. Pritisnite stop,
Za ponovno prikazivanje vremena ponovno pritisnite

12 Ciscenje i odrzavanje
Kako bi vam uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo
ga distite i odrzavajte.

12.1 Sredstva za ¢iSéenje
Upotrebljavajte samo prikladna sredstva za CiSéenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Prodrla vlaga moze uzrokovati strujni udar.

» Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte parni ili viso-
kotla¢ni Cistac.

POZOR!

Neprikladna sredstva za giS¢enje mogu ostetiti povrsi-

ne uredaja.

» Nemojte upotrebljavati ostra ili abrazivna sredstva
za Ciséenje.

» Nemojte upotrebljavati sredstva za giSéenje s veli-
kim udjelom alkohola.

» Nemojte upotrebljavati tvrde jastucice za ribanje ili
spuzve za Ciscenje.

» Nemojte upotrebljavati posebna sredstva za toplo
diS¢enje.
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» Upotrebljavajte sredstva za &iSc¢enje stakla, strugalo
za staklo ili sredstva za njegu plemenitog celika sa-
mo ako se preporucuju u uputama za ¢iSéenje za
odgovarajuci dio.

Nove spuzve sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

U pojedinim uputama za ¢iSéenje mozete saznati koja

su sredstva za CiSc¢enje prikladna za pojedine povrSine

i dijelove.

12.2 Ciséenje uredaja

Ocistite uredaj kako je navedeno u uputama kako se
razliiti dijelovi i povrsine ne bi ostetili nepravilnim Cis-
¢enjem ili neprikladnim sredstvima za CiSéenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i njegovi dodirljivi dijelovi postaju vruci tijekom
uporabe.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace elemente.
» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Nezapedeni ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja

mogu se zapaliti.

» Prije rada uklonite krupnu prljavstinu iz pecnice, s
grijacih elemenata i pribora.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Izgrebeno staklo na vratima uredaja moze se raspuknu-

ti.

» Ne upotrebljavajte oStra abrazivna sredstva za &is-
¢enije ili ostra metalna strugala za CiS¢enje stakla na
vratima uredaja jer mogu izgrepsti povrsinu.

1. PridrZzavajte se napomena za sredstva za &iscenje.
— Stranica 39

2. Pridrzavajte se uputa za Cis¢enje komponenti ureda-
ja ili povrsina.

3. Ako nije drugacije navedeno:

- Komponente uredaja ocistite vru¢om sapunicom
i krpom za pranje posuda.
- Obrisite mekom krpom.

12.3 Cisc¢enje pecnice

POZOR!

Neispravnim ¢iSéenjem pecnica se moze ostetiti.

» Nemoijte rabiti sprej za CiS¢enje pecénice, abrazivna
sredstva ili druga agresivna sredstva za &is¢enje
pecnice.

1. PridrZzavajte se napomena za sredstva za ¢iséenje.
— Stranica 39

2. Ocistite vru¢om sapunicom i vodom s octom.

3. Kod velikih zaprljanja koristite sredstvo za Cis¢enje
pecnice.

Koristite sredstvo za &iS¢enje pecnice samo u hlad-

noj pecnici.

Savjet: Kako biste uklonili neugodne mirise, zagrijte
jednu Salicu vode u koju ste dodali nekoliko kapi li-

munovog soka 1 do 2 minute s maksimalnom sna-

gom mikrovalova. U posudu uvijek stavite Zlicu kako
biste sprijedili odgodu vrenja.

4. ObriSite pe¢nicu mekom krpom.

5. Ostavite pec¢nicu s otvorenim vratima da se osusi.
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Ciscéenje okretnog tanjura

1. Pridrzavajte se napomena za sredstva za Ciscenje.
— Stranica 39

2. |zvadite okretni tanjur.

3. Okretni tanjur odistite vruéom sapunicom i mekom
krpom.

4. ObriSite mekom krpom.

5. Ponovno umetnite okretni tanjur.
Pazite da se okretni tanjur ispravno uglavi.

12.4 Ciséenje prednje strane uredaja

POZOR!

Neispravnim &iS¢enjem prednja strana uredaja moze

se oStetiti.

» Za CiSéenje nemoijte rabiti sredstvo za Ciséenje stak-
la, metalno strugalo niti strugalo za staklo.

» Kako biste izbjegli koroziju na prednjoj strani ureda-
ja od plemenitog Celika, odmah uklonite ostatke ka-
menca, masti, Skroba i bjelanCevina.

» Za povrSine od plemenitog Celika upotrebljavajte
specijalno sredstvo za njegu plemenitog Celika za
tople povrsSine.

1. PridrZzavajte se napomena za sredstva za &iscenje.
— Stranica 39

2. Prednju stranu uredaja odistite vruéom sapunicom i
krpom za pranje posuda.

Napomena: Male razlike u boji ne prednjoj strani
uredaja nastaju zbog uporabe razli¢itih materijala
poput stakla, plastike ili metala.

3. Sredstvo za njegu plemenitog &elika nanesite me-
kom krpom u tankom sloju na prednju stranu ureda-
ja od plemenitog Celika.

Sredstva za njegu plemenitog Celika mozete kupiti
kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim trgovinama.

4. ObriSite mekom krpom.

12.5 Ciséenje upravljacke ploce

POZOR!

Neispravnim ¢iS¢enjem upravljacka plo¢a se moze

oStetiti.

» Nikada nemoijte brisati upravljacku ploCu vlaznom
krpom.

1. Pridrzavajte se napomena za sredstva za &iscenje.
— Stranica 39

2. Upravljacku plo¢u odistite krpom od mikrovliakana ili
mekom, vlaznom krpom.

3. ObriSite mekom krpom.

12.6 Ciscenje pribora

1. Pridrzavajte se napomena za sredstva za &iscenje.
— Stranica 39

2. Namogdite skorene ostatke hrane vlaznom krpom za
pranje posuda i vru¢om sapunicom.

3. Pribor ocistite vru¢om sapunicom i krpom ili Cet-
kom.

4. ResSetku odistite sredstvom za ¢iSéenje plemenitog
Celika ili operite u perilici posuda.
Kod velikih zaprljanja koristite spiralu od nehrdaju-
¢eg Celika ili sredstvo za CiSéenje pecnice.

5. ObriSite mekom krpom.



12.7 Ciséenje stakla na vratima

POZOR!

Neispravnim ¢iséenjem stakla na vratima mogu se

oStetiti.

» Nemojte rabiti strugalo za staklo.

1. Pridrzavajte se napomena za sredstva za Cis¢enje.
— Stranica 39

2. Stakla na vratima ocistite vlaznom krpom za pranje
posuda i sredstvom za &iS¢enje stakla.
Napomena: Sjene na staklima vrata, koje nalikuju
prugama, odbljesci su svjetla zarulje u pecnici.

3. Obrisite mekom krpom.

Uklanjanje smetnji  hr

12.8 Pomo¢ pri ¢iSéenju

Pomo¢ pri CiSéenju brza je alternativa povremenom ¢is-

¢enju pecénice. Pomod pri ¢is¢enju namade necistoce

isparavanjem sapunice. Zatim mozete lakse ukloniti ne-

Sistoce.

Namjestanje funkcije ¢iSéenja

1. U Salicu s vodom dodajte nekoliko kapi sredstva za
pranje posuda.

2. U 3alicu stavite zlicu kako biste sprijecili odgodu

vrenja.

Salicu stavite u sredinu pecnice.

Namijestite snagu mikrovalova 600 W.

Namjestite trajanje 3 minute.

Pokrenite mikrovalnu pecnicu.

Nakon isteka trajanja ostavite vrata zatvorena jos

3 minute.

Obrisite pec¢nicu mekom krpom.

Ostavite pecénicu s otvorenim vratima da se osusi.

N oA
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13 Uklanjanje smetniji

Manje smetnje na svom uredaju mozete samostalno
ukloniti. Iskoristite informacije za uklanjanje smetnji pri-
je nego Sto se obratite servisnoj sluzbi. Tako Cete izbje-
¢i nepotrebne troskove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Nestruéni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno
struéno osoblje.

» Ako je uredaj neispravan, nazovite servisnu sluzbu.
— "Servisna sluzba", Stranica 42

13.1 Funkcionalne smetnje

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno
stru¢no osoblje.

» Za popravak uredaja smiju se upotrebljavati samo
originalni rezervni dijelovi.

» Ako je mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja oStecen,
kako bi se izbjegle opasnosti, moze ga zamijeniti je-
dino proizvodacd ili njegova servisna sluzba ili sli¢na
kvalificirana osoba.

Kvar Uzrok i rjeSavanje problema

Uredaj ne funkcionira. MreZni utikac iz mreZznog prikljuénog voda nije utaknut.

» Prikljucite uredaj na strujnu mrezu.

Osigura¢ u ormariéu s osiguracima je iskodio.
» Provjerite osigura¢ u ormaricu s osiguracima.

Opskrba strujom je prekinuta.

» Provijerite funkcionira li rasvjeta ili drugi uredaji u prostoriji.

Funkcionalna smetnja

< b=

w

poruku pogreske.

— "Servisna sluzba", Stranica 42

Iskljucite osigura¢ u ormaricu s osiguracima.

Ponovno ukljudite osigura¢ nakon otprilike 10 sekundi.

Poruka nestaje ako se smetnja pojavila samo jednom.

. Ako se poruka ponovno prikazuje, nazovite servisnu sluzbu. Pri pozivu navedite to¢nu

Vrata nisu do kraja zatvorena.

» Provjerite da ostaci hrane ili strana tijela nisu zaglavljeni u vratima.

Jela se griju sporije

NamjeStena je premala snaga mikrovalova.

nego dosad. » Namjestite ve¢u snagu mikrovalova. — Stranica 36

U uredaj je stavljena veda koli¢ina nego inace.

» Namjestite dulje trajanje.

Za dvostruku koli¢inu potrebno je dvostruko trajanje.

Hrana je hladnija nego inade.

» Okrenite hranu ili je povremeno promijeSajte.
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hr Zbrinjavanje

Kvar

Uzrok i rjeSavanje problema

Okretni tanjur grebe
ili struze.

Necistoca ili strana tijela u podrucju pogona okretnog tanjura.
» Qdistite prsten s kotacic¢ima i udubljenje u pecnici.

Prekida se rad s mi-
krovalovima.

Uredaj ima smetnju.
» Ako se smetnja ponovno pojavi, nazovite servisnu sluzbu.

Uredaj nije u radu.
Na zaslonu stoji traja-
nje.

Nehoti¢no ste dodirnuli podrucje namjestanja.
» Pritisnite stop,

Nakon namjestanja niste pritisnuli start,

» Pritisnite start jli izbriSite postavku pritiskom na stop,

Na prikazu svijetle tri  Opskrba strujom je prekinuta.

nule. » Ponovno namjestite vrijeme na satu.
— "Prvo stavljanje u rad", Stranica 34

Na prikazu stoji M.

Demonstracijski nadin je aktiviran.

» Deaktivirajte demonstracijski nac¢in rada.
— "Osnovne postavke", Stranica 39

Na zaslonu se prika-
zuje poruka € 3.

-t

IskljucCite uredaj.

2. Pri¢ekajte 10 minuta.

3. Ponovno ukljugite uredaj.
>

Pogreska u sustavu automatskog otvaranja vrata.

Ako se smetnja ponovno pojavi, hazovite servisnu sluzbu.

14 Zbrinjavanje

14.1 Zbrinjavanje starih uredaja u otpad

EkoloSki prikladnim zbrinjavanjem otpada mogu se po-

novo iskoristiti vrijedne sirovine.

1. Izvucite mrezni utika¢ iz mreznog priklju¢nog voda.

2. Prerezite mrezni prikljuéni vod.

3. Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.
Informacije o aktualnim nacinima zbrinjavanja moze-
te dobiti od svog specijaliziranog trgovca ili se raspi-
tajte u komunalnoj ili lokalnoj gradskoj upravi.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s
europskom smjernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektricnim i elektronskim
uredajima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak
i zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan
u cijeloj Europskoj Uniji.

B

15 Servisna sluzba

Detaljne informacije o vremenu jamstva i uvjetima jams-
tva mozete pronadi kod nase servisne sluzbe, svog do-
bavljaca ili na nasoj internetskoj stranici.

Kada se obracate servisnoj sluzbi, potreban vam je
proizvodni broj (E-Nr.) i tvorni¢ki broj (FD) uredaja.
Kontakt-podatke servisne sluzbe nacdi ¢ete ovdje odn. u
prilozenom popisu servisnih sluzbi na nasoj internet-
skoj stranici.

Ovaj proizvod sadrZi svjetlo razreda energetske udinko-
vitosti G. Svjetlo je dostupno kao zamjenski dio i smije
ga zamijeniti samo osposobljeno stru¢no osoblje.

15.1 Proizvodni broj (E-Nr.) i tvornicki broj
(FD)

Proizvodni broj (E-Nr.) i tvorni¢ki broj (FD) mozete pro-
nacdi na tipskoj plodici uredaja.

Natpisnu plocicu s brojevima naci ¢ete kada otvorite
vrata uredaja.

[ e FD: ZNr | CE g
Kako biste podatke o svom uredaju i broj telefona ser-
visne sluzbe brzo ponovno pronasli, mozete ih zabiljezi-
ti.

16 Tako ¢e to uspijeti

Za razli¢ita jela ovdje mozete pronaci odgovarajuce
postavke te najbolji pribor i najbolje posude. Preporuke
smo optimalno prilagodili vaSem uredaju.
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16.1 Najbolje postupite na sljedeéi nacin

Ovdje c¢ete saznati kako ¢ete najbolje postupiti korak

po korak kako biste idealno mogli iskoristiti preporuke

za namjestanje. Dobit ¢ete podatke o brojnim jelima s

informacijama i savjetima kako moZete idealno upo-

trebljavati i namjestiti ureda,j.

Napomena:

m  Preporuke za namjeStanje uvijek vrijede za hladnu i
praznu pecnicu.

m Podaci o vremenu u pregledima sluze samo za ori-
jentaciju. Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnica.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Namirnice s korom ili kozicom mogu se tijekom, ali i
nakon zagrijavanja raspuknuti kao eksplozija.

» Nikada ne kuhajte jaja u ljusci niti ne zagrijavajte tvr-
do kuhana jaja u ljusci.

Nikada ne kuhajte ljuskare i rakove.
Kod jaja na oko ili meko kuhanih jaja morate prvo
probosti zumanjak.

» Kod namirnica s tvrdom korom ili kozicom, npr. ja-
buka, rajdica, krumpira ili hrenovki, kora moze puk-
nuti. Prije zagrijavanja probodite koru ili kozicu.

Zagrijana hrana prenosi toplinu. Posude se moze zagri-

jati.

» Uvijek izvadite posudu ili pribor iz pecnice koristeci
kuhinjsku krpu.

1. Prije koriStenja izvadite posude iz pec¢nice koje vam
nije potrebno.

2. Odaberite zeljeno jelo iz preporuka za namjestanje.

3. Stavite hranu u prikladnu posudu.

— "Posude i pribor koji su prikladni za mikrovalnu
pecnicu”, Stranica 35

4. Stavite posudu na okretni tanjur.

5. Namjestite uredaj prema preporukama za namjesta-
nje.

Najprije namjestite krade trajanje. Produljite trajanje
ako je potrebno. Ako su u tablicama navedene dvije
snhage mikrovalova i trajanja, najprije namjestite prvu
snagu mikrovalova i trajanje, a nakon zvu¢nog sig-
nalna drugu.

Ako Zelite pripremati koli¢ine koje se razlikuju od
onih u tablicama, onda za dvostruku koli¢inu na-
mjestite priblizno dvostruko trajanje.

6. Kada iz pecénice vadite vruce posude, uvijek koristite
kuhinjsku krpu.

16.2 Savjeti za odmrzavanje i zagrijavanje

Pridrzavajte se ovih savjeta za dobre rezultate pri odmr-
zavanju i zagrijavanju.

Tako ¢e to uspjeti hr

Problem Savjet

Nakon isteka trajanja hra- Namjestite duze trajanje.

na treba biti odmrznuta, Vecim koli¢inama ili hrani,

vruca ili kuhana. koja je rasporedena u vi-
sinu, potrebno je duze vri-
jeme kuhanja.

Nakon isteka trajanja hra- ® Povremeno promijesaj-

na ne smije biti pregrija- te namirnice.

na, a u sredini peéena. = Namjestite manju sna-
gu mikrovalova i duze
trajanje.

Nakon odmrzavanja pe- = Namjestite manju sna-
rad ili meso ne smije biti gu mikrovalova.

samo izvana zapeceno = U slucaju velike kolici-
dok u sredini jo$ nije od- ne hrane za odmrzava-
mrznuto. nje okrenite je viSe pu-
ta.
Hrana ne smije biti presu- ® Namjestite manju sna-
ha. gu mikrovalova.
»  Namjestite krade traja-
nje.

Pokrijte hranu.
»  Dodajte viSe tekucine.

16.3 Odmrzavanje
Odmrznite duboko smrznute namirnice u svom uredaju.

Odmrzavanje jela

1. Zamrznute namirnice u otvorenoj posudi stavite na
okretni tanjur.
Osijetljive komade mozZete pokriti malim komadima
aluminijske folije, npr. pile¢e nogice i pileca krilca ili
deblje komade pecenja. Folija ne smije dodirivati sti-
jenke pecnice.

2. Pokrenite rad uredaja.
Nakon polovine vremena odmrzavanja mozete uklo-
niti aluminijsku foliju.

3. Napomena: Kada odmrzavate meso i perad, nastaje
tekucdina.

Pri okretanju uklonite tekucinu i niposto nemojte da-
lje rabiti niti dovesti u dodir s drugim namirnicama.

4. Hranu povremeno okrenite ili je promijeSajte jedan
do dva puta.

ViSe puta okrenite velike komade.

5. Odmrznutu hranu ostavite da miruje jos otprilike 10
do 20 minuta na sobnoj temperaturi kako bi se tem-
peratura izjednadila.

U slugaju peradi mozete izvaditi iznutrice. Mozete
dalje obradivati meso Cak i ako je u sredini malo za-
mrznuto.
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hr Tako ¢e to uspjeti

Odmrzavanje s mikrovalovima

Pridrzavajte se preporuka za namjestanje odmrzavanja duboko smrznutih jela u mikrovalnoj pecnici.

Jelo Tezinaug Snaga mikrovalova Trajanje u minutama

uw
Meso u komadu, govedina, teletina ili svinjeti- 800 1. 180 1. 15
na sa ili bez kosti 2. 90 2.10-20
Meso u komadu, govedina, teletina ili svinjeti- 1000 1. 180 1. 20
na sa ili bez kosti 2. 90 2.15-25
Meso u komadu, govedina, teletina ili svinjeti- 1500 1. 180 1. 30
na sa ili bez kosti 2. 90 2.20-30
Meso u komadima ili narezano, govedina, te- 200 1. 180 1. 2!
letina ili svinjetina 2. 90 2.4-6
Meso u komadima ili narezano, govedina, te- 500 1. 180 1.5’
letina ili svinjetina 2. 90 2.5-10
Meso u komadima ili narezano, govedina, te- 800 1. 180 1. 8'
letina ili svinjetina 2. 90 2.10-15
Mljeveno meso, mije$ano?® 200 90 10*
Mljeveno meso, mije$ano?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mljeveno meso, mije$ano®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Perad ili rasjek® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Perad ili rasjek® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Riblji file, riblji kotlet ili riblji odresci® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Povrcée, npr. grasak 300 180 10-15
Voce, npr. maline® 300 180 7-10°
Voce, npr. maline® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Maslac, otopljen’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Maslac, otopljen’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Cijeli kruh 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Cijeli kruh 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Kolag, suhi, npr. kolag od mijeSanog tijesta®°® 500 920 10-15
Kolag, suhi, npr. kolag od mijeSanog tijesta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kolag, so¢an, npr. voéni kolag, kolag sa 500 1. 180 1.5
sirom® 2. 90 2.15-20
Kolag, so¢an, npr. voéni kolag, kola¢ sa 750 1. 180 1.7
sirom?® 2. 90 2.15-20

' Pri okretanju odvojite odmrznute dijelove.

Zamrznite plosnatu namirnicu.

Uklonite ve¢ odmrznuto meso.

Cesce okrenite namirnicu.

Razdvojite odmrznute dijelove.

Povremeno paZljivo promijeSajte namirnice.
Posve uklonite ambalazu.

© N O O b~ W N

Odvojite komade kolaca.

Odmrzavajte samo kolage bez glazure, vrhnja, Zelatine ili kreme.
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16.4 Zagrijavanje
MozZete zagrijati jela u svom uredaju.
Zagrijavanje jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrijana hrana prenosi toplinu. Posude se moze zagri-

jati.

» Uvijek izvadite posudu ili pribor iz pecnice koristeci
kuhinjsku krpu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Kod zagrijavanja tekucina moze doc¢i do odgode vre-

nja. To znaci da se postize temperatura vrenja bez

stvaranja tipi¢nih mjehuri¢a. Treba paziti ve¢ pri laga-

nom tresenju posude. Vruéa tekucina moze iznenada

prekipjeti i prskati.

» Kod zagrijavanja uvijek stavite Zlicu u posudu. Na taj
nacin cete sprijeciti odgodu vrenja.

v X

Zagrijavanje duboko smrznutih jela s mikrovalovima

Tako ¢e to uspjeti hr

POZOR!

Ako metal dodiruje stijenku peénice, stvaraju se iskre

koje mogu oStetiti uredaj ili unistiti unutarnje staklo na

vratima.

» Metal, primjerice Zlica u &asi, mora biti udaljen naj-
manje 2 cm od stijenki pecénice i unutarnje strane
vrata.

1. Izvadite gotova jela iz ambalaze i stavite u posudu
koja je prikladna za mikrovalnu pecnicu.

2. Hranu rasporedite ravno u posudi.

3. Hranu pokrijte prikladnim poklopcem, tanjurom ili
specijalnom folijom za mikrovalnu pecnicu.

4. Pokrenite rad uredaja.

5. Hranu povremeno okrenite ili promijeSajte vise puta.
Razligite komponente hrane mogu se zagrijati razli-
¢itom brzinom.

6. Provjerite temperaturu.

7. Zagrijanu hranu ostavite da miruje 2-5 minuta na
sobnoj temperaturi kako bi se temperatura izjedna-
cila.

Pridrzavajte se preporuka za namjestanje zagrijavanja duboko smrznutih jela u mikrovalnoj pecénici.

Jelo Tezinau g Sl:lsga mikrovalova Trajanje u minutama
u
Meni, jelo servirano na tanjuru, gotova jelas 300 - 400 600 8-11
2-3 komponente
Juha 400 600 8-10
Varivo 500 600 10-13
Kriske ili komadi mesa u umaku, npr. gulas 500 600 12-17"
Nabuijci, npr. lazanje, cannelloni 450 600 10-15
Prilozi, npr. riza, tjestenina? 250 600 2-5
Prilozi, npr. riza, tjestenina® 500 600 8-10
Povrée, npr. gradak, brokula, mrkva® 300 600 8-10
Povrée, npr. gradak, brokula, mrkva® 600 600 14 -17
Spinat s vrhnjem* 450 600 11-16

' Pri mijeSanju odvojite komade mesa.

Namirnici dodajte malo tekudine.
U posudu dolijte vodu tako da prekrije dno.

2
3
* Kuhajte namirnicu bez dodatka vode.
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hr Tako ¢e to uspjeti

Zagrijavanje s mikrovalovima

Pridrzavajte se preporuka za namjestanje zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

Jelo Koli¢ina Sr:’sga mikrovalova Trajanje u minutama
u
Pida’ 200 ml 800 2-328
Pica’ 500 ml 800 3-42%3
Hrana za dojencad, npr. bogice s mlijekom* 50 ml 360 oko 0,5%°
Hrana za dojencad, npr. bogice s mlijekom* 100 ml 360 oko 15°©
Hrana za dojendad, npr. bodice s mlijekom* 200 ml 360 1,5%¢
Juha, 1 Salica 200 g 600 2-3
Juha, 2 Salice 400 ¢ 600 4-5
Meni, jelo servirano na tanjuru, gotova jelas 350 -500 g 600 4-8
2-3 komponente
Meso u umaku’ 500 g 600 8-11
Varivo 400 ¢ 600 6-8
Varivo 800 ¢ 600 8-11
Povrée, 1 porcija® 150 g 600 2-3
Povrée, 2 porcije® 300 g 600 3-5

Stavite Zlicu u ¢asu.

Nemojte pregrijati alkoholna pica.

Povremeno provjerite namirnicu.

Zagrijte hranu za dojen¢ad bez dude ili poklopca.
Nakon zagrijavanja uvijek dobro protresite namirnice.
Obvezno provijerite temperaturu.

Odvojite komade mesa.

Namirnici dodajte malo tekucine.

©® N O O B~ W N =

16.5 Kuhanje
Mozete kuhati jela u svom uredaju.
Kuhanje hrane

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Zagrijana hrana prenosi toplinu. Posude se moze zagri-
jati.
» Uvijek izvadite posudu ili pribor iz peénice koristeci
kuhinjsku krpu.
1. Provjerite stane li posuda u pec¢nicu i moze li se
okretni tanjur nesmetano okretati.
- Za pecenje upotrebljavajte visoki kalup.
— Za nabujke ili gratinirana jela koristite veliko, plit-
ko posude.
2. Hranu rasporedite ravno u posudi.

Kuhanje s mikrovalovima

3. Pri kuhanju s mikrovalovima hranu pokrijte priklad-
nim poklopcem, tanjurom ili specijalnom folijom za
mikrovalnu pecnicu.

— Nemoijte pokriti hranu pri rostiljanju.
- Nemojte pokriti hranu u sluéaju kombinacije mi-
krovalova i rostilja.

4. Stavite posudu na okretni tanjur.

- ReSetku stavite na okretni tanjur pri rostiljanju.
Ne zagrijavajte pecénicu.

5. Pokrenite rad uredaja.

6. Zagrijanu hranu ostavite da miruje 2-5 minuta na
sobnoj temperaturi kako bi se temperatura izjedna-
dila.

— Prije rezanja ostavite meso da miruje 5-10 minu-
ta.

- Ostavite nabujke i gratinirana jela da miruju u is-
klju¢enom uredaju 5 minuta.

Savjet: Za riblje raznjice ili raznjice s povréem uvijek

koristite drvene raznjice.

Jelo Koliéina Pribor Snaga mi- Vrsta gri- Trajanje  Napomene
krovalova janja u minuta-
uw ma
Cijelo pile, svjeze, 1200 g Zatvoreno po- 600 - 25 - 30  Okrenite nakon polovine
bez iznutrica sude vremena.
Komadi piletine, 800 g Otvoreno posu- 360 & 30 - 40  Stavite koZom prema gore.
npr. Getvrtina pileta de Ne okrecite namirnicu.
+
reSetka

' Povremeno pazljivo promijedajte namirnice.
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Tako ¢e to uspjeti hr

Jelo Koli¢ina  Pribor Snaga mi- Vrsta gri- Trajanje  Napomene
krovalova janja u minuta-
uw ma
Pile¢a krilca, marinira- 800 g Otvoreno posu- 360 ™ 15 - 25  Ne okrecite namirnicu.
na, smrznuta de
+
reSetka
Svinjetina bez kozice, 750 g Otvoreno posu- 360 ™ 40 - 50  Okrenite namirnicu 1 do 2
npr. vratina de puta.
Kridke slanine oko 8 kri- redetka 180 10-15 -
SKi
PecCenje od mljeve- 750 g Otvoreno posu- 1. 600 1. - 1. 20 - Kuhajte jelo bez poklopca.
nog mesa de 2. 360 2.0 25 Maksimalna visina jela izno-
2. 25 - si 6 cm.
35
Riba, npr. komadi file- 400 g Otvoreno posu- 600 - 10 - 15  Jelu dodajte malo vode,
ta de sok od limuna ili vino.
Riblji file, zapeden 400 ¢ Otvoreno posu- 360 = 10 - 15  Duboko smrznutu ribu pret-
de hodno odmrznite.
Riblji raznjic¢i 4 -5 ko- reSetka 180 & 10 - 15 Koristite drvene raznjice.
mada
Nabujak, sladak, 1000 ¢ Otvoreno posu- 360 = 30 - 35 Maksimalna visina jela izno-
npr. nabujak od sira s de si 5 cm.
vocem
Nabujak, pikantan, od 1000 g Otvoreno posu- 360 & 30 - 35 Jelo posipajte sirom. Mak-
sirovih sastojaka, de simalna visina jela iznosi
npr. nabujak od tjes- 5cm.
tenine
Nabujak, pikantan, od 1000 g Otvoreno posu- 360 30 - 40 Maksimalna visina jela izno-
kuhanih sastojaka, de si 4 cm.
npr. gratinirani krum-
pir
Juhe, zapecCene, 2 - 4 3ali- Otvoreno posu- - & 15-20 -
npr. juha od luka ce de
Povrée, svjeze 250 g Zatvoreno po- 600 - 5-10" Narezite sastojke na koma-
sude de jednake veli¢ine. Na
100 g dodajte 1 do 2 juSne
zlice vode. Povremeno pro-
mijeSajte namirnice.
Povrce, svieze 500 g Zatvoreno po- 600 - 10 -15" -
sude
Raznji¢i s povréem 4 -5 ko- reSetka 180 ™ 15 - 20  Koristite drvene raznjice.
mada
Krumpir 250 ¢g Zatvoreno po- 600 - 8 -10" NarezZite sastojke na koma-
sude de jednake veli¢ine. Na
100 g dodajte 1 do 2 jusne
zlice vode. Povremeno pro-
mijeSajte namirnice.
Krumpir 500 g Zatvoreno po- 600 - 11 — 14" Narezite sastojke na koma-
sude de jednake veli¢ine. Na
100 g dodajte 1 do 2 jusne
zlice vode. Povremeno pro-
mijeSajte namirnice.
Krumpir 750 ¢g Zatvoreno po- 600 - 15 — 22" Narezite sastojke na koma-

sude

de jednake veligine. Na
100 g dodajte 1 do 2 jusne
zlice vode. Povremeno pro-
mijeSajte namirnice.

' Povremeno paZzljivo promijesajte namirnice.
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Tako ¢e to uspjeti

Jelo Koli¢ina  Pribor Snaga mi- Vrsta gri- Trajanje = Napomene
krovalova janja u minuta-
uw ma
Riza 125 g Zatvoreno po- 1. 1. - 1.5-7 Dodajte dvostruku koli¢inu
sude 900 2. - 2.12 - tekudine.
2. 180 15
Riza 250 ¢ Zatvoreno po- 1. 1. - 1.6 -8 Dodajte dvostruku koli¢inu
sude 900 2. - 2.15 - tekucine.
2. 180 18
Tost, tostiranje 2 -4 kri- reSetka - 1. strana: -
Ske 2-4
2. strana:
2-4
Zapedeni tost 2 -6 kri- reSetka - ™ 7-10 Trajanje varira ovisno o na-
Ski djevu.
Vode, kompot 500 g Zatvoreno po- 600 - 9-12 -
sude
Slatka jela, npr. pu- 500 ml Zatvoreno po- 600 - 5-8 Puding povremeno promije-
ding, instant sude Sajte pjenjacom 2 do 3 pu-

ta.

' Povremeno paZljivo promijesajte namirnice.

Puding iz vrecice

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Zagrijana hrana prenosi toplinu. Posude se moze zagri-
jati.

>

Uvijek izvadite posudu ili pribor iz peénice koristedi
kuhinjsku krpu.

PomijeSajte paketi¢ pudinga u prahu sa Sec¢erom i
malo mlijeka u dubokoj zdjeli prikladnoj za mikroval-
nu pecénicu prema uputama na pakiranju tako da
nema grudica.

16.6 Probna jela

Ovi pregledi su sastavljeni za ispitne institute kako bi se olakSalo ispitivanje uredaja u skladu s normom EN
60350-1:2013 ili IEC 60350-1:2011 i normom EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Kuhanje s mikrovalovima

PODN

Dodajte ostatak mlijeka i ponovno promijeSajte.
Stavite zdjelu u pecnicu i zatvorite vrata uredaja.
Namijestite uredaj prema preporukama za namjesta-
nje.

Nakon 3 minute promijeSajte prvi put. Zatim ponov-
no promijesSajte nakon jedne minute dok ne dobijete
zeljenu konzistenciju.

Trajanje ovisi o temperaturi mlijeka i koristenoj posu-
di.

Jelo Snaga mikrovalova Trajanje u minutama Napomena
uw
Umuceno jaje s mlijekom, 750 g 1. 360 1.12-17 Stavite vatrostalnu zdjelu
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm na okretni tanjur.
Biskvit 600 8-10 Stavite vatrostalnu zdjelu
@ 22 cm na okretni tanjur.
PecCenje od mljevenog mesa 600 20-25 Stavite vatrostalnu zdjelu na

okretni tanjur.

Odmrzavanje s mikrovalovima

Preporuke za namjestanje odmrzavanja u mikrovalnoj pecnici.

Jelo Snaga mikrovalova Trajanje u minutama Napomena
uw

Meso 1. 180 1.5-7 Stavite vatrostalnu zdjelu
2. 90 2.10-15 @ 22 cm na okretni tanjur.
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Pecenje u kombinaciji s mikrovalovima

Upute za montazu hr

Jelo Snaga mikrova- Vrsta grijanja  Trajanje u mi- Napomena
lovauW nutama
Gratinirani krumpir 360 & 35-40 Stavite vatrostalnu zdjelu

@ 22 cm na okretni tanjur.

17 Upute za montazu

Pridrzavajte se ovih informacija pri montazi uredaja.

17.1 Sigurna montaza

Pridrzavajte se sigurnosnih napomena prili-

kom montaze uredaja.

m Samo kod pravilne ugradnje sukladno ovim
uputama za montazu je zajamcena sigur-
nost tijekom uporabe. Instalater je odgovo-
ran za besprijekorno funkcioniranje na
mjestu postavljanja.

m Provjerite uredaj nakon Sto ga raspakirate.
Ne prikljuCujte ga ako je doslo do ostece-
nja prilikom transporta.

m Prije stavljanja uredaja u rad uklonite amba-
lazu i ljepljive folije iz pecnice i s vrata.

» Nikada nemoijte ukloniti prozirnu foliju na
unutarnjoj strani vrati.

m Pridrzavajte se montaznih crteza za ugrad-
nju dijelova pribora.

m Ugradbeni elementi moraju biti otporni na
temperaturu do 95 °C, a grani¢ne fronte
elemenata na temperaturu do 70 °C.

m Uredaj ne ugradujte iza dekorativnih vrata
ili vrata elementa. Postoji opasnost od pre-
grijavanja.

m Sve radove izrezivanja na elementu prove-
dite prije umetanja uredaja. Uklonite strugo-
tine. Mogle bi negativno utjecati na rad
elektricnih sastavnih dijelova.

m Samo ovlasteni instalater smije prikljuditi
uredaj bez utikaca. U slucaju ostec¢enja
zbog pogresnog priklju¢ka nemate pravo
na jamstvo.

A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
Dijelovi, koji su dostupni kod ugradnje, mogu
imati oStre ivice i uzrokovati posjekotine.

» Nosite zastitne rukavice.

A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Uporaba produznog mreznog priklju¢nog vo-

da i nedopustenih adaptera predstavlja izvor

opasnosti.

» Nemojte upotrebljavati produzne kabele ili
viSestruke uticnice.

» Upotrebljavajte samo adaptere i mrezne pri-
kljucne vodove koje je odobrio proizvodac.

» Ako je mrezni priklju¢ni vod prekratak i duzi
mrezni priklju¢ni vod nije raspoloziv, obrati-
te se elektriCaru i zatrazite da prilagodi kuc-
ne instalacije.

17.2 Elektriéni prikljué¢ak

Pridrzavajte se tih napomena kako biste mogli sigurno
prikljuditi uredaj na elektri¢nu mrezu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢no postavljanje je opasno.

» Postavljanje uti¢nice ili zamjenu prikljuénog voda
smije obaviti samo elektriCar pridrzavajuc¢i se odgo-
varajucih propisa.

» Uredaj prikljuCite samo na propisno instaliranu utic¢-
nicu sa zastitnim kontaktom.

» Ako utikaC¢ nakon ugradnje viSe nije dostupan, na
strani instalacije mora postojati svepolni odvaja¢ s
razmakom medu kontaktima od najmanje 3 mm. Za-
Stitu od dodira valja osigurati kod ugradnje.

17.3 Opseg isporuke

Nakon raspakiravanja provjerite sve dijelove imaju li
oStecenja nastala u transportu te je li isporuka potpuna.

17.4 Ugradbeni element
Ovdje ¢ete naci napomene za sigurnu ugradnju.
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hr Upute za montazu

POZOR! 17.7 Montaza uredaja
Strugotine mogu negativno utjecati na rad elekiricnin 1. Priévrstite razmadnike prema debiljini stijenke na
sastavnih dijelova. uredaj

» Sve radove izrezivanja na elementu provedite prije
umetanja uredaja.

» Uklonite strugotine.
Minimalna visina ugradnje iznosi 850 mm.

= Ugradbeni element ne smije imati straznju stijenku

iza uredaja.
m  Prorezi za prozracivanje i usisni otvori ne smiju biti
prekriveni.
= Ugradbeni elementi moraju biti otporni na toplinu do »\ “ »\ “ »\ “

90 °C, a grani¢ne fronte elemenata do 65 °C.
= QOvaj uredaj nije namijenjen za ugradnju u kuhinjski % %@ %‘ %h@ WE@

element bez ru¢ke s okomitom ruckicom.

17.5 Dimenzije za ugradnju u visoki element 2. Napomena:
Pridrzavajte se dimenzija za ugradnju i sigurnosnih raz- Nemojte priklijestiti ili saviti prikljucni vod.
maka u visokom elementu.

~600 __ N

sl
§_/_§/ AL\

17.6 Priprema visokog elementa

1. Odredite debljinu stijenke elementa. ®
Debiljini stijenke dodijeljena je vrijednost x.

2. Napomena: Vrijednost x odgovara razmaku od do-
nje rupe prikljuénog profila do dna ugradbenog ele-
menta.

Pricvrstite priklju¢ni profil na visoki element. @
Pritom pazite na odredenu vrijednost x.

|

@ \@3,/ A 3.
'\
”

i

/«gx»/

e
\n
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4. Provijerite razmak do susjednih uredaja.

e~———

—

min. 3mm -»

(o))

Razmak do susjednih uredaja mora iznositi najma-

nje 3 mm.

5. Uklonite ambalazu i liepljive folije iz peénice i s vra-

ta.

Upute za montazu hr
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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

®» Uputstva i informacije o proizvodu sacuvaj-
te za kasniju upotrebu ili za narednog vla-
snika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljucujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Prikljudivanje uredaja bez utikaca sme da vrsi
samo ovlas¢eno stru¢no osoblje. Ukoliko do-
de do ostecenja usled pogresnog prikljuciva-
nja, gubite pravo na garanciju.
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Samo u slucaju stru¢ne ugradnje u skladu sa
uputstvom za montazu zagarantovana je si-
gurnost prilikom upotrebe. Instalater je odgo-
voran za pravilno funkcionisanje na mestu po-
stavke.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

za pripremu jela i pica.

pod nadzorom. Bez prekida nadzirite kratke
postupke kuvanja.

U domacinstvu i kod slicnih primena kao
Sto su npr: u kuhinji za zaposlene u prodav-
nicama, kancelarijama i drugim komercijal-
nim prostorima; na poljoprivrednim imanji-
ma, za goste hotela i drugih prostora za
stanovanje; u pansionima.

na nadmorskim visinama do 4000 m.

Ovaj uredaj je u skladu sa normom EN 55011
odn. CISPR 11. Radi se o proizvodu grupe 2,
klase B. Grupa 2 znaci da je mikrotalasna
pecnica napravljena za zagrevanje namirnica.
Klasa B podrazumeva da je uredaj namenjen
za privatnu, kué¢nu upotrebu.

1.3 Ograniéenje kruga korisnika

Deca od 15 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili
znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koris¢enje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

CiSc¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Ako se u pecnici ostave zapaljivi predmeti, oni
mogu da se zapale.

» Nikada ne ostavljajte zapaljive predmete u

pecnici.

» Ako se pojavi dim, iskljucite ureda;j ili izvuci-

te utikaC iz utiCnice i ostavite vrata zatvore-
na kako biste ugusili eventualni plamen.

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od pe-
¢enja mogu da se zapale.
» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz

pecnice, sa grejnih elemenata i pribora.



Pregrevanje uredaja moze da izazove pozar.
» Nemojte nikada montirati uredaj iza ukra-
snih vrata ili vrata na namestaju.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se

tokom rada zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Pribor ili posude postaju jako vruci.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate vruci pribor ili posude.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici. Vrata uredaja mogu da izlete. Mo-

ze se desiti da izadu vrela para i plamen.

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkohol-
na pi¢a (= 15 % vol.) (npr. za prelivanje je-
la).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju
vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.
» Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze da iza-
de vrela para. U zavisnosti od temperature,
para nije vidljiva.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

» Udaljite decu.

Od vode u vreloj pec¢nici moze nastati vrela
vodena para.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da
pukne.

» Za CiSCenje stakla na vratima uredaja ne-
mojte koristiti abrazivna sredstva za CiSCe-
nje ili oStre metalne strugace, jer biste tako

_ mogli ostetiti povrsinu.

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i za-

tvaranja vrata pomeraju, zbog ¢ega se moze-

te prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Bezbednost sr

Pucanje, napukline ili lomovi staklenog obrt-

nog tanjira su opasni.

» Ne udarajte tvrdim predmetima o obrtni ta-
njir.

» Obrtnim tanjirom rukujte paZzljivo.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici i vrata uredaja mogu da izlete i

eventualno da spadnu. Stakla na vratima mo-

gu da puknu i polome se.

- "Izbegavanje materijalnih steta”,

Stranica 55

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkohol-
na pi¢a (= 15 % vol.) (npr. za prelivanje je-
la).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno struéno osoblje sme
da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti sa-
mo originalni zamenski delovi.

» Da bi se sprecile opasnosti, zamenu oSte-
¢enog mreznog priklju¢nog voda uredaja
mora da izvrSi proizvodac, korisnicka slu-
zba ili osoba sa slicnim kvalifikacijama.

Ostecena izolacija mreznog prikljucnog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme do-
voditi u kontakt sa vruc¢im delovima uredaja
ili izvorima toplote.

» Mrezni priklju¢ni vod nikada se ne sme do-
voditi u kontakt sa oStrim vrhovima ili ivica-
ma.

» Mrezni prikljucni vod nikad se ne sme pre-
savijati, prignjediti ili modifikovati.

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzro-

kuje strujni udar.

» Za CiScenje uredaja nemojte da koristite Ci-
sta¢ na paru ili CistaC pod visokim priti-
skom.

Osteceni uredaj ili osteceni mrezni prikljucéni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ure-
daj.

» Nikada ne upotrebljavajte uredaj sa napu-
klom ili polomljenom povrsinom.

» Nikada nemojte povlaciti mrezni prikljucni
vod da biste razdvojili uredaj sa strujne
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mreze. Uvek povlacite mrezni utika¢ mre-
Znog priklju¢nog voda.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni priklju¢ni vod
oStecen, odmah izvucite mrezni utikac mre-
znog prikljuénog voda ili iskljucite osigurac¢
u kutiji sa osiguracima.

» Pozovite korisnicCki servis. — Stranica 66

/A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj nacin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci nipoSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

1.5 Mikrotalasna pec¢nica

TEMELJNO PROCITAJTE yAZNE BEZBED-
NOSNE NAPOMENE | SACUVAJTE IH ZA BU-
DUCU UPOTREBU

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Nenamenska upotreba uredaja je opasna i

moze dovesti do oStecenja. Na primer, zagre-

jane papuce i jastuci punjeni zrnevljem ili zita-

ricama se mogu zapaliti i nakon nekoliko sati.

» U uredaju nikad nemojte susiti jela ili ode-
cu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i slicno.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
Ca.

Namirnice, ambalaze i posude se mogu zapa-

liti.

» Nikad ne zagrevajte namirnice u ambalazi
za odrzavanje toplote.

» Namirnice u posudama od plastike, papira
il drugih zapaljivih materijala nikada ne za-
grevajte bez nadzora.

» Nemojte nikada da podeSavate preveliku
snagu ili predugo vreme mikrotalasne pec-
nice. OrijentiSite se prema podacima iz
ovog uputstva za upotrebu.

» U mikrotalasnoj pecnici nemoijte susiti na-
mirnice.

» Nemojte nikada prevelikom snagom ili pre-
dugim vremenom mikrotalasne pec¢nice od-
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mrzavati ili zagrevati namirnice sa malim
procentom vode, npr. hleb.

Jestivo ulje moze da se zapali.

» U mikrotalasnoj pecnici nikada nemojte za-
grevati samo jestivo ulje.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

eksplozije!

Tecnosti ili druge namirnice u zatvorenim po-

sudama mogu lako da eksplodiraju.

» Nikada nemojte da zagrevate tec¢nosti ili
druge namirnice u zatvorenim posudama.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Namirnice sa ¢vrstom ljuskom ili opnom mo-

gu tokom, ali i nakon zagrevanja, eksplodirati.

» Nikada nemojte pripremati jaja u ljusci ili
zagrevati tvrdokuvana jaja u ljusci.

» Nikad nemoijte pripremati ljuskare i rakove.

» Kada pripremate jaja na oko ili jaja u ¢asi,
prethodno probusite zumance.

» Kada pripremate namirnice sa ¢vrstom lju-
skom ili opnom, kao Sto su jabuke, para-
dajz, krompir ili virSle, ljuska moze da puk-
ne. Pre zagrevanja probusite ljusku ili opnu.

Toplota se u hrani za bebe ne rasporeduje

ravnomerno.

» Hranu za bebe nikada nemojte zagrevati u
zatvorenim posudama.

» Uvek uklonite poklopac ili cuclu.

» Nakon zagrevanja dobro promesajte ili pro-
tresite.

» Pre nego Sto detetu date hranu, proverite
temperaturu.

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze

da postane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec-
nice uzimate posude ili pribor.

Kod hermeticki zatvorenih namirnica, ambala-

Za moze da pukne.

» Uvek vodite raCuna o podacima na ambala-
Zi.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate jela.

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju

vreli.

» Nikada nemoijte da dodirujete vrele delove.

» Udaljite decu.



Nenamenska upotreba uredaja je opasna. Na
primer, pregrejane papuce, jastuci napunjeni
zrnevljem ili zitaricama, sunderi, vlazne krpe
za brisanje i slicno mogu dovesti do opekoti-
na.

» U uredaju nikad nemojte susiti jela ili ode-
éu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i slicno.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
¢a.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!
Prilikom zagrevanja teCnosti moze doci do
tranzicionog klju¢anja. To znaci da se tempe-
ratura kljuCanja dostize, a da se mehuri¢i ga-
sa ne dizu kao §to je to uobicajeno. Budite
oprezni ako se posuda makar malo zatrese.
Vruca te¢nost moze naglo da pokipi i prska.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite
kaSiku. Na taj nacin necCe doci do tranzicio-
nog kljuCanja.
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/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Neodgovarajuce posude moze da pukne. Po-
sude od porcelana i keramike moze da ima
male rupe na ru¢kama i poklopcu. lza ovih ru-
pa se nalazi Supljina. Te¢nost koja prodre u
Supljinu moze da izazove pucanje posude.
» Koristite iskljuCivo posude predvideno za
mikrotalasnu pecnicu.

Izbegavanje materijalnih Steta sr

Posude i posude od metala ili posude koje
sadrzi metal mogu prilikom upotrebe u mikro-
talasnoj pecnici da izazovu varnice. Uredaj se
ostecuje.

» Nikada nemoijte koristiti metalne posude u
mikrotalasnoj rerni.

» Koristite iskljucivo posude pogodno za upo-
trebu u mikrotalasnoj pecnici ili koristite mi-
krotalasnu pecnicu u kombinaciji sa odre-
denom vrstom grejanja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog
udara!

Uredaj radi sa visokim naponom.

» Nemojte uklanjati kuciste.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog

ugrozavanja zdravlja!

Nedovoljno ¢is¢enje moze da unisti povrSinu

uredaja, umanji radni vek i dovede do opa-

snih situacija, npr. moze da izbije energija iz

mikrotalasne pecnice.

» Uredaj redovno Cistite i odmah uklanjajte
ostatke hrane.

» Odrzavajte Cistocu pecnice, vrata i granicni-
ka na vratima.

- "Ci&éenje i odrZavanje", Stranica 63
Nemojte nikada koristiti uredaj ako su vrata
pecnice ostecena. Moze da izade energija iz
mikrotalasne pecnice.

» Nemojte nikada koristiti uredaj ako su vrata
pecnice ili plasticni okvir vrata osteceni.

» Popravku treba da izvrSi korisnicki servis.

Kod uredaja bez prekrivke za kudiste izlazi

energija iz mikrotalasne pecnice.

» Nikada ne uklanjajte prekrivku za kuciste.

» Ukoliko su potrebni radovi na odrzavanju ili
popravke, pozovite korisniCki servis.

2 lzbegavanje materijalnih Steta

2.1 Uopsteno

PAZNJA!

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vreloj peénici

i tako dovedu do trajnog oStecenja uredaja. Vrata ure-

daja usled praskanja mogu da izlete i eventualno da

spadnu. Stakla na vratima mogu da puknu i polome se.

Usled nastalog potpritiska, pe¢nica moze jako da se

deformise ka unutra.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkoholna pi¢a
(= 15 % vol.) (npr. za prelivanje jela).

Ako ima vode u vreloj pecnici, nastaje vodena para.
Promena temperature moze da dovede do oStecenja.
» Nikada ne sipajte vodu u vruéu pecnicu.

Vlaga tokom duzeg vremenskog perioda u pecénici iza-

ziva koroziju.

» ObriSite kondenzovanu vodu nakon svakog pripre-
manja hrane. Nakon rezima rada sa visokim tempe-
raturama, pecnicu ostavite da se hladi samo dok je
zatvorena.

» Vlazne namirnice ne smeju da se drze duze vreme
u zatvorenoj pecnici.

» U pecnici nemoijte da skladistite jela.
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» Nemojte ni¢im zaglavljivati vrata uredaja.

Ako vrata uredaja koristite kao povrsinu za sedenje ili

odlaganje, ona mogu da se oStete.

» Na vrata uredaja nemojte nista stavljati, kaditi ili
oslanjati.

2.2 Mikrotalasna pecnica

Kada upotrebljavate mikrotalasnu pecnicu pridrzavajte

se ovih napomena.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pecénice, nastaju varnice ko-

je mogu oSstetiti uredaj ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u &asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Aluminijumske korpice mogu izazvati varni¢enje u ure-

daju. Uredaj se osteduje zbog varnicenja.

» Nemojte da upotrebljavate aluminijumske korpice u
uredaju.

Rad uredaja bez hrane u pecnici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemojte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

&3
v | X

Ukoliko viSe puta zaredom pravite kokice za mikrotala-

snu pecnicu sa prevelikom snagom mikrotalasne pec-

nice moze doci do ostedenja pednice.

» lzmedu postupaka pripreme sacekajte nekoliko mi-
nuta da se uredaj ohladi.

» Nemojte podeSavati preveliku snagu mikrotalasne
pecnice.

» Upotrebljavajte maksimalno 600 W.

» Kesicu sa kokicama stavite na stakleni tanijir.

Uklanjanjem prekrivke se o$te¢uje mikrotalasno napa-

janje.

» Nikada nemoijte uklanjati prekrivku mikrotalasnog
napajanja u pecdnici.

Uklanjanje transparentne folije sa unutrasnje strane vra-

ta oStecuje vrta uredaja.

» Nemojte uklanjati transparentnu foliju sa unutrasnje
strane vrata.

Tednost koja dospe u unutrasnjost uredaja moze da

oSteti rad obrtnog tanjira.

» Posmatrajte postupak pripreme hrane.

» Prvo podesite krace trajanje, pa ga produzite ako je
potrebno.

» Uredaj nemojte koristiti bez obrtnog tanjira.

Neodgovarajuée posude moze dovesti do ostecenja.

» Kada koristite rostilj ili kombinovani rezim mikrotala-
sne pecnice, koristite samo posude koje je adekvat-
no za visoke temperature.

3 Zastita zivotne sredine i stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloSki i moze se iznova koristi-

ti.

» PojedinaCne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e trositi
manje struje.

Tokom rada, vrata uredaja nemojte esto otvarati.
m Temperatura u pecnici se odrzava i uredaj ne mora
naknadno da se zagreva.

Iskljucite prikaz sata u rezimu mirovanja.
m Uredaj u reZimu mirovanja Stedi energiju.

Napomena:

Uredaju je potrebno:

= U rezimu sa ukljuenim displejom maks. 1 W
=y rezimu sa isklju¢enim displejom maks. 0,5 W
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4 Upoznavanje sa uredajem

4.1 Komandno polje

Preko komandnog polja mozZete da podesite sve funk-
cije uredaja i da dobijate informacije o radnom stanju.

Napomena: U zavisnosti od tipa uredaja neki detalji na
slici mogu da se razlikuju, na primer boja ili oblik.
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90 180 360

600 900 kg
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Automatski otvarac vrata

Otvorite vrata automatski.

Polja osetljiva na dodir

Izaberite funkcije.

Obrtni birac

Podesite vreme na satu, trajanje ili automatski program.

DENE

Displej

Prikazite vreme na satu ili trajanje.

Polja osetljiva na dodir

Polja osetljiva na dodir su ustvari povrSine koje su ose-
tliive na dodir. Da biste izabrali neku funkciju, dodirnite
odgovarajuce polje.

90-900 Izaberite snagu mikrotalasne pecénice
u vatima.

|zaberite automatski program.

kg Izaberite tezinu kod programa.

|zaberite rostil].

® Vreme na satu podesite ili prikazite.

start

Pokrenite rezim rada.

M |zaberite memoriju.

stop Prekinite ili zaustavite rezim rada.
e Otvorite vrata uredaja.

Obrtni bira¢

Okretanjem obrtnog biraca menjajte vrednosti podesa-
vanja koje su prikazane na displeju.

Obrtni bira¢ moze da se utiskuje. Za uleganje obrtnog
biraca, pritisnite ga.

Automatski otvarac vrata

Kada aktivirate automatski otvarac vrata, vrata uredaja
se otvaraju. Vrata uredaja u potpunosti mozZete da otvo-
rite ruéno.
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Napomene

m U sluGaju nestanka struje automatsko otvaranje vra-
ta ne funkcioniSe. Vrata mozete da otvorite ru¢no.

= Ako u toku rada otvorite vrata uredaja, rezim rada
¢e biti zaustavljen.

4.2 Vrste grejanja

m  Ako zatvorite vrata uredaja, rezim rada se ne nasta-
vlja automatski. Rezim rada morate da startujete.

= Ako je uredaj duze vreme iskljuéen, vrata uredaja se
otvaraju sa vremenskim odgadanjem.

Ovde moZete da pronadete pregled vrsta zagrevanja. Dobicete preporuke za koriS¢enje vrsta zagrevanja.

Simbol Naziv

Upotreba

90-900

Mikrotalasna pe¢nica Odmrzavanje, kuvanije ili zagrevanje jela ili teCnosti.

i Rostilj

Gratiniranje jela.

Kombinovan rad mi- = Pecenje nabujaka i gratiniranih jela.

krotalasne pecnice

= Tamnjenje jela.

4.3 Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se po potrebi ukljuduje i iskljudu-
je.

Pednica u rezimu mikrotalasne pecénice ostaje hladna.
Uprkos tome, ventilator za hladenje se ukljuduje.
Napomena: Ventilator za hladenje moze da nastavi rad
i kada je uredaj iskljucen.

4.4 Kondenzovana voda

Tokom pripreme, u pecnici i na vratima uredaja moze
da se pojavi kondenzovana voda. Kondenzovana voda
je normalna pojava i ne uti¢e na funkcionalnost ureda-
ja. Nakon pripreme obriSite kondenzovanu vodu.

5 Pribor

Koristite originalni pribor. On je specijalno prilagoden
za vas uredaj.

U zavisnosti od tipa uredaja, isporu¢ena dodatna opre-
ma mozZe da se razlikuje.

Dodatni pribor Upotreba
ReSetka m  ReSetka za rostiljanje |
gratiniranje

m ReSetka kao povrSina
za postavljanje posuda

6 Pre prve upotrebe

IzvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad. OcCistite
uredaj i pribor.

6.1 Prvo pustanje u rad

IzvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad. O istite
uredaj i pribor.

Napomena: Nakon prikljuCka na struju ili nestanka stru-
je, Cuje se zvucni signal i na displeju se prikazuje neko-
liko nula. Do oglasavanja drugog zvuénog signala i mo-
gucénosti podeSavanja vremena na satu moze da potra-
je nekoliko sekundi.

1. Pritisnite ©.

v Na displeju se prikazuje 12:00. Svetli lampica prika-
za iznad .

2. Pomocdu obrtnog biraga podesite vreme.

3. Pritisnite G.

6.2 Ciséenje uredaja pre prve upotrebe

Pre nego Sto po prvi put pripremite jela pomocu ureda-

ja, oCistite pecnicu i pribor.

1. Uverite se da se u pecnici ne nalaze ostaci ambala-
ze, pribor ili drugi predmeti.
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2. QOcistite ravne povrSine u pecnici mekom, vlaznom
krpom.

3. Kako bi se odstranio miris novog uredaja, obrisite
praznu pecnicu vru¢om sapunicom.
— "Ciscenje pecnice", Stranica 64

6.3 Ciséenje pribora

» Pribor temeljno odistite pomodu sapunice i meke kr-
pe za pranje posuda.

6.4 Umetanje obrtnog tanjira

Koristite uredaj samo sa postavljenim obrtnim tanjirom.



1. Valjkasti prsten [@] postavite u udubljenje pecnice.

7

Osnovno rukovanje sr

2. Obrtni tanjir [b] umetnite tako da ulegne u pogon
na sredini dna pecnice.
3. Proverite da li je obrtni tanjir pravilno ulegao.

Napomena: Obrtni tanjir moze da se okrece ulevo ili

udesno.

7 Osnovno rukovanje

7.1 Snage mikrotalasne pecnice

Ovde mozete da pogledate pregled snaga mikrotala-
sne pecnice i preporuku za njihovu primenu.

Snaga mikrotalasne Upotreba
pecnice u vatima

Pogodno za mikrotalasnu pecénicu

Posude i pribor

Objasnjenje

Posude od vatrostalnog
materijala koji je pogodan
za mikrotalasnu pecnicu:

Ovi materijali propustaju
mikrotalase. Mikrotalasi
ne oStecuju vatrostalno

90 Odmrznite osetljiva jela.

180 Odmrznite jela i nastavite pri-
premu.

360 Pripremite ribu i meso ili zagrej-
te osetljiva jela.

600 Zagrejte i pripremite jela.

900 Zagrejte te€nosti.

Napomena:

MoZete da podesite snagu mikrotalasne pecénice za
konkretno trajanje:

= 900 W za 30 minuta

= 600 W za 60 minuta

= O0 W, 180 Wi 360 W za 99 minuta

7.2 Posude i pribor koji su pogodni za
mikrotalasnu pecénicu

Radi ravhomernog zagrevanja jela i spreCavanja oSte-
éenja uredaja, koristite posude i pribor koji su pogodni
za mikrotalasnu pecnicu.

Napomena: Pre upotrebe posuda za mikrotalasnu pec-
nicu, obratite paznju na informacije proizvodaca. Ukoli-
ko niste sigurni, izvrSite test posuda.

= Staklo

m  Staklena keramika

= Porcelan

= Plastika otporna na
temperature

= Potpuno glazirana ke-
ramika bez pukotina

Metalni pribor za jelo

posude.

Napomena: Radi spreCa-
vanja tranzicionog kljuc¢a-
nja, moZete da upotrebite
metalni pribor za jelo, npr.
kaSiku u Casi.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pecénice, nastaju varnice ko-

je mogu oSstetiti uredaj ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u &asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Nije pogodno za mikrotalasnu pec¢nicu

Posude i pribor
Metalno posude

Objasnjenje
Metal ne propusta mikro-

talase. Jela se skoro i ne
zagrevaju.

Mikrotalasi mogu da oste-
te zlatne i srebrne ukrase.

Savet: Ako proizvodad
garantuje da je posude
pogodno za mikrotalasnu
pecnicu, mozete da ga
koristite.

Posude sa zlatnim ili sre-
brnim ukrasima
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7.3 Provera pogodnosti posuda za
mikrotalasnu peénicu

Proverite da li je posude pogodno za mikrotalasnu pec-
nicu pomocu testa posuda. Uredaj mozete u rezimu mi-
krotalasne pecnice da koristite bez jela samo prilikom
testa posuda.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju vreli.
» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.
Udaljite decu.

Postavite praznu posudu u pecnicu.

Uredaj podesite na maksimalnu snagu mikrotalasne

pecénice na 2—1 minuta.

Pokrenite rad.

Proverite posudu nekoliko puta:

- Ako je posuda hladna ili blago zagrejana, pogod-
na je za mikrotalasnu pecnicu.

- Ako je posuda vruca ili nastanu varnice, prekinite
test posuda. Posuda nije pogodna je za mikrota-
lasnu pecnicu.

NA oY
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7.4 Podesavanje mikrotalasne pecénice

PAZNJA!

Rad uredaja bez hrane u pecnici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemojte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

&
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Savet: Za optimalno koriSéenje uredaja, mozete da se
orijentiSete prema podacima u preporukama za pode-
Savanje.

— "Zagarantovan uspeh”, Stranica 67

1. Pridrzavajte se napomena o bezbednosti.
— Stranica 54
2. Vodite raduna o napomenama o materijalnoj Steti.
— Stranica 56
3. Obratite paznju na napomene o posudu i priboru
koji su pogodni za mikrotalasnu pecnicu.
— Stranica 59
4. Pomodu tastera podesite Zeljenu snagu mikrotala-
sne pecnice.
5. Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.
Napomena: Ako tokom rada otvorite vrata pec¢nice, mi-
krotalasna pecnica prekida rad i zaustavlja tok podesSe-
nog vremena. Kada zatvorite vrata pecnice, rezim rada
se nastavlja.

7.5 Promena trajanja

Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.
» Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.

7.6 Prekid rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Svetli lampica prikaza iznad start,

2. Za nastavak rada, zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

7.7 Okoncavanje rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i pritisnite stop
jednom.

8 Rostilj

Pomodu rostilja mozete da pecdete jela dok ne postanu
rumena ili zapeCete jelo. Rostilj moze da se koristi sam
ili u kombinaciji sa mikrotalasnom pecnicom.

8.1 Podesavanje rostilja

1. Pritisnite [,

v Svetli lampica prikaza iznad [T i displej prikazuje
10:00 min.

2. Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.

8.2 Promena trajanja

Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.
» Pomocu obrtnog birada podesite zeljeno trajanje.

8.3 Prekid rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Svetli lampica prikaza iznad start,

2. Za nastavak rada, zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

60

8.4 Okoncavanje rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i pritisnite stop
jednom.

8.5 Kombinacija mikrotalasne funkcije

Za skradivanje trajanja pripreme, rostili mozete da kori-
stite u kombinaciji sa mikrotalasnom peénicom.

Podesavanje kombinacije mikrotalasne funkcije

1. Pritisnite snagu mikrotalasne pecnice 90, 180 ili
360.

v Svetli lampica prikaza iznad pritisnutog tastera i di-
splej prikazuje 1:00 min.

2. Pritisnite [.

3. Pomodu obrtnog birata podesite zeljeno trajanje.

Napomena: Ako tokom rada otvorite vrata pecnice, mi-
krotalasna pecnica prekida rad i zaustavlja tok podese-
nog vremena. Kada zatvorite vrata pecnice, rezim rada
se nastavlja.
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9 Memorija

Pomodu funkcije memorije mozete da memoriSete i po-
novo pozovete podeSavanja za neko jelo.

Savet: Ukoliko neko jelo Gesto pripremate, upotrebite
funkciju memorije.

9.1 Memorisanje u memoriji

Napomena:

= Ne mozete da memoriSete nekoliko snaga mikrota-
lasne pecénice uzastopno.

Ne mozete da memoriSete automatske programe.

Pritisnite M.

Svetli lampica prikaza iznad M.

Pomocu tastera podesite Zeljenu snagu mikrotala-

sne pecnice.

v Svetli lampica prikaza iznad tastera i displej prikazu-
je 1:00 min.

3. Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.

4. Alternativno izaberite jednu od slededih opcija:

— Za memorisanje u memoriji i trenutno pokretanje,
pritisnite start,

AN

- Za memorisanje u memoriji bez pokretanja, priti-
snite M.

v Ukoliko se uredaj ne pokrece, na displeju se prika-

zuje vreme na satu i uredaj memoriSe podeSavanje.

9.2 Startovanje memorije

Memorisani program mozete sasvim jednostavno star-
tovati. Jelo stavite u uredaj i zatvorite vrata uredaja.

1. Pritisnite M.

v Pojavljuju se memorisana podeSavanja.

2. Pritisnite start,

9.3 Prekid rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Svetli lampica prikaza iznad start,

2. Za nastavak rada, zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

9.4 Okoncavanje rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i pritisnite stop
jednom.

10 Programi

Pomocu programa uredaj pruza podrsSku u pripremi ra-
zli¢itih jela i automatski bira optimalna podeSavanja.

10.1 Podesavanje programa

1. lzaberite program.

2. Pritiskajte tf) sve dok se na displeju ne prikaze zelje-
ni broj programa.

v Svetli lampica prikaza iznad [{9.

3. Pritisnite k9.

v Svetli lampica prikaza iznad k9 i displej prikazuje
predlozenu tezinu.

4. Pomodu obrtnog biraca podesite tezinu jela.
Ukoliko ne mozete da unesete tacnu tezinu, zaokru-
zite je na manju ili ve¢u vrednost.

5. Za pokretanje rada, pritisnite start,

v Trajanje vidljivo istice.

6. Ukoliko se tokom programa &uje zvuéni signal, otvo-
rite vrata uredaja.
— Jelo usitnite, promesajte ili okrenite.
— Zatvorite vrata uredaja.
- Pritisnite start,

10.2 Prekid rada

1. Pritisnite stop ili otvorite vrata uredaja.
v Svetli lampica prikaza iznad start,

2. Za nastavak rada, zatvorite vrata uredaja i pritisnite
start,

10.3 Okonc¢avanje rada

» Pritisnite stop dva puta ili otvorite vrata i pritisnite stop
jednom.

10.4 Odmrzavanje pomoc¢u automatskog programa
Pomodu 4 programa odmrzavanja mozete da odmrzavate meso, perad i hleb.

Program Jelo Posude Opseg tezine u kg
PO1 Mleveno meso otvoreno 0,20-1,00
P02 Komadi mesa otvoreno 0,20-1,00
P03 Pile, delovi pileta otvoreno 0,40-1,80
P04 Hleb otvoreno 0,20-1,00

Odmrzavanje jela pomoc¢u automatskog Koristite namirnice koje ste Cuvali u ravnim porcija-
programa ma na temperaturi od -18 °C.

1. Namirnicu izvadite iz pakovanja. 2. Izmerite namirnicu.
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Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.

3. Namirnicu stavite u plitku posudu pogodnu za mi-
krotalasnu pecnicu, npr. na stakleni ili porcelanski
tanjir.

Nemoijte stavljati poklopac.

4. Podesite program. — Stranica 61

5. Napomena: Pri odmrzavanju mesa i peradi stvara
se vlaga.

Tecnost uklonite prilikom okretanja jer ne sme da se
koristi ponovo ili da dode u dodir sa drugim namirni-
cama.

10.5 Kuvanje pomocu automatskog programa

6. Ravni komadi i mleveno meso treba da se razdvoje

pre vremena mirovanja.

7. Odmrznuta namirnica treba da miruje jos 10 do

30 minuta radi izjednaCavanja temperature.

Vedi komadi mesa zahtevaju duze vreme mirovanja
od manjih. Kod peradi nakon vremena mirovanja
mozete da izvadite iznutrice.

8. Nastavite pripremu namirnice, Cak i ako su debeli

komadi mesa joS uvek zamrznuti u sredini.

Pomodu 3 programa kuvanja mozete da kuvate pirinac, krompir ili povrce.

Program Jelo Posude Opseg tezine Napomene
u kg
P05 Pirinad sa poklop-  0,05-0,20 Za pirinac koristite veliki, visoki kalup.
cem Nemoijte koristiti pirinaC u kesici za kuvanje.
Za svakih 100 g pirin¢a dodajte dvostruku ili trostruku
koli¢inu vode.
P06 Krompir sa poklop- 0,15-1,00 Za oguljeni kuvani krompir isecite svezi krompir na
cem male, ravnomerne komade.
Za svakih 100 g oguljenog kuvanog krompira dodajte
supenu kasiku vode i malo soli.
PO7 Povrée sa poklop- 0,15-1,00 Izmerite sveze, o¢iséeno povrde.
cem Isecite povrée na male, ravnhomerne komade.

Za svakih 100 g povréa dodajte supenu kaSiku vode i
malo soli.

Kuvanje jela pomoc¢u automatskog programa

1. Izmerite namirnicu.
Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.

2. Namirnicu stavite u posudu pogodnu za mikrotala-
snu pecnicu i zatvorite posudu poklopcem.

3. Dodaijte koli¢inu vode prema podacima proizvodaca
na pakovanju.

10.6 Kombinovani program kuvanja

4. Podesite program. — Stranica 61

5. Kada je program zavrsen, jos jednom promesajte
namirnicu.

6. Namirnica treba da miruje joS 5 do 10 minuta radi
iziednagavanja temperature.
Rezultati kuvanja zavise od kvaliteta i strukture na-
mirnice.

Pomodu kombinovanog programa kuvanja kombinujete mikrotalasnu pecénicu i rostil].

Program Jelo

Posude Opseg tezine u kg

P08 Zamrznuti nabujak, do 3 cm visine

otvoreno 0,40-0,90

Kuvanje jela pomoc¢u kombinovanog programa
kuvanja
1. Namirnicu izvadite iz pakovanja.
2. |zmerite namirnicu.
Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.
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3. Namirnicu stavite u posudu pogodnu za mikrotala-
snu pecnicu koja nije prevelika.

4. Podesite program. — Stranica 61

5. Kada se program zavrsi, namirnica treba da miruje
jos 5 do 10 minuta radi izjednadavanja temperature.



Osnovna podeSavanja sr

11 Osnovna podesSavanja

Osnovna podesavanja uredaja mozete da prilagodite svojim potrebama.

11.1 Pregled osnovnih podeSavanja

Ovde cete naci pregled osnovnih podeSavanja i fabri¢kih podeSavanja. Osnovna podeSavanja zavise od opreme va-

Seg uredaja.

Podesavanje Izbor Znacenje

{ Zvuk tastera s On'

Iskljucite i ukljucite zvuk tastera.

= OFF Napomena: Zvuk tastera ostaje aktivan za start j stop,

¢ Demorezim dEQd

Aktivirajte ili deaktivirajte demo rezim.

Napomena: Uredaj je iskljucen. Tastere i prikaz mozete da koristite, tasteri ne funkcio-
nisu. Demo rezim je prvenstveno koristan za trgovce.

' Fabricko podeSavanje (moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa uredaja)

11.2 Promena oshovnog podesSavanja

Zahtev: Uredaj je iskljugen.

DrZite start j stop pritisnuto nekoliko sekundi.

Na displeju se prikazuje prvo osnovno podeSavanje.

Pritisnite start,

Na displeju treperi aktuelna vrednost.

Pomodu obrtnog biraca podesite zeljenu vrednost.

Za preuzimanje osnovnog podeSavanja, pritisnite

start

Za napustanje osnovnog podeSavanja, pritisnite stop,

Pomocu obrtnog biraca predite na osnovno podesSa-

vanje .

Za obradu osnovnog podeSavanja, pritisnite start,

Na displeju svetli podeseni izbor.

Pomocdu obrtnog biraca podesite zeljenu vrednost.

Za preuzimanje osnovnog podeSavanja, pritisnite

start

10. Za napustanje osnovnog podeSavanja, pritisnite stop,

11. Za napustanje menija sa osnovnim podeSavanjima,
ponovo pritisnite stop,

Savet: PodeSavanje mozete promeniti u svakom trenut-

Ku.

o0 RO
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11.3 Promena trajanja signala

Kada se uredaj iskljudi, Cuje se zvucni signal. Mozete
da promenite trajanje signala.

» Pritisnite start otprilike 6 sekundi.

v Trajanje signala je promenljivo kratko i dugo.

v Uredaj preuzima trajanje signala i prikazuje vreme
na satu.

11.4 PodeSavanje vremena

Napomena: Nakon prikljuCka na struju ili nestanka stru-
je, Cuje se zvucni signal i na displeju se prikazuje neko-
liko nula. Do oglasavanja drugog zvuc¢nog signala i mo-
gucénosti podeSavanja vremena na satu moze da potra-
je nekoliko sekundi.

1. Pritisnite ©.

v Na displeju se prikazuje 12:00. Svetli lampica prika-
za iznad .

2. Pomodu obrtnog birada podesite vreme.

3. Pritisnite G®.

11.5 Iskljuéivanje vremena na satu

Da biste smanijili potroSnju struje uredaja u rezimu mi-
rovanja, mozete da iskljucite prikazivanje vremena.
1. Pritisnite O©.
2. Pritisnite stop,
Za ponovno prikazivanje vremena, ponovo pritisnite

12 Ciscenje i odrzavanje
Da bi va$ uredaj dugo ostao funkcionalan, paZljivo ga
Sistite i odrzavajte.

12.1 Sredstva za ¢iSéenje
Koristite samo adekvatna sredstva za CiS¢enje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzrokuje struj-

ni udar.

» Za CiSéenje uredaja nemojte da koristite Sistac¢ na
paru ili gista¢ pod visokim pritiskom.

PAZNJA!

Neodgovarajuc¢a sredstva za CiS¢enje oSteduju povrSi-

ne uredaja.

» Nemojte da upotrebljavate jaka ili abrazivna sred-
stva za Ciscenje.

» Nemojte da koristite jaka sredstva za CiS¢enje koja
sadrze alkohol.

» Nemojte da koristite tvrde abrazivne jastucice ili sun-
dere za ribanje.

» Nemoijte koristiti posebno sredstvo za toplo CiSce-
nje.
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sr Ciséenje i odrzavanje

» Sredstvo za GiSc¢enje stakla, strugac¢ za staklo ili
sredstvo za negu nerdajuceg Celika koristite samo
ako su preporuceni u uputstvu za gis¢enje za odre-
deni deo.

Nove sunderaste krpe sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove sunderaste krpe temeljno isperite pre upotre-
be.

Koja sredstva za GiSéenje odgovaraju kojim povrSina-

ma i delovima, mozete pogledati u pojedinacnim uput-

stvima za CiSc¢enje.

12.2 Ciséenje uredaja
Ogistite uredaj kao Sto je opisano, kako se razliCiti de-

lovi i povrSine usled neispravnog CiS¢enja ili neadekvat-
nih sredstava za &iS¢enje ne bi ostetili.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se tokom ra-
da zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemente.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od peéenja mo-

gu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz pecénice,
sa grejnih elemenata i pribora.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da pukne.

» Za CiS¢enje stakla na vratima uredaja nemojte kori-
stiti abrazivna sredstva za giS¢enje ili oStre metalne
strugace, jer biste tako mogli ostetiti povrsinu.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Cis¢enje.
— Stranica 63

2. Obratite paznju na napomene o ¢iséenju komponen-
ti uredaja ili povrSina.

3. Ukoliko nije navedeno drugacije:
- Komponente uredaja ocCistite vru¢om sapunicom

i krpom za posude.

—  Obrisite mekom krpom.

12.3 Ciséenje peénice

PAZNJA!

Nepravilno ¢is¢enje moze da dovede do oStecenja
pecnice.

» Nemoijte da koristite sprej za &iSéenje pecdnice, abra-

zivna sredstva ili druga sredstva za &is¢enje pecni-
ce.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za &is¢enje.
— Stranica 63

2. Ocistite vru¢om sapunicom i vodom sa sir¢etom.

3. U sluCaju velike nedistode upotrebljavajte sredstva
za Ciséenje rerne.
Upotrebljavajte sredstva za &iS¢enje rerne samo kad
je pecnica hladna.
Savet: Za uklanjanje neprijatnih mirisa, zagrejte So-
lju vode sa nekoliko kapi limunovog soka 1 do 2 mi-
nuta na maksimalnoj snazi mikrotalasne pecnice.
Kako ne bi doslo do tranzicionog klju¢anja, uvek
stavite kaSiku u posudu.

4. Pecnicu prebrisite mekom krpom.

5. Sacekajte da se pecnica osuSi dok su vrata otvore-
na.
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Ciscéenje obrtnog tanjira

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Ciscenje.
— Stranica 63

2. |zvadite obrtni tanijir.

3. Obrtni tanjir odistite vruéom sapunicom i mekom kr-
pom za posude.

4. Dodatno osusSite mekom krpom.

5. Ponovo umetnite obrtni tanjir.
Vodite raCuna da obrtni tanjir pravilno ulegne.

12.4 Ciséenje prednje strane uredaja

PAZNJA!

Nepravilno ¢is¢enje moze da dovede do ostecenja

prednje strane uredaja.

» Nemojte da koristite sredstvo za giS¢enje stakla,
struga¢ za metalne povrsine ili strugac za staklene
povrsine.

» Da biste izbegli koroziju na povrSinama od nerdaju-
¢eg Celika, odmah uklonite fleke od kamenca, ma-
sti, skroba i belan&evina.

» Za povrSine od nerdajuceg &elika koristite specijal-
na sredstva za nerdajuéi Celik za tople povrSine.

1. PridrZzavajte se napomena o sredstvima za &iscenje.
— Stranica 63

2. Prednju stranu uredaja Cistite vru¢om sapunicom i
krpom za posude.

Napomena: Male razlike u boji na prednjoj strani
uredaja nastaju zbog razligitih materijala, npr. stakla,
plastike ili metala.

3. Kod prednjih strana uredaja od nerdajuceg &elika
nanesite sredstvo za negu nerdajuceg Celika me-
kom krpom u tankom sloju.

Sredstva za negu nerdajuceg Celika mozete da kupi-
te preko korisni¢kog servisa ili u specijalizovanim
prodavnicama.

4. Dodatno osusite mekom krpom.

12.5 Ciséenje komandnog polja

PAZNJA!

Nepravilno ¢iS¢enje moze da dovede do oStecenja ko-
mandnog polja.

» Komandno polje nemoijte brisati mokrom krpom.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Ciscenje.
— Stranica 63

2. Komandno polje ocistite krpom od mikrovlakana ili
mekom, vlaznom krpom.

3. Dodatno osusSite mekom krpom.

12.6 Cisc¢enje pribora

1. PridrZzavajte se napomena o sredstvima za &iscenje.
— Stranica 63

2. Zagorele ostatke hrane ocistite vlaznom krpom za
posude i vru¢éom sapunicom.

3. Pribor ocistite pomodu vruce sapunice i krpe za po-
sude ili mekom Cetkom.

4. ReSetku odistite sredstvom za &iS¢enje nerdajuceg
Celika ili deterdzentom za sudove.
U sluCaju velike nedistoce upotrebljavajte spiralu za
GiS¢enje nerdajuceg Celika ili sredstvo za giS¢enje
rerne.

5. Dodatno osusite mekom krpom.



12.7 Ciséenje stakala na vratima

PAZNJA!

Nepravilno ¢is¢enje moze da dovede do oStecenja
prednjih stakala na vratima.

» Nemojte da koristite strugac za staklene povrsine.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Cis¢enje.
— Stranica 63

2. Stakla na vratima distite vlaznom krom za posude |
sredstvom za CiS¢enje stakla.
Napomena: Senke na staklu na vratima koje izgle-
daju kao Strafte, predstavljaju odraze osvetlienja
pecnice.

3. Dodatno osusite mekom krpom.

Otklanjanje smetnji sr

12.8 Podrska ¢iséenju

Podrska Cis¢enju je brza privremena alternativa ¢isée-
nju pecnice. PodrSka ¢iséenju omekSava necdisto¢u po-
mocu isparavanja sapunice. Nakon toga se prljavstine
lakSe mogu ukloniti.

Podesavanje funkcije ¢iSéenja

1. Sipajte nekoliko kapi sredstva za pranje sudova u
Solju sa vodom.

Stavite kasSiku u Solju, da biste izbegli tranziciono
KljuCanje.

Solju stavite na sredinu pecnice.

Podesite snagu mikrotalasa 600 W.

Podesite trajanje na 3 minuta.

Pokrenite mikrotalasnu pecnicu.

Po isteku trajanja, ostavite vrata otvorena jos 3 mi-
nuta.

Pecnicu prebrisite mekom krpom.

Sacdekajte da se pecénica osusi dok su vrata otvore-
na.

Nogarw DN
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13 Otklanjanje smetniji

Manje smetnje na uredaju mozete sami da otklonite.
Pre nego Sto se obratite korisnickom servisu, pogledaj-
te informacije za otklanjanje smetnji. Tako ¢ete izbedi
nepotrebne troskove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo obudeno stru¢no osoblje sme da vrsi poprav-
ke na uredaju.

» Ako je uredaj neispravan, pozovite servisnu sluzbu.
— "KorisniCka sluzba", Stranica 66

13.1 Smetnje u funkcionisanju

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno stru¢no osoblje sme da vrSi
popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti samo origi-
nalni zamenski delovi.

» Da bi se sprecCile opasnosti, zamenu oSte¢enog
mreznog prikljuénog voda uredaja mora da izvrSi
proizvodac, korisni¢ka sluzba ili osoba sa sli¢nim
kvalifikacijama.

Kvar Uzrok i reSavanje problema

Uredaj ne funkcioni-

Mrezni utika¢ voda za mrezni prikljucak nije utaknut.
Se. » Prikljucite uredaj na strujnu mrezu.

Aktivirao se osigurad u kutiji sa osiguradima.
» Proverite osigurac u kutiji sa osiguracdima.

Napajanje strujom je prekinuto.

» Proverite da li osvetljenje u prostoriji ili drugi uredaji u prostoriji rade.

Smetnja u funkcionisanju

1. Iskljucite osigura¢ u kutiji sa osiguradima.
Posle otprilike 10 sekundi ponovo ukljucite osigurac.

2.

v Ako se smetnja samo jednom pojavila, poruka ¢e nestati.

3. Ako se poruka ponovo pojavi, pozovite korisniCku sluzbu. Tokom poziva tacno prenesite
o kakvoj se poruci o greSci radi.
— "Korisni¢ka sluzba", Stranica 66

Vrata nisu sasvim zatvorena.
» Proverite da u vratima nisu zaglavljeni ostaci hrane ili strana tela.

Jela se sporije zagre-
vaju nego ranije.

Snaga mikrotalasne pecnice je podeSena nisko.
» Podesite vedu snagu mikrotalasne pecnice. — Stranica 60

U uredaj je stavljena veca koli¢ina nego inace.

» Podesite duze trajanje.
Za dvostruko vecu koli¢inu je potrebno dvostruko duze vreme.
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Kvar

Uzrok i reSavanje problema

Jela se sporije zagre-
vaju nego ranije.

Jela su hladnija nego inace.
» Povremeno okrenite ili promesajte jela.

Obrtni tanjir je izgre-
ban ili proklizava.

Prljavstina ili strana tela u oblasti pogonske osovine obrtnog tanjira.
» Qdistite valjkasti prsten i udubljenje u pecnici.

Rezim mikrotalasne
pecénice se prekida.

Uredaj ima smetnju.
» Ako se ova gresSka ponavlja, pozovite korisnicki servis.

Uredaj nije u rezimu
rada. Na displeju se
prikazuje trajanje.

Podrucje za podeSavanje je slu¢ajno aktivirano.
» Pritisnite stop,

Posle podeSavanja niste pritisnuli taster start,
» Pritisnite start jli pritiskom stop obriSite podeSavanje.

Na prikazu svetle tri
nule.

Napajanje strujom je prekinuto.
» |znova podesite vreme.
- "Prvo pustanje u rad", Stranica 58

Na prikazu stoji M.

Aktiviran je demo rezim.

» Deaktivirajte demo rezim.
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 63

Na displeju se poja-
vljuje poruka € 3.

GresSka u automatskom sistemu otvaranja vrata.
Iskljucite uredaj.

Sacekajte 10 minuta.

Ponovo ukljudite uredaj.

Ako se ova greSka ponavlja, pozovite korisnic¢ki servis.

voens

14 Odlaganje u otpad

14.1 Odlaganje starih uredaja u otpad

Ekoloski prihvatljivim odlaganjem u otpad mogu da se

recikliraju dragocene sirovine.

1. lzvucite mrezni utika¢ mreznog prikljuénog voda.

2. Presecite mrezni priklju¢ni vod.

3. Uredaj odlozZite u otpad na ekoloski prihvatljiv nagin.
O aktuelnim nacinima odlaganja u otpad informisite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektri¢nim i elektronskim
aparatima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata koji vazi
u celoj Evropskoj Uniji.

B

opstinskoj odn. gradskoj upravi.

15 Korisnicka sluzba

Detaljnije informacije o trajanju i uslovima garancije u
svojoj zemlji moZete da dobijete od naseg korisni¢kog
servisa, trgovca kod kojeg ste kupili uredaj ili na nasoj

veb-stranici.

Kada se obracate korisniCkom servisu, navedite broj
proizvoda (E-Nr.) i fabri¢ki broj (FD) svog uredaja.
Podatke za kontakt korisniCke sluzbe nadi ¢ete u prilo-
zenom spisku korisni¢kih sluzbi ili na nasoj veb-stranici.
Ovaj proizvod sadrZi izvore svetlosti G klase energet-
ske efikasnosti. Izvori svetlosti su dostupni kao rezervni L ew o
delovi i njih sme da zameni samo u tu svrhu obuéeno

stru¢no osoblje.
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15.1 Broj proizvoda (E-Nr). i proizvodni broj
(FD)

Broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodni broj (FD-Nr.) moZete
da pronadete na tipskoj ploCici uredaja.

Plogicu sa oznakom tipa i brojevima nadi ¢ete, kada
otvorite vrata uredaja.

€€ Z

ZNr |

Da biste brzo mogli da pronadete podatke o uredaju i
telefonski broj korisni¢ke sluzbe, podatke moZete i da
zabeleZite.
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16 Zagarantovan uspeh

Ovde mozete pogledati podeSavanja i najbolji pribor i
posude koji odgovaraju razli¢itim jelima. Preporuke su
optimalno prilagodene vasem uredaju.

16.1 Najbolji postupak

Ovde mozZete saznati kako da postupite korak po korak
kako biste najbolje upotrebili preporuke za podeSava-

nja. Dobicete podatke za mnoga jela sa informacijama
i savetima za idealno koriSéenje i podeSavanje uredaja.

Napomena:

m  Preporuke za podeSavanje vaze uvek za hladnu i
praznu pecnicu.

= Vremena navedena u pregledima su orijentacione
vrednosti. Ono zavisi od kvaliteta i konzistencije na-
mirnica.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Namirnice sa ¢vrstom ljuskom ili opnom mogu tokom,
ali i nakon zagrevanja, eksplodirati.

» Nikada nemoijte pripremati jaja u ljusci ili zagrevati
tvrdokuvana jaja u ljusci.

Nikad nemojte pripremati ljuskare i rakove.
Kada pripremate jaja na oko ili jaja u &asi, prethod-
no probusite Zumance.

» Kada pripremate namirnice sa &vrstom ljuskom ili
opnom, kao Sto su jabuke, paradajz, krompir ili vir-
Sle, ljuska moze da pukne. Pre zagrevanja probusite
ljusku ili opnu.

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moZe da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec¢nice uzi-
mate posude ili pribor.

1. Pre upotrebe, izvadite nepotrebno posude iz pec¢ni-
ce.

2. |zaberite Zeljeno jelo iz preporuéenih podesavanja.

3. Jelo stavite u odgovarajucu posudu za kuvanje.
- "Posude i pribor koji su pogodni za mikrotalasnu
pecnicu”, Stranica 59

4. Posudu postavite na obrtni tanjir.

5. Uredaj podesite u skladu sa preporukama za pode-
Savanje.
Prvo podesite krace trajanje. Ukoliko je potrebno,
produzite trajanje. Ukoliko su u tabeli navedene dva
snage mikrotalasne pecnice i trajanja, prvo podesite
prvu snagu mikrotalasne pecnice i trajanje, pa zatim
nakon signala drugu vrednost.
Ukoliko zelite da pripremite koli¢ine koje odstupaju
od onih u tabeli, za dvostruko vedu koli¢inu podesi-
te otprilike dvostruko duze vreme.

6. Kada vadite vru¢u posudu iz pecnice, koristite ku-
hinjsku krpu.

16.2 Saveti za odmrzavanje i podgrevanje
Pratite ove savete za dobre rezultate za odmrzavanje i

podgrevanje.

Vasa zelja

Savet

Po isteku trajanja, jelo tre-
ba da bude odmrznuto,

Podesite duze trajanje. Za
vede koli¢ine i za visa jela

vruce ili kuvano. potrebno je duze vreme.

Po isteku trajanja, jelo na = Povremeno promeSajte
ivicama ne treba da bude jelo.
pregrejano, dok na sredi- ® Podesite nizu snagu
ni treba da bude gotovo. mikrotalasne pecnice i
duze trajanje.
Nakon otapanja, perad ili = Podesite nizu snagu
meso ne treba da bude mikrotalasne pecnice.
peceno samo spolja, dok = Kada odmrzavate vecu
mu sredina jo$ uvek nije koli¢inu hrane, okredite
otopljena. je viSe puta.
Jelo ne treba da bude Podesite nizu snagu
previSe suvo. mikrotalasne pecnice.
m  Podesite krace traja-
nje.
m  Prekrijte jelo.
Dodajte viSe teénosti.

16.3 Odmrzavanje
Pomodu uredaja mozete da odmrzavate zamrznuta jela.

Odmrzavanje jela

1. Smrznute namirnice u otvorenoj posudi stavite na
obrtni tanjir.
Osetljive delove, npr. zivinske noge i krila ili masne
delove pecenja, mozete pokriti malim komadima
aluminijske folije. Folija na sme da dodiruje zidove
pecnice.

2. Pokrenite rad.
Nakon polovine vremena odmrzavanja, mozete da
skinete aluminijsku foliju.

3. Napomena: Pri odmrzavanju mesa i peradi stvara
se vlaga.

Tecnost uklonite prilikom okretanja jer ne sme da se
koristi ponovo ili da dode u dodir sa drugim namirni-
cama.

4. Jela u meduvremenu jednom ili dva puta okrenite ili
promesajte.

Velike komade okrenite viSe puta.

5. Radi izijednaCavanja temperature, ostavite otopljena
jela jo§ 10 do 20 minuta da miruju na sobnoj tem-
peraturi.

Kod peradi moZete da izvadite iznutrice. Meso mo-
zete da koristite i ako je jezgro jo$ malo zaledeno.
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Odmrzavanje pomoc¢u mikrotalasne pec¢nice
Vodite raduna o preporukama za podeSavanje za odmrzavanje zaledenih jela pomoc¢u mikrotalasne pecdnice.

Jelo Tezinaug Snaga mikrotalasne Trajanje u min

pecnice u vatima (W)
Ceo komad govedine, teletine ili svinjetine sa 800 1. 180 1. 15
i bez kostiju 2. 90 2. 10-20
Ceo komad govedineg, teletine ili svinjetine sa 1000 1. 180 1. 20
i bez kostiju 2. 90 2. 15-25
Ceo komad govedine, teletine ili svinjetine sa 1500 1. 180 1. 30
i bez kostiju 2. 90 2. 20-30
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 200 1. 180 1. 2!
ne ili svinjetine 2. 90 2.4-6
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 500 1. 180 1.5’
ne ili svinjetine 2. 90 2. 5-10
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 800 1. 180 1. 8'
ne ili svinjetine 2. 90 2. 10-15
Mleveno meso, me$ano®?® 200 90 10*
Mleveno meso, medano® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2. 10-15
Mleveno meso, mesano®? 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2. 10-20
Perad ili delovi peradi® 600 1. 180 1.8

2. 90 2. 10-20
Perad ili delovi peradi® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Riblji file, riblji kotlet ili odresci ribe® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Povrcée, npr. grasak 300 180 10-15
Voce, npr. maline® 300 180 7-10°
Voce, npr. maline® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Puter, odmrzavanje’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Puter, odmrzavanje’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Ceo hleb 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Ceo hleb 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Kolagi, suvi, npr. kola¢ od muéenog testa®°® 500 920 10-15
Kolagi, suvi, npr. kola¢ od muéenog testa®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Kolagi, so¢ni, npr. voéni koladi, kolaci sa 500 1. 180 1.5
sirom® 2. 90 2. 15-20
Kolagi, so&ni, npr. voéni koladi, kolaci sa 750 1. 180 1.7
sirom?® 2. 90 2.15-20

' Pri okretanju odvojite odmrznute delove.
2 Jela zamrzavajte pljosnato.

% Uklonite ve¢ odmrznuto meso.

Jelo okrenite nekoliko puta.

Razdvojte odmrznute delove.
Povremeno paZljivo promesajte jelo.
Potpuno uklonite ambalazu.

© ® N o o b

Razdvojte delove kolaca.

Odmrznite samo kolaCe bez glazure, Slaga, Zelatina ili krema.
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16.4 Zagrevanje
Pomocu uredaja mozete da zagrevate jela.

Zagrevanje jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec¢nice uzi-
mate posude ili pribor.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom zagrevanja te¢nosti moze dodi do tranzicionog
klju¢anja. To znadi da se temperatura kljucanja dostize,
a da se mehuric¢i gasa ne dizu kao Sto je to uobicaje-
no. Budite oprezni ako se posuda makar malo zatrese.
Vruca te¢nost moze naglo da pokipi i prska.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite kasiku.
Na taj nacin nece doci do tranzicionog klju¢anja.

v X

Zagarantovan uspeh sr

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pec¢nice, nastaju varnice ko-

je mogu ostetiti ureda;j ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u ¢asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

1. Izvadite gotova jela iz pakovanja i stavite ih u posu-
du koja je pogodna za mikrotalasnu pecnicu.

2. Jela rasporedite u tankom sloju u celoj posudi.

3. Jelo prekrijte odgovaraju¢im poklopcem, tanjirom ili
specijalnom folijom za mikrotalasnu pecénicu.

4. Pokrenite rad.

5. Jela povremeno promesajte ili okredite.
Razligiti sastojci jela se Cesto podgrevaju razligitom
brzinom.

6. KontroliSite temperaturu.

7. Radi izjednaCavanja temperature, ostavite zagrejana
jela jo§ 2 do 5 minuta da miruju na sobnoj tempera-
turi.

Podgrevanje zamrznutih jela pomoc¢u mikrotalasne pecnice
Vodite raCuna o preporukama za podeSavanje za zagrevanje zaledenih jela pomocu mikrotalasne pecénice.

Jelo Tezinau g Snaga mikrotalasne Trajanje u min
pecnice u vatima (W)
Meni, jelo na tanjiru, gotovo jelo sa 2-3 sa-  300-400 600 8-11
stojka
Supa 400 600 8-10
Varivo 500 600 10-13
Odresci ili komadi mesa u sosu, npr. gulas 500 600 12-17"
Nabuijci, npr. lazanje, kaneloni 450 600 10-15
Prilozi, npr. pirinac, rezanci? 250 600 2-5
Prilozi, npr. pirinag, rezanci? 500 600 8-10
Povrée, npr. grasak, brokoli, sargarepa® 300 600 8-10
Povrée, npr. gradak, brokoli, Sargarepa® 600 600 14-17
Kremasti spanac* 450 600 11-16

Prilikom mes8anja razdvojite komade mesa.
Jelu dodajte malo te¢nosti.
U posude dodajte vodu tako da prekrije dno.

1
2
3
4 Jelo pripremajte bez dodavanja vode.
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Podgrevanje pomoc¢u mikrotalasne pecnice

Vodite racuna o preporukama za podeSavanje za podgrevanje pomocu mikrotalasne pecnice.

Jelo Koli¢ina Snaga mikrotalasne Trajanje u min
pecnice u vatima (W)
Pida’ 200 ml 800 2-323
Pica’ 500 ml 800 3-4%3
Hrana za bebe, npr. boc¢ice sa mlekom®* 50 ml 360 oko 0,5%°
Hrana za bebe, npr. bocice sa mlekom?* 100 ml 360 oko 15°©
Hrana za bebe, npr. bo&ice sa mlekom* 200 ml 360 1,5%¢
Supa 1 Solja 200 g 600 2-3
Supa 2 Solje 400 g 600 4-5
Meni, jelo na tanjiru, gotovo jelo sa 2-3 sa-  350-500 g 600 4-8
stojka
Meso u sosu’ 500 g 600 8-11
Varivo 400 ¢ 600 6-8
Varivo 800 ¢ 600 8-11
Povrée, 1 porcija® 150 g 600 2-3
Povrée, 2 porcije® 300 g 600 3-5

' Stavite kaSiku u teglu.

2 Alkoholne napitke nemojte previde zagrevati.
Jelo proveravajte nekoliko puta.

Hranu za bebe zagrevajte bez cucle ili poklopca.
Nakon zagrevanja uvek dobro rastresite jelo.
Obavezno proverite temperaturu.

Razdvojite komade mesa.

Jelu dodajte malo tecnosti.

©® N O O A~ W

16.5 Kuvanje
Pomodu uredaja mozete da kuvate jela.
Pecenje jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pe¢nice uzi-
mate posude ili pribor.

1. Proverite da li posude moZze da stane u pecdnicu i da
li obrtni tanjir moze da se okrece.
— Za pecenje koristite visoki kalup.
— Za nabujke i gratinirana jela koristite veliku, plitku
posudu.
2. Jela rasporedite u tankom sloju u celoj posudi.

Priprema hrane pomocu mikrotalasne pec¢nice

3. Kod kuvanja sa mikrotalasnom pec¢nicom prekrijte
jelo odgovarajuc¢im poklopcem, tanjirom ili specijal-
nom folijom za mikrotalasnu pecnicu.

- Za rostiljanje nemoijte prekrivati jela.
- Kod kombinacije mikrotalasne pecénice i rostilja
nemojte prekrivati jela.

4. Posudu postavite na obrtni tanjir.

- Kod rostiljanja postavite reSetku na obrtni tanjir.
Bez prethodnog zagrevanja.

5. Pokrenite rad.

6. Radi izijednaCavanja temperature, ostavite zagrejana
jela jo§ 2 do 5 minuta da miruju na sobnoj tempera-
turi.

- Pre nego §to zasecCete, ostavite meso da odstoji
jo§ 5-10 minuta.

- Nabujke i gratinirana jela ostavite da miruju u is-
klju¢enom uredaju 5 minuta.

Savet: Za raznjice sa mesom ili povréem uvek koristite
drvene raznje.

Jelo Koli¢ina Dodatni pribor Snaga mi- Vrsta gre- Trajanje = Napomene
krotala- janja u min
sne pec¢-
nice u va-
tima (W)
Celo pile, sveze, bez 1200 g Zatvorena po- 600 - 25 - 30  Okrenite posle polovine

iznutrica suda vremena.

' Povremeno paZljivo promesajte jelo.
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Jelo Kolicina Dodatni pribor Snaga mi- Vrsta gre- Trajanje Napomene
krotala- janja u min
sne pec-
nice u va-
tima (W)
Delovi pileta, npr. e- 800 g Otvorena posu- 360 sl 30 - 40 Postavite sa kozom okrenu-
tvrtina pileta da tom nagore. Jelo nemojte
+ okretati.
ReSetka
Pile¢a krilca, marinira- 800 g Otvorena posu- 360 15 - 25  Jelo nemojte okretati.
na, zamrznuta da
+
ReSetka
Svinjsko meso bez 750 g Otvorena posu- 360 = 40 - 50  Jelo okrenite 1 do 2 puta.
koze npr. vrat da
Pardici slanine oko 8 par- Resetka 180 & 10-15 -
Ceta
Rolovano mleveno 750 ¢g Otvorena posu- 1. 600 1. - 1. 20 - Jela pripremajte bez pokri-
meso da 2. 360 2.0 25 vanja. Maksimalna visina je-
2. 25 - la iznosi 6 cm.
35
Riba, npr. fileti 400 g Otvorena posu- 600 - 10 - 15  Jelu dodajte malo vode, li-
da munov sok ili vino.
Riblji filet, zape&en 400 ¢ Otvorena posu- 360 & 10 - 15  Duboko zamrznutu ribu
da prethodno odmrznite.
Raznijiéi od ribe 4-5 ko- ReSetka 180 & 10 - 15  Koristite drvene raznje.
mada
Nabujak, sladak, 1000 ¢ Otvorena posu- 360 il 30 - 35 Maksimalna visina jela izno-
npr. nabujak od sve- da si 5 cm.
zeg mekog sira sa
vocem
Nabujak, pikantan, od 1000 g Otvorena posu- 360 il 30 - 35 Jelo pospite sirom. Maksi-
sirovih sastojaka, da malna visina jela iznosi
npr. nabujak od teste- 5cm.
nine
Nabujak, pikantni, od 1000 g Otvorena posu- 360 sl 30 - 40 Maksimalna visina jela izno-
kuvanih sastojaka, da si 4 cm.
npr. gratinirani krom-
pir
Supe, zapecene, 2-4 Cinije Otvorena posu- - 15-20 -
npr. supa od luka da
Povrde, sveze 250 ¢ Zatvorena po- 600 - 5-10" Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Povrce, sveze 500 g Zatvorena po- 600 - 10 - 15" -
suda
Raznji¢i od povréa 4-5 ko- Resetka 180 ™ 15 - 20 Koristite drvene raznje.
mada
Krompir 250 g Zatvorena po- 600 - 8 -10" Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Krompir 500 g Zatvorena po- 600 - 11 - 14" Isecite sastojke na jednake

suda

komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.

' Povremeno paZljivo promesajte jelo.
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Jelo Kolicina Dodatni pribor Snaga mi- Vrsta gre- Trajanje Napomene
krotala- janja u min
she pec-
nice u va-
tima (W)
Krompir 750 g Zatvorena po- 600 - 15 - 22" Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesSajte
jelo.
Pirinac 125 g Zatvorena po- 1. 1. - 1.5-7 Dodajte duplu koli¢inu tec-
suda 900 2. - 2.12 - nosti.
2. 180 15
Pirinac 250 ¢ Zatvorena po- 1. 1. - 1.6 -8 Dodajte duplu koli¢inu tec-
suda 900 2. - 2.15 - nosti.
2. 180 18
Tost iz tostera 2-4 Kri- ReSetka - & 1. strana: -
Ske 2-4
2. strana:
2-4
Prepeceni tost 2-6 krisa- ResSetka - & 7-10 Trajanje se razlikuje u zavi-
ka snosti od nadeva.
Voce, kompot 500 g Zatvorena po- 600 - 9-12 -
suda
Slatka jela, npr. pu- 500 ml Zatvorena po- 600 - 5-8 Puding povremeno dobro
ding, instant suda promeSajte 2 do 3 puta

metlicom za mudenje Sla-
ga.

' Povremeno pazljivo promesgajte jelo.

Puding u prahu

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-
stane vruca. 5
» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec¢nice uzi-

mate posude ili pribor.

1. Prema podacima na ambalaZzi, pomeSajte kesicu
praha za puding sa Se¢erom i malo mleka u dubo-
koj posudi koja je pogodna za mikrotalasnu pecénicu
i vodite raduna da ne nastanu grudvice.

pOD

16.6 Proverena jela

Dodajte ostatak mleka i ponovo promesajte.

Stavite posudu u pednicu i zatvorite vrata uredaja.
Uredaj podesite u skladu sa preporukama za pode-
Savanje.

. Nakon 3 minuta promesajte prvi put. Zatim prome-

Sajte nakon jednog minuta, dok ne postignete zelje-
nu gustinu.

Trajanje zavisi od temperature mleka i posude koju
koristite.

Ovaj pregled smo kreirali za institute za proveru kvaliteta, kako bi olakSali proveru uredaja u skladu sa 60350-1:2013
odn. IEC 60350-1:2011 i prema standardu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Priprema hrane pomoc¢u mikrotalasne pec¢nice

Jelo Snaga mikrotalasne Trajanje u min Napomena
pecnice u vatima (W)
Preliv od jaja, 750 g 1. 360 1. 12-17 Kalup od pireksa 20 x 25 cm po-
2. 90 2. 20-25 stavite na obrtni tanjir.
Biskvit 600 8-10 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-
vite na obrtni tanjir.
Rolovano mleveno meso 600 20-25 Kalup od pireksa postavite na
obrtni tanijir.
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Odmrzavanje pomoc¢u mikrotalasne pec¢nice

Uputstvo za montazu sr

Preporuke za podeSavanje za odmrzavanje pomoc¢u mikrotalasne pecdnice.

Jelo Snaga mikrotalasne Trajanje u min Napomena
pecnice u vatima (W)

Meso 1. 180 1. 5-7 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-
2. 90 2. 10-15 vite na obrtni tanjir.

Priprema hrane u kombinaciji sa mikrotalasnom peé¢nicom

Jelo Snaga mikrota- Vrsta grejanja Trajanje u min Napomena
lasne pecnice u
vatima (W)
Gratinirani krompir 360 & 35-40 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-

vite na obrtni tanjir.

17 Uputstvo za montazu

Prilikom montiranja uredaja obratite paznju na ove in-
formacije.

17.1 Bezbedna montaza

Kada montirate uredaj, pridrzavajte se ovih

napomena o bezbednosti.

m Samo u sluc¢aju stru¢ne ugradnje u skladu
sa uputstvom za montazu zagarantovana je
sigurnost prilikom upotrebe. Instalater je
odgovoran za pravilno funkcionisanje na
mestu postavke.

m Posle raspakivanja proverite uredaj. U slu-
¢aju da postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da ga prikljuCujete.

m Pre pusStanja u rad, iz pecnice i sa vrata iz-
vadite lepljive folije i ambalazu.

= Nemojte uklanjati transparentnu foliju sa
unutrasnje strane vrata.

m Uvarite uputstva za montazu i ugradnju do-
datnog pribora.

m Ugradni namestaj mora biti otporan na tem-
perature do 95 °C, a susedne prednje stra-
ne namestaja do 70 °C.

® Nemojte ugradivati uredaj iza ukrasnih vra-
ta ili vrata na namestaju. Opasnost od pre-
grevanja.

m Radove na isecanju namestaja izvedite pre
umetanja uredaja. Uklonite piljevinu. Moze
da utiCe na funkciju elektricnin komponenti.

m PrikljuCivanje uredaja bez utikaca sme da
vrSi samo ovlasc¢eno stru¢no osoblje. Ukoli-
ko dode do ostecenja usled pogresnog pri-
kljuCivanja, gubite pravo na garanciju.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Delovi koji su pristupacni tokom montaze mo-
gu imati oStre ivice i dovesti do posekotina.

» Nosite zastitne rukavice.

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Upotreba produzenog kabla za napajanje i ne-

dozvoljenih adaptera predstavlja izvor opasno-

sti.

» Nemojte da upotrebljavate produzni kabl ili
letve sa viSestrukim uticnicama.

» Upotrebljavajte samo adaptere i mrezne pri-
kljucne kablove koje je odobrio proizvodacd.

» Ako je mrezni priklju¢ni kabl prekratak, a
duzi mrezni prikljuéni kabl nije na raspola-
ganju, obratite se stru¢nom elektriCaru ka-
ko biste prilagodili ku¢nu instalaciju.

17.2 Elektriéni prikljué¢ak

Radi bezbednog elektri¢nog prikljucivanja uredaja, pri-
drzavajte se ovih napomena.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru€ne instalacije su opasne.

» Premestanje uti¢nice ili zamenu prikljuénog kabla
sme da vrSi samo elektriCar, pridrzavajuci se rele-
vantnih propisa.

» Uredaj prikljuCite samo na propisno instaliranu utic¢-
nicu sa zastitnim kontaktom.

» Ako utika¢ nakon ugradnje nije viSe dostupan, u in-
stalaciji mora da postoji prekidac svih faza, sa rasto-
janjem izmedu kontakata od najmanje 3 mm. Ugrad-
njom mora da bude zagarantovana zastita od dodiri-
vanja.
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17.3 Obim isporuke

Kada otpakujete uredaj, proverite sve delove da li ima-
ju transportnih oStec¢enja i da li je isporuka potpuna.

\
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17.4 Ugradni namestaj

Ovde mozete da pogledate napomene o bezbednoj

ugradniji.

PAZNJA!

Piljevina moze da ugrozi funkciju elektri¢nih komponen-

ti.

» Radove na isecanju namestaja izvedite pre umeta-
nja uredaja.

» Uklonite piljevinu.
Najmanja ugradna visina iznosi 850 mm.
Ugradni orman iza uredaja ne sme da poseduje
zadnji zid.

= Proreze za ventilaciju i otvore za usisavanje ne sme-
te da prekrivate.

= Ugradni namestaj mora biti otporan na temperature
do 90 °C, a susedne prednje strane namestaja do
65 °C.

= QOvaj uredaj nije namenjen za ugradnju u kuhinjski
element koji nema rucku vec vertikalni rukohvat.

17.5 Ugradne dimenzije u visokom ormanu

Obratite paznju na ugradne dimenzije i sigurnosna ra-
stojanja u visokom ormanu.
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17.6 Priprema visokog ormana

1. Utvrdite debljinu zida. ®
Debljini zida je dodeljena vrednost x.
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2. Napomena: Vrednost x odgovara odstojanju donje

rupe priklju¢ne ploCe od dna ugradnog namestaja.

Priklju&nu plodu pricvrstite za visoki orman. @
Pri tome vodite raCuna o utvrdenoj vrednosti x.
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17.7 Montaza uredaja
. PriCvrstite odstojnik na uredaj prema debljini zida.
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2. Napomena:

Prikljuéni kabl nemojte da ukljestite ili presavijete.

Uredaj umetnite u orman i gurnite ga sa leve i de-
sne strane.
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3. PriteZite zavrtnje uredaja sve dok uredaj ne bude ni-
velisan po sredini.

4. Proverite odstojanje prema susednim uredajima.

e~———
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min. 3mm —»

V.|

=
|
N
——

(o))

_—— I

Odstojanje prema susednim uredajima mora da iz-
nosi najmanje 3 mm.

5. Iz pedénice i sa vrata izvadite lepljive folije i ambala-
Zu.
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