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[E§ AENO™ AEGO005 Electric Grill is designed for cooking various meat and
fish dishes.

Technical specifications

Power supply voltage: 220-240 V (AC); Frequency: 50-60 Hz. Power: 2000.0 W.
Operating temperature: 80-230 °C. Opening angle: up to 180°. Grease drip tray:
plastic. Removable plates: double-sided. Number of cooking modes: 9. Power
supply cable: 1 m. Colour: black. Working surface size (LxW): 320x220 mm.
Weight: 5.08 kg. Operating conditions: temperature 0..+40 °C, relative
humidity < 95 % (without condensation). Storage conditions: temperature
0..+60 °C, relative humidity < 60 % (without condensation).

Package Contents

AENO™ AEGO0005 electric grill, removable plates (6) and (7), plastic grease
tray (8), quick start guide.

Limitations and Warnings

ATTENTION! Failure to follow the operating rules may cause damage to the
user's health or property.

Children and persons with physical and mental disabilities may only use the
device under the supervision of adults responsible for their safety. The unit
should only be operated in a domestic environment and in accordance with
the instructions in this document or in the full user manual, available at
aeno.com/documents. Before connecting the appliance to the mains, check
that the rated voltage indicated in the technical documentation corresponds
tothat of the electrical socket. Connect and disconnect the appliance only with
dry hands. Do not immerse the device in water or other liquids. Place the device
on a horizontal surface in such a way as to eliminate the possibility of

1 If you have any questions or difficulties with using your AENO device, please 1
I contact support by e-mail at support@aeno.com or online chat at 1
1 aeno.com/service-and-warranty. The specialists will help you solve the I
I problem, and you will not have to waste time and effort visiting the store. !
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overturning. The body of the appliance gets very hot during operation. Do not
touch the unit until it has cooled down completely or use protective gloves.
Hold the handle (1) when opening the device. Carry the unit by holding it by the
base only. Large quantities of food placed in the device make it difficult to close
the lid. Do not press the lid too hard as this could damage the device. Only
remove cooked food from the plates with a heat-resistant spatula. Do not use
forks, knives, or other sharp kitchen appliances to avoid damaging the non-
stick coating of the removable plates. Do not leave the appliance in operation
unattended. Always unplug the appliance after use or before cleaning it. To
prevent burns, do not remove the drip tray (8) with the contents until the
appliance has cooled down completely. Do not repair the appliance yourself,
contact an authorized service center. Do not make any modifications to the
appliance or its components.

Initial setup

Unpack the appliance, remove the grease drip tray (8). Remove the plates (6)
and (7) by pressing the respective (upper or lower) release buttons (4).

Wash the plates and the drip tray with neutral detergent, wipe them dry and
refit them. Install the plates so that the grease chute (10) faces backwards: the
grease should flow into the drip tray. Place the appliance on a heat-resistant
base and in a well-ventilated area at least 30 cm away from other objects.
NOTE. The removable plates are interchangeable and reversible: one side has
a ribbed surface and the other is flat. Cooking can be done on either side. When
using them for the first time, grease the outer cooking surface of the removable
plates with a thin layer of cooking oil. If you subsequently cook on the other
side of the plates, apply a layer of cooking oil to the other side as well when
using it for the first time. This will ensure that the non-stick coating works best.
Exploitation

Close the grill and plug it in. Immediately afterwards, an acoustic signal sound.
All the indicators on the control panel (3) light up and go out (see figure c). You
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will see «OFF» on the panel's numeric display. This means that the appliance is
in sleep mode and is not heating up.

NOTE. The first time the appliance is switched on, it must be heated without
food for 10 minutes. The presence of a small amount of light smoke or odour is
considered normal and harmless.

Preheating the device. Do not put food into the grill during the preheating
stage. Use the keys to select one of the three modes: «Defrost», «Lower Grill»,
«DIY». Alternatively, press the «Menu» button to select the automatic modes
«Beef», «Fish», «Chicken», «Sausage», «Hamburger», «Bacon». The button
indicator or the name ofthe selected mode flashes on the control panel display.
Press the «Start/Cancel» button. The LED illuminates blue, the selected mode
is illuminated. The temperature and heating time are displayed.

NOTE. While the appliance isin any of the modes, the time and temperature can
be changed by pressing the relevant buttons ® (Up) and © (Down) (see
figure c).

NOTE. If the «Start/Cancel» button is not pressed after selecting a cooking
mode, the appliance switches to sleep mode after 15 seconds. «<OFF» appears
on the display. To continue the cooking process, select the mode again and
press the «Start/Cancel» button.

Preheating lasts until the grill plates have reached the temperature of the
previously selected mode (see table). At the end of preheating an acoustic
signal sounds 5 times. The LED indicator light will change color to green. The
cooking time will flash on the display. The appliance will go into standby mode,
maintaining the reached temperature of the plates. Then proceed to cooking.
Table - Cooking modes

Mode Temperature | Heating time Default
(5 °C/ step) (30 sec/ step) parameters
«Defrost» 80-120 °C 1 min.-60 min. 80 °C, 15 min.
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Mode Temperature | Heating time Default
(5 °C/ step) (30 sec/ step) parameters

«Lower Grill» 80-220 °C 30 sec.— 60 min. | 200 °C,10 min.
«DIY» 80-230°C 30 sec.-60 min. | 230 °C, 5 min.
«Beef» 200-230°C 3 min.-8 min. 230 °C, 5 min.
«Fish» 200-230 °C 3 min.-8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» 160-200 °C 3 min.-12 min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» 160-200 °C 3 min.-10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200 °C 5 min. =15 min. 150 °C, 8 min.
«Bacon» 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Product preparation. When the preheating is complete for 30 minutes it is
necessary to start cooking the product, otherwise the device stops maintaining
the reached temperature of the plates and goes into sleep mode. Open the
grill and place the food on the lower plate. You can cook in the open grill (see
figure d) if it is a pizza or fish so as not to spoil its shape, or in the closed grill if
it is a steak or sausage. Press the «Start/Cancel» button. A countdown starts on
the display.

At the end of the countdown an acoustic signal sounds 5 times. «DONE»
appears on the display. The LED indicator light changes to red. Cooking are
finished and the appliance stops heating.

Defrost the product. Press the «Defrost» and «Start/Cancel» buttons one after
the other. When preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. An acoustic signal
sounds 5 times as soon as the countdown is complete. <DONE» appears on the
display. Continue cooking by selecting the required mode (see table).

Manual mode of operation. Press the «DIY» and «Start/Cancel» buttons in
sequence. After preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. If necessary, adjust the
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cooking time and temperature. At the end of the countdown, an acoustic

signal sounds 5 times. The display will show: <kDONE».

If you do not intend to use the appliance again, switch it off with the

«Start/Cancel» button and unplug it from the power socket.

Color indication of the grill modes

e blue - device is running in «<Preheat» mode;

e green - the appliance is operating in the «Preheat» mode;

« yellow - device is working in «Food preparation» mode;

e red - operation in «<Food preparation» mode has been completed.

Care and cleaning

Wait for the appliance to cool down, then carefully remove the grease drip

tray (8) and remove its contents. Remove the removable plates. Wash the drip

tray and the removable plates with a neutral detergent and dry them
thoroughly before putting them back in. Repeat the procedure after each

cooking operation. The tray and removable plates can be washed in a

dishwasher. Do not use metal brushes or abrasive cleaning products. Clean the

body of the appliance with a damp cloth and a little detergent. Then wipe the
surface with a dry cloth.

Troubleshooting ible pr

. The grill does not switch on. Possible causes: The power socket is defective,
or the plug is not fully inserted into the socket. Remedy: Make sure there is
power in the socket (e.g., by plugging in another functioning appliance) and
that the grill plug is fully inserted into the socket.

. The grill is switched on, but the removable plates are not heated. Possible
reason: The appliance has not been set in the operating mode. Remedy:
Make sure that the operating time and temperature are set on the display
and that the «Start/Cancel» button is pressed.

Device error codes displayed on the display

e E1- contact breakage of the upper thermostat;

N
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e E2 -short circuit of the upper thermostat;

e E3 - contact breakage of the lower thermostat;

e E4 —short circuit of the lower thermostat.

ATTENTION! If none of the possible solutions solves the problem, contact your
supplier or service center. Please do not disassemble or attempt to repair the
unit yourself.

This symbol indicates that you must follow the Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing of the
device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories.
According to the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its
service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical
and electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will harm

B c cnvironment. To dispose of this equipment, it must be returned to the point of sale

or tured in to a local recyciing facility. You should contact your local household waste disposal

service for details.

ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this

document without prior notice to users. The date of manufacture s indicated on the package.

The warranty period and service life is 2 years from the date of retai sale of the product.

Manufacturer: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Made

in China. Al trademarks and brands mentioned herein are the property of their respective owners.

Up-to-date information and a detailed description of the device, aswell as connection instructions,

certificates, information on companies accepting quality claims and warranties, are available for

download at aeno.com/documents.
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[EXeE Elektricni roétilj AENO™ AEGOO0OS je dizajniran za spremanje raznih jela
od mesa i ribe.

Specifikacije

Napajanje: 220-240 V (AC); frekvencija: 50-60 Hz. Snaga: 2000.0 W. Radna
temperatura: 80-230 °C. Ugao otvaranja: do 180°. Posuda za sakupljanje masti:
od plastike. Odvojivi paneli: dvostrani. Rezimi pecenja: 9. Kabl za napajanje:1 m.
Boja: crna. Veli¢ina radne povréine (Dx$): 320x220 mm. TeZina: 5,08 kg. Uslovi
koristenja: temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost < 95 % (bez kondenzacije).
Uslovi skladistenja: temperatura 0..+60 °C, relativna vlaznost < 60 % (bez
kondenzacije).

Paket isporuke

Rostilj AENO™ AEGO0005, odvojivi paneli (6) i (7), plasticna posuda za
sakupljanje masti (8).

Ograniéenja i upozorenja

PAZNJA! Nepostovanje uputa za uporabu moze uzrokovati tetu po zdravije ili
imovinu korisnika.

Djeca i osobe s fizickim ili mentalnim invaliditetom smiju koristiti uredaj samo
pod nadzorom odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu sigurnost. Koristite
uredaj samo kod kuce i u skladu sa uputstvima sadrzanim u ovom dokumentu
ili kompletnom korisni¢ckom priru¢niku dostupnom na aeno.com/documents.
Prije prikljucivanja uredaja na elektri¢cnu mrezu, provjerite da li nazivni napon
naveden u tehni¢koj dokumentaciji odgovara parametrima elektri¢ne uti¢nice.
Prikljucujte i odspajajte uredaj na mrezu samo kada su vam ruke suve. Ne

: Ako imate bilo kakvih pitanja ili problema prilikom koristenja AENO uredaja
| kontaktirajte tim za podrsku putem e-poste. support@aeno.com ili prekoI
] onlajn chata na aeno.com/service-and- -warranty. Strucnjaci ¢e vam pomoci
v otklanjanju problema tako da ne biste gubili vrijeme i trud radi opetovanog

, odlaska u trgovinu.
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uranjajte uredaj u vodu ili druge tecnosti. Postavite uredaj na horizontalnu
povrsinu tako da potpuno iskljuite mogucnost prevrtanja. Tokom rada kuciste
uredaja postaje vrlo vruce. Ne dirajte uredaj dok se potpuno ne ohladi ili
koristite zastitne rukavice. Kada otvarate poklopac uredaja, uhvatite ga za
rucku (1). Nosite uredaj drzeci ga samo za bazu. Visak namirnica stavljenih u
uredaj otezava zatvaranje poklopca. Nemojte snazno pritiskati poklopac jer to
moze ostetiti uredaj. PeCene namirnice vadite sa panela samo lopaticom
otpornom na toplotu. Nemojte koristiti viljuske, nozeve ili druge ostre kuhinjske
pribore kako biste izbjegli ostecenje neljepljivog premaza na odvojivim
panelima. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi. Uvijek izvucite utikac iz
uti¢nice nakon upotrebe ili prije ¢is¢enja uredaja. Da biste izbjegli opekotina,
nemojte vaditi posudu (8) sa sakupljenom masti dok se uredaj potpuno ne
ohladi. Zabranjeno je samostalno popravljati uredaj, obratite se ovlastenom
servisu. Zabranjeno je vrsiti bilo kakve promjene u dizajnu uredaja i dodataka.
Priprema za koristenje

Raspakujte uredaj, izvucite posudu za sakupljanje masti (8). Skinite panele (6) i
(7) pritiskom na odgovarajuce (gornje ili donje) dugme za otpustanje (4).
Operite panele i posudu neutralnim deterdzentom, obrisite i opet ugradite u
uredaj. Postavite panele tako da Zlijeb za mast (10) bude okrenut unazad: mast
treba da teCe niz njega u posudu. Postavite uredaj na podlogu otpornu na
toplotu i u dobro provjetravanom prostoru, na udaljenosti najmanje 30 cm od
drugih predmeta.

NAPOMENA. Odvojivi paneli su zamjenjivi i dvostrani: jedna strana ima
rebrastu povrsinu, a druga je ravna. Mozete peci hranu na jednoj i drugoj
povrsini. Kada koristite prvi put, premazite vanjsku radnu povrsinu odvojivih
panela tankim slojem ulja za kuvanje. Ako kasnije pecete hranu na drugoj
strani panela, takode nanesite sloj ulja na nju ako je prvi put koristite. To ¢e
osigurati da neljepljivi premaz najbolje funkcionise.

18 aeno.com/documents



Koristenje

Zatvorite rostilj i prikljucite ga na uti¢nicu. Odmah nakon toga ¢e se oglasiti
zvucni signal. Svi indikatori na kontrolnoj tabli (3) ¢e se upaliti i ugasiti (v. sliku ¢).
Na digitalnom displeju panela prikaze se natpis: "OFF" ("Iskljuc¢eno"). To znaci da
je uredaj u stanju mirovanja i da se ne zagrijava.

NAPOMENA. Kada prvi put ukljucite uredaj, treba ga zagrijati bez namirnica 10
min. Male koli¢inalaganog dima ili mirisa smatra se normalnom i bezopasnom.
Predgrijavanje uredaja. Nemojte stavljati namirnice u rostilj tokom
predgrijavanja. Pomocéu dugmadi odaberite jedan od tri rezima: "Defrost"
("Odmrzavanje"), "Lower Grill" ("Donji panel"), "DIY" ("Ruéni rezim"). Takode
mozete pritisnuti dugme "Menu" ("Meni") da odaberete automatske rezime
"Beef" ("Govedina"), "Fish" ("Riba"), "Chicken" ("Piletina"), "Sausage" ('Kobasice"),
"Hamburger", "Bacon" ("Slanina"). Indikator dugmeta ili naziv izabranog rezima
Ce treptati na displeju kontrolne table.

Pritisnite dugme "Start/Cancel" ("Start/Stop"). LED indikator zasvijetli plavo, a
odabrani rezim ce biti osvijetljen. Displej prikaze temperaturu i vrijeme grijanja.
NAPOMENA. Dok uredaj radi u bilo kojem od rezima, mozete promijeniti
vrijednosti vremena i temperature pritiskom na odgovaraju¢e dugme
("Gore") i ® ("Dolje") (v. sliku ¢).

NAPOMENA. Ako po izboru rezima pe¢enja ne pritisnete dugme "Start/Cancel"
("Start/Stop"), uredaj ¢e za 15 sek prije¢i u stanje mirovanja. Displej prikaze:
"OFF" ("Isklju¢eno"). Za nastavak procesa kuvanja, ponovo odaberite rezim rada
i pritisnite dugme "Start/Cancel" ('Start/Stop").

Predgrijavanje se nastavlja sve dok paneli rostilja ne dostignu temperaturu
prethodno odabranog rezima rada (v. tabelu). Na kraju predgrijavanja 5 puta se
oglasi zvuéni signal. LED indikator ¢e promijeniti boju u zelenu. Vrijeme
spremanja namirnica ce treptati na displeju. Uredaj ¢e prec¢i u stanje
pripravnosti, odrzavajuc¢i postignutu temperaturu panela. Zatim moZzete
krenuti sa spremanjem.
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Tabela - Rezimi pecenja

Rezim Temperatura | Vrijeme grijanja | Zadane
(5 °C/korak) (30 sek/korak) postavke

"Defrost" 80-120 °C 1 min-60 min 80 °C, 15 min
("Odmrzavanje")
"Lower Grill" ("Donji | 80-220 °C 30 sek - 60 min 200 °C,10 min
panel")
"DIY" 80-230°C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min
("Rucni rezim")
"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8 min 210°C, 5 min
"Chicken" 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min
("Piletina")
"Sausage" 160-200 °C 3min-10 min 160 °C, 5 min
("Kobasice")
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10min 180 °C,5 min

Spremanje hrane. Nakon 5to se predgrijavanje zavrsi
treba poceti pecenje namirnica, u suprotnome uredaj vise nece odrzavati
dostignutu temperaturu panela i prebaci se u rezim mirovanja. Otvorite rostilj
i stavite namirnice na donji panel. MoZete peci na otvorenom rostilju (v. sliku d)
ako se radi o pici ili ribi, da im ne pokvari oblik, ili u zatvorenom ako je u pitanju
biftek ili kobasice. Pritisnite dugme "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na displeju se
prikaze odbrojavanje vremena.
Na kraju odbrojavanja, 5 puta se oglasi zvucni signal. Na displeju se prikaze
poruka "DONE" ("GOTOVO"). LED indikator ¢e promijeniti boju u crvenu. Kada
je pecenje zavréeno, uredaj se vise ne zagrijava.
Odmrzavanje namirnica. Pritisnite dugmad "Defrost" ("Odmrzavanje") pa
onda "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Kada se predgrevanje zavrsi, otvorite rostilj i
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stavite hranu na donji panel. Ponovo pritisnite dugme "Start/Cancel"

("Start/Stop"). Na kraju odbrojavanja, zvuéni signal ¢e se oglasiti 5 puta. Na

displeju se prikaze poruka "DONE" ("GOTOVOQ"). Zatim nastavite spremanje

hrane odabirom Zeljenog rezima rada (v. tabelu).

Ruéni reZzim rada. Pritisnite dugme "DIY" ("Rucni rezim"), izaberite zeljenu

temperaturu i vrijeme spremanja, a zatim pritisnite "Start/Cancel"

("Start/Stop"). Kada se predgrevanje zavrsi, otvorite rostilj i stavite hranu na

donji panel. Ponovo pritisnite dugme "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na kraju

odbrojavanja, zvucni signal ¢e se oglasiti 5 puta. Na displeju se prikaze poruka

"DONE" ("GOTOVQ").

Ako vige necete koristiti uredaj, iskljucite ga pomocu dugmeta "Start/Cancel"

("Start/Stop") i izvucite utika¢ iz uti¢nice.

Indikacija u boji za reZzime rostilja

plavo - uredaj radi u rezimu "Predgrijavanje";

zeleno - rad u rezimu "Predgrijavanje" je zavrsen;

zuto - uredaj radi u rezimu "Spremanje namirnica";

crveno - rad Zimu "Spremanje namirnica" je zavrsen.

Odrzavanje enje

Sacekajte da se uredaj ohladi, a zatim oprezno izvucite posudu za sakupljanje

masti (8) i ispraznite je. Uklonite odvojive panele. Operite posudu i odvojive

panele neutralnim deterdzentom i dobro osusite prije ponovnog postavljanja.

Ponovite postupak nakon svake upotrebe uredaja. Posuda i odvojivi paneli

mogu se prati u masini za sudove. Nemojte koristiti Zicane Cetke ili abrazivna

sredstva za Cis¢enje. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom i malom

koli¢inom deterdzenta. Zatim obrisite povrsinu suvom krpom.

Otklanjanje eventualnih gresaka

1. Rostilj se ne ukljucuje. Moguci uzroci: uti¢nica je neispravna, utikac¢ uredaja
nije do kraja utaknut u uti¢nicu. RjeSenje: uvjerite se da je uti¢nica napajana
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(na primjer, ukljuc¢ivanjem drugog uredaja koji radi) i da je utikac rostilja u
potpunosti utaknut.

Rostilj se ukljucuje, ali se odvojivi paneli ne zagrijavaju. Moguci uzroci: uredaj
nije podesen na radni rezim. ReSenje: uverite se da su vrijeme rada i
temperatura na displeju podeseni i da je dugme "Start/Cancel" ("Start/Stop")
pritisnuto.

Kodovi gresaka u radu uredaja koji se prikazuju na displeju

E1- pokvareni kontakti gornjeg termostata;

E2 - kratki spoj gornjeg termostata;

E3 - pokvareni kontakti donjeg termostata;

E4 - kratki spoj donjeg termostata.

PAZNJA! Ako nijedna od navedenih opcija ne rijesi vas problem, obratite se
svom prodavacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj niti ne
pokusavajte da ga sami popravite.

N

Ovaj simbol znai da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija i akumulatora, te
njegovih elektriénih i elektronickih dodataka, morate slijediti propise o otpadu
elektricne i elektronizke opreme (WEEE) te o otpadu baterija | akumulatora. Propisi
zahtijevaju da se ova oprema odvojeno odlaZe na kraju njenog upotrebnog roka.
Nemojte odlagati uredaj, njegove baterije i akumulatore, te njegov elektriéni i
elektronicki pribor s nerazvrstanim komunalnim otpadom, jer ce to nagtetiti okolizu.
[ Za uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto ili predati
lokalnom centru za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje
komunalnog otpada.
ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmjene i dopune u ovaj dokument bez
prethodne najave za korisnike. Datum proizvodnje v. na pakovanju. Garantni | upotrebni rok su 3
godine od datuma prodaje proizvoda preko maloprodaje. Podaci o proizvodacu: ASBISC
Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipar). Proizvedeno u Kini. Svi
Zzadtitni znakowi | robne marke koji se ovdje spominju viasni&vo su njihovih viasnika. Aktueine
informacije i detaljan opis uredaja, kao | uputstva za povezivanje, sertifikati, informacije o drustvima
koja primaju reklamacije u vezi kvaliteta i pruzaju garancije, dostupne su za preuzimanje na
aeno.com/documents.
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Enektpuyeckunat rpmn AENO™ AEGO0005 e noaxodsil 3a NpUroTBsaiHe Ha
PasNNYHM MECHU 1 PUGHM ACTUS.

TeXHUYEeCKN AaHHU

3axpaHBallo HanpexeHwe: 220-240V (AC); yecTtoTta: 50-60 Hz; MoLyHOCT:
2000,0 B. Pa6oTHa TeMnepatypa: 80-230 °C. brbn Ha oTBapsaHe: 4o 180°. TaBa
3a OTTMYaHe Ha MasHWHaTa: nnactMmaca. Ceanawm ce naHenu: bpon. Pexxumn
Ha rotBeHe: 9. 3axpaHBall kaben: 1M. LBAT: yepeH. Pa3mep Ha paboTHaTa
noBbpxHocT (OxLLU): 320x220 MM, obpaTumu. Terno: 508 kr. YcnoBus Ha
ekcnnoataumsa: Temnepatypa 0..+40 °C, oTHocUTeNHa BRa)HocT <95 % (6e3
KOHAEeH3auma). YCnoBusa Ha cbxpaHeHue: Temnepatypa 0..+60 °C, oTHocuUTenHa
BNaYKHOCT < 60 % (6e3 KoHaeH3aLusa).

CbAabp)KaHWe Ha KOMNNeKTa

Fpyn AENO™ AEGO0OS5, nofBuHW naHenu (6) u (7), nnactMacoBa TaBuyKa 3a
Ma3HWHa (8), pPbKOBOACTBO 3a 6bP3 cTapT.

Orp: w npeaynp

MPEAYNPEXAEHUE! Hecna3eaHeTo Ha WHCTPyKUMUTe 3a paboTa Moxe Aa
[oBefe [0 yBPeX/aaHe Ha 30paBeTo UM MMYLLLECTBOTO Ha NoTpe6uTens.
[eua 1 nnua ¢ GU3NHECKN MAN YMCTBEHM YBPEXAAHMA MoraT Aa 13nonssat
YCTPOWCTBOTO CaMO Mof, Ha[30pa Ha Bb3PacTHW, KOWTO OTroBapPsT 3a TAxHaTa
6e30MacHOCT. YCTponcTBOTO TpabBa [a ce eKcrnioaTvpa camMo B AoMallHa
cpefa v B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMMTE B TO3M JOKYMEHT UK B Mb/HOTO
PBKOBOACTBO 3a MOTPe6WTens, LOCTbMHO Ha aapec aeno.com/documents.
Mpean aa BKIUMTE ypeda KbM enekTpuyeckaTa Mpexa, nposepeTe Aanv
HOMMWHANHOTO HampeXeHue, MOCOMEHO B TexXHWYecKaTa AOKyMEeHTauws,

1 AKO MMaTe HSKaKBW BbNPOCK WMAU 3aTPYAHEHWS MpW W3NON3BaHEeTo Ha |
BalleTo ycTporcTBo AENO, MOfis, CBbPXKETE Ce C eKumMa 3a NoAApbKKa Ype3
MMENNn Ha agpec support@aeno.com WM OHMalH YaT Ha agpec
aeno.com/service-and-warranty. CneL1anncTTe Morat ja B MoMorHat fa
ce cnpasuTe c Npo6nemuTe, Taka Ye [a He rybuTe BpeMe M ycunus 3a
noceLeHme Ha MarasmH.
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CbOTBETCTBA Ha TOBA B €NEKTPUYECKMS KOHTAaKT. 3a CBbp3BaHe 1 M3K/oYBaHe
Ha YCTPOMCTBOTO TpsiGBa [a Ce M3Mon3BaT camo Cyxu pble. He notanante
YCTPOWCTBOTO BbB BOAa WM APYrv TeuHocTw. locTaseTe ypeaa Bbpxy
XOPW30OHTaNHa MOBBPXHOCT, Taka Ye [a HaAMa OMacHOCT OT MpeobpbliaHe.
KopnycbT Ha ypeda ce HarpsiBa CUHO Mo Bpeme Ha pa6oTa. He gokocBaiTe
ypena, AOKaTO He M3CTUHE HaMmb/IHO, UMW M3MON3BaiTe 3alUMUTHU PbKaBULIN.
Mpu oTBapsiHe Ha Kamnaka Ha yCTPOWCTBOTO XBaHeTe ApbxKaTa (1). MpeHacanTe
YCTPOWCTBOTO, KaTo ro AbPXMTe CaMo 3a OocHoBaTa. FONFMOTO KOMMYECTBO
XpaHa, KOeTO ce MocTaBs B ypeaa, 3aTpyAHsBa 3aTBapsiHeTO Ha kanaka. He
HaTMCKalTe Kamaka CbC CMNa, Thbil KaTo TOBa MOXe a MOBPEeAN YCTPONCTBOTO.
CBangiTe rotoBaTa XpaHa OT KOT/IOHa CaMo C TepMOyCToMYMBa LWnaTya. He
V3Mon3ssanTe BWNWLM, HOXOBE WM APYrM OCTPW npubopw, 3a Aa He
nospeauTe He3anensalloTo NMOKPUTUE Ha NMOABWMKHMTE NaHenn. He octasaiTe
pa6oTelloTo ycTponcTBo 6e3 Hagsop. BuHaru msknouBamte Lencena ot
eneKTpuyeckaTa Mpexa cnef ynotpe6a unu npeamn noyncTesaHe Ha ypeaa. 3a
[a NPefoTBpaTUTe M3rapsHWs, He M3BaXdalnTe TaBaTa 3a MasHWHa (8) cbC
CbAbPXKAHUETO, LOKATO YPEALT He U3CTUHE HaMbHO. He peMoHTUpaiiTe ypeaa
camu, a ce oGbpHeTe KbM OTOPU3MPaH CEpBM3. He M3BbPLUBANTE HUKaKBU
NPOMEHM Mo ypeaa Ui HEroBUTe KOMMOHEHTU.

MoaroToeka 3a pa6oTta

Pa3onakoBainTe ypeaa, U3BafeTe TaBaTa 3a MasHuHa (8). CBaneTe naHenute (6)
n (7), KaTo HaTUCHEeTe CbOTBETHUTe (ropeH unNn poneH) O6yToHu 3a
ocBoboxaasaHe (4).

M3muniTe naHenuTe 1 TabnaTa C HeyTpaneH npenapat, n3Gbpliete r u rm
MOHTMpPaWTe OTHOBO. MOHTVPalTe NaHenMTe Taka, Ye ynenaT 3a MasHuHa (10) Aa
e ob6bpHaT Hasaa: MasHWHaTa TpsabBa Oa ce CTMYa B TaBaTa 3a MasHuHa.
MocTaBeTe ypea BbpXy TOMIOYCTOMYMBA OCHOBa M Ha [OGPE MPOBETPMBO
MSICTO, Ha Pa3CTOsIHWE Hali-Manko 30 CM OT Apyru NpeaMeTy.

3ABENIEXXKA. MNoaBwmKHUTE MaHenm ca CMeHsaeMn KU MoraT fga ce obpbLuaT:

24 aeno.com/documents



eflHaTa CTpaHa e c opeGpeHa MOBLPXHOCT, a ApyraTa e mjocka. MoxeTe aa
roTBMTE W OT ABETe CTpaHW. KoraTo M3non3eaTe 3a MbpBW MbT, HaMaxeTe
BbHLHUSA PaBGoTeH MNOT Ha MOABMXKHWTE MaHenu C TbHbK Coi Ofno 3a
roteeHe. AKO MO-KbCHO Lle roTBuTe OT ApyraTa CTpaHa Ha obnuvuoBskaTa,
HaMa)<eTe 1 Hesl C Mac/o Npw MbPBOTO M M3Mo/3BaHe. ToBa Lie rapaHTMpa, Ye
He3anensalloTo NoKpUTUe paboTu Hal-gobpe.

Ekcnnoatauus

3aTBOpETe pelleTkaTa W A BKloyeTe. BeaHara cnen ToBa ce uyBa 3BYKOB
CUrHan. BCMUKM MHOMKATOPW Ha KOHTPOMHWS NaHen (3) cBeTBaT 1 U3racsar (BX.
durypac). Ha uudpoBua pgucnnen Ha naHena uwe Buaute «OFF»
(«deakTvBMpaH»). ToBa 03HaYaBa, Ye yCTPOMCTBOTO € B PEXXUM Ha 3acnunBaHe u
He ce HarpsiBa.

3ABEJIEXXKA. MNpu NbpBOTO BKNOUBaHE Ha ypeaa Ton Tpsabea fa ce Harpasa
6e3 xpaHa B NpoAb/KeHMe Ha 10 MUHYTU. HannumeTo Ha Manko Konmn4ecTso
NeK AUM UK MUPU3Ma Ce CUWTa 32 HOPMasHO 1 6e3BpeaHO.

MNMpensapuTenHo 3arpsBaHe Ha ypepa. He nocTaesiiTe xpaHa B rpuna no
BpeMme Ha eTana Ha 3arpsiBaHe. M3nonseaiiTte 6yToHWTe, 3a Aa U3bepeTe eanH

oT TpuTe pexuma: Defrost» («<PasmpasasaHe»), «Lower Crill» («donHa ckapa»),
«DIY» («PbyeH pexknm»). Unu HaTucHeTe OyToHa «Menu» («MeHio»), 3a Aa
n3bepete aBTOMaTUUHUTE pexumun «Beefr («FoBewmo»), «Fish» («Pubav),
«Chicken» («Mune»), «Sausage» («Kon6ac»), «Hamburger («Xambyprep»),

«Bacon» («BekoH»). IHAMKATOPBT Ha ByTOHa UM MMETO Ha U36PaHNS PEXUM
Lie MuraT Ha AMCnes Ha KOHTPOHUSA NaHen.

HaTucHeTe GyToHa «Start/Cancel» («Ctapt/OTMmsiHa»). CBETOAMOALT CBETBa B
CUHBO W M36PaHMAT pexxmMMm cBeTBa. Ha paucnnes uWwe ce nokaxar
TemnepaTypaTa 1 BPEMETO 3a HarpsiBaHe.

3ABENIEXXKA. [lokaTo ypeabT paboTh B HAKOWM OT PEXXUMUTE, CTOMHOCTUTE Ha
BPEMeTO 1 TemMnepaTypaTa MoraT [la ce MPOMEHSIT C HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUTE
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BYTOHN &) (Harope) n @(Hauony) (B>k. durypa c).

3ABENIEXXKA. Ako 6yToHbT «Start/Cancel» («CTapT/OTmsiHa») He 6bae
HaTUCHaT cef n36opa Ha PEXXMM Ha FoTBeHeE, ypeabT NPpeMuHaBa B PEXMUM Ha
3acnuBaHe cnep 15 cekyHau. «OFF» («[leakTuBMpaH») ce noseaBa Ha gucnnes.
3a [ga NpoAbMKWTE Mpoueca Ha roTBeHe, u3bepeTe OTHOBO PexuMa K
HaTucHeTe ByToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMAHa»).

MpeaBapuTenHoTO 3arpsiBaHe MPOAb/KaBa, AOKATO MaHenuTe Ha rpuna
[OCTUrHaT TemnepaTypaTa Ha MPeABapUTENHO U3GPaHUs PEXWUM  (BXK.
Tabnuuata). Cnep MpukIloYBaHe Ha NPeaBapWUTENHOTO 3arpsiBaHe ce YyBa
3BYKOB CWrHan 5 NbTu. CBETOAMOAHUSAT MHAMKATOP e NPOMEeHU LiBeTa Cu Ha
3eneH. BpemeTo 3a roTBeHe Lie MUra Ha Ancres. YCTPOMCTBOTO e NpeMunHe
B PEXWM Ha rOTOBHOCT, NOAAbPXKaMKM NOCTUrHaTaTa TeMnepaTtypa Ha naHena.
Cnep ToBa MPOAb/IKETE C FOTBEHETO.

Ta6nuua - PeXxnMu Ha roteeHe

Pexxum TemnepaTtypa | Bpeme 3a HacTpoitku no
(5°C/eT) HarpsiBaHe noppas6upaHe
(30 cek/cT)
«Defrost»
80-120 °C 1MUH. - 60 MUH. | 80 °C, 15 MUH.
(«Pa3MpazaBaHe»)
«Lower Grill» 80-220°C 30 cek. | 200 °c,10 My,
«[donHa ckapa» 60 MUH.
oI 80-230°C 30 cerc 7| 230 °C, 5 Mun.
(«<PBbYEH peXknm») 60 MUH.
«Beef» («loBexao») 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («<Pun6a») 200-230 °C 3 MUH.— 8 MUH. | 210 °C, 5 MUH.
«Chicken» («[nne») | 160-200 °C 3 MUH.— 12 MUH. | 180 °C 5 MUH.
«Sausage 160-200 °C 3 MUK~ 10 MuH. | 160 °C, 5 MuH.,
(«KonGacu»)
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PeXxum Temnepatypa | Bpeme 3a HacTpoiiku no
(5°C/eT) Harp:! p
(30 cek/cT)
«Hamburger 150-200 °C 5 MUH.— 15 MuH. | 150 °C, 8 MUH.
(«Xambyprep»)
«Bacon» («<BekoH») 160-200 °C 3 MUH.—10 MUH. | 180 °C, 5 MUH.

MNpuroTesHe Ha npoaykTa. Cfed KaTo e MPUKIIUYUIO NPeaBapUTeNHOTO
3arpsiBaHe B NPoAb/KEHME Ha 30 MUHYTU, TPsIGBa [la Ce 3anoYHe roTBEHETO, B
NPOTUBEH Cllyyai ypeabT HaMa Aa NoaAbpyka TeMnepaTypaTta, A0CTUrHaTa Ha
naHenuTe, M Lie MPEMMWHe B PEXWM Ha 3acnuBaHe. OTBOpeTe rpuna u
rnocTaBeTe xpaHaTa Ha 0/HaTa CKapa. Mo)eTe [a roTBUTe Ha OTKpUTa ckapa
(B> durypa d), ako cTaBa BbMpocC 3a nNuua unu puba, 3a Aa He ce pasBann
dopMaTa UM, UK Ha 3aTBOPEHa CKapa, ako CTaBa BbMPOC 3a MbP¥Kona Wnn
HageHuua. HaTucHeTe ByToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMaHa») Ha TabnoTo we
3ano4yHe o6paTHO GpoeHe.

KoraTo 06paTHOTO 6poeHe NPUKIIOY U, 3BYKOBUST CUMHaA LLLE MPO3BYYM 5 MbTU.
Ha aucnnes we ce nossun «DONE» («[0ToBO»). CBETOAMOOAHUAT UHAMUKATOP L
CU CMeHM LiBeTa Ha YepBeH. FOTBEHETO e MPUKIIOYMIIO 1 ypeabT cnvpa Aa ce
Harpsisa.

PasMpa3siBaHe Ha npopykrta. HaTucHeTe nocneposaTenHo 6yToHUTe
«Defrost» («PasmpassBaHe») u «Start/Cancel» («CTapT/OTMmaHa»). Creg
NPUKIoYBaHe Ha 3arpsiBaHETO OTBOPETe rpuna W MnocTaBeTe xpaHaTa Ha
[onHaTa ckapa. HaTucHeTe oTHoBO 6yToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTmaHa»). B
Kpasi Ha 06paTHOTO 6poeHe 3ByKOBMAT CUrHan ce YyBa 5 MbTu. Ha ancnnes we
manuwe: «kDONE» («FoToBO»). MpoabmkeTe roTBEHETO, KaTo U3bepeTe enaHua
PexXuM Ha roteBeHe (BX. Tabnuuara).

PbyeH peXuM Ha paborta. HaTucHeTe 6GyToHa «DIY» («PbyeH pexumy),
n3bepeTe KenaHaTa TemnepaTypa 1 BpeMe 3a roTBeHe, CNiefl KOeTo HaTUCHETe
«Start/Cancel» («CrapT/OTMsHa»). Cnea NpuUKIlOYBaHe Ha 3arpsBaHeTo
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oTBOpETE rpuna 1 NnocTaBeTe xpaHaTa Ha [o/fHaTa ckapa. HaTucHeTe 0THOBO
6yToHa ««Start/Cancel» («CtapT/OTMmsHa»). B kpas Ha obpaTHOTO 6poeHe
3BYKOBMAT CUrHan Wwe npo3sBy4n 5nbTu. Ha ancnnesa we manuwe: «DONE»
(«FoToBOY).

AKO He Bb3HaMepsiBaTe NoBeYe [a 13Mnon3BaTe ypesa, U3kioyeTe ro ¢ 6ytoHa
«Start/Cancel» («CrapT/OTMsiHa») 1 FO M3BaAeTe OT KOHTaKTa.

LiBeTHa MHAUKALUA Ha PeXXMMUTE Ha rpuna

CUWH — YCTPOWMCTBOTO paboTu B pexknm "MpeasBapuTenHo 3arpsasaHe”;

3eneH - 3aBbplueHa paboTa B pexuM "MpensaputenHo arpsasaHe";

YKbNT — YCTPOMCTBOTO paboTu B pexxmMm “IMoarotoeka Ha npoaykTa’;

YepBeH - paboTaTa B pexuM ,MoAroToBKa Ha NPOAYKTa” € 3aBbpLleHa.
TpwXXa 1 nouncTeaHe

W3uakaiiTe ypeaa Aa M3CTUHE, cref KOeTo BHUMAaTeNHO M3BadeTe TaBaTa 3a
cb6upaHe Ha MasHWHa (8) 1 M3BaaeTe CbAbPXKaHUETO M. CBaneTe NOABMKHNUTE
naHenu. MiaMuiiTe TaBaTa 1 MOABWKXHUTE NaHeNN C HeyTPaneH npenapart v rm
nopacyeTte no6pe, Npeam Aa rm MoHTMpaTe OTHOBO. MoBTapsiiTe NpoleaypaTa
cnen BCAKO roTBeHe. TaBaTa W MOABWXKHMTE MaHenuW MoraT Aa ce MusT B
CbAOMUANHA MaluMHa. He wu3nonssanTe MeTanHW YeTKM WM abpasvBHU
nouymcTealM npenapatu. MouncTeTe Kopryca Ha ypeda C BRaxHa Kbpna 1
Manko noyucTeall npenapat. Cned ToBa M36bplueTe NOBbPXHOCTTa ChC Cyxa
Kbpna.

OTcTp: Ha Hen cTU

1. FpuAbT He ce BKMIoYBA. Bb3MOXKHN MPUYMHUN: KOHTaKTLT € MOBPEeAeH Min
LiencentT He e HaMb/IHO NOCTaBeH B KOHTakTa. HauuH Ha oTcTpaHsiBaHe:
yBepeTe ce, Ye 1Ma 3axpaHBaHe (Hanp. Ype3 BKoYBaHe Ha Apyr paboTell
ypeq) v ye WwencentT Ha cKapaTa e HaMmb/IHO NMOoCTaBeH B KOHTaKTa.

PUNBT ce BKIOYBA, HO MOABWMKHUTE MaHENM He ce HarpasaT. BbaMOXHM
MNPUYMHKI YCTPOMCTBOTO He € HacTPOEHO B PaGoTeH PemM. PelueHwe:
nposepeTe Aanu pPaboTHOTO BPeMe U TemnepaTypaTa Ha Auchnes ca

N
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3aafeHn 1 fanu e HaTucHat 6yToHbT «Start/Cancel» («CTapT/OTMaAHa»).
KopoBe 3a rpeLuku Ha yCTPOMCTBOTO, MOKa3BaHW Ha aucnnes
o E1- npekbcBaHe Ha KOHTaKTa Ha FOPHWS TEPMOCTaT;
o E2 - KbCO CbeiHEHMe Ha ropHKUS TepMOoCTaT;
« E3 - noBpeaa Ha [OMHWS KOHTaKT Ha TepMOCTaTa;
o E4 - KbCO CbeAnHeHMe Ha JoNHNUSA TepMocTaT.
NPEAYNPEXAOEHUE! AKO HUTO €4HO OT Bb3MOXXHUTE pelleHns He pellaBa
npo6nema, CBbPXKETE Ce C BallMsa JOCTaBYMK U CEPBU3EH LeHTbP. Mons, He
pasrnobsBaiTe 1 He ce ONUTBaNTE a PEMOHTMPATE YCTPOMCTBOTO CaMu.

To3M CMMBOA yKa3gaT, Ye MPW W3XBLPAAHETO Ha ypeda, Herosute 6GaTepun u
aKyMynaTopU, KakTo U Ha eNeKTPUUECKHTE 1 eNeKTPOHHUTE My akcecoapy, TpabBa aa
cna3ssaTe pa3snopen6uTe 3a oTNaabUMTE OT eNeKTPUHECKO 1 eNeKTPOoHHO o6opynBaHe
(WEEE) 1 3a oTmabumTe oT 6aTepui U akymynatopw. CbriiacHo NpaBunata, Tosa
06OpyMBaHe B KPas Ha EKCMNIOATALIMOHHIS KNBOT NOANEXM Ha OTACNTHO M3XBbPASHE.

B He Vi3XEopnsiiTe YCTPOVCTBOTO, HeroBuTe GaTepii W aKyMynaTopu, Kakto w
@NEeKTPIUECKNTE 11 eNeKTPOHHUTE My MPUHAMIeXHOCT/ 33eHO C HEeCOPTUPaHM

61TOBM OTMadbUK, Tbil KaTo ToBa 61 6MNo BPeaHO 3a OKoNHaTa cpeda. 3a 4a U3XBbpAWUTe ToBa

o6opynBaHe, To Tps6Ba Aa Gbae BLPHATO B TOUKAaTa Ha MPOOAKGa WAV MPefafeHo B MecTeH

LIleHTbP 3a peuyKnMpake. 3a MoApoBHOCTU TpabBa 4a ce O6bPHETe KbM MecTHaTa crlyx6a 3a

V3XBBPASHE Ha BUTOBM OTRAmbLM.

KomnaruaTa ASBISC cu 3ama3sa NpaBoTo Aa MOANGMLIMPA YCTPOINCTBOTO 1 Aa MPaB MPoMeHM 1

AOMbAHEHMS B TO3U JOKyMeHT 6e3 npeaBapuTenHo yBeaoMsaBaHe Ha noTpebutenute. [latata Ha

MPON3BOACTEO BX. HA OMAKOBKATa. [APaHLMOHHMST CPOK U €KCMNIOATAUMOHHUST KMBOT - 2 FOAMHIA

oT pataTa Ha npogawGa Ha Ape6HO Ha MpomdykTa. MHpopMaums 3a nponssoautens: ASBISC

Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kumbp). MpousseneHo B

KiTaii. BCMUKM TPrOBCKU 1 UPMEHU MapKi1, CIOMEHATV TyK, ca COBCTBEHOCT Ha CbOTBETHITE UM

cobcTeHMLM.

AKTyanHa WHOPMALIMA W MOAPOBHO OMUCAHMe Ha YCTPOWCTBOTO, KAaKTO U UHCTPYKLMW 3a

CBbp3BaHe, cepTUdMKATU, UHPOPMALMS 33 BDUPMUTE, KOWUTO MPHEMAT PeKnaMaLii 3a KaYecTBo U

rapaHuuu, ca [OCTbMHM 3a U3TerNaHe Ha agpec aeno.com/documents.
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Elektricky grii AENO™ AEGO005 je vhodny pro pfipravu rlznych

masovych a rybich pokrm0.

Specifikace

Napajeci napéti: 220-240V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Napajeni: 2000,0 w.

Provozni teplota: 80-230 °C. Uhel otevieni: az180°. Vani¢ka na odkapavani tuku:

plastova. Odnimatelné panely: oboustranné. Pocet rezimU vareni: 9. Napajeci

kabel: 1m. Barva: ¢erna. Velikost pracovni plochy (D xS$): 320%x220 mm.

Hmotnost: 5,08 kg. Provozni podminky: teplota 0..+40 °C, relativni vihkost

< 95 % (bez kondenzace). Skladovaci podminky: teplota O..+60 °C, relativni

vlhkost < 60 % (bez kondenzace).

Obsah baleni

Gril AENO™ AEGO005, odnimatelné panely (6) a (7), plastova vani¢ka na

odkapavani tuku (8), stru¢ny navod k pouziti.

Omezeni a varovani

POZOR! Nedodrzeni navodu k obsluze mUze zpUsobit $kody na zdravi nebo

majetku uzivatele.

Déti a osoby s télesnym nebo mentalnim postizenim mohou zafizeni pouzivat

pouze pod dohledem dospélych osob, které odpovidaji za jejich bezpeénost.

Provozu zafizeni je tfeba provadét pouze v domacim prostfedi a v souladu s

pokyny uvedenymi v tomto dokumentu nebo Uplné uzivatelské pfirucky,

dostupné na adrese aeno.com/documents. Pfed pfipojenim zafizeni k

elektrické siti se ujistéte, Ze jmenovité napéti uvedené v technické

dokumentaci odpovida parametrdm elektrické zasuvky. Pfipojujte a odpojujte

zarfizeni pouze suchyma rukama. Neponofujte zafizeni do vody nebo jinych

kapalin. Umistéte zafizeni na vodorovnou plochu tak, aby byla zcela vyloucena
I\/Tat_eﬂ Jjakékol dotazy nebo potizes pouzivanim zarizeni AENO, obratte se :
na tym podpory e-mailem na adrese support@aeno.com nebo
prostredmctwm online chatu na adrese aeno.com/service-and- -warranty.
Speclallste vam pomohou na to pfijit a nebudete muset travit cas a USI|I
_navstévou obchodu.
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moznost prevraceni. Béhem provozu se pouzdro zafizeni silné zahfiva.
Nedotykejte se zafizeni, dokud zcela nevychladne, nebo pouzijte ochranné
rukavice nebo palcaky. PFi otevirani krytu zafizeni drzte rukojet (1). Zafizeni
prenasejte tak, ze jej drzite pouze za zakladnu. Velké mnoZstvi potravin
umisténych v zafizeni vytvafi potize pfi zavirani vika. Netlacte na kryt silou,
mohlo by dojit k poskozeni zafizeni. Vyjméte vafené jidlo z panelu pouze
zaruvzdornou lopatkou. Nepouzivejte vidlicky, noze ani jiné ostré nacini, aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu vyjimatelnych panelQ.
Nenechavejte bézici zafizeni bez dozoru. Po pouziti nebo pred ¢isténim zarizeni
vzdy vytdhnéte zastréku ze zasuvky. Aby nedoslo k popaleni, neodstranujte
vanic¢ku (8) s obsahem, dokud se zafizeni zcela nevychladne. Zafizeni
neopravujte sami, obratte se na autorizované servisni stfedisko. Je zakazano
provadét jakékoli zmény konstrukce zafizeni a prislusenstvi.

Priprava k provozu

Vybalte zafizeni, vyjméte vanicku na odkapavani tuku (8). Odstrante panely (6)
a (7) stisknutim pfislusnych (horni nebo dolni) tlacitek zapadek (4).

Umyjte panely a vani¢ku neutralnim cisticim prostfedkem, osuste a nastavte
na misto. Nainstalujte panely tak, aby Zlab na tuk (10) sméroval dozadu: tuk by
meél stékat do odkapavaci vanicky. Umistéte zafizeni na zaruvzdornou zakladnu
a v dobre vétraném prostoru, alespon 30 cm od ostatnich pfedmétd.
POZNAMKA. Odnimatelné panely jsou vyménitelné a oboustranné: jedna
strana ma zebrovany povrch a druha je plocha. MGzete vafit na obou stranach.
PFi prvnim pouziti namazte vné&jsi pracovni plochu vyjimatelnych panell
tenkou vrstvou oleje na vareni. Pokud budete pozdéji vafit na druhé strané
paneld, naneste na né&j pfi prvnim pouziti také vrstvu oleje. Tim zajistite, ze
neprilnavy povrch bude fungovat co nejlépe.

Provoz

Zavrete gril a zapnéte jej do zasuvky. Ihned poté se ozve akusticky signal. Na
ovladacim panelu (3) se rozsviti a zhasnou véechny indikatory (viz obrazek c).
Na ciselném displeji panelu se zobrazi "OFF" ("Vypnuto"). To znamen3, Ze
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zarizeni je v rezimu spanku a nezahfiva se.

POZNAMKA. PFi prvnim zapnuti zafizeni je nutné jej zahfivat bez potravin po
dobu 10 minut. Pfitomnost malého mnozstvi lehkého koure nebo zapachu se
povazuje za normalni a neskodnou.

Predehfivani zafizeni. BEhem faze predehfivani nevkladejte do grilu zadné
potraviny. Pomoci tladitek vyberte jeden ze tfi rezimd: "Defrost"

("Rozmrazovani"), " Lower Grill" ("Spodni gril"), "DIY" ("Ruéni rezim"). Pfipadné
stisknéte tlacitko "Menu" ("Nabidka") a zvolte automatické rezimy "Beef"
("Hovézi"), "Fish" ('Ryby"), "Chicken" ("'Kufe"), "Sausage" ('Klobasa"),

"Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ("Slanina"). Indikator tladitka nebo nazev
vybraného rezimu bude blikat na tabuli ovladaciho panelu.

Stisknéte tlacitko "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Indikator LED se rozsviti modfe
a zvoleny rezim se rozsviti. Na displeji se zobrazuje teplota a doba ohfevu.
POZNAMKA. Kdy? je zafizeni v nékterém z rezimd, Ize hodnoty ¢asu a teploty
meénit stisknutim pfislusnych tlagitek @ ("Nahoru") a © ("Dold") (viz obrazek c).
POZNAMKA. Pokud po zvoleni rezimu vafeni nestisknete tlacitko"Start/Cancel”
("Start/Stop"), zafizeni se po 15 sekundach pfepne do rezimu spanku. Na displeji
se zobrazi "OFF" ("Vypnuto"). Chcete-li pokracovat v procesu vareni, znovu
2zvolte reZim a stisknéte tlagitko "Start/Cancel" ("Start/Stop").

Predehfivani trva, dokud grilovaci panely nedosahnou teploty zvoleného
rezimu (viz tabulku). Po ukoncéeni pfedehfivani se ozve 5 krat zvukovy signal.
Indikator LED zméni barvu na zelenou. Na displeji blika doba vareni. Zafizeni
prejde do pohotovostniho rezimu a udrzuje dosazenou teplotu panelu. Poté
pokracujte ve vareni.

Tabulka - Rezimy vareni

Rezim Teplota Doba ohfevu Vychozi

(5 °C/krok) (30 s/krok) parametry
Defrost” 80-120 °C 1min-60min. | 80 °C,15 min
("Rozmrazovani")
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Rezim Teplota Doba ohfevu Vychozi

(5 °C/krok) (30 s/krok) parametry
Lower Grill' 80-220°C 30 5-60 min 200 °C,10 min
("Spodni gril")
"DIY" . n
o %t i 80-230°C 30s-60 min 230°C,5min
("Rucni rezim")
"Beef" ("Hovézi") 200-230 °C 3 min-8min 230 °C,5 min
"Fish" ("Ryby") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Kufe") 160-200 °C 3min-12min 180 °C5min
Sausage’ 160-200 °C 3min-10min  |160°C, 5 min
("Klobasa")
Hamburger" 150-200 °C 5 min-15 min 150 °C, 8 min
("Hamburger")
"Becon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10min 180 °C,5 min

PFiprava produktu. Po uplynuti 30 minut predehfivani je tfeba zahajit vareni,
Jjinak zafizeni jiz nebude udrzovat teplotu dosazenou na panelech a prejde do
rezimu spanku. Otevfete gril a polozte potraviny na spodni panel. Pokud se
jedna o pizzu nebo rybu, mlzZete ji pfipravovat v otevieném grilu (viz
obrazek d), aby se nezkazil jeji tvar, nebo v uzavieném grilu, pokud se jedna o
steak nebo klobasu. Stisknéte tladitko "Start/Cancel" ('Start/Stop"). Na
vysledkové tabuli se spusti odpocitavani.

Po skonceni odpocitavani zazni pétkrat akusticky signal. Na displeji se zobrazi
"DONE" ("Hotovo"). Indikator LED se zméni na cerveny. Vareni je ukonceno a
zafizeni prestane ohfivat.

Rozmrazovani  vyrobku. Stisknéte postupné  tlacitka "Defrost"
("Razmrazovani") a "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Po dokon&eni predehfivani
oteviete gril a polozte potraviny na spodni polici. Znovu stisknéte tlacitko
"Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na konci odpocitavani zazni pétkrat akusticky
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signal. Na displeji se zobrazi: "DONE" ("Hotovo"). Pokracujte ve vafeni vybérem

pozadovaného rezimu vareni (viz tabulka).

Ruéni reZim provozu. Stisknéte tlacitko "DIY" ("Rucni rezim"), zvolte

pozadovanou teplotu a ¢as vafeni a poté stisknéte tla¢itko "Start/Cancel"

("Start/Stop"). Po dokon&eni pfedehfivani oteviete gril a polozte potraviny na

spodni panel. Znovu stisknéte tlacitko "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na konci

odpocitavani zazni 5krat akusticky signal. Na displeji se zobrazi: "DONE"

("Hotovo").

Pokud zafizeni jiz nehodlate pouzivat, vypnéte jej tlacitkem "Start/Cancel"

("Start/Stop"). a odpojte jej ze zasuvky.

Barevné oznaéeni rezima grilu

e modra - zafizeni je v rezimu "Predehfivani";

e zelena - provoz v rezimu "Predehfivani " je dokoncen;

o Zluta - zafizeni je v rezimu "Vareni";

e Cervena - provoz v rezimu "Vareni" je dokoncen.

Osetfovani a gisténi

Pockejte, az zafizeni vychladne, a poté opatrné vyjméte vanicku na odkapavani

tuku (8) a vyjméte jeji obsah. Odstrante odnimatelné panely. Umyjte

odkapavaci vanicku a odnimatelné panely pomoci neutradlniho cisticiho

prostfedku a pfed opétovnou instalaci dikladné osuste. Postup opakujte po

kazdém vareni. Vanillcku a odnimatelné panely Ize myt v mycce nadobi.

Nepouzivejte kovové kartace ani abrazivni Cistici prostfedky. Pouzdro zafizeni

Cistéte vihkym hadfikem s trochou Ccisticiho prostfedku. Poté povrch otfete

suchym hadfikem.

Odstrafovani moznych poruch

. Gril se nezapne. Mozné priciny: zasuvka je vadna nebo zastrcka neni zcela
zasunuta do zasuvky. Regeni: ujistéte se, Ze v zasuvce je napajeci napéti
(napfiklad tim, Zze do ni zapnete jiny opravny spotfebic) A zastrcka grilu je
zcelav zésuvce.

2. Gril se zapne, ale odnimatelné panely se nezahfivaji. Mozné priciny: zafizeni
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nebylo nastaveno do provozniho rezimu. Redeni: Zkontrolujte, zda je na
displeji nastaven provozni Cas a teplota a zda je stisknuto tladitko
"Start/Cancel" ("Start/Stop").
Chybové kédy zafizeni zobrazené na displeji
e E1- preruseni kontaktu horniho termostatu;
e E2 - zkrat horniho termostatu;
e E3 - preruseni kontaktu spodniho termostatu;
e E4 - zkrat spodniho termostatu.
POZOR! Pokud zadné z moznych reseni problém nevyresi, obratte se na svého
dodavatele nebo servisni stfedisko. Zafizeni prosim nerozebirejte ani se jej
nepokousejte sami opravit.

Tento symbol oznatuji, ze pii likvidaci spotebice, jeho baterii a akumulatori a
elektrického a elektronického piislusenstvi musite dodrzovat predpisy o likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterif a akumulatorti. Podle
predpisti musi byt toto zafizeni po skoncent Zivotnosti zlikvidovano oddélené. Pfistroj,
baterie a akumulatory ani elektrické a elektronické prislusenstvi nelikvidujte spolecné
s netfidénym komunalnim odpadem, protoze by to bylo &kodlivé pro zivotni prostredi.
Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni misto nebo odevzdat v
mistnim recyklaénim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.
Spolecnost ASBISC si vyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a dopliiky tohoto
dokumentu bez predchoziho upozornéni uzivatelt. Datum vyroby viz na obalu.

Zaruéni doba a zivotnost je 2 roky od data prodeje vyrobku v maloobchodni siti. Informace o
vyrobci: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kypr).
Vyrobeno v Ciné. Véechny zde uvedené ochranné znamky a obchodni znacky jsou majetkem
piislusnych viastniki. Aktualni informace a podrobny popis zafizen, stejn&jako navod K pfipojent,
certifikaty, informace o spolecnostech pru\rnaﬁc\ch reklamace kvality a zaruky jsou k dispozici ke
stazeni na adrese aeno.com/documents.
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[V Der Elektrogrill AENO™ AEGOO0OS ist fiir die Zubereitung verschiedener
Fleisch- und Fischgerichte geeignet.

Technische Kenndaten

Versorgungsspannung: 220-240V (AC); Frequenz: 50-60 Hz; Leistung:
2000,0 W. Betriebstemperatur: 80-230 °C. Offnungswinkel: bis zu 180°.
Fettauffangschale: Kunststoff. Abnehmbare Platten: doppelseitig. Anzahl der
Kochmodi: 9. Stromversorgungskabel: 1m. Farbe: schwarz. GréBe der
Arbeitsflache (L x B): 320x220 mm. Gewicht: 5,08 kg. Betriebsbedingungen:
Temperatur 0..+40 °C, relative Luftfeuchtigkeit <95 % (nicht kondensierend).
Lagerbedingungen: Temperatur 0..+60 °C, relative Luftfeuchtigkeit < 60 %
(nicht kondensierend).

Lieferumfang

AENO™ AEGO0005 Crill, abnehmbare Platten (6) und (7), Kunststoff-
Fettauffangschale (8), Schnellanleitung.

Beschrankungen und Warnungen

WARNUNG! Die Nichtbeachtung der Betriebsanleitung kann zu Gesundheits-
und Sachschéden beim Benutzer fihren.

Kinder und Personen mit korperlichen oder geistigen Behinderungen durfen
das Gerat nur unter der Aufsicht von Erwachsenen benutzen, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich sind. Das Cerat sollte nur in einer hauslichen
Umgebung und in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in diesem
Dokument oder im vollstdndigen Benutzerhandbuch, das unter
aeno.com/documents verflgbar ist, betrieben werden. Bevor Sie das Gerat an
das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass die in den technischen
Unterlagen angegebene Nennspannung mit der Spannung der Steckdose

I'Wenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung Ihres AENO- !

! Gerats haben, wenden Sie sich bitte per E-Mail an support@aeno.com oder !
per Online-Chat unter aeno.com/service-and-warranty an unser Support- !

! Team. Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu l6sen, und Sie mussen keine

! L Zeit und Mihe aufwenden, um den Laden zu besuchen.
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Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Ceradt nur mit trockenen Handen an und
ziehen Sie es ab. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale Flache, damit es nicht
umkippen kann. Der Korper des Gerats wird wahrend des Betriebs sehr heil3.
BerUhren Sie das Gerat erst, wenn es vollstandig abgekuhlt ist, oder verwenden
Sie Schutzhandschuhe. Halten Sie den Griff (1) fest, wenn Sie den Deckel des
Gerats 6ffnen. Tragen Sie das Gerat, indem Sie es nur an der Basis halten. Die
groBe Menge an Lebensmitteln, die in das Gerat gegeben werden muss, macht
es schwierig, den Deckel zu schlieBen. Driicken Sie nicht mit Gewalt auf die
Abdeckung, da dies das Gerat beschadigen kénnte. Nehmen Sie gekochte
Speisen nur mit einem hitzebestandigen Spatel von der Kochstelle.
Verwenden Sie keine Gabeln, Messer oder andere scharfe Utensilien, um die
Antihaftbeschichtung der abnehmbaren Platten nicht zu beschadigen. Lassen
Sie das laufende Gerat nicht unbeaufsichtigt. Ziehen Sie nach dem Gebrauch
oder vor der Reinigung des GCerats immer den Netzstecker. Um
Verbrennungen zu vermeiden, nehmen Sie die Fettauffangschale (8) mit dem
Inhalt erst heraus, wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist. Reparieren Sie das
Cerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerat oder seinen
Komponenten vor.

Vorbereitungen fir die Arbeit

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie die Fettauffangschale (8).
Entfernen Sie die Platten (6) und (7) durch Drucken der jeweiligen (oberen oder
unteren) Entriegelungstasten (4).

Waschen Sie die Platten und das Tablett mit einem neutralen
Reinigungsmittel, wischen Sie sie trocken und bauen Sie sie wieder ein. Bauen
Sie die Platten so ein, dass die Fettrutsche (10) nach hinten zeigt: Das Fett muss
in die Auffangschale flieBen. Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige
Unterlage und an einen gut beltfteten Ort,der mindestens 30 cm von anderen
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Gegensténden entfernt ist.

HINWEIS. Die abnehmbaren Platten sind austauschbar und doppelseitig: eine
Seite hat eine gerippte Oberflache, die andere ist flach. Sie kénnen auf beiden
Seiten kochen. Fetten Sie bei der ersten Benutzung die auBere Arbeitsflache
der herausnehmbaren Platten mit einer dinnen Schicht Speisedl ein. Wenn
Sie spater auf der anderen Seite der Verkleidung kochen wollen, sollten Sie
diese bei der ersten Benutzung ebenfalls mit Ol bestreichen. Dadurch wird
sichergestellt, dass die Antihaftbeschichtung optimal funktioniert.
Verwendung

SchlieBen Sie den Crill und schlieBen Sie ihn an. Unmittelbar danach ertént ein
akustisches Signal. Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld (3) leuchten auf und
erléschen (siehe Abb. ¢). Auf der numerischen Anzeige des Bedienfelds wird
LOFF" (,Aus") angezeigt. Das bedeutet, dass sich das Gerat im Ruhezustand
befindet und nicht aufheizt.

HINWEIS. Beim ersten Einschalten des Gerdts muss es 10 min lang ohne
Lebensmittel aufgeheizt werden. Das Vorhandensein einer geringen Menge
an leichtem Rauch oder Geruch wird als normal und harmlos angesehen.
Vorheizen des Geréts. Legen Sie wahrend der Vorheizphase keine
Lebensmittel in den Grill. Wahlen Sie mit den Tasten einen der drei Modi:
,Defros” (,Auftauen”), ,Lower Grill“ (,Unterer Grill"), ,DIY* (,Manueller Modus").
Alternativ koénnen Sie die Taste ,Menu“ (,Men0“) dricken, um die
automatischen Modi ,Beef* (,Rind"), ,Fish* (,Fisch"), ,Chicken* (,Huhn"),
,Sausage” (,Wurst"), ,Hamburger” (,Hamburger) und ,Bacon” (,Speck")
auszuwahlen. Die Tastenanzeige oder der Name des gewahlten Modus blinkt
auf dem Display des Bedienfelds.

Dricken Sie die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). Die LED-Anzeige leuchtet
blau und der gewahlte Modus leuchtet. Das Display zeigt die Temperatur und
die Heizzeit an.

HINWEIS. Wahrend sich das Gerat in einem der Modi befindet, kénnen die
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Zeit- und Temperaturwerte durch Dricken der entsprechenden Tasten
@ (,Auf") und®@ (,Ab") gedndert werden (siehe Abb. c).

HINWEIS. Wenn die Taste ,Start/Cancel" (,Start/Stop"). nach der Auswahl eines
Garvorgangs nicht gedrlckt wird, schaltet das Gerat nach 15 Sekunden in den
Schlafmodus. Auf dem Display erscheint ,OFF" (,Aus"). Um den Garvorgang
fortzusetzen, wahlen Sie den Modus erneut und drlcken Sie die Taste
Start/Cancel* (,Start/Stop").

Das Vorheizen dauert so lange, bis die Grillplatten die Temperatur des zuvor
gewahlten Modus erreicht haben (siehe Tabelle). Wenn das Vorheizen beendet
ist, ertont 5 Mal ein akustisches Signal. Die LED-Anzeige wechselt die Farbe zu
grun. Die Garzeit blinkt auf dem Display. Das Geréat schaltet in den Stand-by-
Modus und halt die erreichte Schaltfeldtemperatur. Fahren Sie dann mit dem
Kochen fort.

Tabelle - Kochmodi

Modus Temperatur Heizzeit (30 sec/ | Standardeinste
(5°C/ Schritt) | Schritt) llungen
.Defrost” o . . o .
(,Abtauen’) 80-120 °C 1 mi-60 min. 80 °C,15 min
nower Gril" 80-220°C 30 sek—60 min | 200 °C,10 min
(,Unterer Grill")
DIV’ 80-230°C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min
(,Manueller Modus") '
,Beef" (,Rindfleisch”) | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
Fish" (,Fisch®) 200-230 °C 3 min-8min 210 °C, 5 min
,Chicken" (,Huhn") [160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min
,Sausage"” (,Wurst"“) [160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
sHamburger” 150-200 °C 5min-15min  |150°C, 8 min
(,Hamburger")
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Modus Temperatur Heizzeit (30 sec/ | Standardeinste
(5 °C/ Schritt) | Schritt) llungen
.Bacon" (,Speck") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Zubereitung des Produkts. Nach dem 30-minutigen Vorheizen muss mit dem
Kochen begonnen werden, da das Gerat sonst die auf den Platten erreichte
Temperatur nicht mehr halt und in den Schlafmodus Gbergeht. Offnen Sie den
Grill und legen Sie das Grillgut auf die untere Platte. Wenn es sich um Pizza
oder Fisch handelt, kénnen Sie ihn auf dem offenen Grill (siehe Abb.d)
zubereiten, um seine Form nicht zu beeintrachtigen, und wenn es sich um
Steak oder Wurst handelt, auf dem geschlossenen Grill. Dricken Sie die Taste
,Start/Cancel" (,Start/Stop"“). Auf der Anzeigetafel wird ein Countdown
gestartet.

Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertént 5 Mal ein akustisches Signal. Auf
dem Display erscheint ,DONE" (,Fertig"“). Die LED-Anzeige wechselt auf rot. Der
Garvorgang ist beendet und das Geréat heizt nicht mehr.

Auftauen des Produkts. Dricken Sie nacheinander die Tasten
.Defrost" (,Abtauen“) und ,Start/Cancel” (,Start/Stop"“). Nach dem Vorheizen
offnen Sie den Grill und legen das Grillgut auf die untere Platte. Driicken Sie
erneut die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). Am Ende des Countdowns ertént
5 Mal ein akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig").
Fahren Sie mit dem Garen fort, indem Sie die gewunschte Betriebsart wahlen
(siehe Tabelle).

Manuelle Betriebsart. Dricken Sie die Taste ,DIY" (,Manueller Modus"),
wahlen Sie die gewlinschte Gartemperatur und -zeit und dricken Sie dann
,Start/Cancel” (,Start/Stop"“). Nach dem Vorheizen &ffnen Sie den Grill und
legen das Grillgut auf die untere Ablage. Dricken Sie erneut die Taste
,Start/Cancel" (,Start/Stop“). Am Ende des Countdowns ertént 5Mal ein
akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig").

Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen wollen, schalten Sie es mit der Taste
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,Start/Cancel" (,Start/Stop“) aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Farbige Anzeige der Grillmodi

e blau - das Gerat befindet sich im Modus ,Vorheizen®;

e grin - der Betrieb im Modus ,Vorheizen" ist abgeschlossen;

e gelb - das Gerat befindet sich im Modus ,Kochen®;

e rot —der Betrieb im im Modus ,Kochen" ist abgeschlossen.

Pflege und Reinigung

Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, nehmen Sie dann die
Fettauffangschale (8) vorsichtig heraus und entfernen Sie ihren Inhalt.
Entfernen Sie die abnehmbaren Platten. Waschen Sie die Fettauffangschale
und die abnehmbaren Platten mit einem neutralen Reinigungsmittel und
trocknen Sie sie vor dem Wiedereinbau grundlich ab. Wiederholen Sie den
Vorgang nach jedem Kochvorgang. Die Fettauffangschale und die
abnehmbaren Platten kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden.
Verwenden Sie keine Metallblrsten oder scheuernde Reinigungsmittel.
Reinigen Sie den Korper des Gerats mit einem feuchten Tuch und etwas
Spulmittel. Wischen Sie die Oberflache anschlieBend mit einem trockenen
Tuch ab.

Stérungsbeseitigung

. Der Cirill lasst sich nicht einschalten. Mégliche Ursachen: Die Steckdose ist
defekt oder der Stecker ist nicht vollstandig in die Steckdose eingesteckt.
Loésung: Vergewissern Sie sich, dass Strom vorhanden ist (z. B. durch
Einstecken eines anderen funktionierenden Geréats) und dass der Stecker
des Grills vollstandig in die Steckdose eingesteckt ist.

Der Crill schaltet sich ein, aber die abnehmbaren Platten werden nicht heil3.
Mégliche Ursachen: Das Gerat ist nicht in den Betriebsmodus versetzt
worden. Lésung: Uberprifen Sie, ob die Betriebszeit und die Temperatur auf
dem Display eingestellt sind und ob die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop")
gedrickt ist.

N
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Auf dem Display angezeigte Gerétefehlercodes

e E1- Kontaktunterbrechung des oberen Thermostats;

e E2 - Kurzschluss des oberen Thermostats;

e E3 - Bruch des unteren Thermostatkontakts;

e E4 - Kurzschluss des unteren Thermostats.

WARNUNG! Wenn keine der mdglichen Lésungen das Problem behebt,
wenden Sie sich an lhren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle. Bitte
zerlegen Sie das Gerat nicht und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung des Gerats, seiner
Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und elektronischen Zubehors Elektro-
und Elektronikgerateabfall (WEEE) und Entsorgungsvorschriften fur Batterien und
Akkumulatoren befolgen miissen. Gemaf den Vorschriften mussen diese Gerate am
Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine
Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und elektronisches Zubehor nie

B ;. sonmen mit unsortiertem Siediungsabfall, da dies umnweltschadlich ist. Urn dieses

Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft zurickgegeben oder bei einem ortlichen

Recyclingzentrum  abgegeben  werden.  Nahere  Informationen  zum  ortlichen

Mullentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt beim zustandigen Gemeindeamt.

ASBISC behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren und Anderungen und Erganzungen

an diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu informieren. Das

Produktionsdatum finden Sie auf der Verpackung.

Die Garantiezeit und Nutzungsdauer betragt 2 Jahre ab dem Verkaufsdatum des Produkts im

Einzelhandel. Angaben zum Hersteller: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,

Limassol, Cyprus (zypern). Hergestellt in China. Alle hier erwahnten Warenzeichen und

Handelsmarken sind Eigentum inrer jeweiligen Inhaber.

Aktuelle Informationen und eine ausfuhrliche Beschreibung des Gerats sowie Anschlusshinweise,

Zertifikate, Informationen zu Abnahmegesellschaften und Garantien stehen  unter

aeno.com/documents zum Download bereit.
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H nlektpua) yxpiépa AENO™ AEGO005 #xet oxeSlaotel ya To Moyeipepa
SLapopwv MATWY KpéaTtog Kat YPaplov.
Texvikég Mpodraypa@éc
Tdon tpogobdosiag: 220-240 V (AC), cuxvomra: 50-60 Hz. loxds: 2000,0 W.
Oeppoxpacia Aertovpyiag: 80-230 °C. Twvia avoiypatos: éwg 180°. Aickog culloyig
Aimovg:  MAaoTikds.  A@aipovpeves  TAdkes:  SUTTANG  0ymg.  AplBUOG  AetTtoupyldv
Hayepépatog: 9. Kaddsdo tpogodosiag: 1T m. Xpdpa: povpo. Emedvela ymoipatog
(MxM): 320x220 mm. Bépog: 5,08 kg. Tuvbrkes Aertovpyias: Beppokpacia 0...+40 °C,
oxetua) vypasia < 95 % (xwpis cupmdvwon). Zuverkes amobrikevons: Beppokpacia
0...+60 °C, oxetwi) vypaoia < 60 % (xwpic cupmdkvwon).
MNeplexdpeva ovokevaciag
Tkpiiépa AENO™ AEGO005, agaipoVpeves TAdkes (6) kat (7), TAaotikds Siokog
ovAdoyrig MﬂTouc (8).
1ol Kot |
MPOEIAONOTHZH! H un rnpnc'n TwV 08MYLHV Aertovpyiag PTTopel va TpokaAéoel BAGBN
oy vyeia 1§ ™V Tepovsia Tov xprioT).
Ta Toudd kKat Ta GToHa PE OWMATIKEG Kat SlavonTikég avaTmpies HTTopovv va
XPNOLHOTTIOLOVV T1) GUOKELT] GVO LTTG TV eTTiBAedm evnAikwv TTov eivat vITevBuvoL yia T
ao@dAeL& TOUG. XpNOLUOTTOLELTE TN CUOKEVT) HOVO O OLKIKG TIEPLBAAROV KAl CUL@WVA UE
15 08nyieg Tov TapbVTOG EYYpdgou 1} Tov TANpouS eyxelptdiov xpriong mov SlatiBetat ot
S1evBuvon aeno.com/documents. llpw GUVSZ0eTe T OUCKELH GTO NAEKTPLKS SikTUO,
BeBawBeite 6TLN OVOHAGTIKY TAOT) TTOV AVAPEPETAL GTNV TEXVIKI TEKHMPiwoT avTioToyel
OTIG TIapapETPOUG TG Tpidag. H ovveon kat aTroovveon TG cuokevtig TPETeL va yiveTat
; Eav s;z‘r_z EqTElsEaﬁwBTE sEuH'r’]EiE n_ GGU;OXiEE Kotk Fr] ;prTc'n_ rﬁc _O’U_UK;UTTQ ZE_Na,-l
| EMKOWWVAOTE Pe TV vTmpeoia uﬂTocTr']pl‘g’ng Héow nAekTpovikoD Tayudpopeiov ot |
81£u9uvo'n support@aeno.com 1 Léow Swaductvakis ouvopAiag otV o TooeAiSa |
| aeno com/service-and-warranty. Ot eiSuroi 8 oag Bonenuouv va Eexabapioete Ta |
| Tp&yHaTa, GoTe va pny xpetddeTal va oTratakioeTe Xpovo Kkau TMpooTidbeia yia v |
, EMoke@Beite éva katdompa.
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MO6vo We oteyvd xépla. Mnv BuBilete T ovokevr| oe vepd 1) dAda vypd. ToTToBetiote T
OUOKEVT] 08 0pOVTIA ETTLPAVELX, MOTE VX QTTOKAEIOTEL EVTEA®S 1) avatpoTm. Katd
Aertovpyica, To TepiBAnpa ™¢ ovokevrg BeplaiveTat ToAV. Mnv ayyilete T cuokevr PéxpL
va KpumoeL TEAElwG 1) xpNOUUOTTONOTE TIPOOTATEVTIKA YAVTIX 1) YAVTIX Qovpvou.
Kpatijote ™ AaBn (1) 6tav avoiyete To kaTrdkL TNG ouokewrs. MeTag@épete T ovokevy
KpAT®VTAG TNV Jovo aTré ) Baon. H heyddn moocdtnta @ayntov Tov ToTodeteitatl ot
OUOKEVT) SUCKOAEVEL TO KAEIGLHMO TOV KaTTaKloU. My Télete To KaTdKL TOAY Suvartd,
KaB¢ autd PTTopel v TpokaAéoet (L& 0T oVoKeELT. AQIPEITE T HayEpeHéva @aynTd
Qa6 TG TAGKES HOVO e M oTTatovda avBekTikl oty Bepudtnta. Mnv xpnotdoToteite
Mpovvia, Maxaipta 1) dAa ayunpé epyadeia koulivag yia va ammo@UYETE TV KATAGTPOPT|
NG AVTIKOAANTIKNG ETTLPAVELR TWV APALPOVHEV®WY TTARKMV. M1V QQIVETE TN CUCKELT Vot
Aertovpyel xwpic emmiPAeym. [Tavta va aTToouv8éeTe TO QLG aTTd TV Tpile HeTd T xpriom 1
TTpw kabapioete T ovokew. [ va aTTo@VyeTe eykavpata, Ky apapeite To dioko (8)
He TO TEPLEXOHEVO TOU MEXPL VA KPUMOEL EVTEAMG 1| OUOKELY. ATTayopeveETal VA
ETMOKEVAOETE TN GLOKEVT POVoL oa, aTTevBuvBeite o€ e§ovolodouévo kévipo oéppis.
ATTayopeVeTaL Vot KAVETE OTTOLEGSITOTE TPOTTOTIOMOELG 0TI GUOKEVT Kat Ta e§apTiHata.
Mpostotpacia yla Asrtovpyia

ATroovokevdote T ovokevy, a@aipéote To Sioko ovAdoyng AlToug (8). Apaipéote Tig
TAdxkes (6) kat (7) Tatdvtag ta avtiotoya (Gvw 1 kKdTtw) KovUTTi& cuykpatTipwy (4).
M\Vvete TG TAGKeS kat Tto Sioko HE OLSETEPO QTTOPPULTTAVTIKG, OKOLTTIOTE TA Kal
emavatoTobetiote Ta. Eykataotiote Tig TAGKes £ToL woTe 1 £6080¢ aTTopporig AiTToug
(10) va etvar otpappévn Tpog Ta Tiow: To ATTog TpéTTel va aTToppéel aTrd v ££080 oTo
Sioko. ToTroBetioTe T ovokevy o Ml avBekTikl) ot BeppoTTa Bdon kat o KoA&
agPL{OHEVO XWPo, TOLAGXLoTOV 30 CM HaKPLE aTTé GAAX Qv TIKEIEVA.

ZHMEIQZEIE. Ot apatpovpeves TTAGKES eivat avTaAA&ELEeS Kat SLTTANG 6Ymg: 1) Wi TTAgup&
£xel paBSw T eTpdveLa ka1 GAAT eTTTEST eTTpdveLa. MITopeite va HayelpéPeTe Kat aTrod
1§ 800 TAevpés. Katd v TpayTm xpriom, ammAdoTe éva AeTTTo oTp®dHa Hayelptkoy Aadiod
OV EEWTEPIKT ETMPAVEL YNOIHATOG TwV a@apovpevwy TAak®dv. Eqv ot ouvéyela
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Hayelpevete oy GAAN TAEUPE TwV TAAK®V, XTTAMOTE €TTioNG v oTpOHA Aadlod dtav
TO XpNOHOTIOLE(TE Yl TP@OT Popd. AuTd Ba Sraoadioet ™V kaAvTepn Aertovpyia ™G
QVTIKOAA TUKHG ETTLPAVELXS.

Xprion

Kigiote v ykpépa kat ouvdéote v oy Tpila. AUEowS PETE, AKOVYETAL Eva NYNTIKO
ofHa. Ztov Tivaxa gAéyxov (3) Ba avépouy kat B oBricovy GAeg ot evSetktuces Avyvies (BA.
ewdéva €. Tmv ymeuaky 0086vn Tov Tivaka Oa eppaviotel n évdedn "OFF"
("ATrevepyoTompéve"). Autéd onpaivel 6tL 1 ovokev) Bploketal oe katdoTaon avaoToArg
Aertovpyiag kou 8e Oepuaivetat

ZHMEIQZEIE. ‘Otav evepyoTTOLELTE TN GUOKELT VI TTPWOTN YOPQ&, TPETTEL va TpoBepavOei
Xwpis @aynté katd ™ Sidpkea 10 Aemtdv. H Tapovsia pukpri ToodnTag eAappod
KaTTvoU 1) oo Bewpeitat @uotodoyk kat akivduvn.

MpoBépHavon TG ovokevig. Mnv toTrobeteite Tpd@IHa oV yrpépa Katé TN
Sudpkera Tov otadiov TPoBEpUavVONG. XpNOLUOTTOW|OTE TA KOUHTTIG yia var eTTAEEeTe Pia
aTré Tig Tpes Aertovpyies: "Defrost” ("Amoyvgn"), "Lower Grill" ("Kétw mAdka"), "DIY"
("Xewpoxivnmn Aertovpyia"). 'H Tratiote To koupTri "Menu" ("Mevov") yu va eTTAéEete Tig
autdpateg Aertovpyies "Beef'("Mooxdpt"), "Fish" ("Wépt"), "Chicken" ("KotéouvAo"),
"Sausage" ("Aouvkdviko"), "Hamburger" ("Xé&uovpykep"), "Bacon" ("MTréwov"). H
gvdetictiin) Auxviat Tov KoLHTToY 1) To GvoHa TG TTAeY VNG Aettoupyiag Ba avaBooBiivet
oTnv 006vVN Tov TTivaka eAéyxou.

Matiote To KoL "Start/Cancel" (“Evapgn/Axbpwon"). H evSewctuaj Auxvia LED 8a
avaPel Pe PTTAE XpwMa, 1) eTTAeY Uévn Aettoupyia Ba Adpel. Ztmv 006vn B ep@avioTody
1 BepHokpacia kat o xpdvog Bépuavong.

IHMEIQZEIE. Evey 1) ouokeun Aettovpyel o€ 0TToadIToTe aTTo Tig Aettoupyies, PTTopeite va
oMAGEETE TIG TUES TG DPAG KA TNG BEPLIOKPATING TTATMVTAG TA AVTICTON A KOUTILE
("Méve") k@ ("Kédtw") (BA. ewcéva €).
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IHMEIQEEIE. Edv Sev Tamjoete To koupTri "Evapin/Axbpwon” Hetd v emhoyy Hiag
Aettoupyiag Payelpéuatog, 1 6LoKeV) HeTaBaivel 08 KATAOTAON avaoToANg Aettoupyiag
Metd amd 15 Sevtepddemta. Tty 0Bovn Ba  ed@avidetaw m  évSeldn "OFF"
("ATrevepyoTrompévo"). Ta va ouvexioete T Sadikaoia Hayepédatos, emAéETe Eava ™
AerToupyia Hayelpéatos kal TatioTe To koupTri "Start/Cancel" (“Evapén/Axvpwon”).
H TpoBéppavon Swapkei £wg dTov oL TAdKeS ykpépag @Tdoouv otn BepHokpacia ™g
Tponyovpéves emdeypévng Aertovpyiag (BA. Tov Trivaka). ‘Otav olokAnpwBel n
TMpoBépHavon, Ba akovotel éva MTKd onpa ya 5 @opés. H evdewktia Avyvia LED 6a
aMdEeL xpwHa og Tpaowo. O xpdvog Payelpéuatog Tov Tpoidvtos Ba avaBooPiivel oy
086vn. H ovokevr] Ba petaBel o katdotaon avapovig Aettovpyiag, Stammpavtag my
emmrevyBeiona Bep okpacia Twv Tvakwv. TN ouvéxew, TpoxwpNoTe oTo Hayeipepa.
Mivakag - Aertovpyieg Payeipépatog

Azrtovpyia OgpHokpacia Xpovog 0¢ppavong | Mpoemeypéveg
(5 °C/Briua) (30 8zvt/Bripa) pubpiceg

"Defrost" 80-120°C 1 Aemr. — 60 Aer. 80 °C, 15 Aem.

("ATréyEn")

"Lower Grill" ("Kétw | 80-220 °C 30 8evut. - 60 Aem. 200 °C,10 Aem.

TAGKa")

"DIY" 80-230°C 30 8evut. - 60 Aem. 230 °C, 5 Aemr.

("Xetpoxivnn

Aertovpyia”)

"Beef" ("Mooxapt") 200-230°C 3 AeTr. — 8 AeTT. 230 °C, 5 Aemr.

"Fish" ("Wapt") 200-230 °C 3 AeTr. — 8 AeTT. 210 °C, 5 Aem.

"Chicken" 160-200 °C 3 Aetr. - 12 Aem. 180 °C, 5 Aemr.

("KotdTmovAa")

"Sausage" 160-200 °C 3 Aetr. — 10 Aem. 160 °C, 5 Aem.

("Aovkavika")
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Azrtovpyia OgpHokpacia Xpovog 0¢ppavong | Mpoemieypéveg
(5 °C/Briua) (30 8zvt/Brina) pubpicelg

"Hamburger" 150-200 °C 5 Aer. =15 Aemr. 150 °C, 8 Aemr.
("X&pTovpykep")
"Bacon" ("Mréucov") 160-200 °C 3 Aetr. — 10 Aem. 180 °C, 5 Aer.

Mayzipepa Tov MPoidvTog. Apol odokAnpwbel n Tpobéppavon yia 30 AeTTtd, TPETTeL va
Eexwnoete To HayelpeHa Tov TPoidvTog, SLaopeTikd 1 cuokevr] 8e Ba Statmprioel TAéov
™ Bepuokpacia TAak®V Tov €xel emitevyBel kal Ba PeTafel o katdotaon avaoTtolrg
Aertovpyiag. Avoifte v ykpiépa kat TOTTOBETOTE TA TMPOIOVTA OTNV KATW TTAGKA.
MTTopeite va PayeipéPete oe avoyty Ykpépa (BA. ewcéva d) av Tpdkertan yi Titoa i
Papt, “ote va Pn xaAdoer To oxfida TOuG, 1) o0& KAEWOTY) Ykpiépa av TTPOKELTAL Yiot
HTTpIéAa 1 Aovkévika. Tamjote To kovpri "Start/Cancel” (“EvapEn/Akvpwon'). O
apxioet n avtiotpopn pétpnon oty 0B6vn.

‘Otav oAokAnpwBei n avtiotpoen Pétpnom, Ba akovoTel éva NYNTIKG oA Y 5 @opés.
Iy 086vn Ba ep@aviotel n évSelEn "DONE" (“Etowdo"). H evSewctikry Auxvia LED 6a
aMdEeL xpdpa og kOkKwvo. To Payeipepa Tov TPoiGVTOg €xeL TEAELWOEL KAl ) GUOKELT Bat
oTapatioel va BepHaivetal

AToYuEN Tov Mpoidvrog. Matiote Swadoxikd ta kovpTmd "Defrost” ("AmToYuEn") kau
"Start/Cancel" (“Evapgn/Axbpwon"). ‘Otav olokAnpw8el 1 Tpobéppavan, avoifte v
YKpEpa Kat TOTToBeToTe T MPoidvTa oy K&Tw TAGKa. [atiote Eavd T0 KOLMTTL
"Start/Cancel" ("Evap§n/AxOpwon"). £To TéAog ™G avtioTpogng HéTpnomg, Ba akovoTel
fva MMTIKG o Y 5 @opés. Ty 086vn Oa epaviotel n évSegn "DONE" ("Etoido").
‘ETrerta ouvexioTe To Payelpepa eTTAéyovtag Ty emBupn T Aettovpyia Hayeipépatog (BA.
ToV Tivaka).

Xewpokivitn Aertovpyia. Matiote to koupTrt "DIY" ("Xewpokivnmn Aertovpyia”), eméEte
mv emBuunT) BepUokpacia Kat Xpovo HoyelpéUatos Kal, ot CUVEXELR, TIATHOTE TO
koupT{ "Start/Cancel” (“Evapgn/Akipwaon"). Otav odokAnpw8ei 1) Tpodéppiavan, avoifte
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MV YKpAEpa Kat TOTToBeToTE Ta TPoidvTa 0TV KaTw TAdKa. [latiote §avd To KOLUTTL

"Start/Cancel" (“Evap§n/AxOpwon"). £To TéAog ™G avtioTpogng HéTpnomg, Ba akovoTel

v Tk o yia 5 @opés. Zmv 006vn Oa epgaviotel n évdegn "DONE" (“Etotuo").

Edv 8¢ okoTTeveTe A0V VL XPNOLUIOTTOU|OETE TN CUOKELT|, QTTEVEPYOTTOMOTE TV HE TO

koupT{ "Start/Cancel" (Evapgn/Axdpwon") kat amoouvséete ™V amé v Tpila.

EYXpwHn £v8e1dn TV AELITOVpYLOV YKPA

MTTAe — 1) ouokevn Aettovpyei otn Aettovpyia "TlpoBépuavon”,

pé&aowvo — 1 Aettovpyia "MipoBéppavon” éxet odokAnpwBei,

kitpwvo — 1 ouokevr| Aettoupyel o Aettovpyia "Mayeipepa Tpoidvtog”,

KOKKWO — 1) Aertoupyia "Mayeipepa Tpoidvtog" éxel odokAnpwOeL.

®povtida kat kabaplop6g

TepHéveTe PEXPL VA KPUMOEL 1) GUOKEVT] KA, 0TI GUVEXELR, XQUPESTE TTPOCEKTIKA TO

Sioko ovAdoyng Almmoug (8) kar aTroppifte To Teplexdpevd Tov. Ag@aipéote TI§

a@apovpeves TAGKeG. [TAOveTe T0 Sioko KAl TG QQAPOVHEVES TIAGKEG HE OLSETEPO

QITOPPUTTAVTIKO KAl CTEYVMOTE Ta KAAX TPV T TTavatoTrobetioete. ETavaddBete

Stadikaoia peTd aTréd kdBe Hayeipepa Tov @ayntol. O §iokog Kat oL aapoVUEVEG TTAGKES

givat ao@adi} ywa TAVGIHO 0TO TAUVTIpO Tdtwv. Mn xpnotdoTroteite Hetadikég

Bovptoes i) Aetavtikd kabBaplotikd. Kabapiote to mepiBAnua g cuokeviig He éva vypd

Tavi kat Pupt) ToooTTA AIToppUTTAVTIKOD. ETN CUVEXELR, OKOLTTIOTE TNV ETTLPAVELX HE

éva oTEYVO Travi.

AVTIHETOTON TOAVAOV SUCAELTOVPYLOV

1. Hykpépa Sev evepyoTroteitar MiBavég arties: n Mpila eivan EAatTwHatiki, To @I Sev
£xel eloayOel TANpws oty Tpila. Avon: BeBawwbeite dTL LTTGp)EL pedHa otV Tpila
(Tm.x. oLvSéovTag P GAAN ouokevt| Tov elvat o€ ke Katdotaon Aettovpyiag) kat 6Tt
TO @15 NG Ykpépag eivat TANpwS ToTToBeTUEVO oY Tpilac.

. H ykpiiépa evepyomoteitat, adAd ot apaipovpeves mAdkes Se Bepuaivovrat. Mbavég
autieg: 8ev €xeL oplotei 1) Aettovpyia o ovokevn. Avon: BeBaiwbeite 6TL éxete pubPioet

N
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oV 006vn Tov xpovo Aertovpyiag Kat Tn BepHokpacia Kat £XeTe TATHOEL TO KOUHTTT
"Start/Cancel" (“Evapgn/Adpwon”).
Kwdwkol sparpdtwv Aertovpylag cvokevig Mov eh@avilovrat atnv 006vn
E1 - BA&BN eTagpdv Tov dvw BeppooTtdT,
E2 - BpaxukokAwpa Tov @vw Beppootd,
E3 - BAGBN eTTagdv Tov kKdTtw BeppooTd,
E4 - BpaxvkiukAwMa Tov kdtw Beppootdr.
MPOEIAOMNO'THEH! Edv kapia ammé tg mMbavég Avoels 8 oag BorBnoe va emidoete To
TMPOBANHQ, ETTKOWWVHOTE HE TOV TTpoUNnBevTy oag 1| o kévtpo eguTmpémons. Mnv
QTOCUVAPHOAOYELTE 1) ETTIXELPEITE VA ETTIOKEVACETE TN GUOKEVT| HOVOL 0CG.

Tt o0 BoAa auth Gouy 611 TPETTEL Vot oG KaVoVITHI0GG Yie ol aTTOBANT
AEKTPUKOD Kt NAEKTPOVIKO EZ0TTAIGHOG (WEEE) e Tl QTTSBANTE TTQTpiéyv K GUST®PEVTV
6Tav aToppITTTETE 1) GUOKEVI, TIG ITIATAPIES Kal TOUS GUOGWPEVTES s Kal Ta NEKTPUKK Ka
MAEKTPOVUE. SEpTAHT TS, J6IQWVK HE TOUS KAVOVIGHOGS 0 EEOTALGMIOS uTdG TIPETEL Vol
ATTOpPITITETAL XWPLOTH 0T TEAOG TG SLAPKELS Lajg TOV. My TETATE T GUGKELY, TIg ITaTapies
KA TOUS GUGGWPEVTES TG ] T MAEKTpUGK K AEKTpOVUKE: EBpTIarT T Mgl e T aBlaopiotex
I o cmoppipiara; kaBis quTo O Ty emAapés yia To Teptiddov. ' va amroppitpete autov
Tov eZ0TTA|I6, TIPETTEL v To EMOTREVETE G éve opE(o MOANGS 1) Ve Tov MapaBhoETe G va TOKG KEVEpo
avakdrAwong. ETUKOWWVIGTE e TV TOTra) LTMPEGia SIGBEGTIS OlKIAKHY ATTOPUILATWY Yi AETITOEPELES.
H etaupeia ASBISC Stanpei To ucioppa Ve TPOTIOTOWGEL TN GUGKELH Kal Ve KVEL aMaYES KaL TTPOGONIES GE
QuTd To Evvpmpu Ywplg Tponyovuevy £8oTroiom Twy XpOTAV. Agite T cUCKeVRsi yia TV NHEpOMYia
Kataokevr
H ﬂspluﬁuc EyyOnomg ket 1 Stépkew {ag elvat 2 £ aITd T NUEpOLMVia A THANONG ToU TTPOIGVTOS.
MAnpogopies kataokevaoTi, ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kimpog). Kataokevaopévo omy Kiva ‘0Ad Ta epTIopuc orliata Kat ot eTropucs ovopasizs Tou
(VapEPOVTL GTO Trapdv GTTOTEAODY LSIOKTIOA TeoV AVEITTOYWY KTOXWOY TOUS.
OL TpéxoUoES TANPOQOPIES Kat M AETITOUEPHS TEPLYpae TG GUoKEUTS, KaBdbg Kat odnyieg ovVSEams,
TMoToTTomTIKG, TANPOQOpIES OXETIKE MiE eTatpeies Tou Séxovtar aduboets ToWdTTAG Kat eyydnong, etvat
SwBéoyes yua Mijym o) SiebBuvon aeno.com/documents.

aeno.com/documents 49



E AENO™ AEGO005 elektrigrill sobib erinevate liha- ja kalaroogade
valmistamiseks.

Tehnilised andmed

Toitepinge: 220-240V (AC); sagedus: 50-60 Hz; vdimsus: 2000,0 W.
Tootemperatuur: 80-230 °C. Avamisnurk: kuni 180°. Rasvatilgake: plastist.
Eemaldatavad paneelid: pooératavad. Keetmisreziimide arv: 9. Toitekaabel: 1 m.
Varv: must. Toéopinna suurus (p x 1) 320x220 mm. Kaal: 508 kg.
Kasutustingimused: temperatuur 0..+40 °C, suhteline &huniiskus < 95 %
(mittekondenseeruv). Ladustamistingimused: temperatuur 0..+60  °C,
suhteline dhuniiskus < 60 % (mittekondenseeruv).

Tarnepakett

AENO™ AEGO005 grill, eemaldatavad paneelid (6) ja(7), plastikust
tilgakate (8), kiirjuhend.

Piirangud ja hoiatused

HOIATUS! Kasutusjuhiste eiramine voib péhjustada kahju kasutaja tervisele voi
varale.

Lapsed ja fuusilise voi vaimse puudega isikud voivad seadet kasutada ainult
nende ohutuse eest vastutavate taiskasvanute jarelevalve all. Seadet tohib
kasutada ainult koduses keskkonnas ja vastavalt kaesolevas dokumendis voi
taielikus kasutusjuhendis (saadaval aadressil aeno.com/documents) toodud
juhistele. Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, et tehnilises
dokumentatsioonis maaratud nimipinge vastab pistikupesa pingele. Seadme
Uhendamiseks ja lahtithendamiseks tuleb kasutada ainult kuivi kasi. Arge
kastke seadet vette voi muudesse vedelikesse. Asetage seade horisontaalsele
pinnale et valtida selle Umbermineku ohtu. Seadme korpus muutub t66 ajal

" Kuiteil on kisimusi vai raskusi oma AENO seadme kasutamisel, votke palun !
Uhendust tugimeeskonnaga e-posti aadressil support@aeno.com Voi
veebivestluses aadressil aeno.com/service-and-warranty. Spet5|allst|d
! aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea raiskama aega ja vaeva poes
kaimiseks.
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vaga kuumaks. Arge puudutage seadet enne, kui see on taielikult jahtunud, voi
kasutage kaitsekindaid voi -kindaid. Hoidke seadme kaane avamisel
kaepidemest (1) kinni. Kandke seadet ainult alusest kinni hoides. Seadmesse
paigutatava suure toidukoguse téttu on kaane sulgemine keeruline. Arge
vajutage kaanele jouliselt, sest see voib seadet kahjustada. Votke keedetud toit
pliidilt valja ainult kuumakindla spaatliga. Arge kasutage kahvleid, nuge ega
muid teravaid soogiriistu, et valtida eemaldatavate paneelide mittekleepuva
katte kahjustamist. Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta. Parast kasutamist
VvOi enne seadme puhastamist tdmmake alati pistikupesa valja. Pdletuste
valtimiseks arge eemaldage tilgakaussi (8) koos sisuga enne, kui seade on
taielikult jahtunud. Arge parandage seadet ise, poorduge volitatud
teeninduskeskuse poole. Arge tehke seadme Vvéi selle komponentide juures
mingeid muudatusi.

T66ks valmistumine

Vétke seade lahti, eemaldage rasvatilk (8). Eemaldage paneelid (6) ja (7),
vajutades vastavaid (Ulemisi voi alumisi) vabastamisnuppe (4).

Peske paneelid ja salv neutraalse pesuvahendiga, puhkige kuivaks ja
paigaldage uuesti. Paigaldage paneelid nii, et rasvakanal (10) on tagurpidi: rasv
peaks voolama tilgakaussi. Asetage seade kuumakindlale alusele ja hasti
ventileeritavasse kohta vahemalt 30 cm kaugusele teistest esemetest.
MARKUS. Eemaldatavad paneelid on vahetatavad ja Umberpéératavad: thel
poolel on soonikpind ja teine pool on sile. Voite klpsetada maolemal pool.
Esmakordsel kasutamisel maarige eemaldatavate paneelide valimine toopind
Shukese kihi toidudliga. Kui hakkate hiljem klpsetama paneeli teisel poolel,
maarige seda esimesel kasutuskorral samuti dliga. See tagab, et mittekleepuv
kate tootab koige paremini.

Operatsioon

Sulgege grill ja Uhendage see vooluvorku. Kohe parast seda kélab helisignaal.
Koik naidikud juhtpaneelil (3) suttivad ja kustuvad (vt joonisc). Paneeli
numobirilisel ekraanil kuvatakse «OFF» («Valjaspool»). See tdhendab, et seade on
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puhkeolekus ja ei kuumene.

MARKUS. Kui seade esimest korda sisse lilitatakse, tuleb seda ilma toiduta
10 minutit kuumutada. Vaike kogus kerget suitsu voi I6hna peetakse
normaalseks ja ohutuks.

Seadme eelsoojendamine. Arge pange toiduaineid grilli eelsoojendamise ajal.
Kasutage nuppe, et valida Uks kolmest reziimist: «Defrost» («Sulatamine»),

«Lower Crill» («Alumine grill»), «<DIY» («Manuaalne reziim»). Teise véimalusena
vajutage nuppu «Menu» («MenUU»), et valida automaatsed reziimid «Beef»
(«Veiseliha»), «Fish» («Kala»), «Chicken» («Kana»), «Sausage» («Vorst»),

«Hamburger («<Hamburger»), «<Bacon» («Peekony). Juhtpaneeli ekraanil vilgub
nupu indikaator voi valitud reziimi nimi.

Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). LED sUttib siniselt ja valitud
reziim sUttib. Ekraanil kuvatakse temperatuur ja kuumutusaeg.

MARKUS. Kui seade on Ukskdik millises reziimis, saab aja ja temperatuuri
vaartusi muuta, vajutades vastavaid nuppe@ («UIes»)ja@ («Alla») (vt joonis ¢).
MARKUS. Kui parast toiduvalmistamisreziimi valimist ei vajutata nuppu
«Start/Cancel»  («Alusta/TUhista»), lUlitub seade 15 sekundi pérast
puhkeolekusse. Ekraanile ilmub «OFF» («Véljaspool»). Kupsetamise
jatkamiseks valige uuesti reziim ja vajutage nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»).

Eelsoojendus kestab seni, kuni grilliplaadid on saavutanud eelnevalt valitud
reziimi temperatuuri (vt tabelit). Kui eelsoojendus |6peb, koélab 5 korda
helisignaal. LED-indikaator muutub roheliseks. Klpsetusaeg vilgub ekraanil.
Seade laheb ootereziimile, sailitades saavutatud paneeli temperatuuri. Seejarel
jatkake toiduvalmistamist.

Tabel - KeetmisreZiimid

Re: Temperatuur | Soojendusaeg Vaikimisi
(5 °C/etap) (30 sek/samm) seaded
«Defrost» 80-120 °C 1 min-60 min. 80 °C, 15 min.

52 aeno.com/documents



Reziim Temperatuur | Soojendusaeg Vaikimisi

(5 °C/etap) (30 sek/samm) seaded
(«Sulatamine»)
«Lower Grill> 80-220 °C 30 sek.—60 min. | 200 °C,10 min.
(«Alumine grill»)
«DIY> (<Manuaalne | g 536 oc 30 sek~60 min. | 230 °C,5 min.
reziimy»)
«Beef» («Veiseliha») | 200-230 °C 3 min. -8 min. 230 °C,5 min.
«Fish» («Kala») 200-230 °C 3 min. -8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» («Kana») [160-200 °C 3 min.—12 min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» («Vorsti») [160-200 °C 3 min.-10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200 °C 5min.-15min.  [150°C, 8 min.
(«Hamburger»)
«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Toote valmistamine. Kui eelsoojendus on 30 minutit kestnud, tuleb alustada
toiduvalmistamist, vastasel juhul ei hoia seade enam paneelidel saavutatud
temperatuuri ja laheb puhkeolekusse. Avage grill ja asetage toit alumisele
riiulile. Kui tegemist on pizza voi kalaga, voite kUpsetada seda avatud grillil (vt
joonis d), et mitte rikkuda selle kuju, voi suletud grillil, kui tegemist on prae voi
vorstiga. Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). Tulemustabelis
algab tagasiarvestus.

Kui loendus on 16ppenud, kolab 5 korda helisignaal. Ekraanile ilmub «DONE»
(«Valmis»). LED-indikaator muutub punaseks. Klpsetamine on |6ppenud ja
seade I6petab kutmise.

Toote sulatamine. Vajutage jarjestikku nuppe «Defrost» («Sulatamine») ja
«Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). Pérast eelsoojendamise 16ppu avage grill ja
asetage toit alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»). Tagasiarvamise |6pus kélab 5 korda helisignaal. Ekraanil

aeno.com/documents 53



kuvatakse: «DONE» («Valmis»). Jatkake kupsetamist, valides soovitud

kUpsetusreziimi (vt tabelit).

Kasitsi tééreziim. Vajutage nuppu «DIY» («Manuaalne reziimy), valige soovitud

kUpsetamistemperatuur ja -aeg ning vajutage seejarel nuppu «Start/Cancel»

(«Alusta/TUhista»). Parast eelsoojendamise |18ppu avage grill ja asetage toit

alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista»).

Tagasiarvamise 16pus kolab 5 korda helisignaal. Ekraanil kuvatakse: «<DONE»

(«Valmis»).

Kui te ei kavatse seadet enam kasutada, lUlitage see nupu «Start/Cancel»

(«Alusta/TUhista») abil valja ja tdmmake see pistikupesast vélja.

Grillireziimide varvimargistus

e sinine - seade on eelsoojendusreziimis;

o roheline - tooreziim «Eelkuumutamine» on I6petatud;

e kollane - seade on toiduvalmistamise reziimis;

e punane - toiduvalmistamise reziim on Idpetatud.

Hooldus ja puhastamine

Oodake, kuni seade on jahtunud, seejarel eemaldage ettevaatlikult

rasvatilgakate (8) ja votke selle sisu vélja. Eemaldage eemaldatavad paneelid.

Peske pann ja eemaldatavad paneelid neutraalse pesuvahendiga ja kuivatage

need enne uuesti paigaldamist pohjalikult. Korrake protseduuri parast iga

toiduvalmistamist. Salve ja eemaldatavaid paneele saab pesta

ndudepesumasinas. Arge  kasutage metallharju ega  abrasiivseid

puhastusvahendeid. Puhastage seadme korpus niiske lapiga ja vahese

pesuvahendiga. Seejarel puhkige pind kuiva lapiga.

Véimalike rikete kérvaldamine

1. Grill ei lUlitu sisse. Véimalikud pdhjused: pistikupesa on defektne voi pistik ei
ole taielikult pistikupessa sisestatud. Abindu: Veenduge, et vool on olemas
(nt Ghendades mone teise toimiva seadme) ja et grilli pistik on taielikult
pistikupessa sisestatud.
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2. Grill lUlitub sisse, kuid eemaldatavad paneelid ei kuumene. Véimalikud
pdhjused: seade ei ole seadistatud tédreziimi. Lahendus: kontrollige, et
ekraanil on seadistatud tédaeg ja temperatuur ning et nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista») on vajutatud.

Seadme veakoodid, mis kuvatakse ekraanil

e El- Ulemise termostaadi kontakti purunemine;

e E2 - Ulemise termostaadi lUhis;

e E3 -alumine termostaadi kontakti purunemine;

e E4 —alumine termostaadi lUhis.

HOIATUS! Kui Ukski véimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, votke

Uhendust oma tarnija voi teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega

Uritage seda ise parandada.

See stimbol naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning elektriliste ja
elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) ning patarei- ja akujaatmeteeeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb
need seadmed nende kasutusaja I6ppedes eraldi kdrvaldada. Arge visake seadet, selle
patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos sorteerimata
B o/medatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme kérvaldamiseks
tuleb see tagastada mitgikohas v&i anda kohalikule ringlussevstukeskusele.
Tapsemate (iksikasjade saamiseks peaksite vGtma Ghendust oma kohaliku olmejaitmete
kérvaldamise teenusega.
ASBISC jatab endale iguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi kiesolevasse
dokumenti ilma kasutajate eelneva teavitamiseta. Tootmiskuupaeva vt pakendilt. Garantiiaeg ja
kasutusiga on 2 aastat alates toote jaemitigi kuupaevast. Tootja andmed: ASBISC Enterprises PLC,
lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kupros). Valmistatud Hiinas. Kaik siin
kaubamargid ja mainitud kaubamargid on nende vastavate omanike omand. Ajakohastatud teave
ja seadme tiksikasjalik kirjeldus, samuti Gthendamisjuhised, sertifikaadid, teave kvaliteedindudeid
ja garantiisid aktsepteerivate ettevétete kohta on allalaaditav aadressil aeno.com/documents
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m Le gril électrique AENO™ AEGO0O5 convient a la cuisson de divers plats
de viande et de poisson.

Données techniques

Tension d'alimentation: 220-240V (AC); fréquence: 50-60 Hz ; Puissance:
2000.0 W. Température de fonctionnement: 80-230°C. Angle d'ouverture:
jusqu'a 180°. Bac récupérateur des graisses : plastique. Panneaux amovibles:
réversibles. Nombre de modes de cuisson: 9. Cable d'alimentation: 1Tm.
Couleur : noire. Taille du plan de travail (longueur x largeur) : 320x220 mm.
Poids: 508kg. Conditions de fonctionnement : température 0..+40 °C,
humidité relative < 95 % (sans condensation). Conditions de stockage :
température 0..+60 °C, humidité relative < 60 % (sans condensation).

Kit de livraison

Gril AENO™ AEGO005, panneaux amovibles (6) et (7), bac récupérateur des
graisses en plastique (8), guide de démarrage rapide.

Restrictions et avertissements

ATTENTION ! Le non-respect du mode d'emploi peut entrainer des dommages
pour la santé ou les biens de I'utilisateur.

Les enfants et les personnes souffrant de handicaps physiques ou mentaux ne
peuvent utiliser I'appareil que sous la surveillance d'adultes responsables de
leur sécurité. L'appareil ne doit étre utilisé que dans un environnement
domestique et conformément aux instructions contenues dans ce document
ou dans le manuel d'utilisation complet, disponible sur aeno.com/documents.
Avant de brancher l'appareil au secteur, vérifiez que la tension nominale
| Si vous avez des questions ou des difficultés lors de Iutilisation de votre ;
1 appareil AENO, veuillez contacter I'assistance par e-mail support@aeno.com |
1 ou par chat en ligne a l'adresse aeno.com/service-and-warranty. Les |
I spécialistes vous aideront a résoudre le probléme et vous ne perdrez pas de |
! temps ni d'efforts a visiter le magasin.
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indiquée dans la documentation technique correspond a celle de la prise
électrique. Seules des mains seéches doivent étre utilisées pour connecter et
déconnecter l'appareil. Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou dans d'autres
liquides. Placez I'appareil sur une surface horizontale afin qu'il ne risque pas de
se renverser. Le corps de l'appareil devient trés chaud pendant le
fonctionnement. Ne touchez pas l'appareil avant qu'il ait complétement
refroidi ou utilisez des gants de protection. Tenez la poignée (1) lorsque vous
ouvrez le couvercle de l'appareil. Transportez l'appareil en le tenant
uniguement par la base. La grande quantité d'aliments a placer dans l'appareil
rend difficile la fermeture du couvercle. N'appuyez pas sur le couvercle avec
force car cela pourrait endommager |'appareil. Ne retirez les aliments cuits de
la table de cuisson qu'avec une spatule résistant a la chaleur. N'utilisez pas de
fourchettes, couteaux ou autres ustensiles tranchants pour éviter
d'endommager le revétement antiadhésif des panneaux amovibles. Ne laissez
pas l'unité en marche sans surveillance. Débranchez toujours la fiche
d'alimentation aprés utilisation ou avant de nettoyer l'appareil. Pour éviter les
bralures, ne retirez pas le bac de récupération (8) avec son contenu avant que
l'appareil n'ait complétement refroidi. Ne réparez pas l'appareil vous-méme,
contactez un centre de service agréé. N'apportez aucune modification a
|'appareil ou a ses composants.

Préparation au travail

Déballez l'appareil, retirez le bac récupérateur des graisses (8). Retirez les
panneaux (6) et (7) en appuyant sur les boutons de déverrouillage respectifs (4)
(supérieur ou inférieur).

Lavez les panneaux et le plateau avec un détergent neutre, essuyez-les et
remontez-les. Installez les panneaux de maniére a ce que la goulotte de
graissage (10) soit orientée vers l|'arriére : la graisse doit s'écouler dans le bac
récupérateur. Placez |'appareil sur un support résistant a la chaleur et dans un
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endroit bien ventilé, a au moins 30 cm de tout autre objet.

NOTE. Les panneaux amovibles sont interchangeables et réversibles : un cété
présente une surface nervurée et l'autre est plat. Vous pouvez cuire des deux
cotés. Lors de la premiére utilisation, graissez le plan de travail extérieur des
panneaux amovibles avec une fine couche d'huile de cuisson. Si vous avez
lintention de cuisiner sur l'autre face du lambris par la suite, appliquez
également une couche d'huile lors de la premiére utilisation. Cela permettra
au revétement antiadhésif de fonctionner au mieux.

Opération

Fermez le gril et branchez-le. Immédiatement aprés, un signal acoustique
retentit. Tous les indicateurs du panneau de commande (3) s'allument et
s'éteignent (voir fig. €). Vous verrez « OFF » (« Eteint ») sur |'affichage numérique
du panneau. Cela signifie que I'appareil est en mode veille et ne chauffe pas.
NOTE. La premiére fois que l'appareil est mis en marche, il doit étre chauffé
sans aliments pendant 10 min. La présence d'une petite quantité de fumée ou
d'odeur légére est considérée comme normale et inoffensive.

Préchauffage de l'appareil. Ne mettez pas d'aliments dans le gril pendant la
phase de préchauffage. Utilisez les boutons pour sélectionner 'un des trois

modes : « Defrost » (« Décongélation »), « Lower Grill » (« Le panneau inférieur »),
«DIY» («Mode manuel »). Vous pouvez également appuyer sur la touche
« Menu » pour sélectionner les modes automatiques « Beef » («Boeuf »), « Fish »
(« Poisson »), « Chicken » (« Poulet »), « Sausage » (« Saucisse »), « Hamburger »,

« Bacon ». L'indicateur du bouton ou le nom du mode sélectionné clignote sur
I'écran du panneau de commande.

Appuyez sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). La LED s'allume en
bleu et le mode sélectionné s'allume. L'écran affiche latempérature et le temps
de chauffage.

NOTE. Lorsque l'appareil est dans I'un des modes, les valeurs de I'heure et de la
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température peuvent étre modifiées en appuyant sur les boutons
correspondants ® (« Haut ») et@ (« Bas ») (voir fig. €).

NOTE. Si vous n'appuyez pas sur la touche «Start/Cancel » (« Départ/Arrét »)
apres avoir sélectionné un mode de cuisson, I'appareil passe en mode veille au
bout de 15s. «OFF» (« Eteint») apparait sur I'écran. Pour poursuivre le
processus de cuisson, sélectionnez a nouveau le mode et appuyez sur latouche
« Start/Cancel » (« Départ/Arrét »).

Le préchauffage dure jusqu'a ce que les panneaux du gril aient atteint la
température du mode précédemment sélectionné (voir tableau). Lorsque le
préchauffage est terminé, un signal sonore retentit 5 fois. L'indicateur LED
passe au vert. Le temps de cuisson clignote a I'écran. L'unité se met en mode
veille, maintenant la température du panneau atteinte. Ensuite, procédez a la
cuisson.

Tableau - Modes de cuisson

Mode Température | Temps de Parameétres par
(5°C/ pas chauffage (30 s/ | défaut
étape étape)

«Defrost> 80-120°C Tmin-60min. | 80°C,15 min

(« Décongélation »)

L Grill L . .
«Lower Crill» {<Le | gy p0ec 30 5-60 min 200°C, 10 min
panneau inférieur »)

«DIY» . .
80-230°C 30s-60min 230°C,5min

(« Mode manuel »)

« Beef » («Boeuf »), 200-230°C 3 min-8 min 230 °C,5 min

«Fish» (« Poisson ») 200-230 °C 3 min-8min 210°C, 5 min

«Chicken » 160-200°C 3Imin-12min  |180°C 5 min

(« Poulet »)
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Mode Température | Temps de Parameétres par
(5°C/ pas chauffage (30 s/ | défaut
étape étape)
«Sausage» 160-200 °C 3min-10min  |160°C,5 min
(«Saucisse»)
«Hamburger» 150-200°C 5 min-15min 150°C, 8 min
"Bacon 160-200°C 3min-10 min 180 °C,5 min

Préparation du produit. Une fois le préchauffage terminé pendant 30 min, la
cuisson doit étre lancée, sinon l'appareil ne maintient plus la température
atteinte sur les panneaux et se met en mode veille. Ouvrez le gril et placez les
aliments sur le panneau inférieur. Vous pouvez cuire dans le gril ouvert
(voir fig. d) s'il s'agit d'une pizza ou d'un poisson afin de ne pas en altérer la
forme, ou dans le gril fermé s'il s'agit d'un steak ou d'une saucisse. Appuyez sur
le bouton «Start/Cancel» (« Départ/Arrét»). Un compte a rebours
commencera sur le tableau d'affichage.

Lorsque le compte a rebours est terminé, un signal sonore retentit 5 fois.
« DONE » (« Terminé ») apparait sur I'écran. L'indicateur LED passe au rouge. La
cuisson est terminée et I'appareil cesse de chauffer.

Décongélation du produit. Appuyez successivement sur les touches
« Defrost » (« Décongélation ») et « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). Une fois le
préchauffage terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau
inférieur. Appuyez a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A
la fin du compte a rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche:
« DONE » (« Terminé »). Poursuivez la cuisson en sélectionnant le mode de
cuisson souhaité (voir le tableau).

Mode de fonctionnement manuel. Appuyez sur la touche « DIY » (« Mode
manuel »), sélectionnez la température et le temps de cuisson souhaités, puis
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appuyez sur «Start/Cancel » (« Départ/Arrét»). Une fois le préchauffage
terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau inférieur. Appuyez
a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A la fin du compte a
rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche : « DONE » (« Terminé »).
Si vous n'avez plus l'intention d'utiliser I'appareil, éteignez-le a I'aide du bouton
« Start/Cancel » (« Départ/Arrét ») et débranchez-le de la prise de courant.
Indication par couleur des modes de gril

e bleu - I'appareil est en mode « Préchauffage » ;

e vert - le fonctionnement en mode « Préchauffage » est terminé ;

e jaune - I'appareil est en mode « Préparation du produit » ;

« rouge - le fonctionnement en mode « Préparation du produit » est terminé.
Entretien et nettoyage

Attendez que l'appareil refroidisse, puis retirez avec précaution le bac
récupérateur des graisses (8) et retirez son contenu. Retirez les panneaux
amovibles. Lavez le bac et les panneaux amovibles avec un détergent neutre
et séchez-les soigneusement avant de les remonter. Répétez la procédure
aprés chaque session de cuisson. Le bac et les panneaux amovibles peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. N'utilisez pas de brosses métalliques ou de
nettoyants abrasifs. Nettoyez le corps de I'appareil avec un chiffon humide et
un peu de détergent. Essuyez ensuite la surface avec un chiffon sec.
Dépannage

. Le gril ne s'allume pas. Cause possible : la prise est défectueuse ou la fiche
n'est pas complétement insérée dans la prise. Solution : vérifiez qu'il y a du
courant (par exemple en branchant un autre appareil en état de marche) et
que la fiche du gril est bien insérée dans la prise.

Le gril s'allume, mais les panneaux amovibles ne chauffent pas. Cause
possible : I'appareil n'a pas été réglé sur le mode de fonctionnement.
Solution: vérifiez que I'heure et la température de fonctionnement sont

N
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réglées sur |'écran et que vous avez appuyé sur le bouton « Start/Cancel »
(« Départ/Arrét »).
Codes d'erreur du dispositif affichés sur I'écran
e E1-rupture de contact du thermostat supérieur ;
e E2 - court-circuit du thermostat supérieu
e E3 - rupture du contact du thermostat inférieur ;
e E4 - court-circuit du thermostat inférieur.
ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout le probleme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Veluillez ne pas
démonter ou tenter de réparer I'appareil vous-méme.

Cesymboleindiquent quevous devez respecter a réglementation relative aux déchets
dréquipements electriques et électroniques (WEEE) et aux piles et accumulateurs
Usagés lorsque vous mettez au rebut l'apparel, ses piles et accumulateurs et ses
accessoires électriques et slectroniques. Conformément a la réglementation, cet
&quipement doit etre &liminé séparément a a fin de sa vie utile. N'utiisez pas lappareil,
ses piles et accumulateurs ou ses accessoires électriques et dlectroniques avec les
B i cts municipaux non triés, car cela serait nuisible a lenvironnement. Pour mettre
au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou le remettre & un centre de
recyclage local. Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets ménagers pour
plus de détails.
ASBISC se réserve le droit de modifier lappareil et dapporter des changements et des ajouts a ce
document sans notification préalable aux utilisateurs. La date de fabrication est indiquée sur
femballage.
La période de garantie et Ia durée de vie du produit sont de 2 ans & compter de la date de vente
au détail du produit. Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
‘Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chypre). Fabriqué en Chine. Toutes les marques déposées et
marques commerciales mentionnées dans le présent docurnent sont la propriété de leurs
détenteurs respectifs.
Des informations actualisées et une description détallée de Iapparel, ainsi que des instructions
de connexion, des certificats des informations sur les entreprises acceptant les revendications de
qualité et les garanties, peuvent étre téléchargées a I'adresse aeno.
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m Elektri¢ni rostilf AENO™ AEGO005 namijenjen je za spremanje raznih jela
od mesa i ribe.

Specifikacije

Napon: 220-240V (AC); frekvencija: 50-60 Hz. Snaga: 2000.0 W. Radna
temperatura: 80-230 °C. Kut otvaranja: do 180°. Posuda za sakupljanje masti:
plasti¢na. Odvojive ploce: obostrane. Rezimi pecenja: 9. Kabel za napajanje: Tm.
Boja: crna. Radna povrsina (Dx$): 320x220 mm. Tezina: 5,08 kg. Uvjeti koristenja:
temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost < 95 % (bez kondenzacije). Uvjeti
skladistenja: temperatura 0..+60 °C, relativha vlaznost < 60 % (bez
kondenzacije).

Opseg isporuke

AENO™ AEGO0005 rostilj, odvojive ploce (6) i(7), plasticna posuda za
sakupljanje masti (8), kratki korisni¢ki vodic.

Ograniéenja i upozorenja

POZOR! Nepostivanje uputa za uporabu moze uzrokovati Stetu po zdravlje ili
imovinu korisnika.

Djeca i osobe s fizickim i mentalnim invaliditetom smiju koristiti uredaj samo
pod nadzorom odrasle osobe odgovorne za njihovu sigurnost. Uredaj se smije
koristiti samo u domacinstvu sukladno uputama iz ovog dokumenta ili
kompletnog korisni¢kog priru¢nikom koji je dostupan na
aeno.com/documents. Prije spajanja uredaja na elektriénu mrezu provjerite
odgovara li nazivni napon naveden u tehnickoj dokumentaciji parametrima
elektricne uticnice. Spajanje i odspajanje uredaja na struju smije se Ciniti samo
suhim rukama. Ne uranjajte uredaj u vodu ili bilo koje tekucine. Uredaj stavite
na ravnu povrsinu na nacin da se ne bi prevrnuo. Tijekom rada kuciste uredaja
se jako zagrijeva. Ne dirajte uredaj dok se potpuno ne ohladi ili koristite zastitne
rukavice Poklopac uredaja podizite samo drzeci za rucku (7). Premjeétavajte

! AKo imate pitanja ili potedkoca tijekom Koristenja AENO uredaja, obratite se |

timu za podrsku putem e-poste. e-postom support@aeno.com ili online

chatom na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam pomo¢i da
. rijesite vaSe probleme i da ne gubite vrijeme i trud da idete u prodavnicu.
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uredaj drzeci ga samo za bazu. Ako stavite u uredaj previse namitnica to moze
otezati zatvaranje poklopca. Nemojte gnijeciti poklopac jer to moze ostetiti
uredaj. Gotovu hranu vadite s plo¢e samo posebnom lopaticom otpornom na
toplinu. Nemojte koristiti vilice, nozeve ili druge ostre pribore dase izbjegne
ostecenje neljepljivog premaza na uklonjivim plo¢ama. Ne ostavljajte uredaj
bez nadzora dok radi. Uvijek izvucite utikac iz uti¢nice nakon uporabe ili prije
Cis¢enja uredaja. Kako biste izbjegli opekline, nemojte vaditi posudu za
mast (8) sa svim to se nakupilo dok se uredaj potpuno ne ohladi. Zabranjuje
se samostalno popravljanje uredaja, obratite se ovlastenom servisu. Zabranjuje
se izvodenje bilo kakvih promjena u dizajnu uredaja i pribora.

Priprema za koristenje

Raspakirajte uredaj, izvucite posudu za sakupljanje masti (8). Skinite ploce (6)
i (7) pritiskom na odgovarajuce (gornje ili donje) tipke za otpustanje (4).
Operite ploce i posudu za mast neutralnim deterdZzentom, osusite i ponovno
stavite u uredaj. Postavite ploce tako da odvodni Zlijeb za mast (10) bude
usmjeren unazadi: mast treba teci niz njega u posudu za mast. Stavite uredaj
na postolje otporno na toplinu, u dobro prozratenom prostoru, najmanje
30 cm udaljeno od drugih predmeta.

NAPOMENA. Uklonjive plo¢e su zamjenjive i dvostrane: jedna strana ima
rebrastu povrsinu, a druga je ravna. Mozete pedi vase namirnice na bilo kojoj
od strana ploc¢a. Prije prvog koristenja premazite vanjsku radnu povrsinu
odvojivih plo¢a tankim slojem ulja za kuhanje. Ako naknadno kuhate s druge
strane ploc¢a, nanesite sloj ulja na nju prvi put ¢im je koristite. To ¢e osigurati
najbolju ucinkovitost neljepljivog premaza.

Koristenje

Zatvorite roétilj i ukljucite ga. Odmah nakon toga zacut ¢e se zvucni signal. Svi
indikatori na upravijatkoj ploci(3) ¢e se upaliti pa ugasiti (v.slikuc). Na
digitalnom zaslonu ploce vidjet ¢ete natpis: "OFF" ("Isklju¢eno"). To znaci da je
uredaj u stanju mirovanjai da se ne zagrijava.

NAPOMENA. Kad prvi put ukljucite uredaj treba ga zagrijati bez hrane 10 min.
Mala koli¢ina laganog dima ili mirisa smatra se normalnim i bezopasnim.
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Predgrijavanje uredaja. Nemojte stavljati namirnice u rostilj tijekom
prethodnog zagrijavanja. Pomocu gumba odaberite jedan od tri nacina:
"Defrost" ("Odmrzavanje"), "Lower Grill" ("Donja ploc¢a"), "DIY" ("Rucni nacin
rada"). Alternativno, pritisnite gumb "Menu" ("Izbornik") za odabir automatskih
nacina "Beef"' ("Govedina"), "Fish" ('Riba"), "Chicken" ('Piletina"), "Sausage"

("Kobasice" ), " Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ('Slanina"). Indikator
gumba ili naziv odabranog nacina rada ce treptati na zaslonu upravljacke
ploce.

Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). LED indikator ¢e postati
plav, odabrani nacin rada ce svijetliti. Zaslon ¢e pokazati temperaturu i vrijeme
grijanja.

NAPOMENA. Dok uredaj radi u bilo kojem od nacina rada, mozete promijeniti
vrijednosti vremena i temperature pritiskom na odgovarajuce tipke@(“core”) i
O“Dolje’) (v. sliku ).

NAPOMENA. Ako se gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’) ne pritisne
nakon odabira nacina pecenja, uredaj ¢e prijeéi u rezim mirovanja nakon
15 sekundi. Zaslon prikazuje: "OFF" ("Isklju¢eno"). Za nastavak procesa pecenja
ponovno odaberite nacin rada i pritisnite "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani").
Predgrijavanje se nastavlja sve dok ploce rostilja ne dostignu temperaturu
prethodno odabranog nacina rada (v. tablicu). Na kraju predgrijavanja 5 puta
se oglasi zvuéni signal. LED indikator ¢e promijeniti boju u zelenu. Vrijeme
pecenja ce treptati na zaslonu. Uredaj c¢e prije¢i u stanje pripravnosti,
odrzavajuci dostignutu temperaturu plo¢a. Nakon toga moZzete poceti s
pecenjem.

Tablica - Nacini pe¢enja
Nagéin rada Temperatura | Vrijeme Zadane opcije
(5 °C/korak) zagrijavanja
(30 sek/korak)

80-120°C 1min-60min 80 °C,15 min

"Defrost"
("Odmrzavanje")
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Nagéin rada Temperatura | Vrijeme Zadane opcije

(5 °C/korak) zagrijavanja

(30 sek/korak)

Lower Grill" ("Donja | g5 554 oc 30 sek-60 min | 200 °C,10 min
ploc¢a")
DIy . ]
oy % o " 80-230°C 30 sek — 60 min 230 °C,5 min
("Rucni nacin rada")
"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Piletina") | 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min
Sausage” 160-200 °C 3min.-10min | 160°C, 5 min
("Kobasice")
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Spremanje jela. Nakon 5to se predgrijavanje zavrsi, tijekom 30 min treba
zapoceti s peCenjem namirnica, inace uredaj vise nece odrzavati dostignutu
temperaturu ploca i prije¢i u nacin mirovanja. Otvorite rostilj i stavite hranu na
donju plocu. MozZete peci kako u otvorenom rostilju (v. sliku d) ako se radi o pizzi
ili ribi da im ne pokvari oblik, tako i u zatvorenom ako se radi o odrezku ili
kobasicama. Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). Na displeju
ce poceti odbrojavanje vremena.

Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti
natpis: "DONE" ("Gotovo"). LED indikator ¢e se promijeniti u crveno. Pecenje
namirnica je zavrseno, uredaj prestaje grijati.

Odmrzavanje proizvoda. Pritisnite redom tipke "Defrost" ("Odmrzavanje") i
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’). Nakon &to je prethodno zagrijavanje
zavrseno, otvorite rostilj i stavite hranu na donju plocu. Ponovno pritisnite tipku
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi
zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo"). Zatim
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nastavite s pec¢enjem odabirom Zeljenog nacina rada (v. tablicu).

Ruéni naéin rada. Pritisnite tipku "DIY" ("Ruéni nacin rada"), odaberite zeljenu

temperaturu i vrijeme spremanja, zatim pritisnite "Start/Cancel"

("Pokreni/Odustani”). Nakon &to je prethodno zagrijavanje zavrseno, otvorite

roétilj i stavite hranu na donju plo¢u. Ponovno pritisnite tipku "Start/Cancel"

("Pokreni/Odustani”). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na

zaslonu e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo").

Ako vise necete Koristiti uredaj, isklju¢ite ga tipkom "Start/Cancel"

("Pokreni/Odustani") i izvucite utikac iz uti¢nice.

Indikacija naéina rada rostilja

e plavo: uredaj radi u nacinu "Pregrijavanje";

e zeleno: zavrsen rad u nacinu "Pregrijavanje”;

e Zuto: uredaj radi u nacinu "Spremanje namirnica";

e crveno: rad u nacinu "Spremanje namirnica" je zavrsen.

Odrzavanje i &is¢enje

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi, a zatim oprezno izvucite posudu za nast (8)

i ispraznite je. Skinite odvojive ploce. Operite posudu za mast i odvojive plo¢e

neutralnim deterdzentom i temeljito osusite prije nego sto ih stavite u uredaj.

Ponavljajte ovaj postupak nakon svakog koristenja. Posuda i plo¢e mogu se

prati u perilici posuda. Nemojte koristiti metalne cetke ili abrazivna sredstva za

Cisc¢enje. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom s malo deterdzenta. Zatim

obrisite povrsinu suhom krpom.

Rjesavanje problema

1. Rostilj se ne ukljucuje. Moguci uzroci: uti¢nica je neispravna, utikac¢ uredaja
nije do kraja umetnut u uti¢nicu. Rjesenje: provjerite je li uti¢nica napajana
(na primjer, spajanjem drugog uredaja koji radi) i da je utika¢ uredno
umetnut u uti¢nicu.

2. Rostilj se ukljucuje, ali se odvojive ploc¢e ne zagrijavaju. Mogucéi uzroci: nije
zadan radni nacin na uredaju. RjeSenje: provjerite jesu li vrijeme rada i
temperatura na zaslonu postavljeni, da li je pritisnuta tipka "Start/ Cancel"
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("Pokreni/Odustani").
Kodovi gresaka u radu uredaja koji se prikazuju na zaslonu
e El: prekid veze priklju¢aka na gornjem termostatu;
e E2: kratki spoj gornjeg termostata;
e E3: prekid veze priklju¢aka na donjem termostatu;
e E4: kratki spoj donjeg termostata.
POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne pokusavajte ga
sami popraviti.

Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija i akumulatora te
niegovog elektriénog i elektronickog pribora morate sliediti propise o zbrinjavanja
otpada elektricne i elektronicke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju otpadnih baterija i
akumulatora, Prema propisima, ova oprema podiijeze posebnom prikuplianju na kraju
radnog vileka. Uredaj, niegove baterije | akumuiatori te njegov elektricni | elektronicki
pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadorn jer to nanosi
I ::c: okolisu. U svrhu urednog odlaganja ovakve oprems, morate je vratiti na prodajno
miesto li u vas lokalni centar za reciklazu. Za detaline informacije obratite se lokalnoj sluzbi za
Zbrinjavanje komunalnog otpada.
ASBISC zadrzava pravo da modificira uredaj i da unosi izmjene i dopune u ovaj dokument bez
prethodne najave za korisnike. Datum proizvodnje v. na ambalazi. Jamstveni i uporabni rok su 2
godine od datuma prodaje proizvoda preko maloprodaje. Podaci o proizvodacu: ASBISC
Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipar). Proizvedeno u Kini. Svi
zastitni znakovi i trgovacki nazivi koji se ovdje spominju viasnigtvo su njihovih viasnika. Aktualne
informacije | detaljan opis uredaja, kao | upute za povezivanie, certifikate, informacije o drustvima
koja primaju rekiamacije glede kvaliteta i pruzaju jamstvo, dostupni su za preuzimanje na
aeno.com/documents.
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PN Az AENO™ AEGO005 elektromos grill alkalmas kilénbdzé hus- és
halételek sutésére.

Miszaki adatok

Tapfeszultség: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; Teljesitmény: 2000,0 W.
Uzemi hémérséklet: 80-230 °C. Nyitasi szog: 180°-ig. Zsirtdlca: muanyag.
Kiveheté panelek: kétoldalu. Fézési médok szama: 9. Tapkabel:1 m. Szin: fekete.
Munkafelllet mérete (h x sz): 320x220 mm. Suly: 5,08 kg. MU(kodési feltételek:
hémérséklet 0..+40 °C, relativ paratartalom < 95 % (kondenzacid nélkul).
Tarolasi feltételek: hémérséklet 0..+60 °C, relativ paratartalom < 60 %
(kondenzacié nélkul).

Ellatasi csomag

AENO™ AEGO0005 grill, kiveheté panelek (6) és (7), mUanyag zsirtalca (8), gyors
Uzembe helyezési Utmutato.

Korlatozasok és figyelmeztetések

FIGYELEM! A hasznalati utasitas be nem tartasa a felhasznalé egészségét vagy
tulajdonat karosithatja.

Gyermekek és testi vagy szellemi fogyatékkal él6 személyek csak olyan
felnéttek feligyelete mellett hasznalhatjak a készuléket, akik felelések a
biztonsagukért. A készuléket kizardlag haztartasi kornyezetben és az ebben a
dokumentumban vagy az aeno.com/documents oldalon elérhetd teljes
felhasznaloi kézikdnyvben taldlhaté utasitdsoknak medgfeleléen szabad
Uzemeltetni. Miel6tt a készuléket a haldzatra csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a
mdszaki dokumentacidban megadott névleges feszlltség megfelel-e a
konnektorban [évé feszlltségnek. A készlUléket csak szaraz kézzel szabad
csatlakoztatni és levalasztani. Ne meritse a készUléket vizbe vagy mas
folyadékba. Helyezze a készuléket vizszintes fellletre, hogy ne alljon fenn a
i i Barmiilyen Kérd@ss Vagy. nehézsige rerl fal a7 AENG kéwtiEk
hasznalataval kapcsolatban, kérjuk, lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal |
a support@aeno.com e-mail cimen vagy az aeno.com/service-and-l
warranty online chaten. A szakemberek segithetnek a dolgok \
rendezésében, igy nem kell idét és energiat pazarolnia a boltok !

felkeresésére.
L e, -
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felborulas veszélye. A készUlék teste mUkoddés kdzben nagyon felforrésodik. Ne
nyuljon a készulékhez, amig az teljesen ki nem htilt, vagy hasznaljon edényfogo
kesztylt. A készulék fedelének kinyitasakor tartsa a fogantyut (1). A készuléket
csak a talpanal fogva hordozza. A készulékbe helyezendé nagy mennyiségul
étel megneheziti a fedél lezarasat. Ne nyomja erésen a fedelet, mert ez
karosithatja a készuléket. A fétt ételt csak hdéallé spatulaval vegye le a
f6z6laprol. Ne hasznaljon villat, kést vagy mas éles eszkozt, hogy elkerllje a
kivehetd panelek tapadasmentes bevonatanak sérulését. Ne hagyja felugyelet
nélkul a mukodd készuléket. Hasznalat utan vagy a készulék tisztitasa elétt
mindig huzza ki a halozati csatlakozdt. Az égési sériilések elkerllése érdekében
ne vegye ki a zsirtalcat (8) a tartalommal egyutt, amig a készulék teljesen ki
nem hdlt. Ne javitsa meg a készuléket sajat maga, forduljon hivatalos
szervizkdzponthoz. Ne végezzen semmilyen modositast a készuléken vagy
annak alkatrészein.

Felkészilés a munkara

Csomagpolja ki a készuléket, vegye ki a zsirtalcat (8). Vegye le a paneleket (6) és
(7) a megfeleld (felsé vagy alsé) kioldégombok (4) megnyomasaval.

A paneleket és a talcat semleges tisztitoszerrel mossa le, torélje szarazra és
szerelje vissza. Szerelje be a paneleket Ugy, hogy a zsircsatorna (10) hatrafelé
nézzen: a zsirnak a csepegtetd talcaba kell folynia. Helyezze a készuléket héalld
alapra és jol szell6z6 helyre, mas targyaktdl legalabb 30 cm tavolsagra.
MEGJIEGYZES. A kiveheté panelek cserélheték és megfordithatok: az egyik
oldal bordazott feltletl, a masik pedig sima. Barmelyik oldalat megsutheti. Az
elsé hasznalat soran kenje be a kiveheté panelek kulsé munkalapjat vékony
réteg étolajjal. Ha a késdbbiekben a burkolat masik oldalan is fog f6zni, az elsé
hasznalat soran azt is kenje be olajjal. Ez biztositja, hogy a tapadasmentes
bevonat a legjobban mukodjon.

Miivelet

Zarja be a grillt, és csatlakoztassa be. KézvetlenUl ezutan hangjelzés hangzik el.
A kezel6panelen (3) Iévé osszes kijelzé kigyullad és kialszik (lasd a ¢ abrat). A
panel szamkijelzéjén a ,OFF" (,KI") felirat jelenik meg. Ez azt jelenti, hogy a
készulék alvé tzemmaodban van, és nem melegszik fel.
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MEGIEGYZES. A készilék elsé bekapcsolasakor 10 percig étel nélkul kell
melegiteni. A kis mennyiségl konny fust vagy szag jelenléte normalisnak és
artalmatlannak tekintheté.

A készulék elémelegitése. Az el6melegitési fazisban ne tegyen ételt a grillbe.
A gombok segitségével valassza ki a harom Uzemmdd egyikét: ,Defrost”
(,Kiolvasztas”), ,Lower Grill" (,Als6 grill”), ,DIY" (,Kézi mod”). Alternativaként
nyomja meg a ,Menu” (,MenU”) gombot az automatikus Uzemmaddok
kivalasztasahoz: ,Beef’ (,Marhahuas”), ,Fish” (,Hal"), ,Chicken, (,Csirke"),
,Sausage” (,Kolbasz"), ,Hamburger, (,Hamburger”), ,Bacon” (,Szalonna”). A
gomb jelzése vagy a kivalasztott Uzemmod neve villogni fog a kezelépanel
kijelzgjén.

Nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A LED kék szinnel
vilagit, és a kivalasztott Uzemmad vilagit. A kijelzé6n megjelenik a hémeérséklet
és a flitési id6.

MEGJIEGYZES. Mikézben a készilék barmelyik tzemmaodban van, az idé- és
hémérsékletértékek a megfelelé gombok ® (,Fel) és © (,Le")
megnyomasaval médosithatdk (lasd a e. dbrat).

MEGJIEGYZES. Ha a fézési mod kivalasztdsa utdn nem nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot, a készllék 15 masodperc mulva alvéd
Uzemmadba kapcsol. ,OFF" (,KI") jelenik meg a kijelzén. A fézési folyamat
folytatdasahoz valassza ki ismét az Uzemmddot, és nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot.

Az elémelegités addig tart, amig a grillpanelek el nem érik az elézéleg
kivalasztott Uzemmod — hémérsékletét  (lasd a tablazatot). Amikor az
elémelegités befejezddik, 5-sz6r hangjelzés hallhato. A LED-kijelz6 szine zoldre
valtozik. A fézési id6 villogni fog a kijelzdn. A készulék készenléti Uzemmaodba
|ép, fenntartva az elért paneltérfogati hdmérsékletet. Ezutan folytassa a fézést.

Tablazat — F6zési moédok

Méd Hémérséklet | Fitésiidé Alapbeillitasok
(5 °C/1épés) (30 mp/lépés)
Defrost” 80-120 °C 1 perc - 60 perc. 80 °C, 15 perc
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Méd Hémérséklet | Fiitésiidé Alapbeillitasok
(5 °C/1épés) (30 mp/lépés)

(,Kiolvasztas”)

,,Lt_:vys(er Grill" (,Also 80-220°C 30 masodperc - 200 °C, 10 perc

grill") 60 perc

LDIY” 30 masodperc —

(,Kézi mod). 80-230°C 60 perc P 230 °C, 5 perc

,Beef” (,Marhahus”) | 200-230 °C 3 perc - 8 perc 230 °C, 5 perc

,Fish” (,Hal") 200-230 °C 3 perc - 8 perc 210 °C, 5 perc

,Chicken,, (,Csirke") | 160-200 °C 3 perc —12 perc 180 °C 5 perc

,Sausage” 160-200 °C 3perc-10perc | 160°C, 5 perc

(,Kolbasz") '

,Hamburger, 150-200 °C 5 perc - 15 perc 150 °C, 8 perc

,Bacon” (,Szalonna”) | 160-200 °C 3 perc —10 perc 180 °C, 5 perc

A termék elkészitése. Miutan az elémelegités 30 percig tartott, a fézést el kell
kezdeni, kulonben a készUlék nem tartja tovabb a paneleken elért
hémérsékletet, és alvo Uzemmaoddba kapcsol. Nyissa ki a grillt, és helyezze az
ételt az alsé panelre. Ha pizzardl vagy halrél van sz, nyitott grillen
(lasd a d abrat) sutheti, hogy ne rontsa el a formajat, vagy zart grillben, ha
steakrél vagy kolbaszrél van s20. Nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot. Az eredményjelzén elindul a
visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas befejezédik, 5-sz6r hangjelzés hangzik el. ,DONE”
(,Kész") jelenik meg a kijelzén. A LED-kijelzé pirosra valt. A fézés befejezédott,
és a készulék ledllitja a fltést.

A termék kiolvasztasa. Nyomja meg egymas utan a ,Defrost” (,Kiolvasztas”) és
a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombokat. Az elémelegités befejezése utan
nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt az alsé panelre. Nyomja meg Ujra a
,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot. A visszaszamlalas végén 5-szér
hangjelzés hangzik el. A kijelzén a kovetkezé széveg jelenik meg:
,DONE”" (,Kész"). Folytassa a fézést a kivant fézési mod kivalasztasaval
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(lasd a tablazatot).

Kézi méd. Nyomja meg a ,DIY” (,Kézi méd”) gombot, valassza ki a kivant fézési
hémérsékletet és idét, majd nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”)
gombot. Az elémelegités befejezése utan nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt
az also panelre. Nyomja meg Ujra a ,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot. A
visszaszamlalas végén 5-szor hangjelzés hangzik el. A kijelzén a kovetkezd
szoveg jelenik meg: ,DONE" (,Kész").

Ha a készuléket mar nem kivanja hasznalni, kapcsolja ki a

,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombbal, és huzza ki a konnektorbdl.

A grill izemmédok szinjelzése

o kék- akészulék "Elémelegités" lizemmaodban van;

e z06ld - az "Elémelegités" Uzemmaddban a muvelet befejezédott;

e sarga - a készulék ,Fozés" lzemmaddban van;

e piros - a ,F6zés" Uzemmaddban a muvelet befejezédott.

Apolas és tisztitas

Varja meg, amig a készulék lehl, majd 6vatosan vegye ki a zsirtalcat (8), és

tavolitsa el a tartalmat. Tavolitsa el a kiveheté paneleket. Semleges

tisztitoszerrel mossa ki a zsirtalcat és a kiveheté paneleket, és alaposan szaritsa
meg Gket, mielétt visszahelyezi dket. Ismételje meg az eljarast minden egyes
f6zési mUvelet utan. Atalca és a kivehetd panelek mosogatégépben moshatok.

Ne hasznaljon fémkefét vagy suroldszeres tisztitoszereket. Tisztitsa meg a

készulék testét nedves ruhaval és egy kevés mosoészerrel. Ezutan torolje at a

felUletet szaraz ruhaval.

Hibaelharitas

1. A grill nem kapcsol be. Lehetséges okok: a konnektor hibas, vagy a dugd
nincs teljesen behelyezve a konnektorba. Megoldas: Gy6zédjon meg arrdl,
hogy van-e aram (pl. egy masik muikodé készulék csatlakoztatasaval), és
hogy a grilldugé teljesen be van-e dugva a konnektorba.

. A grill bekapcsol, de a kiveheté panelek nem melegszenek fel. Lehetséges
okok: A készuléket nem allitottdk be a muikodési modba. Megoldas:
Ellendrizze, hogy a kijelzén az Uzemidd és a hémeérséklet be van-e allitva, és
hogy a ,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot megnyomta-e.

N
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A kijelzé6n megjelend késziilékhibakédok

e El- afelsé termosztat érintkezéjének torése;

o E2 - afelsé termosztét révidzarlata;

e E3-azalsé termosztat érintkezéjének torése;

e E4 -azalsé termosztat rovidzarlat.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,
forduljon a beszallitéjahoz vagy a szervizkézponthoz. Kérjuk, ne szedje szét a
készuléket, és ne probalja meg sajat maga megjavitani.

Ez a szimbdlum jelzik, hogy a készulék, annak elemei és akkumulatorai, valamint
elektromos és elektronikus tartozékai artalmatlanitasakor be kell tartania az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és
akkumulatorhulladékokra vonatkozo eléirasokat. Az eléirasok szerint ez a berendezés
élettartama végén kilén artalmatlanitast igényel. Artalmatlanitaskor ne dobja ki a
[ készuléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint elektromos és elektronikus
tartozékait a valogatatlan kommunalis hulladékkal egytitt, mivel ez kiros a kémyezetre.
Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza kell juttatni azt az eladas helyére, vagy le kell adni
egy helyi Ujrahasznosité kdzpontban. A részletekért forduljon a helyi haztartasi huiladékkezels
szolgalathoz.
Az ASBISC fenntartja a jogot a késziilék médositasara, valamint a jelen dokumentum maédositasara
és kiegészitésére a felhasznalok elézetes értesitése nélkul. A gyartasi datumot lasd a
csomagolason.
A garanciaidé és az élettartam a termék kiskereskedelmi értékesitésété| szamitott 2 év. A gyartd
adatai: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciprus).
Kinaban készilt. Minden itt emlitett védjegy és védjegy a megfeleld tulajdonosok tulajdonat
képezi.
Naprakész mforrnac\'k és a készllék részletes lefrasa, valamint a csatlakoztatasi utasitasok,
tanusitvanyok, a mindségi kifogasokat és garanciakat elfogadé vallalatokra vonatkozé informaciok
letdlthetSk az aeno.com/documents weboldalrol.

T4 aeno.com/documents



Etiupwljwi AENO™ AEGOO005 qnjiyp fwfuwmbiugwd £ wwpptin Tuught b dyGuwght
nunbumbtiph wunpuuuiwb hundwp:

Stutthjulwh phinypugptp

Ulinigdwl qupnudp’ 220-240 . ( hnuwip), pynihp’ 50—
60<g, <qnpnyeyniip”  2000,0 dwn: U p” 80-230 °C:
Pwgiwb wblynip' dhiogle 180° Swpujh N Gupdwljub

nbdhdtiph pulwyp® 9: <nuwlph Yuynipup®
T4 Qnybp uh Whuwnwibipuyhll dwltiptuh sunhp (6 x L) 320x220 df: Lupp® 5,08 Yg:
Gt tip 0...+40 °C, hmpmphpmumh hunfiuyniynibip
< 95 % (wnwlg | giwh): Nwhdwb fp 0.+60 °C,
hwpwptipulub funbunjniynip < 60 % (wnwbg funwgdwb):

Unwpiwh pnjwhnulniyayniiip

AENO™ AEGO0005 gnhj, ;updwljubl Juhwiwybtp (6) W (7), Gwpuh huupdwd hudwp
wuuwhyt waynhp (8), oqmmqnpbnnh Qun6 nintignyg:
wiikip 1o yugnuifitip
Npunpmpynt'a & 1i
oguwugnpdnnh wnnnenipjwibip un gnyphb:

Qupnn L Jowu  hwughty

G '8 f 1 dununnp L filitip nLlitignn wibdhbp
Yupnn b uwppp L Ghuyl hptbg Rjwl hunfwp

ﬂhcmhmumuhhph hulnnnipywb Gtippn: Uwpph pwk dp wtunp & gyh Thuyl
d L umfjuy hwhqltiphb

l{uni ogquugnpdnnh  wdpnnowljwl  nintignyghlt npp t

aeno.com/documents hnnmml Uwppp gwighl dhwghtinig wnwe huningytip, np

fpwd Jwpnudp d ok

L Uuwpph thwgnuid ni whgunnnidp whwp
1 Ep_h _AE_Nb_uLEpE[l_Oq_m:uq}l]‘l_ﬂh_ﬂll_l rﬁ‘nlﬂ: Em_pg_ u:uﬁ_ q??q:uﬁnfm_mi_l t_m_l’lLLTQLIlgEL-I
I uigmd khp  Quuplly  support@aeno.com bl tmuwmny  Qud 1
1 aeno.com/service-and-warranty luyph wngwiig swpnit: Uwuliwgtunbtpp 1
I Joqlkl Qtiq Lqmpth i, L Qtiq hwpljunnp sh |hih dwdwbwg W gwbp dwhiuty I

aeno.com/documents 75



guh dhuyl snp : Uwppp dh plyndtip ?nh Qud wy hhnmllﬁhnh \ih?

<nphgniwljul dwihtiptuh Jpw vwppp wbybu wbs np
2ngytin. fp: U f d uwpph ;\um t
wwpwbnud: Uh n]]u»hp umpphﬁ dhisle uyh \u\Ipnnpmlh[l suwnsh, Yund oqmmqnpbhp
wwiunuwwibf Yund Gtinlinglitin: Uwipph puglihu politip prlwghg (1):
Stnuithnjutip uwppp, pobtnyg \I]nu]h hhiphg: Uwpph gl witinunnpud \I[ahppﬁhph ko
pinLip ndy gl £ h thwnudp: € nidny vh utindtip, pwlth
np nu Yupnn EoJbwoty dbp o uwpphb; b\h\ua ubliniinp  Juwhwiwlhg hwbtp Thuyh
phpﬂml[uxjmﬁ Phwyh \I]]ynqml U]1 Quud wyp unip
il siupsnn G\uﬂllnuran slwutyne

hunfwp: U;}ummnn uwppp dh [annhp \umu[lq b Uwippp htinn
Guud burfupwiln Ywippbiyp, Whow fupngp hwiitip Juipnuilhg: Wpwdphtinhg uniuuhbyne huniuxp
wwpnibwynipjunip (h wwynhpp (8) th hwitip, pwitth ntin uwppl wdpnnenipjunip sh wwnsty:
Upgliynud L uwippp hoplnipnyh ), nhutip |t |

Upglipnud & unwpty nplt hnthnfunigynih uwpph juinnigqwdph b punuinphsitiph dtie:

u;

Uwyuwhwplipun|nptip uwppp, hwbtp Gwpwh hudwp ynhpp (8):
6)u(7), (dtspht Yud winnpht) Hhpuwnnpltph

Yn6wlyitipp (4):

Lyjwgtip Juhwbwyltipp W wwynhpp stqnp [Jwgnn dhengny, snpwugntip W tinphg nplip wtinp:

Stinunptip Juhwlwybtipp mjhmhu np wynuhyp (10) ninnwd (hoth pliyh tn' Gupwp npu

theny wtwnp & punph wwynhph dhg: uwppp o hlninh Upw b unf

W, uyp g wnluqh 30 wd i ypu

OULNENHI-3NFU: Gupdwljwb hnk 'S

Gl ¢h Ynnip Jtpuunnp t, \Ijmup huwpp: Gihty Yupbih tqmﬁl{mqum Ynnih Ypu: Wnwght

wihqun® tijhu Jwpdwlub

plpl putip funhwpwpulub jnn: Gk nouip b iy

Wnru Ynnih Ypw, wuyu winwghll ogunnuignpdiwl dunfwliuly inybwtu pubip jnnh 2tipm: Uw

Quiguhnyh shugsnn dSwdynyph jujuigny wfuwnwbp:

Swhwgnpdnui

Duwiljtip gphyp b dhwgpbip 1 ljhg: Mwithg wiihgwiwtiu htunn Yhish wiqruiliwili:

76 aeno.com/documents




t (3) prynp ht W juibguund il (wtu Gywp €):
Jwhwiwlh pluyhl Eypwbihi «OFF» («Ul Ui ) ! fp: Qw
Dpulwlnud £, np uwippp quinnud £ pbh nidhdnud U gh wupwilind:

OULNENFI-3NFL: Wnwohl whqund uwppp dhwgbtihu, whnp £ 10 pnyt wwpughty
wnwibig ublinh: ®npp pwlwlnpyudp phpl dfuh jud hnwh wnjuynieyniip hwdwpnd £
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«Sausage» («upplipphy»), «Hamburger»  («wnipnipgtip»), «Bacon»  («Rulnf»)
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Unyniuwly - nhidhdtpp
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dtig: Uh Yud hnlnn dwppnn dhenghitin:

Uwipph wjuujwip dwpptip funbiun] pnpny b phy pubiwyniyundp fugnn dhengny: Winthtanl

dwltintiup uppbip ynp 2npny:

1. Gphpp sh dhwlned: | L L, uwpph fupngp
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Yu (ophtiwy” dhwgltiny dky wy) wphuwnnn uwnpp) W np gphih hpngp wdpnngnipejuip
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dnwd b Jupnulh dte:

2. 9php dhwind £ puyg  wpdwljuib A i
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m La griglia elettrica AENO™ AEGO0O005 ¢& adatta per cucinare vari piatti di
carne e pesce.

Dati tecnici

Tensione di alimentazione: 220-240V (AC); frequenza: 50-60 Hz; Potenza:
2000.0 W. Temperatura di funzionamento: 80-230 °C. Angolo di apertura: fino
a 180°. Vaschetta di raccolta dei grassi: plastica. Pannelli rimovibili: reversibili.
Numero di modalita di cottura: 9. Cavo di alimentazione: 1m. Colore: nero.
Dimensioni della superficie di lavoro (lunghezza x larghezza): 320x220 mm.
Peso: 5,08 kg. Condizioni operative: temperatura 0..+40 °C, umidita relativa
<95 % (senza condensa). Condizioni di stoccaggio: temperatura O..+60 °C,
umidita relativa < 60 % (senza condensa).

Fornitura

Griglia AENO™ AEGO0005, pannelli rimovibili (6) e (7), vassoio di plastica (8),
guida rapida.

Restrizioni e avvertenze

ATTENZIONE! L'inosservanza delle istruzioni per I'uso puod causare danni alla
salute o alla proprieta dell'utente.

| bambini e le persone con disabilita fisiche o mentali possono utilizzare il
dispositivo solo sotto la supervisione di adulti che sono responsabili della loro
sicurezza. L'apparecchio deve essere utilizzato solo in un ambiente domestico
e in conformita con le istruzioni contenute in questo documento o nel manuale
di installazione e funzionamento, disponibile su aeno.com/documents. Prima
di collegare I'apparecchio alla rete, verificare che la tensione nominale indicata
nella documentazione tecnica corrisponda a quella della presa elettrica. Per
collegare e scollegare il dispozitivo si devono usare solo mani asciutte. Non
immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Posizionare I'apparecchio su

I'In caso di domande o difficolta nell'utilizzo del dispositivo AENO, contattare !
il team di assistenza via e-mail all'indirizzo support@aeno.com o tramite !
! chat online all'indirizzo aeno.com/service-and-warranty. Cli specialisti !
! possono aiutarvi a risolvere i problemi, evitandovi di perdere tempo e fatica

: per visitare un negozio.
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una superficie orizzontale in modo che non ci sia il rischio che si ribalti. Il corpo
dell'apparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Non toccare
l'apparecchio prima che si sia raffreddato completamente o usare guanti
protettivi. Tenere la maniglia (1) quando si apre il coperchio del dispozitivo.
Trasportare il dispozitivo tenendolo solo per la base. La grande quantita di cibo
da mettere nel dispoiivo rende difficile la chiusura del coperchio. Non premere
il coperchio con forza, perché questo potrebbe danneggiare il dispozitivo.
Rimuovere il cibo cotto dal piano di cottura solo con una spatola resistente al
calore. Non usare forchette, coltelli o altri utensili affilati per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente dei pannelli rimovibili. Non lasciare il
dispozitivo in funzione incustodita. Staccare sempre la spina dopo I'uso o prima
di pulire il dispozitivo. Per evitare ustioni, non rimuovere la vaschetta (8) con il
contenuto finché il dispozitivo non si sia completamente raffreddato. Non
riparare il dispozitivo da soli, contattare un centro di assistenza autorizzato. Non
apportare alcuna modifica al dispozitivo o ai suoi componenti.

Preparazione al lavoro

Disimbeallare il dispozitivo, togliere la vaschetta di raccolta dei grassi (8).
Rimuovere i pannelli (6) e (7) premendo i rispettivi pulsanti di rilascio (4)
(superiore o inferiore).

Lavare i pannelli e il vassoio con un detergente neutro, asciugare e rimontare.
Installare i pannelli in modo che la grondaia del grasso (10) sia rivolto
all'indietro: il grasso deve fluire nella vaschetta di raccolta. Posizionare il
dispozitivo su una base resistente al calore e in una zona ben ventilata ad
almeno 30 cm di distanza da altri oggetti.

NOTA. | pannelli rimovibili sono intercambiabili e reversibili: un lato ha una
superficie a coste e l'altro & piatto. Si pud cucinare su entrambi i lati. Quando si
usa per la prima volta, ungere il piano di lavoro esterno dei pannelli rimovibili
con un sottile strato di olio da cucina. Se in seguito cucinerete sull'altro lato del
rivestimento, applicate uno strato d'olio anche su di esso quando lo usate per
la prima volta. Questo fara si che il rivestimento antiaderente funzioni al meglio.
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Uso

Chiudere la griglia e collegarla. Subito dopo suona un segnale acustico. Tutti gli
indicatori sul pannello di controllo (3) si accendono e si spengono (vedi fig. ¢).
Si vedra "OFF" ("Spento") sul display numerico del pannello. Questo significa
che il dispozitivo & in modo sleep e non si sta riscaldando.

NOTA. La prima volta che il dispozitivo viene acceso, deve essere riscaldato
senza cibo per10 min. La presenza di una piccola quantita di fumo leggero o di
odore & considerata normale e innocua.

Preri 1to del dispozitivo. Non mettere il cibo nella griglia durante la
fase di preriscaldamento. Usare i pulsanti per selezionare una delle tre
modalita: "Defrost" ('Sbrinamento"), "Lower Grill" ("Griglia inferiore"), "DIY"

("Modo manuale"). In alternativa, premere il pulsante "Menu" per selezionare le
modalita automatiche "Beef" ("Vacca"), "Fish" ("Pesce"), "Chicken" ("Pollo"),
"Sausage" ("Salsiccia"), "Hamburger", "Bacon" ('Pancetta"). L'indicatore del
pulsante o il nome del modo selezionato lampeggia sul display del pannello di
controllo.

Premere il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). L'indicatore LED si illumina
di blu e la modalita selezionata si illumina. Il display mostra la temperatura e il
tempo di riscaldamento.

NOTA. Mentre l'apparecchio & in una qualsiasi delle modalita, i valori dell'ora e
della temperatura possono essere modificati premendo i pulsanti
corrispondenti ® ("Su") e® ("Giu") (vedi fig. €).

NOTA. Se il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto") non viene premuto dopo
aver selezionato un modo di cottura, il dispozitivo passa alla modalita sleep
dopo 15s. "OFF" ("Spento") appare sul display. Per continuare il processo di
cottura, selezionare nuovamente il modo e premere il pulsante "Start/Cancel”
("Awvio/Arresto").

Il preriscaldamento dura fino a quando i pannelli del grill hanno raggiunto la
temperatura della modalita precedentemente selezionata (vedi la tabella).
Quando il preriscaldamento finisce, un segnale acustico suona 5volte.
L'indicatore LED cambiera colore in verde. Il tempo di cottura lampeggia sul
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display. Il dispozitivo andra in modo stand-by mantenendo la temperatura del
pannello raggiunta. Poi, procedete con la cottura.
Tabella - Modo di cottura

Modo Temperatura | Tempo di Parametri

(5 °C/passo) riscaldamento predefinite
(30 s/passo)

Defrost . 80-120 °C 1min-60 min. |80 °C,15 min

("Sbrinamento")

‘Lower Grill" ("Griglia | g, 556 o 30 5-60 min 200 °C,10 min

inferiore")

Dy ., 80-230 °C 30 5-60 min 230 °C, 5 min

("Modo manuale")

"Beef" ("Vacca") 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min

"Fish" ("Pesce") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min

"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min

Sausage” 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min

("Salsiccia")

"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min

Bacon® 160-200 °C 3min-10min [ 180°C,5 min

("Pancetta").

Cottura del prodotto. Una volta che il preriscaldamento & stato completato
per 30 min, la cottura deve essere avviata altrimenti il dispozitivo non manterra
pil la temperatura raggiunta sui pannelli e andra in modalita sleep. Aprire la
griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore. Si pud cuocere nella griglia aperta
(vedi fig. d) se si tratta di pizza o pesce per non rovinarne la forma, o nella griglia
chiusa se si tratta di bistecca o salsiccia. Premere il pulsante "Start/Cancel"
("Awvio/Arresto"). Un conto alla rovescia iniziera sul tabellone.

Quando il conto alla rovescia é finito, un segnale acustico suona 5 volte. "DONE"
("Fatto") appare sul display. L'indicatore LED diventera rosso. La cottura &
terminata e il dispozitivo smette di riscaldare.

Sbrinamento del prodotto. Premere consecutivamente i pulsanti "Defrost"
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("Sbrinamento") e "Start/Cancel" ("Awvio/Arresto"). Una volta completato il

preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.

Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). Alla fine del

conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare

sul display. Continuare la cottura selezionando il modo di cottura desiderato

(vedi tabella).

Modo di funzionamento manuale. Premere il pulsante "DIY" ("Modo

manuale"), selezionare la temperatura e il tempo di cottura desiderati, quindi

premere  "Start/Cancel" ('Awio/Arresto"). Una volta completato il

preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.

Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). Alla fine del

conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare

sul display.

Se non intendete piu utilizzare il dispozitivo, spegnetelo con il pulsante

"Start/Cancel" ("Awio/Arresto") e staccatelo dalla presa di corrente.

Indicazione a colori delle modalita del grill

e blu - il dispozitivo & in modo "Preriscaldamento";

e verde - il funzionamento in modo "Preriscaldamento" & completo;

e giallo - il dispozitivo & in modo di "Cottura del prodotto";

e rosso - il funzionamento in modo di "Cottura del prodotto" & completo.

Cura e pulizia

Aspettare che il dispozitivo si raffreddi, poi togliere con attenzione la vaschetta

di raccolta dei grassi (8) e rimuovere il suo contenuto. Rimuovere i pannelli

rimovibili. Lavare la pentola e i pannelli rimovibili con un detergente neutro e

asciugarli bene prima di rimontarli. Ripetere la procedura dopo ogni sessione

di cottura. La vaschetta e i pannelli rimovibili possono essere lavati in

lavastoviglie. Non usare spazzole metalliche o detergenti abrasivi. Pulire il

corpo del dispozitivo con un panno umido e un po' di detergente. Poi pulire la

superficie con un panno asciutto.

Soluzione dei problemi

1. La griglia non si accende. Possibile causa: |a presa é difettosa o la spina non
& completamente inserita nella presa. Soluzione: assicurarsi che ci sia
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corrente (per esempio collegando un altro dispozitivo funzionante) e che la
spina della griglia sia completamente inserita nella presa.

La griglia siaccende ma i pannelli rimovibili non si riscaldano. Possibile causa:
il dispozitivo non & stato impostato nel modo operativo. Soluzione:
controllare che il tempo di funzionamento e la temperatura sul display siano
impostati e che il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto") sia premuto.
Codici di errore del dispositivo visualizzati sul display

e E1-rottura del contatto del termostato superiore;

e E2 - corto circuito del termostato superiore;

e E3 -rottura del contatto del termostato inferiore;

e E4 - corto circuito del termostato inferiore.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema,
contattate il vostro fornitore o centro di assistenza. Si prega di non smontare o
tentare di riparare il dispozitivo da soli.

N

Questo simbolo significa che & necessario seguire | regolamenti sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti di pile e batterie guando
i smaltisce il dispositivo, le sue batterie e accumulatori e | suoi accessori elettrici ed
elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve essere smaltito separatamente
alla fine della sua vita utile. Non smaltire l dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i
Suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti Urbani non differenziati, poiché cio
B .. cibc dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito
al punto vendita o consegnato a un centro di riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio
locale di smaltimento dei rifiuti domestici per | dettagh.
ASBISC i riserva i difitto di modificare il dispositivo  di apportare modifiche e integrazioni al
presente documento senza preawiso agli utenti. Vedi la confezione per la data di produzione.
il periodo di garanzia e di assistenza - 2 anni dalla data di vendita al dettaglio del prodotto.
Informazioni sul produttore: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Cipro). Prodotto in Cina. Tutti | marchi di fabbrica e commerciali citati nel presente
documento sono di proprieta dei rispettivi titolari.
Informazioni aggiomate e una descrizione dettagliata del dispositivo, oltre a istruzioni per il
collegamento, certificat, informazioni sulle aziende che accettano richieste di qualita e garanzie,
sono disponibili per il download allindirizzo aenc.com/documents.
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m AENO™ AEGO0005 31eKTp/iK rpub apTypNi eT »aHe 6anblk TaFraMaapbiH
nicipyre apHanraH.

TexHUKanblK cunaTrama

KopekteHgipy kepHeyi: 220-240 B (AC); »kuiniri: 50-60 Iy; KyaT: 2000,0 BT. XXyMbiC
Temnepatypacbl: 80-230 °C. Awbliy Gypbiwbl: 180° AeriH. Man XuHay Hayachbl:
nnacTuk. AnbiHGanbl NaHenbaep: ekxi xakrbl. Micipy pexuMaepiHiH caHbl: 9. Kyat
Kabeni: TM. Kapa: Tyc. XXyMbic GeTiHiH, enwemMi (y3bHObIFbl x eHi): 320x220 MM.
Canmarbl: 5,08 kr. MarpanaHy Wwaptrapbl: Temnepatypa 0...+40 °C, canbicTbipMans!
bINFANAbINbIK < 95 % (KoHOeHcauums >oK). Cakray LapTTapbl Temnepatypa
0...+60 °C, canbICTbipManbl binFanabiibiK < 60 % (KOHAEHCALLMA MOK).

YKeTKizy MasMyHbl

Fpyns AENO™ AEGO0005, anbiH6anbl naHenbaep (6) xaHe (7), NnacTuk TamLl bl
Hayacbl (8), XblnaaM icke Kocy HyCKay bIFbl.

LLiekTeyniep MeH eckepTynep

HA3AP AYOAPDbIHbI3! MarpganaHy epexkenepiH cakramay nanganaHyLbiHbiH,
LeHcaynblFbiHAa HEMece MYSIKiHE 3UaH KeNTipyi MyMKiH.

Bananap MeH $u3MKanbiK >aHe aKbiN-oM MyMKiHAIKTepi WwekTeyni agamaap
KYPbINFbIHLI  TEeK onapabiH  KayincisgiriHe »>kayanTbl epecek agaMHblH
6aKbinaybiMeH NaaanaHa anaabl. KypbiiFbiHbl TEK Y1 XKaFOaibiHAa KeHe ocbl
Ky)KaTTaFbl HycKaynapra Hemece aeno.com/documents caiTbiHOa Kon
KeTiMAI TOoNblK NampanaHylbl HYCKAyNblFbHA CaMKec navpanaHy Kepek.
KyYPbINFbIHbI Xenire Kocnac GypblH, TeXHWKaNbIK KykaTTamada KepceTinreH
HOMMWHaNAbl KepHey 3MeKTP PO3EeTKAcbiHbIH —MNapameTprepiHe calkec
KeneTiHIHe Ke3 XeTKi3iHi3. KypbINFblHbl TeK KyPFaK KOMIMEH KOCbIHbI3 >KaHe
QXbIPaTbIHbI3. KypbiFbiHbI CyFa HeMece 6acka CyMbIKTbIKTapFa GaTbipMaHbi3.
I AENO KypbINFbICbIH MailipanaHy KesiHoe KaHaoan ga 6ip cypaKTrapbiHbi3 |
| HeMece KMbIHAbIKTAPbIHbI3 6onca, Konmay KepceTy ToGbiHa 3NeKTPOoHAbIK !
! nowra apkbinbl  xabapnacbiHbi3.  support@aeno.com  31eKTPoHAbIK !
! nowTacbiHa HeMece aeno.com/service-and-warranty caiiTbiHAaFbl oHnaiH !
: YaTka xabapnacbiHbi3. MaMaHaap ci3re OHbl aHbIKTayFa KOMeKTeceai xaHe :

_AVKeHre 6apy YLUiH YaKbIT MeH KyLL YKyMCayablH KXXeT] oK, 3
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KyYPbINFbiHbI  KenaeHeH 6eTke aydapbinbin KETY MYMKIHAIMNH TonbiFbiIMeH
6onabipManTbiHAAM eTin KOMbIHbI3. YXYMbIC Ke3iHAe KYPbIIFbIHbIH, KOPMyChl
KaTTbl Kbi3adbl. KypbinFbl TONbIFbIMEH CyblFaHLIa OHbl yCTaMaHbi3 Hemece
KOPFaHbIC Ko/FanTapbiH Hemece KonFanTapabl NanaanaH6aHbi3. KypbiiFbiHbIH,
KaKMaFbiH allKaH Ke3ae TyTKacbiHaH (1) ycTaHbi3. KypbinFbiHbI TeK Heri3iH ycTan
anbin KypPiHi3. KypbinFbiFa canblHFaH TaFaMHbIH Kemn Menlepi KaknakTbl
»kabyabl KMblHAaTaabl. KaknakTbl KywTen 6acnaHbi3, cebebi 6yn KypbinFbiHbI
3aKpiMAaybl MYMKiH. [icipinreH TaraMabl NaHenboeH TeK bICTbIKKA Te3iMai
wnaTenbMeH anbif  TacTaHbi3. AnbiH6anbl NaHenbaepdiH >kabblicnanTbiH
»abblHblHa 3aKbiM KeNTipMey YLiH WaHbIWKbINapAbl, MbllakTapabl Hemece
6acka eTKip blobicTapAbl NaganaH6aHbis. XyMbiC iCTENTIH  KYPbIIFbIHbI
Kapaycbi3 KanabipMaHbi3. [MaifganaHFaHHaH KewiH  Hemece  KyPbIFbiHbI
Tasanay anablHAa SpPKaLLaH allaHbl PO3eTKaAaH CybiPblHbI3. Kyiin Kanmac yiiH
HayaHbl (8) iwiHaerici 6ap KypbinFbl TOMbIFbIMEH CyblFaHLLA LUblFAPMaHbI3.
KypbinFbiHbl ©3 6eTiHi3lWwe >eHaeyre TbibIM CanblHafbl, YOKiNeTTi KpiameT
KepceTy opTanbliFbiHa xabapnacbiHbi3. KypbinFbl MeH akceccyapnapablH
Au3arHbIHa KaHaam fa 6ip e3repictep eHrisyre ThilblM canbiHagbl.

JKyMbICKa faibiHAbIK

KypbinFblHbl OpaybiluTaH WbiFapbiHbI3, TaMLUbl HayacbiH anbiHbi3 (8). Calikec
(KoFapFbl HeMece TemeHri) 6ocaty TyWMenepiH (4) 6Gacy apkbinbl
naHenbaepAi (6) »kaHe (7) anbiHbi3.

MaHenbaepai »KeHe TaMibl HayacbiH GeWTapan JKyFbill 3aTMEH >KybiHbI3,
KYPFaTbIN CYPTIHi3 XaHe KaiTa opHaTbiHbi3. MaHenbaepai Mai Kybbipbl (10)
apTKbl KafFblHa KAPaWTbiHOAAM €TiMN OPHaTbIHbI3: Mal ON apKbi/bl TaMLUbl
HayacblHa aFbin KeTyi KepeK. KypbinFbiHbl bICTbIKKa TO3iMAI Heri3re )aHe aKcbl
KenaeTineTiH »kepre 6acka 3aTTapaaH keMiHae 30 CM KALLbIKTbIKTa KOMbIHbI3.
ECKEPTY. AnbiH6anbl naHenbaep 6ip-6ipiH aybicTbipafbl XaHe KanTbiIMabl: 6ip
>KaFbl Kblpnbl, eKiHwici Teric. Eki »aFblHaH nicipyre 6Gonagbl. AnFaw peT
nanpanaHFaH Kesfe anbiHGanbl NaHenbAepdiH CbIPTKbl XKyMbic 6eTiH nicipy
MakblMeH a3gan xabbiHbi3. Erep ci3 keriHipek naHenbaepaiH eKiHLWi »arbiHaa
nicipeTiH 6oncaHbi3, GipiHWI KongaHFaHoa Aa Man KabaTblH KaFbiHbI3. Byn
>KabbICNaNTbIH >KabblHHbIH €H YXaKcbl ©HIMAINIFIH KaMTamacbI3 eTefi.
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KaHay

CpunbAi Xaybin, po3eTkara KOCblHbI3. OcblAaH KeriH 6ipaeH AblGbICTbIK CHUrHan
ecTineni. Backapy naHeniHgeri(3) 6apnblk MHAOMKATOpMap >aHadbl >KaHe
ceHepi (¢ cypeTiH KapaHbi3). MaHenbdiH caHAblK AucnneniHge ciz «OFF»
(«©LWwipyni») AereH »asyabl Kepecis. By KYPbINFbIHbIH YIKbl PEXUMIHOE eKeHiH
YKOHE KblI3blM KeTNenTiHiH 6ingipeni.

ECKEPTY. KypbinFbiHbl GipiHLI peT KOCKaHAa, OHbl TamMakcbiz 10 MWHYT
KbI3ablipy KepeK. A3faraH »KeHin TYTIHHIH Hemece UICTiH 60ybl KanbinTbl XXaHe
3USHCBI3 Aen caHanagbl.

KYPbInFbiHbl anAablH ana Kbi3ablpy. ANfblH ana Kbi3ablpy KeseHiHae Taramabl
rpunbre KoMMaHbi3. TyMenepai namnganaHbin yiu pexmMHiH 6ipiH TaHOoaHbI3:

«Defrost» («Ki6iTy»), «<Lower Crill» («TemMeHri rpunb»), «<DIY» («<KonMeH pexunm»).
Hemece «Beef» («Cublp eTi»), «Fish» («Banbiky), «Chicken» («TayblK eTi»),
«Sausage» («LLyKbIky), «Hamburger» («[amByprep»), «Bacon» («BekoH»)

aBTOMaTTbl PeXUMAEPiH TaHaay YwWwiH «Menu» («Ma3ip») TyiMeciH 6acbiHbi3.
Backapy TaKTacblHbIH AUCMNeRiHAe TYMMEHIH MHAMKATOPbI HeMece TaHaanFaH
PEXNMHIH aTaybl XbiMbINbIKTaAAbI.

«Start/Cancel» («BacTay/Bonabipmay») 6aTblpMachbiH 6acbiHbI3.
LED MHOMKATOPbI KOK TYCMEeH >KaHaabl, TaHOanFaH PEeXWM >KapKblpandbl.
TakTaga TeMnepaTypa MeH Kbi3Ablpy YaKbITbl kepceTineai.

ECKEPTY. KypbinFbl Ke3 KenreH pexkuMmae >KyMmbiC icTen TypraHda, comkec
TyMenepai 6acy apkbifbl yakblT MeH TemnepaTypa MaHOepiH e3repTyre
6onanbl. & («WKorapbi») saHe O («TemeH») (€ cypeTiH KapaHbi3).

ECKEPTY. Erep nicipy PpeXwMiH TaHaaraHHaH KeWiH «Start/Cancel»
(«BacTay/BonabipMmay») TyiMeci 6acbiiMaca, KypblnFbl 15 ceKyHATaH KeiH yitKpl
pexkuMine eTepi. BeitHebetTe: «OFF» («©wWwipyni») kepceTineai. Micipy npoueciH
KanFacTbipy YLLiH pexxumai KanTapaH TaHaan, «Start/Cancel»
(«BacTay/Bonabipmay») TyMMeciH 6acbiHbi3.

AngbiH ana Kei3ablpy rpynb NaHenboepi GypbiH TaHaanFaH napaMeTpaid
TemnepaTypacbiHa JKeTKEHLIe COo3biMadbl (KeCTeHi KapaHbi3). AnfblH ana
KbI3AbIPY asiKTanFaH ke3ae AbiGbICTbIK CUrHan 5 peT ecTinepi. YKapbik ANOATHI
WHAMKATOP >Kacbin 6onbin >kaHadbl. [ducnnenge eHiMHIH nicipy yaKbiTbl
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XKbIMbINbIKTaMAbl. KypbinFbl NaHenbaepai 6ipaen TeMnepaTypada ycran, KyTy
pexxuMiHe eTesi. Opi KapaWn, nicipyai 6acTanbi3.
Kecre - lMicipy pexxumaepi

Pexum Temnepatypa | Kbizabipy dpenki

(5° C/kan.) YaKbITbl (30 napameTtpnep

cek/kan.)

«Defrosty 80-120 °C 1MUH. - 60 MUH. | 80 °C, 15 MuH.
(Ki6iTy»)
«Lower Grill» 80-220°C 30 cek.— 60 MMH. | 200 °C,10 MIH,
(«TemeHTri rpunb»)
«DIV> (onmen 80-230°C 30 cek.— 60 MMH. | 230 °C, 5 MuH.
PEXUM»)
«Beef» («Cublp eTi») | 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («Banbik») 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 210 °C, 5 MUH.
«Chicken» («Tayblkp) | 160-200 °C 3 MUH. — 12 MUH. 180 °C, 5 MUH.
«Sausage» 160-200 °C 3 MUK~ 10 MUH. | 160 °C, 5 MuH.
(«LLIy>KbIKY)
«Hamburgers 150-200 °C 5 MUH.~T5 MUK, | 150 °C, 8 MuH.
(«Fambyprep»)
«Bacon» («<BekoH») 160-200 °C 3 MUH.—10 MUH. 180 °C, 5 MUH.

©HiMAi panbiHAay. AnabiH ana Kei3abipy 30 MUHYT iLLiHAE anKTanFaHHaH KeniH
eHiMai nicipyni 6acTay Kepek, anTnece KypbinFbl 6yaaH Gbinan Ko KeTkisinreH
naHenb TemMnepaTypacbiH CaKTail anMaifbl >XoHe YWKbl pexuMiHe eTefi.
punbai alwbin, TaFamabl TOMEHri Tabakka canbiHbi3. Muuua Hemece Ganblk
6onca, niwiHiH 6y36ay ywWwiH awbik rpunbae (d cypeTiH KapaHbI3), an cTenk
Hemece LWyKbIK 6onca, »abblk rpunbae mnicipyre 6onappl. «Start/Cancel.
(«BacTay / Bonabipmay») TyMmeciH 6acbiHbl3. Kepi caHak Tabnoga 6actanagbi.
Kepi caHaK asgKTanFaHHaH KeiH AbiGbICTbIK CUrHan 5 peT ecTinedi. Aucnnenge
Keneci xabapnama nanga 6onagb: «DONE» («dambiH»). YKapbik guoatb
WHAMKaTOP TYCiH Kbi3binFa e3repTedi. [licipy aaKTangbl >KoHe KypbiniFbl
KbI3AbIPYAbl TOKTaTaAbl.
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OHiMai KibiTy. «Defrost» («KiBiTy») KoHe «Start/Cancel»
(«BacTay/BonabipMay») TyiMenepiH KesekneH 6acbiHbl3. AAbH ana Kbi3abipy
agKTanFaHHaH KeWiH rpunbdi awbin, TaFamabl TOMeHri Tabakka CcanblHbi3.
«Start/Cancel» («Bactay/BonabipMay») TyiMeciH KaliTa 6acbiHbi3. Kepi caHak
agKTanFaHHaH KemiH Abl6bICTbIK cUrHan 5peT ecTinedi. Qucnnenpe keneci
xabap nanpa 6onagbl: «DONE» («dainbiH»). CogaH KeriH KakeTTi pekumpai
TaH[ay apKbinbl Nicipyai )anrFacTbipblHbI3 (KECTEHI KapaHbi3).

KonmeH >yMbic pexumi. «DIY» («KofMeH pexxum») TyMMmeciH 6acbiHbl3,
KaXXeTTi TemnepaTypa MeH nicipy yaKkbITbiH TaHOaHbl3, cogaH KeniH
«Start/Cancel» («BacTay/Bonabipmay») TyiMMeciH 6acbiHbl3. ANAbIH ana Kbi3abipy
agKTanFaHHaH KeWiH rpunbdi awbin, TaFamabl TOMeHri Tabakka CanblHbi3.
«Start/Cancel» («Bactay/BonabipMay») TyiMeciH KaiTa 6acbiHbi3. Kepi caHak
agKTanFaHHaH KemiH Abl6bICTbIK cUrHan 5peT ecTinedi. Qucnnenpe keneci
xabap nanpa 6onanbl: <kDONE» («JanbiH»).

KypbinFbiHbl  eHai  nampanaH6aiTbiH - 6oncaHbis, oMbl «Start/Cancel»
(«BacTay/BonabipMay») TYMMeCi apKblnbl eWipin, >eniaeH a<bipaTbiHbi3.
FpuUnb peXxuMaepiHiH Tyc KepceTkili

® KoK — KYPbINFbl «ANAbIH ana Kbi3ablpy» PEXMUMIHAE XYMbIC icTenai;

© KacbiN — <ANbIH ana Kbi3Ablpy» PEXUMIHAET XYMbIC asKTanabl;

e Capbl - KYPbINFbl «OHIM AanblHAAY» PEXUMIHAE KYMbIC icTenai;

® KbI3bl/1 - «OHIM arblHOAY» PEXMMIHAET )KYMbIC asKTanabl.

KyTiM >XaHe Tazanay

KyYPbINFbIHBIH CyblFaHbIH KyTiHi3, cogaH KeliH TaMLlbl HayacblH (8) abannan
anblHbl3 )KaHEe OHBbIH, iLiHAericiH 6ocaTbiHbI3. AnbliH6anbl NaHenbaepAi anblHbI3.
TaMLUbl HayacblH »kaHe Kipy naHenaepiH 6enTapan XyFbill 3aTTbl NanganaHbin
XKYbIHbI3 XaHE KaliTa opHaTnac By pbiH KaKcblnan KypraTbiHbl3. Op nicipreHHeH
KeWiH npouedypaHbl KalTanaHbi3. TaMlbinay Hayacbl MeH anblH6anbl
naHenbaep biAbIC-asiK XKyFbilUTa XyyFa 6onaapl. MeTann weTkanapabl Hemece
abpa3uneTi TasanarbilTapabl KonaaH6aHbi3. KyPbinFbiHbIH KOPMYCbIH AbIMKbIN
wybepeKneH >aHe asfdan >KyFbll 3aTneH TasanaHbi3. CodaH KeniH 6eTiH
KYPFaK Ly6epeKneH cypTiHis.
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MyMKiH 6onaTbiH olo
Mpunb KocbiNManabl. blkTMman cebenTep: po3eTka akay/bl, KYPbINFbIHbIH
alwachl poseTkaFa TOMblK KoCbinMaraH. Llewim: PoseTkaga KyaT (Mbicansbl,
6acKa KyMbIC ICTEMTIH KyPbINFbIHbI KOCY) YaHe rpusb allacblHbiH po3eTKara
TONMbIFBIMEH CaflbIHFaHbIH TEKCEPIHI3.

. Mpunb icke Kocbinadbl, Gipak anbiH6anbl NaHenbaep Kpi36amabl. bikTuman
cebenTep: KyPbIFbIFa OHKYMbIC pexuMi TarFalbiHOanMmaraH. Lewim:
OVCMNeNae  YMbIC — YaKbiTbl  MeH  TemnepaTypa  OpHaTbiFaHblH,
«Start/Cancel» («BacTay/Bonabipmay») Tyimeci 6acbinFaHbiH TeKcepn—ua

Kyp i A KaTe KogTapbl Tabnona Kkepce:

o E1-)KOFapFbl TEPMOCTATTbIH aLliblK KOHTaKTICH;

o E2 - OFapFbl TEPMOCTaTTbIH KbICKa TYMbIKTanybl;

e E3 - ToMeHri TepMOCTaTTbiH KOHTaKTINePiHiH alblK Ti36eri;

e E4 - ToMeHri TepMOCTaTTbIH KbICKa TYMbIKTaNybl.

HA3AP AY[OAPDbIHbI3! MyMkiH 6onaTblH aAicTepAiH, elwKancbiCbl MaceneHi

wielnece, eTKisyllire Hemece Kbi3MeT KepCeTy opTasblFbiHa xabapiachiHbi3.

KyYPbINFbIHbI GONLLIEKTEMEH3 HEMECE OHbl ©3iHi3 XKeHOeyre ThipbiCMaHbi3.

Byn TaH6a KypbiTFbiHbI, OHbIH pnapbl MeH prapbiH, COHAAN -aK,
OHBIH 3MeKTPNiK aHe 3NeKTPOHObI KepeK -KapaKTapbiH KOKbICKA TacTay KesiHae
3NEKTPNIK *3HE 3MEKTPOHAL! KOHABIPFbINAPAbIH KaNAbIKTapbiH (WEEE), 6aTapes MeH
AKKYMYNSTOp  KandblKTapbiHbIK  epexenepiH  caktaydbl  6inaipedi. HOopMaTUBTiK
KyaTTap 6yn aBabIKTbl Naifanaky Mep3iMi asKTanFaHHaH KeliH GeneK suHaydbl
Tanan eTefli. KypbinFbiHbl, OHbIH GaTapesnapbl MeH akKyMynsTopnapbliH, COHOal -aK,

B ... oneiTpiik aHe SMEKTDOHIb! KepeK -APaKTapblH CYPHINTanMaraH Kananbik,

KanablKrapmeH Gipre TacTamaHbls, ce6ebi Gyn KopLUaFaH opTaFa 3WaH TWri3enl. Byn ababiKTbl

TacTay yLWiH OHbl CaTy OPHbIHa HEMece XepriniKTi KaTa eHaey opTanbiFbiHa KaiTapy KaxeT.

ASBISC naiianaHylubinapFa anabiH ana eckepTyCi3 KYPbUIFbIHBI ©3repTy aHe OCbl KyXaTka

e3repicTep MeH TONLIKTLIDYNap EHri3y KyKbiFbiH ©3iHe Kanabipadbl OHAIPIAreH KyHi yliH

KarTamaHbl Kap.

Keninaik Mep3imi xaHe Kbi3MeT eTy Mep3iMi eHiM Genlwek cayaa eniciHae caTbilFaH KyHHeH

6acran 2 »bin. ©Haipywi Typans aknapaT: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,

4101, Limassol, Cyprus (Kunp). Kbimaiina »acanraH. MyHaa atanraH 6apnbik cayna 6enrinepi meH

cayia aTaynapbl OnapablH TUICTI MenepiHiH MeHLLir 6onbin Tabbinazb..

AFbiMOaFbl aKkNapaT NeH KYPbUFbIHbIK TOMbIK CMMaTTaMachl, COHAa-aK Kocbiny HyckKaynapbl,

cepTUdMKaTTap, Cana aHe KeninaiK TananTapbiH KabbIAOANTbIH KOMAAHUANAP TyPabl aKapaTTh!

aeno.com/documents caiiTbiHaH xyKTen anyra 6onagbl.
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AENO™ AEGO005 elektriskais grils ir piemérots dazadu galas un zivju
édienu agatavosanai.
Tehniskie dati
Barosanas spriegums: 220-240 V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Jauda: 2000,0 Vt.
Darba temperatdra: 80-230 °C. Atvérsanas lenkis: lidz 180°. Tauku pilienu
paplate: plastmasas. Nonemami paneli: atgriezeniski. GatavoSanas rezimu
skaits: 9. Stravas padeves kabelis: 1 m. Krasa: melna. Darba virsmas izmérs
(garxpl): 320x220 mm. Svars: 508 kg. Ekspluatacijas apstakli: temperatdra
0..+40 °C, relativais mitrums < 95 % (bez kondensacijas). Uzglabasanas apstakli:
temperatUra 0..+60 °C, relativais mitrums < 60 % (bez kondensacijas).
Piegades pakete
AENO™ AEGO0005 grils, nonemami paneli (6) un (7), plastmasas pilienu teknes
paliktnis (8), lietoSanas pamaciba.
lerobeZojumi un bridinajumi
BRIDINAJUMS! Lietosanas instrukciju neievérosana var radit kait&jumu
lietotaja veselibai vai ipasumam.
Bérni un personas ar fiziskiem vai garigiem traucéjumiem drikst lietot ierici
tikai pieauguso uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu drosibu. lerici drikst lietot
tikai majas apstaklos un saskana ar Saja dokumenta vai pilnaja lietotaja
rokasgramata, kas pieejama vietné aeno.com/documents, sniegtajiem
noradijumiem. Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai
tehniskaja dokumentacija noraditais nominalais spriegums  atbilst
kontaktligzdas nominalajam  spriegumam. lerices savienosanai un
atvienoSanai drikst izmantot tikai sausas rokas. Neiegremdéjiet ierici Gdent vai
citos skidrumos. Novietojiet ierici uz horizontalas virsmas, lai neraditu risku, ka
"33 Jums ir kadi Jaltajum’ vai grutibas ar AENG ferices Tietogany, udzd, !
sazinieties ar atbalsta komandu pa e-pastu support@aeno.com vai
! tiessaistes térzésanas vietné aeno.com/service-and-warranty. Specialisti !
! var palidzét jums visu sakértot, lai jums nebltu jatéré laiks un pdales,!
I apmekléjot veikalu. !
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ta apgazisies. lerices korpuss darbibas laika klUst |oti karsts. Nepieskarieties
iericei, kamér ta nav pilniba atdzisusi, vai izmantojiet aizsargcimdus vai cimdus.
Atverot ierices vaku, turiet rokturi (1). Parnésajiet ierici, turot to tikai par
pamatni. Lielais partikas daudzums, kas jaievieto iericé, apgrutina vaka
aizversanu. Nespiediet vaku ar spéku, jo tas var sabojat ierici. Gatavos édienus
no plits nonemiet tikai ar karstumizturigu lapstinu. Nelietojiet daksinas, nazus
vai citus asus piederumus, lai nesabojatu nonemamo panelu pretpielipsanas
parklajumu. Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas. Péc ierices lietosanas
vai pirms tas tirisanas vienmer atvienojiet stravas kontaktdaksu. Lai izvairitos
no apdegumiem, neiznemiet pilienu paplati (8) ar saturu, lidz ierice nav pilniba
atdzisusi. Neremontéjiet ierici pasi, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Neveiciet nekadas izmainas iericé vai tas sastavdalas.

Gatavosanas darbam

Izsainojiet ierici, iznemiet tauku pilienu paplati (8). Nonemiet panelus (6) un (7),
nospiezot attiecigo (augséjo vai apakséjo) atbrivosanas pogu (4).

Nomazgajiet panelus un paplati ar neitralu mazgasanas lidzekli, noslaukiet lidz
sausumam un uzlieciet atpakal. Uzstadiet panelusta, lai tauku teknes (10) batu
Vvérstas uz aizmuguri: smérvielam japlast pilienu tekné. Novietojiet ierici uz
karstumizturiga pamata un labi védinama vieta vismaz 30 cm attaluma no
citiem prieksmetiem.

PIEZIME. Nonemamie paneli ir nomainami un abpuséji: vienai pusei ir rievota
virsma, bet otra ir plakana. Varat gatavot uz abam pusém. Pirmo reizi lietojot
nonemamo panelu aréjo darba virsmu plana karta ieellojiet ar cepamo ellu. Ja
vélak édienu gatavosiet uz otras panela puses, pirmo reizi to uzklajiet ari uz tas,
izmantojot paneli pirmo reizi, ar ellu. Tas nodrosinas vislabako nepielipiga
parklajuma darbibu.

Operacija

Aizveriet grilu un pievienojiet to. Talit péc tam atskan akustisks signals. Visi
indikatori uz vadibas panela (3) iedegas un nodziest (skatit ¢ attélu). Panela
ciparu displeja paradisies «OFF» («Izslégts»). Tas nozimé, ka ierice atrodas

aeno.com/documents 101



miega rezima un nesasilst.

PIEZIME. Pirmo reizi ieslédzot ierici, ta 10 mindtes jauzsilda bez édiena. Neliels
daudzums vieglu dimu vai smakas tiek uzskatits par normalu un nekaitigu
paradisanos.

lerices priekssildiSana. Grila uzkarsésanas laika neielieciet grila édienu.
Izmantojiet pogas, lai izvélétos vienu no trim rezimiem: «Defrost»

(«Atkausésana»), «Lower Crill» («Apaksgrils»), «DIY» («Manualais reZims»). Var ari
nospiest pogu «Menu» («lzvélne»), lai izvélétos automatiskos rezimus «Beef»
(«Liellopu gala»), «Fish» («Zivis»), «Chicken» («Vistas»), «Sausage» («Desa»),
«Hamburger» («<Hamburgeri»), «Bacon» («Bekons»). Vadibas panela displeja
mirgo pogas indikators vai izvéléta reZzima nosaukums.

Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). LED iedegas zila krasa
un iedegas izvéletais rezims. Displeja tiek radita temperatdra un sildisanas
laiks.

PIEZIME. Kamér ierice atrodas jebkurd no rezimiem, laika un temperatdras
vértibas var mainit, nospiezot attiecigas pogas ® («Uz augsu») un © («Uz leju»)
(skatit ¢ attélu).

PIEZIME. Ja péc gatavo3anas reZima izvéles netiek nospiesta poga
«Start/Cancel» («<Sakums/Apstasanas»), ierice péc 15sekundem parslédzas
miega rezima. Displeja paradas «OFF» («Izslégts»). Lai turpinatu gatavosanas
procesu, Vélreiz izvélieties rezZimu un nospiediet pogu «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas»).

Priekssildisana ilgst, lidz grila paneli ir sasniegusi ieprieks izvéléta rezima
temperatUru (skatit tabulu). Kad priekssildisana ir pabeigta, 5 reizes atskan
skanas signals. LED indikators mainis krasu uz zalu. Uz displeja mirgo
gatavosanas laiks. lerice parslégsies gaidisanas rezima, uzturot sasniegto
panela temperatQru. Péc tam saciet gatavosanas procesu.
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Tabula - Gatavosanas rezimi

ReZims Temperatura | Sildisanas laiks Nokluséjuma
(5 °C/pak.) (30 sek./pak.) iestatijumi

«Defrost, 80-120 °C 1 min. - 60 min. 80 °C, 15 min.

(«Atkausésana»)

«Lower Crilly 80-220°C 30 sek.- 60 min. | 200 °C,10 min.

(«Apakséjais grils»)

«DIV> 80-230°C 30 sek.—60 min. | 230 °C, 5 min.

(«Manualais rezims»)
«Beef» («Liellopu

200-230 °C 3 min.- 8 min. 230 °C,5 min.
gala»)
«Fish» («Zivis») 200-230 °C 3 min.- 8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» («Vistas») [160-200 °C 3 min.-12 min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» («Desa») 160-200 °C 3 min.-10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200°C |5 min.-15min.  |150°C, 8 min.
(«Hamburgeru»)
«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C,5 min.

Produkta sagatavosana. Péc 30 mintsu priekssildisanas ir jasak gatavot
édienu, pretéja gadijuma ierice vairs neuzturés uz paneliem sasniegto
temperatdru un paries miega rezima. Atveriet grilu un novietojiet édienu uz
apakséja plaukta. Ja ta ir pica vai zivs, lai nesabojatu tas formu, to var gatavot
atverta grila (sk. d attélu), ja tas ir steiks vai desa, vai slegta gril3, ja tas ir steiks
vai desa. Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Uz tablo
saksies atpakalskaitisana.

Kad atpakalskaitiSsana ir beigusies, Sreizes atskan skanas signals. Displeja
paradas «DONE» («Paveikts»). LED indikators klls sarkans. Gatavosana ir
pabeigta, un ierice partrauc sildisanu.

Produkta atkauséSana. Nospiediet péc Kkartas pogas «Defrost»
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(«Atkausésana») un «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Péc uzkarsésanas

beigam atveriet grilu un novietojiet édienu uz apaksgja plaukta. Vélreiz

nospiediet «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitisanas

beigam 5 reizes atskan skanas signals. Displeja paradisies: <kDONE» («Paveikts»).

Turpiniet gatavosanu, izvéloties vajadzigo gatavosanas rezimu (skatit tabulu).

Manualais darbibas reZims. Nospiediet pogu «DIY» («Manualais rezims),

izvélieties vélamo gatavosanas temperatlru un laiku, péc tam nospiediet

«Start/Cancel» («<Sakums/Apstasanas»). Péc uzkarsésanas beigam atveriet grilu

un novietojiet édienu uz apakséja plaukta. Vélreiz nospiediet «Start/Cancel»

(«Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitisanas beigam 5 reizes atskan

skanas signals. Displeja paradisies: «<DONE» («Paveikts»).

Ja ierici vairs neplanojat lietot, izsledziet to ar pogu «Start/Cancel»

(«<Sakums/Apstasanas») un atvienojiet to no elektribas kontaktligzdas.

Grila reZimu krasu indikacija

e Zils - ierice ir rezima «Priekssildisana»;

e zal$ - darbiba rezima «Priekssildisana» ir pabeigta;

e dzeltena - ierice ir gatavosanas rezimg;

e sarkans - gatavosanas rezima darbiba ir pabeigta.

KopsSana un tiriSana

Pagaidiet, lidz ierice atdziest, péc tam uzmanigi iznemiet tauku pilienu

paplati (8) un iznemiet tas saturu. Nonemiet nonemamos panelus. Izmazgajiet

pannu un nonemamos panelus, izmantojot neitralu mazgasanas lidzekli, un

pirms atkartotas uzstadisanas tos rupigi nosusiniet. Atkartojiet procedtru péc

katras gatavos$anas sesijas. Paplati un nonemamos panelus var mazgat trauku

mazgajamaja masina. Nelietojiet metala birstes vai abrazivus tirisanas

lidzeklus. Notiriet ierices korpusu ar mitru dranu un nedaudz mazgasanas

lidzekla. Péc tam noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

lesp&jamu darbibas trauc&jumu novérsana

1. Grils netiek ieslégts. lespéjamie iemesli: kontaktligzda ir bojata vai
kontaktdaksa nav pilniba ievietota kontaktligzda. Risinajums: Parliecinieties,
ka ir strava (pieméram, pieslédzot citu funkciongjosu ierici) un ka restes
kontaktdaksa ir pilniba ievietota kontaktligzda.
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2. Crils ieslédzas, bet nonemamie paneli nesasilst. lesp&jamie iemesli:ierice nav
iestatita darba rezima. Risinajums: parbaudiet, vai displeja ir iestatits darba
laiks un temperatira un vai ir nospiesta poga «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas»).

Displeja redzamie ierices kladu kodi

termostata kontakta bojajums;

a termostata issavienojums;

e E3 - apakséja termostata kontakta parravums;

e E4 - apakséjais termostata issavienojums.

BRIDINAJUMS! Ja neviens no iespéjamajiem risinajumiem problému

neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Ladzu, neizjauciet un

nemeéginiet labot ierici pasi.

Sis simbols norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un akumulatoriem, ka art
tas elektriskajiem un elektroniskajiem piederurniem, jaievéro elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu (WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikurni. Noteikumi
paredz, ka is iekartas, beidzoties to kalposanas laikam, i jalikvidé atsevigki. Neizmetiet
ferici, tas baterijas un akumulatorus, ka ari elektriskos Un elektroniskos piederumus
kopa ar neikirotiem sadzives atkritumiem, jo tas Kaitetu videi. Lai atbrivotos no o
B ic.; iy, 5 ir janodod atpakal ta tirdzniecibasvai nodot vietgjo uz parstradi. Lai sanemtu
sikaku informacilu, sazinieties ar vietgjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu
ASBISC patur tiesibas mainit ferici un veikt izmainas un papildinajumus Saja dokumenta bez
ieprieksaja bridinajuma lietotajier. Razosanas daturnu sk. uz iepakojuma.
Garantijas laiks un kalposanas laiks ir 2 gadi no produkta mazumtirdzniecibas datuma. RaZotaja
informacija: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipra).
Razots Kina. Visas Seit mindtas precu zimes un tirdzniecibas nosaukumi ir to attiecigo ipasnieku
ipasums. Jaunaka informacila un detalizets ierices apraksts, ka ari pievienoganas instrukcijas,
sertifikat, informacija par uznémumiern, kas pienem kvalitates un garantijas prasibas, ir pieejama
lejupieladei vietné aeno.com/documents.
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AENO™ AEGO005 elektrinis grilis tinka jvairiemns mésos ir Zuvies
patiekalams ruosti.

Techniniai duomenys

Maitinimo jtampa: 220-240V (AC); daznis: 50-60 Hc; Maitinimas: ZOOOOW
Darbiné temperatira: 80-230 °C. Atidarymo kampas: iki 180°. Riebaly laséj
padeéklas: plastikinis. Nuimami skydai: dvipusiai. Kepimo rezimy skaicius: 9.
Maitinimo kabelis: 1 metras. Spalva: juoda. Darbo pavirsiaus dydis (il x pl):
320x220 mm. Svoris: 5,08 kg. Eksploatavimo salygos: 0..+40 °C temperatara,
santykiné drégmé < 95 % (be kondensacijos). Laikymo salygos: 0..60 °C
temperatlra, santykiné dregme < 60 % (be kondensacijos).

Tiekimo paketas

AENO™ AEGO0005 grotelés, nuimami skydeliai (6) ir (7), plastikinis laséjimo
padéklas (8), greito naudojimo vadovas.

Apribojimai ir jspéjimai

ISPEJIMAS! Nesilaikant naudojimo instrukcijy, gali bati padaryta zala
naudotojo sveikatai ar turtui.

Vaikai ir asmenys su fizine ar psichine negalia gali naudotis prietaisu tik
priziGrimi suaugusiyjy, kurie yra atsakingi uz jy sauguma. |renginys turi bati
naudojamas tik namy salygomis ir laikantis Siame dokumente arba iSsamiame
naudotojo vadove, kurj galima rasti adresu aeno.com/documents, pateikty
nurodymy. Pries prijungdami prietaisg prie elektros tinklo patikrinkite, ar
techniniuose dokumentuose nurodyta vardiné jtampa atitinka elektros lizdo
vardine jtampa. |renginj jungti ir atjungti galima tik sausomis rankomis.
Nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus skysCius. Pastatykite prietaisg ant
horizontalaus pavirsiaus, kad nekilty pavojus jam apvirsti. Eksploatuojant

Jel turite Klausimy ar sunkumy naudddamiesi AENO Tprietaisu, prasome |

| krelptls; palaikymo tarnybg el. pastu support@aeno.com arba internetiniu |
pOka|qu adresu aeno.com/service-and- -warranty. Specialistai padés Jums
|sspr¢st| problema, ir Jums nereikés gaisti laiko ir pastangy parduotuves
apsilankymui.
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prietaiso korpusas labai jkaista. Nelieskite prietaiso, kol jis visiskai neatvéso,
arba naudokite apsaugines pirstines ar pirstines. Atidarydami jrenginio dangtj,
laikykite rankeng (1). Neskite jrenginj laikydami tik uz pagrindo. Dél didelio
maisto kiekio, kurj reikia sudéti j prietaisa, sunku uzdaryti dangtj. Nespauskite
dangtelio stipriai, nes tai gali sugadinti jrenginj. Paruostg maista nuo kaitlentés
isSimkite tik karsciui atsparia mentele. Nenaudokite Sakuciy, peiliy ar kity astriy
jrankiy, kad nepazeistuméte nelimpancios nuimamy ploksc¢iy dangos.
Nepalikite veikiancio jrenginio be prieZitros. Po naudojimo arba pries valydami
prietaisy visada iStraukite kiStukg i$ elektros tinklo. Kad iSvengtuméte
nudegimy, neisimkite laséjimo padéklo (8) su turiniu, kol prietaisas visiskai
neatvéso. Neremontuokite prietaiso patys, kreipkités j jgaliotajj techninés
prieziUros centrg. Nedarykite jokiy prietaiso ar jo sudedamuyjy daliy pakeitimy.
Pasiruosimas darbui

ISpakuokite prietaisg, iSimkite riebaly laséjimo padéklg (8). Nuimkite
skydelius (6) ir (7) paspausdami atitinkamus (virsutinj arba apatinj) atleidimo
mygtukus (4).

Nuplaukite plokstes ir déklg neutraliu plovikliu, sausai nusluostykite ir vel
uzdekite. Sumontuokite plokstes taip, kad riebaly latakas (10) baty nukreiptas
atgal: riebalai turi teketi j laseling. Pastatykite prietaisg ant karsciui atsparaus
pagrindo ir gerai védinamoje vietoje, bent 30 cm atstumu nuo kity daikty.
PASTABA. Nuimami skydai yra keic¢iami ir dvipusiai: vienoje puséje yra
briaunuotas pavirsius, o kitoje - lygus. Galite kepti i$ abiejy pusiy. Naudodami
pirma kartg, iSorinj isimamy ploksciy stalvirsj patepkite plonu kepimo aliejaus
sluoksniu. Jei véliau gaminsite maistg kitoje plokstés puséje, pirma karta
naudodami jg taip pat patepkite aliejumi. Taip uztikrinsite, kad neprideganti
danga veikty geriausiai.

Operacija

Uzdarykite groteles ir prijunkite jas prie elektros tinklo. IS karto po to pasigirsta
garsinis signalas. Visi valdymo skydelio (3) indikatoriai uzsidega ir uzgesta
(zr. ¢ pav.). Skydelio skaitmeniniame ekrane matysite «OFF» («ISjungta). Tai
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reiskia, kad jrenginys veikia miego rezimu ir nedyla.
PASTABA. Pirma karta jjungus prietaisa, jis turi bati Sildomas be maisto 10 min.
Nedidelis lengvy dimy ar kvapo kiekis laikomas normaliu ir nekenksmingu.
I13ankstinis jrenginio pasildymas. Nedékite maisto produkty | kepsnine
jkaitimo metu. Mygtukais pasirinkite viena i§ trijy rezimy: «Defrost»
(«Atsildymas»), «Lower Crill» («Apatinis grilis»), «DIY» («Rankinis rezimas»). Arba
paspauskite mygtuka «Menu» («Meniu) ir pasirinkite automatinius rezimus
«Beef» (Jautiena»), «Fish» («Zuvis»), «Chicken» («Vistiena»), «<Sausage» («Desran),
«Hamburger» (<Hamburgeris»), «Bacon» («Soniné»). Valdiklio ekrane mirksi
mygtuko indikatorius arba pasirinkto rezimo pavadinimas.
Paspauskite mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Sviesos
diodas &vieCia mélynai, o pasirinktas rezimas S$vieCia. Ekrane rodoma
temperatara ir kaitinimo trukme.
PASTABA. Kai prietaisas veikia bet kuriuo i§ rezimy, laiko ir temperattros
reikSmes galima keisti spaudziant atitinkamus mygtukus &) («Aukstyn») ir
(«Zemyn») (Zr. ¢ pav.).
PASTABA. Jei pasirinkus gaminimo rezima nepaspaudziamas mygtukas
«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»), po 15sekundziy prietaisas
persijungia | miego rezima. Ekrane rodomas uzrasas «OFF» («ISjungta).
Norédami testi gaminimo procesg, dar karta pasirinkite rezima ir paspauskite
mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»).
ISankstinis kaitinimas trunka tol, kol grilio plokstés pasiekia anksc¢iau pasirinkto
rezimo temperatlra (zr. lentele). Baigus kaitinima, 5 kartus pasigirsta garsinis
signalas. LED indikatorius pakeis spalva j Zalia. Ekrane mirksés gaminimo laikas.
Irenginys persijungs | budéjimo rezima ir palaikys pasiekta skydelio
temperatUra. Tada pradékite gaminti maista.
Lentelé - Maisto gaminimo rezimai

Rezimas Temperatara | Sildymo trukmé | Numatytuosius

(5 °C/pak) (30 sek. / Zing) nustatymus
«Defrosts 80-120 °C nuo1-60 min. |80 °C,15 min.
(«Atsildymas»)
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Rezimas Temperatara | Sildymo trukmé | Numatytuosius
(5 °C/pak) (30 sek. / zing) nustatymus

ower — Grill> | gy pa00c 30 sek.—60 min. | 200 °C,10 min.

(«Apatinis grilis»)

DIv> {«Rankinis | g, y300¢ 30 sek.— 60 min. [ 230 °C, 5 min.

rezimas»)

«Beef» (Jautiena») | 200-230 °C 3 min- 8 min. 230 °C,5 min

«Fish» («Zuvys») 200-230 °C 3 min- 8 min. 210 °C, 5 min.

«Chicken» 160-200 °C 3min-12min.  |180°C5 min.

(«Vistiena»)

«Sausage» («Desra») [160-200 °C 3 min-10 min. 160 °C,5 min

«Hamburgers 150-200 °C 5min-15min. | 150°C, 8 min.

(«Hamburgeris»)

«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min-10 min. 180 °C, 5 min.

Produkto paruosimas. Po 30 minuciy jkaitinimo reikia pradéti gaminti maista,
kitaip prietaisas nebepalaikys skydeliuose pasiektos temperatdros ir pereis j
miego rezima. Atidarykite kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos.
Pica ar zuvj galite kepti atviroje kepsninéje (zr. d pav.), kad nesugadintuméte
jos formos, o kepsnj ar desrg - uzdaroje kepsninéje. Paspauskite mygtuka
«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Rezultaty Svieslentéje prasidés
atgalinis skai¢iavimas.

Pasibaigus atgaliniam skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane
rodomas uzrasas «DONE» («Atlikta»). LED indikatorius pasikeis | raudona.
Kepimas baigtas ir prietaisas nustoja Sildyti.

Produkto atitirpinimas. Paspauskite i eilés mygtukus «Defrost»
(«Atsildymas») ir «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige jkaitinti,
atidarykite kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos. Dar kartg
paspauskite «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus
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atgaliniam skai¢iavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys
uzrasas: «<DONE» («Atlikta»). Teskite kepima pasirinkdami reikiama kepimo
rezima (zr.lentele).

Rankinis veikimo reZimas. Paspauskite mygtuka «DIY» («Rankinis rezimas»),
pasirinkite norimg gaminimo temperattrg ir laika, tada paspauskite

«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige |Kkaitinti, atidarykite
kepsning ir sudékite maistg ant apatinés lentynos. Dar kartg paspauskite

«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus atgaliniam

skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys uzrasas:

«DONE>» («Atliktav).

Jei prietaiso nebeketinate naudoti, igjunkite jj mygtuku «Start/Cancel»
(«Paleidimas/Sustabdymas) ir istraukite kistuka i$ elektros lizdo.

Spalvinis grilio rezimy Zyméjimas

meélyna spalva - prietaisas veikia jkaitinimo rezimu;

« Zalia - baigtas darbas «|kaitinimo» rezimu;

geltona - prietaisas veikia gaminimo rezimu;

raudona — gaminimo rezimas baigtas.

Prieziara ir valymas

Palaukite, kol prietaisas atvés, tada atsargiai iSimkite riebaly laséjimo
padékla (8) ir iSimkite jo turinj. Nuimkite nuimamas plokstes. Pries
montuodami keptuve ir nuimamus skydelius nuplaukite juos neutraliu
plovikliu ir kruopsciai isdziovinkite. Procedira pakartokite po kiekvieno kepimo

seanso. Padeékliukg ir nuimamus skydelius galima plauti indaplovéje.
Nenaudokite metaliniy Sepeciy ar abrazyviniy valikliy. Prietaiso korpusg

valykite dréegnu skuduréliu su trupuciu ploviklio. Tada nuvalykite pavirsiy sausa

Sluoste.

Galimy gedimy 3alinimas

. Grilis nejsijungia. Galimos priezastys: lizdas sugedes arba kistukas ne iki galo
ikistas j lizda. Priemoneé: jsitikinkite, kad yra maitinimas (pvz, jjunge kita
veikiantj prietaisg) ir kad groteliy kistukas iki galo jkistas j kistukinj lizda.

. Grilis jsijungia, bet isSimami skydeliai nejkaista. Galimos priezastys: jrenginys

N
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nenustatytas j darbo rezima. Sprendimas: patikrinkite, ar ekrane nustatytas
darbo laikas ir temperatlra ir ar paspaustas mygtukas «Start/Cancel»
(«Paleidimas/Sustabdymas»).

Ekrane rodomi jrenginio klaidy kodai

e E1-virsutinio termostato kontakto gedimas;

e E2 - virsutinis termostato trumpasis jungimas;

e E3 - apatinio termostato kontakto gedimas;

e E4 - apatinio termostato trumpasis jungimas.

ISPEJIMAS! Jei né vienas i5 galimy sprendimy problemos neidsprendzia,

kreipkités j tiekéja arba techninés priezitros centra. Neardykite ir nebandykite

patys taisyti jrenginio.

Sis simbolis nurodo, kad salindami prietaisa, jo baterijas ir akumuliatorius bei elektrinius
ir elektroninius priedus privalote laikytis Elektros ir elektronins irangos atlieky (WEEE)
ir Baterijy ir akumuliatoriy atliekitaisyKliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus §ios jrangos
naudojimo laikui ji turi bati utilizuojama atskirai. Negalima iémesti su prietaisu, jo
baterijas i akumuliatorius, o taip pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai kartu'su
nerGgiuctomis komunalinémis atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai, Norint
I ooyt sios jrangos, 3 reikia graZinti | pardavimo vieta arba atiduoti | vietinj
perdirbimo centra. Noredami gauti daugiau  informacijos, turéty kreiptis | vietos Klienty
aptarnavimo atliek salinimo.
ASBISC pasilieka teise modifikuoti jrenginj ir daryti Sio dokumento jrenginys bei pakeitimus i
anksto nepranesusi naudotojams. Pagaminimo datg 2r. ant pakuotés,
Garantijos laikotarpis if eksploatavimo trukmé yra 2 metai nuo gaminio mazmeninio pardavimo
datos. Gamintojo informacija: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kipras). Pagaminta Kinijoje. Visi ¢ia paminéti prekiy zenkiai it prekiy zenklai yra atitinkamu
savininky nuosavybe.
Aktualia informacila ir isamius jrenginio aprasyma, o taip pat prijungimo instrukcia, sertifikatus,
informacila apie bendroves, kurios priima pretenzijas dél kokybes ir garantijos, galima atsisiusti
adresu aeno.com/documents.
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De AENO™ AEGO0005 contactgrill is geschikt voor het bereiden van
diverse vlees- en visgerechten.

Technische specificaties

Voedingsspanning: 220-240 V (AC); frequentie: 50-60 Hz. Vermogen: 2000,0 W.
Bedrijfstemperatuur: 80-230 °C. Openingshoek: tot 180°. Vetopvangbak:
plastic. Uitneembare platen: tweezijdig. Aantal kookmodi: 9. Netsnoer: 1 m.
Kleur: zwart. Afmetingen van het werk oppervlak (LxB): 320x220 mm. Gewicht:
5,08 kg. Bedrijfsomstandigheden: temperatuur O...+40 °C, relatieve vochtigheid
<95 % (zonder condensatie). Opslagcondities: temperatuur 0..+60 °C, relatieve
vochtigheid < 60 % (zonder condensatie).

Verpakkingsinhoud

De AENO™ AEGO0005 contactgrill, uitneembare platen (6) en (7), plastic
vetopvangbak (8), korte gebruikershandleiding.

Beperkingen en waarschuwingen

WAARSCHUWING! Het niet naleven van de gebruiksregels kan schade
toebrengen aan de gezondheid of eigendommen van de gebruiker.

Kinderen en personen met een lichamelijke of geestelijke handicap mogen het
apparaat alleen gebruiken onder toezicht van volwassenen die
verantwoordelijk zijn voor hun veiligheid. Het apparaat mag alleen worden
gebruikt in een huishoudelijke omstandigheden worden gebruikt en in
overeenstemming met de instructies in dit document of in de volledige
gebruikershandleiding, beschikbaar op aeno.com/documents. Voordat u het
apparaat op het lichtnet aansluit, moet u controleren of de in de technische
documentatie vermelde nominale spanning overeenkomt met die van het
stopcontact. Gebruik alleen droge handen om het apparaat aan en afte sluiten.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen. Plaats het
I Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van uw AENO- 1
I apparaat, neem dan contact op met het ondersteuningsteam via e-mail op !
| support@aeno.com of online chat op aeno.com/service-and-warranty. !
! Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen tijd en moeite '
! _hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel.
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apparaat op een horizontale opperviak op een zodanige manier dat de
mogelijkheid om te kanten volledig wordt uitgesloten. De behuizing van het
apparaat wordt tijdens het gebruik zeer heet. Raak het apparaat niet aan
voordat het volledig is afgekoeld of gebruik beschermende vuisthandschoen
of handschoenen. Houd de handgreep (1) vast bij het openen van het deksel
van het apparaat. Draag het apparaat door het alleen aan de basis vast te
houden. De grote hoeveelheid voedsel die in het apparaat moet worden
geplaatst maakt het moeilijk om het deksel te sluiten. Druk niet te hard op het
deksel, want dat kan het apparaat beschadigen. Verwijder gekookt voedsel
alleen van de plaat met een hittebestendige spatel. Gebruik geen vorken,
messen of ander scherpe keukenaccessoires om de antiaanbaklaag van de
uitneembare platen niet te beschadigen. Laat het draaiende apparaat niet
onbeheerd achter. Haal de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik of
voordat u het apparaat reinigt. Verwijder de vetopvangbak (8) met de inhoud
pas nadat het apparaat volledig is afgekoeld, om brandwonden te voorkomen.
Het is verboden om het apparaat zelf te repareren, neem contact op met een
geautoriseerd servicecentrum. Het is verboden om wijzigingen aan te brengen
in het ontwerp van het apparaat en de componenten.

Voorbereiding op het werk

Pak het apparaat uit, verwijder de vetopvangbak (8). Verwijder de platen (6)
en (7) door  op de respectievelijke (bovenste  of  onderste)
ontgrendelingsknoppen (4) te drukken.

Was de platen en de vetopvangbak met een neutraal reinigingsmiddel, veeg
ze droog en monteer ze opnieuw. Installeer de platen zo dat de vetgoot (10)
naar achteren is gericht: het vet moet in de vetopvangbak stromen. Plaats het
apparaat op een hittebestendige ondergrond en in een goed geventileerde
ruimte op ten minste 30 cm afstand van andere voorwerpen.

OPMERKING. De uitneembare platen zijn verwisselbaar en tweezijdig: de ene
zijde heeft een geribbeld oppervlak en de andere is vlak. Je kunt aan beide
kanten koken. Smeer bij het eerste gebruik het buitenste werkblad van de
uitneembare platen in met een dun laagje bakolie. Als u later aan de andere
kant van de platen gaat koken, breng dan bij het eerste gebruik ook een laagje
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olie aan. Dit zorgt ervoor dat de antiaanbaklaag het beste werkt.
Exploitatie
Sluit de grill en sluit het aan. Onmiddellijk daarna klinkt een geluidssignaal. Alle
indicatoren op het bedieningspaneel (3) lichten op en gaan uit (zie afbeelding ¢).
U ziet 'OFF' ('Uit') op de digitale display van het paneel. Dit betekent dat het
apparaat in de slaapstand staat en niet opwarmt.
OPMERKING. De eerste keer dat het apparaat wordt aangezet, moet het
gedurende 10 minuten zonder voedsel worden verwarmd. De aanwezigheid
van een kleine hoeveelheid lichte rook of geur wordt als normaal en
ongevaarlijk beschouwd.
Voorverwarmen van het apparaat. Leg geen voedsel in de grill tijdens het
voorverwarmen. Kies met de knoppen een van de drie modi: 'Defrost'
(‘Ontdooien’), 'Lower Crill' (‘(Bodemplaat'), 'DIY' (Handmatige modus'). U kunt
ook op de knop 'Menu' drukken om de automatische modi 'Beef' ((Rundvlees'),
'Fish' ('Vis'), 'Chicken' ('Kip'), 'Knakworst' (‘Worst'), 'Hamburger', 'Bacon' ('Spek')
te kiezen. De knopindicator of de naam van de geselecteerde modus knippert
op het scherm van het bedieningspaneel.
Druk op de knop 'Start/Cancel' ('Start/Stop). De LED-indicator brandt blauw en
de geselecteerde modus licht op. Het display toont de temperatuur en de
verwarmingstijd.
OPMERKING. Tijdens het gebruik van het apparaat in een van de modi kunt u
de waarden van tijd en temperatuur wijzigen door op de bijbehorende knoppen
('Omhoog') enY (Omlaag) te drukken (zie afbeelding c).
OPMERKING. Als de knop 'Start/Cancel' (‘Start/Stop') niet wordt ingedrukt
nadat een kookstand is gekozen, schakelt het apparaat na 15 seconden over op
de slaapstand. 'OFF' (‘'Uit') verschijnt op het display. Om het kookproces voort
te zetten, kiest u de modus opnieuw en tikt u op de knop 'Start/Cancel'
(‘'Start/Stop)).
Het voorverwarmen gaat door totdat de grillplaten de temperatuur van de
eerder gekozen stand hebben bereikt (zie tabel). Als het voorverwarmen klaar
is, klinkt er 5 keer een geluidssignaal. De LED-indicator verandert van kleur
naar groen. De kooktijd knippert op het display. Het apparaat gaat in stand-by
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modus en handhaaft de bereikte temperatuur van platen. Ga dan verder met

het koken.
Tabel - Kookstanden

Modus Temperatuur | Opwarmtijd (30 | Standaardinstel
(5 °C/stap) s/stap) lingen

(',:’Oeljrt‘(’fgoien,) 80-120 °C 1 min - 60 min 80 °C, 15 min

Lower . ©M 80-220°c 30 5-60 min 200 °C,10 min

(‘Bodemplaat)

‘DIY

('Handmatige 80-230°C 30s-60 min 230 °C,5 min

modus')

'Beef' (Rundvlees') 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min

'Fish' ('Vis') 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min

'Chicken' ('Kip') 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min

sausage’ 160-200°C  |3min-10min  |160°C, 5 min

('Knakworst')

'Hamburger' 150-200 °C 5 min-15 min 150 °C, 8 min

'Bacon' ('Spek') 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Bereiding van het voedsel. Zodra het voorverwarmen 30 minuten heeft
geduurd, moet het koken worden gestart, anders houdt het apparaat de op de
platen bereikte temperatuur niet meer aan en gaat het in de slaapstand. Open
de grill en plaats het voedsel op de bodemplaat. U kunt in de open grill (zie
afbeelding d) koken als het pizza of vis is, om de vorm niet te bederven, of in de
gesloten grill als het biefstuk of knakworsten is. Druk op de knop 'Start/Cancel'
(‘'Start/Stop'). Het aftellen begint op het scorebord.

Wanneer het aftellen is voltooid, klinkt er 5 keer een geluidssignaal. 'DONE'
('Klaar') verschijnt op het display. De LED-indicator verandert in rood. Het koken
is klaar en het apparaat stopt met verwarmen.

Het product ontdooien. Druk achtereenvolgens op de knoppen 'Defrost'
(‘Ontdooien’) en 'Start/Cancel' ('Start/Stop'). Open na het voorverwarmen de
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grill en plaats het voedsel op de bodemplaat. Druk nogmaals op de knop

‘Start/Cancel' ('Start/Stop'). Aan het einde van het aftellen klinkt 5 keer een

geluidssignaal. 'DONE' ('Klaar') verschijnt op het display. Ga door met koken

door de gewenste kookstand te kiezen (zie tabel).

Handmatige modus. Druk op de knop 'DIY' (‘(Handmatige modus'), kies de

gewenste kooktemperatuur en tijd en druk vervolgens op 'Start/Cancel'

(‘'Start/Stop'). Open na het voorverwarmen de grill en plaats het voedsel op de

bodemplaat. Druk nogmaals op de knop 'Start/Cancel' (‘Start/Stop'). Aan het

einde van het aftellen klinkt 5 keer een geluidssignaal. 'DONE' (Klaar')

verschijnt op het display.

Als u het apparaat niet meer wilt gebruiken, schakelt u het uit met de knop

‘Start/Cancel' (‘Start/Stop') en trekt u de stekker uit het stopcontact.

Kleuraanduiding van grillmodi

e blauw - het apparaat werkt in de modus 'Voorverwarmen’;

e groen - het werk in de modus 'Voorverwarmen' is voltooid;

e geel - het apparaat werkt in de modus 'Productvoorbereiding’;

e rood - het werk in de modus 'Productvoorbereiding' is voltooid.

Onderhoud en reiniging

Wacht tot het apparaat is afgekoeld, verwijder dan voorzichtig de

vetopvangbak (8) en verwijder de inhoud ervan. Verwijder de uitneembare

platen. Was de vetopvangbak en de verwijderbare platen met een neutraal

reinigingsmiddel en droog ze grondig af voordat u ze weer aanbrengt. Herhaal

de procedure na elke kookbeurt. De vetopvangbak en de uitneembare platen

kunnen in de afwasmachine worden gewassen. Gebruik geen metalen borstels

of schuurmiddelen. Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige

doek en een beetje afwasmiddel. Veeg het oppervlak vervolgens af met een

droge doek.

Oplossen van mogelijke storingen

1. De grill gaat niet aan. Mogelijke oorzaken: het stopcontact is defect of de
stekker is niet volledig in het stopcontact gestoken. Oplossing: controleer of
er stroom op het stopcontact staat (bijv. door een ander functionerend
apparaat aan te sluiten) en of de stekker van de grill volledig in het
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stopcontact past.

2. De grill gaat aan, maar de uitneembare platen worden niet warm. Mogelijke
redenen: het apparaat is niet ingesteld op de bedrijffsmodus. Oplossing:
controleer of de bedrijfstijd en de temperatuur in het display zijn ingesteld
en of de knop 'Start/Cancel' ('Start/Stop') is ingedrukt.

Foutcodes van het apparaat op het display

e E1- bovenste thermostaat contactbreuk;

e E2 - bovenste thermostaat kortsluiting;

e E3 -onderste thermostaat contactbreuk;

e E4 -onderste thermostaat kortsluiting.

WAARSCHUWING! Als geen van de mogelijke oplossingen het probleem

oplost, neemt dan contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het

apparaat niet uit elkaar en probeer het niet zelf te repareren.

Dit symbool geven aan dat u zich bij het utilisatie van het apparaat, de batterijen en
accu's en de elektrische en elektronische accessoires ervan moet houden aan de
regels betreffende afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en
afgedankte batterijen en accu's. Volgens de regels is deze apparatuur aan het einde
van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan om het apparaat, de
batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische accessoires samen

[ ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit schadelijk is voor het
milieu. Om deze apparaat af te voeren, moet deze worden ingeleverd bij een

verkooppunt of worden afgeleverd bij een plaatselijk recyclingcentrum. Neem contact op met uw

plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor meer informatie.

ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit

document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers. Zie verpakking

voor productiedatum.

De garantieperiode en levensduur bedraagt 2 jaar vanaf de datum van aankoop van het product.

Fabrikant: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Gemaakt in

China. Alle vermelde handelsmerken en merknamen zijn eigendom van hun respectieve

eigenaars.

Actuele informatie en een gedetailleerde beschrijving van het apparaat, evenals

verbindingsinstructies, certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en

garanties, kunnen worden gedownload op aeno.com/documents
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Grill elektryczny AENO™ AEGO0O5 jest przeznaczony do przyrzadzania
réznych potraw miesnych i rybnych.

Dane techniczne

Napiecie zasilania: 220-240 V (AC); czestotliwos¢: 50-60 Hz; Moc: 2000,0 W.
Temperatura pracy: 80-230 °C. Kat otwarcia: do 180°. Taca ociekowa na ttuszcz:
plastik. Zdejmowane ptyty: dwustronne. Liczba trybdw gotowania: 9. Przewod
zasilajacy: 1m. Kolor: czarny. Rozmiar powierzchni roboczej (dt x sz):
320x220 mm. Waga: 508 kg. Warunki pracy: temperatura 0..+40 °C,
wilgotnosé wzgledna < 95 % (bez kondensacji). Warunki przechowywania:
temperatura 0..+60 °C, wilgotnos¢ wzgledna < 60 % (bez kondensacji).
Komplektnosé

Grill AENO™ AEGO0005, zdejmowane ptyty (6) i (7), plastikowa taca ociekowa na
ttuszcz (8), krotka instrukcja obstugi.

Ograniczenia i ostrzezenia

OSTRZEZENIE! Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowad
szkody dla zdrowia lub mienia uzytkownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne fizycznie lub umystowo moga korzystaé¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem oséb dorostych, ktére sa odpowiedzialne
za ich bezpieczenstwo. Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie w
warunkach domowych i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszym
dokumencie lub w petnej instrukcji obstugi, dostepnej na stronie
aeno.com/documents. Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej
nalezy sprawdzié¢, czy napiecie znamionowe podane w dokumentacji
technicznej odpowiada napieciu w gniazdku elektrycznym. Podtaczanie i
odtaczanie urzadzenia nalezy wykonywaé wytacznie suchymi rakami. Nie
nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Ustaw urzadzenie na
1 W przypadku jakichkolwiek pytan lub trudnosci w korzystaniu z urzadzenia |
1 AENO nalezy skontaktowac sie z zespotem pomocy technicznej za |
I posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem support@aeno.com, |
I lub czatu online pod adresem aeno.com/service-and-warranty. Specjalisci |
I pomoga Cii nie bedziesz musiat traci¢ czasu i wysitku na odwiedzanie sklepu. I
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poziomej powierzchni tak, aby nie byto ryzyka jego przewrdcenia. Podczas
pracy korpus urzadzenia bardzo sie nagrzewa. Nie dotykaj urzadzenia, dopoki
catkowicie nie ostygnie lub uzyj rekawic ochronnych. Podczas otwierania
pokryw urzgdzenia nalezy trzymac za uchwyt (1). Przenosi¢ urzadzenie
trzymajac je tylko za podstawe. Duza liczba prouktéw w grillu utrudnia
zamykanie pokrywy. Nie nalezy naciska¢ pokrywy mocno, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia. Ugotowane potrawy nalezy zdejmowac
z plyty grzewczej wytacznie za pomoca zaroodpornej topatki. Nie nalezy uzywac
widelcdw, nozy ani innych ostrych przyboréw, aby nie uszkodzi¢
nieprzywierajgcej powtoki zdejmowanych ptyt. Nie nalezy pozostawiac
pracujacego urzadzenia bez nadzoru. Zawsze odtaczaj wtyczke zasilania po
uzyciu lub przed czyszczeniem urzadzenia. Aby zapobiec poparzeniom, nie
wyjmuj tacki ociekowej (8) z zawartoscig, dopdki urzadzenie nie ostygnie
catkowicie. Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, skontaktuj si¢ z
autoryzowanym centrum serwisowym. Nie dokonuj zadnych modyfikacji
urzadzenia ani jego komponentéw.

Przygotowanie do pracy

Rozpakuj urzadzenie, wyjmij tace na ttuszcz (8). Zdejmij plyty (6) i(7),
naciskajgc odpowiednie (gérne lub dolne) przyciski zwalniajace (4).

Umyj ptyty i tace neutralnym detergentem, wytrzyj do sucha i ponownie
zamontuj. Zamontuj piyty tak, aby rynienka ttuszczowa (10) byta skierowana do
tytu: ttuszcz powinien sptynaé na nig do tacy. Umies¢ urzadzenie na
zaroodpornej podstawie i w dobrze wentylowanym miejscu, w odlegtosci co
najmniej 30 cm od innych przedmiotow.

UWAGA. Zdejmowane plyty s3 wymienne i dwustronne: jedna strona ma
powierzchnie zebrowang, a druga jest ptaska. Mozna gotowac na obu stronach.
Przy pierwszym uzyciu nalezy posmarowac zewnetrzny blat wyjmowanych ptyt
cienka warstwg oleju spozywczego. Jesli pézniej bedziesz gotowac na drugiej
stronie ptyt, przy pierwszym uzyciu posmaruj ja rowniez olejem. Dzieki temu
powtoka nieprzywierajgca bedzie dziata¢ najlepiej.

Eksploatacja
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Zamknij grill i podtgcz go do gniazdka. Natychmiast po tym rozlega sie sygnat
dzwigkowy. Wszystkie wskazniki na panelu sterowania (3) zaswieci sig i gasna
(patrz rysunek €). Na wyswietlaczu numerycznym centrali pojawi sie
komunikat ,OFF" (,Wytgczone"). Oznacza to, ze urzadzenie znajduje sie w trybie
uspienia i nie nagrzewa sie.
UWAGA. Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenie musi by¢ podgrzewane bez
potraw przez 10 minut. Obecnos¢ niewielkiej ilosci lekkiego dymu lub zapachu
Jjest uwazana za normalng i nieszkodliwa.
Wstepne nagrzewanie urzadzenia. Nie wktadac¢ potraw do grilla podczas fazy
wstepnego nagrzewania. Za pomoca przyciskéw wybierz jeden z trzech
trybow: ,Defrost” (,Odszranianie”), ,Lower Grill" (,Dolna ptyta”), ,DIY" (,Tryb
reczny”). Alternatywnie, nacisngé¢ przycisk ,Menu”, aby wybra¢ tryby
automatyczne ,Beef” (,Wotowina"), ,Fish” (,Ryba”), ,Chicken” (,Kurczak”),
,Sausage” (,Kietbasa”), ,Hamburger», ,Bacon” (,Bekon”). Wskaznik przycisku
lub nazwa wybranego trybu bedzie miga¢ na wyséwietlaczu panelu sterowania.
Nacisnij przycisk ,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczy¢"). Dioda LED S$wieci na
niebiesko i podswietlony jest wybrany tryb. Na wyswietlaczu pojawia sie
temperatura i czas ogrzewania.
UWAGA. Gdy urzadzenie znajduje sie w dowolnym trybie, wartosci czasu i
temperatury mozna zmienia¢ naciskajac odpowiednie przyciski ) (,W gore”) i
(,W dot") (patrz rysunek c).
UWAGA. Jesli po wybraniu trybu gotowania nie zostanie nacisniety przycisk
,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczyc"), urzadzenie po15 sekundach przejdzie w tryb
uspienia. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF" (,Wytaczone”). Aby
kontynuowac proces prygotowania, nalezy ponownie wybrac tryb i nacisngc¢
przycisk ,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczy<c").
Wstepne nagrzewanie trwa do momentu, gdy piyty grilla osiggng temperature
odpowiadajgca poprzednio wybranemu trybowi (patrz tabela). Po zakoriczeniu
podgrzewania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Wskaznik LED zmieni
kolor na zielony. Czas gotowania bedzie migat na wyswietlaczu. Urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania, utrzymujac osiagnieta temperature panelu.
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Nastepnie przystapi¢ do gotowania.
Tabela - Tryby gotowania

Tryb Temperatura | Czas nagrzewania | Ustawienia
(5 °C/krok.) (30 s./krok.) domysine

«Defrost” 80-120 °C 1 min. - 60 min. 80 °C, 15 min.
(,Rozmrazanie”)

— 5
,,Low’&?r Grill" (,Dolna 80-220 °C 20 5.— 60 min. 200 °C,
ptyta”) 10 min.
2D ” 80-230°C 30 sek. - 60 min. 230 °C, 5 min.
(,Tryb reczny”)
,Beef” (,Wotowina”) | 200-230 °C 3 min.—8 min. 230 °C,5 min.
«Fish" (,Ryba") 200-230 °C 3 min. -8 min. 210 °C, 5 min.
nChicken” 160-200 °C 3 min.—12 min. 180 °C 5 min.
(,Kurczak”)
sSausage’ 160-200 °C 3 min.-10 min. 160 °C, 5 min.
(,Kietbasa”)
,Hamburger” 150-200 °C 5 min.-15 min. 150 °C, 8 min.
.Bacon” (,Bekon”) 160-200 °C 3 min. =10 min. 180 °C, 5 min.

Przygotowanie potraw. Po 30 minutach podgrzewania nalezy rozpoczac
gotowanie, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie utrzymywac
temperatury osiagnietej na ptytach i przejdzie w tryb uspienia. Otworz grill i
umies¢ potrawy na dolnej poétce. Mozna gotowaé w otwartym grillu (patrz
rysunek d), jesli jest to pizza lub ryba, aby nie zepsuc ich ksztattu, lub w
zamknietym grillu, jesli jest to stek lub kietbasa. Nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczyc"). Na wyswietlaczu rozpocznie sig odliczanie czasu.

Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu pojawia sie napis ,DONE” (,Gotowe”). Wskaznik LED zmieni kolor
na czerwony. Gotowanie jest zakonczone i urzadzenie przestaje grzac.
Rozmrazanie produktow. Nacisnij kolejno przyciski ,Defrost” (,Rozmrazanie”)
i ,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczy¢”). Po zakonczeniu podgrzewania, otwérz grill
i umies¢ potrawe na dolnej potce. Ponownie naciénij przycisk ,Start/Cancel”
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(,Zaczaé/Konczyc"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat

akustyczny. Na wyswietlaczu pojawi sie napis: ,DONE" (,Gotowe”).

Kontynuowac gotowanie, wybierajac zadany tryb gotowania (patrz tabela).

Tryb pracy recznej. Nacisna¢ przycisk ,DIY" (,Tryb reczny”), wybra¢ zadana

temperature i czas gotowania, a nastepnie nacisna¢ przycisk ,Start/Cancel”

(,Zaczaé/Konczyc"). Po zakonczeniu podgrzewania, otwérz grill i umiesé

jedzenie na dolnej poétce. Ponownie nacisnij przycisk ,Start/Cancel”

(,Zaczaé/Konczye"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat

akustyczny. Na wyswietlaczu pojawi sie napis: ,DONE” (,Gotowe").

Jesli nie zamierzasz juz uzywac urzadzenia, wytacz je przyciskiem ,Start/Cancel”

(,Zaczaé/Konczyc") i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Kolorowe oznaczenia trybéw pracy grilla

e niebieski - urzadzenie jest w trybie ,Podgrzewanie”;

e zielony - zakonczona praca w trybie ,Podgrzewanie”;

e 70Mty — urzadzenie jest w trybie ,Przygotowanie”;

e czerwony - zakonczona praca w trybie ,Przygotowanie”.

Czyszczenie

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie, a nastepnie ostroznie wyjmij tacke ociekowa

na tluszcz (8) i usun jej zawarto$¢. Usun zdejmowane piyty. Umyj tace i

zdejmowane ptyty przy uzyciu neutralnego detergentu i dokfadnie wysuszy¢

przed ponownym zamontowaniem. Powtarzaé procedure po kazdym

gotowaniu. Tace i zdejmowane ptyty mozna myé w zmywarce. Nie nalezy

uzywac metalowych szczotek ani sciernych srodkéw czyszczacych. Wyczysé

korpus urzgdzenia za pomoca wilgotnej szmatki i niewielkiej ilosci detergentu.

Nastepnie wytrzyj powierzchnig suchg szmatka.

Rozwigzanie probleméw

1. Grill nie wiacza sie. Mozliwe przyczyny: gniazdo jest uszkodzone lub wtyczka
nie jest catkowicie wtozona do gniazda. Rozwigzanie: Upewnic sie, ze jest
zasilanie (np. przez podtaczenie innego dziatajgcego urzadzenia) i ze wtyczka
grilla jest catkowicie wtozona do gniazdka.

2. Crill sie wigcza, ale zdejmowane plyty nie nagrzewajg sie. Mozliwe przyczyny:
urzadzenie nie zostato ustawione w trybie pracy. Rozwigzanie: sprawdzi¢, czy
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czas pracy i temperatura na wyswietlaczu sg ustawione i czy przycisk
,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczy¢”) jest weisniety.
Kody btedéw urzadzenia wyswietlane na wyswietlaczu
e E1- uszkodzenie styku gornego termostatu;
e E2 -zwarcie gérnego termostatu;
e E3 - uszkodzenie styku dolnego termostatu;
e E4 - zwarcie dolnego termostatu.
OSTRZEZENIE! Jesdli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Prosze nie
demontowac ani nie probowac naprawiac urzadzenia samodzielnie.

Ten symbol te oznaczaja, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego bateri | akumulatorow
oraz akcesoriow elektrycznych | elektronicznych nale?y przestrzegac przepisow
dotyczacych zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i
akumulatoréw. Zgodnie z przepisami to urzadzenie podiega selektywnej utylizacji po
Zakoficzeniu okresu Uzytkowania. Nie wolno wyrzucac urzadzenia, jego bateri i
akumulatorow oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych  razem  z
I . icsortowanymi odpadami komunalnymi, poniewaz moze to byé szkodliwe dla
Srodowiska. Aby Utylizowac urzadzenie, nalezy je zZwrécié do punktu sprzedazy 1Ub przekazac do
lokalnego centrum recyklingu. W celu Uzyskaria szczegélowych informacji nalezy skontaktowac
sie 7 lokalnymi stuzbami zajmujacymi sie Usuwaniem odpadow z gospodarstw domowych.
ASBISC 7astrzega sobie prawo do modylikadji Urzadzenia oraz wprowadzania zmian | Uzupeinier
W niniejszym dokumencie bez wczesniejszego powiadomienia uzytkownikéw. Data produkdi
Znajduje sie na opakowaniu.
Okres gwarancji | okres serwisowania wynosi 2 lata od daty sprzedazy detalicznej produktu.
Informacje o producencie: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Cypr). Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie znaki towarowe i handlowe wymienione w
niniejszym dokumencie sa whasnoscia ich odpowiednich whascicieli.
Aktualne informadje | szczegétowy opis Urzadzenia, a takze instrukcje podiaczenia, certyfikaty,
informacje o firmach akceptujacych roszczenia jakosciowe | gwarangje sa dostepne do pobrania
na stronie aeno.com/documents
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m Grelhador elétrico AENO™ AEGO0O05 é projetado para cozinhar varios
pratos de carne e peixe.

Dados técnicos

Tensdo de alimentacdo: 220-240V (CA); frequéncia: 50-60 Hz. Poténcia: 2000,0
W. Temperatura de funcionamento: 80-230 °C. Angulo de abertura: até 180°.
Bandeja de gotejamento de gordura: plastico. Painéis amoviveis: bilaterais.
NuUmero de modos de cozedura: 9. Cabo de alimentac&o elétrica: 1 m. Cor: preto.
Dimensoes de superficie Util (C x L): 320x220 mm. Peso: 5,08 kg. Condigbes de
funcionamento: temperatura 0..+40 °C, humidade relativa < 95 % (sem
condensagao). Condicbes de armazenamento: temperatura 0..+60 °C,
humidade relativa <60 % (sem condensacao).

Conteudo de embalagem

Grelhador AENO™ AEGO0005, painéis amoviveis (6) e (7), bandeja plastica de
gotejamento de gordura (8), guia de inicio rapido.

Restrigdes e avisos

ADVERTENCIA! O ndo cumprimento das instrugdes de funcionamento pode
causar danos a saude ou a propriedade do utilizador.

As criangas e pessoas com deficiéncias fisicas ou mentais s6 podem utilizar o
dispositivo sob a supervisdo de adultos que sejam responsaveis pela sua
seguranga. O dispositivo s6 deve funcionar num ambiente doméstico e de
acordo com as instrugdes contidas neste documento ou no manual completo
do utilizador, disponivel em aeno.com/documents. Antes de ligar o dispositivo
a rede, verificar se a tensdao nominal especificada na documentagao técnica
corresponde a da tomada elétrica. S6 devem ser utilizadas maos secas para
ligar e desligar o dispositivo. Ndo imerja o dispositivo em agua ou outros
liquidos. Coloque o dispositivo sobre uma superficie horizontal para que ndo
I Se tiver duvidas ou dificuldades na utilizagcdo do seu dispositivo AENO, I
I contacte a equipa de apoio por e-mail em support@aeno.com ou atraveés !
! do chat online em aeno.com/service-and-warranty. Os especialistas ajuda- !

! |o-0 a resolver o problema, para nio ter de perder tempo e esforco a visitar '
! _uma loja.
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haja o risco de tombar. O corpo do dispositivo fica muito quente durante o
funcionamento. N&o toque no dispositivo até que tenha arrefecido
completamente ou use luvas de protegao. Segure a pega (1) ao abrir a tampa
do dispositivo. Transporte o dispositivo segurando-a apenas pela base. A
grande quantidade de comida a ser colocada no dispositivo torna dificil fechar
a tampa. Nao pressione a tampa com forga, pois isso poderia danificar o
dispositivo. Retire apenas alimentos cozinhados da placa de cozedura com
uma espatula resistente ao calor. N&o utilize garfos, facas ou outros utensilios
afiados para evitar danificar o revestimento antiaderente dos painéis
amoviveis. Ndo deixe o dispositivo em funcionamento sem vigilancia. Desligue
sempre a ficha da tomada apés a utilizagéo, ou antes de limpar o dispositivo.
Para evitar queimaduras, ndo remova a bandeja de gotejamento (8) com o
conteldo até que o dispositivo tenha arrefecido completamente. Nao repare o
dispositivo por conta prépria, contacte um centro de servigo autorizado. Nao
faca quaisquer modificagdes ao dispositivo ou aos seus componentes.
Preparacgéo para operagao

Desembale o dispositivo, retire a bandeja de gotejamento de gordura (8).
Retire os painéis (6) e (7) premindo os respetivos botdes (superior ou inferior)
de fixagéo (4).

Lave os painéis e a bandeja com detergente neutro, seque e reequipe. Instale
os painéis de modo que a calha para gordura (10) fique virada para tras: a
gordura deve fluir para a bandeja de gotejamento. Coloque o dispositivo sobre
uma base resistente ao calor e numa area bem ventilada a pelo menos 30 cm
de distancia de outros objetos.

NOTA. Os painéis removiveis sao permutaveis e reversiveis: um lado tem uma
superficie nervurada e o outro é plano. Pode cozinhar de ambos os lados. Ao
utilizar pela primeira vez, lubrifique a bancada exterior dos painéis removiveis
com uma fina camada de dleo de cozinha. Se cozer no outro lado do
revestimento numa data posterior, aplique-lhe também uma camada de 6leo
quando o utilize pela primeira vez. Isto garantird que o revestimento
antiaderente funcione melhor.

aeno.com/documents 125



Operagdo

Feche o grelhador e ligue-o. Imediatamente a seguir, soa um sinal acustico.
Todos os indicadores no painel de controlo (3) acendem e apagam-se (ver figura
c). Verad "OFF" ("Apagado") no mostrador digital do painel. Isto significa que o
dispositivo esta em modo de sono e nao esta a aquecer.

NOTA. A primeira vez que o dispositivo € ligado, deve ser aquecido sem comida
durante 10 minutos. A presenga de uma pequena quantidade de fumo leve ou
odor é considerada normal e inofensiva.

Pré-aqueci 1to do dispositivo. Ndo coloque comida no grelhador durante
a fase de pré-aquecimento. Use os botdes para selecionar um dos trés modos:
"Defrost" ("Descongelamento"), "Lower Grill" ("Painel inferior"), "DIY" ("Modo
manual"). Em alternativa, prima o botdo "Menu" para selecionar os modos
automaticos "Beef' ("Carne bovina"), "Fish" ("Peixe"), "Chicken" ("Frango"),
"Sausage" ("Salsicha"), "Hamburger" ("Hambdurguer"), "Bacon". O indicador do
bot&o ou o nome do modo selecionado ird piscar no visor do painel de controlo.
Prima o bot&o "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). O LED acende a azul e o modo
selecionado acende. O visor mostra a temperatura e o tempo de aquecimento.
NOTA. Enquanto o dispositivo estiver em qualquer um dos modos, o tempo e a
temperatura podem ser alterados pressionando os botdes correspondentes
("Paracima") e © ("Para baixo") (ver figura ).

NOTA. Se o botdo "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") ndo for premido apés
selecionar um modo de cozedura, o dispositivo muda para o modo de repouso
apds 15 segundos. "OFF" ("Apagado") aparece no visor. Para continuar o
processo de cozedura, selecione novamente o modo e premir o botao
"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar").

O pré-aquecimento dura até os painéis do grelhador terem atingido a
temperatura do modo previamente selecionado (ver tabela). Quando o pré-
aquecimento termina, um sinal acustico soa 5 vezes. O indicador LED mudara
de cor para verde. O tempo de cozedura ird piscar no visor. O dispositivo entrara
em modo stand-by, mantendo a temperatura alcangada no painel. A seguir,
prossiga com a cozedura.
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Tabela - Modos de cozedura

Modo Temperatura | Tempo de Configuragées
(5 °C/etapa) aquecimento (30 | predefinidas
seg/etapa)

"Defrost"

("Descongelamento | 80-120 °C 1 min-60 min 80 °C, 15 min.
‘Lower Grill” (*Painel | g5 550 0c 30 seg-60 min. | 200 °C,10 min.
inferior")
"DIV" N ) N -
("Modo manual) 80-230°C 30 seg-60 min. 230 °C,5 min.
Beef = (Came | 00230°c |3 min-8min 230 °C,5 min
bovina")

"Fish" ("Peixe") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Frango") [ 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min
Sausage’ 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
("Salsicha")

Hamburger’ | 150-200 °C Smin-15min  [150°C, 8 MuH.
("Hamburguer")

"Bacon" 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Preparagdo do produto. Uma vez concluido o pré-aquecimento durante 30
minutos, a cozedura deve ser iniciada, caso contrario, o dispositivo deixara de
manter a temperatura atingida nos painéis e entrard em modo de sono. Abra
o grelhador e coloque os alimentos no painel inferior. Pode cozinhar no
grelhador aberto (ver figura d) se for pizza ou peixe para ndo estragar a sua
forma, ou no grelhador fechado se for bife ou salsicha. Prima o botdo
"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Uma contagem decrescente comecara no
painel de pontuacdo.

Quando a contagem decrescente esta completa, um sinal acustico soa 5 vezes.
"DONE" ("Feito") aparece no visor. O indicador LED mudara para vermelho. A
cozedura esta terminada e o dispositivo deixa de aquecer.
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Descongelar o produto. Pressione os botbes "Defrost" ("Descongelamento") e

"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") um apés o outro. Apds o pré-aguecimento

estar completo, abra o grelhador e coloque os alimentos no painel inferior.

Carregar novamente no bot&o "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). No final da

contagem decrescente, um sinal acustico soa 5 vezes. "DONE" ("Feito") aparece

no visor. Continue a cozinhar selecionando o modo de cozedura necessario (ver

tabela).

Modo de funcionamento manual. Prima o botdo "DIY" ("Modo manual"),

selecione a temperatura e o tempo de cozedura desejados, depois prima

"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Apés o pré-aquecimento estar completo,

abra o grelhador e coloque os alimentos no painel inferior. Carregar novamente

no boté&o "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). No final da contagem decrescente,

um sinal acustico soa 5 vezes. "DONE" ("Feito") aparece no visor.

Se j& nao pretender utilizar o dispositivo, desligue-o com o botédo

"Iniciar/Cancelar" e desligue-o da tomada elétrica.

Indicagéo de cores dos modos de grelhador

e azul - o dispositivo estd em modo "Pré-aquecimento";

« verde - a operagdo em modo "Pré-aquecimento" esta completa;

e amarelo - o dispositivo estd em modo de cozedura;

e vermelho - o funcionamento em modo de cozedura esta completo.

Cuidados e limpeza

Aguarde que o dispositivo arrefeca, depois remova cuidadosamente a bandeja

de gotejamento de gordura (8) e retire o seu conteudo. Retire os painéis

amoviveis. Lave a bandeja e os painéis removiveis com um detergente neutro

e seca-los bem antes de os voltar a montar. Repita o procedimento apds cada

sessdo de cozedura. A bandeja e os painéis removiveis podem ser lavados na

maquina de lavar louga. N&o utilizar escovas metalicas ou produtos de limpeza

abrasivos. Limpar o corpo do dispositivo com um pano himido e um pouco de

detergente. Depois limpe a superficie com um pano seco.

Resolucgdo de possiveis faltas

1. O grelhador ndo se liga. Causas possiveis: a tomada esta defeituosa ou a
ficha nao esta totalmente inserida na tomada. Solugao: certifique-se de que
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ha energia na tomada (por exemplo, ligando outro aparelho em
funcionamento) e que a ficha do grelhador encaixa completamente na
tomada.

O grelhador liga-se, mas os painéis amoviveis ndao aquecem. Razdes
possiveis: o dispositivo ndo foi definido no modo de funcionamento. Solugao:
verifique se o tempo de funcionamento e a temperatura no visor estao
definidos e se o bot&o "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") esta premido.
Codigos de erro do dispositivo apresentados no visor

e E1- quebra de contacto do termadstato superior;

e E2 - curto-circuito do termdstato superior;

e E3 - quebra de contacto por terméstato inferior;

e E4 - curto-circuito do terméstato inferior.

ADVERTENCIA! Se nenhuma das solucées possiveis resolver o problema,
contacte o seu fornecedor ou centro de servicos. Por favor, ndo desmonte ou
tente reparar o dispositivo por conta propria.

N

Este simbolo significa que deve seguir o Regulamento de Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (WEEE) e o Regulamento de Residuos de Pilhas e Baterias ao
eliminar o dispositivo, as suas baterias e acumuladores, e 0s seus acessorios elétricos
eletronicos. Os regulamentos exigem que este equipamento seja_descartado
separadamente no final da sua vida util. O dispositivo, as suas baterias, acumuladores o
05 seus acessorios elétricos e eletronicos ndo devem ser descartados como lixo
I .nicipal indiferenciado, pois isso prejudicard o meio ambiente. Para descartar este
equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de venda ou entregue a um centro de reciclagem
local. Para obter detalhes, entre em contacto com o servico local de descarte de lixo doméstico.
A ASBISC reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de efetuar alteragoes e aditamentos ao
presente documento sem aviso prévio aos utilizadores Veja a data de producao na embalagern.
0 periodo de garantia e vida (il é de 2 anos a partir da data da venda a retalho do produto.
Informacgbes sobre o fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chipre). Fabricado na China. Todas as marcas comerciais e marcas registadas
aqui mencionadas 530 propriedade dos seus respetivos proprietarios.
Informagoes actualizadas e uma descricao detalhada do dispositivo, bem como instrucdes de
ligaao, certiicados, informacoes sobre empresas que aceitam reclamasoes de qualidade e
garantias, estao disponiveis para transferéncia em aeno.

aeno.com/documents 129



m Gratarul electric AENO™ AEGOO0O05 este potrivit pentru a gati diverse
preparate din carne si peste.

Date tehnice

Tensiunea de alimentare: 220-240V (AC); frecventa: 50-60 Hz; Putere:
2000,0 W. Temperatura de functionare: 80-230 °C. Unghi de deschidere: pana
la 180°. Tava de scurgere a grasimii: plastic. Panouri detasabile: reversibile.
Numar de moduri de gatit: 9. Cablu de alimentare: 1 m. Culoare: negru.
Dimensiunea suprafetei de lucru (lungime = latime): 320x220 mm. Greutatea:
5,08 kg. Conditii de exploatare: temperatura 0..+40 °C, umiditate relativa <95 %
(fara condens). Conditii de depozitare: temperatura 0..+60 °C, umiditate
relativa <60 % (fara condens).

Pachet de aprovizionare

Gratar AENO™ AEGO0005, panouri detasabile (6) si (7), tava de scurgere a
graslmu din plastic (8), ghid de pornire rapida.

i avertismente

Nerespectarea instructiunilor de utilizare poate provoca daune
pentru sdnadtatea sau bunurile utilizatorului.

Copiii si persoanele cu dizabilitati fizice sau mentale pot utiliza dispozitivul
numai sub supravegherea adultilor care sunt responsabili pentru siguranta lor.
Unitatea trebuie sa fie utilizatd numai intr-un mediu casnic si in conformitate
cu instructiunile din acest document sau din manualul complet de utilizare,
disponibil la aeno.com/documents. inainte de a conecta aparatul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea nominala specificatéd in documentatia
tehnica corespunde cu cea a prizei electrice. Pentru conectarea si
deconectarea unitatii trebuie folosite numai maini uscate. Nu scufundati
dispozitivul in apa sau in alte lichide. Asezati aparatul pe o suprafata orizontalg,

I Daca aveti intrebari sau dificultati in utilizarea dispozitivului AENO, va 1
Irugam sa contactati echipa de asistentd prin e-mail lal
| support@aeno.com sau prin chat online la aeno.com/service-and- !
I warranty. Specialistii va pot ajuta sa va descurcati, astfel incat sa nu mai '
! pierdeti timp si efort vizitdnd un magazin.

130 aeno.com/documents



astfel incat sa nu existe riscul ca acesta sa se rastoarne. Corpul aparatului se
incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu atingeti aparatul pana cand nu
s-a racit complet sau folositi manusi de protectie sau manusi. Tineti manerul (1)
atunci cand deschideti capacul aparatului. Transportati aparatul tinandu-I
numai de baza. Cantitatea mare de alimente care trebuie introdusa in aparat
face dificila inchiderea capacului. Nu apasati cu forta capacul, deoarece acest
lucru ar putea deteriora unitatea. Scoateti alimentele gatite de pe plita numai
cu o spatula rezistenta la caldura. Nu folositi furculite, cutite sau alte ustensile
ascutite pentru a evita deteriorarea stratului antiaderent al panourilor
detasabile. Nu lasati unitatea in functiune nesupravegheata. Deconectati
intotdeauna fisa de alimentare dupa utilizare sau inainte de a curata aparatul.
Pentru a preveni arsurile, nu scoateti tava (8) cu continutul pana cand aparatul
nu se raceste complet. Nu reparati singur aparatul, adresati-va unui centru de
service autorizat. Nu efectuati nicio modificare a aparatului sau a
componentelor sale.

Pregétirea pentru munca

Despachetati aparatul, scoateti tava de scurgere a grasimii (8). indepértati
panourile (6) si (7) prin apasarea butoanelor de eliberare (4) respective (superior
sau inferior).

Spalati panourile si tava cu detergent neutru, stergeti-le si montati-le din nou.
Instalati panourile astfel incat jgheabul de grasime (10) sa fie orientat invers:
grasimea trebuie sa curga in tava de scurgere. Asezati aparatul pe o baza
rezistenta la caldura si intr-o zona bine ventilatd, la cel putin 30 cm distanta de
alte obiecte.

NOTA. Panourile detasabile sunt interschimbabile si reversibile: o parte are o
suprafata cu nervuri, iar cealalta este plata. Se poate gati pe ambele parti. La
prima utilizare, ungeti blatul exterior al panourilor detasabile cu un strat subtire
de ulei de gatit. Daca mai tarziu veti gati pe cealalta parte a panourilor, aplicati
un strat de ulei si pe aceasta atunci cand o folositi pentru prima data. Acest
lucru va garanta ca acoperirea antiaderenta functioneaza cel mai bine.
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Operatiunea

inchideti gratarul si conectati-l la priza. Imediat dup& aceea, se emite un
semnal acustic. Toate indicatoarele de pe panoul de comanda (3) se aprind si
se sting (ved. fig. ). Veti vedea "OFF" ("Oprit") pe afisajul numeric al panoului.
Aceasta inseamna ca unitatea este in modul de repaus si nu se incalzeste.
NOTA. Prima datd cand aparatul este pornit, acesta trebuie inclzit fara
alimente timp de 10 min. Prezenta unei cantitati mici de fum sau miros usor
este considerata normala si inofensiva.

Preincilzirea unitatii. Nu introduceti alimente in gratar in timpul etapei de
preincalzire. Folositi butoanele pentru a selecta unul dintre cele trei moduri:
"Defrost" ("Dezghetare"), "Lower Grill" ("Gratar inferior"), "DIY" ("Mod manual").
Alternativ, apasati butonul "Menu" ('"Meniu") pentru a selecta modurile
automate "Beef" ('Carne de vitd"), "Fish" ("Peste"), "Chicken" ("Pui"), "Sausage"
("Carnati"), "Hamburger", "Bacon" ("Sunca"). Indicatorul butonului sau numele
modului selectat va clipi pe afisajul panoului de control.

Apasati butonul "Start/Cancel” ("Start/Stop"). LED-ul se aprinde in albastru si se
aprinde modul selectat. Afisajul indica temperatura si timpul de incalzire.

NOTA. in timp ce aparatul se afl& in oricare dintre aceste moduri, valorile
timpului si ale temperaturii pot fi modificate prin apasarea butoanelor
corespunzatoare ® ("Sus") si © ("Jos") (a se vedea figura ).

NOTA. Dacd butonul "Start/Cancel" ('Start/Stop") nu este apasat dupa
selectarea unui mod de gatit, aparatul trece in modul de repaus dupa
15 secunde. "OFF" ("Oprit") apare pe ecran. Pentru a continua procesul de
gatire, selectati din nou modul si apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop").
Preincalzirea dureaza pana cand panourile gratarului au atins temperatura din
modul selectat anterior (a se vedea tabelul). Cand se termina preincalzirea, se
emite un semnal acustic de 5 ori. Indicatorul LED isi va schimba culoarea in
verde. Timpul de gatire va clipi pe afisaj. Unitatea va intra in modul stand-by,
mentinand temperatura obtinuta a panoului. In continuare, treceti la gatit.
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Tabelul - Moduri de gatit

Mod Temperatura | Timp de Setari implicite

(5 °C/pas) incalzire

(30 sec/pas)

Defrost , 80-120 °C Tmin-60min. |80 °C,15 min
("Dezghetarea")
‘Lower Grill" ('Gratar | g5 550 ¢ 30sec-60min | 200 °C,10 min
inferior")
PW " 80-230°C 30 sec - 60 min 230 °C,5 min
("Mod manual")
thatze)f’ (Camede  1500230°c  [3min-8min  |230°C,5min
"Fish" ("Peste") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Pui") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min
"Sausage" ("Carnati") [ 160-200 °C 3 min-=10 min 160 °C, 5 min
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15 min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Sunca") 160-200 °C 3 min-=10 min 180 °C,5 min

Pregétirea produsului. Dup3 ce preincélzirea a fost finalizata timp de 30 min,
trebuie inceputa gatitul, altfel aparatul nu va mai mentine temperatura atinsa
pe panouri si intra in modul sleep. Deschideti gratarul si asezati alimentele pe
raftul inferior. Puteti gati in gratarul deschis (a se vedea figura d) daca este
vorba de pizza sau peste, pentru a nu-i strica forma, sau in gratarul inchis daca
este vorba de fripturd sau carnati. Apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop").
O numaratoare inversa va incepe pe tabela de marcaj.

Cand numaratoarea inversa este finalizata, se emite un semnal acustic de 5 ori.
Pe ecran apare "DONE" ("Gata"). Indicatorul LED se va schimba in rosu. Gatitul
este terminat si aparatul se opreste din incalzire.

Dezghetarea produsului. Apasati consecutiv  butoanele "Defrost"
("Dezghetarea") si "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Dupa ce preincalzirea este
completd, deschideti gratarul si asezati alimentele pe raftul inferior. Apasati din
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nou butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop"). La sfarsitul numaratorii inverse, un
semnal acustic suna de 5 ori. Pe ecran apare "DONE" ("Gata"). Continuati gatitul
selectand modul de gatire dorit (a se vedea tabelul).

Mod de functionare manual. Apasati butonul "DIY" ("Mod manual"), selectati
temperatura si timpul de gatire dorit, apoi apasati "Start/Cancel” ("Start/Stop").
Dupa ce preincalzirea este completd, deschideti gratarul si asezati alimentele
pe raftul inferior. Apadsati din nou butonul "Start/Cancel" ('Start/Stop"). La
sfarsitul numaratorii inverse, un semnal acustic suna de 5 ori. Pe ecran apare
"DONE" ("Gata").

Daca nu mai intentionati sa utilizati aparatul, opriti-l cu butonul "Start/Cancel”
("Start/Stop") si scoateti-I din priza.

Indicarea in culori a modurilor de gratar

e albastru - aparatul se afla in modul "Preincalzire";

« verde - operatiunea in modul "Preincalzire" este finalizata;

e galben - aparatul se afla in modul de gatit;

e rosu - operatiunea in modul de gatit este finalizata.

Ingrijire si curitare

Asteptati ca aparatul sa se raceasca, apoi scoateti cu grija tava de scurgere a
grasimii (8) si indepértati continutul acesteia. iIndepartati panourile detasabile.
Spalati tigaia si panourile detasabile folosind un detergent neutru si uscati-le
bine inainte de a le monta din nou. Repetati procedura dupa fiecare sesiune de
gatit. Tava si panourile detasabile pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu
folositi perii metalice sau detergenti abrazivi. Curatati corpul aparatului cu o
carpa umeda si putin detergent. Apoi stergeti suprafata cu o carpa uscata.
Depanarea posibilelor defectiuni

. Gratarul nu porneste. Cauze posibile: priza este defecta sau fisa nu este
introdusa complet in priza. Remediu: Asigurati-va ca exista curent (de
exemplu, prin conectarea unui alt aparat care functioneaza) si ca fisa
gratarului este introdusa complet in priza.

Gratarul porneste, dar panourile detasabile nu se incalzesc. Motive posibile:
unitatea nu a fost setatd in modul de functionare. Solutie: verificati daca

N

134 aeno.com/documents



timpul de functionare si temperatura de pe afisaj sunt setate si daca butonul
"Start/Cancel" ("Start/Stop") este ap&sat.
Codurile de eroare ale dispozitivului afisate pe ecran
e E1-rupere de contact a termostatului superior;
e E2-scurtcircuit al termostatului superior;
e E3-ruperea contactului termostatului inferior;
e E4-scurtcircuit la termostatul inferior.
ATENTIE! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema, contactati
furnizorul sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau sa incercati
sa reparati singur unitatea.

Acest simbol indica faptul ca trebuie sa respectati Regulamentul privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de
baterii si acumulatori atunci cand aruncati aparatu\ bateriile si acumulatorii acestuia,
precum si accesoriile electrice si electronice ale acestuia. Conform reglementarilor
acest echipament trebuie eliminat separat la sfarsitul duratei sale de viat3, Nu aruncati
aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau accesorile electrice si electronice
I rcuns cu deseurile municipalenesortate, deoarece acest lucru ar fi daunator pentru
mediu. Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau
predat la un centru de reciclare local. Pentru detalii contactati servicidl local de eliminare a
deseurilor menajere.
Compania ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari si adaugiri
Ia acest document fara a anunta in prealabil utilizatorii. Vezi ambalajul pentru data de fabricatie.
Perioada de garantie si durata de viata a serviciului - 2 ani de la data vanzarii cu amanuntul a
produsului. Informatii despre producator: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Cipru). Fabricate in China. Toate marcile comerciale §i marcile comerciale
mentionate in prezentul document sunt proprietatea proprietarilor respectivi.
Informatii actualizate si o descriere detaliata a dispozitivului, precum si instructiuni de conectare,
certificate, informatii despre companiile care accepta revendicari de calitate si garantii, sunt
disponibile pentru descércare la aeno.
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m Fpuvnb  anekTpuyecknin AENO™ AEGO005 npefHasHadeH anqa
MNPUrOTOBNEHNUS PA3NYHbIX MACHBIX N PbIGHBIX G0,

TeXHUYecKne XapaKTepUCTUKN

HanpspkeHve nutaHua: 220-240 B (AC); uactota: 50-60 Ny,  MoLHOCTb:
2000,0 BT. Pa6ouyas Temnepatypa: 80-230°C. Yron packpbitua: o 180°.
MopaoH Ana c6opa »wmpa: NNacTUKOBbIN. CbeMHbIe MaHenu: ABYCTOPOHHME.
KonuyecTBo pexxMMoB npurotoBneHus: 9. Kabenb anektponutaHusa: 1 M. LigeT:
UepHbIn. Pasmep pabouen nosepxHocTw ([ x LL): 320x220 mM. Bec: 5,08 kr.
Ycnosua akcnnyaTtaumn: Temnepatypa 0..+40 °C, oTHOCUTeNbHaa BAAXHOCTb
<95 % (6e3 obpaszoBaHWA KOHAeHcaTa). YCNoBUa XpaHeHusa: Temnepatypa
0..+60 °C, oTHOCUTENbHaA BAAXKHOCTL < 60 % (6e3 o6pa3oBaHMA KoHAEeHcaTa).

KoMnneKT nocrasku

Mpyvns AENO™ AEGO005, cheMHble naHenu (6) 1 (7), NnacTUKoBbIV NoAaoH Ana
c6opa xwpa (8), KpaTkoe PyKOBOACTBO MOMb30BaTENS.

Orp: w npeaynp

BHUMAHME! Heco6ntogeHue npasmn aKcnnyataumm MoxeT NPUYUHUTL Bpeq,
3[0POBbIO UMW UMYLLLECTBY MO/Nb30BaTeNd.

OeT 1 Nvua € OrpaHUYEHHBIMU  GUBNHECKUMU U YMCTBEHHbBIMMU
BO3MOXHOCTSIMU MOFYT MCMOMb30BaThb yCTPOMCTBO TOMbKO MOA HabnoaeHneM
B3POC/bIX, OTBEYalOLWMX 3a WX 6e30MacHOCTb. DKCMnyaTauumilo ycTpolicTsa
cneayeT OCyLIeCTBANTb TOMbKO B GbITOBbIX YCMOBUSIX M B COOTBETCTBMW C
MHCTPYKUMSIMIU IaHHOIO AOKYMEHTa UK MOMHOMO PyKOBOACTBA NoMb30BaTeNs,
[OCTYMHOTO MO cChiike  aeno.com/documents. lMepen  MogKIiodeHeM
YCTPOWCTBa K 3MeKTpoceTV y6eauTech, UTO HOMUHANbHOE HaMpPsXKeHWe,
yKa3aHHOe B TeXHWYECKOWM [OKyMEHTaLMKi, COOTBETCTBYeT MapameTpam

[ Ecin”y Bac BOBHWMKIM ~ Kakme-nnGo BOMPOCbI  MNW  TPYAHOCTM Nput [
| “icnonb3osBaHun ycTponctea AENO, nokanymncra, CBAXUTECh CO cny)«6om 1
| MOAAEPXKM MO 3N1. NouTe support@aeno.com WK B OHNalH-yaTe Ha canTe
| aeno.com/service-and-warranty. CneLiianicTbl MoMoryT Bam pasobpartbes, |
L1 BaM_He Hy>kHo GyaeT TpaTWTb Bpems U yCunvs Ha NoceLleH e MarasyHa.
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SM1EKTPUYECKON PO3eTKM. MOAKIIUYEHWE N OTK/IOUYEHWE YCTPONCTBA JOMKHO
OCYLLeCTBAATLCS TOMbKO CyXMMW pykaMi. He norpy»aiite yCTPOIMCTBO B BOAy
VNN Opyrve KMOKOCTW. Pa3mellaiiTe yCTPOWCTBO Ha TOPW3OHTanbHOM
MOBEPXHOCTU TaknM 06PasoM, YTOGbl MOMHOCTLIO UCKIIOUYUTL BEPOSTHOCTL
onpokMabiBaHWs. Bo Bpems paboTbl KOPMyC YCTPOMCTBa CUMbHO HarpeBaeTcs.
He npwkacaiTech K yCTPOWCTBY A0 MOMHOMO OCThIBaHWUS NGO UCMONb3yTe
3alMTHbIe PyKaBuMLbl UK NepyaTku. MpK OTKPbIBAHMKN KPbILKK YCTPOMCTBa
nepuTech 3a pykosTky (1). MepeHocuTe YCTPOMCTBO, YAEPKMBAs €ro TONbKo
3a oCcHOBaHue. Bofblioe KONMYeCTBO NoMeLLlaeMbiX B YCTPOMCTBO MPOAYKTOB
CO3[aeT CIOKHOCTM NP 3aKPbIBaHWM KPbILLKW. He AaBUTe Ha KPbILLKY C CUMOWM,
TaK Kak 3TO MOXeT MOBPEeANTb YCTPOMCTBO. CHUMAWTE NPUrOTOBNEHHYIO ey C
NaHenn TONbKO >KAapPOMPOYHOM NoMnaTKo. He WCMoMb3ynTe BUAKK, HOXM 1
ApYyrve oCTpble KyXOHHble MPUGOpPbI, YTOGbLI HE MOBPEAMTL aHTUMPUrapHoe
MOKPbITUE CbeMHbIX NaHenen. He ocTaBnanTe paboTatoLiee yCTPoOncTBo 6e3
npucMoTpa. Beceraa BbiHUMaKTe BUMKY M3 PO3ETKM NOC/E NCMONb30BaHWS Uil
nepen Ha4yanoM OYMCTKM YCTPOMCTBa. Bo n3GexaHue ooroB He U3BneKanTe
noaaoH (8) ¢ comepPXKMMbIM 10 MOMHOMO OCTbIBAHMWSA YCTPOMCTBA. 3anpeLleHo
OCYLLeCTBAATb  PEMOHT  YCTPOMCTBA caMmocTosTeNbHo, obpallaiTech B
aBTOPM30BaHHbIA CEPBMCHbBIM LEHTP. 3anpelleHo BHOCUTbL  Kakue-nmbo
VN3MEHEHWS B KOHCTPYKLIMIO YCTPOMCTBA U KOMMEKTYIOLLIMX.

MoaroToeka K pa6ote

PacnakyiTe yCTPOMCTBO, U3BNEKUTe MOAAOH ANna c6opa upa (8). CHUMUTe
naHenwu (6) u (7), HakaB COOTBETCTBYIOLLME (BEPXHIO UM HUXKHIOK) KHOMKM
duKcaTopos. (4).

BbiMOKTe MaHenM v MOAAOH C WCMOMb30BaHWEM HEWTPANbHOMO MOIOLLEro
CPe/CTBa, BbITPUTE HACYXO M YCTaHOBMTE Ha MECTO. YCTaHaBnMBaWTe naHenm
TaK, 4Tobbl >kenob ana xupa (10) 6611 o6palleH Ha3aa: KMP AO0MKEH CTeKaTb Mo
HeMy B MOAAOH. PasMecTuTe yCTPOMCTBO Ha )apOMPOYHOM OCHOBaHWU U B
XOPOLO NPOBETPUBAEMOM MOMELLeHMNM Ha PacCTOsHUM He MeHee 30 cM oT
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LAPYrvX NpeaMeToB.
MPUMEYAHMUE. CbeMHble NaHenu B3aMMO3aMeHsieMble U OBYCTOPOHHMWE:
OflHa CTOpOHa MMeeT PeBpPUCTYIO MOBEPXHOCTb, @ ApYras — MA0CKyto. FOTOBUTL
MOXHO Ha fo6oit 13 CTOPOH. Mpu MEepPBOM WCMOMb30BaHWUM CMaXbTe
BHELLHIO pabouylo MOBEPXHOCTb CbEMHbIX MaHenein TOHKUM  CcroeM
KynHapHoro Macna. Ecnv Bnocneacteumn Bbl GyaeTe roToBUTL Ha ApYyromn
CTOpOHE NaHene, NP NepBOM UCMONb30BaHUM TaKKe HaHeCUTe Ha Hee Crow
Macna. 9To obecneunT HamnyyLyto PaboTy aHTUMPUrAaPHOrO MOKPLITHS.
3KcnnyaTauus

3aKpoWTe rpunb 1 BKIKOYMTE ero B po3eTky. Cpasy e Mnoc/e 3Toro Npo3syyuT
3BYKOBOWM curHan. Ha naHenuynpaenexus (3) 3acBeTATCA W MoracHyT Bce
WHAMKaTOPbI (CM. pUCyHOK €). Ha undpoBoM Tabno naHenu Bbl yBUAUTE
Hapnucb: «OFF» («BbIkoYeHo»). 3TO 03HAYaeT, YTo YCTPOMCTBO HaxoauTca B
cnslem pexunMe 1 He HarpesaeTcs.

MPUMEYAHMUE. Mpy NepBoM BKKYEHUU YCTPOWCTBO Hado Mporpetb 6e3
npoaykTtoB B TeueHue 10 MUHYT. lpucyTcTBME MNpU 3TOM  HeGOmbLIOro
KOMMYeCTBA NIErkKOro [AbiMa WM 3amaxa CUYWUTAeTC  HOPManbHbIM - 1
6e3BpeaHbIM.

MpenBapuUTenbHbIA HarpeB yCcTPoMcTBa. He nomeLLainTe NpodyKTbl B rpusb Ha
STane MpeABapuTeNbHOrO HarpeBa. BbiGepuTe KHOMKaMWM OOMH M3 Tpex
pexxumoB: «Defrost» («Pa3moposkar), «Lower Grill» («HmkHAa naHenb»), «DIY»
(«PyyqHOM peximM»). Unu xe HaxummalTe kHomky «Menu» («MeHio») ansa BbiGopa
aBTOMaTUYeckux pexmnmoB «Beefs («foBaguHay), «Fish» («Pbiba»), «Chicken»
(«Kypuua»), «Sausage» («Cocucki»), «Hamburger» («fambyprep»), «Bacon»
(«BeKoH»). MHAMKATOp KHOMKW WAW HasBaHWe BbiGpaHHOro pekvMa Gyaet
MWraTb Ha Tabno NaHenn ynpasneHus.

HaxkmuTe Ha KHonKy «Start/Cancel» («CrapT/CTon»). LED-uHAMKaTOp 3aroputcsa
rony6biM LIBETOM, BbIGPaHHbIN pexuM ByaeT cBeTuTbesa. Ha Tabno otobpaszartca
TemnepaTypa 1 BpeMms Harpesa.
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MPUMEYAHMUE. Bo Bpemsa paboTbl yCTPOMCTBa B MO6OM U3 PEXMMOB MOXHO
MeHSTb 3HaYeHUs BPEMEHW W TeMMepaTypbl, HAXXWMas Ha COOTBETCTBYIOLLME
KHOMKM Q («BBepx») M® («BHW3») (CM. pUCYHOK €).

MPUMEYAHMUE. Ecnn nocne BbiGopa pexuma MPUroTOBNEHUS KHOMKY
«Start/Cancel» («CrapT/CTon») He HaxumaTb, depe3 15CeKyHA YCTPOMCTBO
nepexoauT B CNALMIA pexxmMm. Ha aucnnee noseasetcs Haanuch: «OFF»
(«BbIKMIOYEHO»). YTOGbI MPOACMKWUTL MPOLECC MPUIOTOBNEHMUS, CcriedyeT
3aHOBO BbIBPATL PEXMM U HaXKaTb Ha KHOMKy «Start/Cancel» («Ctapt/CTon»).
MpeaBapuUTeNbHbIA HarpeB AAMTCA A0 Tex Mop, Moka MaHenu rpuns He
LOCTUMHYT TemnepaTypbl BblbpaHHOro paHee pexkuma (cM. Tabnuuy). Mo
OKOHYaHWUM NPEeABaPWUTENbHOMO Harpesa 5 Pa3 MPO3BYYWT 3BYKOBOW CUrHan.
LED-MHAMKATOP M3MEHUT LBET Ha 3eneHbli. Ha Tabno 6yaet Muratb Bpemsa
NPUroTOBNEHN NPOAYKTa. YCTPOWCTBO MNEPEeraeT B PEXUM  OXMAAHWS,
noaaepkKMBan AOCTUMHYTYIO TemnepaTypy naHenew. [Janee npuctynante K
NPUroTOBNEHMIO.

Ta6nuua — Pe)1Mbl MPUrOTOBNEHMS

Pexxum TemnepaTtypa | Bpems Harpesa | MapameTpbl no
(5 °C/war) (30 cek/war) yMonyaHuio

«Defrosty 80-120 °C 1MUH. 60 MUH. | 80 °C, 15 MuH.
(«Pa3Mopozka»)
«Lower Grill» 80-220°C 30 cek.— 60 MuH. | 200 °C,10 MuH.
(«HwKHAA NnaHenb»)
«DIY»

. 80-230°C 30 cek.— 60 MUH. | 230 °C,5 MUH.
(«Py4HOM pexknm»)
«Beef» («foBaguHa») | 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («Pbi6a») 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 210 °C, 5 MUH.
«Chicken» 160-200 °C 3MUH.~12MuH. | 180 °C,5 MuH.
(«Kypuua»)

aeno.com/documents 139



Pexum TemnepaTypa | Bpems Harpesa | MapameTpbl no
(5 °C/war) (30 cek/war) yMonyaHuio

«Sausage» 160-200 °C 3MUH.~10MuH. | 160 °C, 5 MuH.

(«CocucKm»)

«Hamburger» 150-200 °C 5MUH.~15 MUK, [ 150 °C, 8 MUH.

(«Trambyprep»)

«Bacon» («<BeKoH») 160-200 °C 3 MUH. — 10 MUH. 180 °C, 5 MUH.

NpuroToeneHue npoaykra. MNocne 3aBepLUeHNs NPeABapUTENbHOMO Harpesa
B TeyeHue 30 MUHYT HEOBXOAMMO HadaTb MPUrOTOBMEHWE MPOAYKTa, MHave
YCTPOWCTBO MepecTaeT NoAAePKMNBaTL AOCTUIHYTYIO TeMnepaTypy naHenemn u
NepexoauT B CALLMIA PexuM. OTKPOITE rpUib U NOMECTUTE MPOAYKTb Ha
HWKHIOIO NMaHenb. NOTOBUTb MOXHO B OTKPbLITOM rpune (cM. pucyHok d), ecnin
3TO NWLULA UAKW PbIGa, YTOBbI HE UCMOPTUTL UX GOPMY, UM B 3aKPLITOM, €CNn
3TO CTeWMK UM COCUCKM. HaxkmuTe Ha KHoMKy «Start/Cancel» («CtapT/Cton»). Ha
Tabno HauHeTCs 06PaTHbIN OTCHET BPEeMeHU.

Mo 3aBeplieHWM oOTcueTa 5pa3 MpPo3BYYWT 3BYKOBOW curHan. Ha Ta6no
nosasuTca Hagnucbk: «DONE» («FoToBo»). LED-MHAMKATOP WM3MEHUT LBEeT Ha
KpacHbIN. MPUroToBneHe MPOoAyKTa OKOHYEHO W YCTPOMCTBO MpeKpaTuT
Harpes.

PasMopo3ka npoaykTa. [locnefoBaTenbHO HamuTe KHOMKM  «Defrost»
(«Pasmoposka») m  «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). [lMocne 3aBeplieHuns
npeaBapuTeNbHOrO HarpeBa OTKPOWMTE rPUib M MOMECTUTE MPOAYKTbl Ha
HWKHIO NaHenb. CHoBa HaykMuTe KHOMKy «Start/Cancel» («Ctapt/Cton»). Mo
OKOHYaHWM 06pPaTHOro OTCUEeTa BPEMEHM 5 pa3 MPo3BYYMT 3BYKOBOM CUrHan.
Ha Tabno noseutca Hagnuch: «DONE» («[oToBo»). [danee npopomante
npUroToBneHue, BbiI6pas HEO6XOANMbIN PEXMM (CM. TabauLy).

PyyHOW pexuM pa6oTbl. Haxmure KHomky «DIY» («PyudHolt pexumy),
BbiIGepuTe Kenaemble TeMnepaTypy M BPeMs NPUroTOBNEHMSs, Aanee HaxMuTe
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«Start/Cancel» («Crapt/CTon»). TMocne 3aBepweHWs MNpeaBapUTeNnbHOro
Harpesa OTKPOMTE MpWb U MOMECTUTE NPOAYKTbI Ha HWKHIOIO NaHenb. CHoBa
Ha)kMUTe KHOMKy «Start/Cancel» («CrapT/CTon»). Mo oKoHYaHUWM oBpaTHOro
oTcueTa BpeMeHu 5pa3 Npo3ByuuT 3BYKOBOM curHan. Ha Ta6no nosiButcs
Hagnuck: «DONE» («FoToBo»).

Ecnu Bbl 6onblie He COGMPaeTECh CMOMb30BaTh YCTPOWCTBO, BbIK/IIOUMTE €ro
KHOMKoW «Start/Cancel» («CTapT/CTon») 1 BbIHbTE BUKY U3 PO3ETKM.
LiBeToBas MHAUKALUA PEXXMMOB rpunsa

rony6om — yCcTponcTBo paboTaeT B pexkume «MpeaBapuTenbHbIi Harpes»;
3eneHbI — 3aBeplLUeHa paboTa B pexkme «MpeaBapUTeNbHbBINA Harpes;
YENTbIN — YCTPOMCTBO paGoTaeT B peXkmme «MprUroToBneHe NpoayKTay;
KpacHbIl — 3aBeplleHa paboTa B pexunme «MpurotoBneHmne NpoayKTar.
Yxopa u unctka

[OXANTECH, KOT[a YCTPOWCTBO OCTBIHET, 3aTeM OCTOPOXHO AOCTaHbTE MOAAOH
ansa c6opa xupa (8) nyaanuTe ero cogepXmMmoe. M3BneKnTe CbeMHble NaHenu.
BbiMOITe MOAAOH M CbeMHble MaHenu, UCMoMb3ysi HeWTpanbHoe Molollee
CpeacTso, M TwlaTeNbHO MNpocylmTe neped O6paTHOM  yCTaHOBKOW.
MoBTopsKTe MpoLiedypy MOcne Kayxmoro MpUroToBneHUs muwimn. MoaaoH v
CbeMHble MaHeM MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOM MalluHe. He ucnonb3yite
MeTaninyeckme LWEeTKM wnn abpasmBHble UKCTALLME cpeacTea. Kopnyc
YCTPOMCTBa OYMCTUTE BRAXKHOM candeTkon € HeBOMbLIMM KOMUYECTBOM
MololLero cpefcTaa. 3aTeM BbITPUTE MOBEPXHOCTb Cyxol candeTKown.

Yerp cTen

1. Fpunb He BKNOYaETCs. BO3MOXHbIE MPUUMHbI: PO3ETKa HencnpaBHa, BUNKa
YCTPOWCTBa He A0 KOHL@ BCTaBfeHa B Po3eTky. PelueHune: y6eamnTecs, 4To B
po3eTKe eCTb HamnpshkeHne NUTaHWsa (HampyuMep, BKIIOYMB B Hee Apyroin
MCnpaBHbI NPMGOP) 1 BUNKa FPWAS NONHOCTBIO BXOAWT B PO3ETKY.

pUNb BKIIOYAETCS, HO CbeMHble MaHenn He HarpeBaloTcsl. BO3MOXHble
MNPUYMHBI YCTPOMCTBY HE 3a[laH PexunM paboTbl. PelueHue: ybeamtecs, 4To

N
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Bpems paboTbl WM TemnepaTypa Ha Tabno ycCTaHOBMEHbl, KHOMKa
«Start/Cancel» («Crapt/CTon») HaxarTa.
Koabl oumbok B pa6oTe yCTPOMCTBa, oTo6pakaeMblie Ha Tabno
o E1- 06pblB KOHTAKTOB BEPXHEro TePMOCTaTa;
o E2- KOPOTKOE 3aMblkaHle BepXHEro TepMocTaTa;
o E3 - 06pbiB KOHTAKTOB HWKHErO TEPMOCTaTa;
o E4 - KOPOTKOE 3aMbIKaHWE HUXKXHEro TepMocTaTa.
BHUMAHME! Ecnv HUW ofouH M3 BO3MOXHbIX MyTel yCTpaHeHWs He noMor
pewunTb Bawy npobnemMy, o6paTuTech K MOCTaBLUMKY NMBO B CEPBUCHbIN
ueHTp. [MoxanyncTta, He pasbupanite YCTPOMUCTBO W He nbiTanTech
OTPEMOHTNPOBATL €r0 CAMOCTOATE NbHO.

3TOT CMMBON O3HAuaeT, YTo MPU YTWAM3ALUMM  YCTPONCTBa, ero 6Gatapeit
aKKyMyNaToOpOB, @ TakKe ero 3MeKTPUYECKVMX W 3MEeKTPOHHBIX aKCeccyapoB
HeobxoaMMO cnedoBaTb MpaBunaM obpalleHns C  OoTxodamu NPOM3BOACTBA
3MNEKTPUYECKOTO W 3M1IeKTPOHHOro o6opydoBaHus (WEEE) 1 npasunam o6palueHus ¢
oTxonamu 6aTapeit U akkymynsaTopos. CornacHo npasvnamM, AaHHoe o6opynoBaHie
10 OKOHYAHIN CPOKa CYXK6bI MOANEKT Pa3AeNbHOM YTU3aLK. He fomycKaeTcs
VTUAW3MPOBaTb YCTPOWCTBO, ero 6aTapeu U aKKyMynsTopbl, a Takwe ero
3MeKTpUUECKMe 1 3MEKTPOHHbIE aKCeccyapbl BMECTe C HeOTCOPTMPOBaHHbIMM
FOPOACKMMM OTXOAAaMM, MOCKOMbKY 3TO HaHECET BPer OKpyXaloweil cpede. [ns yrmnmsaumn
aHHOrO 0BOPYNOBAHNS €0 HEOBXOANMO BEPHYTb B MYHKT NPOMAYKN MM CAATS B MECTHBIV MyHKT
nepepaboTk. [1Ns NonydeHs NOAPOGHbIX CBACHNM cneflyeT OBPaTUTLCR B MECTHYIO Cry6y
NUKBMAALNM GbITOBLIX OTXOA0B.
Kommahus ASBISC ocTaBngeT 3a co6oil MpaBo MOAM(MUMPOBaTh YCTPOWCTBO M BHOCWTH
V3MeHeHVss W [OOMONHEeHUs B [aHHbI AOKyMeHT 6e3 npeaBapuTenbHOro yBeAOMIEHWUS
nonb3osaTeneit. [laTy IPOVM3BOACTBA CM. Ha yNaKOBKe. [apaHTHIHbIN CPOK 1 CPOK Clyx6bl - 2 rona
C [aThl MPOAXW! U30ENNA B PO3HMUHOI ceTu. CBefeHNs o NpoussoanTene: ASBISC Enterprises
PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kunp). Caenato B KuTae. Bce ToBapHbie
3HaKN 1 TOProBble MapKW, YNOMSHYTbIe 3fech, ABMSIOTCA COBCTBEHHOCTBIO UX COOTBETCTBYIOLLMX
BragenbUeB. AKTyanbHble cBeeHVs U NoApo6Hoe onncaHme YCTPOMCTBA, @ TakKe MHCTPYKUMS Mo
MOAKNIOUE IO, CePTUBMKATH], CBEACHNA O KOMMaHUSX, MPVHMAIOLLMX MPETEH3MMN MO KauecTy 1
rapaHTMu, AOCTYMHbI AN C Mo ccbike aeno. /
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Elektricky gril AENO™ AEGOO0OS5 je vhodny na pripravu réznych masovych
a rybacich pokrmov.

Technické udaje

Napadjacie napatie: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; napajanie: 2000,0 W.
Prevadzkova teplota: 80-230 °C. Uhol otvorenia: az 180°. Odkvapkavacia miska
na tuk: plastova. Odnimatelné panely: obojstranné. Pocet rezimov varenia: 9.
Napéajaci kabel: 1m. Farba: cierna. Velkost pracovnej plochy (di x 3):
320x220 mm. Hmotnost: 5,08 kg. Prevadzkové podmienky: teplota 0..+40 °C,
relativna vihkost < 95 % (bez kondenzacie). Podmienky skladovania: teplota
0..+60 °C, relativna vihkost < 60 % (bez kondenzacie).

Zahrnuté

Gril AENO™ AEGO0005, odnimatelné panely (6) a (7), plastova odkvapkavacia
miska (8), stru¢ny navod na pouzitie.

Obmedzenia a upozornenia

POZOR! Nedodrzanie navodu na obsluhu moze sposobit poskodenie zdravia
alebo majetku pouzivatela.

Deti a osoby s telesnym alebo mentalnym postihnutimm mozu zariadenie
pouzivat len pod dohladom dospelych, ktori st zodpovedni za ich bezpecnost.
Pristroj by sa mal prevadzkovat len vdomacom prostredi a v stilade s pokynmi
uvedenymi vtomto dokumente alebo v Uplnej pouzivatelskej prirucke, ktora je
k dispozicii na stranke aeno.com/documents. Pred pripojenim spotrebica k
elektrickej sieti skontrolujte, ¢i menovité napatie uvedené v technickej
dokumentacii zodpovedd menovitému napatiu elektrickej zasuvky. Pri
pripdjani a odpdjani jednotky pouzivajte len suché ruky. Zariadenie
neponarajte do vody ani inych kvapalin. Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny
povrch tak, aby nehrozilo jeho prevratenie. Telo spotrebica sa pocas prevadzky
1 Ak mate akél ky alebo tazkosti s pouzivanim zariadenia AENO, 1
I obratte sa na tim podpory e-mailom na stranke support@aeno.com alebo 1
I prostrednictvom online chatu na aeno.com/service-and-warranty. !
I Odbornici vam pomézu vyriesit problémy, aby ste nemuseli stracat ¢as a '
! namahu navstevou obchodu.
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velmi zahrieva. Nedotykajte sa spotrebica, kym Uplne nevychladne, alebo
pouzite ochranné rukavice alebo rukavice. Pri otvarani krytu jednotky drzte
rukovat (1). Zariadenie prenasajte tak, Ze ho budete drzat len za zakladnu. Velké
mnoZzstvo potravin, ktoré sa maju vlozit do spotrebica, stazuje zatvaranie veka.
Kryt nestlacajte silou, pretoze by mohlo déjst k jeho poskodeniu. Uvarené jedlo
z varnej dosky odstranujte len pomocou Ziaruvzdornej $pachtle. Nepouzivajte
vidlicky, noze ani iné ostré nacinie, aby ste neposkodili neprilnavy povrch
odnimatelnych panelov. Nenechavajte spustenu jednotku bez dozoru. Po
pouziti alebo pred ¢istenim spotrebica vzdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Aby
ste zabranili popalenindm, nevyberajte odkvapkavaciu misku (8) s obsahom,
kym spotrebi¢ Uplne nevychladne. Spotrebi¢ neopravujte sami, obratte sa na
autorizované servisné stredisko. Nevykonavajte ziadne Upravy spotrebica ani
jeho komponentov.

Priprava na pracu

Vybalte spotrebi¢, vyberte podnos na odkvapkavanie tuku (8). Stlacenim
prislusnych (hornych alebo dolnych) uvolfovacich tlacidiel (4) odstrante
panely (6) a (7).

Umyte panely a zasobnik neutralnym cistiacim prostriedkom, utrite do sucha
a znovu namontujte. Panely nainstalujte tak, aby Zlab na tuk (10) smeroval
dozadu: tuk by mal stekat do odkvapkavacej misky. Spotrebi¢ umiestnite na
Ziaruvzdorny podstavec a na dobre vetrané miesto vo vzdialenosti najmenej
30 cm od inych predmetov.

POZNAMKA. Odnimatelné panely st vymenitelné a obojstranné: jedna strana
ma rebrovany povrch a druha je rovna. Moézete varit na oboch stranach. Pri
prvom pouziti namazte vonkajsiu pracovnu plochu vyberatelnych panelov
tenkou vrstvou oleja na pecenie. Ak budete neskér varit na druhej strane
obkladu, pri prvom pouziti ho tiez potrite olejom. Tym sa zabezpedi, ze
neprilnavy povliak bude fungovat ¢o najlepsie.

Operacia

Zatvorte mriezku a zapojte ju. Hned' potom sa ozve akusticky signal. Vietky
indikatory na ovladacom paneli (3) sa rozsvietia a zhasnu (pozri obrazok ¢). Na
ciselnom displeji panela sa zobrazi «OFF» («Mimo»). To znamen3, Ze jednotka je
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v rezime spanku a nezahrieva sa.

POZNAMKA. Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa musi 10 minit ohrievat bez
potravin. Pritomnost malého mnoZzstva lahkého dymu alebo zapachu sa
povazuje za normalnu a neskodnu.

Predhrievanie jednotky. Pocas fazy predhrievania nevkladajte potraviny do
grilu.  Pomocou tlacidiel wvyberte jeden z troch rezimov: «Defrost»
(«<Rozmrazovanie»), «Lower GCrill» («Dolny gril»), «DIY» («Manudlny rezimy).
Pripadne stlacte tlacidlo «Menu» a vyberte automatické rezimy «Beef»
(«<Hovadzie maso»), «Fish» («Ryby»), «Chicken» («Kuracie maso»), «Sausage»
(«Klobasa»), «<Hamburger» («<Hamburger»), «Bacon» («Slanina»). Na displeji
ovladacieho panela bude blikat indikator tlacidla alebo nazov zvoleného
rezimu.

Stlacte tlacidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). LED diéda sa rozsvieti na modro
a zvoleny rezim sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazuje teplota a ¢as ohrevu.
POZNAMKA. Ked je spotrebi¢ v ktoromkolvek z rezimov, hodnoty &asu a
teploty mdzete menit stlacenim prislusnych tlacidiel &) («Hore») a®@ («Dole»)
(pozri obrazok c).

POZNAMKA. Ak po wbere rezimu varenia nestlagite tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»), spotrebi¢ sa po 15 sekundach prepne do rezimu
spanku. Na displeji sa zobrazi «OFF» («Mimo»). Ak chcete pokracovat v procese
varenia, opat vyberte rezim a stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»).
Predhrievanie  trvd, kym  grilovacie panely nedosiahnu teplotu
predchadzajuceho zvoleného rezimu (pozri tabulku). Po skonceni
predhrievania zaznie 5-krat akusticky signal. Indikator LED zmeni farbu na
zelend. Na displeji bude blikat ¢as varenia. Jednotka prejde do pohotovostného
rezimu, v ktorom sa udrziava dosiahnuta teplota panela. Potom pokracujte vo
vareni.

Tabulka - ReZimy varenia

Rezim Teplota Cas ohrevu Predvolené
(5 °C/stupeii) | (30 sek./krok) nastavenia
«Defrost» 80-120 °C 1 min-60 min. 80 °C, 15 min.
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Rezim Teplota Cas ohrevu Predvolené
(5 °C/stupeii) | (30 sek./krok) nastavenia

(«Rozmrazovanie»)

«Lower Crill» 80-220 °C 30 sek.- 60 min. | 200 °C,10 min.

(«Dolny gril»)

@ 80-230°C 30 sek—60 min. | 230 °C,5 min.

(«Manualny rezimv)

«Beeh (cHovadzie | 566 5300c |3 min.-8min. | 230°C,5 min.

maso»)

«Fish» («Ryby») 200-230 °C 3 min. -8 min. 210 °C, 5 min.

«Chicken» («Kuracie | 154 500 ¢ 3min.-12min. | 180°C,5 min.

Maso»)

«Sausage» 160-200 °C 3 min.-10 min.  [160°C, 5 min.

(«Klobasa»)

«Hamburger» 150-200 °C 5min.-15min. | 150°C, 8 min.

(«Hamburger»)

«Bacon» («Slanina») | 160-200 °C 3 min.=10 min. 180 °C, 5 min.

Priprava vyrobku. Po 30 minutach predhrievania sa musi zacat varenie, inak
spotrebi¢ uz nebude udrziavat teplotu dosiahnutl na paneloch a prejde do
rezimu spanku. Otvorte gril a polozte potraviny na spodnu policku. Ak ide o
pizzu alebo rybu, mézete ju pripravovat v otvorenom grile (pozri obrazok d), aby
sa neposkodil jej tvar, alebo v uzavretom grile, ak ide o steak alebo klobasu.
Stlacte tlacidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na vysledkovej tabuli sa spusti
odpocitavanie.

Po skonéeni odpocitavania zaznie 5-krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi
«DONE>» («Hotovo»). Indikator LED sa zmeni na cerveny. Varenie je ukoncené a
spotrebi¢ prestane ohrievat.

Rozmrazovanie vyrobku. Stlacte postupne tlacidla «Defrost»
(«Rozmrazovanie») a  «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Po  dokonéeni
predhrievania otvorte gril a polozte potraviny na spodnu policku. Opatovne
stlacte tlacidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpoéitavania zaznie 5-

146 aeno.com/documents



krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi: <kDONE» («<Hotovo»). Pokracujte vo

vareni vyberom pozadovaného rezimu varenia (pozri tabulku).

Manualny reZim prevadzky. Stlacte tlacidlo «DIY» («Manualny rezim»), vyberte

pozadovanu teplotu a ¢as varenia a potom stlacte tlacidlo

«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Po dokonéeni predhrievania otvorte gril a

polozte potraviny na spodnU policku. Opatovne stlatte tlacidlo

«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpogitavania zaznie 5-krat akusticky

signal. Na displeji sa zobrazi: <kDONE» («<Hotovo»).

Ak spotrebi¢ uz nemate v Umysle pouzivat, vypnite ho tlac¢idlom

«Start/Cancel» («Start/Zrusit») a odpojte ho zo zasuvky.

Farebné oznaé&enie rezimov grilovania

e modra - spotrebi¢ je v rezime «Predhrievanie»;

o zelena - prevadzka v rezime «Predhrievanie» je ukoncend;

ZIta - spotrebic je v rezime varenia;

Cervena - prevadzka v rezime varenia je ukoncena.

Starostlivost a Cistenie

Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, potom opatrne vyberte odkvapkavaciu

misku na tuk (8) a vyberte jej obsah. Odstrante odnimatelné panely. Panvicu a

odnimatelné panely umyte neutrdlnym cistiacim prostriedkom a pred

opatovnou montazou ich doékladne vysuste. Postup opakujte po kazdom

vareni. Zasobnik a odnimatelné panely mozno umyvat v umyvacke riadu.

Nepouzivajte kovové kefy ani abrazivne Cistiace prostriedky. Telo spotrebica

vycistite vihkou handrickou s trochou Cistiaceho prostriedku. Potom povrch

utrite suchou handri¢kou.

Odstrafiovanie moznych portch

. Gril sa nezapina. Mozné priciny: zasuvka je poskodena alebo zastrcka nie je
Uplne zasunuta do zasuvky. Naprava: Uistite sa, Ze je k dispozicii napajanie
(napr. pripojenim iného funkéného spotrebica) a ze je zastrcka grilu Uplne
zasunuta do zasuvky.

2. Gril sa zapne, ale odnimatelné panely sa nezahrievaju. Mozné priciny:
jednotka nebola nastavena v prevadzkovom rezime. Riesenie: Skontrolujte,
¢i je na displeji nastaveny prevadzkovy Cas a teplota a Ci je stlacené tlacidlo
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«Start/Cancel» («Start/Zrusit»).
Kédy chyb zariadenia zobrazené na displeji
e El - poskodenie kontaktu horného termostatu;
e E2 - skrat horného termostatu;
e E3 - poskodenie spodného kontaktu termostatu;
e E4 - skrat spodného termostatu.
POZOR! Ak Ziadne z moznych rieseni problém nevyriesi, obratte sa na svojho
dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravit sami.

Tento symbol ozna&ujt, ze pri likvidacii spotrebica, jeho batérif a akumulétorov a jeho
elektrického a elektronického prislusenstva musite dodrziavat predpisy o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batéril a akumulatorov.
Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni Zivotnosti zlikvidovat oddelene.
Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a elektronické prislugenstvo
nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom, pretoze by to bolo
_ skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat, musite ho vrétit
na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho recyklaéného centra.
Spolognost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat revizie a zmeny tohto
dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia pouzivatelov. Datum vyroby najdete na obale.
Zaruéna doba a zivotnost je 2 roky od datumu predaja vyrobku v maloobchodnej sieti. Informacie
o vyrobcovi: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Vyrobené
v Cine. Véetky uvedené ochranné znamky a nazvy st majetkom prislunych viastnikov.
Aktudlne informécie a podrobny opis zariadenia, ako aj navod na pripojenie, certifikéty, informécie
o spolo&nostiach, ktoré prijimaju reklamacie kvality a zaruky, st k dispozicii na stiahnutie na
stranke aeno.com/documents.
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Elektri¢ni zar AENO™ AEGO0005 je namenjen pripravi razli¢nih mesnih in
ribjih jedi.

Specifikacije

Napajalna napetost: 220-240 V (AC); frekvenca: 50-60 Hz. Moc¢: 2000.0 W.
Delovna temperatura: +80...+230 °C. Kot odpiranja: do 180°. Pladenj za kapljanje
mascobe: plastika. Odstranljive plos&e: dvostranske. Stevilo nacinov kuhanja: 9.
Napajalni kabel: 1 m. Barva: &rna. Velikost delovne povréine (Dx$): 320x220 mm.
Teza: 5,08 kg. Delovni pogoji: temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost < 95 %
(brez kondenzacije). Pogoji shranjevanja: temperatura 0..+60 °C, relativha
vlaznost <60 % (brez kondenzacije).

Vsebina dobave

Zar AENO™ AEGO0005, odstranljivi plosgi (6) in (7), plastiéni pladenj za
kapljanje (8), hitri uporabniski priro¢nik.

Omejitve in opozorila

POZOR! Neupostevanje navodil za uporabo lahko povzroci skodo na zdravju ali
premozenju uporabnika.

Otroci ter osebe s telesnimi in dusevnimi motnjami lahko napravo uporabljajo
le pod nadzorom odraslih oseb, ki so odgovorni za njihovo varnost. Napravo
lahko uporabljate le v domacem okolju in v skladu z navodili iz tega dokumenta
ali celotnega uporabniskega priro¢nika, ki je na voljo na aeno.com/documents.
Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepricajte, da nazivna
napetost, navedena v tehni¢ni dokumentaciji, ustreza parametrom elektri¢ne
vti¢nice. Napravo lahko prikljucite in odklopite le s suhimi rokami. Naprave ne
potapljajte vvodo ali druge tekocine. Napravo postavite na vodoravno povrsino,
da se ne more prevrniti. Med delovanjem se ohisje naprave mocno segreje.
Naprave se ne dotikajte, dokler se popolnoma ne ohladi, ali pa uporabite

! Ce imate pri uporabi naprave AENO kakrina koli vprasanja ali tezave, se !
' obrnite na ekipo za podporo po e-poéti na naslov support@aeno.com ali !
! prek spletnega klepeta na spletni strani aeno.com/service-and-warranty. !
Strokovnjaki vam bodo pomagali ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo

, treba izgubljati ¢asa in truda z obiskom trgovine.
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zascitne rokavice. Pri odpiranju pokrova naprave drzite rocaj (1). Napravo
prenasajte tako, da jo drzite samo za podstavek. Ce v napravo postavite prevec
zivil, bo pokrov tezko zapreti. Ne pritiskajte na pokrov na silo, saj lahko
poskodujete napravo. Pripravljeno hrano s kuhalne plos¢e odstranite le z
lopatko, ki je odporna na vrocino. Ne uporabljajte vilic, nozZev ali drugih ostrih
kuhinjskih pripomockov, da ne poskodujete previeke proti prijemanju na
odstranljivih plos¢ah. Delujoce naprave ne puscajte brez nadzora. Po uporabi
ali pred ciscenjem naprave jo vedno izkljucite iz elektri¢ne vti¢nice. Da bi se
izognili opeklinam, ne odstranjujte pladnja za kapljice (8) z vsebino, dokler se
naprava popolnoma ne ohladi. Napravo je prepovedano popravljati sami, zato
se obrnite na pooblasc¢eni servisni center. Na napravi in dodatkih je
prepovedano izvajati kakrsne koli spremembe.

Priprava na uporabo

Razpakirajte napravo in odstranite pladenj za kapljice (8). Odstranite plosci (6)
in (7) tako, da pritisnete ustrezna (zgornja ali spodnja) gumba za sprostitev (4).
Plosce in pladenj operite z nevtralnim Cistilnim sredstvom, obrisite do suhega
in ponovno namestite. Plos¢e namestite tako, da je korito za mas¢obo (10)
obrnjeno nazaj: masc¢oba mora teci po koritu v pladenj za kapljice. Napravo
postavite na toplotno odporno podlago in na dobro prezracevano mesto, vsaj
30 cm stran od drugih predmetov.

OPOMBA. Odstranljive plos¢e so zamenljive in obojestranske: na eni strani
imajo rebrasto, na drugi pa ravno povrsino. Kuhate lahko na obeh straneh. Ob
prvi uporabi namazite zunanjo delovno povrsino odstranljivin plos¢ s tanko
plastjo olja za kuhanje. Ce kasneje kuhate na drugi strani plosce, jo ob prvi
uporabi namazite s plastjo olja. S tem boste zagotovili, da bo previeka proti
prijemanju najbolje delovala.

Uporaba

Zaprite zar in ga prikljucite na elektricno omrezje. Takoj zatem se oglasi zvo¢ni
signal.Vsi indikatorji na nadzorni plosci (3) se prizgejo in ugasnejo (glejte sliko ).
Na digitalnem zaslonu plosce se prikaze "OFF" ("Izklopljeno"). To pomeni, da je
naprava v nacinu mirovanjain se ne segreva.
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OPOMBA. Ob prvem vklopu naprave jo je treba 10 min segrevati brez
namescenih Zivil. Prisotnost majhne kolic¢ine lahkega dima ali vonja se Steje za
normalno in neskodljivo.

Predgrevanje naprave. Med predgrevanjem v Zar ne postavljajte zivil. Z gumbi
izberite enega od treh nacinov: "Defrost" ('Odmrzovanje"), "Lower Grill"
("Spodnji zar"), "DIY" ("Ro¢ni nacin"). Lahko pa pritisnete gumb "Menu" ("Meni")
in izberete samodejne nacine "Beef' ("Govedina"), "Fish" ("Riba"), "Chicken"
("Pisc¢anec"), "Sausage" ("Klobasa"), "Hamburger", "Bacon" ("Slanina"). Indikator
gumba ali ime izbranega nacina bo utripalo na zaslonu nadzorne plosce.
Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Za&ni/Prekli¢i"). Indikator LED bo zasvetil
modro, izbrani nacin bo osvetljen. Na zaslonu se prikazeta temperatura in ¢as
segrevanja.

OPOMBA. Medtem ko naprava deluje v katerem koli od nacinov, lahko
spreminjate vrednosti ¢asa in temperature s pritiskom na ustrezna gumba
("Gor") in © ("Dol") (glejte sliko ).

OPOMBA. Ce po izbiri na¢ina kuhanja ne pritisnete gumba "Start/Cancel"
("Za¢ni/Prekli¢i"), naprava po 15 s preide v nain mirovanja. Na zaslonu se
prikaze "OFF" ("Izkloplieno"). Ce Zelite nadaljevati postopek kuhanja, ponovno
izberite na¢in kuhanja in pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Za¢ni/Preklici").
Predgrevanje traja, dokler plos¢e Zara ne dosezejo temperature predhodno
izbranega nacina (glejte tabelo). Po konc¢anem segrevanju se petkrat oglasi
zvocni signal. Indikator LED bo spremenil barvo v zeleno. Na zaslonu bo utripal
¢as kuhanja Zivil. Naprava preide v nacin pripravljenosti in vzdrzuje dosezeno
temperaturo plos¢. Nato nadaljujte s kuhanjem.

Tabela - Nacini kuhanja
Nagin Temperatura | Cas segrevanja Privzete
(5 °C/korak) (30 s/korak) nastavitve
"Defrost" 80-120 °C 1 min-60 min 80 °C, 15 min
("Odmrzovanje")
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Nagin Temperatura | Cas segrevanja Privzete

(5 °C/korak) (30 s/korak) nastavitve
"Lower Grill" 80-220°C 30 s-60 min 200 °C,10 min
("Spodnji zar")
"DIY" 80-230°C 30 s-60 min 230 °C,5 min
("Rocni nacin")
"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8min 210 °C, 5 min
"Chicken" 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min
("Pisc¢anec")
"Sausage" 160-200 °C 3min-10 min 160 °C, 5 min
("Klobasa")
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15 min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Kuhanje Zivil. Po 30 min predgrevanja morate zaceti kuhati Zivila, sicer naprava
ne bo ve¢ vzdrzevala dosezene temperature plos¢e in bo presla v nacin
mirovanja. Odprite Zar in Zivila polozite na spodnjo plos¢o. Ce gre za pico ali
ribo, jo lahko pripravite v odprtem Zaru (glejte sliko d), da se ne pokvari njena
oblika, ¢e gre za zrezek ali klobase, pa v zaprtem Zaru. Pritisnite gumb
"Start/Cancel" ("Za&ni/Preklici"). Na zaslonu se zacne odstevanje Easu.

Ko se odstevanje konca, se zvocni signal oglasi petkrat. Na zaslonu se prikaze
"DONE" ("Koncano"). Indikator LED bo spremenil barvo v rde¢o. Kuhanje je
koncano in naprava se preneha segrevati.

Odmrzovanje Zivil. Zaporedoma pritisnite gumba "Defrost" ("Odmrzovanje") in
"Start/Cancel" ("Za&ni/Prekli¢i"). Ko je segrevanje kon¢ano, odprite zar in Zivila
polozite na spodnjo plos¢o. Ponovno pritisnite gumb "Start/Cancel"
("Zagni/Prekli¢i"). Ob koncu odstevanja Easu se zvocni signal oglasi petkrat. Na
zaslonu se prikaze "DONE" ("Koncano"). Nato nadaljujte s kuhanjem tako, da
izberete Zeleni nacin kuhanja (glejte tabelo).
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Roéni naéin delovanja. Pritisnite gumb "DIY" ("Ro¢ni rezim"), izberite Zeleno
temperaturo in ¢as kuhanja, nato pritisnite "Start/Cancel" ("Za¢ni/Prekli¢i"). Ko
je segrevanje koncano, odprite Zar in Zivila poloZite na spodnjo plos¢o. Ponovno
pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Za¢ni/Prekli¢i"). Ob koncu odstevanja asu se
zvocni signal oglasi petkrat. Na zaslonu se prikaze "DONE" ("Konc¢ano").
Ce naprave ne nameravate ve¢ uporabljati, jo izklopite z gumbom
"Start/Cancel" ("Za&ni/Preklii") in jo odklopite iz vti¢nice.
Barvna oznacba nacinov zZara
modro - naprava deluje v nacinu "Predgrevanje";
zeleno - delovanje v na¢inu "Predgrevanje" je kon¢ano;
rumeno - naprava deluje v nac¢inu "Kuhanje Zivil";
rdece - delovanje v nacinu "Kuhanje zivil" je kon¢ano.
Nega in &is&enje
Pocakajte, da se naprava ohladi, nato previdno izvlecite pladenjza mascobo (8)
in odstranite njegovo vsebino. Izvlecite odstranljive plosce. Pred ponovno
namestitvijo pladenj in odstranljive plosce operite z nevtralnim detergentom
in temeljito posusite. Postopek ponovite po vsakem kuhanju. Pladenj in
odstranljive plos¢e je mogoce pomivati v pomivalnem stroju. Ne uporabljajte
kovinskih scetk ali abrazivih Cistil. OhiSje naprave ocistite z vlazno krpo in
majhno koli¢ino detergenta. Nato povrsino obrisite s suho krpo.

Odpravljanje morebitnih napak ob delovanju

1. Zar se ne vklopi. MoZni vzroki: vtiénica je okvarjena, vti¢ ni popolnoma
vstavljen v vti¢nico. Resitev: poskrbite, da ima wti¢nica napajanje (npr. tako,
da prikljuc¢ite drugo dobro delujo¢o napravo) in prepricajte se, da je wtic zara
popolnoma vstavljen v vti¢nico.

. Zar se vklopi, vendar se odstranljive ploi¢e ne segrejejo. Mozni vzroki:
naprava ni bila nastavljena na nacin delovanja. Resitev: prepricajte se, da sta
Cas delovanja in temperatura na zaslonu nastavljena, in pritisnite gumb
"Start/Cancel" ("Za&ni/Preklici").

Kode napak pri delovanju naprave, ki se prikaZzejo na zaslonu

E1- okvara kontakta zgornjega termostata;

N
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E2 - kratek stik zgornjega termostata;

E3 - okvara kontakta spodnjega termostata;

E4 - kratek stik spodnjega termostata.

POZOR! Ce nobena od moznih resitev ne odpravi tezave, se obrnite na
dobavitelja ali servisni center. Naprave ne razstavljajte in je ne poskusajte
popraviti sami.

Ta simbol pomeni, da je treba pri odstranjevanju naprave, njenih baterij in
akumulatorjev ter elektriéne in elektronske opreme upoétevati pravila ravnanja z
odpadki elektriéne in elektronske opreme (WEEE) ter pravila ravnanja z odpadki
baterij in akumulatorjev. Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene
#ivljenjske dobe odstrani loéeno. Naprave, baterij in akumulatorjev ter elektriénega in
elektronskega pribora ne odlagajte skupaj z nesortiranimi komunalnimi odpadki, saj

_ bi to skodovalo okolju. Ce Zelite to opremo odstraniti, jo morate vrniti na prodajno
mesto ali oddati v lokalnem centru za recikliranje. Za podrobnosti se obrnite na

lokalno sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.

ASBISC si pridrzuje pravico do spreminjanja naprave ter sprememb in dopolnitev tega dokumenta

brez predhodnega obvestila uporabnikom. Datum izdelave je naveden na embalazi. Garancijski

rok in Zivljenjska doba so 2 leti od datuma prodaje izdelka v maloprodajni mrezi. Podatki o

proizvajalcu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciper).

Izdelano na Kitajskem. Vse blagovne znamke, omenjene v tem dokumentu, o last njihovih

lastnikov. Najnoveje informacije in podroben opis naprave ter navodila za povezavo, certifikati,

informacije o podjetjin, ki sprejemajo kakovostne in garancijske zahtevke, so na voljo za prenos na
spletni strani aeno.com/documents.
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F2A La parrilla eléctrica AENO™ AEGO005 es adecuado para cocinar diversos
platos de carne y pescado.

Datos técnicos

Tension de alimentacion: 220-240V (AC); frecuencia: 50-60 Hz; Potencia:
2000,0 W. Temperatura de funcionamiento: 80-230 °C. Angulo de apertura:
hasta 180°. Bandeja recolectora de grasa: plastico. Paneles desmontables: de
doble cara. Numero de modos de coccién: 9. Cable de alimentacién: 1 m. Color:
negro. Tamano de la superficie de trabajo (longitud x anchura): 3220x220 mm.
Peso: 508 kg. Condiciones de funcionamiento: temperatura 0..+40 °C,
humedad relativa < 95 % (sin condensacion). Condiciones de almacenamiento:
temperatura 0..+60 °C, humedad relativa < 60% (sin condensacion).

Alcance de suministro

Parrilla AENO™ AEGO0O0O0S5, paneles desmontables (6) y (7), bandeja recolectora
de grasa (8) de plastico, guia de inicio rapido.

Restricciones y advertencias

{ATENCION! La inobservancia de las instrucciones de uso puede causar dafios
ala salud o a la propiedad del usuario.

Los nifos y las personas con discapacidades fisicas o mentales sélo pueden
utilizar el dispositivo bajo la supervisién de adultos que sean responsables de
su seguridad. El dispositivo sélo debe utilizarse en un entorno doméstico y de
acuerdo con las instrucciones de este documento o del manual de usuario
completo, disponible en aeno.com/documents. Antes de conectar el aparato
a la red eléctrica, compruebe que la tensién nominal especificada en la
documentacion técnica se corresponde con la de la toma de corriente. Para
conectar y desconectar el dispositivo sélo deben utilizarse manos secas. No
sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos. Coloque el dispositivo en una
superficie horizontal para que no haya riesgo de que se vuelque. El cuerpo del
1 Si tiene alguna duda o dificultad para utilizar su dispositivo AENO, péngase 1
1 en contacto con el servicio de asistencia por correo el. support@aeno.com |
1 0 por chat en linea en aeno.com/service-and-warranty. Los especialistas a |
I resolverlo y no tendra que gastar tiempo y esfuerzo enir a la tienda.
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dispositivo se calienta mucho durante el funcionamiento. No toque el aparato
hasta que se haya enfriado completamente o utilice guantes de proteccion.
Sujete el asa (1) al abrir la tapa del dispositivo. Transporta el dispositivo
sujetandola sélo por la base. La gran cantidad de alimentos que se colocan en
el dispositivo dificulta el cierre de la tapa. No presione la tapa con fuerza, ya que
podria danar el dispositivo. Retire los alimentos cocinados de la placa sélo con
una espatula resistente al calor. No utilice tenedores, cuchillos u otros utensilios
afilados para no dafar el revestimiento antiadherente de los paneles
desmontables. No deje el dispositivo en funcionamiento sin vigilancia.
Desenchufe siempre la clavija de alimentacion después del uso o antes de
limpiar el aparato. Para evitar quemaduras, no retire la bandeja (8) con el
contenido hasta que el dispositivo se haya enfriado completamente. No repare
el dispositivo usted mismo, pongase en contacto con un centro de servicio
autorizado. No realice ninguna modificaciéon en el dispositivo ni en sus
componentes.

Preparacién para el uso

Desembeale el dispositivo, retire la bandeja recolectora de grasa (8). Retire los
paneles (6) y (7) pulsando los respectivos (superior o inferior) botones de
fijadores (4).

Lave los paneles y la bandeja con detergente neutro, séque y vuelva a colocar.
Instale los paneles de manera que el conducto de grasa (10) esté orientado
hacia atras: la grasa debe fluir hacia la bandeja. Coloque el dispositivo sobre
una base resistente al calor y en un lugar bien ventilado, a una distancia
minima de 30 cm de otros objetos.

NOTA. Los paneles desmontables son intercambiables y de doble cara: un lado
tiene una superficie acanalada y el otro es plano. Se puede cocinar por ambos
lados. Cuando se utilice por primera vez, engrase el exterior de los paneles
desmontables con una fina capa de aceite de cocina. Si mas adelante va a
cocinar en el otro lado del paneles, aplique también una capa de aceite cuando
lo utilice por primera vez. Esto garantizara que el revestimiento antiadherente
funcione mejor.
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Funcionamiento

Cierra la parrilla y enchufala. Inmediatamente después, suena una senal
acustica. Todos los indicadores del panel de control (3) se encienden y se
apagan (ver figura c). Vera "OFF" ("Apagado") en la pantalla numérica del panel.
Esto significa que la unidad estd en modo de reposo y no se esta calentando.
NOTA. La primera vez que se enciende el dispositivo, debe calentarse sin
alimentos durante 10 minutos. La presencia de una pequefna cantidad de
humo u olor ligero se considera normal e inofensiva.

Precalentamiento del dispositivo. No introduzca alimentos en la parilla
durante la fase de precalentamiento. Utilice los botones para seleccionar uno
de los tres modos: "Defrost" ("Descongelar"), "Lower Grill" ("Parrilla inferior"),
"DIY" ("Modo manual"). Alternativamente, pulse el botén "Menu" ("Menu") para
seleccionar los modos automaticos "Beef' ("Carne"), "Fish" ("Pescado"),
"Chicken" ("Pollo"), "Sausage" ("Salchicha"), "Hamburger" ("Hamburguesa"),
"Bacon" ("Tocino"). El indicador del botén o el nombre del modo seleccionado
parpadeara en la pantalla del panel de control.

Pulse el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). EI LED se ilumina en azul y el
modo seleccionado se ilumina. La pantalla muestra latemperaturay el tiempo
de calentamiento.

NOTA. Mientras el dispositivo se encuentra en cualquiera de los modos, los
valores de la hora y la temperatura pueden modificarse pulsando los botones
correspondientes@ ("Arriba") y@ ("Abajo") (ver figura ).

NOTA. Si no se pulsa el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") después de
seleccionar un modo de coccidn, el aparato pasa al modo de reposo después
de 15segundos. En la pantalla aparece "OFF" ("Apagado"). Para continuar el
proceso de coccidn, seleccione de nuevo el modo y pulse el botén
"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar").

El precalentamiento dura hasta que los paneles de la parrilla alcanzan la
temperatura del modo previamente seleccionado (vertabla). Al finalizar el
precalentamiento, suena una sefal acustica 5 veces. El indicador LED cambiara
de color a verde. El tiempo de coccidn parpadeara en la pantalla. La unidad

aeno.com/documents 157



pasara al modo de espera, manteniendo la temperatura del panel alcanzada. A
continuacion, proceda a la coccion.
Tabla - Modos de coccién

Modo Temperatura | Tiempo de Ajustes por

(5 °C/paso) calentamiento defecto

(30 s/paso)

Defrost” 80-120 °C Tmin-60min | 80°C,15 min.
("Descongelar")
Lower Crill” 80-220°C 30 - 60 min 200 °C,10 min
("Parrilla inferior)
PW " 80-230°C 30 s-60 min 230 °C,5 min
("Modo manual")
"Beef" ("Carne") 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Pescado") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C,5 min
Sausage” | 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
("Salchicha")
Hamburger” 450 500 ¢ Smin-15min | 150°C, 8 min
("Hamburguesa")
"Bacon" ("Tocino") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Preparacién del producto. Una vez que se ha completado el
precalentamiento durante 30 minutos se debe iniciar la coccién, de lo contrario
el dispositivo no mantendra la temperatura alcanzada en los paneles y pasara
al modo de reposo. Abra la parrillay coloque los alimentos en el panel inferior.
Se puede cocinar en la parrilla abierta (ver figurad) si se trata de pizza o
pescado para no estropear su forma, o en la parrilla cerrada si se trata de bistec
o salchicha. Pulse el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Se iniciara una
cuenta atras en la pantalla.

Cuando la cuenta atras ha terminado, suena una sefal acUstica 5veces. En la
pantalla aparece "DONE" ("Terminado"). El indicador LED cambiara a rojo. La
coccioén ha terminado y el dispositivo deja de calentar.
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Descongelar el producto. Pulse consecutivamente los botones "Defrost"

("Descongelar") y "Start/Cancel" ('Iniciar/Cancelar"). Una vez finalizado el

precalentamiento, abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior.

Pulse de nuevo el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta

atrds, suena una sefal acustica 5veces. La pantalla mostrara: "DONE"

("Terminado"). Continte la coccion seleccionando el modo deseado (véase la

tabla).

Modo de funcionamiento manual. Pulse el botén "DIY" ("Modo manual"),

seleccione la temperatura y el tiempo de coccion deseados y, a continuacion,

pulse "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Una vez finalizado el precalentamiento,

abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior. Pulse de nuevo el

botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta atras, suena una

sefal acUstica 5 veces. La pantalla mostrara: "DONE" ("Terminado").

Si ya no va a utilizar el dispositivo, apaguelo con el botén "Start/Cancel”

("Iniciar/Cancelar") y desenchufelo de la toma de corriente.

Indicacién por colores de los modos de parrilla

e azul - el dispositivo estd en modo "Precalentamiento”;

* verde - el funcionamiento en modo "Precalentamiento" ha finalizado;

e amarillo - el dispositivo esta en modo "Coccion";

e rojo - el funcionamiento en modo "Coccién" ha terminado.

Cuidado y limpieza

Espere a que el dispositivo se enfrie y, a continuacién, retire con cuidado la

bandeja recolectora de grasa (8) y saque su contenido. Retire los paneles

desmontables. Lave |la bandeja y los paneles desmontables con un detergente

neutro y séquelos bien antes de volver a colocarlos. Repita el procedimiento

después de cada sesion de coccidén. La bandeja y los paneles desmontables

pueden lavarse en el lavavajillas. No utilice cepillos metalicos ni limpiadores

abrasivos. Limpie el cuerpo del dispositivo con un pafio himedo y un poco de

detergente. A continuacion, limpie la superficie con un pafno seco.

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

1. La parrilla no se enciende. Posibles causas: la toma de corriente esta
defectuosa o el enchufe no estd completamente insertado en la toma de
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corriente. Solucion: asegurese de que hay corriente (por ejemplo,
enchufando otro aparato que funcione) y de que el enchufe de la parrilla esta
completamente insertada en la toma de corriente.

. La parrilla se enciende, pero los paneles desmontables no se calientan.
Posibles causas: el dispositivo no ha sido ajustado en el modo de
funcionamiento. Solucién: compruebe que el tiempo de funcionamientoy la
temperatura en la pantalla estan ajustados y que el boton "Start/Cancel”
("Iniciar/Cancelar") esta pulsado.

Codigos de error del dispositivo que aparecen en la pantalla

e E1-rotura del contacto del termostato superior;

e E2 - cortocircuito del termostato superior;

e E3 -rotura del contacto del termostato inferior;

e E4 - cortocircuito del termostato inferior.

iATENCION! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,

péngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni

intente reparar el dispositivo usted mismo.

N

Este simbolo indican que debe seguir la normativa sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y bateriasal eliminar el
aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electronicos. Segun la
normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final de su vida til. No
elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y
electronicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto serfa

I ©c/1C'c? para ¢l medio ambiente. Para la eliminacion de este equipo hay que
devolverlo al punto de venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse

en contacto con el servicio local de eliminacion de residuos domésticos para obtener mas

informacién.

ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este

documento sin previo aviso a los usuarios. Consulte la fecha de fabricacion en el embalaje.

El periodo de garantia y vida il es de 3 afos a partir de la fecha de venta del producto en la red

minorista. Informacion del fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,

Limassol, Cyprus (Chipre). Hecho en China. Todas las marcas comerciales y marcas mencionadas

en este documento son propiedad de sus respectivos duefios.

Enaeno. puede descargarse informacién actualizaday una descripcion detallada

del dispositivo, asi como instrucciones de conexién, certificados, informacion sobre empresas que

aceptan reclamaciones de calidad y garantias.
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m Elektri¢ni rostilj AENO™ AEGOO005 je namenjen za pecenje raznih jela od
mesa i ribe.

Specifikacije

Napon: 220-240 V (AC); frekvencija: 50-60 V. Snaga: 2000.0 W. Radna
temperatura: 80-230 °C. Ugao otvaranja: do 180°. Posuda za sakupljanje masti:
plasti¢na. Odvojive ploce: dvostrane. Rezimi peceanja: 9. Kabl za napajanje:1m.
Boja: crna. Veli¢ina radne povréine (Dx$): 320x220 mm. TeZina: 5,08 kg. Uslovi
koris¢enja: temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost < 95 % (bez kondenzacije).
Uslovi skladistenja: temperatura 0..+60 °C, relativna vlaznost < 60 % (bez
kondenzacije).

Obim isporuke

AENO™ AEGOO0O5 rostilj, odvojive ploce (6) i (7), plasticna posuda za mast (8),
kratki korinsicki vodic.

Ograniéenja i upozorenja

PAZNjA! Nepostovanje uputstva za upotrebu moZe prouzrokovati &tetu po
zdravlje ili imovinu korisnika.

Deca i osobe sa fizickim i mentalnim invaliditetom smeju da koriste uredaj
samo pod nadzorom odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.
Uredaj moze da se koristi samo u domacinstvu, u skladu sa uputstvima iz ovog
dokumenta odnosno iz kompletnog korisnickog priru¢nika koji je dostupan na
aeno.com/documents. Pre nego §to spojite uredaj na struju, uverite se da
nazivni napon naveden u specifikaciji odgovara parametrima elektricne
uti¢nice. Pazite da su vam ruke suve prilikom povezivanja i iskljucivanja
uredaja. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tecnosti. Stavite uredaj na ravnu
povrsinu tako da se sigurno ne prevrnie niti da padne. Tokom rada kuciste
uredaja se jako zagreva. Ne dodirujte uredaj dok se potpuno ne ohladi, ili
koristite zastitne rukavice. Uhvatite se drske (1) kada otvarate poklopac uredaja

Ako imate bilo kakvih pitanja ili poteskoca tokom koris¢enja AENO uredaJa
| kontaktlrajte tim za podrsku putem e-poste support@aeno.com ili onlajn
caskanje na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam pomoci da
resite vas problem tako da necete gubiti vreme da se vracate u prodavnicu.
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Ako prenosite uredaj drzite ga samo za bazu. Ako stavite u uredaj previse
namirnica to moze smetati zatvaranju poklopca. Nemojte snazno pritiskati
poklopac jer to moze ostetiti uredaj. Gotovu hranu vadite sa ploce za pecenje
samo posebnom lopaticom otpornom na toplotu. Nemojte koristiti viljuske,
nozeve ili druge ostre pribore kako biste izbegli ostecenje nelepljivog premaza
na plo¢ama. Ne ostavljajte uredaj koji radi bez nadzora. Uvek izvucite utikac iz
uti¢nice nakon upotrebe ili pre ¢is¢enja uredaja. Da biste izbegli opekotine,
nemojte da vadite posudu (8) sa masti dok se uredaj potpuno ne ohladi.
Samostalno popravljanje uredaja je zabranjeno, obratite se ovlas¢enom servisu.
Zabranjuje se vrsiti bilo kakve promene u dizajnu uredaja i pribora.

Priprema za upotrebu

Raspakujte uredaj, izvadite posudu za sakupljanje masti (8). Skinite ploce (6) i
(7) pritiskom na odgovarajuce (gornje ili donje) dugme za otpustanje (4).
Operite ploce i posudu za sakupljanje masti neutralnim deterdZzentom, obrisite
i ponovo stavite. Postavite ploce tako da otvor za mast (10) bude okrenut
unazad: mast mora da tece niz njega u posudu. Postavite uredaj na postolje
otporno na toplotu, u dobro provetrenom mestu, na udaljenosti od najmanje
30 sm od drugih predmeta.

NAPOMENA. Odvojive ploc¢e su zamenljivi i dvostrani: jedna strana ima
rebrastu povrsinu, a druga je ravna. Mozete peci na bilo kojoj od povrsina. Pre
prvog koris¢enja premazite spoljnu radnu povrsinu odvojive ploce tankim
slojem ulja za kuvanje. Ako kasnije pecete na drugoj strani plo¢e, nanesite sloj
ulja na nju pre prvog koris¢enja. To ce obezbediti najbolju efikasnost
nelepljivog premaza.

Koriséenje

Zatvorite rostilj i spojite ga na struju. Odmah nakon toga ce se oglasiti zvucni
signal. Svi indikatori na upravljackoj ploci (3) ¢e se upalitii ugasiti (v. sliku s). Na
digitalnom displeju videcete natpis: "OFF" ("Isklju¢eno"). To znaci da je uredaj u
rezimu mirovanja i da se ne zagreva.

APOMENA. Kada prvi put ukljucite uredaj, treba da se zagrejete prazan 10 min.
Mala koli¢ina laganog dima ili mirisa smatra se normalnim i bezopasnim.
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Prethodno zagrevanje uredaja. Ne stavljajte namirnice u rostilj tokom
prethodnog zagrevanja. Tasterima izaberite jedan od tri rezima: "Defrost"
("Odmrzavanje"), "Lower Grill" ("Donja plo¢a"), "DIY" ("Rucni rezim"). Takode
mozete pritisnuti dugme "Menu" ("Meni") da izaberete automatske rezime
"Beef" ("Govedina")("Govedina"), "Fish" ("Riba"), "Chicken" ("Piletina"), "Sausage"
("Kobasice"), "Hamburger" ("Hamburger"), "Bacon" ('Slanina"). Indikator
dugmeta ili naziv izabranog rezima ce treptati na displeju kontrolne ploce.
Pritisnite dugme "Start/Cancel" ("Start/Otkazi"). LED dioda ce zasvetliti plavo,
izabrani rezim ce svetleti. Na displeju ¢e biti prikazana temperatura i vreme
zagrevanja.

NAPOMENA. Dok uredaj radi u bilo kom od rezima, mozete promeniti
vrednosti vremena i temperature pritiskom na odgovaraju¢e dugme
("Gore") i ® ("Dole") (v. sliku s).

NAPOMENA. Ako se dugme "Start/Cancel" ("Start/Otkazi") ne pritisne nakon
odabira rezima pecenja, uredaj ¢e preci u rezim mirovanja nakon 15 sekundi.
Na displeju se prikazuje: "OFF"("Iskljuc¢eno"). Da nastavite s pe¢enjem ponovo
izaberite rezim i pritisnite dugme "Start/Cancel” ("Start/Otkazi").

Predgrevanje se nastavija sve dok ploce rostilia ne zagreju do zadane
temperature prethodno izabranog rezima (v. tabelu). Na kraju predgrevanja 5
puta se oglasi zvucni signal. LED indikator promeni boju u zelenu. Na displeju
Ce treptati vreme spremaanja namirnica. Uredaj ¢e preci u rezim pripravnosti,
odrzavajuci dostignutu temperaturu plo¢a. Zatim mozete da pocneete
pecenje

Tabela - ReZimi pecenja
Rezim Temperatura | Vreme Podrazumevan
(5 °C/korak) zagrevanja (30 e opcije
sek/korak)
'Defrost” 80-120 °C 1 min - 60 min 80 °C, 15 min
Odmrzavanje’
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Rezim Temperatura | Vreme Podrazumevan

(5 °C/korak) zagrevanja (30 e opcije
sek/korak)

("Lower Grill") 80-220 °C 30 sek—-60 min | 200 °C,10 min

Donji rostilj

PWV R 80-230°C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min

("Rucni rezim")

"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min

"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8 min 210 °C, 5 min

"Chicken" ("Piletina") | 160-200 °C 3min-12min 180 °C,5 min

Sausage” 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min

("Kobasice")

Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min

("Hamburger")

"Bacon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Pe&enje namirnica. Nakon 5to je prethodno zagrevanje u trajanju od 30 min
zavrseno, treba odmah poceti s pecenjem jer uredaj vise nece odrzavati
dostignutu temperaturu pa prede u rezim mirovanja. Otvorite rostilj i stavite
namirnice na donju plocu. Mozete da pecete na otvorenom rostilju (v. sliku d)
ako je u pitanju pica ili riba da im se ne pokvari izgled, ili u zatvorenom ako je u
pitanju $nicla ili kobasice. Pritisnite dugme "Start/Cancel" ("Start/Otkazi"). Na
displeju se prikaze odbrojavanje vremena.

Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvucni signal. Na displeju ¢e se pojaviti
natpis: "DONE" ("Gotovo"). LED dioda ¢e se promeniti u crveno. Pecenje je
zavrseno pa se uredaj nece vise zagrevati.

Odmrzavanje namirnica. Pritisnite redom "Defrost" ("Odmrzavanje") pa
"Start/Cancel" ("Start/Otkazi"). Nakon §to je prethodno zagrevanje zavrseno,
otvorite rostilj i stavite namirnice na donju plocu. Ponovo pritisnite dugme
"Start/Cancel" ("Start/Otkazi"). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni
signal. Na displeju ¢e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo"). Zatim nastavite sa
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spremanjem odabirom Zeljenog rezima (v. tabelu).

Ruéno upravljanje. Pritisnite dugme "DIY" (<Ruéni rezimy), izaberite zeljenu

temperaturu i vreme spremanja, a zatim pritisnite "Start/Cancel"

("Start/Otkazi"). Nakon &to je prethodno zagrevanje zavrseno, otvorite rostilj i

stavite namirnice na donju ploc¢u. Ponovo pritisnite dugme "Start/Cancel"

("Start/Otkazi"). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na displeju

ce se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo").

Ako vise necete da Kkoristite uredaj, iskljucite ga pomocu dugmeta

"Start/Cancel" ("Start/Otkazi") i izvucite utikac iz uti¢nice.

Boja indikacije rezima ros

e plava: uredaj radi u rezimu "Prethodno zagrevanje";

e zelena: zavrsen rad u rezimu "Pregrejanje";

e Zzuta: uredaj radi u rezimu "Spremanje namirnica";

e crvena: rad u rezimu "Spremanje namirnica" je zavrsen.

Odrzavanje cenje

Sacekajte da se uredaj ohladi, a zatim oprezno izvucite posudu za mast (8) i

ispraznite sve sto se nakupilo. Skinite odvojive ploce. Operite posudu i odvojive

plo¢e neutralnim deterdZzentom i dobro ih osusite pre nego sto ih vratite na
mesto. Ponovite ovaj postupak nakon svakog koris¢enja. Posuda i odvojive
plo¢e mogu se prati u masini za pranje sudova. Nemojte Kkoristiti metalne cetke

ili abrazivna sredstva za ¢iscenje. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom sa

malo deterdzenta. Zatim obrisite povrsinu suvom krpom.

Resavanje problema

1. Rostilj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uti¢nica je neispravna, utikac¢ uredaja
nije do kraja umetnut u uti¢nicu. Resenje: uverite se da je uti¢nica napajana
(na primer, uklju¢ivanjem drugog uredaja koji radi) i da je utika¢ na uredan
nacin umetnut u uti¢nicu.

. Rostilj se ukljucuje ali se odvojive plo¢e ne zagrevaju. Mogudéi uzroci: uredaj
nije podesen na radni rezim. ReSenje: proverite da li su vreme rada i
temperatura na displeju podeseni, i da je pritisnuto dugme "Start/Cancel"
("STart/Otkazi").

N
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Sifre gresaka u radu uredaja se prikazuju na displeju
e El1-kvar prikljuc¢aka na gornjem termostatu;
e E2 - kratki spoj gornjeg termostata;

e E3-kvar priklju¢aka na donjem termostatu;

e E4 - kratki spoj donjeg termostata.

PAZN;j, Ako nista od navedenog nije pomoglo da se problem resi,
kontaktirajte svog dobavljaca ili servisni centar. Nemojte rastavljati uredaj ili
pokusavati da ga sami popravite.

Ovaj simbol znaéi da kada odlazete uredaj, njegove baterije i akumulatore, kao i njegovu
elektriénu i elektronsku dodatnu opremu, morate da pogtujete propise o upravijanju
otpadom elektriéne i elektronske opreme (WEEE) i otpadom baterija i akumulatora.
Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaze na kraju njenog upotrebnog veka.
Uredaj, njegove baterije i akumulatori, kao i njegov elektriéni i elektronski pribor ne
smeju se odlagati zajedno sa nerazvrstanim komunalnim otpadom jer ¢e to naneti

&tetu Zivotnoj sredini. Za uredno odlaganje ove opreme, trebate je vratiti u prodajno mesto ili

predati lokalnom centru za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za odlaganje

kuénog otpada.

ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmene i dopune u ovaj dokument bez

prethodnnajave za korisnike. Datum proizvodnje v. na pakovanju.

Garantni rok i upotrebni rok je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji. Podaci o

proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipar).

Proizvedeno u Kini. Sve robne marke i trgovagka imena pomenuta ovde viasni&tvo su njihovih

vlasnika.

Aktuelne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za povezivanje, sertifikati, informacije o

drutvima koja primaju reklamacije u vezi kvaliteta i pruzaju garancije, dostupne su za preuzimanje

na aeno.com/documents.
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m Fpunb enekTpuyHMn AENO™ AEGO00S5 npur3HayeHni Ana npurotyBaHHa
PI3HOMaHITHUX M'ACHUX Ta PUBHUX CTPaB.

TexHi4Hi XapaKTepucTUKn

Hanpyra »xmBneHHs: 220-240 B (AC); yacToTa: 50-60 y; MoTy»kHicTb: 2000,0 BT.
Po6ouya Temnepatypa 80-230°C. KyT po3kpwutTa: go 180°. MigaoH ansa
36UMpaHHa KMPY: MNNAacTUKOBUM. 3HIMHI  MaHeni: ABOCTOPOHHI. KinbKicTb
pPeXxMMiB NpuroTyBaHHa: 9. Kabenb enekTpoxmsneHHa: 1M. Konip: YopHMi.
Po3Mip poboyoi noBepxHi (QOBXMHA x WKMpKWHA): 320x220 MM. Bara: 5,08 kr.
YMoBU ekcnnyaTauii: TeMnepatypa 0..+40 °C, BifHOCHa BonoricTb < 95 % (6e3
YTBOPEHHS KoHAeHcaTy). YMoBUM 36epiraHHsa: Temnepatypa 0...+60 °C, BigHOCHa
BonoricTb < 60 % (6e3 yTBOpeHHs KoOHAeHcaTy).

KoMnneKT nocrasku

Fpyns AENO™ AEGOO0O0S5, 3HiMHI naHeni (6) Ta (7), nnacTmkoBuMi NinaoH Ansa
360py *KUPY (8), KOPOTKUIN MOCIBHMK KOPUCTYBaYa.

06 Ta

YBATA! HeloTprMaHHA NpaBun eKcryaTaLlii MoXe 3aBAaTu LUKOAW 300P0B't0
41 MaliHy KopucTyBada.

LiTn Ta ocobn 3 obMexeHUMU GI3UYHUMKU Ta PO3YMOBUMWN MOXKIMBOCTAMM
MOXYTb BMKOPUCTOBYBaTW MPWUCTPIA NUWE MiA HarngnoM AOPOCiunX, ski
BiAMNoBigaloThb 3a ixH Ge3neky. EkcrnyaTtauilo npucTpoto cnif 3aincHoBath
nuwe y no6yToBKX yMOBax Ta BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN LIbOro AoKyMeHTa abo
MOBHOrO  MOCIGHMKA  KOPWCTyBaya,  [AOCTYMHOro  3a  MOCWUAAHHAM
aeno.com/documents. Mepep NiAKTIOHEHHAM MPUCTPOIO A0 €N1eKTPOMePeXxi
nepekoHanTecs, WO HOMiHanbHa Hampyra, 3a3HayeHa B TeXHiUHIl
[OKyMeHTaUii, BiANoBiAae napameTpaM eneKTPUUHOI PO3eTKW. MiAKIoHeHHS
Ta BUMKHEHHS NMPUCTPOIO MOBMHHO 3AiMCHIOBATUCS NWLLE CyXMMU pyKamu. He

1 AKWO Yy Bac BUHWKAW MNWUTaHHA abo TpyAHOLWi MiA 4Yac BMKOPWUCTaHHS |
1 npucTpoto AENO, 6yab nacka, 3B'sKiTbCst 3i CNy>k6010 NiATPUMKM €11, MOLLTO!O |
| support@aeno.com a6o B OH/aiH-4aTi Ha canTi aeno.com/service-and- I
I warranty. QaxiBLi 0ONOMOXyTb BaM po3i6paTics, i BamM He MOTPIGHO I
| BUTPayaTK Yac Ta 3ycuins Ha BiABidyBaHHA MarasuHy. !
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3aHyplonTe MNpPUCTPIN y Body abo iHWIi piguHW. Po3TawyinTe NpUCTPin Ha
FOPWU3OHTaNbHI  MOBEPXHI TakMM UYMHOM, LWO6 MOBHICTIO BUKIIOUNTK
MMOBIPHICTb MNepeknpaHHa. Mig Yac poboTn Kopryc MPUCTPOID CUMbHO
HarpiBaeTbcsl. He TopKalTecs MPUCTPOI A0 MOBHOMO OXONMOMXKEHHs abo
BUKOPWUCTOBYMTE 3axWCHI pyKaBuLi abo pykaBuuku. Mpu BIGKPUTTI KPULLIKK
npuUcTpoo TpuMamnTe pykoaTky (1). MNMepeHocbTe MAPUCTPIN, TPUMaKUM Moro
TinbkK 3a ocHOBY. Benvka KinbKicTb NPoayKTiB, IO MOMiLLalTbes B NPUCTPIN,
CTBOPIOE CKMAAHOCTI MPU 3aKPUBaHHI KPULIKW. He TUCHITb Ha KPWLLKY,
OCKINbKM Lie MOXKe MOLLIKOAUTU NPUCTPIN. 3HIMaTe NPUroTOBNEHY XXy 3 NaHeni
NULLIE YKaPOMILHOIO NTOMNaTKo. He BUKOPUCTOBYMTE BUMKW, HOXI Ta iHLWi rocTpi
KYXOHHI Mpunaan, wo6 He MOWKOAMTU aHTUMpUrapHe MOKPUTTS 3HIMHKX
naHenen. He 3anuwanTte npauloloyMin NpUCTpin 6e3 Harnagy. 3aBxan
BUMMaNTe BWIKY 3 PO3ETKM MiCNa BUMKOPUCTaAHHA abo nepen MoYaTKOM
o4uLLEeHHa npucTpoto. o6 YHWKHYTM onikiB, He BUMMaiTe MiaAoH (8) i3
BMICTOM 10 MOBHOO OCTUraHHS MPUCTPOIO. 3a60POHEHO 3AINCHIOBATU PEMOHT
NPUCTPOIO CaMOCTIMHO, 3BepTaliTeCh A0 aBTOPN30BAHOMO CEPBICHOMO LIeHTPY.
3abopoHeHO BHOCUTUM OyAb-aKi 3MiHWM [0 KOHCTPYKLUii npucTpolo Ta
KOMMNEKTYIOUMX.

NiaroToeka Ao po6oTn

Poznakynte MpUCTPIM, BUAMITL NIQAOH ANA 36UpaHHa Xupy (8). 3HIMITb
naHeni (6) Ta (7), HaTUCHYBLUIM BIAMNOBIOHI (BepxHIO abo HWKHIO) KHOMKW
dikcaTopis (4).

BuMuitTe NaHeni Ta NiAAOH 3 BUKOPUCTaHHAM HeMTPanbHOro MUIOHOro 3acoby,
BUTPITb Hacyxo Ta BCTAaHOBITb Ha MicLie. BcTaHoBNOWTE NaHeni Tak, Wwo6 »konob
Ans >kupy (10) 6yB 3BepPHEHWNI Ha3ad: >KUP MNOBUHEH CTIKaTW NO HbOMY B MiAAOH.
Po3zTallyinTe NPUCTPIN Ha XapOoMiLlHiM OCHOBI Ta B Ao6pe MpoBiTpoBaHOMY
NPUMILLEHHI Ha BiACTaHi He MeHLLe 30 cM Bif iHLWWX NpeaMeTiB.

MPUMITKA. 3HiMHIi NaHeni B3aEMo3aMiHHi Ta ABOCTOPOHHI: OfHa CTOPOHa MaEe
pPe6pUCTY MNOBEPXHIO, a iHLLIA — NMAOCKY. [OTyBaTX MOXHa Ha ByAb-AKill CTOPOHI.
Mpw NepLIoMy BUKOPUCTaHHI 3MacTiTb 30BHILLHIO PO60OYY NMOBEPXHIO 3HIMHUX
naHenei TOHKMM LapoM KyniHapHoi onii. kLo 3rogoM BU roTyBaTMMeTe Ha
iHLWiM CTOPOHI NaHenen, Npn NepLIOMy BUKOPWUCTaHHI TaKoX HaHeciTb Ha Heil
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wap macna. Lie 3a6e3neymntb HarKpally po6oTy aHTUMPUrapHOro MOKPUTTS.
EkcnnyaTauis

3aKpuiTe rpub Ta YBIMKHITb MOro B po3eTKy. Bigpasy nicnsa uboro nponyHae
3BYKOBWI cUrHan. Ha naHeni kepyBaHHs (3) 3acBiTATbCA Ta MoracHyTb yci
iHOMKaTopu (OWB. ManioHoK €). Ha undpoBomy Tabno naHeni Bu nobauute
Hanuc: «OFF» («BUMKHEHO»). Lle 03Hauag, Lo NpUCTPRIN 3HaXOAUTLCA B PEXUMI
CHY i He HarpiBaeTbca.

MPUMITKA. Mpu nepLioMy YBIMKHEHHI NPUCTpIN cnig nporpity 6e3 npoaykKTis
npoTsirom 10 xB. MPKUCYTHICTb NPU LbOMY HEBENMKOI KiNIbKOCTi NErkoro AUMy U
3anaxy BBAXAETbCH HOPMANbHUM i HELLKIANMBUM.

MonepepHe HarpiBaHHA MPUCTPolo. He MoMmillante NPoAyKTU B rpuib Ha
eTani nonepeaHbOro HarpiBaHHA. Bubepitb oguH i3 Tpbox pexxuMis: «Defrost»

(«<Po3MopoykyBaHHaA»), «Lower Grill» («HwkHa naHenb»), «DIY» («PyuHun
pexunm»). ABO K HaTucKalTe KHOMKy «Menu» («Mewio») ana Bubopy
aBTOMaTUUHUX pexunmiB «Beef» («AnosuumHar), «Fish» («Puba»), «Chicken»
(«Kypuus»), «Sausage» («Cocuckin), «Hamburger» («Fambyprep»), «Bacon»

(«BekoH»). IHaMKaTop KHOMKW abo Ha3Ba BUGPaHOro pexxumy 6nuMatume Ha
Tabno naHeni kepyBaHHs.

HaTucHiTb KHomKy «Start/Cancel» («CtapT/Cton»). LED-iHaMKaTop 3aroputbes
61aKUTHUM KOMbOPOM, BUGPaHWNN pexmmM CBiTUTbCa. Ha Tabno Bigobpasuntbca
TemnepaTypa Ta Yac HarpiBaHHs.

MPUMITKA. MMig 4ac po6oTu NpucTpolo B ByAb-AKOMY PeXuMi MOXKIUBO
3MiHIOBaTK 3HAYEHHS Yacy | TeMnepaTypu, HaTUCKaloYK Ha BiANOBIAHI KHOMKM
® («Bropy») ra®@ («BHM3») (OMB. ManoHOK ¢).

MPUMITKA. §kwo nicna  BUMGOPY PEeXUMY  MPUrOTYBaHHS  KHOMKY
«Start/Cancel» («CTapt/CTon») He HaTUckaTW, uyepe3 15ceKkyHA MPUCTPIN
nepexoauUTb Yy pexum cHy. Ha pgucnnei 3'‘aBnaetbca  Hanmc:  «OFF»
(«BUMKHEHO»). LLLo6 NpOoAoBXM1TU NpoLLEec NpUroTyBaHHs, ciif 3HoBY BUGpaTn
PeXUM | HATUCHYTM KHOMKY «Start/Cancel» («CTapT/CTon»).

MonepefHe HarpiBaHHA TPUBaE AOTW, AOKW MaHeni rpuna He [OCATHyTb
TeMnepaTypu o6paHoro paHille pexuMmy (aue. Tabnuuo). Micna 3akiH4eHHs
nonepegHbOro HarpiBaHHa 5 pasiB nponyHae 3BYKOBWM curHan. LED-
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iHOMKaTOp 3MiHWUTL Konip Ha 3eneHWn. Ha Ta6bno 6nuMatnMMe 4yac
APUroTyBaHHA MNPOAyKTy. [pucCTpin nepenge B PeXWMM  OYiKyBaHHS,
NIATPUMYIOUM AOCATHYTY TeMmepaTypy naHenew. [lani NoUHiTe MPUroTyBaHHS.
Tabnuus — PeXXMMKN NPUroTyBaHHS

Pexum Temnepaty | Yac Harpisy MapameTpu 3a
pa (30 c/kpok) NPOMOBYaHHAM
(5 °C/kpoK)

«Defrosts 80-120°C | 1x8.- 60 xB. 80 °C, 15 x8.

(«Po3MOpOXKYyBaHHSA»)

«Lower Crilbs - (HWKHA | g6 570 ec | 30 cex—60xe. | 200 °C,10xa.

naHenb»)

«DIY»

. 80-230°C 30 cek.— 60 xB. 230 °C,5 xB.
(«PYYHWIN pexxmm»)

«Beef» («AnoBurymnHar) 200-230°C | 3 xB.— 8 xB. 230 °C, 5 xB.
«Fish» («<Pun6a») 200-230°C | 3 xB.— 8 XB. 210°C, 5xB.
«Chicken» («Kypuuga») | 160-200°C [ 3 xB.-12 XB. 180 °C, 5 xB.
«Sausage» («Cocuckm») | 160-200 °C | 3 xB.-10 XB. 160 °C, 5 xB.
«Hamburger 150-200°C | 5 x8.~15xe. 150 °C, 8 xe.
(«rambyprep»)

«Bacon» («<BekoH») 160-200 °C [ 3 xB.-10 xB. 180 °C, 5 xB.

MpuroTysaHHA NpogykTy. [licns 3aBeplUeHHs MonepeaHboro HarpiBaHHsa
npoTsrom 30 XBUANH HEOBXIAHO PO3MoYaTh NPUroTYBaHHSA NPOAYKTY, iHaKLe
APUCTPIN NepecTae NIATPUMYBATW [OCATHYTY Temnepatypy naHenem i
NepexoanTb Y PEXMM CHY. BiaKpuiiTe rpunb Ta NOMICTiTh MPOAYKTN Ha HMMKHIO
naHenb. FOTyBaTV MOXHA Yy BiAKPUTOMY rpuni (AmnBe. MantoHok d), aKLwo Le niua
abo puba, Wob He 3incyBaTn ix popMy, abo y 3aKPUTOMY, AKLLO Le CTEMK Yn
cocucku.  HaTucHiTb  KHomKy «Start/Cancel» («Crapt/CTom»). Ha Tabno
PO3MNoYHETbCA 3BOPOTHWUI BiAiK Yacy.

Micna 3aBeplueHHA BiaNiky 5pasiB NponyHae 3ByKoBWM curHan. Ha Tabno
3'aBuUTbCA Hanuc: «<DONE» («FoToBO»). LED-iHAMKATOP 3MiHWUTb KOMip Ha Ye PBOHWIA.
MpwroTyBaHHA NPOAYKTY 3aKiHYE€HO i NPUCTPRIN MPUMNUHUTL HarpiBaHHS.

170 aeno.com/documents



PO3MOpOXXyBaHHA NPOAYKTY. [locnifoBHO HaTUCHITL KHoMkKW «Defrost»
(«Po3MopoxKyBaHHs») Ta «Start/Cancel» («Ctapt/CTon). Micnsa 3aBeplueHHs
nonepeaHboro HarpiBaHHA BigKPUITE rpuib Ta MOMICTITb MPOAYKTN Ha HYKHIO
naHenb. HaTUCHITb KHoMKy «Start/Cancel» («Ctapt/CTton»). Micns 3aKiH4eHHs
3BOPOTHOrO BiANiKy 4Yacy 5pasiB nponyHae 3ByKOBMIM curHan. Ha Taéno
3'aButbca Hanuc: «DONE» («[oToBo»). [Jani MNpoaoBXynTe MpUroTyBaHHs,
BUGPABLLW NOTPIGHUI PEXMM (AMB. TAGNULIO).

Py4YHUI1 peXXUM po6oTU. HaTUCHITb KHOMKY «DIY» («PydHUin peximmy), BUGepiTs
GaxaHy TemmepaTypy Ta 4ac MpWroTyBaHHs, Aani HaTUCHITL «Start/Cancel»
(«CTapT/Crom). Micns 3aBepLUEHHS NOMNEPENHbOro HarpiBaHHe BIKPWITE rpub
Ta MOMICTITb MPOMYKTU Ha HWXHIO MaHenb. HaTUCHITL KHOMKy «Start/Cancel»
(«CTapT/Cromy). Micns 3akiHueHHs 3BOPOTHOrO BiANiKy Yacy 5 pasie nponyHae
3BYKOBWW curHan. Ha Tabno 3'aButbes Hanmc: «DONE» («FoToBo»).

Akuwo BKM 6Ginblle He GyneTe BUKOPWCTOBYBAaTW MPUCTPIM, BUMKHITb 11oro
KHOMKoto «Start/Cancel» («CTapT/CTon») i BUMMITb BUNKY 3 PO3ETKM.

KonipHa iHaukKauia pexwumis rpunio

e GNaKUTHUI — MPUCTPIN NpaLioe y pexxuMi «[onepeaHin Harpisy;

* 3eneHui - 3aBepLUeHO PoboTy B peXnMi «onepeaHin Harpisy;

© HKOBTWUW — MPUCTPIV NPaLLIOE y PEXMMI «[1pUroTyBaHHS»;

* YepBOHMIN - 3aBepLIEHO POBOTY B PEXMMI «1PUroTyBaHHS MPOAYKTY».
Oornaa Ta YALEHHS

[loyekawnTecs, KoM NPUCTPIN OXONOHE, MOTIM 06epPeXKHO AicTaHbTe NiAAoH ANa
36uMpaHHa >KMpY (8) Ta BMAANITb MOro BMICT. BUIMMITL 3HIMHI naHeni. Bumuinte
nigaoH Ta 3HIMHI NaHeni, BUKOPUCTOBYIOYM HEMUTPaNbHUN MUIOYUIA 3aci6, Ta
peTenbHO MPOCyLWiTh MNepef 3BOPOTHUM BCTaHOBNEHHsSM. [loBToplonTe
npoueanypy nicna KOXXHOro NpuroTyBaHHa. MigaoH Ta 3HIMHI naHeni MoXHa
MWTU B MOCYAOMUMHIN MallWHI. He BUKOpUCTOBYWTE MeTanesi LWiTkM abo
abpasmBHi 3acobu ONna uulieHHdA. Kopryc MpUCTPOK O4YUCTITb BONMOro
CEepPBETKOIO 3 HEBETMKOIO KiNbKICTIO MUIOYOro 3acoby. MoTiM BUTPITb MOBEPXHIO
CYXOl0 CEPBETKOIO.

YCyHEHHsI MOXUIMBUX HecrnpaBHoCTeN

1. Tpunb He BMUKAETbCS. MOMUIMBI MPUYMHMW: PO3eTKa HecnpasHa, BUNKa

aeno.com/documents m



NPUCTPOIO He [0 KiHLA BCTaBNeHa B PO3eTKy. PilleHHs: NnepekoHanTecs, Lo
B PO3eTLi € Hanpyra XWBNeHHA (HanpuKIagd, BBIMKHYBLUW iHWWI cNpaBHUA
npuvnaa) i BUNKa rpunst NOBHICTIO BXOAWTb Y PO3ETKY.

Fpynb BMUKAETbCA, ane 3HIMHI NaHeni He HarpiBalTbCa. MOXAMBI MPUYNHN:
He BCTaHOBSIOETLCS PEXUM POGOTU. BMPILIEHHA: NepekoHanTecs, Wo Yac
po6otTn i TemnepaTypa Ha Tabno BCTaHOBMEHi, HATUCHYTO KHOMKY
«Start/Cancel» («CtrapT/CTomn»).

Koau noMunok y po6oTi npucTpolo, ki Bino6paxaloTbes Ha Ta6no

o E1- 06puB KOHTaKTiB BEPXHbOro TepMOCTaTa;

o E2- KOPOTKE 3aMUKaHHS BEPXHbOro TepMocTaTa;

o E3- 06purB KOHTaKTIB HMXXHBOIO TEPMOCTaTa;

o E4 - KOPOTKE 3aMUKaHHS HUKHLOTO TepMocTaTa.

VYBATA! fKLLO XOfeH i3 MOXIMBUX LLMAXIB YCYHEHHS He 4onoMir BUPIWKUTA
Bally npo6neMy, 3B8epHiTbCA [0 NocTayanbHMKa abo [0 CePBICHOTO LIEHTPY.
Byab nacka, He po3bupanTe NPUCTPIN Ta He HaMaramTecs BiOPEeMOHTYyBaTU
11oro caMocTiiHo.

N

Llei cMBON 03HavaE, WO NPy yTMAisaLii NPUCTPOIo, ioro Gatapeit i akyMynsTopis, a
TAKOX HOFO eNEKTPUUHIIX | NeKTPOHHIIX aKCeCyapiB, HeOBXIAHO chifyBaTV NpeKTBI
LIOAO BIAMPALIbOBAHOMO eNeKTPUUYHOTO I eNeKTPOHHOro obnaaHaHHs (WEEE) i
[MpeKTVBI Npo 6aTapeiikii Ta akyMyNaTopH Ta BIAXOAV Bif 6aTapeiioK Ta akyMyNaTopis,
LWlo MicTATb HeBe3neuHi peuoBIMH. 3MAHO 3 AUPeKTMEaMU, AaHe oBnadHaHHs nicns
3aKiHUeHHs TepMiHy Cnyx6u nianarae oKpemili yTunisauii. He AonycKaeTscs
I | iza0i0 npYcTpoto, MOTO GaTapel Ta aKyMynSTOPH, a TaKoX MOMO eNeKTpuHi |
@NEeKTPOHHI aKcecyapy PasoM 3 HECOPTOBaHMMM MICbKVMMMA BIAXOJaMM, OCKINbKM Le 3aBaacTb
WKOAM HaBKONULWHBLOMY cepedoBully. [ns yTunisauii gaHoro ycTaTKyBaHHS, Moro HeobxiaHo
MOBEPHYTU B NYHKT MPOAAXKY 260 30aTH B MICLIe BUI MYHKT NepepobKu. [18 OTPUMAHHSA [eTanbHOI
iHbOpMaLi cNlin 3BepHYTUCA B MiCLIE By CNy»6Gy NiKBiAaLL NOBYTOBMX BIAXOMIB.
Komnahis ASBISC 3anuwae 3a cobolo Mpaso MoavdikyBaT MPWUCTPI Ta BHOCKTY 3MiHM Ta
NOMOBHEHHA A0 UbOro AOKyMeHTy 6e3 mnonepedHboro MOBIAOMNEHHs KopucTyBadis. [JaTy
BMPOGHMLTEA AMB. Ha YNaKOBU. FapaHTINHNI TEPMIiH Ta TEPMIH CYX6M - 2 POKM 3 AaTh NPOAAXY
BUPOGY B PO3aPIGHIN Mepexi. BIAoMocT Npo B1po6HIka: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kinp). Bupo6neHo B KnTai. Bci ToproBi MapKu Ta TOproBi Mapku,
3rafaHi TyT, € BNacHICTIO iX BIAMOBIAHWMX BNACHWKIB. AKTyanbHi BIQOMOCTI Ta AOKMadHWUi onmc
MPUCTPOIO, @ TaKOX IHCTPYKUIA 3 MIAKMIOYEHHS, CepTUdIKaTH, BIAOMOCTI NPo KommaHii, sKi
npUMMalOTL  MpeTeHsii  LOAO SKOCTI Ta  rapaHTii, AOCTYMHI NS  3aBaHTaxeHHs Ha
aeno.com/documents.
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E AENO™ AEGO0005 Elektr grili turli go'sht va balig ovgatlarini tayyorlash
uchun mo'ljallangan.

Texnik xususiyatlari

Ta'minot kuchlanishi: 220-240V (O'zgaruvchan tok); chastotasi: 50-60 Gs;
Quwvati: 2000,0 Vt. Ishlash harorati: 80-230 °S. Ochilish burchagi: 180° gacha.
Yog'ni yig'ib oluvchi taglik: plastik. Yechib olinadigan panellar: ikki tomonlama.
Pishirish rejimlari soni: 9. Quwat kabeli:1 m. Qora rang. Ishchi sirtning o'lchami
(uzunligi x kengligi): 320x220 mm. Og'irligi: 5,08 kg. Ishlatish shartlari: harorat
0..+40 °C, nisbiy namlik < 95 % (kondensat hosil gilmagan holda). Saglash
shartlari: harorat 0..+60 °C, nisbiy namlik 60 % (kondensat hosil gilmagan
holda).

Yetkazib berilgan mahsulotning to'plami

AENO™ AEGO0005 Crili, yechib olinadigan panellar (6) va (7), yog'ni yig'ib
oluvchi plastik taglik (8), foydalanish uchun tezkor qo'llanma.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

DIQQAT! Foydalanish qoidalariga rioya gilmaslik foydalanuvchining sog'lig'iga
yoki mulkiga zarar etkazishi mumkin.

Bolalar va jismoniy va agliy imkoniyatlari cheklangan odamlar qurilmadan
fagat ularning xavfsizligi uchun mas'ul bo'lgan kattalar nazorati ostida
foydalanishlari mumkin. Qurilma fagat uy sharoitida va ushbu hujjatdagi
ko'rsatmalarga yoki aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan
foydalanuvchiga mo'ljallangan to'liq go'llanmaga muvofiq ishlatilishi kerak.
Qurilmani tarmoqgqga ulashdan oldin, texnik hujjatlarda ko'rsatilgan nominal
kuchlanish elektr rozetkasining parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil
qiling. Qurilmani fagat quruq go'llar bilan ulang va uzing. Qurilmani suvga yoki
boshga suyugliklarga botirmang. Qurilmani gorizontal yuzaga, ag'darish

1 AENO qurilmasidan foydalanishda savollaringiz yoki giyinchiliklaringiz bo'lsa, |
1 elektron pochta support@aeno.com yoki aeno.com/service-and-warranty |
I saytidagi onlayn chat orqali go'llab-quwvatlash xizmati bilan bog'laning. 1
I Mutaxassislar muammoni hal gilishga yordam beradi va siz do'konga I
I borishga vagt va kuch sarflashingiz shart emas.
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ehtimolini butunlay yo'q giladigan tarzda joylashtiring. Qurilmaning tanasi
ishlayotganida juda gizib ketadi. Quriima to'liq sovib ketguncha unga tegmang
yoki himoya qo'lqgop yoki qo'lqopdan foydalaning. Qurilma gopgog'ini
ochayotganda tutgichni (1) ushlang. Qurilmani fagat tagidan ushlab olib
yuring. Qurilmaga solingan katta migdordagi ozig-ovgat, qopgogni yopishni
qiyinlashtiradi. Qopgogni kuch bilan bosmang, chunki bu qurilmaga zarar
etkazishi mumkin. Paneldan fagat issiqgga chidamli kurakcha bilan pishgan
ovgatni oling. Yechib olinadigan panellarning yopishmaydigan goplamasiga
zarar yetkazmaslik uchun vilkalar, pichoglar yoki boshga o'tkir oshxona
idishlaridan foydalanmang. Ishlayotgan qurilmani qarovsiz qoldirmang.
Ishlatib bo'lgandan keyin yoki qurilmani tozalashdan oldin har doim uning
vilkasini rozetkadan chigarib oling. Kuyishning oldini olish uchun qurilma to'liq
sovumaganicha taglikni (8) ichidagi bilan chigarib olmang. Qurilmani o'zingiz
ta'mirlash tagiglanadi, vakolatli xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling.
Qurilma va aksessuarlar dizayniga biron bir o'zgartirish kiritish tagiglanadi.
Qurilmani ishlatishga tayyorlash

Qurilmani o'ramdan chiqaring, yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8) olib tashlang.
Tegishli (yugori yoki pastki) fiksatorlar tugmachalarini (4) bosib panellarni (6) va
(7) yechib oling.

Panellarni va yog'ni yig'ib oluvchi taglikni neytral yuvish vositasi bilan yuving,
quritib oling va gayta o'rnating. Yog' uchun tarnov (10) orga tomonga qaratilishi
uchun panellarni o'rnating: yog' tarnov orgali taglikka ogib tushishi kerak.
Qurilmani issiqga chidamli taglikka va yaxshi shamollatib turadigan joyga,
hamda boshga predmetlardan kamida 30sm kam bo'lmagan masofada
Jjoylashtiring.

ESLATMA. Yechib olinadigan panellar bir-birining o'rnini bosadi va ular ikki
tomonlama: bir tomoni govurgiali, ikkinchisi esa tekis. Siz ikkala tomonida
pishirishingiz mumkin. Birinchi marta foydalanayotganda yechib olinadigan
panellarning tashqi ish yuzasini pishirish yog'ini ozgina surting. Agar siz
keyinroq panellarning boshga tomonida pishiradigan bo'lsangiz, birinchi
marta foydalanayotganda ham ozgina yog' surting. Bu yopishgoq bo'lmagan
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goplamaning juda yaxshi ishlashini ta'minlaydi.

Ishlatish

Grilni yoping va rozetkaga ulang. Shundan so'ng darhol signal eshitiladi.
Boshgaruv panelidagi (3) barcha ko'rsatkichlar yonadi va o'chadi (e rasmga
garang). Panelning ragamli displeyida siz "OFF" ("O'chirilgan") yozuvini ko'rasiz.
Bu shuni anglatadiki, qurilma uyqu rejimida va qizimayapti.

ESLATMA. Qurilmani birinchi marta yogganingizda, uni 10 dagiga davomida
ovgatsiz isitish kerak. Kichik migdordagi engil tutun yoki hidning mavjudligi
normal va zararsiz hisoblanadi.

Qurilmani oldindan qizdirish. Oldindan qgizdirish bosgichida ovgatni panjara
ustiga go'ymang. Uch rejimdan birini tanlash uchun tugmalardan foydalaning:
"Defrost" ("Muzdan tushirish"), «Lower Grill» ("Pastki panjara"), "DIY" (Qo'l bilan
boshgarish rejimi"). Shu bilan bir gatorda, avtomatik rejimlarni tanlash uchun
"Menyu" ("Menyu") tugmasini bosing "Beef" ("Sigir"), "Fish" ("Baliq"), "Chicken"
("Tovuqg"), "Sausage" ("Kolbasa"), "Hamburger" ('"Gamburger"), "Bacon"
("Bekon"). Boshqgarish paneli displeyida tugma indikatori yoki tanlangan rejim
nomi yonib-o'chib turadi.

"Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish") tugmasini bosing. LED indikatori ko'k
rangda yonadi, tanlangan rejim yonadi. Displeyda harorat va isitish vaqti
ko'rsatiladi.

ESLATMA. Qurilma har ganday rejimda ishlayotganda, siz vaqt va harorat
giymatlarini tegishli tugmalarni @ ("Yugoriga") va © ("Pastga") bosish orgali
o'zgartirishingiz mumkin (¢ rasmga garang).

ESLATMA. Agar pishirish rejimini tanlagandan so'ng, "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor qilish") tugmasi bosilmasa, qurilma 15 soniyadan keyin uyqu
rejimiga o'tadi. Displeyda: "OFF" ("O'chirilgan”) ko'rsatiladi. Pishirish jarayonini
davom ettirish uchun yana rejimni tanlang va "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor
qilish") tugmasini bosing.

Oldindan qizdirish gril panellari oldindan tanlangan rejim haroratiga
yetguncha davom etadi (jadvalga garang). Oldindan gizdirish tugagach, ovozli
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signal 5 marta eshitiladi. LED indikatori yashil rangga aylanadi. Displeyda
mahsulotning pishirish vaqgti miltillab yonib turadi. Qurilma kutish rejimiga
o'tadi va panellarni bir xil haroratda ushlab turadi. Keyin pishirishni boshlang.
Jadval - Pishirish rejimlari

Rejim Harorat (5 °S / | Isitish vaqti (30 daq | Standart

dam) / gadam) parametrlari
"Defrost" 1 dagiga—
("Muzdan 80-120°S 0 dq a 80 °S,15 dagiga
tushirish”) aqiqa.
"Lower Grill" o 30 soniya - 200 °S,
("Pastki panjara") 80-220°5 60 dagiga 10 dagiga
"DIY" . o 30 soniya — o .
("Qo'lda ishlash?) | 89230°S 60 dagiga 230 °S, 5 dagjga
"Beef" ("Mol = o o . o .
go'shti”) 200-230 °S 3 dagiqa-8dagiga | 230 °S,5daqgiga
"Fish" ("Balig") 200-230 °S 3 dagiqa-8dagiga | 210 °S, 5dagiga
"Chicken" . . .
(Tovug") 160-200 °S 3 dagiqga-12 dagiga | 180 °S,5 dagiga
"Sausage" o i . o .
("Kolbasa") 160-200 °S 3 dagiqa -10 dagiga | 160 °S, 5 daqgiga
"Hamburger" e o o . o .
("Gamburger") 150-200 °S 5daqgiga - 15 daqgiga | 150 °S, 8 daqgiga
"Bacon" ("Bekon") | 160-200 °S 3 dagiga —10 dagiga | 180 °S, 5 dagiga

Mahsulotni pishirish. Oldindan isitish 30 dagiga ichida tugallangandan so'ng,
mahsulotni pishirishni boshlash kerak, aks holda qurilma erishilgan panel
haroratini ushlab turmaydi va uyqu rejimiga o'tadi. Grilni oching va ovqgatni
pastki plastinkaga qo'ying. Agar pitsa yoki balig bo'lsa, ularning shaklini
buzmaslik uchun grilda uning gopgog'i ohiq holda (d rasmga garang) yoki
agar steyk yoki sosiska bo'lsa grilning gopqog'i yopiq holda pishirishingiz
mumekin. "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish") tugmasini bosing. Ortga
hisoblash tabloda boshlanadi.
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Ortga hisoblash tugagandan so'ng oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda
“DONE”" ('Tayyor") xabari paydo bo'ladi. LED indikatori rangi qizil rangga
o'zgaradi. Pishirish tugadi va qurilma gizdirishni to'xtatadi.

Mahsulotni muzdan tushirish. "Defrost" ("Muzdan tushirish") va "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor gilish") tugmalarini ketma-ket bosing. Oldindan isitish
tugagandan so'ng, panjarani oching va ovgatni pastki plastinka ustiga go'ying.
Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta
signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo bo'ladi: "DONE" ("Tayyor"). Keyin kerakli
rejimni tanlab pishirishni davom eting (jadvalga garang).

Qo'lda ishlash tal "'DIY" ("Qo'lda ishlash") tugmasini bosing, kerakli harorat
va pishirish vagtini tanlang, so'ng "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor qilish")
tugmasini bosing. Oldindan isitish tugagandan so'ng, panjarani oching va
ovgatni pastki plastinka ustiga qo'ying. Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana
bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo
bo'ladi: "DONE" ("Tayyor").

Agar siz boshga qurilmadan foydalanmogchi bo'Imasangiz, uni "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor qilish") tugmasi bilan o'chiring va elektr tarmog'idan uzing.
Gril rejimlarining rang ko'rsatkichi

e ko'k - qurilma "Oldindan qgizitish" rejimida ishlaydi;

e yashil - "Oldindan gizitish" rejimida ish yakunlandi;

e sariq - qurilma "Mahsulotni pishirish" rejimida ishlaydi;

e qgizil - "Mahsulotni pishirish" rejimida ish yakunlandi.

Parvarishlash va tozalash

Qurilmaning sovishini kuting, so'ngra yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8)
ehtiyotkorlik bilan chiqarib oling va ichidagini bo'shating. Yechib olinadigan
panellarni chigarib oling. Neytral yuvish vositasi yordamida ig'ib oluvchi taglikni
va yechib olinadigan panellarini yuving va gayta o'rnatishdan oldin yaxshilab
quriting. Har mahsulotni pishirishdan keyin yugorida aytilgan prosedurani
takrorlang. Yig'ib oluvchi taglikni va yechib olinadigan panellarni idish yuvish
mashinasida yuvish mumkin. Metall cho'tkalar yoki abraziv tozalash
vositalaridan foydalanmang. Qurilmaning korpusini nam latta va ozgina yuvish
vositasi bilan tozalang. Keyin sirtni qurug mato bilan artib oling.
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Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

. Gril yoqgilmaydi. Mumkin bo'lgan sabablar: rozetka buzilgan, qurilmaning
vilkasi rozetkaga to'liq kiritiimagan. Yechimi: Rozetkada quwvat borligiga
ishonch hosil giling (masalan, boshga ishlaydigan asbobni rozetkaga ulash)
va gril vilkasi rozetkaga to'liq ulanganligiga ishonch hosil giling.

. Gril ishga tushadi, lekin yechib olinadigan panellar gizib ketmaydi. Mumkin
bo'lgan sabablar: qurilmaga ish rejimi tayinlanmagan. Yechimi: displeyda ish
vaqgti va harorat o'rnatilganligiga ishonch hosil giling, "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor qilish") tugmasi bosilgan.

Qurilmaning ishlashidagi xato kodlari tabloda ko'rsatiladi

e E1-yuqori termostat kontaktlarining uzilishi;

e E2 -yuqori termostatning gisga tutashuvi;

e E3 - pastki termostat kontaktlarining uzilishi;

e E4 - pastki termostatning gisga tutashuvi.

DIQQAT! Muammoni hal gilish uchun mumkin bo'lgan yo'llarning hech biri

yordam bermasa, ta'minotchiga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat

qiling. lltimos, qurilmani gismlarga ajratmang va uni o'zingiz ta'mirlashga

urinmang.
Bu belgi qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek elektr va elektron
aksessuarlarini utilisatsiya qilishda (WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda
batareyalar va akkumulyatorlarming chqindilaridan foydali narsalar olish qoidalariga
amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning ishlash muddati tugagandan
so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi. Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatoriari,
shuningdek, unung elektrik va elektron aksessuarlarini shahar chiqindilari bilan bir

B corq utifizatsiva dilishga yo'l qoyilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi.

Ushbu uskunani utilizatsiya qilish uchun uni sotish yoki mahalliy qayta ishlash nuqtalariga

qaytarish kerak. Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'qotish xizmatiga murojaat

qilish kerak.

ASBISC foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmaga va ushbu hujjatga o'zgartirish

va qo'shimchalar kiritish huquaini o'zida saglab goladi. Ishlab chiqarish sanasini qadoqdan qarang.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot chakana savdo tarmog'ida sotilgan kundan

boshlab 2 yil. Ishlab chiqaruvchi hagida ma'lumot: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios

Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chiqarilgan. Bu yerda tilga olingan barcha

savdo belgilari va savdo nomlari tegishli egalarining mulki hisoblanadi. Joriy ma'lumotiar va

qurilmaning batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar, sertifikatiar, sifat va kafolat
shikoyatlarini gabul giluvchi kompaniyalar hagidagi ma'lumotlarni aeno.com/documents veb-
saytidan yuklab olish mumkin.
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Device name:

ARA sl i BOS Pecat prodavca BULMWme Ha yctpoicTeoto CES Nazev zafizeni
DEU Geratename ELL ‘Ovopa cuokeviis EST Seadme nimi FRA Dénomination d'un appareil
HRV Naziv uredaja HUN Eszkoz neve HYEUuwpph dnptipn ITANome del dispositivo
KAT afigmdoembol  @sbsbgergds  KAZ Kypbinrbidbl  ataybl LAV lerices  nosaukums
LIT Jrenginio pavadinimas NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia PORNome do
dispositivo  RON Descrierea  dispozitivului  RUS HaumeroBaHme  ycTpoiicTea
SLK Oznacenie zariadenia SLV Ime naprave SPA Denominacion del dispositivo SRP Ime
uredaja UKR Ha3ea npuctpoio UZB Qurilma nomi

Serial number:

ARA L1 3\ BOS Serijski broj BUL Cepuiet Homep CES Sériové &islo DEU Seriennummer
ELL Zeipuaxés apiBuds EST Seerianumber FRANuméro de série HRV Serijski  broj
HUN Sorozatszam ~ HYE Ubphwlul  hwidupp  ITA Matricola  KAT bgeozeo  Bodgio
KAZ Cepusnbik Hemipi LAV Sérijas numurs LIT Serijinis numeris NLD Serienummer
POL Numer seryjny PORNUmero de série RON Numar serial RUS CepuitHbiit HOMep
SLK Sériové &islo SLV Serijska Stevilka SPA Numero de serie SRP Serijski broj UKR Cepitthuii
Homep UZB Seriya ragami

Purchase date:
ARA -3 &5 BOS Datum kupovine BUL[ata Ha 3akynysaHe CES Datum prodeje
DEU Kaufdatum  ELL Huepopnvia  ayopds EST Miitgikuupaev FRADate de vente
HRV Datum prodaje HUN Az eladas datuma HYE Qlduwl wduwphip ITA Data di vendita
KAT 80g60b om(ogo KAZ CaTbinFan kyHi LAV Pardosanas datums LIT Pardavimo data
NLD Datum van aankoop POL Data sprzedazy POR Data de compra RON Data cumpararii
RUS [lata nokynki SLK Datum predaja SLV Datum nakupa SPAFecha de venta
SRP Datum kupovine UKR [lata kynieni UZB Sotib olish sanasi
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Seller stamp:
ARA & .= BOS Naziv uredaja
BULMeuar  Ha nponasada
CES Podpis a_razitko  prodejce
DEU Unterschrift und Stempel des
Verkaufers ELL Sgpay(8a tov eyt
ESTMudja allkii ja pitser FRA
Signature et cachet du vendeur
HRV Potpis i pecat prodavaca HUN
Az eladé alairasa és bélyegzsje HYE
LwGwnnnh Yohpp ITA Firma e sigillo
de\ venditore KAT gdyocog)eob dajgoo
WhIHBIH  KOMbl - MeH  Mepi
Y Pardevéja paraksts un zimogs
LIT Pardavéjo paragas ir antspaudas
NLD Zegel van de verkoper
POL Podpis i pieczec sprzedawcy
POR Selo do vendedor RON
Semnatura si stampila
cumparatorului  'RUS " Mevams
nponasua SLK Podpis a peciatka
predavajiceho SLV Pecat prodajalca
SPAFirma y sello del vendedor
SRP Pecat prodavca UKR MeuaTka
npoaasus UZB Sotuvchining muhri

ENG Download the full warranty card on aeno.com ARA aeno.com (s ALl Glauall iy Jy i o8
BOS Preuzmite kompletni garantni list na aenocom BULM3Ternete MbnHaTa
rapaHLIMOHHa KapTa oT aeno.com CES Uplny zaruéni list ke stazeni na aeno.com DEU Die
vollstandige Garantiekarte steht unter dem Link aeno.com zum Download bereit
ELL Katepdote v TAipn Képra eyyonong oto aeno.com EST Laadige taielik garantiikaart alla
aadressil aeno.com FRATélécharger la carte de garantie compléte sur aeno.com
HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes jotallasi jegy az aeno.com
weboldalon letoltheté HYE Ltipptintity wdpnngwluw tpupfubpuyhli pupup aeno.com -nud
ITA Scaricare il certificato di garanzia completo su aeno.com KAT bozeo bogsGabion
Goembol Bydedgohogs aeno.com-by KAZ Tonbik Keningik TanoHbiH caiTaH aeno.com
»yKTen any LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aeno.com LIT Atsisiyskite visa
garantijos kortele i& aeno.com NLD Download de volledige garantiekaart op aeno.com
POL Pobierz peina karte gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartao de
garantia completo em aeno.com RON Descarcati cardul de garantie completlaaeno.com
RUS CkauaTb MOMHbIN rapanTiiHbii TanoH Ha aenocom SLK Uplny zaruény list na
stiahnutie na aeno.com SLV Prenesite celoten garancijski list: aeno.com SPA Descargue
a tarjeta de garantia completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan garantni list sa
aeno.com UKR 3aBaHTaTu MOBHUI FrapaHTiiiHuiA TanoH Ha aeno.com UZB Tolliq kafolat
talonini aeno.com saytidan yuklab olish
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Cet appareil se recycle

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE
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Points de collecte sur
www.quefairedemesdechets.fr
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Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support
= 4 O

aeno.com/service-and-warranty

UKR Otpumatii niatpumky BOS Dobijte podréku BUL Monyuagake Ha noanpwkka CES Ziskajte
podporu DEU Support erhalten ELL Afpn unootiipiEng EST Saama toetuse FRA Obtenir de I'aide
HRV Trazite pomo¢ na HUN Tamogatds megszerzése HYE Ugwlgnipini utnwtiwy ITA Ottieni
supporto KAT 8bsmoaoggfnb 8nmgds KAZ Konpay any LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma
NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter apoio RON Obitineti asistents RUS MonyumTs
noanepiky SLK Ziskat podporu SLV Pridobite podporo SPA Obtener apoyo SRP Trazite pomoc na
UZB Qo'llab quwvatlash xizmatidan foydalanish ceall le Jpanl ARA



	_Hlk93058831
	ENG AENO™ AEG0005 Electric Grill is designed for cooking various meat and fish dishes.
	_Toc62222955
	_Toc63064086
	ARA تم تصميم الشواية الكهربائية AENO™ AEG0005 لطهي أطباق اللحوم والأسماك المختلفة.
	BOS Električni roštilj AENOTM AEG0005 je dizajniran za spremanje raznih jela od mesa i ribe.
	BUL Електрическият грил AENO™ AEG0005 е подходящ за приготвяне на различни месни и рибни ястия.
	_Hlk138432018
	CES Elektrický gril AENO™ AEG0005 je vhodný pro přípravu různých masových a rybích pokrmů.
	_Hlk106799381
	DEU Der Elektrogrill AENO™ AEG0005 ist für die Zubereitung verschiedener Fleisch- und Fischgerichte geeignet.
	_Hlk163211162
	ELL Η ηλεκτρική γκριλιέρα AENOTM AEG0005 έχει σχεδιαστεί για το μαγείρεμα διαφόρων πιάτων κρέατος και ψαριού.
	EST AENO™ AEG0005 elektrigrill sobib erinevate liha– ja kalaroogade valmistamiseks.
	_Hlk106707552
	_Hlk106799448
	FRA Le gril électrique AENO™ AEG0005 convient à la cuisson de divers plats de viande et de poisson.
	HRV Električni roštilj AENO™ AEG0005 namijenjen je za spremanje raznih jela od mesa i ribe.
	HUN Az AENO™ AEG0005 elektromos grill alkalmas különböző hús- és halételek sütésére.
	_Hlk106707661
	HYE Էլեկտրական AENO™ AEG0005 գրիլը նախատեսված է տարբեր մսային և ձկնային ուտեստների պատրաստման համար։
	_Hlk106707742
	_Hlk138432220
	ITA La griglia elettrica AENO™ AEG0005 è adatta per cucinare vari piatti di carne e pesce.
	_Hlk106707779
	KAT ელექტრო გრილი AENO™ AEG0005 განკუთვნილია სხვადასხვა ტიპის ხორცისა და თევზის კერძების მოსამზადებლად.
	_Hlk106707799
	KAZ AENO™ AEG0005 электрлік гриль әртүрлі ет және балық тағамдарын пісіруге арналған.
	_Hlk106707818
	LAV AENO™ AEG0005 elektriskais grils ir piemērots dažādu gaļas un zivju ēdienu agatavošanai.
	_Hlk106707902
	LIT AENO™ AEG0005 elektrinis grilis tinka įvairiems mėsos ir žuvies patiekalams ruošti.
	_Hlk106707870
	NLD De AENO™ AEG0005 contactgrill is geschikt voor het bereiden van diverse vlees- en visgerechten.
	POL Grill elektryczny AENO™ AEG0005 jest przeznaczony do przyrządzania różnych potraw mięsnych i rybnych.
	_Hlk106707928
	POR Grelhador elétrico AENO™ AEG0005 é projetado para cozinhar vários pratos de carne e peixe.
	RON Grătarul electric AENO™ AEG0005 este potrivit pentru a găti diverse preparate din carne și pește.
	RUS Гриль электрический AENO™ AEG0005 предназначен для приготовления различных мясных и рыбных блюд.
	_Hlk90299708
	SLK Elektrický gril AENO™ AEG0005 je vhodný na prípravu rôznych mäsových a rybacích pokrmov.
	SLV Električni žar AENOTM AEG0005 je namenjen pripravi različnih mesnih in ribjih jedi.
	SPA La parrilla eléctrica AENO™ AEG0005 es adecuado para cocinar diversos platos de carne y pescado.
	SRP Električni roštilj AENO™ AEG0005 je namenjen za pečenje raznih jela od mesa i ribe.
	_Hlk106708114
	UKR Гриль електричний AENO™ AEG0005 призначений для приготування різноманітних м'ясних та рибних страв.
	_Hlk106708129
	UZB AENO™ AEG0005 Elektr grili turli go'sht va baliq ovqatlarini tayyorlash uchun mo'ljallangan.
	_Hlk106708158
	_Hlk138432556

