AEG

2

|

OAS5CB531AB

HR Upute za uporabu | Peénica

EL Obdnyieg Xpnong | ®oupvog

B

aeg.com/register

24



POSTAVLJANJE / ETKATAZTAZH

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

‘ How to install your AEG/Electrolux O\ ‘
hd

Oven with Hob - Built Under installation

min. 1500 —
//@

HOSVV-F

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

— min. 1500 —»
N

HO5VV-F

490




Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s aplikacijom.
Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.

HRVATSKI



« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§cena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
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Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

» Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.
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» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

* Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

« Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploCe i
uzrokovati naknadna o$tec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, pozara ili oStecenja

uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljuCite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

« Odmah zamijenite staklene ploCe vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

* Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teska!

» Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsSinskog materijala.

« Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.




« Kataliticki emajl nemoijte Cistiti
deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+ Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled

! I-O |:I|-O
N E;__E

_f\%%:%;

_@E

@ §la

=

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija peénice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
A Toplinski element

Zarulja

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

B Ventilator

E] Nosag polica, uklonjiv
Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, pe€ena jela, kruh, velike
komade pecenog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pe¢enja
hrane na mrezi za pecenje.

¢ lzuzetno duboka plitica
Za musaku.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.
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4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i isklju¢ivanje
uredaja
Uklju€ivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pecnice u iskljuceni polozaj @

4.2 Pregled upravljacke ploce

Uredaj je zaklju¢an.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Podizbornik: Cigéenje.

Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

HAMEIENPYIE:

o Kuhanje parom je uklju¢eno.

Senzor za hranu je ukljuéen.

Zvuéni alarm je uklju¢en.

Vrijeme kuhanja je uklju¢en.

DDy

©n
4
o
o

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.
]1 Pritisnite za postavljanje: Brzo zagrija-
> vanje.
-O- Pritisnite za ukljucivanje i isklju¢ivanje
’ svjetla.
A Pritisnite da postavite temperaturu jez-

gre hrane s: Senzor za hranu

Tajmer prema gore je ukljucen.

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

OIECIEC)

Wi-Fi je ukljugen.

4.3 Indikatori zaslona

"®' [ | ll-ll mg I IEIEE”

h:min:s

Spow ¥ o

Zaslon s kljuénim funkcijama.

5. PRIJE PRVE UPORABE

Daljinski rad je ukljucen.

vD)

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrsa-
va.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pricekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

8 HRVATSKI

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK

5.2 Pocetno predgrijavanje i
ciScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.



1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.

3. Postavite funkciju @, postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.3 Bezi¢na veza

Za spajanje uredaja trebate:

* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisnickog
priru¢nika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

2. Slijedite upute za ukljuivanje aplikacije.

3. Okrenite regulator funkcija peénice da
biste odabrali =.

4. Okrenite regulator da odaberete @/ Wi-
Fi. Ukljugite ili iskljucite. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba",
Promjena: Postavke.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pec¢nice

Wi-Fi se automatski ukljuuje. Za savjete o
ustedi energije pogledajte poglavlje
"Energetska ucinkovitost".

@

Iz sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski isklju€uje nakon 24 h. Po
potrebi ponovite postupak ukljucivanja.

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

E] Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pe¢nice.

~) SteamBake
Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

HRVATSKI 9



@ Zamrznuta hrana
Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

& Funkcija za pizzu
Za pecCenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju
viSe topline odozdo.

I;l Doniji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

IE] Vlazno pecenje

¢ Ova funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

If] Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom polozaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

Zarulja se moze automatski iskljuditi na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija korisStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savijeti
za ustedu energije.
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6.3 Postavka: Funkcije peénice

1. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

S Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

6.4 Postavka: SteamBake - Kuhanje
na pari

1. Uvijerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jos vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija pecnice za

odabir funkcije pecénice (@,

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda;.

7. Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/\ UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoéi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/f rrrr/ ‘@’
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

OK,



6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¢

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir .
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za podeSavanje tezine.

Opcija je raspoloziva za odabrana jela.
Pritisnite OK.

5. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

6. Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Dostupno je podeSavanje tezine.

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi se
funkcija mogla koristiti. Pogledajte poglavlje
"Koristenje pribora".

Udubinu u unutradnjosti peénice napunite vo-
dom za kuhanje na pari.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka kuha-
nja.

Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis pro-
izvoda”.

O] 3|

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P1 bo pec¢eno
Govede peéenje, 1-1.5kg; 4-5cm V= 2; pladanj za pe¢enje
P2 srednje peéeno debelih komada Me‘sjo _popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peceno
éo:r:ezak, srednje pe- ;23&2322”% SZbkeol-e VLin= 3; jelo peeno na mrezi za peéenje
P4 ’ Krigke Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g::stzglg\?::?éﬁrlopl- 15-2kg VLdul= 2; jelo peeno na mrezi za peéenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kucinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenije, 1-15kg; 4-5cm /‘? EI 2; pladanj za peéenje
P7 srednje peceno (spo- oLt L Cia Meso poprite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-

cenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
pqg Govedifile, srednje 0.5-1.5kg;5-6 = 2; pladanj za pecenje ]
peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Me(sjo .popr2|te nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P11 Govedi file, pec¢en
(sporo pecenje)
:Sg:; pecenje (npr. Od?et;glfli(gr%i;;n /? lj IEI 2;jelo peceno na mrezi za peéenje
P12 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
kuéinu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Pecena svinjetina, 15-2kg /‘? G E 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka o b i
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana svinjetina 15-2kg V=P pladanj za peéenje
P14 (sporo pecenje) Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
g‘\,/;:gka pecenica, 1c;e1t.)2likhgl;<gr;1:dgm /‘? E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- El 3 duboka tava
P16 tt(z:;::inﬁs-kg ?gj Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeéi but s kosti 1§)e-bilikhgl;<gr;1:d(;m V= 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo
P17 Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-15kg; svjeze /‘? |j El 2; lﬁ] 200 ml; slozenac na pekacu za peci-
P18 vo
Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednacéeno zapece.
p19 Polovica pileta 0.5-0.8 kg /0? EI 3; pladanj za pecenje
P20 Pile¢a prsa 180 - ng;)dgupo ko- /‘? @ E‘ 2; sloZenac na mrezi za peéenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi.
Pile¢i batak, svjezi . /‘? B 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘? |j EI 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
P23 Guska, cijela 4-5kg /? lj IEI 2; duboka tava

Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P24 MesnasStruca kg /P E 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /PE 2 _pladanj za peéer}jel S
Ribu napunite maslacem, zacinima i zac¢inskim biljem.
P26 Ribljifilet ) E B 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Torta od sira -
P27 El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
P28 Torta od jabuka . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; pladanj za pec€enje
P29 Tart od jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
P30 ! B 2 100- 150 mi; D 22 om kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagiéi s 2 kg tijesta .
P31 rasima E 3; duboka tava
P32 Muffini . EE 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolag Struca ) E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1 kg B 2 pl‘c_lldanj za p(_e(':enje ) -
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P35 Kroketi Tk B 3; pekaé za pecivo qploien papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 gllaurisano povrce na 1-15kg E 3i'pekaé za pecivo oplpien papirom za pecenje
NarezZite povrée na komadice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg E 3; pladanj za pecenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg E 3; pladanj za pecenje
Meso / povrcée laza- 1-1.5k . s o
P39 nje sa spuhim listici- 9 E 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 Zapeceni krumpir (si- 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pe€enje
rovi krumpir) o ] .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
za pecenje
P42 Pizzasvjeza, debela - |E| E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; pekac za pecivo obloZen papirom
P44 U za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih Zi- 1kg

P45 tarica/ razeni/ crni
kruh

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; peka€ za pecivo obloZen papi-
rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pec¢enje

6.7 Promjena: Postavke {0

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.

3. Okrenite upravljacku tipku za odabir
postavke. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za podeSavanje
vrijednosti. Pritisnite OK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste izasli
iz Izbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5

Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
kljuéen

Postavka Vrijednost

04 Glasnoca zujalice 1-4

05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm

06 Tajmer prema gore Ukljuéeno / Isklju-

¢eno

07

Osvijetljenje unutras-
njosti

Ukljuceno / Isklju-
ceno

08

Brzo zagrijavanje

Ukljuéeno / Isklju-
&eno

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je ukljuceno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.
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Wi-Fi Ukljuéeno / Isklju-
09 ¢eno
10 Automatski daljinski Uklju¢eno / Isklju-
rad ceno
11 Zaboravi mrezu Da/Ne
12 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
13 Verzija softvera Provjera
14 Resetiraj sve postavke Da/Ne

OOK _ pritisnite i drzite za ukljugivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK _ pritisnite i drzite za uklju&ivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.




C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Zvuéni
alarm

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-

Vrijeme ku- nalifunkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-
ka
@ Za podeS$avanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
ma gore

moze se bilo kada postaviti.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Pritisnite .

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja %

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljuCite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

2. Peritisnite @ dok se na zaslonu ne

prikaze: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pec¢nice u
polozaj iskljuéeno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode

poéetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite ) dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START.

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Ppritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @ sTop .

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pecnice u
polozaj iskljuceno.
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8.5 Postavka: Tajmer prema gore 0

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice
na = za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.

8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice

na = za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprje¢ava klizanje posuda s
police.

Mreza za pecenje

Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police. Uvjerite se da polica dodiruje straznju
stranu unutrasnjosti pecnice.

Pekac za pecivo / Duboka plitica
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Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police. Postavite pekac za pecivo s nagibom
usmjerenim prema straznjem dijelu pecnice.

9.2 Senzor za hranu
Mjeri temperaturu unutar hrane.
Potrebno je podesiti dvije temperature:

. °C - temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. M temperatura jezgre hrane.
Preporuke:

« Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuéa jela.

« Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.



Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuditi uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediSte

mesa ili ribe, u najdeblji dio.

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediSte slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli€ini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite poloZaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".

na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za peCenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

5. /7. pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

7. Pritisnite OK.

8. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

9. lzvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

Simboli koristeni u tablicama:

Vrsta hrane

=
Funkcija pecnice
°C Temperatura

Dodatna oprema

Polozaj police

O M|

Vrijeme pecenja (min)
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10.2 Vlazno pecenje - preporuceni « Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
dodaci 5cm
« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i promjer 28cm

spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda. 10.3 Vlazno peéenje

+ Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuéa,
promjer 28cm

» Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26cm

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

2 °C O =
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85 3
Musaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70 - 85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45 - 60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70-80 3
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenje na jednoj razini
&L, = °C Q) =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicivonglno pe- Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
cenje
Pita od jabuka 1) Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55 - 65 2
Pita od jabuka 1) Tradic(iéc;z?‘lano pe- Mreza za peCenje 180 55-65 1
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionglno pe- Pekac za pecivo 140 25-35 2
cenje
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Tradic(iv:c;r:]ilano pe- Pekac za pecivo 170 20-30 3
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&

= °C Q) =

Tost 3) Rostil]

Mreza za pecenje

maks. 1-2 5

1) 2 kalupa stavljena dijagonalno (& 20 cm). Desni koji se postavlja viSe sprijeda od lijevog.

2) Prethodno zagrijte prazan uredaj.
3) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.

Pecenje na vise razina

N = °C O =
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45-55 2i4
Pita od jabuka Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55 -65 2i4

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ciS¢enje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiScenje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iSéenje.

* Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
Nemojte ga primjenjivati na katalitiCkim
povrSinama.

Svakodnevna uporaba

» Ocistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

+ QOcistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u

toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrSinama pomocu
abrazivnih sredstava za Ciscenije ili
predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

@

Za funkciju: SteamBake ocistite peénicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom Krpom.
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11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od boc€ne stijenke i uklonite ga.

L
A=l

=3

4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Poklopac katalitickog
ventilatora

Poklopac ventilatora oblozen je katalitiCkim
emajlom. Apsorbira masnoce koje se
skupljaju na stijenkama dok uredaj radi. Za
olakSavanje postupka samociscenja, redovito
zagrijavajte prazan uredaj.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne

utje€u na cCiscenje.

KatalitiCki emajl se samocisti, nemojte ga

Cistiti krpom.

1. lIskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. lzvadite svu dodatnu opremu iz pecnice.

3. Ocistite samo dno pecnice i unutarnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Odaberite Izbornik = / Ciséenje m’

5. Pritisnite OK tri puta.

Trajanje: 1 h

Po zavrsetku CiS¢enja oglaSava se zvucni

signal. Uredaj se iskljuci.

6. Kad je uredaj hladan, ocistite dno peénice
vlaznom mekom krpom.
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11.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploc¢a razlicit je za razliite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. Provjerite je li uredaj hladan.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata peénice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploCe vrata za gorniji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.



1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspojite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu \
plocu. Staklene ploce ne perite u perilici N
posuda.

Nakon cCiSc¢enja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

manju plocu, zatim vedu i vrata.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

Provijerite jesu li staklene ploce umetnute u 4. Postavite stakleni poklopac.

ispravnom polozZaju, jer se u protivnom

povrsina vrata moze pregrijati.

11.6 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem Provjerite...

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko iskljuivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je iskljucen.

Svijetlo je iskljuceno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.
Na zaslonu se prikazuje 00:00. Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti. Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.
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Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
@ na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi

Ako se na zaslonu prikaZe $ifra pogreske se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni uredaja. Vidijiva je kadg otvorite vratva._Ne_
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, uredaja.
obratite se servisnom centru. Preporuéujemo da podatke upisete ovdje:
12.2 Podaci o servisu Model (MOD) -

Ako sami ne uspijete pronaci rjeSenje za Broj proizvoda (PNC):

problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca AEG

Identifikacija modela OA5CB531AB 944035123
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  1.09 kWh/ciklusu
¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice Ugradbena peénica
Mass 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-
tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti 0.8 W

Potro$nja energije prilikom priklju¢enog stanja pripravnosti 20W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi 20 min
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Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati
bezi¢nu vezu s mrezom potrazite u poglavlju
+Prije prve uporabe”.

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvrSéena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri¢ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

Wi-Fi
Ako je moguce, iskljucite Wi-Fi kako biste
ustedjeli energiju.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
Mag.
@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

YTrokeimal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon MAavTa va TIPOTEXETE OTAV JETAKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTATTOUTOI.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAoubnare TIG 0dnyieg eyKaTAaTAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnalPoTToIEiTE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA E TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId 1o PIG
TPO®OdOTiag Kal To KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTiIKaTaaTaBei To KaAwdIO TPoPodoaTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTAAN TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTreTe O KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal OE
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
oTav BpigkeTal g€ AeiToupyia ) n TopTA
givail ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) JOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUvOETTE TO QIG TPOYODOTiag aTnV TIPIfa
pOvov agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaon,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Edv n mpica gival xahapr], pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOBOTiagG.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N OUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KA
KaAwdIo Tpopodoaiag.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal

nAekTpotTAngiag r €kpnéng.

e Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@QAVETE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KATA TN AgIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUN WETA ATTO
KABe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN PE Bpeypéva
XEPIA N OTaV €ival ge €TTAQPN PE VEPO.

* Mnv 0OKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian cuaTaTIKWV PE
aAKOOAN pTTOPEI Va dnpIoUpyAaEl Eva
peiypa aAkoOANG Pe agpa.

¢ Mnv a@AveTe OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
€pOouvV ag TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  XpnaolpoTtroleite yuahi kal Bada eyKekpIPEVaA
yla guvtipnan.

e Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aToIxEia TTou €ival BPeypéva e EUPAEKTA
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TTPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUN.

Mn poipaleate Tov KwAIKO Trpoaaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— pnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA PETQ TN CUOKEUR
QATTEUBEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTTOXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG

I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI

Oev €1TNPeAdel TNV aTod0OaN TNG GUOKEUNG.
Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

Av n gugkeun €xel eykataaTabei TTiow ammo
£€va TTAQiCIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VO PNV Eival TTOTE
KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKeTal O€
Aeitoupyia. MtTopei va ouagowpeuTei
BeppdTNTa KOI UYPATia O Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npiIc
0Tn GUOKEUN, TNV KaTOIKia 1) TO daTTEd0.

Mnv kAgivete To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrTida Kal KaBapIoCHOG

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou, wTiag,
BAGBNG oTn guokeun.

Mpiv a1Td TNV eKTEAEON EPyaaiag
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE T
OUOKEUN Kal aTTOGUVOEDTE TO PIG
Tpoodoaiag amd Tnv Tpila.
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*  @povTioTe N UOKEUN Va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va aTrdgouy Ta T¢AapIa.

e AVTIKOTOOTAOTE QUETWG TA TCAUIA TNG
TTOPTAG OTAV KOTAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo Zéppig.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN ouokeun. H TopTa gival Bapid!

*  KabBapileTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
arroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIPAVEING.

*  KaBapiaTte TN guaKeun PE UYPO PHAAAKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
amroppuTTavTIKd. Mn xpnaiyotroieite
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApaaagouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QAVTIKEIPEVOQ.

« Eav xpnoipotroicite aTrpél kKaBapigpou yia
POoUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0g@OAgiag aTn guagkeuaaia.

* Mnv KaBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
ETMATPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTa: AuToi Ol AQUTTITAPES
TTPOOPICOVTAI WATE VO AVTEXOUV OE
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran as GAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng atrodoong G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

e Tla TNV ETMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TIKOIVWVAAOTE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévtpo ZEpBig.

¢ XPNOIYOTTOIEITE POVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.



2.7 Aréppiyn

/I\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou r ag@ugiag.

*  EmKoIvwvnaTE PE TIG dNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG OOG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

LA,

1 !

L E;__E
o
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Z%;é @ A
20) HE

\ >

Mivakag xelpiaTnpiwv

AIGKOTITNG TTPOYPAPPATWY BEpuavang
08ovn

AIOKOTITNG AsIToupyiag

YTmrodoxn aigbntrpa @aynTou

A Ocppavriké aToixeio

AQuTITipag

B Avepiompag

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va eveEPYOTTOINTETE TN OUOKEUN:

1. ThéaTte Toug dIakdOTITEG. OI DIAKOTITEG
Byaivouv TTpog Ta £Ew.

2. ZTpEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOMHATWY VIO

va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.
3. Z1péyrTe Tov DIaKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBUITEIG.

ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia.

Kowrte 10 KOAWDdIO TPOPOBOTiag KOVTA aTn
JUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

El Zmpign oxapag, agaipoupevn
AVAYAUQO TURA ECWTEPIKOU TOU

(poUpvou

O£aeIg aXapag

3.2 Aeooudp

MeTaAAIkn oxdpa

Mo @OpUES KEIK, TTUPIPaxa TTIATA, TTIATA Yid
WAOIYO, POYEIPIKA OKeUN / TTIATA.

Tayi ynoipatog

Mo uypd KEIK, YnTd ApTOOKEUATHATA,
WwHi, HEYAAQ YNTA, KOTEWUYPEVA YEUUATO
Kal yla TN GUAAOyT uypwv TTou aTalouy,
T7.X. AITTOG 6TV WHVETE TO PAyNTO O€
METAAAIKR axdpa.

EmimrAéov BaBU Tawi

MNa va @TidgeTe pouaaka.

Ai168. ®aynrtou

Ma Tov €Aeyx0 TOU PayeipEPaTog pE Baan
TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTrikoi Bpayioveg

o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAipETN TAWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWY.

Mo va atrevepyoTToINTETE TN CUOKEUN:
aTPEYTE TOV DIOKOTITN VIO TA TTIPOYPAUMATO

aTtn 6éan Off.

4.2 ETIoKOTTNON TiVOKd
XEIPIOTNPIWV

@ Méate To yia va pubpigeTe TIG AeiIToup-
Yi€G TOU XPOVOJIaKOTITN.
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[l MéaTe yia puBpIon: Tayeia TPoBEp-
> pavan.

-0 METTE TO yIa VO EVEPYOTTOINTETE KAl Va
’ QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
QJUOKEUNG.

A Mi€aTe T0 yIa va puBpioeTe Tn Beppo-
Kpagia TupAva @ayntou pe: Aigd. da-
yntou

OK MéaTe 10 yia va emRERAILTETE TNV
€mmAoyn oag.

4.3 Evoeigeig 086vng

"®' [ | ll-ll mg HEEE»

h:min:s

Spow ¥ o

0B46vn pe Asitoupyieg TTANKTPWV.

IEI H guakeun gival KAEIBWHEVN.

\/\9 YTropevou: Mayeipepa pe BonBeia.

mr/ Ymropevou: KaBapiapog.

{@} Ytropevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEppavan eivai
EVEPYOTTOINMEVN.

To payeipepa aTov aTuo gival evepyo-
TTOINUEVO.

>

\I/

n emAoyn Aig6. ®ayntou eival evepyo-
TTOINUEVN.

n €mAoYR XpOVOUETPNTAG €ival EveEPyo-
TTOINUEVN.

n emAoyn Xpovog payeipépaTog eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

S RPN

)
4
o
B

n emAoyn XpovokaBuaTépnan évapgng
€ival EVEPyOTTOINMEVN.

®@

n emAoyn XpovodIakoTTng AeiToupyiag
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

DINEC!

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinuévn.

n €mAoyn ATTopakpuapévn AsiToupyia
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

VD)

Mrrédpa TTpo6d0oU - UTTOBEIKVUEI OTITIKA
TTOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITYE-
vn Beppokpaaia r) TTOTE OAOKANpWVETal
0 XPOVOG HAYEIPEUATOG.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 PUBpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA

TTapox, TIEPIPEVETE WG OTOU ATV 006VN va

gP@aviaTouyv ol evoeiteig: "00:00" ) "12:00"

(avahoya pe TO HOVTENO).

1. TupiaTe Tov SIAKOTITN EAEYXOU YIa VO
opigeTe TNV WPA.

2. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kai
KoOapIopog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIUA.
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H ouokeun ptropei va avaduel SuadapeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
TUOKEUN.

2. PuBuiaTe Tn Aeitoupyia E] PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaagia. AQraTe TN GUTKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PuBpiaTe Tn Aeiroupyia @. PuBpioTte Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUTKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aet.

4. PubBuiaTte Tn Aeiroupyia (i)} PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaagia. AQrOTE TN GUTKEUR
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTevepyOTTOINGTE TN GUOKEUN KOl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

6. KabBapiaTe Tn guakeun Kal Ta ageaoudp Pe
€va Travi PIKpoivwy, xAlapd vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.



7. TomoBeTraTe TA AEETOUAP Kal TA
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apyxIkn Toug B€an.

5.3 AcUppartn ouvdeon

Ma va guvO£TETE TN GUOKEUN XPEIALETTE:

* AgUpparto SikTuo e auvdean aTo
d1adikTuO.

» Kivnt gugkeur guvdedepévn aTo idIo
aguppaTo SiKTUO.

1. Ta va kateBAageTe TNV EQappoyn,
gapwaTe Tov kwdikd QR TTOU BpigKeTal

aTo OTmaBO@UAAO Tou eyXelpIdiou XpNaTn.

MTropeite €TTioNg va KAvETE AQWN TNG
€@appoyng ameudbeiag ammd To app store.

2. AxoAouBnare TG odnyieg eyypagng atnv
£papyoyn.

3. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
Va ETTIAEEETE =

4. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUpYiag yia va

ETTIAEEETE ek / Wi-Fi. EvepyotroinaTte
QATTEVEPYOTTOINATE TOV. AVaTPEETE OTO
Ke@ahaio «Kabnpepivr) xprian», ANayn:
PuBuioeig.
To Wi-Fi eival evepyotroinuévo ato
TpoeTmAoyN. MNa cupBoulég e¢oikovounang
EVEPYEIAG, QVATPEETE OTO KEQPAAQIO
«Evepyelakr ammodoany.

®

la Adyoug ao@aAegiag, N ATTOUAKPUTUEVN
A€ITOUpYia ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOATA
META atTo 24 W. ETTavaAaBeTe T
di0dIKagia £I0aywyng, EAv aTTaiTeital.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.

Zuxvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwTtdkoAro IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.4 Adcieg xpRong AoyioMIKOU

To AoyIGUIKO OTO TTOPOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia mou BaagifovTal g dwPEAV AOYITHIKO
avoixtou kwdika. H AEG avayvwpilel pe
EUYVWHPOOUVN TN GUUBOARA TWV KOIVOTATWY
avOoIXTOU AOYIOUIKOU Kal POUTTOTIKAG OTO £PYO
AVATITUENG.

MNa va atmrokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV aToIXEiwV dwpedv
AOYIGUIKOU aVOIXTOU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPOUTTOBETEIG ABEING XPrONG aTTaITOUV
dnpoaisuan, KaBwg Kal yia va BeEiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOPOPIES TTVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KaI TOUG ITXUOVTEG OpOoUG AdEING
XPNong, eMOKePTEiTE TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AakeAog
NIUS).

Mavw/Kdarw Oépuavon
MNa wnaoipo og pia Béan axdpag.

(W]

6.1 MpoypdupaTta 0éppavong

Gsppf')g Aépas ] )
MNa wAaoipo kpéarog kail KEIK. PuBpiaTe xaun-
AoTepn Beppokpaaia arrod 0,71 yia TN AsIToupyia
Mavw + Katw O¢ppavan Kabwg o avepiaTh-
pag Siavepel Tn BeppdTNTA OpOIGHOPPA OTO
E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

~] SteamBake
MNa Tnv Tpo0Bikn uypaagiag KaTd To payeipe-
pa. Fa TV €6a0pAaNion owaTou XPWHOTOG Kal
Tpayavng kpouaTag Katd 1o Yiaipo. MNa va yi-
VEI TO PayNTO TTI0 {OUPEPO KATA TO {avadéaTa-
pa.
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@ Karaypuypéva Tpoé@iua
Mo va yivouv Tpayava Ta éToida @aynTd, ..
Ol TNYQVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG
TQ GTIPIVYK POAG.

@) Aerroupyia Nitoa
[Na wAaipo mitagag kar GAAwv TdTwy TTou
ATTQAITOUV TTEPITTOTEPN BEPUOTNTA ATTO KATW.

I;l Kdatw Oéppavon
MNa evrariko pddiopa kai Tpayavr) Bacn. Xpn-
JIPOTTOINDTE TN XaUNAOTEPN Béan axdpag.

[¥] Yvpos Oepués Atpag
AuTr n AeItoupyia oXeSIATTNKE YIa VO EGOIKO-
VOUEITE EVEPYEID KATA TO WRalyo. Otav Xpnal-
JoTroleite auTr) TN Asimoupyia, n Beppokpagia
0TO E0WTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPET VO dlapE-
PEI aTTO TN PUBUICoPEVN Beppokpaaia. Xpnal-
JoTroigital n uTroAeITopevn BepudtnTa. H Bep-
pavTikA 10XUG pTTopEi va peiwbei. MNa Tepiagd-
TEPEG TTANPOPOPIEG, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepivi xpnon», ZNUEIWOEIG TXETIKA YE:
Yypog Oeppog Aépag .

E] 'kpIA

o WAoIpo aT1o YKPIA AETITWY KOPHATIWY QO
ynToU Kabwg Kal yia ¢pUYAVIOUa YwHIoU.

I'kpIA pe Oeppd Aépa
Mo wAaipo peydAwv pepidwv KpEATog 1 TTou-
AepIkwV Pe kKOKaAa ae pia B€an oxdapag. MNa
YKPATIVAPITUA Kal yia podigpa.

O AOuTITAPAG PTTOPEI VO OTTEVEPYOTTOINOEI
autopaTa g€ Bepuokpaaia Katw atro 80
°C kaTd TN JIAPKEIX OPITPEVWV

TTPOYPAMUATWY.

6.2 InUEIWOEIG OXETIKA HE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTA n AsIToupyia xpnaiyoTToInenkKe yia
TUPHOPOWAON UE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
arodoang Kal TIG aTTAITAJEIG VIO TOV
0IKOAOYIKO aXedIaOPO (aUpQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG UGV
ue 10: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYWNAOTEPN
duvaTr EVEPYEIQKH aTTodoan.

Otav XpnaIYOTTOoIEITE AUTAV TN AEITOUPYIa, O
AQUTTTAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 SeuTEPOAETITA.
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Ma TIG 00nyieg PayeIPEPATOG AVATPEETE OTO
KePAAaIO «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
Oeppodg Aepag . MNa yevikég auaTaaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr ATTod0an», CUUBOUAEG
yia E¢oikovopunan Evépyeiag.

6.3 PUOuion: Npoypdupara
0épuavong

1. ZTpEWTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAMHATWY YIa
va ETTIAEEETE Eva TTPOY PO,

2. TepiaTpeyTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
Va puBuigETE TN BepUoKpaagia.

o Taxeia TTpoBEppavan - METTE
TTAPATETAPEVA YIA VA PEIWTETE TOV XPOVO
CeaTaparog. AlaTiBeTal yia HePIKA
mpoypdupata. O avepioTHPag PTTOPEI va
evepyoTToinBei auTtopara.

6.4 PuOuion: SteamBake -
Mayeipepa pe aTué:

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.

2. TepigTe TO AVAYAUQPO TURUO TOU

€0WTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepd Tng
Bpuong.
Mn yepigeTe TO avAYAUQO TURAMA TOU
€TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTA TN SIAPKEIN
HayEIpEUATOG 1) OTAV N GUOKEUN €ival
CeaTn.

3. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY YId

va eTTIAEEETE Eva Trp(’)ypappa.

4. TMepioTpéWTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO
va puBpigeTe Tn Beppokpaagia.

5. TMpoBepuaveTe TNV KEVH GUOKEUN YIA
10 AetT yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. ToTroBeTaTE TO PAYNTO OTN CUOKEUN.

7. Otav oAokAnpwBei To payeipepa, oTPEWTE
ToVv OIAKOTITN YIa T TTPOYPANMATA OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Ortav n guakeun £xel KPUWOEL, APAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPO aTTd TO AVAYAUPO
TUAMO TNG KOIAOTNTOG PE £va PHAAAKO
TTAVAKI.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Avoi€Te TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaagia
TTOU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI Va
TTPOKAAETEI EYKAUUATA.




6.5 EicaywyR: Mevou =
Avoigte TO Mevou yia va aTTOKTHOETE
TPOaBaan ag mATa Kal pUBUITEIg yia
Mayeipepa pe Bondeia.

1. ZTpéyTte TOV dIAKATITN YIa TA
TIpoypappaTa gT0 =.

H 0B6vn epgpavidel ‘/f, rrrr/ 5.
2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN AEIToupyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIdIO YIa va peTaReiTe aTO

utropevou. MNIETTE TO KOUTTI OK,

6.6 PUOuion: Mayeipepa pe BoRdeia

‘\

Mayeipepa pe Bonbeia To utropevou

QATTOTEAEITAI ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £X0UV

axedlaaTei yia mdTa Pe €101KA payelpikr. Ta

TTPOYPAUHOTA EEKIVOUV HE PIO KOTAGAANAN

puBuIan. M1Topeite va pubuigeTe TOV XpOVO

Kal TN Bepuokpaaia Kata 1n dIAPKEIX TOU

HayeIpéuaTog.

1. ZTp€yTte TOV DIOKOTITN YIO TA
TIPOYPGUUATA OTO =.

2. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUpYiag yia va
emAégere Y. Migore 1o OK,

3. Z1péyrTe Tov DIOKOTITN AEIToupYiag yia va
emAECeTe éva miaTo (P1 - P...). MiéaTe To

KOUTTI OK.

4. X1péyTe TOV dIAKOTITN AEITOUPYIOG Yia va
puBpioete TO Bapog. H emAoyn givai
O1a6¢aiun yia emAeypEva maTa. Meate 1o
KOUWTT OK.

5. TomoBetnaTe TO PaynTd PYECT TN
guaokeun. MeEate To KoupTri OK,

6. Otav TEAEIWOE TO TTPOYPAMA, EAEYETE AV
TO QPayNTO gival £ToIgo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEPATOG OTO0 XPEIACETA.

Ymropevou: Mayeipepa pe BonBeia

Aelavra

AiatiBeTan pUBpION Bdpoug.

MNa va xpnaoiyotroinasTe Tn Asitoupyia, TTPETE
va gival guvdedepévog o Aigb. daynTou. Ava-
TPEETE OTO KEPAAQIO «XPran TwV ageaoudp».

[epioTe TO avayAugpo TUAPO TOU ECWTEPIKOU
TOU QOUPVOU pe VEPD YIa JAYEIPEUD OTOV ATHO.

MpoBepudveTe TN TUOKEUN TTPIV EEKIVATETE TO
payeipepa.

O
Vs
™
(]

El Emiredo axdpag. AvaTtpégte aTo KEQAAQIO
«Meplypagn TTpoiovTog».

21NV 080vn ep@avietal n £voeign P kal évag

apIBPOG ATTO TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VOl

eNEyEeTE aTOV TTiVAKA.

2kevog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp
P1 WYnr16 Bodivo, Aiyo
ynuévo
pp ¥nTo Bodivo, pétpia 1-1.5kg, 4-5e- /'? EI 2, Tayi ynaoipatog
ynuévo pAXIC CM TTAXOUG TnyavioTe To KPEAG YIa PEPIKA AETTTA g€ (eaTO TNyAvl. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
P3 YnT16 BodIvo, Kaho-
ynpévo
m:ﬁg&:)‘a’ petpia 152)(_5230 gn:]\)l(g\:_s_ /‘? E] E‘ 3, okelOG WYNaoipaTog aTn HETAAAIKR oxXdpa
P4 Tpé C QéTeC TnyavioTe To KPEAG YIa PEPIKA AETTTA g€ (eaTO TNyAvl. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
WYnT16 Bodivo / 1.5-2k : . . P
OII\](owE]uévo (oTraNop- 9 /P |j B 2, OKeVOG YNOiPATOG TTAVW TN METOAAIKA
P5 TPIJOAA, OTPOYYUAN, oxapa

KOVTPQ PTTPICOAQ)

TnyavioTe To KPEAG yIa PEPIKA AETITA O€ CETTO TNYAVI.
MpoaBéate uypd. TOTTOBETAOTE TO OTN GUTKEUN).
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

WYnr16é Bodivo, Aiyo

P6 wnuévo (xapnAn Bep-
pokpaaia)
Wnt6 BodIvo, pEtpia 5y 4 5 e /?IEI 2, Tayi ynoiparog
P7 wnuévo (xaunAn Bep- 9 G, 4 - 9 T8 , , R o
) HAXIO CM TTAX0UG TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETITA O€ {eaTO Tnyavl. To-
poKpaOia) TTOBETATTE TO OTN TUOKEUN.
WYnt6 Bodivo,
P8 kalownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9  wnpévo (xapnAn Bep-
Hokpaaia)
BodIv6 @iAéTo, pé-  0.5-1.5kg,5-6  #P[=]2 rayi ynoiparoc
P10 Tpia ynuévo (xapnAn  TEHaxIa oM BEYG-  ThyavioTe To kpEag yia PEPIKA AETTTA GE LeaTd TnyGvI. To-
Beppokpacia) Aou mréxoug TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 koAownuévo (xaunAn
Beppokpaaia)
Wnt6 pooxdpi (Tr.x. 0.8 - 1.5 kg, 4 Tepa- , ) . .
wﬂow)t]c'xm)x p1 (X o om p%vd)\os g;i?p? EI 2, okeUog YNaipaTog Tavw aTn METAAAIKA
P12 Traxous TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETITA O€ CETTO TNYAVI.
MpoaBéaTe uypd. TomoBeTraTE TO OTN GUaKeUr. WNnTd
OKETTOOTO.
WYnT1ég xo1p1vog Aai- 1.5-2kg , ) , .
P13 HOS fi whOTAGT gx‘zp? B 2, okeU0g YNOIPATOG TIAVW OTN METAAAIKR
MpoaBéate 200 ml uypd aTo OKEUOG YNAaipaTog.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 15-2k . .
unAﬁ eappoxpaaig)( 9 /‘? EI 2, Tayi ynoipatog
P14 lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PayeEIpé-
HATOG YO va €XETE VA OUOIOUOPPO PODITHO.
;(z:)plvo Kaps, gpe- :J (;)Zlﬁscﬁ’ui\;f)\:)i /? IEI 2, oKeUOG YNaipatog aTn peTAAAIKA oxdpa
P15 TAXOUC TnyavioTe To KPEAg yia PEPIKA AETITA O€ (eTTO TNyavl. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Xolpivég Taidakia 2 - 3 kg, xpnaoipo- E 3, B0 Tayi
P16 ;‘rncilr)]\g:;g) #g';'ézd;f} ﬂpqoeéoTs uypd yia va KqA}JLpaTa TOV"ITC(TO' €VOG OKeuoyg.
lupioTe To KPEAG POAIG TTEPATE! O MITOG XPOVOG HaYEIPE-
HaToG.
KMJ;UT' apVIoU g ko- 1IJ.<'51X-I§ ;?1 TZ&X%JEQ- V= 2, okeUOG YNTIPATOG OTO TAWi YNTipaTOg
P17 Mpoabéate uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TIEPATEl O HITOG
XPOVOG HaYEIPEUATOG.
i);\OKAnpo kotomou-  1-1.5kg, gpéoko /‘? Ifl EI 2; lﬁj 200 ml, yaoTpa évw aTo Tayi ynoi-
P18 parog

lupioTe To KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG pa-
YEIPEPATOG IO VO EXETE £VA OLOIOPOPPO PODITHA.

34 EAAHNIKA



2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
P19 Mio6 kotétroulo 0.5-0.8kg /0? E 3, Tawi ynoiparoc
P20 ZriBog kotémoulou 180 - 28 gx?ocxvq e A]E 2, yaoTpa TTavw oTn HETAAAIKE oXApa
TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTE O€ CETTO TNYAVI.
(I::Tég::u)\o prrouna, . /? B 3, Tayi ynoiuyarog
P21 AV PJapIVAPETE TTPWTA T UTTOUTIA, PUBUITTE TN XaPNnAOTE-
pn BepUoKpaATia KAl JAYEIPEWTE TA TTEPITTOTEPN WPA.
Mdmia, oAkAnen 2-3kg /‘? G E 2, gkeVOG YNaiPaTOg TTAVW aTn METAAAIKA
P22 oxépa
ToTToBEeTATTE TO KPEQG OTO OKEVOG Wnaiparog. [upiaTe
TNV TTATTA HOAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
Xiva, ohSxhnpn 45k DEIE2, pats voui
P23 TotroBetnaTe TO KPEag ae Babu Tawi wnaiyatog. MupiaTe
N XNva JOAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.
P24 PoA6 kindg Tk /‘? EI 2, petaAAIKA oxdapa

P25

WYapi1 oAékAnpo, oto
YKPIA

0.5 - 1 kg ava wapi

/‘? EI 2, Tayi ynoiparog

[epioTe TO WAP! pe BOUTUPO, PTTAXAPIKA KAl HUPWIIKA.

P26 ¥ap! @ikéto ) B 3, yaoTpa TTavw ot HETAAAIKR oXdpa
Cheesecake -
P27 E'Z, @ QAVOIYOpEVN QOPHa 28 cm aTn HETAAAIKA
oxapa
p2g MnAsmTa . (=) 2: e 100 - 150 mi, Tayi ynoiparog
P29 Tdptauirou ) B 2, pdppa yia TiTeG aTn METAAAIKN oXdpa
MnAémiTa -
P30 n EB 2, lﬁj 100 - 159 ml,’g @oOpua yia TiTeg 22
cm TTavw aTn METAAAIKR oxdpa
P31 Kéik Brownies 2 kg ¢uung E 3, B0 Tayi
P32 Kéik Muffins ) EB 2, &J 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins Tavw aTn
HETAAAIKA oxdpa
P33 Kék ) B 2, Tayi paTfoAag aTn PeTAAAIKR oxdpa
Wnrég mardreg Tkg B 2, Tayi ynoipatog
P34 TotroBeTAOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG PE T PAOUDA TTAVW
aTo Tayi Ynaiparog.
P35 Oéreg kg E 3, Tayi tpr]ciua'rog Ku)'\upuévo HE XapTi ynaoipatog
KowrTe TIG TTaTdTeG OE KOPPATIAL
WYnrd avdpikra Aaxa- 1-1.5kg

P36

VIKG

B 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
Kowyrte 10 Aaxavikd ge KOppdTIa.
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
P37 KPOKETzq, KATEWUY- 0.5 kg El 3, Tayi ynoiparog
Héveg
P38 ‘I;I;wrsg, KATEWYUYUE- 0.75 kg El 3, Tayi ynoiparog
Aagavia pe kpéag / 1-15k . . . .
P39 Aq)Euvméupe g'rsévé g B 2, yaoTpa avw oTn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa Jupapikwv
g?;g;:%?;‘;g’ eV 1-15kg El 1, yaoTpa mavw aTn METAAAIKA oxXapa
P40 MepioTpéwTe TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG.
P41 :fr;%g:xnqu, Ae- - E IEI 2, &J 100 ml, Tayi YynoipaTog KAAUPUEVO pE
XOpTi Ynaoiparog
P42 ?I'I:ng(ppicKlu, Xov- - ‘E‘ EI 2, Tapi YnoipaTog KAAUPUEVO PE XOPTi Wnaipa-
PN GUKN Toc
P43 Kig . E 2, dppa Ynaipatog atn HETOAAIKA oxdpa
Il\(l:[rﬁ(\gx:)gplimabatta / 0.8 kg E E 2, lﬂ 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPPEVO pE
P44 XapTi Ynaoiyatog
XpeldeTal TTEPICTOTEPOG XPOVOG VI TO AEUKO Wi
Ywpi oAikig dAeong / 1kg

oikaAng / paupo yw-
Hi

P45

‘E‘ EI 2, lﬁj 150 ml, Tayi ynoiparog KAAUPPEVO PE
XAPTi YnaipaTog / ¢OpUa yia Ywpi TTavw o HETAAAIKA
oxapa

6.7 AAAayn: PuBuioeig i

1. ZTp€yTe TOV DIOKOTITN YIO TA
TIPOYPGPUATA OTO =.

2. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUpYiag yia va
emAégere 98 Migare 10 OK.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
€MIAEEETE TN PpUBUIGN. MIETTE TO KOUTTI
OK

4. XT1péyTe TOV OIOKOTITN AEITOoUpYiag yia va

puBuigeTe TNV TIUNA. METTE TO KOUWTTI OK.

5. ZTpEéWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPONUATWY OTN
Bean arrevepyotroinang yia va eEEABeTe
a6 1o Mevou.

YTrouevou: PuBpioeig

PU6uion TiuR

01 Qpa ANayn
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PuUBuion TiyR
02 dwrevétnTa OBOVNG 1-5
‘Hyo1 MAAKTpwv 1 - Hxnmiko onpa, 2
03 - KAIK, 3 - Atrevep-
yoTtroinan nyou
04 Evraon Boppnm 1-4
AigB. Payntou Evép- 1 - Zuvayeppog Kal
05 yea BIaKOTTA, 2 - Zuv-
ayepuog
06 XpPOovodBIaKOTITNG A€l- Evepyotroinon /
Toupyiag QTTEVEPYOTTOINGN
07 PwTiopdg Poupvou Evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN
08 Tayxeia TpoBEppavan  Evepyotroinan /
aTevepyoTToinan
09 Wi-Fi Evepyotoinan /
aTeEvVepyoTTOiNaN




PU6Buion TiuR PUBuion Tiyn
10 Neiroupyia pe TnAexel-  Evepyotroinon / 13 'Ekdoon Aoyigpikou ‘EAeyxog
pIoUO QTTEVEPYOTTOINGN
14 Emavagopd 0Awv Twv  Nai / Oxi

11 Amoppiyn dikTUoU Nai / Ox1

pubpioewyv

KwdIkog evepyo-

12 ANerroupyia Demo
Troinong: 2468

7.MPOXOETEZ AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTA N AgIToupyia aTTOTPETTEI TNV OKOUCIA
ahAayr TNG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Otav evepyoTTOIEITAI EVW N TUOKEUN
XPNOIUOTTOIEITAI, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAEyxou e€aa@aAifovTag OTI Ol TPEXOUTEG
puBbioeIg payeIpEPaTog Ba guvexigouv Xwpig
OlaKoTTA.

Otav gvepyoTToIEiTAl EVW N TUTKEUN €ival
€KTOG AcITOUpYiag, diaTnpei ToV TTivaka
€AEYXOU KAEIBWEVO, OTTOTPETTOVTAG TNV
aKOUJIQ EVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUNG.

@OK - TMEQTE TTAPATETAPEVA YIA VA
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

AkouyeTal éva nxnTiko anua. L -
avaBoafrvel 3 popég OTav TO KAEIdWUA €ival
EVEPYOTTOINUEVO.

OOK - mieare TTOPATETAPEVA VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AcITOUpYia.

7.2 AutopaTn aTmrevepyoTToinon

Ma Aoyoug aoggaleiag, av To TTPOYPAUMa gival
evepyo kal Oev aAAaxBouv ol pubpiceig, n
COUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO IETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNUA.

°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - péyiaTo 3

Edv oKoTTEUETE Va EKTEAETETE £V TTPOYPAMUC
yla SIdpKEIa TToU UTTEPRaivel TNV Wwpa
QuTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUITTE TOV
XPOVO PAYEIPEPATOG. AVATPEETE OTO KEQAAAIO
«/\eIroupyieg poAoyIoU».

H Autoparn amevepyotroinan dev Asitoupyei
Me TIG Asitoupyieg: PwTigpog Poupvou, Aigb.
®dayntou, XpovokabuaTepnan Evapgng.

7.3 AveioTRPOG Yugng

Ortav n gugkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
yla va diatnpnBouv WUXPEG OI ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edv atrevepyotroingeTe TN
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveEYiTEel va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.
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8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupylwv
XPOVOSIAKOTITH

Q MNa va puBpioeTe avTioTpo®n YETPNAN.
Otav 0 XpovodIaKOTITNG OTAPATAJEI,
aKOUYETAI éva NXNTIKO anjua. AuTn n
AerToupyia dev €xel kayia emidpaan atn
AeIToupyia TNG CUOKEUNAG Kal PTTOPEi va
pPUBUIaTEI OE OTTOIOOATIOTE aTIYUN.

Xpovope-
TPNTAS

MNa puBuion TnG dIAPKEING HaYEIPEUQ-
STOP 10G. OTAV 0 XPOVOSIOKAOTITNG OTAPATH-
Xpévog po-  Otl, aKOUYETAI £Va NXNTIKO TRARA Kal TO

YeIpépaTog  TTPOYPAMHO OTAATA QUTOHATA.
@ MNa avafoAn TG évapéng n / kai Tou Té-
XpovoKau- AOUG TOU payeIpEPATOG.
oTépnon
évapgng
@ Ma pUBuion TNG diApKeIag AeIToupyiag
TNG OUOKEUNG. H péyiatn Tipn eivar 23
::s‘::r\:]?)'\: W 59 Aetr. Auth n Asimoupyia Sev Exel
Toupyidc Kapia eTmidpaan atn AeIroupyia TNG ou-

OKEUNG KOl PTTOPEI va pubpIoTei g€
OTTOIABATTOTE OTIVHN.

8.2 PUBuION: XpovoueTPNTAS A

1. Tli€aTte TO KOUTTI @
Z1nv 000vn gp@avicetar n €vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe TOV BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. Miore 1o koupti OK. O xpovodiakoTmg
EEKIVAL QPETWG TNV QVTIOTPO®N WETPNAN.

8.3 PUOuion: Xpovog JayeipEPNaTOg

L

STOP

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG YIO VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUMA Kal VO pUBUITETE TN
Bepuokpaaia.

2. TMéate 10 ) MEXPI N 086vN va gpgavidel
TNV €vdeign: 0:00 kai s%

3. TupiaTte Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miore 0 OK O XPOVOJIAKOTITNG EEKIVA
AUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNAN.
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5. Orav TeAeiael 0 XpoOvog, TTIETTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMPATWY OTN
B¢éan atrevepyoTroinang.

8.4 PuOuion: XpovokabuoTépnon

. Y

évaping &

1. ZTpEWTE TOUG OIAKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUHO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. Tgare 10 ) MEXPI N 000VN va gppavicel
v évOeign: @ kai START |

3. ZTpéyrTe TOV DIAKOTITN YIa VO puBpioeTE
TOV XPOVO £VOPENG.

4. [MéaTe TO KOUPTTI OK.

. . . 0y

21NV 080V ep@avieTal n EvOeiEn: ==:--, C/

STOP .

5. TupiaTte Tov SIAKOTITN EAEYXOU yia va
0pigeTe TO TEAOG.

6. [Méate TO KOUWTTI OK,

O XpovodIOKOTITNG EEKIVA TNV avTioTpoen

METPNON O€ YIO PUBMICUEVN WP EVOPENG.

7. Otav TEAEIWOEI 0 XPOVOG, TTIETTE OK kai
OTPEWTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
0éan atevepyoTtroinang.

8.5 PUBuion: XpovodiakoTrTng
AsiToupyiag )
1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPAMUATA

oT0 = yia va PeTaBeite atn Aeiroupyia
Mevou.
2. X1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAECETE {0 / XpovodIakoTITNng
AeIroupyiag. AvaTpEETe OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivi xprian», Mevou: PuBpioeig.
3. Miore 1o koupri OK
4. ZT1péyTe Tov OIAKOTITN AEIToupyiag yia va
EVEPYOTTOINTETE KAl VA ATTEVEPYOTTOINTETE
TOV XpOvOodIOoKOTITN AEITOUPYiaG.

5. Mi¢ote 10 koupmi OK.



8.6 PUBuion: Qpa
1. ZTpEWTE TOV JIOKOTITN VIO TTPOYPAUUATA

a0 = VIO va JeTaEiTe aTn AsiToupyia
Mevou.
2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @} / Qpa. AvaTpé€te aTo

Kepahaio «Kabnuepiviy xprion», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
OpPIgETE TO POAOI.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK,

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia JIKpPr EYKOTTT) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV A0QAAEIa Kal TTOPEXEI TTPOTTATIA PE
KAign. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG WG
ag@AAeieg avaTpoTrng. To TTAaigio yUpw atro
TN OXAPa ATTOTPETTEI TNV OAIOBNaN TwvV
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

MeTaAAIK oxdpa

ElodyeTe TN oxapa avapgeaa oTig papRdoug
0dryNnang Tou aTnPiyUaTOS TG OXAPAG.
BeBaiwBeite 0TI N oXApa AKOUPTTA OTO TTIOW
HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Tayi ynoiparog / Badu Tawi

—

—1

ZpwéTe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
00nyNang ToU aTNPiIYUOTOG OXAPWY.
ToToBeTAaTE TO TAWI YNOTiPaTOG Pe TNV KAioN
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

9.2 Aic6. daynTou

MeTpdel Tn BepuokpaTia aTo ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTapxouv dU0 BepPOKPATIES TTOU TTPETTEI VA
pubuigTouv:

. °C - N BeppoKpaTia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN va gival TOUAAYITTOV
25 °C uynAdtepa armrd Tn Beppokpaagia
TTUPAVO TOU @aynTou.

. /‘? - n Bepuokpaaia gTov TTUPAva Tou
@aynTou.

>UOTACEIG:

*  Ta UANIKG Ba TTPETTEl va BpigkovTal O
Beppokpaaia dwyaTiou.

*  Mnv Tov XpnOIUOTTOIEITE PE UYPA QaynTa.

*  Kara 10 payeipepa, n BeAdva Tou aigdnr.
@aynTou TTPETTEl va 100X O€i TTANpWG aTo
OKeUOG.
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Mayeipepa pe: AilgB. daynTtou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTrapxel Kivduvog eykaupaTog Kabwg o
alodnT. @aynTou Bepuaivetal. Mnv
ayyigete TN AaBn Tou aigdnT. dayntou pe
YUMVA XEpIa. XpNOIYOTTOIEITE TTAVTQ
YAvTIa pOUpPVOU.

1. EvepyoTToINaTE TN OUOKEUN.

2. PubpiogTe éva TTpOypapua Kal, av
XpeIageTal, Tn Beppokpagia oupvou.

3. TomobetnaTe Tov aigbnTipa @aynTou aTO
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TTouAgpikd Kai yapi
Eioaydyete oAOkAnpn TN BeAOvVa Tou
aIgdNTAPa PaynTOU OTO TTIO TTaXU PEPOG
TOU KPEATOG 1) TOU yaplou.

FaoTpa

Eioaydyete T0 akpo Tou AigBnTipa
daynTou akpIBWG aTO KEVTPO TNG
yaatpag. O aigbntipag eayntou Ba
TTPETTEI VA €ival aTOBEPOTTOINUEVOG TE pia
0¢an katd 1n SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.

Ma va To TIETUXETE, XPNOIUOTTOINTTE £va
aTEPEO UAIKO. XpNOIYOTIOINaTE TO XEiAOG
TOU OKEUOUG WNUiPaToG yIa va aTnpigeTe
TN Aafn alAikdvng Tou AigBnTrpa
daynTou. To akpo Tou AiIgOnTApa
®ayntou dev Ba TTPETTEl Va ayyidel ToV
TTUBUEVA TOU OKEUOUG YNaipaTog.

4. TomoBeTAaTe TO BUCTPA TOU AITONT.
@aynTou aTnv TTpi¢a TTou PpioKkeTal YEaa
aTn GUOKeUr. AVaTPEETE OTO KEQAAQIO
«Meprypa@n TPoiovTOG».

>Tnv 006vn eUPavigeTal n TPEXOUTT

Bepuokpaaia Tou algb. gaynTou.

5. /7 -méore yla va OpIigETE TN
Bepuokpaaia TTUpriva Tou aigdnTrpa.

6. MMepiaTpéyTe TOV BIOKOTITN AEITOUpPYIaG yia
va puBpigeTe T Beppokpaagia.

7. TliEQTE TO KOUWTTI OK.

8. Orav 10 @aynTo @Tdcel aTn Beppokpaagia
TTOU €XETE PUBUITEI, AKOUYETAI TO OHUQ.
EAEyETE av TO @aynTo €ival £ToIpO.
MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIOTTEI.

9. A@aipéaTe To BUTua TOU aigBnT. @aynTou
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
QTTO TN GUOKEUN).

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG

O1 TIYEG Beppokpagiag kal Xpovou
HOYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,
KaBwWG Kal a1rd TNV TTOIOTNTA KAl TTOTOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNJIUOTTOIoUVTAl.

H guokeun gag PTTopei va Whvel e
OI0POPETIKO TPOTTO OE OXETN HPE TN GUOKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOOEIEEIG dEixvouv
TIG JUVIOTWHEVEG pUBUiTeIg Bepuokpaaiag,
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XPOVOUG HAYEIPEUOTOG Kal BETN OXAPAG YIa
OTUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MeTpAaTTE TIG BETEIG TWV TXAPWY OpPXIovTag
aTro TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

Edv Sev ptropeite va Bpeite Tig pubuiogeig yia
MIO GUYKEKPIPEVN auvTayr), avadnTiaTe pia
TTapOuoIa.

Mo cuPBOUAEG ECOIKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTtpegTe aTo KEQAAaio «Evepyeiakr
atroedoany.



2U0uBoAa TTou XPNOINOTTOIoUVTOI OTOUG KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA

TiVOKEG: AVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKG TKEUN.
3y Tumog eaynroo *  Tayi mitoag - gKoUPO, PN avakAagaTIKo,
SlapéTpou 28cm
Mpdypappa *  Zkelog YnaipaTog - gkoUpo, pn
avakAaaTIKO, dlapéTpou 26cm
°C  ©epuokpacia *  Kepapikd @opudKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm
Agegoudp * BaBu Trayi/péppa Baong TapTOg -

agKkoupa, Yn avakAaaTIKR, SlIapéTpou 28cm

o .
éon oxapag 10.3 Yypdg Oeppog Aépag

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNOTE TIG
TTPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
10.2 Yypog Oepuoég Aépag - Trivaka.

mpoTEIVOUEVA ageooudp

XpnaiyoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayid/pdpueg kal doxeia. Exouv

Xpbvog payelpépaTog (AeT)

O}

&L, °C O =

Zupopika Qykpatév 200 - 220 45 -55 3
Marareg Oykpatév 180 - 200 70-85 3
Mouaoakag 170 - 190 70-95 3
Nagavia 180 - 200 75-90 3
KaveAovia 180 - 200 70-85 3
TapTa pe Baon 1o Wwyi 190 - 200 55-70 3
Pudyalo 170 - 190 45 - 60 3
KEIK uAou, @TIOYUEVO JE PEIYHa apPATOU KEIK 160 - 170 70-80 3
(aTpoyyUAn @dppa yia KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70 3
10.4 NMAnpo@opieg yia 1IdpUpATA SOKIPWYV
Aokipég aupewva pe 1o: EN 60350-1, IEC 60350-1.
WYAaipo ag éva etmiedo

L, = °C O =
A@paTo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag MeTaAAIkn axapa 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AIrapd Mavw/Katw Oép-  MeTaANIKn oxapa 160 45 - 60 2

pavan

MnAoTTTa 1) Oepuog Aépag MeTaAAIKr axdpa 160 55 - 65 2
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= — o,
&L, = C O =
MnAoTTITG 1) Mavw/Katw Oép-  MeTaANikn oxapa 180 55-65 1
pavan
Mmmaok. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tawi ynaoiyarog 140 25-35 2
Mmmigk. Zup. Koupou Navw/Katw Gép-  Tayi ynaiyarog 140 25-35 2
pavan
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oepuog Aépag Tawi ynaoiyarog 150 20-30 3
2)
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tapi MNavw/Katw Gép-  Tawi ynaiparog 170 20-30 3
2) pavan
Toot 3) IkpIA MeTaAAIKn axapa HEyY. 1-2 5

1) 2 PoOppeG ToTroBeTNUEVES Slaywvia (P 20 cm). H de&id TpéTrel va TOTToBETNOEl TIEPICTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG OTTO

TNV apIoTEPN.
2) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.
3) MpoBeppdveTe TN CUOKEUR yia 5 AeTT.

Wnaoiyo g TTOAAG eTTiTreda

&L, = °C O =
Mtriok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oepuos Aépag Tayi ynaoiyarog 150 25-35 2 kal 4
1)
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag MeTaAAIKn axdpa 160 45-55 2 ka1 4
MnAotiTa Oeppods Aépag MeTtaAAIkn oxapa 160 55 - 65 2 kal 4

1) MpoBeppdveTe TN CUTKEUR.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo

Mpoiévta KaBapiouou

» KaBapioTe TNV TpdTOWYN TNG GUCKEUNG W’
£va TTavi JIKPOoivWV pe CeaTo vEPO Kal Eva
NTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

»  XpnaipoTtroinaTte £va didAupa kabapigpou
yla va kaBapigeTe TIG JETAAAIKES
ETTIPAVEIEG.
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*  KabBapiaTte Toug Aek€DEG pE Eva RTTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. Mn TO XPNOIYOTTOINCETE
OTIG KATOAUTIKEG ETTIQAVEIEG.

Kalnuepivi Xprion

*  KabBapiaTe T0 E0WTEPIKO TNG TUTKEUNG
META aTTo KABe xprAon. H cuoowpeuon
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPET Va
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

e Mnv a1moBnKeUETE PaAYNTO TN TUTKEUN YIa
TEPITOOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZTEYVWATE TO
E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG MOVO PE TTavi
MIKPOiIVWV PETG aTTd KABE xprion.

Ageooudp

*  KabBapilete OAa Ta a&egoudp PETA aTTO
KGO XPrion KAl AQAVETE Ta VA



OTEYVWOOUV. XPNTIUOTIOIEITE PYOVO TTaVi
Q1O MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £va ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta aegoudp
g€ TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aeaoudp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
QIXMNPA QVTIKEIPEVA.

11.2 KaBapiopuog Tou avayAugpou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VO OPAIPETETE
KATAAOITTA AAATWY PETA TO JOVEIPEUD PE QTUO.

®

Ma tn Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV OUpPVO KABE 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEUaTOG.

1. Pi€re 250 ml Aguko Eudi ) KITPIKO oU aTO
QavayAUQO TUAHA TOU ETWTEPIKOU.
XpNnoIPoTTIoIRaTE EUDI PEYIOTNG OEUTNTAG
6% Xwpig TTPOobETA.

2. AgnaTe 10 §UdI va S1aAUaEl Ta KATAAOITTA
aAdTwyv ae Beppokpaaia TTEPIBAAAOVTOG
yia 30 AeTrTd.

3. KoBapigTe To ETWTEPIKO TOU POUPVOU PE
CeaTO VEPO KAl JOAOKO TTQWVi.

11.3 Ag@aipeon Twv oTNPIYNATWY
oxXapwv

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIa VO
KOBOPITETE TN TUTKEUN).

1. ATTevepPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. Tpapnére To uTTPOATIVO TUNHA TOU
aTNPIYUaTOG OXAPWYV YIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAAIVO TOiXWHA.

3. TpaBngre To TTioW AKPO TOU OTNPIYHATOG
aXapWV aTTo TO TTAAIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

| ]
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4. TotoBeTAOTE TA TNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia
ME TNV avTioTPO®Yn TEIPA.

O1 TEipOI GUYKPATNONG OTOUG TNAETKOTTIKOUG

Bpaxioveg TTpETTEl VO €ival GTPAUPEVOI TTPOG

T EUTTPOG.

11.4 KdAuppa KartaAutikoU
aveldIoTAPA

To KAAUPPO TOU avepIoTHPa JIaBETEI
KOTOAUTIKA €TTIOTPWAN €paylE. ATTOPPOPA Ta
NITTN TTOU GUYKEVTPWVOVTAI OTA TOIXWHATA
EVW N OUOKEUR Aelmoupyei. MNa va
OIEUKOAUVETE TN B10dIKATIO aUTOKABApPICHOU,
OeppaiveTe TNV AOEIQ TUOKEUR TAKTIKA.

O1 KNAIBES 1 O ATTOXPWHOTITUOG TNG
KATOAUTIKAG ETTIOTPWANG OeV ETTNPEALE! TOV
KaBapIguo.

H xaTaAuTIKA gpayié eTTioTpwan eivai
auTokaBapIfopevn, PNV TNV KaBapileTe Pe
TTQVi.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

2. Ag@aipéate Ta €EapTHUATA.

3. KaBapioTe 1o ddmredo Tou oUpvoU Kal TO
E0WTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG UE (EOTO
VEPO, £VA PAAOKO TTavi KAl £V ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. EmAeETe Mevou ==/ KaBapiapog al .

5. Miéore o OK TPEIG POPEG.

Aidgpkela: 1 w

Ortav TeAeiwagl 0 KABAPITPOG, OKOUYETAI TO

anua. ATTEVEPYOTTOIEI TN GUOKEUN).

6. Ortav n guakeun gival kpua, kaBapiaTe TN
Baan Tou @oUpvou pe éva uypd PHOAOKO
TTavi.

11.5 A@aipeon Kal eykardoTaon Tng
mopTag

MTTopEiTe VO aQaIpETETE TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA YIa va Ta kaBapigeTe. O
aApIBUOG TWV TCOPIWY DIaPEPEI AVAAOYQA LE TO
HOVTEAO.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
H mopTa gival Bapia.
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/\ MPOXZOXH!

METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU UTTPOaTIVOU T¢apioU.
To 1¢auI PTTopEi va aTrdaoel.

1. ®povriaTe N gugkeun va gival kpua.
2. Avoiére TARpwg TNV TTOPTA.

3. ThéaTe Toug poxAoug auo@igng A aToug
BU0 pPeVTETEDEG TNG TTOPTAG.

4. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV
TPWTN B€0N avoiypatog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

5. KpatwvTag Tnv TOPTA PE £va XEPI O€ KABE
TTAEUPQ, TPABAETE yIa va TNV AQaIPETETE
aTrd TOV POUPVO ME ywvia TTPOG Ta TTAVW.

6. TommoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAVEIQ PE
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.

7. Kpatrarte 1o mAaigio Tng TopTag B ato
TTavW AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIA VO
ATTO0QAAITTEN TO KAITT.

8. Tpapn&re To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

9. Kpatnate 1a T¢auIa TG TTOPTAG ATTO TO
Tavw AKPo, Evo—Eva, Kal TPapnETe Ta
TTPOG TA TTAVW, VIO VO TO AQAIPETETE ATTO
TOV 00nyo.
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10. KaBapiaTe 10 T¢AUI YE VEPO KaI TATTOUVI.
S KOUTTIOTE TO T{AMI TIPOCEKTIKA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVW

BrAuara pe TNV avTioTpon aeIpad.

ToOTTOBETAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TEAMI KAl

META TO HEYOAUTEPO KOl TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite o011 Ta TCAMIA £X0UV TOTTOOETN Ok
aTn owaTr) B€an, IOPOPETIKA N ETTIPAVEI TNG
TOPTAG PYTTOPEI Va UTTEPBEPUAVOEI.

11.6 AVTIKOTAOTOOT TOU AQUTITHPO

/\ MPOEIAOMNOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O AaptrTpag Ptropei va ival eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. AmoouvdEaTe TN GUOKEUR atrd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOogaia.

3. TomoBetraTe TO TTavi aTn BAan Tou
poupvou.

Emavw Aapmrtrpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KOAUMPUA YIa va TO
QQAIPETETE.

2. KaBapioTe To YUdAIvo KAAUPpQ.

3. AvTIKatagTAaTE TOV AQUTITAPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPA aVOEKTIKO O€
Beppokpaaieg £éwg 300 °C.

4. ToToBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUMUQ.



12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BANpa

EAéy&re €dv...

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE I} VA AEITOUPYNTETE TN
JUOKEeUN.

H ouokeun gival gwoTd ouvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exel atrevepyoTToIndei N auTOPATN OTTEVEPYOTTOINGN.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Agv €xel kaei N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAeidwpa €ival aTrevepyoTToInuEVN.

O AaptrTpag gival oBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg AEpag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AauTITRPag €XEI KAEi.

O Aig6. ®aynTtou dev AeIToupyei.

To Buapa Tou AigB. PaynTou £xel ei0ayBei TTANPpwSG
aTnv utrodoxn.

H 08évn gpgavigel 00:00.

Y1rp&e pia SlokoT peupaTog. PubpioTe Tnv wpa.

To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-
KoU TOU (oUpvou.

Y1apyel apa TOAU vepd aTo avayAu@o TUARHA TOu
€0WTEPIKOU TOU PoUpVOU.

®

Av n 0806vn ep@avidel Evav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETAl OE AQUTOV
TOV TTivaKa, OBNAOTE Kal avayTe TNV
ag@AAEIQ TOU OTTITIOU YId VA KAVETE
€TTAVEKKIVNON OTn OUOKEUR. AV 0 KWOIKOG
OQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zepig.

12.2 Aedopéva oépPig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |E TOV
QVTITTPOOWTTO pag r) To E§ouaiodoTtnuévo
KévTtpo Z€pPIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TIVaKIda TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TAQigIo TNG guakeung. PaiveTal dTAV AVOIyETE
TNV TOPTA. MNV aQaIPEITE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog TrpoiovTog
(PNC):

Ze1pIokog apiBpog (S.N.):
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13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOHOU Kal

EVEPYEIOKNG €TICApavong TnG EE

Ovopa TpounBeuTh AEG
TautdTnTa povTéEAOU OA5CB531AB 944035123
AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2

A+

T&&n evepyelakng amodoang

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki Acitoupyia

1.09 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an avepioThpa

0.69 kWh/kukAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAekTpIKN eVEPyEIQ
‘Evraon 711

TuTTOG YOUpVoU EvToIXI1OpEVOG POUpPVOG
Mada 32.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpvol, POUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG YIa TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
XpOvo eTiTeu§ng TG KAatdAANANng AsiToupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig 0.8 W
KaravaAwan 10xUog ae katdaTtaan avapovig diktuou (W) 20W
20 Aetr

MEyIoTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XAHNArG 1oxU0g

Mo odnyieg OXETIKA PE TOV TPOTTO
EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINGNG TNG
auvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpEéSTe aTo
KePAAaio «[piv a1To TNV TTPWTN XPRan».

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
evépyelag
O1 TTapakdTw gupBouAég Ba oag Bondrigouv

VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€E
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
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OUOKEUNG TUXVA KaTd T dIGPKEID TOU
payeipéuaTtog. Alatnpeite kaBapd To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWPEVO OTn BETN TOU.

Xpnaigotrolgite JETOANIKA PayeIpIKA OKEUN Kal
TKOUPOXPWHA, YN aVOKAQTTIKG TAWIA Kal
POPUEG, VIO VA QUENTETE TNV £E0IKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBEpUaiVETE TN TUTKEUN TTPIV OTTO TO
payeipepa, eKTOS av autd guviaTdTal pnTd.
Otav payelpeUeTe YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
a@AVeTe va TTAPEABEI peYAAO XPOVIKO
dIa0TNUA METAEU TOU WNUiPATOG TOUG.



Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1GpKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIaTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dlatnpeite To @aynto (eaTo R va
Ceataivete GAAa @aynTd.

Ortav atrevepyoTToIEITE TN TUTKEUN, N 0606VvN
EMPAVICEl TNV UTTOAEMTOPEVN BEPUOTNTA
Beppokpaaia.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTe TN XapNAOTEPN duvaTh puduIon
Bepuokpaaia, yia va XpNaIHOTTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA KAl VO IOTNPEITE

14. NNEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L/.&-) TotroBetraTE TO UNIKA
guogkeuaaiog ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE aTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

CeaTo 1O QaynTo. H €vdeiEn uttoAEITTOPEVNG
BeppdTNTAG 1 N Beppokpaadia epgaviceTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTapa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTTITHPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIaleaTe.

Yypog Oepuodg Aépag
/A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE VIO VO
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