


SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.4

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
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stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!



WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
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continuously.
e Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview
Top View
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The Control Panel
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Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.



A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

I

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob

*  Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

»  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate. )
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Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the

& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is

suitable for induction. _mm

* Ifyou do not have a magnet: == T
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under ‘To start cooking’. =
3.If Y does not flash in the display and the water is
heating, the pan is suitable. ;D

*  Cookware made by the following materials is not
suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160
280 180

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

L i

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Wr X iXr 1 1

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in
the range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different

diameters as picture below:

-
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a

sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking

When you have finished cooking
1.

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

Touch the ON/OFF @ switch. all the indicators
show “—

Place a suitable pan on the cooking zone that you =
wish to use. '
Make sure the bottom of the pan and the surface of

the cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control, and an
indicator next to the key will flash

Select a heat setting by touching the “slider” control.
* Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute, T
the Induction hob will automatically switch off.

You will need to start again at step 1. Powerup
*  You can modify the heat setting at any time during
cooking.

Touching the heating zone selection that you wish to

switch off

. . . U
Turn the cooking zone off by touching “slider”control

down to“0”. Make sure the display shows“0”. Power down

47

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.
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4.  Beware of hot surfaces
“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if you '
want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function
Turn on the hob, then press at the same time the timer control and key lock. The timer
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

E - .

To switch to another level

Select a power level by touching the slider control. There are 5 power levels, from “P1”
to “P5”. The timer indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the timer control and key lock for confirmation, then the hob will
be turned off.

- -
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Using Boost function
Activate the boost function El

1. Select the zone with boost function (front left zone).

Note: The power setting of bridge zone works the same as any
other normal area.

2. Touch the booster key @ when the display is blinking,
power level indication shows “P”.

Cancel Boost function -
1. Select the zone with boost function (front left zone).

I
2. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and

select the level you want to set. Power down

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, @ / (D the heating zones stop working. All the zone

indication show“||”

2. Press the Pause control @] once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
o  The function is available when one or more heating zones are working.
e Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction
cooktop will automatically switch off.
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Locking the Controls

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock (3) /@ control for 2 seconds. The timer indicator will show
64L0 64.

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control @ / @  for 2 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,

& you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but

you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it.

When the hob has been operating for some time, there will be some ’ ‘

Using Bridge zone function (only for CTP644SCBB)

This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

It is made of two independent coils that can be controlled separately. When the
bridge zone is working, only the zone covered by the cookware is activated. This
function only works on 1# and 2# cooking zones.

To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.
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®  One hob with more than one flexible zone, it is not recommended to use several
zones at the same time for a single pan.

X
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Activate Bridge zone function
1. To activate the bridge area as a single big zone, press the
front left zone key and rear left zone key at the same time. I

+ BRID!

2. The buzzer beeps indicating that the induction hob enters
selection of Bridge zone, and the corresponding indicator will flash.

3. Select the power level you want to set by touch “Slider”control.

ol ™
—= @ e ||||||||||||||||éqimnnmnmu ® & Q)
- [
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Cancel Bridge zone function
1. Touching one of the bridge zone to cancel the bright zone function.

A - O
-- & %m“ CHTHTETErnnmn ® @J/@) @

lj\\El -

2. The power setting works the same as any other normal area.

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

e You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is

up.
¢ You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the hob is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-* is not blinking).

Note: you can use the minute minder even if you are not selecting any cooking zone.

2. Touch timer control, “10” will show in the timer display
and “0” will flashes.
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3. Set the time by touching the slider control of the [ § 6 Iy
timer (e.g.5).

4. Touch timer control again, the “1”” will flash.

5. Set the time by touching the slider control (e.g.9), gg 6 T,
now the time you set is 95 minutes.

6. When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining time.

7. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator — ( v
shows“-- “ when the setting time finished.

Using the timer to switch off one or more cooking zones
1. Touching the heating zone selection control that you want [
to set the timer for.

2. Touch timer control, “10” will show in the timer display
and “0” will flashes.

3. Set the time by touching the slider control of the )
timer (e.g.5). g 6 (g

4. Touch timer control again, the “1” will flash.
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5. Set the time by touching the slider control (e.g.9), gg 6 T,
now the time you set is 95 minutes.

6. When the time is set, it will begin to count down immediately.

“m
The display will show the remaining time. iy
NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of

power level indication which indicating that zone is selected. T |m

7. When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will switch off automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

2 s EI (set to 15 minutes)
] % P
l c; (*/ : |:>

5 ] D (set to 45 minutes)

Ly

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

I0C =60

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown
in the timer indicator.
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Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

*  Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without overcooking the food. You
should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
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lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.
6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings

Heat setting

Suitability

1-2

* delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

* reheating
* rapid simmering
* cooking rice

* pancakes

* sauteing
* cooking pasta

* stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non-sugary spillovers on
the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

22




Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

23




Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state

automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E4/ES Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.

IGBT failure.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob

radiation

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob CI642SCBB / CTP644SCBB
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Induction Hob CI633SCBB

Cooking Zones 3 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxW xH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.




Installation

Selection of installation equipment

* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be
preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material. &

X
Model No. L(mm) W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X(mm)
CI642SCBB
CTP644SCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CI633SCBB

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

the work surface is made of a heat-resistant material.

if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations.

a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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e Ifthe cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent
any possible damage to the environment and to human health, which might
otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
_ household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of

electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information

DISPOSAL: Do not regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
dispose this product your local council, your household waste disposal service, or the shop where
as unsorted municipal you purchased it.

waste. Collection of

such waste separately For more detailed information about treatment, recovery and recycling of
for special treatment is this product, please contact your local city office, your household waste
necessary. disposal service or the shop where you purchased the product.
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BEZPECNOSTNI VAROVANI

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE
PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

Instalace

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

Pted provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby
odpojte spotiebi€ od sitového napajeni.

Ptipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné
a povinné.

V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prostfedky
pro odpojeni v souladu s ptedpisy pro elektroinstalaci.
Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikaf.

NedodrZeni tohoto navodu miize mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

Nebezpecdi porezani

Bud’te opatrni — hrany panelu jsou ostre.
Pokud nebudete postupovat opatrné€, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpe¢nostni pokyny

Pted instalaci nebo pouzitim spotiebice si pozorné prectéte
tyto pokyny.

Na tento spotiebi¢ nikdy neumist’ujte Zadny hotlavy material
nebo hotlavé vyrobky.

Poskytnéte tyto informace osobé odpoveédné za instalaci
spotiebice, sniZite tak nadklady na instalaci.

Pro zabranéni nebezpeci musi byt tento spotiebic
nainstalovan v souladu s timto ndvodem k instalaci.

Tento spotfebi¢ smi fAdné nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné kvalifikovana osoba.
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» Tento spotiebi¢ ptipojte k obvodu, ktery disponuje
1zola¢nim spinaem zajiSt'ujicim uplné odpojeni od zdroje
napajeni.

« VAROVANI: PouZivejte pouze takové zabrany na varné
desky, které vyrobce spotiebice sdm navrhl nebo oznacil
v navodu k pouziti jako vhodné, ptipadné zabrany
vestavéné do spotiebice. Pouzivani nevhodnych krytt
muze vést k nehodam.

» Nespravnd instalace spotiebi¢e by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli narokl vyplyvajicich ze zaruky nebo odpoveédnosti.

» Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.

Provoz a udrzba

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

» Nevarte na rozbité€ nebo prasklé varné desce. Pokud se povrch
varné desky rozbije nebo praskne, okamzité spotiebi€ vypnéte
u sitového napajeni (vypinac) a obrat’te se na kvalifikovaného
technika.

» Pfed ¢iSténim nebo udrzbou varnou desku vypojte
ze zasuvky.

* Nedodrzeni tohoto ndvodu mlize mit za nasledek
uraz elektrickym proudem nebo smrt.

Zdravotni rizika

» Tento spotiebiC spliiuje normy elektromagnetické
bezpecnosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

* Béhem pouzivani budou ptistupné ¢asti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zptisobit popaleniny.

* Nedovolte, aby se vase télo, obleCeni nebo jakykoli jiny
pfedmét neZ vhodné nadobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.

* Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidli¢ky, 1Zice a poklicky, protoZe by se mohly oht4t.
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» D¢t mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

» Rukojeti hrncti mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte,
zda rukojeti hrncti nepiecnivaji ostatni varné zony,
které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.

* Nedodrzeni téchto pokynli miize mit za nasledek popaleniny
a opafeniny.

Nebezpecdi porezani

 Ostra biitva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimotadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecné a mimo dosah déti.

» Pokud nebudete postupovat opatrné, muze dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpe¢nostni pokyny

 Pti pouzivani nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Ptevarovani zplisobuje kouf a mastné skvrny od pietecenti,
které se mohou vznitit.

» Nikdy nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

* Nikdy nenechavejte na spottebi¢i zadné predméty
nebo nacini.

+ Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo
vytapéni mistnosti.

* Po pouziti vZdy vypnéte varné zony a varnou desku,
jak je popsano v této prirucce (tj. pomoci dotykovych
ovladacit). Pfi odstraiovani nadoby z varné desky
a vypinani varné zony nespoléhejte na funkci detekce nadoby.

» Nenechte déti si hrat se spotfebi¢em ani na ném sed¢t,
stat ani na n¢j 1ézt.

* Predméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotfebi¢em.
Pokud dité€ vyleze na varnou desku, hrozi mu vazné poranéni.
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Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,

kde se spotiebi¢ pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spottebi¢, by méla odpoveédna

a kompetentni osoba poucit o jeho pouzivani. Instruktor

by se mél presveédéit, Ze mize spotiebi¢ pouzivat

bez nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotiebice,
pokud to neni vyslovné doporuceno v prirucce.

Veskery ostatni servis by mél provadét kvalifikovany technik.
K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézké predméty.
Nestlijte na varné desce.

Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu desky, mohlo by dojit k poskrabani skla.

K ¢isténi varne desky nepouzivejte draténky ani jine drsné
abrazivni Cistici prostfedky, mohou poSkrabat sklokeramiku.
Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je ur€en pouze pro pouziti v domdacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje
zéaruka vyrobce!

VAROVANTI: Spotiebic a jeho piistupné soudasti jsou
béhem pouzivani horké. Zabraiite ptistupu malych déti

ke spotiebici.

Bud’te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Dé&ti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod neptetrzitym dohledem.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti star$i osmi let a 0soby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu,

32



7e maji zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotiebice a chapou souvisejici rizika.

Déti si se spotiebiCem nesméji hrat. DEti nesméji provadét
CiSténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANI: Piiprava pokrmi na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru miize byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, vypnéte
spottebiC a potom zakryjte plamen, napt. poklickou nebo
hasici dekou.

VAROVANTI: Nebezpeéi pozaru: nepokladejte predméty
na varny povrch.

VAROVANI: Pokud je povrch u varnych desek

ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani
¢asti pod napétim, praskly, vypnéte spotiebic,

abyste zabranili urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotfebi€ neni urcen k ovladani externim casovym
spina¢em ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vafeni je tteba dohliZet. Na kratke
vafeni je nutné dohlizet nepretrzité.

Napajeci kabel neni po instalaci ptistupny.
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Prehledné znazornéni vyrobku
Pohled shora
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Zo6na 2300 W, zvySeni na 3000 W
Zona 1200 W, zvySeni na 1500 W
Zona 1800 W, zvySeni na 2100 W
Zona 1200 W, zvySeni na 1500 W
Ovladaci panel

el N

Zo6na 1800 W, zvySeni na 2100 W
Zo6na 1200 W, zvySeni na 1500 W
Zo6na 3000 W, zvySeni na 3600 W
Ovladaci panel

oML

Zoma 1800 W, zvySeni na 2100 W
Zoma 1800 W, zvySeni na 2100 W
Zona 1800 W, zvySeni na 2100 W
Zoma 1200 W, zvySeni na 1500 W
Zoma 3000 W, zvySeni na 3600 W
Ovléadaci panel




Ovladaci panel
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1. Vypinac 4. Pauza/ovladani zamku klaves
2. Tlacitko pro regulaci napajeni/Casovace 5. Ovladaci prvky vybéru topné zony
3. Ovladani casovace 6. Ovladaci prvek pro zesileni vykonu

Informace o vyrobku

Sklokeramicka/induk¢ni varna deska dokaze splnit rizné pozadavky diky ohfevu
odporovym dratem, mikropoéitacovému ovladani a volbé vice vykond, coz je skutecné
ideélni pro moderni rodiny.

Varna deska splituje potieby zakazniki a mé jedinecny design. Varna deska je bezpecna
a spolehliva, coz vdm usnadni zivot a umoZzni vam si ho naplno uzivat.
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Uvod do induk¢niho vareni

Indukeni vareni je bezpecna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vareni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi,
namisto nepfimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahfeje jen proto,

ze ji panev nakonec zahfeje.

1)) %

litinovy hrnec
(D=t magneticky okruh
L F———— | sklokeramicka deska
(XX ese) — |indukéni civka
- »——+——— | indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

» Prectéte si tuto prirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti
,,Bezpecnostni upozornéni®.
* Z indukéni varné desky ptipadné odstraiite ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvki

* Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na n€ viilbec nemusite tlacit.

* Pouzivejte biisko prstu, nikoli $picku prstu.

» Pti kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

» Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné
predméty (napi. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody muze
znesnadnit ovladani téchto prvka.
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Vybér vhodného nadobi

& e Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukcni ohiev.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
*  Vhodnost nadobi mtiZzete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se ptitahne, nadoba je vhodna
pro indukéni ohiev.
* Pokud nemate magnet:  em
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, < —
nalijte trochu vody. \ ’
2. Postupujte podle kroki v ¢asti ,,Zacatek vareni.
3. Jestlize na displeji neblika symbol ' a voda
se ohiiva, mate vhodny hrnec.
* Nadobi z téchto materiald neni vhodné: Cisté
nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického
dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

=

e

8 /

Velikost hofaku (mm) | Minimdlni velikost nddobi (primér/mm)
160 120

180 140
210 160
280 180

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

-
—

\ F7 \NF7 j-/

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako
varna zona. Vzdy umistujte hrnec doprostied varné zony.

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly
poskrabat sklo.

Nt i
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Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozméra
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to neptiznivé ovlivnit u¢innost.

- Pokud pouzijete hrnec s men§im primérem, nez je uvedeno v tabulce vyse,
muze se stat, Zze nebude detekovan.

V zavislosti na rozméru zony muzete pouzivat hrnce o riznych primérech,
jak je znazornéno nize:

S

e .

T T« -
//' '_"‘»\. "/"» /-"‘- A"\.‘
d(eaa)p o (@180) p { 6110 ==
X / N / "\,\7 il »"

o b Vil

Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohtivat pouze tato
Cast, zbytek se nemusi ohfat na dostatecnou teplotu pro vareni.

o- &

Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy,
napfiklad hlinik, mohlo by to ovlivnit ohtivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekci hrnce.
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Pouzivani induk¢ni varné desky

Zacatek vareni
* Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v§echny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coz signalizuje, Ze varna deska ptesla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace O, vsechny ukazatele
budou ukazovat symbol ,,-*.

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony,
kterou chcete pouzit.
Ujistéte se, Ze dno hrnce a povrch varné zony jsou 2
Cisté a suché. "

3. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony
a indikator vedle n¢j zacne blikat

4. Na ,posuvném® ovladacim prvku vyberte dotykem
nastaveni vykonu.
e Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni O
vykonu, indukéni varna deska se automaticky
vypne. Budete muset zaéit krokem 1.
* Nastaveni vykonu muzete zménit kdykoli
béhem vareni.

Vy&si vykon
—_—

Po dokonéeni vareni

1. Stisknéte ovladaci prvek varné zony,
kterou chcete vypnout.

2. Varna zéna se vypne, kdyZ pfesunete ,,posuvny* ovladaci PN
prvek do polohy ,,0°. Ujistéte se, Ze na displeji
se zobrazuje ,,0%. NiZ&i vykon

3. Celou varnou desku vypnete tak, Ze se dotknete
vypinaée ZAP/VYP.
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4. Pozor na horké povrchy

Pismeno H ukazuje, ktera varna zona je pfili$ horka na dotek. ‘ '
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpeénou teplotu. Mize poslouzit '
také jako funkce pro usporu energie; jestlize cheete ohtat dalsi hrncee,

pouzijte varnou zénu, ktera je dosud horka.

Funkce Fizeni vykonu

Volbou az $esti riznych rozsahti vykonu lze nastavit maximalni stupen
vykonu varné desky.

Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im
stupném vykonu, aby se piedeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

Zapnéte varnou desku a poté soucasné stisknéte ovladani ¢asovace a tla¢itko zamku.
Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat ,,P5%. coz znamena stupen vykonu 5.

Vychozi rezim je na 7,2 kW.

ull 9
G N ® &o
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Piepnuti na jiny stupen

Dotykem posuvného ovladace zvolte Groven vykonu. Existuje pét stupnid vykonu
od ,,P1“ do ,,P5“. Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich.

,»P1°: maximalni vykon je 2,5 KW.

,»,P2%“: maximalni vykon je 3,5 KW.

,,P3%“: maximalni vykon je 4,5 KW.

,,P4%“: maximalni vykon je 5,5 KW.

,,P5: maximalni vykon je 7,2 kW.

Potvrzeni a ukonceni funkce Fizeni vykonu
Pro potvrzeni stisknéte souc¢asné ovladani casovace a tlacitko zamku,
poté se varna deska vypne.

F]
G CTTEEHETTETE R ® ® @
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Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu
1. Zvolte zénu s funkci zesileni vykonu (pfedni leva zona).

Poznamka: Nastaveni vykonu pfemosténi zony funguje stejné
jako u ostatnich normalnich zén.

2. Dotknéte se tlagitka zesilovage ®, kdyz displej blika,
na ukazateli irovné vykonu se zobrazi pismeno ,,P*.

Zruseni funkce zesileni vykonu
1. Zvolte zénu s funkci zesileni vykonu (pfedni leva zéna).

A p

2. Stisknutim posuvného ovladace zruste funkci zesileni
vykonu a vyberte trovei, kterou chcete nastavit.

NizS$i vykon
D

at

* Funkce zesileni vykonu miize béZet pouze 5 minut, poté se zoéna automaticky
prepne na Groven 9.

Pouzivani funkce Pauza

1. Stisknéte ovladaci prvek Pauza @/ @, varné zoény se vypnou. Na viech ukazatelich

z6n se zobrazi ,,||*.

2. Jesté jednou stisknéte tlacitko Pauza @/ @, viechny varné zony se vrati
do ptvodniho nastaveni.
» Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zon.
* Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, induk¢éni varna deska
se automaticky vypne.
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Zamykani ovladacich prvki

* Ovladaci prvky l1ze zamknout, aby se zabranilo jejich neimyslnému pouZziti
(naptiklad détmi, které ndhodou zapnou varné zony).
» Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvki

Stisknéte tlacitko zamku @/ M na?2 sekundy. Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,Lo".
Odemknuti ovladacich prvki
1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko zamku @/ M na 2 sekundy.
3. Nyni miizete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny ovladaci
prvky kromée vypinace, v nouzi mizete varnou desku vypina¢em vzdy zapnout,
ale nasledné musite varnou desku hned odemknout.

Varovani pred zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska n€jakou dobu v provozu, ztistdva v ni uréité I ,
zbytkové teplo. Zobrazi se pismeno ,,H“, které vas upozoriuje,
abyste se od ni drzeli dale. ' '

Pouziti funkce premosténi zony (pouze pro CTP644SCBB)

e [ ze to pouzit jako jednu zoénu nebo jako dvé samostatné zony v zavislosti
na potiebach vareni.

e Flexibilni zéna je vyrobena ze dvou nezavislych civek, které 1ze ovladat samostatné.
Kdyz je zapnuto pfemosténi zony, aktivuje se pouze zona na které je umisténo
nadobi. Tato funkce je dostupné pouze na varnych zoénach 1# a 2#.

e Abyste zajistili detekci nadobi a rovnomérmné rozlozeni tepla,
spravné nadobi vycentrujte.
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e Jedna varna deska s vice nez jednou flexibilni zénou, nedoporucuje se pouzivat
jednu nadobu na n€kolika zoénach najednou.
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Aktivace funkce premosténi zony

1. Chcete-li aktivovat oblast pfemosténi jako jednu velkou zonu,
stisknéte soucasné tla¢itko levé piedni zony a tladitko levé ,
zadni z6ny. +8RID

2. Zvukovy signal ohlaSuje, Ze induk¢ni varna deska se piepnula
do funkce pfemosténi zony, a ptislusny ukazatel za¢ne blikat.

3. Stisknutim ,,posuvného® ovladaciho prvku zvolte Groven vykonu,
kterou chcete nastavit.
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ZruSeni funkce premosténi zony
1. Dotykem jedné ze zon premosténi funkci zrusite.

Bo- - @
== @ e T ® & O

i\\B - O

2. Nastavovani vykonu funguje stejné jako u ostatnich normalnich zo6n.

Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy,
kdyz zapomenete vypnout n¢kterou varnou zénu. Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny
Vv nasledujici tabulce:

Stupei vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychozi doba chodu
(v hodinach) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Pouzivani ¢asovace

Casovaé Ize pouzivat dvéma zpisoby:

* Muzete ho pouzivat jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného
¢asu nevypne Zadnou varnou zénu.

* Muzete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice
varnych zon.

+ Casova¢ miZete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace jako minutky
JestliZe nevyberete Zadnou varnou zénu

1. Ujistéte se, ze je varna deska zapnutd. Ujistéte se, Ze tlacitko vybéru zony neni
aktivovano (ukazatel zony ,,-“ neblika).

Poznamka: minutku miZzete pouzit i v ptipad¢, Ze nevyberete Zadnou varnou zonu.

2. Dotknéte se ovladace ¢asovace, na displeji ¢asovace se zobrazi
,,10“ a bude blikat ,,0.
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3. Nastavte ¢as dotykem posuvného ovladace [ = G/ T
Casovace (napt. 5).

4, Dotknéte se znovu ovladacCe Casovace a zacne blikat ,,1%.

5. Nastavte ¢as dotykem posuvného ovladace gg G/ T
(napft. 9), nyni je ¢as nastaveny na 95 minut.

6. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu.
Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund ozyvat PR (T
pipani a na displeji ¢asovace se zobrazi symbol ,,--*.
Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zén

1. Dotknéte se ovladace vybéru topné zony, pro kterou chcete B
nastavit ¢asovac.

2. Dotknéte se ovladace casovace, na displeji casovace E
se zobrazi ,,10* a bude blikat ,,0*. ?

3. Nastavte cas dotykem posuvného ovladace i
Casovade (napf. 5). 15 G// e

4. Dotknéte se znovu ovladace Casovace
a zacne blikat ,,1¢.
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5. Nastavte ¢as dotykem posuvného ovladace (napi. 9), ag G} T
nyni je ¢as nastaveny na 95 minut.

6. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu.
Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas. E
POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele urovné vykonu
se objevi Cervena tecka, kterd oznacuje vybranou zénu.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu se odpovidajici varna zéona automaticky vypne.
Poznamka: Ostatni varné zony budou nadéle v provozu, pokud byly diive zapnuty.

Pokud je ¢asova¢ nastaven pro vice zon:

1. Kdyz nastavite casovac pro n€kolik varnych zon, budou svitit cervené tecky
prislusnych varnych zon. Na displeji Casovace se tidaj zobrazuje v minutach.
Tecka odpovidajici zony blika.

I5 2 =

5. EI (nastaven na 15 minut)

5. D (nastaven na 45 minut)

2. Jakmile se dokon¢i odpocet ¢asovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat te¢ka odpovidajici zony.

I0E = b K]

Poznamka: Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli ¢asovace
se zobrazi odpovidajici Cas.
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Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahiivaji, zejména
pokud pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach
se olej a tuk samovolng vzniti, coz piedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

Jakmile se jidlo za¢ne vafit, snizte vykon.

Pouziti poklicky zkrati délku vareni a Setii energii, protoze zadrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.
Zacénéte varit s nastavenim na vysoky stupen a az se pokrm prohfeje,
sniZte nastaveni.

Mirné vaieni, vareni ryze

K mirnému vafeni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny
jen prilezitostné stoupaji na povrch vafici tekutiny. Je kli¢em k lahodnym polévkam
a jemnému dusenému masu, protoZe se chuté rozvinou bez pievareni pokrmu.
Omacky z vajec a mouky také doporucujeme varit pod bodem varu.

Nékteré tkony, véetné vareni ryze absorpéni metodou, mohou vyZzadovat nastaveni
vy$$i nez nejnizs§i nastaveni pro fadné uvaieni pokrmu v doporuc¢eném case.

Peceny steak
Jak ptipravit §tavnaté chutné steaky:

1. Pied vafenim nechte maso stat asi 20 minut pfi pokojové teploté.

2. Rozehfejte silnou panev.

3. Obé strany steaku potfete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené panve
a poté maso poloZte na rozpalenou panev.

4. Béhem vateni otocte steak pouze jednou. Piesna doba vateni bude zaviset
na tloust’ce steaku a na tom, jak ho chcete pfipravit. Steak se muze z kazdé strany
smazit od 2 do 8 minut. Stlatenim steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi,
tim je propecenéjsi.

5. Nechte steak nékolik minut odleZet na teplém talifi, aby pted podavanim zmekl.

Restovani

1. Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou
na sklokeramickou desku.

2. Pripravte si vS§echny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé.
Pokud vatite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

3. Panev kratce predehiejte a pfidejte dve polévkové Izice oleje.

4. Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zonu na nizsi
vykon, vrat'te maso na panev a pridejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, ze jsou prohiaté.

7. Okamzité podavejte.
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Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodnost

1-2 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin

* rozpousténi Cokolady, masla a potravin,
které se rychle pripaluji

* mirné vafeni

* pomalé ohfivani

3-4 * ohfev
* rychlé vateni
* vafeni ryze

5-6 e livance

7-8 e smazeni
e vafeni téstovin

9 * restovani

* rychlé smazeni

* pfivadéni polévky do varu
* vrouci voda
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CiSténi a udrzba

stopy, skvrny zplsobené
potravinami nebo jiné nez
cukrové skvrny na skle)

je sklo jesté teplé (ale ne horké!)
3. Oplachnéte a otiete do sucha
Cistym hadiikem nebo
papirovou utérkou.
4. Zapnéte napajeni varné desky.

Co? Jak? Diilezité!
Kazdodenni znedisténi 1. Vypnéte napajeni varné desky. *  Pokud je napajeni varné desky
skla (otisky prstii, 2. Naneste ¢isti¢ varné desky, dokud vypnuté, nezobrazi se zadna

indikace ,,horkého povrchu®,

ale varna zéna mize byt stale
horka! Bud'te extrémné opatrni.
Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Eistici
prostfedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si pfectéte Stitek

a zkontrolujte, zda je Cistici
prostfedek nebo draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné
desce zbytky po Cisténi: sklo

se muze zaspinit.

Prevafovani, taveni
a horké cukrové
skvrny na skle

Okamzité je odstranite pomoci
$pachtle, stérky nebo skrabky vhodné
pro sklokeramické varné desky,

ale pozor na horké povrchy

varnych zon:

1. Vypnéte napajeni varné
desky u zdi.

2. Drzte ¢epel nebo nadobi pod
uhlem 30° a oskrabejte znecisténi
nebo rozliti na chladnou oblast
varné desky.

3. Vycistéte znec€isténi nebo skvrmu
hadtikem na nadobi nebo
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle vyse uvedenych
kroku 2 az 4 pro ,,Kazdodenni
znecCisténi skla“.

Co nejdiive odstrarite skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo preteenim.
Pokud se nechaji na skle
vychladnout, mtze byt obtizné
je ze sklenéného povrchu odstranit
nebo muzete sklo dokonce
trvale poskodit.

Nebezpedi pofezani: pii zasunuti
bezpecénostniho krytu je cepel

v Skrabce ostra jako bfitva.
Pouzivejte ji s mimofadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte
bezpeéné a mimo dosah déti.

Preteceni na dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Skvrnu namocte

3. Otfete oblast dotykového ovladani
¢istou vlhkou houbou nebo
hadtikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mize pipat a sama

se vypnout a dotykové ovladace
nemusi fungovat, kdyz je na nich
tekutina. Pfed opétovnym zapnutim
varné desky se ujistéte,

7e je dotykova ovladaci

plocha sucha.

49




Tipy a triky

Problém

Mozn4 pfifina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, Ze je varna deska
pfipojena k napajeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

Vv okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste vSe zkontrolovali

a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace

Ovladani je zam¢ené.

Odemknéte ovladani.

ovladact je obtizné.

nachazet lehka vrstva vody nebo
pfi dotyku ovladacich prvka
pouzivate $pi¢ku prstu.

nereaguji. Pokyny naleznete v &asti
,,Pouzivani sklokeramické varné desky*.
Ovladani dotykovych Na ovladacich prvcich se mize Ujistéte se, Ze je oblast dotykového

ovladani sucha, a ze pii dotyku
s ovladacimi prvky pouzivate
brisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.

Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostiedky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi

a hladkymi dny.

Viz ,,Vybér vhodného nadobi*.
Viz ,,Cisténi a udrzba®.

Nekteré panve vydavaji
praskavé nebo
cvakavé zvuky.

To muize byt zptisobeno konstrukci
vaseho nadobi (vrstvy riznych
kovu vibruji rizng).

To je u kuchyiského nadobi normalni
a neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska
vydava tlumeny hucdivy
zvuk pii pouziti s vysokym
nastavenim teploty.

To je zptsobeno technologii
indukéniho vafteni.

To je normalni, ale hluk by se mél
zti8it nebo zcela zmizet, kdyZ snizite
nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukéni
varné desky vychazi hluk.

V indukéni varné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabrafuje
ptehtati elektroniky. Ten mtize
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje

to zadnou akci.

Nevypinejte napajeni indukéni varné
desky na sténé, kdyz je ventilator

v chodu.

Nadoby se neohfivaji
a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni vhodna
pro indukéni vafeni.

Indukéni varna deska nemiize panev
detekovat, protoze je pfili§ mala pro
varnou z6nu nebo na ni neni spravné
vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vafeni. Viz oddil

. Vybér spravného nadobi*.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikosti varné zony.

Indukéni varna deska nebo
varna zona se neoc¢ekavané
vypnuly, ozve se ton

a zobrazi se chybovy kod
(obvykle stfidavé s jednou
nebo dvéma Cislicemi

na displeji

Casovace vafreni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla
chyby, vypnéte napéjeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky ptejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozna pfiCina Co délat

E4/E5 Porucha snimace teploty Obrat’te se na dodavatele.
E7/ES Zavada snimace teploty IGBT. |Obrat'te se na dodavatele.
E2/E3 Abnormalni napajeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni

normalni parametry. Zapnéte spotiebic,
az bude napajeni opét normalni.

E6/EQ Spatné tepelné zaieni indukéni | Po vychladnuti indukéni varné desky
varné desky ji znovu spust'te.

Vyse jsou popsany zpusoby zjiStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spottebi¢ vlastnimi silami, abyste pfedesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.

Technicka specifikace

Indukéni varna deska Cl642SCBB / CTP644SCBB
Varné zony 4 zény

Napéjeci napéti 220-240 V ~50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590x520x58

Rozméry pro vestavéni AxB (mm) 560%490

Indukéni varna deska Cl1633SCBB

Varné zony 3 zony

Napajeci napéti 220-240 V ~50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590%520x58

Rozmeéry pro vestavéni AxB (mm) 560%x490

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. Protoze se neustale snazime zlepSovat naSe
produkty, mizeme zménit specifikace a design bez ptedchoziho upozornéni.
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Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

» Vysttihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

* Proucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm.

» Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespoi 30 mm. Zvolte zaruvzdorny
material pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym
zafenim z varné desky. Jak je zndzornéno nize:

Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného

izola¢niho materialu.

C. modelu L (mm) |W (mm)|H (mm) |D (mm) [A (mm) |B (mm) | X (mm)

Cl6425CBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 min. 50
Cl1633SCBB

Za vsech okolnosti se ujistéte, Ze je varna deska dobie odvétravana a ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, Ze je varna deska v dobrém stavu.

Jak je znazornéno nize

Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skiini nad varnou deskou

by méla byt nejméné 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min. 50 min. 20 Pfivod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji

do prostorovych pozadavka.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

Je-1i varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.
Instalace spliuje vSechny pozadavky na vuli a pfislu§né normy a piedpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spina¢ zajist'ujici uplné
odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval
mistnim pravidlim a pfedpisim pro elektroinstalace.

Izola¢ni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu
vzduchové mezery 3 mm ve vSech pdlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych]
vodicich, pokud mistni elektroinstalacni pfedpisy umoziuji tuto zménu pozadavki).
Izola¢ni spinac je po instalaci varné desky zédkaznikovi snadno pfistupny.

V ptipadé¢ pochybnosti o instalaci se obrat’te na mistni stavebni ufady

a pravni predpisy.

Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno
Cistitelné povrchové Gpravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Napajeci kabel neni pfistupny ptes dvitka skfiné nebo zasuvky.

Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zakladné
varné desky.

Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skiini, je pod zékladnou
varné desky nainstalovana tepelnd ochranna bariéra.

Izola¢ni spinac je snadno piistupny zakaznikovi.

Pfed umisténim upeviiovacich drzaku
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vyénivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzaka

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢tyt drzaka

na spodni strané varné desky (viz obrazek).

Nastavte polohu drzaku tak, aby vyhovovala tloustce pracovni desky.
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Upozornéni

* Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici.
Mame odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

* Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zatizeni, mycku nadobi
nebo susicku.

* Je tieba zajistit bezproblémové vyzatovani tepla varné desky a zvysit tak
jeji spolehlivost.

* Sténa a indukéni varna zona nad pracovni deskou musi odolavat teplu.

* Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné vuci teplu.

* Nepouzivejte parni Cistic.

» Tuto sklokeramickou desku lze ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému
nejvyse 0,427 ohmu. V piipadé potieby si vyzadejte informace o impedanci
systému od svého dodavatele.

Pfipojeni varné desky k siovému napajeni

Zasuvka musi byt pfipojena k jednopolovému jistici v souladu s pfislusnou normou.
Zpusob pripojeni je znazornén na obrazku nize.
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L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380—415 V~

Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych nastrojt, aby se predeslo

jakymkoli nehodam.

Pokud se spotiebic¢ ptipojuje ptimo k sitovému napajeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktti 3 mm.

Instalaéni technik musi zajistit, aby bylo vytvofeno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpeénostnim piedpisum.

Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

Kabel se musi pravideln¢ kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba
s nalezitou kvalifikaci.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici ¢. 2012/19/ES
0 odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).
Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebice pomtizete zabranit
jakémukoli moznému poskozeni zivotniho prostiedi a lidského zdravi,
které by mohlo byt jinak zpuisobeno, pokud by byl spotiebi¢

zlikvidovan nespravnym zptsobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento vyrobek nelze likvidovat jako
- doméci odpad. Odvezte ho na sb&mé misto pro recyklaci elektrického
a elektronického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskéate na mistnim obecnim fade, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako netiidény
komunalni odpad.

Shér téchto odpadi
pro zvlastni Gpravu Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku

je nutny odd&lend. ziskate na mistnim obecnim ufad¢, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI CHE
SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche
« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima
di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.
« |l collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante ¢ fondamentale, oltre che obbligatorio.

« Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.
 Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse
elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

« Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

 Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
0 utilizzare questo elettrodomestico.

» Non collocare mai prodotti o materiali combustibili
su questo elettrodomestico.

« Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi
di installazione.

« Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.

* Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato
e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.
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Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca

il distacco totale dalla fonte di alimentazione.
AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico

da cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico
nelle istruzioni per I'uso come protezioni idonee

0 incorporate nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Se I'elettrodomestico non viene installato correttamente,
la garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere

piu validi.

Per quanto riguarda i dettagli dell'installazione, si rimanda
alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione
Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura ¢ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo
per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della superficie
del piano cottura, scollegare immediatamente
I'elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi

a un tecnico qualificato.

Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima
della pulizia o della manutenzione.

L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse
elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard
di sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.
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« Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare
la vetroresina con il corpo, gli indumenti o altri oggetti
diversi dagli utensili di cucina adatti.

» Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero riscaldarsi.4

» Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

« | manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici delle casseruole non sporgano
su altre zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici
dalla portata dei bambini.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni
e scottature.

Rischio di tagli

 Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare
estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante
I'uso. La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che
potrebbero infiammarsi.

* Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie
da lavoro o stoccaggio.

» Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

 Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare
I'ambiente.

 Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando
I comandi touch). Non basarsi sulla funzione di rilevamento
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delle pentole per lo spegnimento delle zone di cottura
quando la pentola viene rimossa.

Non consentire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico
né di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei
pensili sopra I'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano
sul piano cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona

di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano

la loro capacita di utilizzare I'elettrodomestico devono essere
istruiti sull'uso da una persona responsabile. La persona che
li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
I'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone
circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti

sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare
pentole sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe
graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per

la pulizia del piano cottura, perché potrebbero graffiare

la vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza

0 da una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
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Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato
esclusivamente in ambiente domestico! L'uso commerciale
di qualsiasi tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
AVVERTENZA: l'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante I'uso. Tenere lontani i bambini.
Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini

di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.
Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI

a estinguerlo con l'acqua; spegnere I'elettrodomestico e coprire
la flamma con un coperchio o una coperta antincendio.
AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,

non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche
per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono i componenti sotto tensione.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per I'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura breve
deve essere sorvegliato costantemente.

11 cavo di alimentazione non ¢ accessibile dopo l'installazione.
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Panoramica del prodotto
Vista superiore

1. Zona 2300 W, con incremento
21\ © )3 della potenza fino a 3000 W
2. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W
3. Zona 1800 W, con incremento
\ della potenza fino a 2100 W
J—4 4. Zona 1200 W, con incremento
- della potenza fino a 1500 W
i 5. Pannello di controllo

14—

1. Zona 1800 W, con incremento
214 della potenza fino a 2100 W
' ) 2. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W
3. Zona 3000 W, con incremento
della potenza fino a 3600 W
4. Pannello di controllo

Cl1633SCBB

F <

1. Zona 1800 W, con incremento
o |13 della potenza fino a 2100 W
‘ 2. Zona 1800 W, con incremento
5] della potenza fino a 2100 W
3. Zona 1800 W, con incremento
della potenza fino a 2100 W
|| ——4 |4. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W
5. Zona 3000 W, con incremento
della potenza fino a 3600 W
6. Pannello di controllo

CTP644SCBB
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Pannello di controllo
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1. Comando di accensione e spegnimento 4. Comando di pausa/blocco dei tasti
2. Tasto di regolazione della potenza 5. Comandi per la selezione della
e del timer zona scaldante
3. Comando del timer 6. Controllo Boost

Informazioni sul prodotto

Il piano in ceramica/a induzione ¢ in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze culinarie
grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato e alla
selezione multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale

per le famiglie moderne.

Il piano ¢ incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta
prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono

di godere appieno del piacere della vita.
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica.
La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore nella pentola
in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della superficie in vetro.

Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

1)) %

pentola in acciaio
Lh = circuito magnetico
] ———— |piastra in vetroceramica
s e esa) - |bobinaainduzione
< »—"t —— |correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

« Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione

"Avvertenze per la sicurezza".
* Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

« 1 comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

« Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

» Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

» Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili 0 panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto
funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

& » Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione.
Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo
della pentola.
+ E possibile accertarsi che l'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene
attirato, la pentola ¢ idonea per la cottura a induzione.

* Se non ¢ disponibile un magnete:  em
1. versare un po' d'acqua nella pentola \ T’
da controllare.

2. Seguire la procedura descritta
in "Per avviare la cottura”.

3. Se“ non lampeggia sul display e l'acqua
si scalda, la pentola ¢ idonea.

« Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti
materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro,
legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Dimensioni del bruciatore (mm) | Utensile da cucina minimo (diametro /mm)
160 120

=
% J

S

180 140
210 160
280 180

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

- Y

WX~

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro
e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona
di cottura.

y NWr N r

A
SN /7

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

M U

S
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» Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.

- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella tabella
riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, ¢ possibile utilizzare pentole di vari diametri,
come illustrato nell'immagine seguente:

/’_—Q_"‘:
1 7
< ,
r —
f \\\ ‘;‘/'“ >\ = \\
aluo‘n 2180) | 2210) =D
b —// 7y us 7_7./"" \J

» Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola,
si riscalda solo I'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non raggiungere
la temperatura sufficiente per la cottura.

o- &

* Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri materiali
(ad es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o0 non essere rilevata.

Se la base della pentola € simile a quella illustrata nelle immagini seguenti,
la pentola potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura
» Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono
per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura ¢ in modalita di attesa.

1. Toccare il comando di accensione e spegnimento
(D. Tutti gli indicatori mostrano "-"

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura
da utilizzare.
Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie )
della zona di cottura siano puliti e asciutti. . )

3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante,
un indicatore vicino al tasto lampeggia.

4. Selezionare un'impostazione della temperatura toccando
il comando “a cursore”.

*  Senon si sceglie un'impostazione della T
temperatura entro 1 minuto, il piano cottura
a induzione si spegne automaticamente.
In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

+  E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante
la cottura.

Accensione

Al termine della cottura

1. Toccare la selezione della zona scaldante da spegnere

2. Spegnere la zona di cottura trascinando il comando TP
a cursore verso "0". Accertarsi che il display indichi "0".

Spegnimento

<—

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando
di accensione/spegnimento.
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4. Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto. L'indicazione '
scompare quando la superficie si ¢ raffreddata a una temperatura sicura. '
Se occorre scaldare altre pentole, per risparmiare energia ¢ possibile

utilizzare il piano cottura ancora caldo.

Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura
a induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

| piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per
evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

Accendere il piano di cottura, quindi premere contemporaneamente il comando del timer
e del blocco tasti. L'indicatore del timer visualizzera "P5", ovvero il livello di potenza 5.
La modalita predefinita ¢ 7,2 kW.

ull 9
G N ® &o
/E k] - - L o

Per scegliere un altro livello

Selezionare un livello di potenza toccando il comando a cursore. Esistono 5 livelli
di potenza, da "P1" a "P5". Il livello € visualizzato dall'indicatore del timer.

"P1": potenza massima 2,5 kKW.

"P2": potenza massima 3,5 kW.

"P3": potenza massima 4,5 kW.

"P4": potenza massima 5,5 kW.

"P5": potenza massima 7,2 kW.

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza
Premere contemporaneamente il comando del timer e di blocco tasti per conferma;
il piano cottura si spegne.

E] |
(x; CTELEERERET TR & @O @
/T bl - - O e
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Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost

1.

Selezionare la zona con funzione boost
(zona anteriore sinistra).

Nota: L'impostazione della potenza della zona ponte funziona
come qualsiasi altra zona normale.

Toccare il tasto booster ® quando il display lampeggia, ?R

2.
I'indicazione del livello di potenza mostra "P".
Annullamento della funzione Boost ,j
1. Selezionare la zona con funzione boost
(zona anteriore sinistra).
2. Toccando il "cursore" si annulla la funzione Boost

. TR e : TP TR
e si seleziona il livello che si desidera impostare.
Spegnimento

La funzione Boost puo durare solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione Pausa

1.

Premere il comando Pausa, @/@ le zone di riscaldamento smettono di funzionare.
Tutte le indicazioni di zona mostrano "||"

T

Premendo nuovamente il comando Pausa @] @ tutte le zone di riscaldamento
torneranno all'impostazione originale.

La funzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone di riscaldamento.
Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il piano
cottura a induzione si spegne automaticamente.
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Blocco dei comandi

» | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati

(ad es. i bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).
» Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello

di accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi

Tocca il comando @/@ di blocco dei tasti per 2 secondi. L'indicatore del timer
visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.

2. Tenere premuto per 2 secondi il comando di blocco dei tasti @/@
3. A questo punto, € possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura ¢ in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, ¢ sempre
possibile spegnere il piano cottura con il comando di accensione e speghimento,
ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, [
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza. ' '

Uso della funzione Zona ponte (solo per CTP644SCBB)

e Puo essere utilizzata come zona singola o come due zone singole, a seconda delle
esigenze di cottura di ciascuna situazione.

e ['area ¢ costituita da due bobine indipendenti che possono essere controllate
separatamente. Quando la zona ponte ¢ in funzione, si attiva solo la zona coperta
dalle pentole. Questa funzione funziona solo sulle zone di cottura 1 e 2.

e Per garantire il rilevamento della pentola e la distribuzione uniforme del calore,
centrare correttamente la pentola.
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e Un piano cottura con piu di una zona flessibile; non ¢ consigliabile utilizzare piu
zone contemporaneamente per una singola pentola.

X

Wl
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Attivazione della funzione Zona ponte

1. Per attivare la zona ponte come un'unica grande zona, premere
contemporaneamente il tasto zona anteriore sinistra ,
e il tasto zona posteriore sinistra. BRI

2. 1l segnale acustico indica che il piano di cottura a induzione
¢ entrato nella selezione della zona ponte e l'indicatore
corrispondente lampeggia.

3. Selezionare il livello di potenza che si desidera impostare toccando
il comando "Slider".

= -
== @ g Y0 ® 8
el -G: éL(\ -
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Annullamento della funzione Zona ponte

1. Toccare una delle zone ponte per annullare la funzione della zona luminosa.

Bl - -
el I R T ® & O
[dl

2. L'impostazione della potenza funziona come con qualunqgue altra zona normale.

Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico.
Esso ha luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura.
I tempi di spegnimento preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento

predefinito (ore) 8 |8 (8 [4 (4 |4 |2 |2 |2

Utilizzo del timer

11 timer puo essere adoperato in due modi diversi:

* Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne
la zona di cottura quando il tempo & impostato.

+ E possibile utilizzarlo come timer di interruzione in modo che vengano spente
una o piu zone di cottura dopo il tempo impostato.

+  E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti
Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso. Il tasto di selezione della zona non
¢ attivato (I'indicazione della zona "-" non lampeggia).

Nota: il promemoria minuti puo essere utilizzato anche senza selezionare alcuna
zona di cottura.

2. Toccare il controllo del timer, "10" verra visualizzato
sul display del timer e "0" lampeggera.
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3. Impostare il tempo toccando il comando a cursore 1 © G,/ R
del timer (ad es. 5).

\

4, Toccare nuovamente il controllo del timer,
il numero "1" lampeggera.

X0
-

5. Impostare il tempo toccando il controllo a cursore ag Q/ T
(ad es. 9). In questo momento il tempo impostato

& di 95 minuti. e

\

6. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia
comincia immediatamente. Il display visualizza
il tempo residuo.

7. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi "
e l'indicatore del timer visualizza "--" una volta trascorso - - («':
il tempo impostato.

Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante E
per cui impostare il timer

2. Toccare il controllo del timer, "10" verra visualizzato sul
display del timer e "0" lampeggera.

3. Impostare il tempo toccando il comando i
a cursore del timer (ad es. 5). ,' S G/ THTEEETER RNy

4. Toccare nuovamente il controllo del timer,
il numero "1" lampeggera.
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5. Impostare il tempo toccando il controllo a cursore gg G} T
(ad es. 9). In questo momento il tempo impostato

¢ di 95 minuti.
6. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia =
immediatamente. Il display visualizza il tempo residuo. |

NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello
di potenza compare un punto rosso che indica che la zona

¢ selezionata. - |.

7. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.
Se il timer ¢ impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi
delle zone di cottura interessate. 1l display del timer visualizza il timer dei minuti.
Il punto della zona corrispondente lampeggia.

J D (impostato a 15 minuti)

‘,S G/ :> jf—:

5 " E (impostato a 45 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne.
Viene nuovamente visualizzato, quindi, il nuovo timer dei minuti e il punto
della zona corrispondente lampeggia.

I0C = 6.0

Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento,
il timer corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.
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Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano

rapidamente, specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature
estremamente elevate, I'olio e il grasso prendono fuoco automaticamente,
con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre l'impostazione della potenza.
L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C,
con la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo
di cottura € essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli
aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura
al di sotto del punto di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova

e addensati con la farina.

Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche
Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio
nella pentola calda e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende
dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano
da 2 a 8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura;
piu ¢ dura, piu € ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto
per ammorbidirla prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere,
adatti al piano in ceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire
rapidamente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne
un po' alla volta.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.
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Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura

della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.
Servire immediatamente.

Impostazioni della temperatura

Impostazione
della temperatura

Uso

1-2

Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente

Cottura a fuoco lento delicata

Riscaldamento lento

3-4 Riscaldamento
Cottura a fuoco lento rapida
Cottura del riso
5-6 Pancake
7-8 Sauté
Cottura della pasta
9 Rosolatura
Scottatura

Bollitura di zuppe
Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite
di sostanze non
zuccherose sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.
2. Pulire il vetro ancora
caldo (ma non bollente)

con un detersivo per piani cottura.

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.
4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura,
le superfici calde non sono pit
indicate, per cui la zona di cottura
potrebbe essere ancora calda.
Prestare molta attenzione.
Pagliette doppie, alcune pagliette
in nylon e detersivi aggressivi
possono graffiare il vetro.
Leggere sempre I'etichetta per
accertarsi che il detersivo

0 la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali

fuoriuscite con una paletta per il pesce,

una spatola o un raschietto, idonei
per piani cottura in vetroceramica,
prestando attenzione alle superfici

delle zone di cottura calde:

Rimuovere prima possibile

le macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini.

Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle
e la superficie del vetro potrebbe

1. Staccare la spina del piano danneggiarsi irreparabilmente.
cottura dalla presa elettrica. »  Pericolo di tagli: con il coperchio
2. Tenere il raschietto o altro utensile di sicurezza ritratto, la lama
a un angolo di 30° e rimuovere del raschietto ¢ affilata come
sporcizia o fuoriuscite sulla zona un rasoio. Prestare estrema
calda del piano cottura. attenzione e conservarlo sempre
3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite in un luogo sicuro e lontano
con carta assorbente o uno dalla portata dei bambini.
strofinaccio.
4. Seguireipuntida2ai,
""Sporcizia quotidiana sul vetro".
Fuoriuscite sui 1. Spegnere il piano cottura. *  Se ¢ presente liquido sui comandi,
comandi touch 2. Bagnare la fuoriuscita il piano cottura potrebbe emettere
3. Strofinare l'area dei comandi un segnale acustico e spegnersi
touch con un panno o una spugna automaticamente, e i comandi
pulita e inumidita. potrebbero non funzionare.
4. Asciugare perfettamente la zona Asciugare perfettamente I'area dei
con carta assorbente. comandi touch prima di accendere
5. Accendere il piano cottura. il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Il piano di cottura non
puo essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura

¢ collegato a una fonte

di alimentazione funzionante.
Controllare se si € verificato

un blackout in casa o in zona.

Se il problema non si risolve dopo
tutti questi controlli, chiamare

un tecnico qualificato.

I comandi touch
non rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura in vetroceramica.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi
la punta del dito per toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare

il polpastrello quando si toccano
i comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli
utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti
ai materiali con cui sono realizzati
gli utensili da cucina (strati di metalli
differenti che vibrano

in maniera diversa).

Questo fenomeno ¢ normale per gli
utensili da cucina e non indica
un problema.

Il piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio
quando € impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore ¢ dovuto alla
tecnologia della cottura a induzione.

Il rumore ¢ normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando
si riduce l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione

si accende per evitare il surriscalda-
mento dei componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione anche dopo

aver spento il piano cottura a induzione.

Questo funzionamento ¢ normale
e non richiede alcun intervento.
Non staccare la spina del piano
cottura a induzione quando

¢ in funzione la ventola.

Le pentole non
si riscaldano
e il display lo indica.

Il piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché ¢ troppo piccola per
la zona di cottura o non ¢ centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione.

Vedere la sezione

"Scelta degli utensili da cucina".
Centrare la pentola e accertarsi che
la base sia adatta alle dimensioni
della zona di cottura.

Il piano cottura a induzione
0 una zona di cottura

si spegne all'improvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice

di errore (che generalmente
alterna una o due cifre

sul display del timer

della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione

e rivolgersi a un tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato
di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema |Possibili cause Rimedi
E4/E5 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura.
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimentazione
anomala. ¢ normale. Controllare se la fonte
di alimentazione ¢ normale prima
di accendere il piano cottura a induzione.
E6/E9 Problemi di irradiazione del Lasciare raffreddare il piano cottura
calore del piano cottura a induzione e riavviarlo.
a induzione

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato

di guasti comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione Cl642SCBB / CTP644SCBB
Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V ~/ 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto DXLxA (mm) 590x520x58
Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560x490

Piano a induzione Cl633SCBB

Zone di cottura 3 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V ~/ 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto DXLxA (mm) 590x520%58
Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche

senza preavviso.




Installazione

Scelta delle attrezzature per I'installazione

 Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

» Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.

» Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un materiale
del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irradiazione
del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

Avvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato

0 altro materiale isolante.

NIZIONE

Modello n. L (mm) |W (mm) [H (mm) [D (mm) |A (mm) [B (mm) | X (mm)
Cl642SCBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 Min 50
Cl633SCBB

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori

di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura
funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere
almeno 760 mm.




A (mm) B (mm) C(mm) |D E
760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell’installazione del piano cottura

« Il'top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

+ Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

» Seil piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola
di raffreddamento incorporata.

» L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie
e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

» L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato
in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

« L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori
di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa
variazione dei requisiti).

» Unavolta installato il piano cottura, I'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

» In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti.

» Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti
al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

» Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti
degli arredi.

» Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della base
del piano cottura.

» Seil piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

» L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio

* L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

» Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro
staffe sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

» Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore della superficie di lavoro.
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Precauzioni

Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare l'operazione da soli.

Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione

del calore, per incrementarne 1'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono

resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Questa ceramica puo essere collegata solo a un'alimentazione con un'impedenza

di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare l'autorita di fornitura
per informazioni sull'impedenza del sistema.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.
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L1 N PE L2

L-N: 220-240 V~ L1-L2: 380-415 V~

Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, l'operazione deve essere
effettuata da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo
da evitare incidenti.
Se I'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, € necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.
L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.

Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.

SMALTIMENTO:
non smaltire questo
prodotto trai rifiuti
indifferenziati.
Questi tipi di rifiuti
devono essere raccolti
separatamente per

un trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva
europea 2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento
dell'elettrodomestico, ¢ possibile evitare possibili danni all'ambiente

e alla salute umana causati dallo smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto
domestico normale. 1l prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta
per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo
di questo prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta
allo smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

Desligue 0 aparelho da alimentagdo elétrica de rede antes

de realizar qualquer manutengao de rotina.

A ligagdao a um bom sistema de ligagdo a terra ¢ essencial

e obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexao

na cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.
Alteracdes ao sistema de cablagem doméstico devem apenas
ser feitas por um eletricista qualificado.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel s3o afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucgoes de seguran¢a importantes

Leia estas instrucdes antes de instalar ou utilizar

este aparelho.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
a qualquer momento neste aparelho.

Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel
pela instalagdo do aparelho, pois pode reduzir os custos
de instalacdo.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado

de acordo com estas instru¢des de instalagao.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado
a terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexao total da alimentacao elétrica.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instrugdes de utilizacao,
conforme adequado, ou protegdes de placa incorporadas
no aparelho. A utilizagao de prote¢des inadequadas

pode causar acidentes.

A ndo instalacdo correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamagado de responsabilidade.
Quanto aos detalhes da instalacao, gragas a sec¢ao
<Instalagao>.

Funcionamento e manutenc¢io
Perigo de choque elétrico

Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente

0 aparelho na rede elétrica (interruptor de parede)

e contacte um técnico qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.

Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item

gue nao seja um utensilio adequado entre em contacto com
a vitroceramica até que a superficie fique fria.
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Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
nao devem ser colocados na superficie quente da placa,
uma vez que podem ficar quentes.

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas ndo estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criancas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar

em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta
quando a tampa de seguranca ¢ retraida. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em seguranca e fora
do alcance das criangas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucgoes de seguran¢a importantes

Nunca deixe o0 aparelho sem supervisdo quando estiver a ser
utilizado. A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que
podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho

ou de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento

da divisao.

Apos a utilizagdo, desligue sempre as zonas de cozedura

e a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando

0s comandos tateis). Nao confie na funcao de detegao

de panelas para desligar as zonas de cozedura ao retirar

as panelas.
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Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho

ou que se sentem, fiquem de pé ou subam para este.

Nao armazene artigos de interesse para as criangas

em armadrios por cima do aparelho. As criancas que

sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas na area
onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua
capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa
responsavel e competente para as instruir na sua utilizacao.
O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho
sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho,

a menos que especificamente recomendado no manual.
Todas as outras intervencdes devem ser efetuadas por

um técnico qualificado.

N3o utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar

a sua placa.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar

a vitroceramica.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! O uso comercial de qualquer tipo nao
esta coberto pela garantia do fabricante!
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AVISO: O aparelho e pegas acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. As criangas pequenas devem ser
mantidas afastadas.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao
ou instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de forma
segura e desde que compreendam o0s perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutencao pelo utilizador ndo deve ser realizada

por criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo,

sem vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em fogo.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama com,
por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir

de superficies de placas de vitroceramica ou de material
similar que protegem pecas sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho ndo se destina a ser operado através

de um temporizador externo ou de um sistema

de controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,

tem de ser continuamente supervisionado.
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* O cabo de alimentagdo nao pode ser acessivel apos

a instalacao.

Vista geral do produto
Vista superior

Cl6425CBB
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Zona de 2300 W, boost para 3000 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Painel de controlo

el N

Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W
Painel de controlo

o wdE

Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W
Painel de controlo




O Painel de Controlo
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1. Comando LIGAR/DESLIGAR 4. Controlo de pausa/blogueio
2. Tecla reguladora de poténcia/ 5. Comando de selegdo da zona
temporizador de aquecimento
3. Comando do temporizador 6. Controlo do Boost

Informacées sobre o produto

A placa ceramica/indugdo pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa

do aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e selegdo

de multiplas poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar plenamente
do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por indug@o é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

1)) %

panela de ferro
LD =T circuito magnético
F————— |placa de vitroceramica
ICX X)) ess] - |bobina de indugdo
« »—~L——— |correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducio

» Leia este guia, tendo especial atencdo a seccao "Adverténcias de seguranga".
» Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugéo.

Utilizar dos comandos tateis

* Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressdo.

» Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

» Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos € que ndo ha nenhum
objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma
pelicula fina de 4gua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

& « Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar
por inducdo. Procure o simbolo de indu¢do na embalagem ou na parte inferior
da panela.
» Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando
um teste magnético. Mova um iman em diregéo a base da panela.
Se for atraido, a panela ¢ adequada para a indugio.

¢ Sendo tiver um iman:  em
1. Coloque um pouco de agua na panela = —p
que deseja verificar. \ ’
2. Siga 0s passos abaixo de 'Para comegar

)
) S— /

=

D

a cozinhar'.

3. Se“ ndo piscar no visor e a 4gua estiver
a aquecer, a panela é adequada.

» Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes
materiais ndo sdo adequados: aco inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro,
madeira, porcelana, cerdmica e barro.

Dimensao do queimador (mm) Tamanho minimo dos recipientes (didmetro/mm)
160 120

180 140
210 160
280 180

Naio utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

Xy

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
0 vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

b. " & - . com——

W, /r N rﬁ_——? N r

Levante sempre panelas da placa de vitrocerdmica; ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

\
/
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Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja na faixa
de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela acima,
a panela pode nfo ser detetada

De acordo com a dimensao da zona pode usar panelas de diferentes didmetros como
a imagem abaixo:

-
~ 2
]
) S S
d (2140 b il (=180) |3 :sz =
'\"\:' 4 I.“\k / "*\'\7 —~ 4

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética aquecerd, o resto da base pode ndo aquecer uma temperatura
suficiente para cozinhar.

o- &

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais,
como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a deteg@o da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser detetada.
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar
Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se
durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado

de espera.

Toque no botdo LIGAR/DESLIGAR Q.
Todos os indicadores mostram “-

Coloque uma panela adequada na zona de cozedura
que pretende utilizar.

Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie
da zona de cozedura estdo limpos e secos.

Ao tocar no controlo de selecdo da zona de aquecimento,
ira piscar um indicador ao lado do botdo

Selecione uma defini¢ao de calor tocando no controlo
deslizante.
* Se ndo selecionar uma definigdo de calor
no periodo de 1 minuto, a placa de indugio
desliga-se automaticamente. Tera de recomegar
no passo 1.
+  E possivel modificar a regulagio do calor
a qualquer altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar

1.

Toque na selegdo da zona de aquecimento
que pretende desligar

Desligue a zona de cozedura tocando no controlo
deslizante até "0". Certifique-se de que o visor
mostra "0".

Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.
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4. Cuidado com as superficies quentes

"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para tocar. '
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura '
segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente pode também ser uma

forma de poupanga de energia, se pretender aquecer mais panelas.

Utilizar a gestao da energia

E possivel definir um nivel maximo de absorc¢io de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indugdo sdo capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com
nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na func¢io de gestio de energia

Ligue a placa e pressione ao mesmo tempo o controlo do temporizador e o cadeado.

O indicador de tempo apresenta "P5" que significa nivel de poténcia 5. O modo padrao
esta definido em 7,2 Kw.

ol 3
G T ® &e
/7E k] L S

Para mudar para outro nivel

Selecionar um nivel de poténcia tocando no controlo deslizante. Existem 5 niveis
de poténcia, de "P1" a "P5". O indicador do temporizador mostrara um deles.

P1: a poténcia maxima € 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia maxima ¢é 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima € 5,5 Kw.

"P5": a poténcia maxima ¢ de 7,2 Kw.

Confirmar e Sair da funcio de gestao de energia
Pressione ao mesmo tempo o controlo do temporizador e o cadeado para confirmagao
e entdo a placa sera desligada.

0 - -
% T ® ® @
/yg B - - [] \\‘\
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Usar a funciao Boost

Ativar a funcao Boost
1. Selecione a zona com fungdo boost (zona frontal esquerda).

Nota: A configuragdo de poténcia da zona de ponte funciona
tal como qualquer outra area normal.

2. Toque na tecla de reforgo ® guando o visor estiver a
piscar, a indicagdo do nivel de poténcia mostra "P".

Cancelar a funcio Boost
1. Selecione a zona com fun¢do boost (zona frontal esquerda).

A p

2. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungdo Boost,
e selecione o nivel que deseja definir.

THTET TTm

Desligar
q e

L

* A fung¢@o boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo,
a zona retorna ao nivel 9 automaticamente.

Utilizar a funcao de Pausa

1. Pressione o controlo de pausa, @/@ as zonas de aquecimento param de funcionar.
Toda a indicacdo de zona apresenta "||"

R

2. Pressione o controlo de Pausa @ @ mais uma vez e todas as zonas de aquecimento
revertem a configuragéo original.

* A fungdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estao
em funcionamento.

* Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de indugao
desliga-se automaticamente.
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Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria

(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).
* Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto

0 LIGAR/DESLIGAR sio desativados.

Para bloquear os comandos

Toque no botdo de bloqueio @/@ durante 2 segundos. O indicador do temporizador
ira apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio @/ @ durante 2 segundos.
3. Agora pode comegar a utilizar a placa.

& Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,
exceto o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com
0 comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear
a placa primeiro na operacao seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor l ,
residual. A letra "H" parece para o avisar para se manter afastado. ' ,

Utilizacao da func¢ao de zona de ponte (apenas para
CTP644SCBB)

e FEsta pode ser utilizada como uma tinica zona ou duas zonas individuais dependendo
das necessidades de cozedura em cada situagao.

e E composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas
separadamente. Quando a zona de ponte estd a trabalhar, apenas a zona coberta pelo
utensilio de cozinha ¢ ativada. Esta funcdo s6 funciona nas zonas de cozedura 1# e 2#.

e Para garantir que o recipiente € detetado e o calor ¢ distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.
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e Numa placa com mais de uma zona flexivel, ndo ¢ recomendada a utilizagdo
de varias zonas a0 mesmo tempo para um unico recipiente.
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Ativar a funcio de zona de ponte

1. Para ativar a zona de ponte como uma unica zona grande, prima
ao mesmo tempo a tecla da zona dianteira esquerda e a tecla
da zona traseira esquerda. ks

2. O sinal sonoro indica que a placa de indug@o entra na selegéo
de zona de ponte, e o indicador correspondente pisca.

3. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo deslizante.

"] -
== @ g Y ® 8o O
G- =
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Cancelar a funcio de zona de ponte
1. Tocar numa das zonas de ponte para cancelar a fungao de zona luminosa.

Bl - -
el I R T ® & O

%\8 - O

2. A configuracdo de energia funciona igual a qualquer outra area normal.

Encerramento automatico

A fungdo de seguranca da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que
se esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrio sdo
exibidos na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tempqn;ador de funcionamento 8 8 8 4 4 4 5 2 5
predefinido (hora)

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador ndo
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

» Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas
de cozedura apds o tempo se esgotar.

* Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos

Se nao estiver a selecionar nenhuma zona de cozedura

1. Certifique-se de que a placa esta ligada. E a tecla de selecdo de zona ndo esta ativada
(indicagdo de zona "-" ndo esta a piscar).

Nota: pode utilizar o contador de minutos mesmo que nao esteja a selecionar nenhuma
zona de cozedura.

2. Toque no controlo do temporizador, o "10" ira aparecer
no visor do temporizador e 0 "0" pisca.
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3. Defina o tempo tocando no controlo deslizante = 6 R
do temporizador. (por ex. 5).

\

4. Toque novamente no controle do temporizador,
0 "1" pisca.

X0
-

5. Defina o tempo ao tocar no controlo deslizante gg Q T
(p.ex. 9), agora o tempo definido é 95 minutos. S

\

6. Quando o tempo estiver definido, a contagem
decrescente sera iniciada imediatamente.
O visor mostrara o tempo restante.

7. O sinal sonoro ird soar durante 30 segundos ¢ o indicador "
do temporizador mostra "--" quando o tempo definido - - (,/':
tiver terminado.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas
de cozedura

1. Tocando no controlo de selegdo da zona de aquecimento E
para a qual pretende definir o temporizador.

2. Toque no controlo do temporizador, o "10" ira aparecer
no visor do temporizador e 0 "0" pisca.

3. Defina o tempo tocando no controlo deslizante 1
do temporizador. (por ex. 5). ,l 5 @ TR T

4. Toque novamente no controle do temporizador,
0 "1" pisca.
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5. Defina o tempo ao tocar no controlo deslizante gg G} T
(p-ex. 9), agora o tempo definido é 95 minutos.

6. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera
iniciada imediatamente. O visor mostrara 0 tempo restante. 5 E
NOTA: No canto inferior direito da indicagao do nivel
de poténcia encontra-se um ponto vermelho a indicar
a zona selecionada. - |._

7. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.
Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra
o temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

J |i_—, (definir para 15 minutos)

5@

5 " E (definir para 45 minutos)

2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ird exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

I0C = 6.0

Nota: Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente ¢ exibido no indicador do temporizador.
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Orientagdes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente altas,
o0 o0leo e a gordura inflamam espontaneamente, 0 que representa um risco grave

de incéndio.

Dicas de cozinha

Quando a comida comeca de ferver, reduza a defini¢do de energia.

A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebuli¢o, a cerca de 85 °C, quando

as bolhas estdo a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura.

E a chave para deliciosas sopas e ensopados tenros, porgque os sabores desenvolvem-
se sem cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base

de ovos e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligio.

Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢édo, podem exigir
uma configuracao superior a configuracao mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado
Cozinhar bifes suculentos:

1.
2.
3.

Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira de base pesada.

Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de dleo
na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera da espessura
do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca de 2 a 8 minutos

de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto mais firme
mais bem passado esta.

Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1.
2.

3.
4.

Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear ¢ algo rapido.

Se cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.
Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de dleo.
Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladicos, mude a zona
de cozedura para uma configura¢ao mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.
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6. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

7. Sirva imediatamente.

Defini¢oes de calor

Configuracio
de calor Adequacio
1-2 aquecimento para pequenas quantidades de alimentos
derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente
fervura lenta suave
aquecimento lento
3-4 reaquecer
fervura rapida
cozinhar arroz
5-6 panquecas
7-8 saltear
cozinhar massa
9 saltear
selar

ferver a sopa
agua a ferver
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no vidro
(impressdes digitais,
marcas, manchas deixadas
por alimentos ou derrame
de alimentos sem

agucar no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Apligue um produto de limpeza
de placas enquanto o vidro ainda
estd morno (mas nao quente!)

3. Enxague e seque com um pano
limpo ou com uma toalha
de papel.

4. Volte a ligar a alimentagdo
da placa.

Quando a alimentagdo da placa
estiver desligada, ndo havera
indicagdo de "superficie quente",
mas a zona de cozedura pode
ainda estar quente!

Tenha muito cuidado.

Esfregdes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes

de limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro.

Leia sempre a etiqueta para
verificar se o seu produto

de limpeza ou esfregdo

¢ adequado.

Nunca deixe residuos do produto
de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma

espatula ou com um raspador

de lamina adequado para placas

de vitrocerdmica, mas tenha cuidado

com as superficies quentes da zona

de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da placa
na parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio
num angulo de 30° e raspe
a sujidade ou o derrame para
uma area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame
com um pano de cozinha ou com
uma toalha de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro" acima.

Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e agucarados
ou derrames 0 mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer
no vidro, podem ser dificeis

de remover ou mesmo danificar
permanentemente a superficie
do vidro.

Perigo de corte: quando

a cobertura de seguranga

é retraida, a lamina num
raspador ¢ afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde
sempre em seguranga ¢ fora

do alcance das criangas.

Derrames nos
comandos tateis

1. Desligue a alimentagio da placa.

2. Coloque o derrame sob imersao

3. Limpe a area dos comandos tateis
€Om uma esponja ou pano
hamido limpo.

4. Seque completamente a drea com
uma toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentagdo
da placa.

A placa pode emitir bipes

e desligar-se, e os comandos téteis
podem ndo funcionar enquanto
existir liquido sobre estes.
Certifique-se de que seca

a area dos comandos tateis

antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa néo liga.

Sem alimentago.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentagdo

e que esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema
persistir, contacte um técnico
qualificado.

Os comandos tateis
nao respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos.
Consulte a secgdo "Utilizar a sua
placa" para mais instrugdes.

Os comandos tateis
sdo dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula

de agua sobre os comandos ou pode
estar a utilizar a ponta do dedo

ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta
a ficar arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregdo inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sdo ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgido
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais

que vibram de forma diferente).

Isto é normal em utensilios
de cozinha e nio indica uma avaria.

A placa de indugéo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa

definigdo de calor elevado.

Isto ¢ provocado pela tecnologia
de cozedura por indugéo.

Isto € normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui
a defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indugdo.

Foi acionada uma ventoinha

de refrigeragdo incorporada na sua
placa de indug@o, para evitar o sobrea-
guecimento da eletronica. Pode conti-
nuar a funcionar mesmo depois de ter
desligado a placa de indugéo.

Isto € normal e ndo necessita

de qualquer agdo.

Nao desligue a alimentagdo da placa
de indugio da parede enquanto

a ventoinha estiver

em funcionamento.

As panelas no ficam
quentes e aparecem
no Visor.

A placa de indug@o nao consegue
detetar a panela porque ndo ¢ adequada
para cozinhar por indugdo.

A placa de indug@o nao consegue
detetar a panela porque ¢ demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
ndo esta devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por indugéo.
Consulte a secgdo "Escolher os
utensilios de cozinha adequados".
Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde

ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de induc¢do ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente,

um sinal sonoro

e um codigo de erro

¢ exibido (normalmente
alternando com um

ou dois digitos no visor

do temporizador

de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagdo da placa
de indugdo na parede e contacte
um técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo
de prote¢do e exibira os codigos de protecdo correspondentes:

Problema |Causas possiveis O que fazer

E4/E5 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.

E7/E8 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.

do IGBT.

E2/E3 Tensdo de alimentagdo anormal | Verifique se o fornecimento de energia
esta normal. Ligue ap6s o fornecimento
de energia estar normal.

E6/E9 Ma radiagdo de calor de placa | Reinicie depois de deixar arrefecer

de indugdo a placa de indug@o.

O acima exposto ¢ a avaliacdo e inspe¢do de falhas comuns.
Nio desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos e danos
na placa de indug@o.

Especificacoes técnicas

Placa de indugédo Cl642SCBB / CTP644SCBB
Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentagdo 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLxA (mm) 590x520x58
Dimensdes de montagem AxB (mm) 560%x490

Placa de indugdo Cl1633SCBB

Zonas de cozedura 3 zonas

Tensdo de alimentacao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLXA (mm) 590x520%58
Dimensdes de montagem AxB (mm) 560%490

O peso ¢ as dimensdes sao aproximados. Como nos esforgamos continuamente para
melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso prévio.
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Instalacao

Selecio do equipamento de instalacao

* Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.
» Para efeitos de instalagdo e utilizacdo, deve ser preservado um espagco minimo

de 50 mm em torno do orificio.

» Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior
deformag@o provocada pela radiag@o de calor da placa. Como ilustrado abaixo:

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros

materiais de isolamento.

= g
X
N.° do modelo |L (mm) (W (mm) |H (mm)

D (mm) |A (mm) [B (mm) | X (mm)
Cl642SCBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 50 mini
Cl1633SCBB

Em quaisquer circunstincias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta

em boas condigdes. Como ilustrado abaixo

Nota: A distancia de seguranga entre a placa € o armario acima desta deve

ser de, no minimo, 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

a superficie de trabalho ¢ quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

a superficie de trabalho ¢é feita de um material resistente ao calor.

se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha

de refrigeragdo integrada.

a instalagdo cumprird todos os requisitos de folga, assim como normas

e regulamentos aplicaveis.

¢ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado
que permite a desconexao total da rede elétrica, montado e posicionado de modo
a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagio
de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos 0s condutores [de fase]
ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta variagdo dos requisitos).
o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

consulte as autoridades locais de construg@o e os estatutos em caso de duvida quanto
a instalagdo

utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
cerdmicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apé6s instalar a placa, certifique-se de que

o cabo de alimentagdo ndo ¢é acessivel através de portas ou gavetas de armaério.
ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalagdo para

a base da placa.

se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira
de protecdo térmica sob a base da placa.

o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixagao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa

(utilize a embalagem). Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apos a instalagio.

Ajuste a posi¢do do suporte para se adequar as diferentes espessuras da superficie
de trabalho.
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l Tabela I Tabela

Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servico. Nunca efetue a operagdo por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento,

maquinas de lavar loiga e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiago de calor,

para melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem

ser resistentes ao calor.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta ceramica s pode ser conectada a uma alimentacao com sistema de impedéancia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade

de fornecimento elétrico para informagdes de impedancia do sistema.

Ligar a placa a rede elétrica
A alimentagio elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com
um disjuntor de um polo. O método de ligagdo ¢ mostrado abaixo.
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L1 N PE L2

L-N: 220-240V ~ L1-L2: 380-415V ~

Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por
um técnico pos-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar

qualquer acidente.

Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagdo elétrica correta e que
esta em conformidade com os regulamentos de seguranga.

O cabo nao deve ficar dobrado ou comprimido.

O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma

pessoa qualificada.

ELIMINACAO:

Nio elimine este produto
como lixo indiferenciado
municipal. Este tipo

de residuo deve ser
recolhido separadamente

para tratamento especial.

Este aparelho estd marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir
que este aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir
quaisquer possiveis danos para o ambiente e para a satide humana,

0 que pode ocorrer se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado
como residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para
a reciclagem de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagio de residuos especializada.
Para informagao mais detalhada acerca do tratamento, recuperagao

e reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente,

0 seu servigo de deposito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu
0 produto.

Para informagdo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagio
e reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente,
0 seu servigo de deposito de residuos domésticos, ou a loja onde
adquiriu o produto.
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HNPEAYHPEXKIEHUSA 110 TEXHUKE
BE3OITACHOCTH

INEPE/I UCIIOJIb30OBAHUEM, YCTPOUCTBA
BHUMATEJIbHO TIPOUUTAUTE 3TH UHCTPYKIIUN.

YcranoBka

OnacHoCTh MOPaKeHNs FJIEKTPUIECKUM TOKOM

 Ilepen mpoBeneHneM Kakux-1m00 padoT WK
TEeX00CTyKUBaHUS OTKIIFOYAUTE MPUOOP OT CETH
AIEKTPONUTAHMUS.

* [loakiroueHre K XOpOILIEH CUCTEME 3a3€MIICHUS SIBIISIETCSA
Ba)XKHBIM U 0053aTEIHHBIM.

* CpexacTsa Jyisl OTKIIOUEHHS JOJKHBI ObITh BCTPOCHBI
B CTAIlMOHAPHYIO MTPOBOJIKY B COOTBETCTBUH C IIPaBUIAMU
3JIEKTPOMOHTAXKA.

* HM3MeHeHUs B OBITOBOM DJIEKTPOIPOBOJIKE JOJIKEH
MIPOU3BOJIUTH TOJBKO KBAIM(PUITMPOBAHHBIN JICKTPHUK.

* HecoOmonenue 3Tux peKoMeHIaIuii MOXKET IPUBECTH
K TOPaXEHUIO AJICKTPUYECKUM TOKOM WUJIA CMEPTH.

OnacHocTb MOpe30B
* ByabTe OCTOPOXKHBI — Kpasi TAHEJIN OCTPhIE.
* HeocTopoXHOCTh MOKET IMIPUBECTH K TPaBMaM WJIM TIOPE3aM.

Ba:xHble ykazaHus 110 TeXHHKe 0€30MaCHOCTH

* BHMMAaTeIbHO NPOUYUTANTE 3TH UHCTPYKLUH, IPEXKAEC YEM
MPUCTYNATh K YCTAHOBKE WJIH MOJb30BATHCS 3TUM
YCTPOMCTBOM.

» Kareropuuecku 3ampenaeTcst KJIacTb Ha 3TO YCTPOIMCTBO
BOCILJIAMEHSIOIINECS] MAaTE€pUalIbl HIIH MPOLYKTHI.

 IlpenocraBbTe naHHyI0 HHPOPMAIIUIO JUILY,
OTBETCTBEHHOMY 32 MOHTaK YCTPOMCTBA, TaK KaK 3TO MOKET
CHU3UTH PacXo/ibl HA MOHTAX.

* Bo u3bexxanre omacHOCTH JJaHHBIN MPUOOP JOJIKEH OBITh
YCTaHOBJIEH B COOTBETCTBUHU C 3TUMU UHCTPYKIUSAMHU
110 MOHTaXYy.

» Hannexaryio yCTaHOBKY | 3a3€MJICHHE 3TOTO Mpudopa
JIOJKEH TIPOU3BOIUTH TOJIBKO KBATM(DHUIIMPOBAHHBII
CIICLIUAJIUCT.
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OTOT puOOP JOKEH OBITh MOJAKIIIOUEH K LIETH

C YCTaHOBJICHHBIM U30JIMPYIOIUM BBIKIIFOUATEIEM, KOTOPBIH
o0ecreunBaeT MOJHOE OTKIOYEHUE OT HCTOUYHUKA TUTAHMSL.
ITPEAYTIPEXXJIEHUWE: ncnoyib3ylTe TOJBKO TO 3alIUTHOE
OrpakJICHHE JUIsl BAPOYHOM MOBEPXHOCTH, KOTOPOE
pa3paboTaHO IPOU3BOAUTEIEM KyXOHHOTIO Iprbopa min
YKa3aHO MPOU3BOAUTENEM NIPUOOPA B UHCTPYKIMSIX

0 SKCILTyaTaluy KaK MoAXos1Iee, 1100 3alIUTHOE
OTpaKJAEHUE JJI1 BAPOYHOU ITOBEPXHOCTH, BCTPOCHHOE

B ipubop. Mcnonp3oBanue HEHAISKAIINX 3aITUTHBIX
OrpakIeHU MOXKET CTaTh IPUYMHON HECUACTHBIX CITy4aeB.
HenpaBunbHbIN MOHTaX yCTPONMCTBA MOXKET IPUBECTU

K aHHYJIMPOBAHMIO BCEX rapaHTUIHBIX 003aTENbCTB

WJIY TIPETEH3UM.

[TogpoOHee 06 ycTaHOBKE CM. B pasjeinie <Y CTaHOBKa™.

JKCIUIyaTalMs M TEXHUYECKOe 00CTy:KNBAHUE
OHaCHOCTb nopamelmﬂ 3J'leKTpl/I‘leCKI/IM TOKOM

He roroBbTe Ha ClIOMaHHOW WJIM TPECHYBILIEW BapOUYHOU
naHenu. B ciyyae noBpexaeHus UiIu TPEUUHBI

B [TIOBEPXHOCTH BAPOUYHOM NaHEIH HEMEIJIEHHO OTKIIFOUNUTE
puOOp OT CETH MUTaHUs (HACTEHHBIN BBIKJIIOUATEh)

1 00paTUTECh K KBAIU(ULIMPOBAHHOMY CIELUATIUCTY.

[lepen ynCTKOW UM TEXHUYECKUM OOCITYKUBAHHEM
BBIKJIFOUAlTE€ BAPOUHYIO MTaHEb HACTEHHBIM BBIKIIOYATEIIEM.
Hecobumtonenne 3Tux peKOMEH Al MOXKET MPUBECTH

K MOPAXKEHUIO AIEKTPUUYECKUM TOKOM HMJIM CMEPTH.

OnacHocTh /1M1 310POBbS

OTOT MpUOOP COOTBETCTBYET CTaHAApTaM
AJIEKTPOMArHUTHOM OE30MaCHOCTH.

OnacHocTh ropsiueii NOBEPXHOCTH

B mporecce akcrtyaranuu JOCTYIHBIE YaCTH STOTO
npubopa OyyT HarpeBaThCs B JOCTATOYHOW CTEIEHH,
YTOOBI BBI3BATH 0KOTH.

He nomyckaiite KOHTaKTa Ballero TeJa, OJACK bl NI KaKuX-
00 IPYTUX MPEAMETOB, KPOME MOAXOASIICH MOCY Ibl,

C KepaMHYECKHUM CTEKIIOM JI0 TE€X ITOP, IIOKa MTOBEPXHOCTh
HE OCTBIHET.
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* Mertaminueckue IpeaIMeThl, TaKUe KaK HOXKH, BUJIIKH, JIOKKH
U KPBIIIKY, HE CJIEyeT KJIACTh Ha IOBEPXHOCTh BAPOUHOM
[aHeJU, TaK KaK OHU MOT'YT HarpeBaThCsl.

 Jlereli B Bo3pacTte 10 8 JIET HEJb3sl 1OMyCKATh
K RJIEKTPONPUOOPY, €CIIU TOJBKO OHU HE HAXOJATCS
0]l HOCTOSTHHBIM IPUCMOTPOM.

* Pyuku KacTproiib MOT'yT OBbITh TOPSYUMU. Y OEAUTECH, UTO PYUKU
KaCTPIOJIM HE HABUCAIOT HAJl IPYTMMH BKJIFOUEHHBIMU 30HAMU
HarpeBa. Pydku 1OKHBI OBITh HEJOCATAEMBI IS JETEN.

* HecoOmronenne 310l peKOMEHIALMHA MOXKET PUBECTH
K 0)KOraM U OILIAapUBaHHUIO.

OmnacHocTb Ope30B

 [lpu BTATMBaHUM 3aLTUTHON KPBIIIKA OTKPBIBAETCS OCTPOE
Jie3BUe CKpeOKa Jyisl BapouHou maHenu. Mcnonb3yite
C 0c000i1 OCTOPOXKHOCTBIO U BCET/1a XPAHUTE
B 0€30I1aCHOM U HEJOCTYITHOM JIJIsl AETEN MecTe.

* HeocTopoHOCTH MOKET IPUBECTH K TPaBMaM WJIU TIOpe3am.

BaskHble ykazaHHus 10 TeXHUKe 0€30MIACHOCTH

* Huxormaa He octaBnsiiTe mpudop 6€3 mpucMoTpa Bo BpeMs
HCIIOJIB30BaHMsA. BeenCTBIE NepeMBaHNs KUITALICH
AKUJAKOCTH Uepe3 Kpail 00pa30BbIBAECTCS JIbIM
U pa30pbI3rUBAETCS KUP, KOTOPBIM MOYXKET BOCIIIAMEHUTHCSI.

* Hukorga He ucnoiap3yiTe npruOOp B KAYECTBE CTOJICITHUIIBI
MO0 MOBEPXHOCTH JJIs1 XPAHECHHS.

* Hukorga He ocTaBisiiiTe Ha TpuOOpe KaKue-a1udo MpeaMETh
WJIM TIOCYAY.

* Huxkoraa He ucnosb3yite mpudop 1jst o0borpesa
MTOMEIICHHUS.

* Ilocne ucnonab30BaHUs BCETIa BBIKIIOYANTE 30HBI HArPEBa
Y caMy BapOYHYIO NTaHEb B COOTBETCTBUH C ONTMCAHUEM
B JAaHHOM PYKOBOJICTBE (Hampumep, ¢ TOMOUIbI0 CEHCOPHBIX
AJIEMEHTOB yripaBieHusi). He monaraiitech Ha To, 4TO (PYHKITHS
0oOHapy’KeHHUsI OCYIbl OTKIIOYUT 30HBI HAIPEBa,
KOI'/Ia Bbl CHUMETE €€.

* He no3Bonsiite 1eTaM Urpath ¢ SAEKTPOIPHUOOPOM JIHOO
CUJETh, CTOSATh HA HEM WJIM B30MpPAThCS HA HETO.
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He xpanute npeameTsl, IpeaCcTaBISIONIME UHTEPEC IS
nerei, B mkaduukax Haja npudopom. [letu, 3adbuparomiyecs
Ha BapOUYHYIO IIaHEJb, MOTYT ITOJIYYUTh CEPbE3HBIE TPABMBI.
He ocraBnsiite nereil oqHUX WK 0€3 IPUCMOTPa B 30HE
UCIOJIb30BaHus pudopa.

JleTsM WM JIMIaM ¢ OTpaHUYEHHBIMU BO3MOKHOCTSIMU,
KOTOpBIE OIPAaHUYMBAIOT UX CIIOCOOHOCTh UCIOIb30BaTh
puodOop, HY’KEH OTBETCTBEHHBIN U KOMIIETEHTHBIN HHCTPYKTOP
IUIs1 00y4eHHsI SKCIUTyaTalliy yCTPOUCTBa. IHCTPYKTOp T0IKEH
yOeIUThCA, UTO TAKUE JIMLA MOTYT NOJIB30BATHCS IPUOOPOM
0e30macHo A5 ce0s M OKPY>KAIOIIHX.

He peMoHTUpY#iTE U HE 3aMEHANTE KaKyr0-T1100 4acTh
puodopa, eciiv 3TO He PEKOMEHJ0BAaHO B PyKOBOJICTBE.

Bce ocranbHOE 00CyKUBaHUE JOJIKEH BBINOJIHATh
KBaJIM(PUUMPOBAHHBINA CIIELIUATIUCT.

He ucnone3yite napoOYUCTUTEND 711 YACTKA BAPOYHOU MMAHENH.
He kiagute u He OpocaiiTe TsKelnble MPeaMEThI

Ha BapOYHYIO [TAHEIIb.

He cranoBuTech Ha BapOYHYIO MAHEb.

He ucnonb3yiite nocyay ¢ 3a3yOpeHHBIMH KpasiMu

Y HE MEPETACKUBANTE TIOCY1y IO CTEKIITHHOU

ITOBEPXHOCTH, TOCKOJIBKY BbI MOYKETE €€ MOLapararh.

He ucnonp3yiiTe METAIIIMYECKME MOYAIIKH UITU JIFOOBIE
IpyTHe KeCTKUE adpa3uBHBIE YUCTALIUE CPEICTBA IS
YUCTKH BapOYHOU MMAHEIH, IOCKOJIBKY OHU MOTYT
ITOLaparaTh KEPAaMUYECKOE CTEKJIO.

[Ipu noBpexxaeHuu kadess NUTaHusl BO U30exKaHue
BO3MO>KHOM OITACHOCTH €T0 3aMEHY JOJIKEH OCYIIECTBIATh
ITPOU3BOJIUTEIb, €T0 CEPBUCHBIN MPEICTABUTEND WM JIMLA

C MOJIOOHOM KBaMH(pUKALIMEH.

DTO yCTPOUCTBO NPEIHA3HAYEHO TOJIBKO JJIsI HCIIOJIb30BAHUS
B IOMaIIHUX ycnoBusax! ['apaHTus npons3BoaUTENS

HE pacrpocTpaHseTcsl Ha Kakoe Obl TO HU OBLIO
KOMMEPUYECKOE UCIOIb30BaHUE!

[MPEAYTTIPEXXKAEHUE: npu6op 1 10CTyIHbIE YaCTH BO BPEMSI
KCIIOJIb30BaHUs HarpeBaroTcs. He nomyckairte Kk HUM JIETEN.
bynbpTe 0CTOpOXKHBI, HE KaCaUTECh HarpeBaTEIbHbIX
DJIEMEHTOB.
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Jleteli B Bo3pacTe 10 8 JIET HENb3sl AOMYyCKaTh

K 3JIEKTPONPUOOpPY, €CIIU TOJBKO OHU HE HAXOASTCS

1O/ MOCTOSTHHBIM IIPHUCMOTPOM.

JleTn B Bo3pacTte 8 JIET U cTaple, a TAKKe JIMLA C OrPaHU-
YEHHBIMH (PU3UYECKUMH, CECHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMU, HEIOCTATOUHBIM OIBITOM M 3HAHUSMU,
MOTYT MOJI30BaThCsl MPUOOPOM TOJILKO MPHU YCIOBUH,

YTO OHHU HAXOJATCA MOJ HAJJIEKAIIUM HAaJ30POM UJIU
MIPOUHCTPYKTUPOBAHBI O OPSAJIKE O€30M1aCHOTO MOJIb30BAHUS
YCTPOMCTBOM U OCO3HAIOT CBSI3aHHBIE C 3TUM OITACHOCTH.
He paspemaiite netsim urparts ¢ yCTporucTBOM. JleTsm
3aIPEIaeTCs BBITOIHATD YUCTKY M MOJb30BAaTEIBCKOE
o0cITyKuBaHUE AIEKTponpudopa 6e3 mpucMoTpa.
IMPEAYIIPEXXIEHUE: [IpuroroBiieHuE MUK C KUPOM
WJIM MacJIOM Ha BapO4YHOU MaHenu 0e3 MPUCMOTPa MOXKET
OBITh OnacHBIM U NpuBecTU K noxapy. HU B KOEM
CJIVUHAE HE npITaiiTech racuTh OrOHb BOJOM.
OTKIIOUNTE YCTPOMCTBO, 3aTEM HAKPOUTE OTOHB,
HaIlpyuMep KPBIILIKOW WIIN ITOXKAPHBIM TOKPBIBAJIOM.
IMPEAVYIIPEXX/IEHME. OnacHOCTh BO3rOpaHus: 3alpemacTcst
XPaHUTh YTO-TMOO HA BAPOUYHBIX TOBEPXHOCTSIX.
ITPEAYIIPEXXIEHUE. Ecnu moBepXHOCTH TPECHYIA,
BBIKJIFOUUTE TPUOOP, YTOOBI N30€kKaTh OMMACHOCTU
MOpaXEHUS AIEKTPUIECKUM TOKOM. [1011 TOBEpXHOCTHIO
BAPOYHOM NAHEIH U3 CTEKIOKEPAMUKH WM aHAIIOTUYHOTO
MaTepralia HaXOAATCSA TOKOBEAYILNE YACTH.

He ncnonp3yite napoOYMUCTUTEND.

OnexTponpuOOp HE MpeAHA3HAYEH [ HKCILTyaTalluu

C YIPABJIEHUEM BHEITHUM TalMEPOM HJI OTAECIBHBIM
JVCTaHIIMOHHBIM YIIPABICHUEM.

BHUMAHMUE: npouecc npuroToBieHUs JOJKEH MPOXOINUTh
o KoHTpoJieM. [Ipu kpaTkoBpeMeEHHOM Ipoliecce
MPUTOTOBJIEHUS KOHTPOJIb HEOOXOIUMO

OCYILIECTBJIATH MOCTOSHHO.

[ITHyp nuTaHKus HEAOCTYNEH MOCIE YCTAHOBKHU.
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. 3ona 2300 Br,

ycwieHHbIH Harpes 10 3000 Bt

. 3ona 1200 Br,

ycwiteHHbIH Harpes 10 1500 Bt

. 3ona 1800 Br,

ycuiIeHHbIH Harpes 70 2100 Bt

. 3ona 1200 Br,

ycuiieHHbIH Harpes 1o 1500 Bt

. Ilanens ynpaBneHust

. 3ona 1800 Br,

yCHJIeHHBIH Harpes 10 2100 Bt

. 3ona 1200 Br,

ycuieHHbIH Harpes 70 1500 Bt

. 3ona 3000 BT,

ycuIeHHbIH Harpes 10 3600 Bt

. Ianens ynpaBneHus

. 3ona 1800 Br,

ycuIeHHbIH Harpes 70 2100 Bt

. 3ona 1800 Br,

ycuieHHbI Harpes 70 2100 Bt

. 3ona 1800 Br,

ycueHHsIi Harpes 1o 2100 Bt

. 3ona 1200 Br,

ycueHHsIi Harpes 1o 1500 Bt

. 3ona 3000 Br,

ycuieHHbI# Harpes 10 3600 Bt

. Ilanens ynpaBneHust
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1. Vmpasnenue BKJI./BBIKJIL 4. VYupaenenwue naysoii /

2. KHonka peryimpoBku OJIOKMPOBKON KHOTIOK
MOIIHOCTH/TaiiMepa 5. VYmpasnenue BEIOOPOM 30HBI Harpesa

3. VYmpasnenue taiiMmepoM 6. KoHTpoip ycuiieHHOro HarpeBa

Nudopmanus od uznennu

Kepamuueckas/MHIYKIIMOHHAS BApOYHAast AHEb MOXKET yJIOBJIETBOPUTH Pa3iIMUHbIC
MOTPEOHOCTH IPH MIPUTOTOBIICHNH OJII0/ OJ1aroAapst HarpeBy ¢ MOMOIIBI0 POBO/IA
BBICOKOT'O CONPOTUBIIEHUS, MUKPOKOMIIBIOTEPU3UPOBAHHOMY YIPABICHUIO

1 BO3MOXXHOCTH BBIOOPa MOIITHOCTH HarpeBa, YTo SBJSIETCS] ONTUMAIbHBIM
BapUaHTOM JJISl COBPEMEHHBIX CEMEN.

ITpu pa3paboTke BapOUHON IMAHETH OCHOBHOE BHUMAHHUE yEISUIOCH TOTPEOUTEITIO

1 MHIUBHUyaJbHOMY Au3aiiHy. Bapounas manens 6e30macHa ¥ IMEET HaIeXKHbIE
paboune XxapaKTepHUCTHKH, YTO CAeNaeT Bally KU3Hb KOM(OPTHOH M MO3BOJIHT

B MIOJTHOM Mepe HaclakJaThCs yIOBOIBCTBHEM OT XKHU3HH.
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HeckoibKo0 ¢J10B 00 HHAYKIIUOHHOM NPUTOTOBJIEHUU MUAITH

I/IH,HyKI_lI/IOHHOG MOPUTOTOBJICHUEC NN — 3TO 663onacna${, nepeaosasd, 3(1)(1)CKTI/IBHE[H

1 SKOHOMUYHAA TCXHOJIOTUA IMMPUTOTOBJICHUS UL, HpI/IHHI/IH pa60T1,1 3aKJII04acTCs

B TOM, YTO 3JICKTPOMArumuTHLIC KoJIeOaHus TCHCPUPYIOT TCIIJIO HCTOCPEACTBECHHO

B €MKOCTH, @ HC KOCBCHHO 4€PE€3 HAI'PCB CTEKJITHHOM TIOBEPXHOCTH. Crekio HarpeBacTCa
TOJIBKO IMOTOMY, YTO ITOCYyJla B UTOI'C HAI'PEBACT €TI0.

BHE

=
JKeJIe3Hasi EMKOCTh
i85 = Mar"HurTHas Lelnb
L F———— | crexnokepamunueckas riactuna
LX) 8@ - | UHAYKIMOHHAS KaTyIlIKa
< » 41— | MHOYKUHWOHHBIE TOKU

Ilepen 3xcruiyaTanueid HOBOW MHAYKIMOHHOM
BAPOYHOI MaHeJH

* IlpoutnTe 3TO PyKOBOJACTBO, yAEIUB 0cO00€ BHUMAHUE PA3CIy
«[Ipenynpesxxnenns Mo TEXHUKE OE30IaCHOCTIY.

*  VYjanure Bce 3alIUTHBIC MIJIEHKH, KOTOPBIE MOTYT OCTaBaThCs Ha WH/yKIIMOHHOH
BapOYHOI MaHenu.

Hcnoan3oBanue CCHCOPHBIX 3JIECMECHTOB YIIPaABJICHUA

e DJeMEeHThI YIPABJIECHUS PEAarupyloT Ha IPUKOCHOBEHHE, IOITOMY BaM HE HYXHO
MIPUKJIAIBIBATh KaKOe-THO0 JaBlICHHE.

* Ncnonp3yHTe MOAYyMICUKY MaJIbIla, a HE KOHYHK.

» Ilpu ka0l peructTpany Kacanus OyAeT CIbILICH 3BYKOBOI CUrHaJ.

* VY6emutech, 9TO HNIEMEHTHI YIIPABICHHUS BCET1a YUCTHIE, CYXHe U HE 3aKPBITHI
KaKUMU-TN00 TIpeaMeTaMu (HalpuMep, ITOCy 10 Wi TKaHblo). Jlaxke ToHKas
TUICHKA BOJIBI MOXKET 3aTPYJHUTH PaOOTY 3JIEMEHTOB YIIPABICHHS.
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Bp100op npaBWJIbHOI MOCYbI

& * Hcnone3yiTe TONBKO MOCYTy ¢ OCHOBAHHEM, MOAXOASIINM TSl UHIYKIIMOHHOTO
MpUroTOBNIeHUS. MIKTe 3HaK MHAYKIMH HA YITAKOBKE WJIM Ha THE €eMKOCTH.

*  BbI MOXeTe IPOBEPUTD, MOJAXOIUT JI Ballla MOCY/1a, BHITOJHUB MarHUTHBII
TecT. IToMecTuTe MarHuT OJIKMKe K OCHOBAaHUIO EMKOCTH.

Ecnu on nputsrueaercs, nocyaa moAXOIUT IJs HHIYKIUH.

* Ecnu y Bac HEeT MarHura:

1. HaneiiTe HEMHOIO BOJbI B EMKOCTb, T
KOTOPYIO BbI XOTUTE IPOBEPUTb. \

2. BrImonHUTE NSHCTBYS, ONTMCAHHBIC B pa3ieie
«HauaTps npuroToBICHUEY.

3. Ecmu Ha mucruiee He MUTaeT HHIAUKATOP g
a BOJIa HarpeBaeTcsi, EeMKOCTh MTOJAXOIUT.

* He nmoaxoauT mocyaa u3 ciaeayoumx MaTepuasoB:
qyucrtada HepncaBelomaa CTalib, aJ'IIOMI/IHI/Iﬁ UJIIN MEIb
06e3 MarHUTHOTO OCHOBAHMS, CTEKJIO, IEPEBO,
dhapdop, kepaMuKa ¥ TIIUHA.

Pa3mep ropenku (MM) | MEHMMaIBHBIN pa3Mep MOCYAbI (IHaMeTp, MM)
160 120

180 140
210 160
280 180

He ncnons3yiiTe nocyay ¢ 3a3yOpeHHBIMH KPasMH WIIM H30THYTHIM OCHOBAHHEM.

o A .

WX 7

y6eI[I/ITeCI), YTO OCHOBAHHUE MOCYABI I'TAIKOC, TIJIOTHO NPUJICTACT K CTCKIIY U UMECT TOT
K€ pa3sMep, 4TO U 30Ha Harpesa. Bcerz[a CTaBbTC IMOCYAY IO LICHTPY 30HbI HArpeBa.
- - - .

Xr XX 11

—

Bcerua HO,HHHMaﬁTC nocyay ¢ KepaMH‘ICCKOﬁ IIJIMTBI — HE TAHUTEC,
TIOCKOJIBKY OHa MOJKET Ionaparnarb CTCKIIO.

Nt i
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Hcnonb3yiiTe Takue eMKOCTH, Y KOTOPBIX AnaMeTp GpeppoMarHuTHOi obnactu
(ocHOBaHMsI OCY/IbI) HAXOANUTCS B AMAIa30HE pa3MepOB, YKa3aHHBIX B TaOJIHLIE
nwke. (Tabnuna 1)

- Eciu BBI HCIOJIB3YETC EMKOCTU MCHBIICT'O pasMepa, 3TO MOKET IMOBJIUATH
Ha MPOU3BOAUTCIIbHOCTb.

- Ecim BBI HCIIONIB3yeTE €MKOCTD C AWAMETPOM MEHBLINM, YeM TOT,
KOTOPBII yKa3aH B TAOJHUIIE BEIIIE, ITOCY/Ia MOXET OBITh HEe OOHAPYKCHA.

B cooTBeTcTBHM C pa3MepOM 30HBI BBl MOXKETE HCIIOIb30BaTh EMKOCTH Pa3HOTO
JMaMeTpa, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE HIKE:

a::;’_@:p () :@,ﬁm

Ecmm q)eppOMaFHI/ITHaH YacCThb JIMIIb YaCTUYHO MOKPBIBACT OCHOBAHUEC EMKOCTH,
HarpeBacTcs TOJIbKO (peppOMaFHI/ITHaﬂ O6J'IaCTB, OCTaJIbHasg 4aCTb OCHOBAHHA MOXKCT
HCE HArpeThCA A0 TEMIICPATYPHI, Z[OCTaTO‘IHOfI JUIA IPUTOTOBJICHUS MU,

o- &

Ecnu ¢peppomaruutHas 00,1aCTh HEOJHOPO/IHA U COJIEPIKUT PYTHe MaTepHallbl,
Takye KaK aJFOMUHHN, 3TO MOYKET MTOBJINATH HAa HarpeB U 0OHapyKEHHUE eMKOCTH.

Ecnu ocHOBaHME TOCY B! aHATIOTHYHO H300PaKEHHIO HIKE, TO EMKOCTh HEBO3MOKHO
0OHAPYKUTb.
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IKCIIIyaTANUs MHAYKIIMOHHON BAPOYHOM NaHeJH

HayvaJio npuroroBjieHus

¢ Tlocne BKIIOYEHHS MMUTAHUS ITOIACTCS OOUH 3ByKOBOﬁ CUTHaJI, BCE NTHAUKATOPBI

3aroparoTcs Ha 1 CeKyHIy, 9TO yKa3bIBacT Ha TO, YTO BApOYHAS MTaHEIb
B PEXXUM OKHIAHHS.

1. Kocuurech nepekirouatens BKJI/BBIKJI (D
Bce MHIUKATOPBI MTOKA3BIBAIOT «-».

2. TlocTaBbTe MOAXOMAILYIO HOCY/Ty Ha 30HY HarpeBpa,
KOTOPYIO XOTHTE UCTIONb30BaTh.
V6emuTech, 4To AHO HOCY/Ibl K TOBEPXHOCTD 30HbI D
Harpesa YUCThIE U CYXHUeE. . )

3. KocHurech KHOIIKH BEIOOPA 30HBI HATPEBA, U PSIOM
C KHOITKOH 3aMHUTaeT HHIUKATOP.

4. BriOepuTe HACTPOHKY HATrpeBa, KOCHYBIINCH dJIEMEHTA
YIOPaBJICHUS «IOJI3YHOKY.
* Ecnu BB He BEIOEpeTe HACTPOIKY HarpeBa
B TeueHHe | MUHYTBHI, HHIYKIIMOHHAS BapOUYHAas

neperuia

IIaHEJIb aBTOMAaTHUYCCKHU BBIKJIFOUYUTCSH. BkrntoyYeHue nutaHus

Bawm HyxHO OyeT Ha4aTh 3aHOBO ¢ mmara Ne 1.
*  Brl MOXkeTe U3MEHUTh HACTPOUKY HarpeBa
B JIF000I MOMEHT BO BPEMSI IPUTOTOBIICHHS.

3aBepmeHne NMPUTOTOBJICHUSA

1. KocHuTech KHOIKH BEIOOpPA 30HBI HATPeRa,
KOTOPYIO XOTUTE OTKJIIOUHTb.

2. BsIkirounTte 30HY IPUTOTOBJICHUS, TIEPEBHUHYB KacaHUEM Iy nnn"nm

3JIEMEHT YNPABJICHHS «IIOJI3YHOK» B MOJIOKEHHUE «0%.
Y6enureck, uTo Ha Auciiee oToOpakaercs «0».

3. BBIKIIIOUMTE BCIO BApOUYHYIO MaHEJb,
KOCHYBIIIHCH 37ieMeHTa ynpasienns BKJL./BBIKJIL.
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4. OcreperaiiTech rops4ux MOBEPXHOCTEH.

Ha nucnnee otobpasutcs «H», 1 370 03HaYaeT, 4TO 30HA '
MPUTOTOBJICHUS CJIUIIIKOM TOPSYast JJIs1 IPUKOCHOBEHHUSA. DTOT CUMBOJ '
HCYC3HET, KOT/]a MOBEPXHOCTh OCTBIHET JIO O€30MaCHOM TeMIIepaTyphl.

BbI MOXeTe BOCIIOIB30BAThCS OCTATOYHBIM TEIJIOM 30HbI HATPEBA

B KauecTBe dHeprocoeperaromniei GyHKINN, €CIIH BaM HYKHO

OyZeT HarpeTh APYTYIO MOCY Ty, MOKA [UTUTA elle rops4asi.

Hcnoan3oBaHue CHCTEMBI YipaB/JCeHHUA JJICKTPOIIUTAHUECM

MO’HO yCTaHOBUTHh MaKCUMAIIbHBIN YPOBEHb MOTJIOIEHHS MOIHOCTH IS
MHIyKIMOHHOM BapOYHOI! aHeN!, BEIOMpast pa3IMIHbIEC AUAa30Hbl MOIIHOCTH.
WH1yKunoHHbIE BapOYHbIE ITAHENN CIOCOOHBI aBTOMATHYECKHA OTPAHNYNBATh CBOIO
MOIIHOCTb, 4YTOOBI paboTaTh Ha MEHBILIEH MOIIHOCTH BO M30€XaHHEe PUCKA IEPETPY3KH.

Bxoa B pyHKIHIO yIPpaBJIeHHUS JIEKTPONUTAHHEM

Bkirounte BapoOvHYIO MaHE!Nb, 3aTeM OJJHOBPEMEHHO HAXKMUTE YIIpaBlIeHHUE TaiiMepoM
1 OIOKMPOBKY KHOMOK. MHIMKaTOp TaliMepa mokaxeT «P5», 4To 03Ha4aeT ypoBeHb
MOIIHOCTH 5. PexxnM 1o ymomganuto — 7,2 kKBT.

- - ™
~: CELEPECEEREEER PR ERE PR ERR R Q)
/yg ol - - U

Ilepexoa Ha Apyroii ypoBeHb

Bribepute ypoBeHb MOIITHOCTH, KOCHYBIITHCH TIONI3yHKA yripaBieHus. meercs 5 ypoBHei
MOITHOCTH, OT «P1» 1o «P5». MuankaTop TaitMepa NOKakeT OIUH U3 HUX.

«P1»: MakcuMaabHast MOITHOCTE 2,5 KBT.

«P2»: MakcuMaabHast MOITHOCTE 3,5 KBT.

«P3»: MakcuMaabHas MOITHOCTE cocTaBiseT 4,5 xBT.

«P4y: MakcuMaabHas MOITHOCTE COCTaBIAET 5,5 kBT.

«P5»: MakcuMaabpHasg MOITHOCTE 7,2 KBT.

ITonTBepsknenne u BbIX0A U3 (PYHKIMH YIIPABJICHHS JIEKTPONMTAHNEM
OmHOBpEMEHHO HAXMHUTE YIIPABICHHE TAMEPOM U OJIOKHPOBKY KHOIIOK IS
TIOATBEPKACHUS, TTOCJIE YETO BapOUHas MaHEIIb 6y}1€T BBIKJTFOUCHA.

E — -—
: T ® &o
/E o - S r S8
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HUcnonb3oBanue pynkuun Boost (YcuiieHHbIH HarpeB)

AxkTHBHPOBaTh GyHKIHUI0 Boost El

(YcuiieHHbIi HarpeB)
1. BwiOepute 30Hy ¢ QpyHKuueit Boost (mepenHsis neBas 30Ha).

IpumMeuanue: HacTpoiika MOIIHOCTH (yHKIMHU Bridge zone
paboTaer Tak e, Kak U B II000H Apyroit oObIYHOH 30HE.

2. Kocuurecs knonku Booster @, KOrJa JHCIICH MHUTaeT,
WHAAKAINS YPOBHS MOIITHOCTH ITOKA3bIBaeT «Py.

OrmennTs GyHkumno Boost (YcuieHHbIH Harpes) O
1. Bribepure 30HY ¢ ¢pyHKIHEH Boost (mepenHsis ieBas 30Ha). '
2. KocHurech mon3yHka, 4To0bl OTMEHHUTH QYHKIHIO Boost il
(YcuneHHbIN HarpeB), U BEIOEPUTE YPOBEHb,
KOTOPBIH BBl XOTUTE YCTAHOBUTE. BLKIONOHUE N TE M
47

»  O®ynkuus Boost (YcuieHHBIH HarpeB) MOXKET JUIUTHCS TOJIBKO 5 MUHYT,
IOCJIE YeTO 30Ha aBTOMaTHYECKH NepeiiieT Ha ypoBeHs 9.

HUcnoab3zoBanue pynkuun «Ilaysza»

1. HaxxmuTte xkHOTKY «Ilay3ay», 1 30HBI HarpeBa @/ O] OylyT OTKITFOUEHBI.
Bce mHIUKaTOPHI 30HBI TOKA3BIBAIOT «||».

R =

2. Emie pa3 HaxMuTe kHOTIKY «[lay3a» @ @ 1 BCE 30HBI HarpeBa BEpHYTCS
K MIepBOHAYAILHON HACTpPOIKeE.

*  @®yHKIWA TOCTYMHA, KOT/Ia paboTaeT OJJHa WX HECKOIBKO 30H HarpeBa.

* Ecuu BB He OTMEHUTE PEXHUM OCTAaHOBKH pabOTHI B TeueHue 30 MUHYT,
WHAYKIMOHHAS BapOYHAs ITaHETh aBTOMAaTHYECKH OTKIIOYNTCS.
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BbiokupoBka 3;1eMeHTOB ylipaBJieHUS

* Bl MOXeTe 3a0JI0KMpOBATh HJIEMEHTHI YIIPABICHUS, YTOOBI IPEJOTBPATUTD
HEIPEJIHAMEPEHHOE UCIIOJIb30BaHNUE
(mampumMmep, ciyyaifHOe BKJIFOYEHHE 30H HarpeBa A€TbMH).

» Korna anemMeHTs ynpaBiieHHs 320I0KMPOBaHbI, BCE JIEMEHTHI YIIPaBIICHUS,
kpome anemenTa ynpasienus BKJL/BBIKIL., oTkio4eHs.

BJyioknpoBKa 3j1eMeHTOB yNpaBJIeHHs

KocHuTtech KHOIKH OJIOKMPOBKU KHOIIOK @/@ Ha 2 CeKyH/BI.
WnaukaTtop TaiiMepa nokaxer «Lo».

Pa30/10kupoBKa 3/1eMEHTOB YIIPABJICHHUS
1. VYO6enurech, 4TO Bapo4Hasl MaHENb BKIIOYCHA.

2. KocHuUTeCh KHOTIKH GJIOKHPOBKH KHOIIOK @]/ M u ynepxusaiite
naJier] 2 CeKyH IbI.
3. Temepb BB MOKETE HAYATh MOJB30BATHCS BAPOUHOM MAHETBIO.

Korma Bapounas maHenh HaXOAUTCS B PEKUME OJOKUPOBKH, BCE DIIEMECHTHI
YIIpaBJICHUS OTKIIIOUEHBI, 3a nckimodeHrneM BKJL./BBIKIJL., u BBI Bceraa cMoXkeTe
BBIKITIOYUTH BapOUHYI0 TaHelb ¢ moMoinbio BKJL./BBIKIJI. B aBapuitHOit
CUTYyAIINH, HO BB JIOJDKHBI CHAYaja Pa30JI0KUPOBaTh BAPOUHYIO IIAHEb BO BPEMs
CIeyIOUIeH OTepannu.

IIpexynpesxkaeHue 0 HAJTUYHUM OCTATOYHOIO TelJia

Ecnu BapouHas manens npopaboTana Kakoe-To BpeMsl, TO B Hel l '
OCTaHeTCsl HEKOTOpPOe KOMUYECTBO Ternia. byksa «Hy npexynpexnaer,
9TOOBI BHI JISPKAJUCh HA PACCTOSHHU. , ,

Hcnoab3oBanue pynkuun Bridge zone
(tosbko pasi CTP644SCBB)

® DOrta (QyHKIMS MOXKET NCIOIB30BAThH KaK OJHY 30HY, TaK H JIBE OTIEIbHBIC 30HbI
B 3aBHCHUMOCTH OT HOTPEOHOCTEH MPUTOTOBJICHNS IIHUIIH B JAHHOW CUTYaIUH.

e Jlnst 5TOM (QYHKIMH NPETyCMOTPEHBI BE HE3aBUCHUMBIE KATYIIKHA, KOTOPBIMU MOXHO
yOpaBiATh 10 oTAeNsHOCTH. [pu paboTe dpynkmu Bridge zone akTuBHpyeTcs
TOJIBKO Ta 30HA, HA KOTOPOU CTOUT Mocyaa. ITa GyHKIUS paboTaeT TOIHKO B 30HAX
HarpeBa 1# u 2#.

e UYroObl obecrieunTh 0OHapyKEHHE TOCYAbl M pABHOMEPHOE paclpeielieHue Teria,
HEO0OX0AMMO TPaBUIBHO PACIIOJIOKHTH ITOCY Ty IO LIEHTPY.
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e Eciu Bapo4Has MaHeJIb UMCCT Ooitee OZ[HOI71 THOKOM 30HBI, HC PCKOMCHIAYCTC
HCIOJIb30BaTh HECKOJIBKO 30H OJTHOBPECMCHHO JJId OJTHOM €MKOCTH.
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AxTuBanusa pynkuun Bridge zone

1. YrtoOBI aKTHBHPOBATH CIUHYIO OOJBIIYIO 30HY (PYHKIIH
Bridge zone, omHOBpEeMEHHO HAXXMHTE 00€ KIIABUIIH
JIEBOH 30HBI — MEPEAHIO0 U 33 HIOIO. +ERI0

2. 3yMMep H0/aeT 3ByKOBOW CHUTHAJI, YKa3bIBaIOIUil Ha TO,
YTO MHIYKIMOHHAS BAPOUHAs [IAHEb IEPEXOIUT K BHIOOPY
Bridge zone, a COOTBETCTBYOMIHI HHIMKATOP HAYHHAECT MUTATh.

3. Beibepurte xenaeMblil ypOBEHb MOIIIHOCTH KaCaHHEM IOJI3YHKA.
JfE - O

-- © e HHEEEERTERR R e ® @/@ @
[l__] :5: -
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Otmena pynxkuum Bridge zone

1. YroO6sl otmMeHHTS QyHKIHIO Bridge zone, mpukocHUTECH K KHOTIKE yTIPABICHHS
OJIHOH U3 €€ 30H.

M= -
el I R T ® & O
= - [d

2. Hactpoiika MOITHOCTH pabOTaeT TakK ke, KaK u B JIIO0OH APYTroi OOBIYHOI 30HE.

ABTOMaTHYECKOE OTKJIIOUEHHE

qDyHKLII/Iﬂ, 066CH6‘II/IBaIOHIa$I 6630HaCHyIO OKCIITyaTalluto Bapquoﬁ IIaHCJIn,
npeayCcMaTpuBacT aBTOMaTU4YCCKOC OTKIIFOYCHUC. 2T0 MIpOUCXOAUT Ka)K,Z[LII\/'I pas,
Koraa BbI 3a0BIBa€TE BHIKIIOYUTH 30HY NPUTOTOBJICHUS. BpeMH OTKIJIFOUCHHA

10 YMOJIYaHHIO ITOKAa3aHO B Ta6n1/1ue HHWXKC!

YpoBeHb MOIIIHOCTH 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Pa6ounii Taiimep

8 8 8 4 4 4 2 2 2
10 YMOJTYAHHUIO (Yac)

Hcnoab3oBanue Taiimepa

TailiMep MOXKHO HCTIONB30BaTh IBYMsI Pa3JINYHBIMU CIIOCOOAMH:

» Kak taiimep 00paTHOro OTCUETa: B 3TOM ClIy4yae [0 UCTECUEHUH yCTAaHOBICHHOTO
BPEMEHU TaliMep He OTKIIIOYHUT HU OJJHOW U3 30H IPUTOTOBJICHUSI.

+ Kak raiiMep oTKIIOUeHHS, YTOOBI BHIKIIOUUTH OHY MJIM HECKOJIBKO 30H HarpeBa
10 UCTEYEHUN BPEMEHH.

*  MakcumanbHbII IEPUOJ BPEMEHH, Ha KOTOPBIN MOKHO yCTaHOBHUTH TaliMep, —
99 mMuHYT.

Hcnoab3oBanue TaiiMepa B KauecTBe TaliMepa 00paTHOIO oTcYeTa

Ecau BbI He Bblﬁl/lpaeTe HH OJHOM 30HBI IMPUTOTOBJICHUSA

1. Y6GI[I/ITGCL, YTO BapOvHas maHe/Ib BKIIFOYCHA. U xHOMKa BbI60pa 30HBI
HE aKTHUBHUPOBAaHa (I/IHI[I/IKaL[I/IH 30HBbI «-» HC MI/IFaCT).

[Tpumedanue. Bel MOXkeTe UCTIONB30BAThH TalMEp OOPATHOTO OTCUETA, JAXKE €CIIU
BEI HE BBIOMpaeTe HU OJTHOW 30HBI IPUTOTOBIICHHS.

2. KocHurech KHOIKH ynpaBiieHus taiimepom. Ha nucriee
TaiiMepa otobpasurcst «10», a «0» HaYHET MUTaThb.
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3. YcraHoBHTE BpEMs KACAHHEM MON3YHKA H @R
yIpaBJcHUs TaiiMepoM (Hampumep, 5).

4, CHOBa KOCHHTECH dJIEMEHTA YIPaBICHHUS TaliMEPOM,
U «1» HAYHET MUTATh.

5. YcraHOBHTE BPEMsi KACAHHEM IOJI3yHKaA 9 S (v iy
ynpaBieHus TalimepoM (Hampumep, 9), Tenepsb
YCTaHOBJICHHOE BPEMsI COCTABILIET 95 MUHYT.

6. Korma Bpems OyneT 3aaHo, TaliMep cpa3y e HauHET

oOpatHbIii oTcyer. Ha nucruiee orobpasutest

OCTaBIIEECs] BPEMSI.
7. Tlo ucTeueHNH YCTAaHOBJICHHOTO BPEeMEHH 3yMMep OyIeT "
MoJiaBaTh 3ByKOBOM cUTrHAN B TeueHue 30 cexyH, - (v
a MTHOUKATOP TaiiMepa 0TOOPa3uT 3HAUCHUE «--%.

Hcnonb3oBanue TaiiMepa 1Jisi BLIKJIKOYEHHS OTHOM WJIH HECKOJIbKHX
30H HarpeBa

1. KocHuTech 351eMeHTa yIpaBieHNs BBIOOpa 30HbI Harpesa, E
JUISl KOTOPO# XOTHTE yCTAaHOBHUTH TaiiMep.

2. KocHurech KHOIIKM ynpaBiieHus Taiimepom. Ha nucriiee 1=
TaiiMepa otoOpasutcs «10», a «0» HaYHET MHUTaTh.

3. YcraHoBuTE BpeMsl KaCaHHEM I10JI3yHKa ;s
yIpaBsieHns TaiiMepoM (Harpumep, 5) {5 (v gy
, 5).

4. CHOBa KOCHHUTECH 3JIEMEHTA YIPaBICHUS b
TaiiMepoM, 1 «1» HaYHET MHUTATb. g

126



5. YcraHoBuTE BpeMs KaCAHHEM I0JI3YHKA YIIPaBICHUS gg (J", T
TaiiMepoM (Hanpumep, 9), Terepb yCTaHOBJICHHOE
BpeMsI COCTaBNIAET 95 MUHYT.

6. Korna Bpems Oyner 3a1aHo, TaiiMep cpa3y jke HauHeT OOpaTHBIN

orcuer. Ha nucmiee oToOpa3urcs ocTaBIeecs BpeMsl. " =
ITPUMEYAHUE. B npaBoM HI>KHEM YTy UHIUKAILMHU yPOBHS =
MOIIIHOCTH OTOOPA3UTCs KpacHas TOUYKA, yKa3bIBaIOIIas,

4TO BHIOpaHa 3Ta 30Ha. T |m

7. Ilo ucreueHuun BpEMCHHU TaﬁMepa COOTBETCTBYIOIIAd 30HA MMPUT'OTOBJICHUA 6y;[eT
AaBTOMATHYCCKH BBIKJIIOUCHA.

[Ipumeuanue: npyrue 30HB HarpeBa OyIyT IMPOJOIKATH paboTaTh, €CIIH OHU OBLTH
BKJIIOYCHBI paHee.

Ecam Taiimep ycTaHoBJIeH 6oJiee YeM Ha OIHOIi 30He:

1. Ilpu ycraHOBKe TaiiMepa AJI HECKOJIBKHUX 30H HarpeBa 0TOOpa)xaroTcsi KpacHbIe
TOYKH COOTBETCTBYIOMIMX 30H. Ha nucriiee taiimepa oToOpaskaeTcsi MUHUMAIbHbIH
TaiiMep. Touka COOTBETCTBYIOLIECH 30HBI MUTaET.

|i_—, (ycranoBieHO Ha 15 MUHYT)

5
S 7
(

5 " D (ycraHoBIEeHO Ha 45 MUHYT)

2. Kak TospK0 TaliMep 00paTHOTO OTCUYETa UCTEUET, COOTBETCTBYIOIIAS
30Ha OTKIIFOYUTCS. 3aTeM OH MOKaKET HOBBI MUHUMAJLHBINA TaliMep,
1 TOYKa COOTBETCTBYIOLIEH 30HbI HAUHET MUTaTh.

I0C = 6.0

[Tpumeyanue: KOCHUTECh KHOTIKM BHIOOpA 30HBI HAarpeBa, M Ha MHANKATOpe TaiiMepa
0TOOpPA3UTCsl COOTBETCTBYIOIIUM TalMep.
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PexomMeHaauMu M0 NPUTOTOBJIEHUIO MUIIIH

BynbTe 0CcTOpOKHBI ITPH JKapKe, TOCKOJIbKY MAacJIO U KHP 04eHb OBICTPO
HarpeBaroTcsi, 0cCOOEHHO NP MCIOJIb30BaHUM pexknuMa Boost (Y cuineHHbIH HarpeB).
IIpu upe3BbIUaiHO BEICOKHUX TEMIIEpaTypax Macyo U )KUP CaMOIIPOU3BOJIBHO
BOCIUIAMEHSIOTCS, YTO CO3Ja€T CEPbE3HYI0 OMACHOCTh BO3TOPAHUSL.

CoBeTnl 110 NMPUTOTOBJICHHUIO

Ilocne 3akumnanms TN YCTAaHOBUTE MEHBIIYIO MOITHOCTBD.

Hcnons3oBanue KPBIIIKHU TO3BOJIUT COKPATUTH BPEMS MIPUTOTOBJICHUA U COKOHOMUTH
OHCPI'UI0 3a CHET COXPAHCHUS TEIlJIa.

MHHHMH3prI7ITe KOJIMYECTBO JKUAKOCTU WUJIHN KHPaA, YTOOBI COKpATUTh BPEMA
MPUTOTOBJICHUS.

HauyHuTe roTOBUTH C BBICOKUM 3HAUYCHUEM HaCTpOﬁKH 1 YMCHBIINTE 3HAUYCHUC,
KOrJia nuiia HarpeeTcs.

IIpuroros/ieHue puca (TyuieHue)

TyuieHne NpoucxoauT HUXKe TOUKU KUIICHUS, IPH TemIeparype okono 85°C, korna
ITY3bIPbKHU JIMIIb U3PEAKA TOAHUMAIOTCA Ha TOBECPXHOCTD KUAKOCTHU. B stom CCKpET
BKYCHBIX CYIIOB M HEXKHBIX TYIICHBIX OJIFOJ], TOCKOJIbKY BKYC PacKpbIBacTCs 0e3
CJIMIIKOM MHTCHCUBHOTO pCXKHMaA IMPUTOTOBJICHUA IPOAYKTOB. CO}/CLI Ha OCHOBC
AU 1 MYKH TaKKE CIICAYET TOTOBUTH HUKC TEMIICPATYPhI KUIICHUA.

J11s1 HEKOTOPBIX PELENTOB, BKIIFOYast HPUTOTOBJICHUE PUCa METOIOM abCoOpOLHH,
MOTYT IOTPEOOBATHCS YCTAHOBKH BBIIIE, YeM MUHUMAJBHBIA PEKHM, YTOOBI
obecreunTh NPaBUIIbHOE IPUTOTOBJICHHE OJIF01a 32 PEKOMEHIOBAHHOE BPEMsI.

Oo0:xapuBaHme cTeika
UToOBI MPUTOTOBUTE COYHBIE apOMATHBIE CTEHKU:

1.

2.

Briepxute MsCO Ipy KOMHATHOH TeMnepaType okojo 20 MUHYT, IPEeXIe YeM
NIPUCTYTIATh K IPUTOTOBIIEHUIO.

Harpelite Tsxenyto cKOBOpOay.

CMaxbpTe PaCTUTEIBHBIM MACJIOM 00€ CTOPOHHI cTeiika. COPBIZHUTE TOpSIyI0
CKOBOPO/Iy HEOOJIBIINM KOJIMUYECTBOM PACTUTEIBHOTO MACIIa, a 3aTE€M OITyCTHTE
TyJ1a MsICO.

Bo Bpemst IpUroTOBIIEHNS CTEHK ITepEeBOPaYMBaNTE TOJIBKO OJMH pa3. TouHoE Bpems
IIPUT'OTOBJICHU S 6y/:[eT 3aBUCCTH OT TOJIIIWHBI CTEHKa M OT KEJIaCMOM CTETIICHHU
poskapku. Bpemst MojkeT BappHpOBATHCS OT 2 10 § MUHYT C KOKJOH CTOPOHEI.
Haxxmure Ha CTCﬁK, YTOOBI OIPEACIUTE CTCIICHD €T0 TOTOBHOCTHU: YEM OH TBEPIKE,
TeM 0oJiee «IpoXKapeHHBIM» OYIET MACO.

OcTaBbTe CTEHK Ha TEIUION Tapenke Ha HECKOJIBKO MUHYT, YTOOBI OH HACTOSJICS

U CTaJl HEXKHBIM TIepe]] ofadel Ha CTOI.

Il.]'[f[ KAPKHU € MOCTOAHHBIM MOMECIHIMBAHUEM

1.

Bribepute coBMECTUMYIO € KEPAMUKON IUTOCKYIO CKOBOPOAY BOK HIIH
0OJIBIITYI0 CKOBOPOY.
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2. IloaroroBbTe BCe MHIPEANECHTHI M 000pynoBanue. JKapka ¢ repeMernBaHueM
JIOJDKHA OBITH OBICTpOH. [Ipy MpUroTOBIICHNH MUIY B OOJIBIINX KOJIMYECTBAX,
paszienuTe MUy Ha HECKOJIBKO MEHBIIHNX MapTHH.

3. IlomorpeiiTe CKOBOPOAY B T€UeHUE HEOOIBLIOTO BPEMEHH U 100aBbTE JIBE CTOJIOBEIE
JIO’KKH PACTUTEIILHOTO Maca.

4. ChHayaya NPUTOTOBBTE MSCO, OTIIOKUTE €r0 U OCTaBbTE B TEILIE.

5. OOGxapbTe OBOIIH, IOCTOSIHHO MTOMeNTHBas. Koraa oHM CTaHyT TOPIINMH,

HO IIPY 9TOM XPYCTSLIMMH, HACTPONTE [UIS 30HBI IIPUTOTOBJICHUS Ootee

HH3KYIO TEMIIEPATypy, BEPHHUTE MACO Ha CKOBOPOIY U JOOABBTE COYC.
6. OcCTOpOXHO IepeMenIaiTe HHTPEAUSHTHI, YTOOBI YOSIUTHCS, 9TO OHHU IPOTPEIHCE.
7. TlopmaBaiiTe HEMEMIJIEHHO.

Hacrtpoiiku HarpeBa

Hactpoiika
Harpesa IIpumeHeHue
1-2 *  [IENUKATHBIN MOIOTPeB I HEOOMBITNX 00HEMOB ITHIIIH
*  pacTraluIMBaHHE IIOKOJaJla, CIMBOYHOTO Maclia ¥ MPOTYKTOB,
KOTOpBIE OBICTPO HAYWHAIOT IMTOATOPATH
e cnaboe KuIeHue
* MEIJICHHBIN HarpeB
3-4 *  MOIOTPEB
*  OBICTpOC KUTICHHE
* MPHUTOTOBIICHHE pHCa
5-6 ¢ ONMHYMKHU
7-8 *  [accepoBaHUE
* MPHUTOTOBJICHHE MACTHI
9 * KapKa C MOCTOSHHBIM ITOMEIIHBAHUEM
* oOxapka
* IOBEJCHHE Cyma O KUTICHHS
*  KHIISYEHHE BOJBI
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Yuctka 1 yxoa

BapOYHOI NaHeJH.

Yro? Kak? Ba:kno!
KaxnonHesnoe 1. BBIKIIOYHTE JICKTPOIIUTAHUE *  Korga nutanue BapoYHO# aHeIn
3arpsi3HEHUE CTEKIa BapOYHOI aHeNu. BBIKJIFOUEHO, MHAUKALIUS
(OTHe‘IaTKI/I naJbIeCB, 2. Hanecure YHUCTAIIEE CPEACTBO «ropsmeﬁ TIOBEPXHOCTH» HE 6yZ[CT
CJICbI, IIATHA OT €1bl HJIH U1 Ba_poqﬂoﬁ HaHesu, IoKa 0TO6pa)KaTbCﬂ, HO 30Ha Harpesa
TPOJIMBBI HECJIAAKHUX CTEKJIO eIl TEeIIoe BCE €Il MOXKET OBbITh ropsiueii!
MPOJIYKTOB HA CTEKIIE) (H0 He ropsuee!). BynbTe npeienbHO OCTOPOXKHEL.
3. CMoiiTe U BLITPUTE HACYXO *  Merammyeckne MOYAIIKH,
'{I/ICTOI71 TKAHBIO WIU 6yMa)KHI)IM HEKOTOPLIC HeﬂJ’IOHOBLIe I‘y6KI/I
MOJIOTEHIIEM. 1 JKECTKUE/a0pa3uBHbIC YUCTSIIIEC
4. BxurounTe 27eKTpOIHUTaHHE CPCACTBA MOT'YT IOLApanarh

cTekio. Beerna unraiite STUKETKY,
YTOOBI IPOBEPUTH, MOJIXOIAUT

JIM BaM KOHKpPETHasi MOYaJiKa

WM YHUCTSINEE CPENICTBO.
O0s13aTeNbHO YAASNTE OCTATKU
YHUCTSAIIETO CPEICTBA HA BAPOYHOM
TTOBEPXHOCTH: HA CTEKJIE MOT'YT
OCTaThCsI MATHA.

IlepenuBbl, pacruiaBbl
U Pa3JIUBBI CIAAKUX
TIPOAYKTOB Ha CTEKJIE

HeMemeHHO yaIuTe X ¢ MOMOIIBIO
JIOTATKH, HITTATENs WK CKpeOKa

¢ OPUTBEHHBIM JIE3BHEM, MOAXO/SIINX
JUTS KEPAaMHUYECKHUX CTEKIISIHHBIX
BapOYHBIX TTAHENEH, HO OCTeperanTech
TOpSYMX MOBEPXHOCTEH 30H HarpeBa:

Kax MO>XHO cKkopee ynanuTe
ISITHA, OCTABILKECS OT PACILIABOB
U CIAJKHUX TPOIYKTOB HIIH
poJIMBOB. ECin 1aTh UM OCTHITH
Ha CTEKJIe, TO MO3)KE UX MOXKET
OBITH TPYAHO yIAIUTb,

BapOYHOH MaHen.

1. BrikirounTe NUTaHUE BAPOYHOH 2 MOMKCT XK€ 9TO MPUBEACT
NaHes M Ha HACTEHHOM K HEHCIPABUMOMY MOBPEKICHHIO
BEIKITIOUATENE. MIOBEPXHOCTH CTEKJIA.

2. Jlep)kute Je3BHE UK HHCTPYMEHT | * OnacHOCTh IIOPE30B: Koraa
noxt yriom 30° u cockpebute 3alllUTHAs KPbIIKA yOpaHa,
3arps3HEeHNe WM Pa3JIiB JIe3BUE CKpeOKa OCTAeTCsI OCTPHIM
B MIPOXJIAJIHOE MECTO kak OputBa. Mcnons3yiite
Ha BapOYHOM TaHeH. ¢ 0c000i OCTOPOIKHOCTBIO

3. VYnanure 3arpsi3HEHHE WX NIPOJIUB M BCErla XpaHHUTE B 663OTTVaCH0M
TKAHBIO HITH OYMayKHBIM U HeJIOCTYIIHOM JJIs IeTel MecTe.
MOJIOTEHIIEM.

4. BeImonHUTe mWark co 2-ro mno 4-i
s «KaxkmoaaeBHOro
3arps3HEHHs] CTEKJIa» BBIIIE.

INepenussl Ha cencopHble | 1. BbIKIIOUHTE 3IEKTPONUTAHUE *  Bapounas manenb MOXeT HOJaTh
9JIEMEHTHI YIIPABICHUS BapOYHOH ITaHeIH. 3BYKOBOMW CHTHAJI M BBIKITIOUUTECS,

2. Cobepure pa3nus a CEHCOPHBIE DIIEMEHTEI
BITMTBHIBAIOIIIMM MaTEepHUAJIOM YIIpaBJICHUA MOTYT HE pa60TaT1,,

3. TIlpotpure 061aCTH CEHCOPHOTO KOrjia Ha HMX €CTb JKHUAKOCTB.
YIpaBJICHUs YUCTOW BIIAXKHOI Ilepen TOBTOPHBIM BKITIOYCHHEM
ryGKOM HITH TKaHBIO. BapOYHOI MaHenu yoenurech,

4. TpotpuTe 0bmMacts gocyxa YTO BBI BEITEPJIN HACYXO 00J1aCcTh
GYMaKHEIM MOOTEHLIEM. CEHCOPHOTO yIPABICHHUSL.

5. Bkirounte 35eKTpONUTaHUE
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CoBeTbl H IOJACKA3KH

Ipobiema

Bo3Mo:kHBIC IPHYHHBI

Yro genartn

HeB03MOXKHO BKIIIOYUTH
BapOYHYIO IIaHENb.

Her snekrponuranus.

Y6enureck, 4T0 BapovHas MAHENb
MOAKITIOYEHA K HCTOYHUKY
3JICKTPOITUTAHUS M BKIIIOUCHA.
IIpoBepbTe, HET 1 TIEpebOeB

B JIEKTPOCHA0KEHHH B BaIlIeM JIOME
i paiione. Eciu Bbl Bce poBepuiin
1 po0JieMa He yCTpaHeHa, 00paTHTECh
K KBTH(UIUPOBAHHOMY CIICLIHAIIHCTY.

CeHCOpHbIE 3JIEMEHTbI
YIPaBIICHUS HE PEarupyoT.

DIeMEHTBI yIIPaBICHUS
3a0JI0KHPOBAHBL.

Pa36iokupyiiTe cCeHCOpHOE
ynpaenenue. MHCTpyKImu

CM. B pazzere «KCIUTyaTaluu
KEepaMHYECKOW BAPOUHOM MaHEIN.

CII0XHO yIpaBIsATh
CEHCOPHBIMH JIEMEHTAMU
YHpaBJICHUS.

Ha snemenTax ynpaBieHUS MOKET
OBITh HEOOJIbILAS TUICHKA BOJIbI,

WU BBl MOKETE UCIIOJIb30BaTh
KOHYHK MaJIbla IPH NPUKOCHOBEHUHU
K 2JIEMEHTaM YIIPaBJICHUSI.

Y6enureck, 4T0 30Ha CEHCOPHOTO
yIpaBJIeHHs CyXasi, ¥ KacauTech
3JIEMEHTOB YIIPaBJICHUS

MOy ILIEYKOH MaJbla.

Crekiio Tomapamnano.

Ilocyna ¢ HEpOBHBIMHU KpasiMu.

Hcrosbp3yroTest HEMOAXOAs1IHe
abpa3uBHBIE YHCTAIINE CPEICTBA
Wi ryoka.

Hcnonp3yiiTe nmocyay ¢ mioCKuM
U IJI/IKUM OCHOBAHUEM.
CM. «BpIOOp IpaBHIIEHOM TOCYABIY.

CM. «HUuCTKa 1 YXOI».

HexkoTtopas nocyna Mmoxert
M3]1aBaTh TPECK WK
LICTYKH.

3T0 MOXKET OBITh BHI3BAHO KOHCTPYKIIUEH
Ballel IOCY/IbI (CIIOU Pa3IMIHBIX
METAJUIOB BUOPUPYIOT T10-Pa3HOMY).

DT0 HOPMAJILHO JJISI [TOCY 1B
U HE yKa3bIBaeT HA HEUCIIPABHOCTb.

WHayKUHOHHAS BapOYHAsT

MaHes b U3/IaeT HerPOMKHI
TyJI IpH paboTe B PeIKHME
CHJIBHOTO HarpeBa.

D10 00YCIIOBJICHO TEXHOJIOTHEH
HMHIyKIMOHHOTO TIPUTOTOBJICHUS MTHUILH.

DTO HOPMAJIBHO, HO IIyM JIOJDKEH
octabeBaTh MM MOJIHOCTHIO HCYe3aTh
MIPY YMEHBIICHUH HarpeBa.

IIIym BenTHIIITODA,
HUCXOIAIINI

OT UHIYKIIMOHHOM
BApPOYHOI MaHEeH.

Benrtunsatop oxnakaeHusi, BCTPOSHHBIH
B Ballly HHAYKIIMOHHYIO BapOYHYIO
TIaHelb, BKIIOYMICS, YTOOBI IPe0TBpa-
TUTH NIEPETPEB INEKTPOHHBIX KOMIIO-
HeHToB. OH MOXKET IPOJI0JDKATh paboTaTh
JlaXke TI0CJIe TOT0, KaK BbI BHIKITIOUHIIH
WHIyKIMOHHYO BApOYHYIO IAHEIb.

DT0 HOpPMAJIBHO U He TpeOyeT
HUKaKUX JEHCTBHIA.

He BeIkiTIOUaiiTe mutanue
WHYKITMOHHOM BapO4YHOM MaHeIu
Ha CTCHE BO BpeMsI pabOoThI
BEHTUIISATOPA.

Ilocyna e nHarpeBaetcst
1 oToOpaXkaeTcst
Ha JiCIUIee.

WunykumoHHas BapoyHasi aHesb

HE MOXeT 00HapyXUTb TOCY 1Y,
MOCKOJIBKY OHa HE MOJXOJHUT JUIs
HMHIYKIMOHHOTO TIPUTOTOBJICHUS MTUILH.
MHnykunoHHas BapouHas aHelb

HE MOXET 00HapYXUTb TOCY LY,
MTOTOMY YTO OHa CJIMIIKOM Majia

JUTSL 30HBI TIPUTOTOBJICHUS ITUIIH

WM TIOCTaBJIEHA HE T10 LIEHTPY.

Hcnonb3yiiTe nocymy, HoaXoIsIIyI0
JUTSI AHAYKIHOHHOTO MPUTOTOBIICHUS
rumy. Cm. paszen

«BbI0Op MpaBUIBHON MOCY IBI.
[TocraBbTe Mocyny B IEHTP

1 ybeuTech, 4TO €€ OCHOBaHHE
COOTBETCTBYET pa3Mepy 30HbBI
MIPUTOTOBJICHUS.

WHayKuyoHHas BApOYHAs
TaHes b WK 30Ha
MPUTOTOBJICHHS HEOXKUIAHHO
BBIKJTIOYMIINCh, HA JTUCILICE
0TOOpaXxaeTcst 3BYKOBO#
CHUTHAJI U KOJ OLIHOKHU
(OOBIYHO YePETYOIIHIACS

C OJTHOM WU IBYMS.
nudpamu Ha aucIuiee
TaiiMepa MPUTOTOBIICHHS).

Texuuueckast HEUCTIPaBHOCTb.

3anumute OyKBbI U (Pl OLIMOOK,
BBIK/TIOUNTE MUTAaHHE HHIYKIIHOHHON
BapOYHOI ITaHEN Ha CTEHE

1 00paTUTECh K KBATU(HIIN-
POBaHHOMY CHELHAIIHCTY.
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OTo0paxkeHue U MPOBEPKA HEMCIIPABHOCTEH

HpI/I BO3HUKHOBCHHUU HCUCIIPABHOCTU MHAYKIIMOHHAA BapOUHas MaHC/Ib aBTOMaTU4YCCKU
nepeﬁ)leT B 3all[UTHBIN PEXKUM U OT06pa3I/IT COOTBETCTBYIOIIUEC 3allIUTHBIC KOJbI:

natunka IGBT.

IIpobnema | Bo3aMoxHBIC TPUYNHBI Yro nenathb

E4/E5 HewncmpaBHocTh qaTunka CBSDKHUTECH C TIOCTaBIIIAKOM.
TEeMIIePaTyphI

E7/ES HewucnpasHocTh CBSDKUTECH C TTIOCTABIIHKOM.
TEMITEPaTyPHOTO

E2/E3 OTKIIOHEHUS OT HOPMBI
HaIpsHKSHUS! TUTAHUS

HpOBepLTe, B HOPMC JIU BJICKTpONUTA-
HHe. BKiIroueHne nUuTaHus Mmocie
noJia4yv nNnuTaHusg B HOpME.

E6/E9 HemnpasunbsHoe TemioBoe
H3JIy4YCHUC HH}IyKHHOHHOﬁ
BApOYHOU MaHeIn

Ilepesamycrure nocie Toro,
KaK MHOAYKIHWOHHAas Bapo4Has
IIaHCJIb OCTBIHCT.

Bel111e IpuBeAEeHBI IPUMEPBL U OCMOTP PACIIPOCTPAHEHHBIX HEUCIIPABHOCTEH.
He pasbupaiite ycTpoHCTBO CaMOCTOSTENBFHO BO H30€KaHNE KaKHX-TTHO0 ONacHOCTEH
U NOBPEXACHUN UHAYKIIMOHHOW BapOYHOU MTAHEJIH.

TexHuYecKHe XapPAKTEPUCTUKH

WupyKiimoHHast BApOvYHas aHew b Cl642SCBB / CTP644SCBB
30HbI HAarpeBa 4 30HBI

Hanpspxenne muraHus 220-240 B~, 50-60 I'rg
YcTaHoBIeHHAs SIEKTPUIECKast MOIITHOCTh 7200 Bt

Pasmep m3penus JxIIxB (DxWxH) (Mm) 590x520x58
Pasmeps! mis BctpanBauust AXB (MM) 560x490
WupykiuoHHast BApOYHas TaHENb Cl1633SCBB

30HBI HarpeBa 3 30HBI

Hampspkenue nutanus 220-240 B~, 50-60 I'rg
YcTaHoBNIEHHAs 3JEKTPUUYECKasi MOIIIHOCTh 7200 Bt

Pazmep m3penus JIxIIxB (DxWxH) (Mm) 590%520x%58
Pa3zmeps! s BetpanBauust AXB (M) 560%490

Becu Pa3MEphI ABJIAIOTCA HpI/I6J'II/IBI/IT€J'ILHLIMI/I. HOCKOJ’ILKY MbI ITIOCTOAHHO CTPEMHUMCH
YiaydliaTb Hally OpoAYyKIOHI0, Mbl MOKEM U3MCHATH TEXHUYCCKUC XaPAKTEPUCTUKHU
1 KOHCTPYKIUHN 0e3 IpeaABapUTCIbHOIO YBSAOMIICHUS.
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YcTraHnoBKa

Bb100p MOHTa:KHOTO 000PYI0BAHUSA
* Cpenaiite BbIpe3 B CTOJICIIHHUIIE B COOTBETCTBUH C pa3MepaMy, YKa3aHHBIMHU Ha YEpTexKe.
»  Jlnst neneil MOHTaXXa M SKCIUTyaTalliid BOKPYT OTBEPCTHUS CIEAYET IPELyCMOTPETh
pOCTpaHCcTBO He MeHee 50 MM.
e Y0enurech, 4TO TONIIMHA CTOJIEIIHHIBI COCTABIAET HE MeHee 30 MM.
BriGepute TepMOCTONKMIA MaTepuan isi CTOJCIIHUIIBL, YTOOB! H30eXKaTh
Oonbied gedopmMariy, BEI3BAHHON TETTOBBIM H3ITyYSHHEM OT BApOYHOH ITaHEIH.
Kak noxa3zano Huxe:
[MpenynpexneHne: B KadecTBEe MaTepraga pabodeii MoBEpXHOCTH HEOOXOIHIMO
UCIIOJIb30BaTh MPOIUTAHHOE JIEPEBO WM APYTOW M30JISIIMOHHBIA MaTepHall.

Mopeanb Ne: L (mm) (W (Mmm) |H (Mmm) (D (mm) |A (Mm) |B (Mm) | X (Mm)
Cl6425CBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 MHHAMYM 50
C1633SCBB
B o0s13aTensHOM TOpsiKe yOSIUTECh, YTO BapOYHAs MIAHEb XOPOLIO BEHTHINPYETCS,

a BITyCK U BBIITYCK BO3/lyXa HE 3a0JIOKUPOBaHbI. Y 0€AUTECh, YTO BAPOYHAS [IOBEPXHOCTh
HaxOJUTCs B XOpoIeM pabodeM cocTossHuH. Kak moka3aHo Huxe

[Tpumeuanue: bezonacHoe paccTOSHUE MKy TUIMTOM M MKAQUUKOM HaJl TUIUTON
JIOJKHO COCTaBIISITh HE MeHee 760 MM.
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A (mm) B (Mmm) C (Mmm) D E

760 muauMyM 50 | MuamMym 20 | 3abop Bo3myxa | Beimyck Bo3myxa 5 MM

l'[epe):[ MOHTAa>KOM BaPOqHOﬁ maHeJIn yﬁe)II/ITeCL, q9To

» CronemHuna npsiMoyrojabHas U pOBHas, U HUKAKUE KOHCTPYKTHUBHBIE 3JIEMEHTHI
HE MEIIAIOT BHIIIOIHEHNIO TPeOOBaHMI K CBOOOJHOMY ITPOCTPAHCTBY.

* CronemHuna BBIIOIHEHA U3 KAPOIPOYHOTO MaTepuana.

* Ecnu BapouHas nmaHenb yCTAHOBICHA HAJ yXOBBIM IIKa(OM,
TO B HEM NIPEIYCMOTPEH BCTPOCHHBIIN OXNNaXXJAIOMINH BEHTHIISTOP.

*  MoHTax OyIeT COOTBETCTBOBATh BCEM TPEOOBAHMAM K JOITYCKaM U IPUMEHUMBIM
CTaHAapTaM W HOPMaM.

o TNoaxoasmmi H30JUPYIOMINI BBIKIIOYATENb, KOTOPBIH 00eCIIeYnBaeT MOIHOE
OTKJIIOYEHHE OT CEeTH NEKTPONUTAHNUSA, BCTPOEH B IOCTOSIHHYIO IIPOBOJIKY,

CMOHTHUPOBAH U pacroJIOKCH B COOTBETCTBHUU C MECTHBIMU MIpaBUJIaM1 U HOpMaMun

I10 BJICKTPONPOBOJKE.

* M3onupyromuit BEIKIIIOYATENb JOJKEH OBITh YTBEP)KICHHOTO THUIIA U 00ecIieYnBaTh

Ppa3aCJICHUC KOHTAKTOB BO3AYIIHBIM 3a30pOM B 3 MM Ha BceX IOJIIocax
(I/IJ'H/I BO BCCX aKTHUBHBIX ((I)a?»HLIX) MNPOBOAHHKAX, €CJIN MCCTHBIC ITpAaBHUJIa
MIPOBOAKH JOMMYCKAIOT TAKOC U3MCHCHUC Tpe60BaHHI>i).

° I/ISOJ'II/IpyIOH.[I/Iﬁ BBIK/IIOYATCIb 6yz(eT JICTKO AOCTYNCH IJIA ITOJIB30BATEIIA TOCIIC
MOHTa>xa Bapquoﬁ IIaHCJIN.

« B clIydac COMHCHHU OTHOCHTEIHLHO MOHTa)Ka BEI MPOKOHCYJIBTUPYCETECH C MECTHOM

CITy>k001 TEXHHYECKOT'0 HaJ30pa 3a CTPOUTEIHCTBOM U HOPMATUBHBIMHU aKTaMHU
*  Brbl ucnons3yere TepMOCTONKHUE U JIETKO OYHIIIaeMbIe TOKPHITUS

(HampuMep, KepaMUUECKyI0 IJIUTKY) /Ul IOBEPXHOCTEH CTEH,

OKPY’KaIOIINX BAPOYHYIO MaHEb.

ITocsie MOHTaKa BapO4YHOIl MaHe M Y0euTeCh, YTO

» KaGenp nutaHus He NOCTYTIEH Yepe3 IBEpLbl MKa(a WK BBIIBIKHBIC SIIHUKH.

* HMeeTcs AOCTaTOYHBIN MMOTOK CBEXKEr0 BO3IyXa CHAPYXKH IKadha K OCHOBAHUIO
Bapquoﬁ IIaHCJIN.

e Ecm Bapo4Has MaHeJIb YCTAHOBJICHA Ha/l BBIABUIKHBIM SIIUKOM WJIN H.II(a(l)OM,
TCHJ’IOSaH.II/ITHHﬁ 6apLep YyCTaHaBJIMBACTCA 1O OCHOBAHUCM BapO‘IHOﬁ ITaHCJIN.

° I/I3OJ'II/IpyIOH.[I/II71 BBIKIIFOYATECJIb JICTKO JOCTYIICH JId TOJIB30BATCIIA.

Ilepen MOHTAXKOM KpeNeKHbIX KPOHIUTEHHOB

Y CTpOHCTBO HOMDKHO OBITH Pa3MENICHO HA YCTOHYHMBOM ITaJKOH TOBEPXHOCTH
(ucmonp3yiiTe ymakoBKy). He mpumaraiite ycuine K dJIeMEeHTaM yTpaBJICHHS,
BBICTYTAIOIINM U3 BApOYHON MTaHEIIH.

MoHTa%K Kpene:XKHbIX KPOHIITEHHOB

*  YCTpOHCTBO JOIKHO OBITH Pa3MENIeHO Ha yCTOWIMBOM TITaKOW IOBEPXHOCTH
(ucmonp3yiiTe ynmakoBky). He mpumaraiite ycuiaue K dJeMeHTaM yIpaBleHUs,
BBICTYTIAIOIIUM U3 BapO‘IHOﬁ IIaHCJIN.

* Tlocne ycTaHOBKH 3aKpenUTe BApOUHYIO MTaHEIh Ha pabodyel OBEPXHOCTH,

NIPUKPYTHB YEeThIpe KPOHIITEHHA B HY)KHEH 4acTH BapOYHOM MaHeN (CM. pUCYHOK).

*  Ortperynupyiire 1ojaoxeH1e KpOHIITEHA B 3aBUCUMOCTH OT TOJILIMHBI
paboyeli TOBEpXHOCTH.
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peaynpexIeHust

MoHTaxX BapOYHON MaHEIH JODKHBI IPOU3BOAUTE TEXHIHUECKUE CIIEIIHMAINCTHI WIIN
KBaM(UIMPOBAHHBIH ITepcoHall. Y Hac ecTh NPO(hEeCCHOHAIBI, KOTOPHIE TIOMOTYT
BaM. Hu B koeM cityuae He BBINOTHANTE MOHTaX CAMOCTOSATENBHO.

BapouHyto naHemns 3anpenieHo yCTaHaBIuBaTh Ha XOJIOMIBHOM 000pyA0BaHUH,
MOCYIOMOEYHBIX MAIIMHAX U POTOPHBIX CYIIMIKAX.

BapouHy!o naHemnsb ciieyeT yCTaHOBUTE TAKUM 00pa3oM, 9TOOBI 00ECTIeUNTh JTydIIee
TEIUIOBOE U3IIyYeHHE IS TIOBBIMICHHS €€ HaeKHOCTH.

CreHa ¥ 30Ha MHIyIIMPOBAaHHOTO HAaIpeBa HaJ| CTOJICIIHUIIEH JOJKHBI BRIACP)KUBATh
TEILIO.

Bo u3bexxanne moBpexACHUN COHIBUY-CIION U KJIEH JOJDKHBI OBITh TEPMOCTONKUMU.
He ucnons3yiiTe napoo4ucTUTEND.

DTy KepaMHUeCKYI0 TaHeIb MOXKHO MOIKIIOYATh TOJIBKO K HCTOYHUKY ITHTAHS

¢ conpoTHBiIeHHEM cucTeMsbl He 6oiee 0,427 Om. [Ipu HeoOxomUMOCTH

oOpaTHTech 3a KOHCYJIbTAlMel B SHEPrOCHA0KAIOILYI0 KOMITAaHUIO

JUISl TIOJTyYEeHUs] THPOPMAIMHU O COTPOTHUBIIEHHH CHCTEMBI.

IHoak/roueHne BApOYHOI MAHEIH K 3JIEKTPOCETH

9J'ICKTp01'II/ITaHI/Ie JOJIKHO OBITH TIOAKIIIOYCHO COIIaCHO COOTBETCTBYIOIIEMY CTAaHAAPTY
WK 4€PE3 OJIHOHOJ'IIOCHHﬁ aBTOMAaTHYECKHH BhIKIIOYaTesb. Crocod NOJAKJIIFOUCHHU A
IIOKAa3aH HHUXC.
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L N

L-N: 220-240 B~

L1 N PE L2

L1-L2: 380-415 B ~

Ecnu xabenn MOBPCIKACH WIN HYXXIAACTCA B 3aMCHE, €ro 3aMCHY JOJI’)KCH BBIIIOJITHUTD

CIICHUAIUCT IO MOCICTIPOJAXKHOMY 06CHy>KI/IBaHI/IIO C UCIIOJIb30BAHUEM
COOTBETCTBYIOIIUX MHCTPYMCHTOB, yTOOBI H30€XKATh HECYACTHRIX CJIy4acB.

Ecnu nprop MOAKII0YAeTCS HEMOCPECTBEHHO K DJIEKTPOCETH, HEOOXOAUMO

YCTaHOBUTH MHOTOIIOJIFOCHBIN aBTOMATHYECKUM BBIKJIIOYATEb C MUHUMAJILHBIM
3a30pOM MEXy KOHTaKTaMH 3 MM.

MOHTaXHHUK JOJKCH YOSAUTHCS, YTO OBLIO BBITOJHEHO MPABHIBLHOE JICKTPUUCCKOEC

MOAKIIOYCHHUEC U YTO OHO COOTBCTCTBYCT NIpaBUJIaM TCXHUKH 0e30IacHOCTH.

Kabexp HEe momKeH OBITh COTHYT MIIH CXKaT.
PerynsipHyo poBepKy U 3aMeHy KaOeIIsl MOXKET IIPOU3BOJUTH TOJIBKO

KBaM(UINPOBAHHBIHN CHEIIUAIIHCT.

YTUWIN3ALIUA:
He YTHJIM3HpYiiTe
9TOT MPOAYKT KaK
HEeCOPTHPOBAHHbIE
ObLITOBBIE OTXO/bI.
Taxkue oTxoanl
Heo0X0AMMO
co0upaTh OTIEJIBLHO
JIS cenUAJIbLHOM
00padoTKH.

JlaHHEBII TPHOOP MapKUPOBaH B COOTBETCTBHH ¢ JIMPEKTHBON
EBporeiickoro mapnamenta u Coera EBpomneiickoro Coroza 2012/19/EU
00 0TX0aX IEKTPUIECKOr0 U 3neKTpoHHOro obopynoBanus (WEEE).
Ob6ecneunB NPaBUIIBHYIO YTHIN3AMIIO JAHHOTO MPHOOpa, BBl IOMOXKETE
MIPEAOTBPATUTH BO3MOXKHBIH YIIEpO OKPYXKAIOIIEH Cpelie U 310pOBbIO
TroJieil, KOTOPBIH BO3MOXKEH IIPH HeNIPaBHIIbHON yTHIIH3AINH.

DTOT CUMBOJI Ha U3/ICITUU YKa3bIBa€T HA TO, YTO C HUM HEJIB35 06pamaTLcsr
KaK ¢ OOBIYHBIMU OBITOBBIMH otxoaamu. Ero CJICAYET OTHECTH B IYHKT
c60pa JUIS YTUITA3AIUU SJIEKTPUYCECKUX U DJIEKTPOHHBIX TOBApOB.

OT0T npubdOp TpedyeT CrennatbHON YTHIH3auH OTX0O0B. [t moydeHus
JIOTIOJTHUTENBHOM MH(OPMAIIMK OTHOCHTEIFHO 00pa00OTKH, yTHITU3ALI

U 1epepabOoTKU JAaHHOTO M3/eIHsi 0OpaTHTECh B MECTHBIN COBET,

CITyk0y yTHIN3anuy OBITOBBIX OTXOJOB MM B Marasu,

TZIe BBI €ro NpUoOpemu.

Jlns monmy4eHust 6osee moapoOHBIX CBeeHUI 00 00paboTKe, yTHITH3aLNH
U niepepaboTKe JaHHOTO M3JIENHs 00PaTHTECh B MECTHYIO TOPOJICKYIO
AIMUHHCTPALHIO, CITYXOY yTHIN3alUN ObITOBBIX OTXO/IOB HJIM B Marasu,
B KOTOPOM TIPHOOPETEHO M3/IeTINeE.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE
PRECITAJTE NASLEDUJUCE POKYNY.

InStalacia

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priadom

Pred akoukol'vek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic
od elektrickej siete.

Pripojenie k u¢innému uzemnovaciemu systému

je nevyhnutné a povinné.

Prostriedky na odpojenie musia byt’ zabudované do pevnej
elektrickej instalacie v stilade s predpismi na instalaciu
elektrickych rozvodov.

Upravy domacej elektrointalacie smie vykonavat’

iba kvalifikovany elektrikar.

NedodrZanie tohto pokynu mdze mat’ za nasledok zasah
elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo porezania

Davajte si pozor — hrany panelov su ostré.
Ak nebudete davat’ pozor, moze to viest' k poraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred inStaldciou alebo pouzivanim tohto spotrebica

si pozorne precitajte pokyny.

Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete polozit’ ziadny horlavy
material alebo produkty.

Tieto informécie spristupnite aj osobe zodpovedne;j

za inStalaciu spotrebica, pretoze by to mohlo znizit’

vaSe néklady na inStaléciu.

Aby sa prediSlo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nainStalovany podl’a tychto pokynov na instalaciu.
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Tento spotrebi¢ moze spravne nainstalovat’ a uzemnit’

Iba osoba s prislusnou kvalifikaciou.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory
obsahuje odpojovac zabezpecujuci uplné odpojenie

od zdroja napéjania.

VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varnych
dosiek navrhnuté vyrobcom kuchynského spotrebica alebo
uvedené vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako
vhodné, pripadne pouzite ochranné kryty varnej dosky
zabudované do spotrebica. PouZitie nevhodnych ochrannych
krytov moze sposobit’ nehodu.

Ak nebude spotrebi¢ spravne nainStalovany, moze to viest’
K strate platnosti akychkol'vek zaruk alebo zodpovednosti.
Pokial’ ide o podrobnosti o inStalacii, vdaka odkazu na Cast’
<InStalacia>.

Prevadzka a idrzba
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom

Na varnej doske nevarte, ked’ je jej povrch zlomeny alebo
prasknuty. Ak je povrch varnej dosky zlomeny alebo
prasknuty, okamzite vypnite jej elektrické napdjanie
(sietovy vypinac) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred Cistenim alebo udrzbou varnu dosku odpojte

od zasuvky elektricke;j siete.

Nedodrzanie tohto pokynu mdze mat’ za nasledok zasah
elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebi¢ spitia poziadavky noriem
0 elektromagnetickej bezpec¢nosti.

Nebezpecenstvo horticeho povrchu

Pocas pouzivania budi dostupné Casti tohto spotrebica
dostato¢ne hortice, aby spdsobili popaleniny.
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Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sklokeramika
dostala do kontaktu s vas$im telom, odevom alebo inymi
predmetmi.

Nenechavajte na varnej doske kovové predmety,

ako su noze, vidlicky, lyzice a pokrievky,

pretoze by sa mohli vel'mi zohriat’.4

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod
neustalym dohl'adom.

Rukoviti hrncov mézu byt na dotyk hortce. Skontrolujte,

¢1 rukoviti hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych
varnych platni. VSetky rukoviti uchovavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto pokynu moze viest’ k popaleniu a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varni
dosku odhali. Pri pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni
a vzdy ju skladujte bezpecne a mimo dosahu deti.

Ak nebudete davat’ pozor, moze to viest’ k poraneniu

alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Ked’ je spotrebi€ v prevadzke, nikdy ho nenechéavajte bez
dozoru. Vykypenie sposobuje dym a vykypeny tuk

sa moze vznietit’.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladaci povrch.

Na spotrebici nikdy nenechéavajte ziadne predmety ani riad.
Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti.

Po pouziti vZdy vypnite varné zony a varnu dosku podl'a
pokynov V tejto prirucke (t. j. pomocou dotykovych ovla-
dacich prvkov). Pri odstranovani panvic sa nespoliehajte

na to, Ze sa varné zony vypnu pomocou funkcie

detekcie panvice.
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Nedovolte, aby sa so spotrebi¢om hrali deti, ani aby na iom
sedeli, stali alebo nan liezli.

Do skriniek nad spotrebi¢om neukladajte veci, ktoré by mohli
deti zaujimat’. Mohlo by ddjst’ k vaZznemu poraneniu diet’at’a
lezticeho na varnt dosku.

V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechédvajte
deti samy alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré¢ obmedzuje
ich schopnost’ pouzivat’ spotrebic, musia mat’ zodpovedna

a kompetentnt1 osobu, ktora ich pouci o jeho pouzivani.
InStruktor si musi byt isty, Ze mézu spotrebi¢ pouzivat’

bez toho, Ze by hrozilo nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.
Ziadnu &ast’ spotrebi¢a neopravujte ani nevymiefiajte, pokial
to nie je vyslovne odporucané v prirucke. Vsetky d’alSie
servisné prace musi vykondvat’ kvalifikovany technik.

Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte parny cistic.
Na varnu dosku neukladajte tazké predmety a nedovolte,
aby takéto predmety na tiu spadli.

Na varnu dosku nestupajte.

Nepouzivajte panvice so zibkovanymi okrajmi ani

po sklenenom povrchu net'ahajte panvice,

pretoze by mohlo dojst’ k poskriabaniu skla.

Na ¢istenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné drsné
Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskriabat’
sklokeramicky povrch dosky.

Ak je poskodeny vonkajsi napdjaci kdbel, v zaujme
eliminacie akéhokol'vek rizika ho musi vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikované osoba.
Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzitie vdomacom
prostredi! Na komer¢né pouzitie akéhokol'vek druhu

sa nevzt'ahuje zaruka vyrobcu!

VAROVANIE: Pocas pouZivania su spotrebi€ a jeho
dostupné diely hortice. Malé deti by ste mali udrziavat’ d’ale;.
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Pri pouzivani treba byt’ opatrny, aby sa predislo dotyku
ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte

pod neustalym dohl'adom.

Deti starSie ako 8 rokov a 0soby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti ¢i vedomosti mézu tento spotrebic
pouzivat pod dohl'adom, resp. po pouceni a oboznameni

sa S bezpecnym spdsobom pouzivania a porozumeni
moZznym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat’. Cistenie a udrzbu nesmt
vykonévat’ deti bez dozoru.

VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej
doske bez dohl'adu méze byt nebezpecné a moze spdsobit’
poziar. Poziar sa NIKDY nepokusSajte hasit’ vodou.
Spotrebi€ najprv vypnite a plamen zakryte napr. pokrievkou
alebo hasiacou prikryvkou.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poZiaru: na povrch varne;j
dosky neodkladajte Ziadne predmety.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, spotrebi¢ vypnite,
aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym pridom, pretoze
povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo
podobného materidlu, ktory zakryva Casti pod napatim.
Nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebi€ nie je urCeny na ovladanie externym casovacom
ani samostatnym dial’kovym ovladanim.

UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat’.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat’
nepretrzite.

Elektricky napéjaci kabel nesmie ostat’ po instalécii
pristupny.

141



Prehlad produktu
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Zo6na 2300 W, zvysenie na 3000 W
Zona 1200 W, zvysenie na 1500 W
Zona 1800 W, zvysenie na 2100 W
Zona 1200 W, zvysenie na 1500 W
Ovladaci panel

AR

Zona 1800 W, zvysenie na 2100 W
Zona 1200 W, zvysenie na 1500 W
3000 W zobna, zvySenie na 3600 W
Ovladaci panel

ok~ wNE

Zona 1800 W, zvysenie na 2100 W
Zona 1800 W, zvysenie na 2100 W
Zona 1800 W, zvysenie na 2100 W
Zona 1200 W, zvysenie na 1500 W
3000 W zéna, zvysenie na 3600 W
Ovladaci panel




Ovladaci panel
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4. Ovlada¢ pozastavenia/
uzamknutia tla¢idiel
Ovladacie prvky varnej zony
6. Ovladac intenzivneho ohrevu

1. Tlacidlo zapnutia/vypnutia
2. Tlacidlo regulacie napajania/Casovaca
3. Ovladac casovaca

o

Informacie o produkte

Keramicka/induk¢éna varna doska moéze splnit’ rézne poziadavky pouzivatela vd’aka
ohrevu odporovym drétom, mikropocitacom riadenému ovladaniu a vol'be vykonu,
¢im sa stava naozaj optimalnou vol'bou pre moderné rodiny.

Varna doska sa zameriava na pouzivatel'ov a prijima individualny dizajn. Varna doska
disponuje bezpecnou a spol'ahlivou prevadzkou, ¢im vam ul'ahcuje Zivot a umoziuje
naplno si vychutnat radosti Zivota.
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O induk¢nom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, u¢inné a ekonomické. Funguje vdaka
elektromagnetickym vibraciam vytvarajiicim teplo priamo vo varnej nadobe namiesto
prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje iba teplom
z varnej nadoby.

1)) %

zelezny hrniec
M=+ magneticky obvod
L | sklokeramicka varna doska
(LX) ese] — |indukéna cievka
- »——+——— | indukované prudy

Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky

* Precitajte si tento ndvod, mimoriadnu pozornost’ venujte najma casti
,Bezpecnostné pokyny*.
* Z indukénej varnej dosky odstraiite ochrannu fo6liu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

* Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat’ tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie $picku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku zacujete akusticky signal.

» Uistite sa, ze st ovladace vzdy ¢isté, suché a ¢i ich neprekryva ziadny predmet
(napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody moze stazit
obsluhu dotykovych ovladacov.
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Vyber spravneho riadu na varenie

& * Pouzivajte iba riad so zdkladiiou vhodnou na induk¢né varenie.
Hradajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.
*  Vhodnost’ riadu mézete skontrolovat’ jednoduchym magnetickym testom.
Prilozte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.

* Ak nemate magnet:  em
1. Do nadoby dajte trochu vody. T -
2. Postupujte podl'a krokov v Casti \ ’
,Zadiname S varenim*®. ~
3. Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika ', %);D

nadoba je vhodna.
¢ Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie
je vhodny: ¢ista nehrdzavejuca ocel’, hlinikové
alebo medené nadoby bez magnetického dna,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velkost hordka (mm) | Minimalny kuchynsky riad (priemer /mm)
160 120

180 140
210 160
280 180

Nepouzivajte riad so ziibkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

-
—

\ F7 \NF7 j-/

Uistite sa, ze zakladia vasho riadu je hladka, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky
priemer ako varna zona. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

W /f N \‘__ Y N r

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vzdy zodvihnite — neposuvajte ho, pretoze mozete
poskriabat’ sklokeramicky povrch.

Nt i
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» Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice)
je v rozsahu rozmerov v nizsie uvedenej tabul’ke. (Tabulka 1)
- Ak pouzivate mens$ie hrnce, méze to ovplyvnit’ vykon
- Ak pouzivate hrniec s men$im priemerom ako je priemer uvedeny v tabulke vyssie,

hrnce nemusia byt detegované

Podla rozmerov zény mozete pouzivat’ hrnce rdéznych priemerov,
ako je to znazornené na obrazku nizie:

| -

q‘flclw p [1 2180
'\-\\_}- 4 I."\kn g

g

Y p—

v!‘, S ‘\»\“
jD j_ sz =

* Pokial’ feromagneticka Cast’ pokryva len ¢ast’ dna panvice, ohreje sa iba
feromagneticka oblast’ a zvySok dna sa nemusi zahriat’ na dostato¢nu teplotu
na varenie.

o- &

» Pokial nie je feromagneticka cast’ homogénna, alebo obsahuje iné materialy,
ako je hlinik, méZze to ovplyvnit zahrievanie a detekciu panvice.

Pokial’ je dno panvice podobné obrazkom nizsie, panvica nemdze byt detegovana.

146



Pouzitie indukc¢nej varnej dosky

Zaciname

Po dokonéeni varenia
1.

Po zapnuti bzuciak pipne raz, vSetky indikatory sa rozsvietia na 1 sekundu a potom
zhasnt, ¢o znamena, ze varna doska vstupila do stavu pohotovostného rezimu.

Dotknite sa vypinaca @, vsetky indikatory
ukazuja ,,-

Na vybranu varnt zoénu polozte vhodny riad na varenie.
Uistite sa, Ze dno riadu a povrch varnej dosky su Cisté
a suché.

Dotknite sa voli¢a varnej platne, indikator vedl'a tlacidla
zacne blikat’

Dotykom ,,posuvaca‘ vyberte nastavenie ohrevu.

» Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 mintty,
indukéna varna doska sa automaticky vypne. I
Budete musiet’ znovu zacat’ od kroku 1.

* Nastavenie ohrevu méZete upravit Spustenie napéjania
kedykol'vek pocas varenia.

Dotknite sa ovladaca varnej zony, ktorti cheete vypnat

Vypnite varntl zonu stlacenim ovladaca ,,posuvac* QS T

nadol na ,,0%. Uistite sa, ze displej zobrazuje ,,0“.
Vypnutie napéjania

Vypnite celi varn dosku dotykom na tlacidlo
zapnutia/vypnutia.
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4. Davajte pozor na hortce povrchy

Pismeno ,,H* zobrazi, co znamena, Ze varna zona je prilis hortca ‘ '
na dotyk. Zmizne, ked’ teplota povrchu klesne na bezpecnt teplotu. '
Zvyskové teplo mozete vyuzit’ aj na usporu energie, ak teplo vyuzijete

na ohrev d’alSieho riadu, kym je varna zona este stale hortca.

Pouzivanie spravy vykonu

Je mozné nastavit’ maximalnu uroven absorpcie vykonu pre indukénu varnti dosku,
pri¢om je mozné zvolit’ rézne rozsahy vykonu.

Indukéné varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit,, aby mohli pracovat’
pri niz$ej Grovni vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie nastavenie napajania

Zapnite varnu dosku a stlacte sucasne ovladac¢ casovaca a zamku tlacidiel KeyLock.
Indikator Casovaca zobrazi ,,P5“, Co znamena troven vykonu 5. Predvoleny rezim
jena,7,2 kW

ull 9
G N ® &o
/E k] - - L o

Prepnutie na ina aroven

Posuvnym ovladacom vyberte nastavenie vykonu ohrevu. K dispozicii je 5 Girovni
vykonu, od ,,P1% po ,,P5“. Indikator ¢asovaca zobrazi jeden z nich.

,,P1“: maximalny vykon je 2,5 kW.

P2 maximalny vykon je 3,5 kW.

,»P3: maximalny vykon je 4,5 kW.

,,P4“: maximalny vykon je 5,5 kW.

,,P5%“: maximalny vykon je 7,2 kW

Funkcia potvrdenia a ukoncenia spravy vykonu
Sucasne stlacte tlacidlo ¢asovaca a zamku tlacidiel KeyLock na potvrdenie,
potom sa varna doska vypne.

] |
G CTTEEHETTETE R ® ® @
/)I el - r s
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Pouzivanie funkcie Boost (Intenzivny)

Aktivujte funkciu intenzivneho ohrevu
1.

Poznamka: Nastavenie vykonu zony premostenia funguje
rovnako ako akakol'vek ina normalna oblast’.

2.

Zrusit’ funkciu Boost (Intenzivny)
1.

Vyberte zonu s funkciou boost — Intenzivny
(predna l'ava zona).

Dotknite sa tladidla zosiliiovaca @, ked displej blika,
indikacia Grovne vykonu zobrazuje ,,P*.

Vyberte zonu s funkciou boost — Intenzivny
(predna l'ava zona).

T2 7 Ve

Dotykom postivaca zruste funkciu Boost (Intenzivny)
a vyberte uroveti, ktoru chcete nastavit’.

TP

Vypnutie napdjania

At

Funkcia Boost (Intenzivny) méze trvat’ len 5 minut, potom sa zoéna automaticky
prepne na Groven 9.

Pouzivanie funkcie Pauza

1.

Stla¢enim ovladaca Pauza @/ M ohrevné z6ny prestanu fungovat’. VSetky oznacenia

z6ny zobrazujua .||

-——
-

—>

Opitovnym stlaenim ovladaca pozastavenia @/ W sa vSetky ohrevné zony vratia
na pévodného nastavenia.

Tato funkcia je k dispozicii, ked’ funguje jedna alebo viac ohrevnych zon.

Ak nezrusite pracovny rezim stop do 30 minut, indukéna varna doska

sa automaticky vypne.

149



Uzamknutie ovladacich prvkov

* Ovladace mozete uzamknut pred neziaducim pouzitim (napriklad nechcené
zapnutie varnych zon det'mi).

* Ked st ovladacie prvky uzamknuté, vSetky ovladace okrem tlacidla
zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa ovladaca zamky KeyLock @/ M na 2 sekundy. Indikator Gasovada
zobrazi symbol ,,Lo*.

Odomknutie ovladacich prvkov
1. Uistite sa, ze je varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a malt chvil'u 2 sekundy podrzte ovladaé @/ @ uzamknutia tlagidiel
KeyLock.
3. Teraz mdzete zacat’ pouzivat’ svoju varnt dosku.

Ked’ je varna doska v reZzime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované,
okrem tlacidla zapnutia/vypnutia. V pripade nudze moézete varnti dosku vzdy
vypnut’ pomocou tlacidla zapnutia/vypnutia, ale pre d’al§iu obsluhu musite
varnu dosku odomknut’.

Upozornenie na zvySkové teplo

Po urcitej dobe prevadzky varnej dosky sa nahromadi ur€ité zvyskové [
teplo. Rozsvietené pismeno ,,H* varuje, aby ste sa varnej dosky
nedotykali. ' '

Pouzitie funkcie Premostenie (len pre CTP644SCBB)

e Moze sa pouzit’ ako jedna zona alebo dve individudlne zony, v zavislosti od potrieb
varenia v kazdej situdcii.
e Je vyrobena z dvoch nezavislych cievok, ktoré je mozné ovladat’ samostatne.
Ked’ funguje zéna premostenia, aktivuje sa iba zona, na ktorej je riad.
Tato funkcia funguje iba na varnych zonach 1# a 2#.
e Aby ste zaistili detekciu riadu a rovnomerné rozlozenie tepla,
riad spravne vycentrujte.
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e Jedna varna doska s viac ako jednou flexibilnou zénou, neodporica sa pouzivat
nickol'’ko zén sucasne pre jednu nadobu.

X
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Aktivacia funkcie zony Premostenie

1. Ak chceete aktivovat’ oblast’ premostenia ako jedina vel’kt zonu,
stlacte sucasne klaves l'avej prednej zony a l'avej zadnej zony. ,
+ BRID'
2. Zaznie bzucéiak, Co signalizuje, ze indukéna varna doska vstapi
do vol'by zony premostenia, za¢ne blikat prislusny indikator.

3. Vyberte Groven vykonu, ktort chcete nastavit’, stlacenim ovladacieho
y y
prvku ,,Posuvac®.
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ZruSenie funkcie zony Premostenie
1. Dotykom jednej zo z6n premostenia sa funkcia premostenia zrusi.

Bo- - @
== @ e T ® & O
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2. Nastavenie vykonu funguje rovnako ako na vSetkych normalnych plochéch.

Automatické vypnutie

Bezpecnostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. Doska sa vypne vzdy,
ked’ varnt zonu zabudnete vypnut’. Predvolené doby vypnutia su uvedené
V nasledujtcej tabulke:

Uroveii vykonu 1 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

Vychodiskovy ¢asova¢ (hodiny) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

Pouzivanie ¢asovaca

Casovaé mozete pouzivat’ dvomi réznymi spdsobmi:

*  Mozete ho pouzivat’ ako kuchynské minutky na odpocitavanie Casu.
V takom pripade ¢asovac po uplynuti varni zénu nevypne.

*  Mozete ho pouzit’ ako ¢asova¢ na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén
po uplynuti ¢asu.

+ Casova¢ mdzete nastavit’ na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky
Ak nevyberiete Ziadnu varnua zénu

1. Uistite sa, ze je varna doska zapnuta. A tlacidlo vyberu zony nie je aktivované
(indikacia zony ,,-* neblika).

Poznamka: kuchynski minutku mozete pouzivat’, aj ked’ nevyberiete Ziadnu varni zonu.

2. Dotknite sa ovladaca asovaca, na displeji ¢asovaca sa zobrazi
,,10“ a bude blikat’ ,,0%.
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Nastavte ¢as dotykom postivaca (napr. 5). /5 G/ e

\

Opitovne sa dotknite ovladaca Casovaca,
bude blikat’ ,,1%.

X0
-

Nastavte Cas dotykom postvaca (napr. 9), gg G/ T
teraz je ¢as nastaveny na 95 minft.

Cas sa za¢ne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni.

Na displeji sa zobrazi zostavajuci Cas.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie na 30 sekind -- (v
bzuéiak a indikator ¢asovaca bude zobrazovat’ ,,- -,

Pouzitie ¢asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

1.

Dotknite sa voli¢a varnej zony, pre ktoru chcete B
nastavit’ ¢asovac.

Dotknite sa ovladaca ¢asovaca, na displeji Casovaca
sa zobrazi ,,10* a bude blikat’ ,,0*.

Nastavte ¢as dotykom posuvaca (napr. 5).

:5 @ TITEITEERER Ty

Opétovne sa dotknite ovladaca ¢asovaca,
bude blikat’ ,,1¢.
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S. Nasta_vte ¢as dotykom posavaca (napr. 9), 9 5 G} TR
teraz je cas nastaveny na 95 minft.

6. Cas sa zaéne odpogitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji
sa zobrazi zostavajuci Cas. 5 » E
POZNAMKA: V pravom dolnom rohu indikécie Girovne o~
napajania sa zobrazi ¢ervena bodka, ktora oznacuje,
ktora zona je vybrata. - I._

7. Po uplynuti casu nastaveného na ¢asovaci sa prislusna varna zona
automaticky vypne.

Poznamka: Ak bola zapnuta aj iné varné zoény, budu pokracovat’ v prevadzke.

AKk je nastaveny ¢asovac pre viac ako jednu varnu zénu:

1. Ked nastavite ¢asovaé pre nickol'’ko varnych zon, buda oznacené cervené bodky
prislusnych varnych zon. Na displeji casovaca sa zobrazuje min. Casovac.
Bodka prislusnej zony blika.

15 2 =y

5' - EI (nastavené na 15 mintt)

5 ’ D (nastavené na 45 mintt)

2. Po uplynuti odpoéitavania ¢asu ¢asovacom sa prislusna varna zéona vypne.
Potom sa zobrazi novy ¢asovac a bodka prislusnej zéony bude blikat’.

I0C = 6. 0

Poznamka: Dotknite sa ovladaca vyberu ohrievacej varnej zony, prislusny casovac
sa zobrazi v indikéatore casovaca.
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Odporucania k vareniu

Pri vyprazani davajte pozor, pretoZe olej a tuk sa zohrievaju vel'mi rychlo, najma pri
pouziti funkcie Boost (Intenzivny). Pri extrémne vysokej teplote sa méze olej alebo
tuk nahle vznietit, Co predstavuje vazne riziko poziaru.

Tipy na varenie

Ked’ sa jedlo dostane do varu, znizte nastavenie vykonu.

Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia
zadrziavanim tepla.

Minimalizujte mnozstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
Jedlo zacnite pripravovat’ na vysokej trovni a po zahriati vykon znizte.

Mierny var, varenie ryze

Mierny var prebicha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked’ sa bublinky
prilezitostne objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zéklad pripravy chutnych
polievok a dusenych pokrmov, pretoZe chut’ sa vyvija bez prevarenia pokrmu.

Pod bodom varu moézete varit’ aj pokrmy s vajickami a mikou zahustené omacky.
Niektoré ulohy, vratane varenia ryZe absorpénou metodou, mézu vyZadovat’ vyssie

v

Pecenie steaku
Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1.
2.
3.

Pred pecenim nechajte miso odpocivat’ priblizne 20 minut pri izbovej teplote.
Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu

a potom poloZte méso na panvicu.

Pocas pripravy jedla steak raz obratte. Presna doba pripravy jedla zavisi od hrubky
steaku a sposoby jeho pripravy. Doba moZe trvat’ 2 — 8 miniit na jedne;j

strane. Zatlacenim na steak zistite stav upecenia — ¢im je tuhsi, tym viac

je ,,dobre prepeceny*.

Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekol’ko minut odpocivat’

na teplom tanieri.

Smazenie

1.

ok~ w

Vyberte si wok alebo vel’ka panvicu na praZenie, vhodnt na sklokeramicku
varni dosku.

Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie by malo byt rychle. Ak pripravujete
velké mnozstvo, jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

Najskor pripravte méso, odlozte ho a udrzujte v teple.

Osmazte zeleninu. Ked’ je hortca, ale este stale chrumkava, znizte teplotu varne;j
z6ny, do panvice vrat'te miso a pridajte omacku.

Suroviny opatrne zmieSajte a dokladne prehrejte.

Thned podavajte.
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Nastavenia ohrevu

Nastavenie ohrevu

Vhodné na

1-2

Setrny ohrev malého mnozstva potravin

roztapanie ¢okolady, masla a rychlo sa pripalujiicich
pokrmov

mierny var

pomaly ohrev

zohrievanie
rychly mierny var
varenie ryze

palacinky

soté
varenie cestovin

smazenie s mieSanim
opekanie

privedenie polievky do varu
varenie vody
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Starostlivost’ a ¢istenie

Co?

Ako?

Délezité!

Bezné znedistenie skla
(odtlacky prstov, $kvrny,
zvysky jedla alebo
Skvrny bez cukru

na varnej doske)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.
2. Cistiaci prostriedok na varné
dosky naneste, kym je varna
doska este stale tepla (nie hortca!)
3. Oplachnite a vysuste
¢istou platenou alebo
papierovou utierkou.
4. Znovu zapnite napajanie
varnej dosky.

Ked’ je varna doska vypnuta,
nebude svietit’ indikacia
,.hortceho povrchu®, ale varna
zOna moze byt este stale hortca!
Davajte velky pozor.

Tvrdé drétenky, niektoré nylonové
skrabky a drsné Cistiace
prostriedky mézu poskriabat’ sklo.
Vzdy si precitajte informacie

0 Cistiacom prostriedku,

¢i je vhodny na povrch.

Nikdy nenechavajte zvysky
Cistiaceho prostriedku na varnej
doske: moze zanechat

skvrny na skle.

Varené pokrmy, roztavené
latky, pokrmy s obsahom
cukru na sklokeramickom
povrchu

Tieto necCistoty odstrante ihned’
pomocou vhodnej §krabky pre
sklokeramické varné dosky, davajte
vsak pozor na horicu varnti zéonu:
1. Vypnite elektrické napajanie
varnej dosky.
2. Drzte Skrabku alebo nastroj
s ¢epel'ou v 30° uhle a necistoty
alebo pripalené jedlo zoskrabte
na chladnu plochu varnej dosky.
3. Nedistoty alebo pripalené jedlo
platenou alebo papierovou
utierkou.
4. Vykonajte kroky 2 az 4
uvedené pre ,,Bezné
znecistenie skla“ vyssie.

Roztavené latky a potraviny

S obsahom cukru odstrante

¢o najskor. Ak ich nechate

na sklokeramickej ploche
vychladnt, ich odstranenie moze
byt tazké alebo mozu natrvalo
poskodit’ povrch varnej dosky.
Nebezpedenstvo porezania:

po odstraneni ochranného krytu
sa odkryje ostra ¢epel skrabky.
Pri pouziti $krabky bude
mimoriadne opatrni a vzdy

ju skladujte bezpecne

a mimo dosahu deti.

Skvrny na dotykovych
ovladacoch

1. Vypnite napéjanie varnej dosky.

2. Necistotu namocte

3. Utrite oblast’ dotykovych
ovladacov Cistou navlhé¢enou
$pongiou alebo utierkou.

4. Oblast’ dokladne vysuste
papierovou utierkou.

5. Znovu zapnite napéjanie
varnej dosky.

Varna doska mo6ze vydat’ zvukovy
signal a sama sa vypnut

a dotykové ovladace nebudu
fungovat’, ak sa na nich nachadza
nejaka kvapalina. Pred opdtovnym
zapnutim varnej dosky sa uistite,
ze je oblast’ dotykovych ovladacov
uplne sucha.
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Rady a tipy

Problém Mozné priciny Co robit’
Varna doska sa neda Ziadne elektrické napajanie. Skontrolujte, ¢i je varna doska
zapnut’. pripojena k elektrickej sieti

a ¢i je zapnuta.

Skontrolujte, ¢i nenastal vypadok
elektrickej energie v domacnosti.
Ak ste v§etko skontrolovali

a problém pretrvava, kontaktujte

kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite.
Pokyny najdete v ¢as ,,Pouzitie
sklokeramickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch méoze
byt tenka vrstva vody, alebo ste
na ovladanie pouzili Spic¢ku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast’ sucha
a na ovladanie pouzite brusko prsta.

Sklo je poskriabané. Drsny riad na varenie. Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite ¢ast’,,Vyber spravneho
riadu na varenie®.

Pouzili ste nevhodné drsné $krabky Pozrite ,,Starostlivost’ a ¢istenie®.
alebo Cistiace prostriedky.

Niektory riad vydava Moze to byt z dovodu konstrukcie Je to normalny jav a nepredstavuje

praskavy zvuk. riadu (vrstvy réznych kovov poruchu.

rdzne vibruju).

Indukéna doska pri pouziti
nastavenia vysokého
ohrevu huci.

Je to sposobené technologiou
indukéného varenia.

Je to normalne a hucanie sa moze
stisit’ alebo Gplne zmiznut’ po zniZeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator v indukcnej varnej
doske zabranuje prehriatiu elektroniky.
Moze pokracovat’ v prevadzke

aj po vypnuti varnej dosky.

Je to normalne a nie

je potrebné konat’.

Pocas chodu ventilatora neodpajajte
napajanie varnej dosky od hlavného
zdroja napajania.

Riad sa nezohreje
a na displeji sa zobrazi .

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze nie je vhodny
na induk¢né varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoze je prili§ maly
alebo nie je spravne vycentrovany

na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné
varenie. Pozrite Cast’,,Vyber spravneho
riadu na varenie®.

Vycentrujte riad a uistite

sa, ze zakladna zodpoveda

vel’kosti varnej zony.

Indukéna vama doska alebo
varna zéna sa ne¢akane
sama vypne, zaznie
akusticky signal a zobrazi
sa chybovy kod (zvycajne
sa strieda s jednou alebo
dvomi ¢islicami

na displeji ¢asovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne do ochranného
rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priciny Co robit’

E4/E5 Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavatela.

E7/ES Porucha snimaca teploty IGBT. |Kontaktujte dodavatela.

E2/E3 Nestandardné napajanie Skontrolujte, ¢i je elektrické napajanie
spravne. Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku zapnite.

E6/EQ 714 indukcia varnej dosky Po vychladnuti induként varntt dosku
reStartujte.

Vyssie uvedené body uvadzaji posudenie a kontrolu beznych poruch.
Spotrebi¢ sa nepokusajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému

nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej dosky.

Technické Specifikacie

Indukéna varna doska Cl642SCBB / CTP644SCBB
Varné zony 4 zo6ny

Napéjacie napitie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery produktu hx§xv (mm) 590%x520x58
Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 560x490

Indukéna varna doska Cl1633SCBB

Varné zony 3 zony

Napéajacie napétie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery produktu hx§xv (mm) 590x520x%58
Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 560x490

Hmotnost” a rozmery su priblizné. Z dévodu neustaleho vylepSovania naSich produktov
sa mdzu technické tdaje a dizajn menit’ bez predchadzajiceho upozornenia.
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InStalacia

Vyber miesta inStalacie

*  Vyrezte otvor do pracovnej dosky podl'a rozmerov na obrazku.

* Na instaldciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne 50 mm
vol'ného priestoru.

» Uistite sa, ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material
pracovnej dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili va¢$im deformaciam
spdsobenym teplom z varnej dosky. Podl'a zobrazenia nizSie:

Varovanie: Pracovny povrch musi byt’ z impregnovaného dreva alebo iného

izola¢ného materialu.

il N

\\
TESNENIE

C. modelu D(mm) [Smm) |[V(mm) |H(mm) |A (mm) |B (mm) |X (mm)
Cl16425CBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 50 mini
Cl1633sSCBB

Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné vetracie
otvory nie su zablokované. Uistite sa, Ze varna doska je v dobrom prevadzkovom stave.
Ako je zobrazené nizsie

Poznamka: Bezpecna vzdialenost’ medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou musi byt’
minimalne 760 mm.




A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Privod vzduchu

Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, Ze

pracovna doska je vodorovna a do priestoru pre varnt dosku podl'a poziadaviek
nezasahuju ziadne konstrukéné prvky.

pracovna doska je zo ziaruvzdorného materialu

ak sa doska instaluje nad raru na pecenie, rira musi mat’ zabudovany

chladiaci ventilator.

inStalacia musi vyhovovat vsetkym poziadavkam na vol'ny priestor a platnym
normam a predpisom.

musite nainStalovat’ vhodny odpojovac poskytujuci tplné odpojenie od zdroja
napajania, namontovany a umiestneny v stlade s platnymi predpismi a smernicami.
Odpojovaé musi byt schvaleného typu a musi poskytovat’ 3 mm odstup medzi
kontaktmi vsetkych polov (alebo vSetkych aktivnych [zivych] vodicov, ak miestne
predpisy pre elektroinStalaciu umoziuju tito zmenu poziadaviek).

odpojovac musi byt po instalacii varnej dosky l'ahko pristupny

Vv pripade pochybnosti o instalacii sa obrat’te na miestne stavebné urady a dodrzte
miestne nariadenia

Na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte Ziaruvzdorny material, ktory sa lahko
Cisti (napriklad keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze

Elektricky napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky

kuchynskej linky.

Z vonkajsej strany linky prudi ku dnu varnej dosky dostatoény prad vzduchu.
Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynske;j linky,
musite pod zakladiiu varnej dosky nainstalovat’ tepelnti ochrannti bariéru.
Izola¢ny spina¢ musi byt pre zakaznika 'ahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviovacich konzol
Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky pre¢nievajace z varnej dosky nevyvijajte nadmerna silu.

Umiestnenie upeviiovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Po instalacii pripevnite varnu dosku k pracovnej doske pomocou styroch konzol
na spodnej strane dosky (pozrite obrazok).

Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala r6znej hrabke pracovnej dosky.
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|

Varna doska C / / ( Varna doska .
o S £
/ / 2

Upozornenia

Varnu dosku musi instalovat’ kvalifikovany personal alebo technik. Mame pre vas
profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.

Varnu dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu alebo
rotacné susicky.

Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit’ lepsie tepelné
ziarenie na zvySenie jej spolahlivosti.

Stena a oblast’ nad varnou doskou musia byt z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poskodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt’ ziaruvzdorné.
Nepouzivajte parny Cistic.

Tuto sklokeramickt varnu dosku pripajajte iba k napajaniu s impedanciou systému
do 0,427 ohmov. V pripade nejasnosti kontaktujte dodavatel'a elektrickej energie
ohladom informacii o impedancii systému.

Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti
Elektrické napajanie spotrebica musi byt’ v sulade s prislusnou normou alebo
prostrednictvom jednopdlového isti¢a. Spdsob pripojenia je zobrazeny nizSie.
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L1 N PE L2

L-N: 220-240V ~ L1-L2: 380 — 415V~

Ak je kabel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, moze to vykonat

iba kvalifikovany servisny technik za pomoci $pecialneho naradia,

aby sa zabranilo nehodam.

AKk je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainstalovany
nepolovy isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

Instalatér musi zabezpeéit’ vykonanie spravneho elektrického pripojenia v sulade
S bezpecnostnymi predpismi.

Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu mdze vykonavat’ iba kvalifikovana osoba.

LIKVIDACIA: Tento
spotrebi¢ nelikvidujte
ako netriedeny
komunalny odpad.
Spotrebi¢ odovzdajte

V zbernych strediskach,
pretoZe sa vyZaduje

Specialne zaobchadzanie.

Tento spotrebi je oznadeny podla eurépskej smernice 2012/19/EU

0 odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto spotrebic¢a pomahate zabranit
moznym negativinym dopadom na zivotné prostredie a l'udské zdravie,
ktoré moze byt negativne ovplyvnené v pripade nespravnej likvidacie.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat’
ako s komunalnym odpadom. Musite ho odovzdat’ na prislusnom zbernom
mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje Specializovant likvidaciu. Podrobnejsie
informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku ziskate
na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo v predajni,
kde ste si vyrobok zakupili.

Podrobnejsie informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na prislusnom miestnom tirade, v zbernych surovinach
alebo v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.
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Uporaba indukcijske kuhalne plosce

Za zacetek kuhanja
o Po vklopu se enkrat oglasi pisk, vsi indikatorji zasvetijo za 1 sekundo in nato
ugasnejo, kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje pripravljenosti.

1. Dotaknite se stikala za VKLOP/IZKLOP @ vsi
indikatorji prikazujejo »—«.

2. Na kuhalisc¢e, ki ga Zelite uporabiti, postavite
primerno posodo.
Prepricajte se, da sta dno posode in povr§ina
kuhali$ca cista in suha.

3. Dotaknite se gumba za izbiro kuhali$¢a, da zacne
utripati indikator poleg gumba.

4. Z dotikom drsnika izberite nastavitev segrevanja.
« Ce nastavitve segrevanja ne izberete v 1 minuti,
se indukcijska kuhalna plos¢a samodejno
izklopi. Znova boste morali zaceti s 1. korakom.
o Nastavitev segrevanja lahko spremenite kadar Povetanje
koli med kuhanjem. moci

Ko koncate s kuhanjem
1. Dotaknite se izbire kuhalisca, ki ga Zelite izklopiti.

2. Izklopite kuhalisce tako, da drsni krmilnik
pomaknete na »0«. Prepricajte se, da je na

prikazovalniku prikazana vrednost »0«. Zmanjsanje
moci

3. Popolnoma izklopite kuhalno plosco tako, da se
dotaknete gumba za VKLOP/IZKLOP.
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4. Pazite se vrocih povrsin
Prikaze se »H«, kar pomeni, da je kuhalis¢e prevroce za dotik.

Ta ¢rka izgine, ko se povrsina ohladi na varno temperaturo. l '
To opozorilo se lahko uporablja tudi kot funkcija varcevanja ' ,
Z energijo; Ce Zelite dodatno segreti posodo, uporabite §e vroco

kuhalno plosco.

Uporaba sistema za upravljanje porabe energije

Nastavite lahko najvisjo stopnjo porabe moci za indukcijsko kuhalno plos¢o
Z izbiro razli¢nih razponov moci.

Indukcijske kuhalne plos¢e se lahko samodejno omejijo na delovanje z nizjo
stopnjo moci, da preprecijo tveganje preobremenitve.

Vstop v funkcijo upravljanja porabe energije

Vklopite kuhalno plosco in hkrati pritisnite krmilnik ¢asovnika ter zaklepanje
tipk. Indikator ¢asovnika bo prikazal »P5«, kar pomeni 5. stopnjo moc¢i. Privzeti
nacin je nastavljen na 7,2 kW.

9
o T e L LT ® &o O
/y; el - - [d o

Preklop na drugo stopnjo

Stopnjo moci izberite tako, da se dotaknete drsnika. Na voljo je 5 stopenj moci
od »P1« do »P5«. Pri indikatorju ¢asovnika bo prikazana ena od njih.

»P1«: najve¢ja moc je 2,5 kW.

»P2«: najvecja moc je 3,5 kW.

»P3«: najve¢ja moc je 4,5 kW.

»P4«: najve¢ja moc je 5,5 kW.

»P5«: najvecja moc€ je 7,2 kW.

Funkcija za potrditev in izklop upravljanja porabe energije
Za potrditev hkrati pritisnite krmilnik ¢asovnika in zaklepanje tipk; kuhalna
plosca se bo nato ugasnila.

E - =

9
: I, ® & O
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Uporaba funkcije segrevanja z ojacano mocjo

-

Vklop funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo
1. Izberite kuhalisce s funkcijo segrevanja z ojacano
mocjo (sprednje levo kuhalisce).

Opomba: nastavitev moci obmocja premostitve deluje
enako kot katera koli druga normalna povrsina.

2. Ko zaslon utripa, se dotaknite tipke za ojacanje moci

@; indikator stopnje moci prikazuje »P«.

Preklic funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo
1. Izberite kuhalis¢e s funkcijo segrevanja z ojacano
mocjo (sprednje levo kuhalisce).

2. Dotaknite se drsnika, da preklicete funkcijo segrevanja By
z oja¢ano mocjo, in izberite stopnjo, ki jo zelite nastaviti.

7

ZmanjSanje
“modi

* Funkcija segrevanja z ojac¢ano mocjo lahko traja le 5 minut; nato se kuhalisce
samodejno preklopi na stopnjo 9.

Uporaba funkcije premora
1. Pritisnite krmilnik za premor @/@, kuhalis¢a prenehajo delovati. Na vseh

kuhalis¢ih se prikazuje oznaka »||«.

@f\@\
—%5 1

2. Ponovno pritisnite gumb za upravljanje premora @] /@; vsa kuhalisca se

vrnejo na prej$njo nastavitev.

o Funkcija je na voljo, ko deluje eno ali ve¢ kuhalis¢.

« Ce natina premora ne prekli¢ete v 30 minutah, se bo indukcijska kuhalna
plosca samodejno izklopila.

284



Zaklepanje upravljalnih elementov

o Upravljalne elemente lahko zaklenete, da preprecite nenamerno uporabo
(da ne bi na primer otroci po nesreéi vklopili kuhali¢).

o Ko so upravljalni elementi zaklenjeni, so onemogoceni vsi upravljalni
elementi razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

Za zaklepanje upravljalnih elementov
Dotaknite se gumba za zaklepanje @ /@ za 2 sekundi. Indikator ¢asovnika

bo prikazal simbol »Lo«.

Za odklepanje upravljalnih elementov
1. Prepricajte se, da je kuhalna plosca vklopljena.
2. Dotaknite se in za 2 sekundi pridrzite gumb za zaklepanje @) /@

3. Zdaj lahko kuhalno plos¢o zacnete uporabljati.

Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem nacinu, so onemogoceni vsi
upravljalni elementi razen gumba za VKLOP/IZKLOP. Kuhalno plosco
lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za VKLOP/IZKLOP,
za uporabo vseh ostalih funkcij pa jo morate najprej odkleniti.

Opozorilo o preostali toploti

Ce kuhalno plos¢o Ze nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vroca. l_‘
Crka »H« vas opozarja, da se je ne dotikajte. '

Uporaba funkcije obmoc¢ja premostitve
(samo za CTP644SCBB)

o Ta se lahko uporablja kot eno samo kuhali§¢e ali dve posamezni kuhalisci,
odvisno od potreb kuhanja v posamezni situaciji.

e Vsebuje dve neodvisni tuljavi, ki jih lahko loceno upravljate. Ko obmocje
premostitve deluje, se aktivira samo kuhalisce, na katerem je posoda.
Ta funkcija deluje samo na kuhali$¢ih 1# in 2#.

e Zazagotovitev zaznavanja posode in enakomerne porazdelitve toplote
posodo postavite to¢no na sredino.

285



(e ————

wll L ULl IIIQJ

1C Jf
A\ /s

e Pri eni kuhalni plos¢i z ve¢ kot enim prilagodljivim kuhali$¢em ni
priporocljivo uporabljati ve¢ kuhali$¢ hkrati za eno posodo.
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Aktiviranje funkcije premostitve kuhalis¢
1. Ce Zelite aktivirati obmocje premostitve kot eno samo veliko
kuhalisce, hkrati pritisnite tipko sprednjega levega kuhalis¢a

+ BRID'

in tipko zadnjega levega kuhalisca. i
2. Oglasi se zvocni signal, ki oznacuje, da je indukcijska

kuhalna plosc¢a vstopila v izbiro premostitve kuhalisc,

in utripa ustrezen indikator.

3. Z dotikom drsnika izberite stopnjo moci, ki jo Zelite nastaviti.

F = - 0
== @ e YO ® 8o O
pla é‘t\ -
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Preklic funkcije premostitve kuhalis¢
1. Dotaknite se enega od premostitvenih kuhalis¢, da preklicete funkcijo premostitve.
sk - ™
e I R NI ® OO @
(sl

= '

2. Nastavitev moci deluje enako kot na vsakem drugem obicajnem obmocju.

Samodejni izklop

Samodejni izklop je varnostna funkcija kuhalne plosce. To se zgodi, ko pozabite
izklopiti katero od kuhali$¢. V spodnji razpredelnici je naveden privzeti ¢as, po
katerem se kuhalna plosc¢a samodejno izklopi.

Stopnja moci 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Privzeto delovanje ¢asovnika
(ura)

8 8 8 4 4 4 2 2 2

Uporaba casovnika

Casovnik lahko uporabljate na dva razli¢na nadina:

o Lahko ga uporabljate kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik po
izteku nastavljenega Casa ne bo izklopil nobenega kuhalisca.

o Uporabite ga lahko kot ¢asovnik za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢, ko se Cas izteCe.

« Casovnik lahko nastavite na najve¢ 99 minut.

Uporaba ¢asovnika kot minutnega opomnika

Ce ne izberete nobenega kuhali$¢a

1. Prepricajte se, da je kuhalna plosca vklopljena. Tipka za izbiro kuhali$¢a pa ni
aktivirana (oznaka kuhali§¢a »—« ne utripa).

Opomba: minutni opomnik lahko uporabite tudi, ¢e ne izberete nobenega kuhalis¢a.

::Q: \/“:
2. Dotaknite se gumba ¢asovnika; na prikazovalniku ¢asovnika

se prikaze vrednost » 10«, vrednost »0« pa utripa.
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3. Cas nastavite tako, da se dotaknete drsnika za B
nastavljanje casovnika (npr. 5), /5 G// |

4. Ponovno se dotaknite upravljalnika ¢asovnika;
vrednost » 1« bo utripala.

S sCt:snI;:tsata,llitzaZs g(;tlrl:liﬁtdrsmka (npr. 9). Zdaj gcg G/ L

6. Ko je Cas nastavljen, casovnik takoj zacne odstevati.
Preostali ¢as bo prikazan na prikazovalniku.

7. Po izteku nastavljenega Casa bo zvoc¢ni signal piskal - - (J.':
30 sekund, na indikatorju Casovnika pa bo prikazan
simbol »- -«.

Uporaba ¢asovnika za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢

1. Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalne cone, za katero [
zelite nastaviti ¢asovnik.

2. Dotaknite se gumba casovnika; na prikazovalniku
casovnika se prikaze vrednost »10«, vrednost »0« pa
utripa.

3. Cas nastavite tako, da se dotaknete drsnika za

nastavljanje ¢asovnika (npr. 5). 5 G// T

4. Ponovno se dotaknite upravljalnika casovnika;
vrednost » 1« bo utripala.
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5. Cas nastavite z dotikom drsnika (npr. 9). Zdaj ste

nastavili ¢as 95 minut. og 6 A
\
6. Ko je Cas nastavljen, Casovnik takoj zacne odStevati. 5
Preostali ¢as bo prikazan na prikazovalniku. I

OPOMBA: V desnem spodnjem kotu prikaza stopnje moci
bo rdeca pika, ki oznacuje, da je kuhalisce izbrano. _ :l
||

7. Po izteku Casovnika za kuhanje se ustrezno kuhaliSce
samodejno izklopi.

Opomba: druga kuhalis¢a bodo Se naprej delovala, ¢e so bila predhodno
vklopljena.

Ce je ¢asovnik nastavljen na ve¢ kot enem kuhali$¢u:

1. Ko nastavite casovnik za ve¢ kuhali$¢, so prikazane rdeCe pike na ustreznih
kuhalis¢ih. Prikaz ¢asovnika prikazuje najkrajsi ¢asovnik. Pika ustreznega
kuhalisca utripa.

, 3. [ ] (nastavijen na 15 minut)
IS => 7

5. D (nastavljen na 45 minut)

2. Ko casovnik preneha odstevati, se bo ustrezno kuhalisce izklopilo. Nato se bo
prikazal nov minutni ¢asovnik in pika ustreznega kuhali$c¢a bo utripala.

3I0C =6, &

Opomba: Ko se dotaknete gumba za izbiro kuhali$¢a, bo indikator ¢asovnika
prikazal ustrezen ¢asovnik.
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Napotki za kuhanje

Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje in mascoba zelo hitro segrejeta, zlasti ce
uporabljate funkcijo segrevanja z ojacano mocjo. Pri izjemno visokih
temperaturah se olje in mascoba spontano vzgeta, kar predstavlja resno
nevarnost pozara.

Kuharski nasveti

Ko hrana zavre, zmanjSajte nastavitev moci.

Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skrajSali ¢as kuhanja in
prihranili energijo.

Zmanj$ajte koli¢ino tekocine ali maScobe, da skrajSate Cas kuhanja.

Kuhati zacnite pri visoki nastavitvi in zmanjsajte nastavitev, ko se hrana segreje.

DusSenje, kuhanje riza

Dusenje se izvaja pod vrelis¢em (pri priblizno 85 °C), ko na povrSini kuhane
tekocCine zac¢nejo nastajati mehurcki. Je kljucnega pomena za pripravo okusnih
juh in enolon¢nic, ker se okus razvije brez prekuhavanja hrane. Pod vrelis¢em
se kuhajo tudi omake na osnovi jajc in z moko zgos¢ene omake.

Pri nekaterih pripravah, vklju¢no s kuhanjem riza po metodi absorpcije, lahko
zahtevajo nastavitev, ki je vi§ja od najnizje nastavitve, da se zagotovi pravilno
kuhanje Zivila v priporocenem Casu.

Pecenje zrezkov
Za pecenje socnih okusnih zrezkov:

1.
2.
3.

Meso pred pecenjem pustimo stati na sobni temperaturi priblizno 20 minut.
Segrejte ponev za globoko cvrtje.

Zrezke premazite z oljem na obeh straneh. V vroco ponev dodajte malo olja
in polozite meso v ponev.

Zrezke med peCenjem obrnite samo enkrat. Tocen ¢as pecenja bo odvisen od
debeline zrezka in od tega, kako mocno ga Zelite zapeéi. Casi lahko obsegajo
od priblizno 2-8 minut na stran. Pritisnite zrezek ob ponev, da ocenite
njegovo stopnjo pecenja — trdnejsi kot je, mocéneje je zapecen.

Zrezek pustite nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se zmehca,
preden ga postrezete.

Prazenje

1.

2.

Izberite vok z ravnim dnom ali veliko ponev za cvrtje, ki sta primerna za
kuhanje na keramicni plosci.

Pripravite vse sestavine in pripomocke. PraZenje naj poteka kratek Cas. Vecjo
koli¢ino hrane prazite v ve¢ delih.
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3. Na kratko segrejte ponev in dodajte dve Zlici olja.

4. Najprej poprazite meso, ga postavite na stran in pustite na toplem.

5. Poprazite zelenjavo. Ko je ta vro¢a, vendar Se vedno hrustljava, nastavite
kuhalis¢e na nizjo stopnjo, v ponev dodajte meso in nato Se omako.

6. Sestavine nezno premesajte, da se pregrejejo.

7. Postrezite takoj.

Nastavitve toplote

vretje vode

Nastavitev Primernost
toplote
1-2 « rahlo segrevanje majhnih koli¢in hrane
- topljenje ¢okolade, masla in zivil, ki se hitro zapecejo
- rahlo vrenje
* pocasno segrevanje
3-4 + ponovno segrevanje
« hitro vrenje
« kuhanje riza
5-6 « peka palaCink
7-8 * hitro prazenje
« kuhanje testenin
9 * prazenje
* peCenje
« zavretje juh

291



https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor

Nega in CiSCenje

Kaj? Kako? Pomembno!
Vsakodnevna umazanija na 1. Kuhalno plosco odklopite z elektri¢nega | « Ko je kuhalna plos¢a izkljucena iz
steklu (prstni odtisi, sledi, napajanja. napajanja, so lahko kuhali$¢a Se vedno

madezi hrane ali razlitja
nesladkanih tekogin)

2. Ko je steklo $e toplo (ne sme biti vroce),
nanesite Cistilo za kuhalne plosce.

3. Sperite in obrisite s ¢isto krpo ali
papirnato brisaco.

4. Kuhalno plos¢o znova priklopite na
elektriéno napajanje.

vroca, ¢eprav ni prikazan noben indikator
za »vroco povrsino«. Bodite zelo previdni.

Mrezice za trdovratno umazanijo,
nekatere najlonske mrezice in groba/
abrazivna Cistila lahko opraskajo steklo.
Primernost Cistila ali mrezice vedno
preverite na nalepki.

Na kuhalni plos¢i nikoli ne smete pustiti

ostankov ¢istil, saj lahko povzro¢ijo
obarvanje stekla.

Ostanki kipenja, stopljenih
snovi in vro¢ih tekoc¢in s
sladkorjem

Takoj odstranite z lopatko, paletnim nozem
ali strgalom s kovinskim rezilom, primernim
za kerami¢ne kuhalne plosce, pri ¢emer
pazite, da se ne dotikate vro¢ih povrsin
kuhalis¢:

1. Kuhalno plosco izkljucite iz stenske
vti¢nice.

2. Rezilo ali pripomocek drzite pod
kotom 30° in postrgajte umazanijo
oziroma zasusene ostanke tekoc¢in na
hladni del kuhalne plosce.

3. Umazanijo ocistite ali zasuSene
ostanke tekocin obriSite s kuhinjsko
krpo ali papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2 do 4 za
»vsakodnevno umazanijo na steklu«.

Cim prej odstranite madeze, ki so jih
povzrocila stopljena in sladka zivila ali
razlite tekocine. Ce pustite, da se ohladijo
na steklu, jih boste morda tezko odstranili
in lahko celo trajno poskodujejo stekleno
povrsino.

Nevarnost ureznin: ko je varnostni
pokrovéek umaknjen, je rezilo strgala
ostro kot britev. Pri uporabi bodite zelo
previdni in ga vedno shranite na varno
mesto in izven dosega otrok.

Ostanki razlitih teko¢in na
upravljalnih elementih na
dotik

1. Kuhalno plosco odklopite z elektri¢nega
napajanja.

2. Popivnajte razlito tekocino.

3. Obmogje z upravljalnimi elementi na
dotik obrisite s Cisto, vlazno gobico ali
krpo.

4.  Obmocje do suhega obrisite s
papirnato brisaco.

5. Kuhalno plo§¢o znova priklopite na
elektri¢no napajanje.

Kuhalna plo3¢a lahko zapiska in se
samodejno izklopi, upravljalni elementi
na dotik pa morda ne bodo delovali,
dokler je na njih teko¢ina. Preden
ponovno vklopite kuhalno plos¢o, do
suhega obriite obmocje z upravljalnimi
elementi na dotik.
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Namigi in nasveti

Tezava

MozZen vzrok

Ukrep

Kuhalne plos¢e ni mogoce
vklopiti.

Ni elektri¢nega napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna plosca
priklju¢ena na napajanje in da je vklopljena.
Preverite, ali je v vasem domu ali okolici
prislo do izpada elektri¢ne energije. Ce ste
vse preverili in teZave kljub temu ne morete
odpraviti, pokli¢ite usposobljenega serviserja.

Upravljalni elementi na dotik
se ne odzivajo.

Upravljalni elementi so zaklenjeni.

Odklenite upravljalne elemente. Za navodila
glejte poglavje »Uporaba kerami¢ne
kuhalne plos¢e«.

Upravljalne elemente na dotik
je tezje upravljati.

Na upravljalnih elementih je morda tanek
sloj vode ali pa se upravljalnih elementov
dotikate s konico prsta.

Prepricajte se, da je obmogje upravljalnih
elementov na dotik suho, pri dotikanju
upravljalnih elementov pa uporabite
blazinico prsta.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima hrapave robove.

Uporabljena je bila neprimerna, abrazivna
mreZica ali Cistilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo z ravnim in
gladkim dnom. Glejte razdelek »Izbira
ustrezne kuhinjske posode«.

Glejte razdelek »Nega in ¢iscenje«.

Nekatere posode oddajajo
prasketajoc ali pokajoc¢ zvok.

Vzrok je lahko zasnova kuhinjske posode
(plasti razli¢nih kovin, ki oddajajo razli¢ne
vibracije).

To je obi¢ajno za kuhinjsko posodo in ne
pomeni napake.

Pri uporabi nastavitve za
visoko stopnjo segrevanja
indukcijske kuhalne plosce se
sli8i rahlo brnenje.

To povzroca tehnologija indukcijskega
kuhanja.

To je normalen pojav, vendar bi se moral
Sum utiati ali popolnoma izginiti, ko
zmanjSate vrednost nastavitve segrevanja.

1z indukcijske kuhalne plosce
se sli§i Sum ventilatorja.

VKklopil se je ventilator za hlajenje, ki je
vgrajen v indukcijsko kuhalno plosco, da bi
preprecil pregrevanje elektronike.
Ventilator lahko $e naprej deluje, tudi ko
izklopite indukcijsko kuhalno plosc¢o.

To je normalen pojav in ukrepanje ni
potrebno. Med delovanjem ventilatorja
indukcijske kuhalne plosée ne izkljucite iz
stenske vti¢nice.

Posode se ne segrejejo in na
prikazovalniku ni prikazan
indikator.

Indukcijska kuhalna plo$¢a ne more zaznati
posode, ker ni primerna za indukcijsko
kuhanje.

Indukcijska kuhalna plo$¢a ne more zaznati
posode, ker je premajhna za kuhalisce ali ni
pravilno postavljena na sredino kuhalis¢a.

Uporabite kuhinjsko posodo, primerno za
indukcijsko kuhanje. Glejte razdelek
»lzbira ustrezne kuhinjske posode«.
Posodo postavite na sredino in zagotovite,
da njeno dno ustreza velikosti kuhalii¢a.

Indukcijska kuhalna plos¢a ali
kuhalis¢e se je nepri¢akovano
izklopilo, predvaja se zvok in
prikaze se koda napake
(obi¢ajno se izmenjuje z eno
ali dvema Stevkama na
prikazovalniku ¢asovnika za
kuhanje).

Tehni¢na napaka.

Zabelezite ¢rke in Stevilke napak,
izklju¢ite indukcijsko kuhalno plosco iz
stenske vti¢nice in poklicite
usposobljenega serviserja.
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Prikaz in odpravljanje napak

Ce pride do nepravilnosti, bo indukcijska kuhalna plo$¢a samodejno preklopila
V zascitno stanje in prikazala ustrezne zascitne kode:

Tezava Mozen vzrok Ukrep
E4/E5 Okvara senzorja temperature | Obrnite se na dobavitelja.
E7/E8 Okvara senzorja temperature | Obrnite se na dobavitelja.
IGBT.
E2/E3 Neobicajna napajalna Preverite, ali je elektricno napajanje
napetost normalno. Aparat vklopite, ko je
napajanje normailno.
E6/E9 Slabo toplotno sevanje Indukcijsko kuhalno plos¢o
indukcijske kuhalne plos¢e | izklopite in jo znova vklopite, ko
se ohladi.

Zgoraj je navedeno, kako ocenite in preverite pogoste nepravilnosti v delovanju.
Aparata ne razstavljajte sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in
poskodbam indukcijske kuhalne plosce.

Tehni¢ne specifikacije

Indukcijska kuhalna plosca Cl642SCBB / CTP644SCBB
Kuhalis¢a 4 obmocja

Napajalna napetost 220-240 V~ 50/60 Hz
Vgrajena elektricna mo¢ 7200 W

Velikost izdelka DxSxV (mm) 590x520x58

Vgradne mere A x B (mm) 560x490

Indukcijska kuhalna plosca Cl1633SCBB
Kuhalis¢a 3 obmocja

Napajalna napetost 220-240 V~ 50/60 Hz
Vgrajena elektriéna moc 7200 W

Velikost izdelka DxSxV (mm) 590x520x58

Vgradne mere A x B (mm) 560x490

Teza in mere so priblizne. Ker si nenehno prizadevamo za izbolj$anje nasih
izdelkov, lahko specifikacije in modele spremenimo brez predhodnega obvestila.
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Vgradnja

Izbira opreme za vgradnjo

» Izrezite delovno povrsino izrezite v skladu z merami, prikazanimi na risbi.

« Okoli odprtine je treba pustiti najmanj 50 mm prostora za vgradnjo in uporabo.

« Prepricajte se, da je debelina delovne povrsine vsaj 30 mm. Izberite toplotno
odporen material delovne povrsine, da se izognete vecjim deformacijam, ki
jih povzroca toplotno sevanje iz kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

Opozorilo: material delovne povrsine mora biti iz impregniranega lesa ali drugega

izolacijskega materiala.

St. modela D (mm) |S (mm) |V (mm) |G (mm) |A (mm) |B (mm) |X (mm)
Cl1642SCBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 min. 50
C1633SCBB

V vsakem primeru se prepricajte, da ima kuhalna plos¢a zadostno prezracevanje
in da odprtine za vstop in izstop zraka niso prekrite. Poskrbite, da je kuhalna plos¢a
v dobro delujoem stanju. Kot je prikazano spodaj. Opomba: varnostna razdalja
med kuhalno plos¢o in omarico nad kuhalno plos€¢o mora biti najmanj 760 mm.

. _ IA J
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A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

min. 50

20 mini Vstop zraka Izstop zraka, 5 mm

Preden namestite kuhalno plosco, se prepricajte:

da je delovna povrsina kvadratna in ravna in noben konstrukcijski element ne
posega Vv prostorske zahteve;

da je delovna povrsina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

¢e je kuhalna plos¢a namescena nad pecico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator;
da bo vgradnja skladna z vsemi zahtevami glede odmikov ter z veljavnimi
standardi in predpisi;

da je na omreZni napeljavi vgrajeno ustrezno lo¢ilno stikalo, ki zagotavlja
popoln odklop iz elektricnega omreZja, ki mora biti name$éeno in postavljeno
v skladu z lokalnimi pravili in predpisi o ozi¢enju.

Locilno stikalo mora biti homologiranega tipa in mora zagotavljati 3-milimetrsko
razdaljo med kontakti na vseh polih (ali vseh aktivnih [faznih] vodnikih,

e lokalni predpisi za ozicenje dopuséajo to spremembo zahtev);

da bo lo¢ilno stikalo names¢eno na mestu, ki bo lahko dostopno za kupca

Z namesceno kuhalno plosco;

¢e imate v zvezi z namestitvijo kakr$ne koli pomisleke, se posvetujte

z lokalnimi gradbenimi organi in se seznanite s podzakonskimi akti;

na stenah okoli kuhalne plos¢e morajo biti namescene toplotno odporne

wrw v

obloge, ki so enostavne za ¢isCenje (npr. keramicne ploscice).

Ko namestite kuhalno plosco, se prepricajte, da:

napajalni kabel ni dostopen prek vratc ali predalov kuhinjskih omaric;
je zagotovljen zadosten pretok zraka iz zunanjosti omarice do podnozja
kuhalne plosce;

je pod podnozjem kuhalne plos¢e namescena zascitna toplotna pregrada,
¢e je kuhalna plos¢a namescena nad predalom ali omarico;

lahko kupec brez tezav dostopa do locilnega stikala.

Pred namestitvijo pritrdilnih nosilcev
Aparat polozite na stabilno, gladko povrSino (uporabite embalazo). Upravljalnih
elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.

Lociranje pritrdilnih nosilcev

Aparat polozite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo).

Upravljalnih elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.

Kuhalno plos¢o po namestitvi pritrdite na delovno povrsino tako, da privijete

Stiri nosilce na spodnjem delu ohi$ja kuhalne plosce (glejte sliko).

Prilagodite poloZzaj nosilca tako, da ustreza razlinim debelinam delovnega pulta.
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Kuhalno plo$¢o morajo namestiti usposobljene osebe ali tehniki. Na voljo so
vam nasi strokovnjaki. Tega postopka nikoli ne izvajajte sami.

Kuhalna plos¢a ne sme biti name$¢ena na hladilno opremo, pomivalne stroje
in rotacijske susilnike.

Kuhalno plos¢o vgradite tako, da bo omogoceno kar najboljse oddajanje
toplote za najzanesljivejse delovanje plosce.

Stena in obmocje uporabe inducirane kuhalne plosc¢e nad delovno povrsino
morata biti odporna na visoke temperature.

Na vrocino morata biti odporna tudi vecplastno polnilo in lepilo delovne
povrsine, da ne pride do poskodb.

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Ta keramika se lahko priklju¢i samo na napajanje z najvecjim sistemskim
uporom 0,427 ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemskem uporu
posvetujte s svojim ponudnikom elektricne energije.

Prikljucditev kuhalne plosce na elektri¢no omrezje
Prikljucitev v elektricno omreZje mora biti skladna z ustreznim standardom ali
izvedena prek enopolnega odklopnika. Nacin prikljucitve je prikazan spodaj.
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Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to storiti strokovnjak
pooblascenega servisa z ustreznim orodjem, da se izognete nesre¢am.

Ce kuhalno plos¢o prikljuéite neposredno na elektri¢no omrezje, morate
vgraditi vecpolni odklopnik z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.

Monter mora zagotoviti, da je prikljuéitev na elektricno omrezje ustrezna in
skladna z varnostnimi predpisi.

Kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.

Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno
usposobljen strokovnjak.

ODSTRANJEVANJE:
Tega izdelka ne odlagajte
med nerazvrscene
komunalne odpadke.
TakSne odpadke je treba
zbirati lo¢eno za posebno
obdelavo.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni
elektricni in elektronski opremi (OEEO). S pravilnim nac¢inom odstranjevanja
izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice za okolje
in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzro¢ilo nepravilno odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot
Z obicajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je odpeljati na zbirno mesto
za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

Ta aparat je treba odstraniti na poseben nacin. Za natanénejse informacije
o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem izdelkom se obrnite na lokalni
obcinski organ, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

Za natan¢nej$e informacije o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem
izdelkom se obrnite na svoj lokalni urad, komunalno sluzbo ali trgovino,
v kateri ste izdelek kupili.
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HOIIEPE/KEHHSA ITPO HEOBXIJIHICTbD

JOTPUMAHHSA TEXHIKHA BE3ITEKA
YBAXKHO MPOUATAUTE HABEJEHI JAJII IHCTPYKIII
IHEPEJIl BUKOPUCTAHHAM ITPUJIALY.

YcraHoB/1eHHSA

He0e3neka ypameHH eJIEKTPUYHUM CTPYMOM

* [lepu HiX TPOBOAUTH OyAb-Ki POOOTH UM 0OCIYTOBYBaHHS pUIaLy,
BiJl€THANTE HOTO BiJl MEPEXKi CIIEKTPOKUBIICHHS.

* HapaszBuuaiiHo BaXJIMBUM Ta 000B’I3KOBUM € ITiJ]’ €IHAHHS MPUIIAY 10
IIPABUJIBHO BJIALITOBAHOIO 3aXUCHOIO 3a3€MJICHHS.

* ¥V cramioHapHy eJIeKTPOIPOBOAKY Ma€e OyTH BMOHTOBAHO MPHUCTPIl
PO3MHKAHHS CTPYMY 3TiHO 3 IPaBUJIAMHU MPOKIATaHHS
€JIEKTPOIIPOBOJIKH.

* DByzap-sKi 3MiHH 10 TOOYTOBOI CUCTEMHU €JIEKTPOIIPOBOJIKUA MOXKE
BHOCHTH JIUIIIE KBaTi(IKOBAHUH €NEKTPHUK.

* HeporpumanHs i€l peKOMEHaIii MOKe PU3BECTH JI0 yPasKEHHS
eJIEKTPUYHUM CTPYMOM a00 CMEpTi.

Heo0e3nexa nopisis

* Bynpre o0epexkHi — Kpai maHesi TocTpi.

* HegoTrpuMaHHS BIAMOBIAHUX 3aCTEPEKEHb MOXKE MPU3BECTU JI0
MOpI3iB Ta IHIIMX TPaBM.

BaxmBi iHcTpyKIil 3 TeXHIKH 0e3neKkn

* VBa)XHO MPOUYMTANTE 111 IHCTPYKIIii, IEPI HI’K BCTAHOBJIIOBATH 1IeH
npuiiaz a00 KOPUCTYBATUCS HUM.

* He xnaniTe Ha npuiaz Oyab-sKi 3aiiMHUCTI MaTepiaan abo pedi 3 TaKUx
Marepiais.

¢ [lepenaiite o iHPOpPMAITit0 0coOam, BiIMOBIATEHUM 32 BCTAHOBJICHHS
MIPUJIAy, OCKUTBKH I MOKE 3HU3UTH Ballli BUTPATH HAa BCTAHOBJICHHSI.

* Jlns 3anobiraHHs HeOE3MEeUHUM CUTYaLlisIM TIPHIIa]] CTiJl BCTAHOBIIIOBATH
13 JOTPUMaHHSM LIUX 1HCTPYKIIHA 3 MOHTaXY.

* VYCTaHOBIJIEHHS Ta 3a3€MJICHHS I[bOIO IIPUJIAy Ma€ BUKOHYBATH TIJIbKU
oco0a 3 HaJIeKHOI0 KBaTi(iKaIli€ero.
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Leit mpunaa cimif miIKITI0YaTH 10 MEePexKi, 00aHaHOl po3’eIHyBavYEM,
KUl 3a0e31nedye MOBHE BiJl’ € JHAHHS MPUJIaay BiJ MEepexi
€JIEKTPOKUBIICHHSI.

YBAT'A! BUkopucTOBYHTE TIJILKH 3aXMCHI KOXKYXH JJISI BAPUIBHOT
MaHesi BUpOOHHWKA BapUIIBHOTO MPUJIaLy, a00 3aXMCHI KOXKYXH,
PEKOMEHI0BaH1 BUPOOHUKOM IpUiIaLy B IHCTPYKIIISIX 3 €KCIUTyaTaril
SIK TIPUJATHI JUTS i€ MeTH, a00 kK 3aXHCHI KOXKyXH, BOYOBaHi

B npuiiaj]. BukoprcTaHHs HEHAJIEKHUX 3aXUCHUX KOKYXiB MOXKeE
MIPU3BECTH /10 HEIIACHUX BUIIAKIB.

HenpaBuiibHe BCTaHOBIICHHS IPUJIATY MOXKE MPU3BECTH IO
aHYJIIOBaHHA TapaHTii a00 MpeTeH3iii 31 CTpaxyBaHHs LUBIIHHOT
BIJIITOBIJAJIHOCTI.

VY po3aini «YcTaHOBIEHHS» JETANbHO OMUCAHO II0 IPOLEAYPY.

Excnuyarauist Ta 00c/1yroByBaHHs
He0e3nexa ypaseHHs eJIEKTPHYHUM CTPYMOM

He rotyiite Ha po30uTiii abo TpicHYTiH BapuibHIN maHemni. SKkio
MOBEPXHS BapUIIBHOI MaHeNi po3ounacs abo TpicHyIa, Biapasy
B1JI’€/IHaliTe MpUiIa Bl €IEKTPOMEPEXKI (3a JOTIOMOTOK HACTIHHOTO
BHMHKAaua) 1 3BEPHITHCS 10 KBaNI(PIKOBAHOTO TEXHIYHOTO (haxiBIIs.
Ilepen ounmieHHsM a00 0OCITyroByBaHHSIM BUMHKAITE BapUIbHY
NaHesb 3a JIOTIOMOI 00 HACTIHHOTO BUMHKAYa.

HenorpumanHns 1iei pekoMeHaaIlii MoKe MPU3BECTH JI0 ypakeHHS
€JIEKTPUYHUM CTPYMOM ab0 CMEpTi.

Hebe3neka nuis 310poB’si

Lleit mpuniaa BiANOBIIa€ BUMOTaM CTaHIAPTIB €JIEKTPOMArHiTHOL
Oe3neKH.

He6e3nexa rapsiuoi noBepxHi

I1ix yac excrutyararii npuiaaay Horo JOCTYITHI YACTUHU HAarpiBarOThCs
710 BUCOKOT TEMIIEPATypPH i MOXKYTh CIIPUYMHUTH OITIKH.

He nonyckaiitTe KOHTaKTy YaCTHH CBOT'O TiJ1a, OJIATY UM OyAb-SIKUX
IHIIMX TIPEIMETIB, OKPIM MPHUIATHOTO KYXOHHOT'O MOCYy 1y, 31 CKJIO-
KepaMivyHOIO MTOBEPXHEIO J0 TOT0, K BOHA OXOJIOHE.
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He cnin 3anumaTy Ha MOBEPXHI BapHIBbHOI TAHEI1 MeTaJIeBi
MpeIMETH, 30KpeMa HOXKi, BUICIKH, JTOKKH W KPHUIIKH, OCKIITBKYA BOHH
MO3KYTb Harpitucs’,

JliTelt BiKOM 10 8 pOKiIB BKJIIOUHO CJIiJT JOIYCKATH JI0 TIPHUJIATY JIAIIE
1T TOCTIHHUM HarJISIZIOM JOPOCIIHX.

Py4ku KyXOHHOT'O IOCYy MOXKYTh CUIILHO HarpiBartucs. [lepesipre,
M pyYKH KYXOHHOTO TIOCY/Ty HE HABUCAIOTh HAJl IHIIMMHU BBIMKHEHUMH
30HaMU MPUTOTYyBaHHs. Pydku mocyay MaroTh OyTH HEIOCTYITHUMHU
IUTSL TITEH.

HenorpumanHst mi€i pekoMeHIaIii MOXe TPU3BECTH JI0 OTIIKIB.

He6e3nexa nopizis

[Ticnst BTAryBaHHS 3aXHMCHOT KPHUIIIKU CTA€ IOCTYITHUM YK€ TOCTPE JIE30
mkpeOka BapwiibHOI naHeni. Kopucryiitecs mkpeOKoM Ha3BUYAHO
obepexHo. O00B’SI3K0BO 30epiraiite Horo B 6e3meyHOMy

il HETOCTYITHOMY JUTSI IITeH MiCIIi.

HenotpumaHHs BiIOBiTHUX 3aCTEPEIKEHb MOXKE TIPU3BECTH JI0
MOPi3iB Ta IHIIHUX TPABM.

Baxausi iHcTpyKuii 3 TexHiku Oe3nexku

He 3anumaiite BBIMKHeHMH nipuiiaj 0e3 Harysiny. [loTparisiHas Ha
BapUJIbHY MaHEeJ b KUIISUUX PIAUH MOXE IPU3BECTH 10 YTBOPEHHS
JMMY, a )KUPH1 OPU3KH MOXKYTb 3aropiTHCS.

Hikonun He BUKOPUCTOBYITE CBiM npuiiaj sik poOoUy MOBEPXHIO YU
MTOBEPXHIO JJIs 30epiraHHs peuei.

He 3anumiaiite Ha BapuiibHIA OBEPXH1 OyAb-AKi IPEIMETH YU
KyXOHHE HauWHHS.

Hikony He BUKOPHCTOBYITE TTpHIIa T AJIsl HATPIBaHHS YW OMAITFOBAHHS
MPUMIILIEHHS.

[Ticna BukopucTaHHs 000B’3KOBO BUMHMKAMTE 30HU PUTOTYBAaHHS Ta
BapUJIbHY MaHEeJb 3T1HO 3 OMUCOM Y IIbOMY MOCIOHHUKY (TOOTO

3 BUKOPHUCTaHHSM CEHCOPHUX €JIeMEHTIB KepyBaHHs). Koim Bu
npuoupaeTe KacTpysl Yu CKOBOPIIKHU, AJI1 BUMKHEHHS 30H
MPUTOTYBAaHHS He MOKJIagaiTecs Ha (GYHKIIIIO BUABICHHS MTOCYy Ha
BapUJIbHIN MaHedi.

He no3BomsiiTe AiTsaM rpaTvcs 3 MpUiIagoM, CUIITH W CTOSITH HA HHOMY
a0o J1i3TH Ha HBOTO.
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He 36epiraiite B madxax Hax BapuIbHOIO MAHEIUTIO TPEAMETH, LiKaBi
it gited. JliTi, o HaMaraTuMyThCsl 3aT13TH Ha BapUIIbHY TTaHETb,
MOXYTbh CEpHO3HO TPAaBMYBATHUCS.

He 3anumaiite maiTeit Ha camoTi uyn 6€3 HarsIay o013y BapUiIbHOT
IIaHeJIi, 10 BUKOPUCTOBY€ETHCS.

JliTeit uu 0ci0 3 00MEKESHIMH MOYKIIMBOCTSIMU 111010 BUKOPHUCTAHHS
MpUJIaly Ma€ MPOIHCTPYKTYBATH BiIHOCHO €KCIUTyaTallii npuiary
BIJIIOBIJaJIbHA Ta KOMIIETEHTHA 0co0a. [HCTpyKTOp NOBUHEH
NEePECBIAYUTHCS, 1110 BOHH 3/1aTHI KOPUCTYBATUCS MPUIIAJIOM O€311€YHO
17151 ceOe Ta AJIsl OTOUEHHS.

He BuKoHy#iTe peMOHT 4 3aMiHy OyAb-KHX YaCTHH IPUIATy 32
BUHATKOM BHII4/IKIB, KOJIU 1€ JO3BOJICHO B JAaHOMY ITOCIOHUKY.

Vi 1111 oneparii 3 00CcayroByBaHHs IPUJIaJy Ma€ BUKOHYBAaTH
KBaJTi(hiKOBAHMIA TEXHIYHUH CIICLIATICT.

He BUKOpHCTOBYHTE IS YMIIICHHS BapHIBHOI TAHEN1 MapoBUi
OYMIIlyBay.

He craBre ii He kuaiiTe HAa BapUIIbHY MaHENb BaXKKI IPEIMETH.

He craBaiite Ha BapuibHY ITaHEIb.

He BukopucroByiiTe KyXOHHUH NOCy ] 13 3y04acTUMU KpasiMu i He
nepecyBaiTe Mocy Mo CKISHIN MOBEpXHi, 11100 HE MOAPSNAaTH CKIIO.
He BukopHuCTOBYHTE JUIst MUTTS BapUJIbHOI TAHEN1 METalliyH1 T'yOKH 4n
Oy/Ib-sIK1 THIII )KOPCTKI a0pa3uBHI 3acO0M JIJIsl YHMIIIEHHSI, OCKUIBKU
BOHH MOKYTb TIOJPATIATH KEpaMiyHy OBEPXHIO.

VY pa3i NOUIKOKEHHS KaOesro )KUBJICHHS JJIs1 YHUKHEHHS MOKJIUBOT
Hebe3nekn Horo 3aMiHy Ma€ MPOBOJIUTH BUPOOHHK, HOTO CEpBICHUI
MpeICTaBHUK a00 0cOOM 3 TOIIOHO0 KBaNi(iKallI€ro.

Le#t npunaa npu3HaueHU 1J11 BUKOPUCTAHHS TIIbKU B TOOYTOBOMY
cepenoBuili! Komepuiiine BUKOpUCTaHHS OyAb-KOTO BUIY

HE NMOKPHUBAETHCSI FapaHTi€l0 BUPOOHUKaA!

YBATA! Bupi0 i fioro 4acTuHH, IKUX MOX€E TOPKaTHCS] KOPUCTYBaY,
HarpiBarOThCS i Yac BUKOPUCTAaHHs. MalleHbKUX JITeH He CITiJI
JIOMyCKATH J10 IPUIIAAY.

Cain 6yt 0obepexHUMH, 11100 He TOPKATUCS HAarpiBaIbHUX €JIEMEHTIB.
JliTelt BiKOM 10 8 pOKiIB BKITIOUHO CJIIJT JOITYCKATH JI0 TIPUIIATY JIUIIE
IT1JT TOCTIHHUM HarJIsSIZIOM JOPOCIIHX.
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Leit mpuag Mo)ke BUKOPHCTOBYBATHUCS TIThbMH BIKOM 8 POKIB

1 CTapIIUMH, a TAKOXX 0CO0aMU 3 OOMEKEHUMH (DI3MUYHUMH,
CEHCOPHUMH 1 PO3yMOBUMH MOKJIMBOCTSIMH, HEIOCTATHIM JIOCB1JIOM
1 3HAHHSMH 32 YMOBH, 1110 BOHU IIepe0yBarOTh 1111 HAJIS)KHUM HarJs0M
a00 MPOIHCTPYKTOBAHI IIOA0 MOPSAKY 0€3MEYHOr0 KOPUCTYBaHHS
MIPUIIAJIOM Ta YCBIIOMIIIOIOTH OB’ A3aHi 3 IUM HEOE3MEKH.

He no3Bonsiite aitsim rpatucs 3 npuiagoM. JiTsam 3a00poHEHO
IIPOBOJIUTH OUMIIEHHS i KOPUCTYBallbKe 00CIIyrOBYBaHHS NPHIIALY
0e3 HarsIy.

YBAT'A! IlpurotryBaHHs 3 BAKOPUCTAHHSM OJIi1 UM JKUPY 0€3 HarjsiLy
3a BapUIILHOIO TIAHEJUTIO € HEOE3MEYHUM 1 MOXKE CIIPUYMHHUTH TTOXKEKY.
3ABOPOHEHO racutu nomym’st BOAO0; BUMKHITh MPUIIAJ 1 HAKPUNHTE
BOTOHb — HAlPHKIIAJ], KPUIIKOIO YU IOXKEKHOIO KOBPOIO.

YBAT'A! HeGe3neka moxkexi: He 30epiraiite pedi Ha BAPHMIbHUX
MTOBEPXHSX.

YBATA! SIxuio noBepxHs (BapuiIbHUX MaHeNeH 31 CKJIOKepaMiku a0o
moAi0HOro MaTepiaiy, 10 3aKpUBAE JeTalll i HallpyTrow) TPiCHYyJIA,
BUMKHITB TIPHJIAJ, 00 YHUKHYTH MOKJIHBOTO YPAXKCHHS
EIIEKTPUYHUM CTPYMOM.

3a00pOHEHO BUKOPHUCTOBYBATH MApOBUI OUHIITyBay.

Leit mpunaa He MpU3HAUEHUM [T eKCIuTyaTallii 3 BHKOPUCTAHHAM
30BHILIHBOTO TaliMepa UM OKPEMOi CUCTEMH TUCTAHIIIMHOTO YIIPABIIHHSL.
OBEPEXHO! IlotpiGHo cTexxuth 3a mporecoM npurotyBantsa. Ctan
CTpaB, 110 TOTYIOThCS MBUAKO, TOTPIOHO KOHTPOJIIOBATH O€3MEPEPBHO.
[IHyp >KUBJIEHHS HE JOCTYIHHM MiC/I BCTAHOBJICHHS.
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Orasx BUpoOy

Bun 3ropu

o8 L3 aai

3ona 2 300 Br, 10 3 000 Br miz yac
MIPUCKOPEHOTO HAarpiBy

. 3ona 1 200 Br, no 1 500 Br miz yac

MIPUCKOPEHOTO HAarpiBy

3ona 1 800 Br, mo 2 100 Br mij yac
MIPUCKOPEHOTO HArPiBy

3ona 1 200 Br, 1o 1 500 Br miz yac
MIPUCKOPEHOTO HArpiBy

ITanens kepyBaHHA

Cl1642SCBB

3ona 1 800 Br, o 2 100 Br mijx yac
MPUCKOPEHOT0 HArpPiBY

. 3ona 1 200 Br, no 1 500 Br miz yac

MIPUCKOPEHOTO HArPiBYy

3ona 3 000 Br, mo 3 600 Bt mijx yac
MPUCKOPEHOTO HArPiBY

ITanens kepyBaHHS

3ona 1 800 Br, mo 2 100 Bt mix gac
MIPUCKOPEHOTO HArPiBy

. 3omna 1 800 Br, o 2 100 Bt mijx yac

IPHCKOPEHOTO HArpiBy

. 3omna 1 800 Br, o 2 100 Br mijx gyac

MPUCKOPEHOTO HAarpiBy

. 3ona 1 200 Br, o 1 500 Bt mijx yac

MPUCKOPEHOTO HAarpiBy

3ona 3 000 Br, 1o 3 600 Bt mijx yac
IPHCKOPEHOTO HArpiBy

[Manens kepyBaHHS

CTP644SCBB
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IIanesab KepyBaHHA
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1. Enemenr kepyBanus «YBIMK./BUMK.» 4. Tlaysa/ 610KyBaHHs KJIaBilll

2. Knapiuma perysoBaHHs KuBjicHHs / Taiimepa 5. Knomku BuGOpY 30H Harpisy

3. KepyBsanus taiimepom 6. Kourposs migcuieHus

Indopmanis npo Bupiod

Kepamiuna / ingyKIiiiiHa BapriIbHa TAHETh MOXKE 33J0BOJIBHUTH IMINPOKHUH Aiara3oH
KyJIiHapHUX MOTPe0 3aBJIKHM HarpiBaHHIO 32 JIOMIOMOT'OO APOTiB BUCOKOTO OTIOpY,
MIKPOKOMIT FOTEPHOMY YIIPaBIiHHIO Ta (PYHKIISIM BUOOPY Pi3HUX PiBHIB HOTY>KHOCTI,
10 poOHTS 1i AifiCHO ONTHMAaNBEHUM BapiaHTOM BUOOPY ISt CydacHOT POIMHHU.
ITarens cTBOpeHa 3 OTIIAAY Ha KII€HTA 1 € BTUICHHSIM IepPCOHAJII30BAaHOTO TU3alHY.
BapuiibHa nmaHens — 1ie HaJiiHUH Ta Oe3MeY I IPHIa, 0 3pOOUTH Ballle XKHUTTS
KOM(DOPTHHUM 1 JO3BOJIUTH TIOBHOKO MIipOIO HUM HACOJIOJKYBATHCSL.
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IIpuroryBaHHs i’ki Ha iHAYKIiHHIA BapUJIbHIH NaHeJ i

[puroTtyBanHs DXi Ha IHAYKIIHHIN BapiiIbHIN MaHeli — 1e Oe3eyHa, cyJacHa Ta
€KOHOMIYHa TexHoJioris. BoHa 6a3yeTbcs Ha eJIeKTPOMArHITHUX BiOpamisx, 1o
TeHEePYIOTh TEIUIO Oe3MOCePeIHhO B KyXOHHOMY TIOCY/Ii, 4 He IUIIXOM HarpiBaHHS
CKJISIHOI oBepxHi. CKJIO HarpiBaeThCsl TUIBKU BHACTIJOK KOHTAKTY 3 HarpiTUM
MOCYIOM.

3anisHa KacTpyns

MarHiTHUA KOHTYp
CKrnokepamiyHa nnacTtmHa

iHAYKUiNHa KOTYLLKa

iHOyKOBaHi CTpyMM

Ilepen BUKOpPUCTAHHAM Balloi HOBOI iHAYKLiiHOI BapH/IbLHOI NaHeJIi

»  IIpouwnraiite neit MOCIOHUK, MPUIIIMUBIIHA OCOOIUBY yBary po3ainy
«ITomnepemxeHHs Mpo HEOOXiTHICTD JOTPUMAHHS TEXHIKH OE3MEKNY.
*  3HiMITh 3 iHIYKIIHHOT BAPHIBHOT MaHei BC1 3aXUCHI IUTIBKH.

Buxopucranus 3aco0iB ceHCOPHOTo yNpaBJIiHHS

«  EneMeHTH KepyBaHHS pearyloTh Ha JOTHK, TOMY He MOTPiOHO THCHYTH Ha
HUX 13 3yCHIIISIM.
*  BuxopucTOBYy#iTe MOAYIICUKY IaJbls, a HE HOro KiHYHK.

*  Buuyrumere 3ByKOBUil CUTHaJI 1IOpa3y, KOJIU NIAHEIb PEECTPYBATUME IOTHUK.
+  Ilepesipsiite, o6 3acoOu ynpasiiHHs OyIH YUCTUMH, CYXUMH, a TAKOXK iX
He 3aKpuBalii Oy Ib-sKi PEeMETH (HANPUKIaa, KyXOHHE IPHIIa s du
TKaHMHA). HaBiTh TOHKA IUTIBKA BOJM MOXE YCKIIAIHUTH YIPABITiHHS

BapUIIBHOIO MAHEILIIO.
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Buo6ip npaBHJIBHOI0 KyXOHHOIO IOCY1Y

+  BukopucToByiiTe TUIBKM KyXOHHHUI OCYA, TPUAATHUH AJIs TOTyBaHHS Ha
& IHAYKIIHHIA BapyibHIN lareni. Ha xHi mocynnau abo Ha 11 yIakoBIl Mae
OyTH CUMBOJI 1HAYKLIII.
*  Bu MoxeTe nepeBipuTH NPUAATHICTh MOCYY 3a JOIIOMOTOK0 MarHiTy.
[TigHeciTh MarHiT 10 JHA Mocyay. SIKII0 BiH NPWIKIHE, TO ISH MOCYy
MpUIATHUNA IS 1HIYKIIIHOTO MPUTOTYBaHHS TKi.

+ SIxmo y Bac HEMa€ MarHiTy: _mm

1. Hanuiite TpoXu BOJU B KaCTPYJII0, Ky XOUETE Iepe- - T
BIPUTH. ’

2. Bwukonaiire nii, onrcani B po3niii «IlouaTok mpuro- =

TyBaHHS». — ,
3 =

Skwo He 6imMae = Ha qucIUIei, a BoJa BOJHOYAC
HArpiBaeThCs, KACTPYJIS MPUIATHA [T BUKOPHCTAHHS
Ha IHIYKIIHHIA BapWIBHIA TaHe!.

*  3a00pOHEHO BUKOPHUCTOBYBATH MOCY/, BUTOTOBJIICHHH 13 TAKUX MaTepialiB:
YHUCTa HeipyKaBHA CTallb, AJIFOMIHIN a00 Mih 0€3 HaMarHiTyBaHOTO JHA, CKIIO,
JIEPEBO, MOPIIEITHA, KepaMika i rInHa.

Posmip manpamKa (MM) | MiHIMaJIBHUH OCYN (IiaMeTp/MM)
160 120
180 140
210 160
280 180

He BukopucTOBy#iTe KyXOHHUH TOCY/I 13 3y0UacTUMU KpasiMu ab0 HEPIBHUM JTHOM.

W X T

IepecBingiThes, M0 JHO MOCYRY € TIAAKKM 1 piBHO IPIJIATAE 0 CKIITHOT MMOBEPXHI,
a foro po3mip 36iraeThCs 3 PO3MipOM 30HU MPUTOTYBAHHA. 3aBXIH CTABTE MOCYA Y
HEHTP 30HU IPUTOTYBaHHS.

N7 \ W 7 N (

OO60B’s13K0BO MiTHIMAMTE MOCYA 31 CKIOKEpaMivyHOI BApUIIbHOI ITaHEeNi — He TATHITD,
OCKIJIBKH BiH MOJKE MOAPSIIATH CKJIO.

N T
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BukopucroByiiTe kacTpyii 3 qiametpoM (epomaruitHOi o0nacTi (IHa KacTpyii),
10 BIJTIOBIgaE Jiama3oHy po3MipiB y Tabnwmi Huwkue. (Tabmums 1)

- BukopucranHs MOCyqy MEHIIOTO PO3Mipy MOKE BIUIMHYTH Ha e(EKTUBHICTH
poboTH mpunany

- SIKI110 BU BUKOPHCTOBYETE MOCY/I 13 IIaMETPOM [[HA, MEHIIINM 32 3a3HaueHUi

y TaONuIll BUIIE, BAPWIbHA AHEb MOXKE HE BUSBIISITH TaKUil OCY/I.

BignoBigHo 10 po3Mipy 30HU BH MOXKETE BUKOPUCTOBYBATH TOCY Pi3HOTO
JiameTpy, sSIK TIOKa3aHO Ha LIFoCTparlii HuKJe:

-
a;.\p

‘ < P )
q\l:«)/r) rl G@D G;_'El\t::)

Axio depomarHiTHA AUNISHKA CKJIIa€ JUIE YaCTHHY JIHA MTOCYY, TO
HarpiBaTUMETbCSl BUHATKOBO IS JUISHKA, a pelliTa JIHA He MaTHUMe JOCTaTHbOT
TEMIIEPATyPH TSI IPUTOTYBAHHS.

o- &

Sxmio ¢pepomarHiTHa AUTTHKA HEOJHOPITHA T MICTHUTS 1HII MaTepiaiy,
HaIPHKIIA, AJTFOMIiHIN, 16 MOYKe BIUNTMHYTH Ha HarpiBaHHS Ta BU3HAYCHHS
MOCy Ty TTAHEILTIO.

SIKImo AHO Mocy Ly BUTTISIIAE SIK HA UTIOCTPAIiIX HIDKYE, BApHUIbHA MTAaHENb
HE 3MOXX€ BUSABHUTHU IIOCY.
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Excnayaranisi inIyKkuiifHOI BApHJIbHOI MaHe i

IlouaTok nNpuroTyBaHHs

icas 3aBepiIeHHS IPUTOTYBAHHSA
1.

. TOpKHITBHCSI KHOIIKH BUOOPY 30HU HArPiBY; iIHIUKATOP

[Ticist BBIMKHEHHS KUBIICHHSI 3ByKOBHI CUTHAII JIYHA€ OJIMH pa3, yCi IHIUKaTOpH
CBITATBCS MPOTATOM | CEeKyH/[IH, a TIOTiM 3racaroTh, 03HAYAI0UH, 1[0 BapHIbHA
MOBEPXHsI MEPEHIIUIA B PEIKUM OUiKYBaHHS.

. Topxnitecs nepemuxava ¥ BIMK./BUMK. ®,

Ha BCiX IHAMKATOPaX BiIOOPAKATHMETHCS «—

. [locTaBTe npugaTHUiI MOCYT HA 30HY MIPUTOTYBAHHS,

SIKY XOUETE BUKOPUCTATH.
IepecBiauiThes, MO THO TOCYAY Ta MOBEPXHS 30HU \
MPUTOTYBaHHS YUCTI U CyXi.

TTOPsIJI 13 KHOITKOIO TIOYHE OJIMMAaTH

Bubepith piBeHb HarpiBy, TOPKArOIHCh

MTOB3YHKOBOTO PETYIIATOPA.

e Slkuio BM He BUOEpeTe HANAIITYBaHHS HATPIBY
MPOTATOM | XBHJIMHH, IHAYKITIITHA BapHiibHA
MaHe)Ib AaBTOMATHYHO BUMKHEThCS. BaM moTpiOHO )

36inbLUeHH
Oyie mo4aTH 3HOBY 3 KpOky 1. ,WTOC}

e Bu MoxeTe 3MiHIOBATH HaNAIITyBaHHS HarpiBy

B OyJIb-SIKUI MOMEHT IIiJT 9YaC IPUTOTYBaHHS.

TOpKHITECS] KHOTIKM BUOOPY 30HU HArpiBY, SIKY |_=
X0UeTe BUMKHYTH
. BUMKHITH 30HY IPUTOTYBaHHS, TOPKHYBIINCH HINHG
MOB3YHKOBOT'O PETYJIATOPA B HANPSIMKY BHU3 10 «0».
[epexonaiitecs, mo Ha qucIIe] BigoOpakaeThCs ggfumenug
YXKHOCTI
3Ha4eHHs «O».

BUMKHITE yCIO BAPHIIbHY TTaHE b, TOPKHYBIIHCH
kHonku «YBIMK. / BUMK.».
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4. Bynpre 00eperkHi: OBEPXHI rapsyi
Bimo6pasutbcs nitepa «H». Bona o3Hadae, 1110 30Ha IPUroTyBaHHS
3aHAJTO Tapsiua, moo ii Topkarucs. Llelt ciMBOJI 3HUKHE, KOJTU L‘
MOBEPXHsI 0XOJIOHE 70 Oe3neuHoi Temneparypu. Lo GpyHKIiro Takox
MO>KHa BUKOPHCTOBYBATH JUIS €HEPro30epeskeHHs; AKIIO MOTPiOHO , ,
MIJITPITH IHIIHHA TTOCY T — CKOPUCTAUTECS rapsI00 BapHILHOO
MOBEPXHEIO.

KepyBaHHsI NOTYKHICTIO

Mosxna BUOpaTH MaKCHMATGHIH PiBEHB CIIOKHBAHHS MTOTY>KHOCTI IS BAPHIIBHOT
MaHeli 3-TPOMDK KUTBKOX JTialla30HiB.

[HyKuiiHI BapuiIbHI HaHeNl MOXXYTh aBTOMAaTHYHO 0OMEXYBaTH CBOI ITapaMeTpu
T poOOTH HA HHYKYOMY PiBHI MOTY>KHOCTI [T YHUKHEHHS pU3UKY TIepeBaHTaKCHHS.

Buxopucranus gpyHkuii kepyBaHHS KUBJIEHHIM

VYBIMKHITh BapHJIbHY TIOBEPXHIO, a MTOTIM OJJHOYACHO HATUCHITH KHOTIKY KepyBaHHS
TaliMepoM 1 KHOTIKY OJIoKyBaHHS. Ha iHauKaTopi Taiimepa BimoOpasutbest «PS», 1o
03Havae 5-i piBeHb MOTYKHOCTI. Pexxum 3a 3amoBuyBanHsM — 7,2 KBT.

5 R LR @ () @
Bl - - b

IlepemMukanHs Ha iHIIKIA piBeHb

Bubepithb piBeHb OTY>KHOCTI, TOPKHYBIIHCH TIOB3YHKOBOT'O peryisitopa. € 5 piBHiB
HoTy>HOCTI: Big «P1» mo «P5». Inaukarop taiiMepa BinoOpaxaTUMe OJHH i3 HUX.
«P1»: MakcMMaJIbHA TIOTYXKHICTh CTAHOBUTH 2,5 KBT.

«P2»: MakcuManbHa MOTYXHICTh CTAHOBHTS 3,5 KBT.

«P3»: MakcuMabHA OTYXKHICTh CTAHOBUTH 4,5 KBT.

«P4»: MakcUMaJTbHA TIOTYXKHICTh CTAHOBHUTH 5,5 KBT.

«P5»: MakcuMabHa IOTYKHICTh CTAHOBUTH 7,2 KBT.

IinTBepaKeHnHss BMOOPY i BHUXiA i3 MeHIO QyHKIII KepyBaHHS MOTYKHICTIO
HaTucHITE 0JHOYACHO pETYISITOp TaliMepa Ta OJIOKYBaHHS KJIABIII JJIs
HiZ[TBep,I[)KeHHfI, ITiCJIA 90T0 BapuJibHa MMOBCPXHA 6y,ue BHMKHCHA.
(] - -
< LT ® &
b - - W !
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Buxopucranns ¢pyHkuii npuCKOpeHoro HarpiBy

AxTuBanis ¢pyukuii Boost (Ilpuckopenuii Harpis)
1. BuGepith 30HY 3 GYHKIII€I0 TPUCKOPEHOTO HATPiBY
(nepenH:o MiBYy).

[pumiTka. HanamryBaHHS OTY>KHOCTI 30HH 3 TEXHOJIOTIEIO
Bridge BuKkoHYy€ETBCS Tak caMo, sIK 1 Ui Oyab-KO1 1HIIOT
3BUYAHOI 30HU.

2. TOpKHITBCS KJIaBillli MPUCKOPEHOTO HATPiBY @, KOJIH
JUcIUieit OnuMaTuMe i BigoOpakaTUMEThCs 1HANKALIIS
i\\c

PIBHS TIOTY>KHOCTI «P».

DOyHKIiA cCKacyBaHHS MPUCKOPEHOr0 HATPiBY
1. BuOepiTh 30HY 3 QYHKIIi€I0 IPUCKOPEHOTO HAIPIBY
(mepemHtO JIBY).

BCTaHOBUTH. 3MeHLU9HHﬂ
noTy)KHOCTI

2. TOpPKHITbCS MOB3YHKa, 100 CKacyBaTh (YHKIIII0 I
MPUCKOPEHOTO HATrPiBY, 1 BUOEPITh PiBEHbB, KK TOTPIOHO

» OYHKIIIS NIPUCKOPEHOT0 HATPiBY MOXKE 3aCTOCOBYBATHCS JIMIIIE 5 XBHIIUH, MiCIIS
YOT0 30Ha aBTOMATHYHO Tepeiiie Ha piBeHb 9.

Buxopucranns ¢pynkuii naysu
1. HarwucHirs kHonky Ilaysa, i 30HU HarpiBy @/@ MepecTaHyTh IpaIoBaTu. Yci

THAMKATOPU 30H MMOKA3yBaTUMYTh «||»

§\:>

2. Ille pa3 HATHCHITH KHOTIKY Hay3a @ 1 BC1 30HH HarpiBy MOBEPHYTHCS IO

MOYaTKOBUX HaJIAIITyBaHb.
e [la QyHkuis gocTymHA MMiJ yac poOOTH OJHIET a00 JIEeKIILKOX 30H HArpiBYy.
o Skmo mpotsarom 30 XBUIMH HE CKACyBAaTU PEKUM 3YIIHHKH, IHAYKIIIHA
BapuJIbHA TaHeJIb aBTOMATUYHO BUMKHETBCS.
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BJiiokyBaHHS eJleMEHTIB KepyBaHHS

o Bu MoxeTe 3a010KyBaTH KHOITKH YIIPABIIIHHS MTAHENI, 100 3armo0irTH HEHAICKHOMY
{i BUKOpUCTaHHIO (HATIPHKJIA[, BUMAJIKOBOMY BMHUKAHHIO JIThMHU 30H HATrPIBY).

e Koiu KHOITKH yIpaBITiHHA 3a0JI0KOBaHO, BC1 BOHH HE MPAIFOBATHMYTh,
3a BuHATKOM KHOmkn Y BIMK./BUMK.

BioxyBaHHs opraHiB ynpasjiHHS
TOpKHITHCS KHOIIKK OJIOKYBaHHS KJIaBilll @ / @ Ha 2 cexkyHau. [HnukaTop

TaliMepa BioOpa3uTh 3HaueHHS «Loy.

Po30s10KyBaHHS eleMeHTIB KepyBaHHS
1. TlepekoHaiitecs, 1110 BapUIbHA ITAHENb YBIMKHEHA.

2. TOPKHITHCSA KHOIKH OJIOKYBAHHS YIIPABITIHHS @ /@ Ta yTpuMyiire ii

BIIPOJIOBXK 2 CEKYH/I.
3. TIlicis 11b0ro MOKHA TTOYATH KOPHUCTYBATHCS BAPHIBHOIO TOBEPXHEO.

Komu BapuiibHa maHels nepedyBae B pekuMi OJIOKYBaHHS, BAMKHYTO BCi
€JIEMEHTH KepyBaHHs, 3a BUHATKOM KHolikn Y BIMK./BUMK.. Bu 3aBxnu
3MOXKETEe BUMKHYTH CKJIOKEpAMiuHy BapIIbHY MaHEIh KHOMKOIO
YBIMK./BUMK. y pa3i ekcTpeHO1 HeOOX1THOCTI, IIPOTE JJIs TTOAATBIINAX
Il criodaTky ciij 000B’A3KOBO pO30JIOKYBATH TTAHEb.

Honepezmcemm Mmpo OCTATOYHE TECILIIO

SIK1Io BapuiibHA MAHeNb MPAIIOE POTATOM IIEBHOTO Yacy, BOHA l ,
30epirae 3anuikoBe Temio. BigoopaxaeTscs cumBo «Hy, ' '
MOTIePEKAIOYH TIPO HEOOX1THICTh TPUMATHCS TOaJIl BiJI MAHEITI.

Buxopucranns ¢ynkuii 3o0uu Bridge (tiibku niiss CTP644SCBB)

o [i MOKHA BUKOPHCTOBYBATH SIK OJIHY 30HY 200 JIBi OKpEMi 30HM 3aJIEXKHO Bijl
motped 00 MPUTOTYBAHHS [Ki B KOHKPETHIH CUTYaIlii.

o Jlns mi€ei GpyHKIiI mepeadadeHo ABi He3aIEKHI KOTYIIKH, IKUMH MOXHA
KepyBaTu okpemo. Komu 30Ha 3 ¢yHkiiero Bridge mpartioe, akTHBY€ThCSI JIHIIIE
30Ha, Ha fKii cTOITh mocy . L GyHKIiA npaitioe nie B 30HaX MPUTOTYBAHHS
1# 1 2#.

o [I{o06 3abe3meunTy BUSBICHHS IOCYAY TA PIBHOMIPHHUM PO3MOILN TEIUIa,
MPaBUJIBHO BIALIEHTPYHTE IOCY.
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e Jlns oxHi€el BapUIBHOT IOBEPXHI 3 OLIBII HIK OJHIEIO THYYKOIO 30HOIO HE
PEKOMEHTY€ThCS BUKOPHCTOBYBATH KiJIbKa 30H OJIHOYACHO JJISl OJIUHHUIII TIOCYY.
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|
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AxTuBauis ¢pynkuii Bridge njs 301

1. 1106 akTuBYyBaTH 30HY 3 pyHKLic0 Bridge sk eanHy Beiuky
30HY, OJTHOYACHO HATUCHITH KJIABIIIY MepeIHbOT JIIBOT 30HH Ta
KJIaBilly 3a7HBO] JTiBOT 30HH. an

2. 3BYKOBHI CUTHAJI O3HAYATHME, [0 1HAYKIIIHHA BapHIbHA
MOBEPXHsI BUKOHY€E BUOIp 30HH 3 QyHKIiE0 Bridge, omHO9acHO
OnuMaTHMe BiJMOBIHHN 1HAUKATOP.

3. Bubepits moTpiOHUIT PiBEHB MOTYKHOCTI HATUCKAHHSIM ITOB3YHKOBOT'O

perymsTopa.

ull
== @ e Y ® 8 ©
-5

~
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CxacyBanns ¢pynkuiro Bridge nuist 30n
1. {06 ckacyBaru ¢ynkmito Bridge mis 30H, TOPKHITBCSA OMHI€ET 13 30H, AJISI SIKOI
BBIMKHYTO IH0 (DYHKIIitO.
J - ™
== @ tmee NI ® & O
d -

2. HanamryBaHHS MOTYXHOCTI 3MIHCHIOETHCS TaK caMo, SIK 1 Jyist OyAb-SIKOT 1HIIOT
3BUYaMHOI 30HH.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHS
Jnis1 3axucTy BapuiIbHOI MMOBEPXHI 1i OCHAIIEHO (DYHKITI€I0 aBTOMAaTUYHOTO BUMUKAHHSI.

s ¢yHKIIs cripalitoe, SIKIIO BU 3a0yieTe BUMKHYTH 30HY IPUTOTyBaHHs. Yac
BAMUKAHHS 32 3aMOBUYBaHHAM 3a3HAUCHO B TaOJIHII HIDKYE:

PiBenb mory:kHOCTi 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Talimep po6oTu 3a

8 8 8 4 4 4 2 2 2
3aMOBYYBAHHSAM (TOIMHH)

Buxopucranns raiimepa

Bu MoxeTe BUKOPHCTOBYBATH TalfMep IBOMa Pi3HUMHM CIIOCOOaMHU:

e oro MoxHa BUKOPHCTOBYBATH K TaliMep 3BOPOTHOTO BiliKy. Y boMy pasi
TaliMep He BUMHKAaTAME OyJIb-sIKi 30HH MMPUTOTYBAHHS IICJIS 3aKIHUCHHS
BCTaHOBIICHOTO 4acy.

¢ Bu MoxeTe BUKOPHCTOBYBATH HOTO SIK TaliMep BifCIKaHHS, 1100 BUMKHYTH OAHY
a00 JeKiTbKa 30H MPUTOTYBAHHS ITICIIS 3aKiHYCHHS Jacy.

e MoyxHa BCTAHOBHTH TaiiMepa MaKCUMyM Ha 99 XBHJIHH.

Buxopucranns Taiimepa 3BOpPOTHOTO BiJTIKY

SAxmo BM He BHOPAJIH ’KOJHOI 30HU NPUTOTYBAHHS

1. TlepekoHaiiTecs, 0 BapuiibHA MaHENb YBIMKHEHA. A KiaBilia BUOOpPY 30HH HE
aKTHBOBaHA (IHIHUKALlis 30HU «—» HE OJIIMAE).

[TpumiTka. Bu MoXxeTe BUKOPUCTOBYBATH TaifMep 3BOPOTHOTO BiIUTIKY, HAaBITh SIKIIO
HE BHOpaJIN 30HY IPUTOTYBaHHS.
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2. TOpKHITBCS elleMEHTa KEPyBaHHS TaiiMepoM, MiCJisi 4YOro Ha
Juctuiel Taiimepa 3’ aBHThCS 9uciio « 10y, a «0» mouHe OmMaTH.

3. YcraHOBiTH Yac, TOPKHYBIIMCH IOB3YHKOBOIO g
b
] ~ 5 g
perymstopa TaiiMepa (Hampukiam, «5»). ‘5

4. 3HOBY TOPKHIThCS €JIEMEHTA KEPYBAHHS TAMEPOM,
1 «1» mouyne GIIMMAaTH.

5. YcraHOBiTH Yac, TOPKHYBIIHCH MOB3YHKOBOT'O .
. O (v iy
peryiaTopa (Hanpukiam, «9»), mcist 9oro oyzae
BCTAHOBJICHO Yac 95 XBUIIMH.

6. ITicast BCTAaHOBIIGHHS Yacy TalMep BiApasy MOYHE
3BOpOTHUH Biamik. Ha nucmei BimoOpaxkaTuMeThCs yac,
110 3aJIUIIAETHCS.

7. 1lloiiHO BcTaHOBJIEHUI Yac MUHE, NpoityHae 30-CeKyHIHUN
3BYKOBUH CHTHaJ, a Ha iHIWKaTopi TaiimMepa BijgoOpa-
3UTBCS «--».

Buxopucranns raiiMmepa 1Ji1 BAMKHEHHS OJHi€l 200 JeKiJIbKOX 30H
NPUTOTYBAHHS

1. TopkHiTbCsI KHONKKH BHOOpY 30HH HArpiBY, JJIsS SIKOI [=
MOTPiOHO HANAIITYBATH TaiMep.

2. TOpKHITBCS elleMeHTa KEpyBaHHs TalMEPOM, ITiCIIsI 40T o
Ha mauctuiei Taiimepa 3’ sBUThCs uncio «10», a «0» moune
OJMMarH.

3. YcraHOBITH 9ac, TOPKHYBINHCH ITOB3YHKOBOT'O
perynaropa TaiiMepa (HalpHuKIIam, «5»). HE @
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4. 3HOBY TOPKHITBCS €IeMEHTa KEpyBaHHs TaiiMepoMm, 1 «1»
MOYHE OJIMMATH.

5. VcraHOBiTH dac, TOPKHYBIIHCH ITOB3YHKOBOTO
peryssitopa (Hanpukian, «9»), micnst woro Gyme S5 (~: mmmmmmmmnpyimm
BCTaHOBJIEHO Yac 95 XBUIJIMH.

6. Ilicast BCTAaHOBIICHHsI 4acy TaliMep Bifpasy MOYHE 3BOPOTHHI
BiTiK. Ha mucrutei BimoOpakaTUMeThCs Yac, M0 3aTUIIIAEThCS.
[NPUMITKA. VY mpaBoMy HIXKHBOMY KYTi IHIWKaIlii piBHS o
MOTY>KHOCTI BiOOpaXkaTUMEThCS YepBOHA TOUKa. BoHa mo3Hauae
BHOpaHy 30HY.

o
.

7. Tlicns 3aKkiHYeHHSA dYacy NPHrOTYBaHHS BIiAMIOBIAHA 30HA
MPUTOTYBaHHS aBTOMATHYHO BUMKHETHCA.

[Ipumitka. IHIII 30HH TPUTOTYBAHHS IPOJIOBXKATh (DYHKIIIOHYBATH, SKIIO ii
OyJ10 BBIMKHEHO paHiIIle.

SKo TaiiMep YCTAHOBJIEHO OB HisK /151 OHI€l 30HM:

1. Ilix yac HajamTyBaHHS TaliMepa IS JEKUIbKOX 30H IPUTOTYBaHHS
BiJJOOpaxaroThCs BiJIMOBIIHI IM uepBoHi Touku. Ha nucrei Talimepa
BiTOOpaXkaeThesl 3HAYCHHS Y XBHIIMHAX. Kparka BifMOBIAHOT 30HHA OJIMMaE.

5' g E (HanmamToBaHO Ha 15 XBUIMH)

5@ = _

5 \ I;, (HanmamroBaHo Ha 45 XBUIIUH)

2. Tlicast 3B0OPOTHOTO BiUTIKY Yacy 3a JOMOMOIOK0 TaliMepa BiIoBiIHA 30HA
BUMKHEThCS. [10TiM quciedt BimoOpa3uTh HOBHIA TaliMep 3BOPOTHOTO BiJUTIKY,
1 Kpamka BiJIIOBiAHOI 30HH MOYHE OIMMAaTH.

30 @ = 6.

[pumiTka. TopKHITHCS KHOITKK BHOOPY 30HU HATPIBY, i HAa IHAWKATOPI TaliMepa
BiJI0Opa3UThCA BiNOBITHUH Taiimep.
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Pexomengauii 3 npuroryBaHHs

O6cMaxyroun 1Ky, OyabpTe 00epexkHi, OCKUIBKH KHUP Ta OJIisl Ty>Ke HMIBHIIKO
HArpiBalOTHCSI, 0OCOOJIMBO B pa3i BAKOPHUCTAHHS PEKUMY MPUCKOPEHOTO HATPIBY.
Ko Temneparypa xupy Ta oii cTa€e IyKe BUCOKOIO, BOHU MOXYTh
CHalaXHyTH, 1[0 MOXKE IPH3BECTHU 10 CEPUO3HOI0 PH3HKY HOXKEXKI.

Iopanu 3 npuroryBaHHs ki

Ko ixa He3abapoM 3aKUIHUTh, 3MEHIITE ITOTYKHICTb.

BuKkopuCTaHHS KPHUIIIKH CKOPOTUTD Yac MPUTOTYBAHHS Ta 36KOHOMHUTh
SNIEKTPOCHEPTII0 3aBIKH 30€peKEHHIO TerIa.

3MEHIIITh 10 MIHIMyMY KUTBKICTB PIIMHU 200 KHPY, 100 CKOPOTHUTH Yac
MPUTOTYBaHHS.

[TouHITh TOTYBaTH 3 BUCOKOIO MOTYXKHICTIO Ta 3MEHIITE 11 HAJIAIITYBAaHHS, KOJIH
CTpaBa MOBHICTIO TPOTPIETHCS.

IIpuroryBaHHsl Ha MOBIJIBHOMY BOI'Hi, IPUTOTYBAHHS PUCY

[IpuroryBaHHs Ha OBIILHOMY BOTHI BiZIOYBA€ETHCS 33 TEMIIEPATYPH TIPUOIU3HO
85°C, KO Iy XHPIIi TApH TOYHHAIOTH MTHIMATHCS J0 TOBEPXHI PIIHHU B KAaCTPYITi.
Ie kopHCHHIT METOT OTPHMAHHS CMaYHUX CYIIiB Ta HDKHUX CTPAB i3 TYIIKOBAHOTO
M’sica, OCKUIBKHU Ta€ MOXITUBICTH OTPUMATH CMavHy Ta apOMaTHY, ajie He mepe-
BapeHy CTpaBy. Bu Tako)k MOXeTe TOTYBaTH 3a TEMIEpaTypH HIKYE KUITIHHS
COYCH Ha OCHOBI fI€Ib T4 COYCH, 3aryIIeHI MYKOIO.

Ji1s roTyBaHHSI IESIKUX CTPaB, 30KpeMa 3 PUCY METOIOM HOTJIMHAHHS PiIUHH,
IMOBipHO, Oyzie TOTPIOHO BCTAHOBHUTH 3HAYCHHS BHILE MiHIMATLHOTO.

e 3a0e3neunTh HAJIEKHE MPUTOTYBAHHS 1Ki 32 PEKOMEHIOBaHUM Jac.

HincmakyBannsa m’sica
Jji1 mpUroTyBaHHS COKOBUTHX CMauHUX CTEHKIB:

1.

Ilepen mpuroTyBaHHSIM BUTPHUMaNTE M’sicO MpOTSIroM 20 XBWIMH 3a KiIMHATHOI
TEeMIIepaTypH.

Posirpiiite ckoBOpOAY 3 TOBCTUM JHOM.

[ensnem 3macTiTh 00uaBa OOKH cTeiika omiero. Jlomaiire Tpoxu oiii Ha rapsiay
CKOBOPOJLY, a TIOTIM ITOKJIaiTh Ha HEl M 4CO.

[lix yac mpuUroTyBaHHs MEPEBEPHITH CTEHK TUTHKU OMUH pa3. TouHuiA qac
MIPUTOTYBAHHS 3aJIeKATHME BiJl TOBIIMHH IIIMATKA, a TAKOXK MOTPiOHOTO CTYTICHIO
MPUTOTYBaHHSA. Yac IPUTOTYBaHHS MOXKE CTAHOBUTH 2—8 XBHJIMH IS KO>KHOTO
0oky. HatucHith Ha cTeiik, o0 nepeBipuTy HOro roOTOBHICTH, — IO BiH
YKOPCTKIMHNH, TUM OIIbK4nit 1o cTynento «well doney.

[TokmaniTh cTEHK «BIMOYNTH» HA KUTbKa XBHJIMH HA TEIUTY TapiJIKy, 1100 M’1co
CTaJIO0 HKHIIIAM Tepe]] IT0Iajeko.

O0cMaxyBaHHA B y:Ke rapsivii oJ1ii 3 MOCTIHHUM NepeMillyBaHHAM

1.

Bubepith cyMicHi 31 CKIOKePaMIiYHUMH BapWIIbHUMH ITaHEISIMH BOK i3 TUIACKHM
JTHOM 200 BEITUKY CKOBOPIJKY.
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2. Tligrotyiite Bci iHrpeaieHTH Ta nocy. OOCMaXKyBaHHS B JTyKe rapsaiid ol
3 TIOCTITHUM TIepeMilllyBaHHSIM Ma€ OyTH IIBUAKAM. SIKIIIO TOTPiOHO MPUTOTYBATH
BEIUKY KUTBKICTh TPOYKTIiB, 00CMaXKyHTe iX KiIbKOMa MaJCHbKIUMH TTOPITiSIMH.
3. TlomepeaHbo po3irpiiiTe CKOBOPOLY 1 A0JaiiTe AB1 CTOJIOBUX JIOKKH OJIii.

B

CriodaTKy MpUroTyiTe M’sICO, 3HIMITh HOTO 31 CKOBOPOIH 1 30epiraiiTe Termm.

5. O6cMmaxre oBoui. Koy BOHM OyayTh rapsyiMH, aJie 1e XPYCTKAUMH, 3MEHIIITE
TEeMIIepaTypy 30HHU MPUTOTYBAHHS, TIOBEPHITH Y CKOBOPOY IPUTOTOBAHE M SICO

Ta JOJalTe Coyc.

6. OOepexHO TepeMilIaiiTe iHrpeieHTH, 00 BOHH PIBHOMIPHO HATrpiIHCA.
7. TlopaBaiite Ha cTiJ 0Zipasy.

HanamryBanHus HarpiBy

HanamryBanus IlIpugatHicTh
HarpiBy
1—2 * JIeNTIKaTHE HarpiBaHHSA HEBEIMKOT KUTBKOCTI TKi
* PO3TOILTIOBAHHS IIIOKOJIALy, Macia 1 HarpiBaHHS MPOJIYKTIB,
SIK1 IIBUJIKO MiJTOPaOTh
* BapiHHs Ha TOBIILHOMY BOTHI
* MOBIJbHE MiAIrpiBaHHI
3—4 * po3irpiBaHHS DXi
* MIBUJKE KU ATIHHS
* TIPUTOTYBAHHS PUCY
5—6 o MIJIMHIT
7—8 * MacepyBaHHA
* TPUTOTYBaHHS MACTH
9 + 00CMaXKyBaHHS B JIy>e rapsdiil ouii 3 mocTitHIM

MepPEeMIillTyBaHHIM

MiAPYM’ STHIOBaHHS
JIOBEJICHHSI CYTTy JI0 KUITIHHS
KUII’ ITIHHS BOIA
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Jorasa Ta ounIeHHA

lo?

Ax?

Baxauso!

IllonenHi 3a6pyHeHHs CKia
(cmiam BiJ IOTHKY TAJIbLIB Ta
HII 3aJTHIIKH, TUISIMHA Bij Dki abo
Pi/IMH, IO HE MICTATH Ky, HA
cKii)

1. BHMKHITb KMBJICHHS BAPHIBHOT IaHEI.

2. Hauecits Ha BapHILHY NaHeNb 3aci6 s
YHILEHHS, TIOKH CKJIO 1Ie TerIe
(ane He rapsiue)!

3. 3muiiTe BOJIOIO Ta BUTPITh HACYXO YHCTOIO
TKAHMHOIO 200 TanepoBHM PYIIHHKOM.

4.  VBiMKHiTb )KUBJICHHS BAPHIBHOI IAHEi.

* SIKIO JKMBIICHHS BapUJIbHOI NTaHENi BAMKHEHO,
1HIMKATOP rapsdoi IOBEPXHI HE CBITHTUMETHCS,
IPOTE 30Ha IPUIOTYBAHHS MOXE 3aIHIIATHCS
rapsadoro! By/ibTe MaKCHMaIbHO 00epesKHi.
Koperki ry6ku, nesxi HeiloHOBI ryOKH U1
MHTTS IIOCYZly Ta KOPCTKi/abpa3uBHi 3aco0n wist
YMILEHHS MOXKYTh nopsnaTyu ckio. 1o
HIepEeBiPUTH, UM MiIXOIUTH 3aCi0 IS YHIICHHS
a60 ry0Ka s CKISIHHX IIOBEPXOHb, 000B’I3KOBO
YUTANTE ETUKETKY.
* V 5K0IHOMY pa3i He 3aIHIIaiiTe 3aJMIIKH 3ac00y
Ha BapHJIbHIN MaHeJI: Ha CKIli MOXKYTb 3 SIBUTHCS
TUIAMH.

Bpusku Ta Kparii piauHA, Mo
MICTHTb IlyKOp, Ha CKIIAHIH
TIOBEPXHi

HeraiiHo BHmansiiTe 1li 3aIHIIKH 32 TIOTIOMOT 0K

HOXa JU1st 00poGIeHHs puOH 4H mKpeOKa

3 TOCTPHUM JIC30M, MPUAATHOTO I YHIICHHA

CKﬂOKCpaMquHX BapUJIbHUX naHeneﬁ; 6y}:[l>T€

o0epeskHi, 00 He 0ONEeKTHCS B Pa3i KOHTAKTY

3 TapSAYUMHU 30HAMH TIPUTOTYBAHHS:

l. BUMKHITh JKUBJICHHA Bap"ﬂLHOT TlaHCJ'li 3a
JIOTIOMOT 010 HACTIHHOrO BUMUKA4a.

2. Tpumarouu Je30 4u mKpeboK mia kyrom 30°,
3HIMITh 3a0py/THEHHS B HATIPAMKY XOJIOIHOT
30HH BapUIIBHOI MaHei.

3. Bupanits 3a6py/HEHHs PyLIHUKOM TS
TIOCyy YH MArepoBUM PYIITHHKOM.

4. Buxonaiite kpoku 3 2 710 4 maparpada
«lllonenHi 3a0pyHEHHS CKIay BHIIE.

* Slkomora mBM/LIE BUAANAHTE IUIAMH, IO
YTBOPHJIMCS B Pe3y/IbTaTi BHIHBAHHS HA CKIIO
Ki, 30KpeMa, TaKoi, o MICTUTB IyKop. S0
BOHM 3aCTHTHYTb Ha CKJIi, TO MOXYTb BHHUKHYTH
HpOoOIeMH 3 BUIATEHHAM TaKUX UM, a0o0 5K
BOHH MOJKYTh HaBITh HA3aBY/IH MOMIKOAUTH
CKIISIHY TIOBEPXHIO.

HeGesmneka mopi3is: micist 3HIMaHHs 3aXHCHOT
KPHIIIKH 31 ITKpeOKa BiIKPHBAETHCS TyIKe TOCTpe
ne30. Kopucryiitecs mkpeGkoM Ham3BHYaRHO
obepesxHo. O60B’A3K0BO 30epiraiite Horo

B Ge3meuHOMY i HEZIOCTYIHOMY JUTA JiTei micii.

[oTpannsuus pimunu Ha 3ac00H
CEHCOPHOTO YIpPABJIiHH

BHMKHITb XKHMBJICHHS BapHIIBHOT MaHEi.

Boepith posnuty pianmHy.

Butpith 30HY 3aC00iB CEHCOPHOTO YIPABIIHHS

YHCTOK BOJIOTOK0 TYOKOIO UM TKAHWHOIO.

4. Butpith 10 30HY HACYX0 MAINEPOBUM
PYLIHHKOM.

5. YBiMKHiTb KMBIICHHS BapUIbHOT aHEMi.

w N

V pasi MOTpanIsHHS PiNHA MOXKE IPOTYHATH
3BYKOBHI CHTHAI, TTCIISl OTO BapHIIBHA MTAHETh
BUMKHETbCSI, 4 CEHCOPHI eJIeMEHTH KepyBaHHs
He OynyTb pyHkuionysaru. Ilepur HX 3HOBY
BMHKAaTH BapHJIbHY MaHelb, 000B’I3KOBO
BUTPITh HACYXO 30HY CEHCOPHOTO KEPyBAHHSI.
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Mopanm it minkasku

IIpodaema

Mo:xIuBi NpUYHHA

Ilo poduTn

BapuibHa maHens He BMHKA€TBCS.

Bincyrthe sxuBieHns.

TTepecBimuiThest, MO BapHIIbHA TAHENb i) €THAHA
J10 JUKEpEI1a CICKTPOKUBIICHHS Ta BBIMKHEHA.
TlepeBipTe HasBHICT EIICKTPOKHBIICHHS Y BallIOMY
GyIMHKY 1M paifoHi. SIKII0 BH IepeBipHim Bee,
ane npobieMy He yCyHYTO, 3aTeneoHyiite
KBaJIi(pikOBAaHOMY TEXHIYHOMY CIIeIlialTicTy.

CeHCOpHi KHOIIKM HE pearyioTh Ha
TOPKaHHS.

3acobu ynpasiHHs 3a6]10KOBaHO.

Pos6iiokyiite 3aco0u ynpasiiHHs. JIUB. po3in
«Excrutyaranist CKJIOKepaMidHOi BapHIILHOT
TaHeNi».

CeHCOpHi KHOIIKH TI0raHo
pearyroTh Ha TOPKaHH.

MOosKIIHBO, Ha TIOBEPXHI MaHell ypaBiiHHs
€ TOHKA IUTiBKa BOAH, a0 K BU TOPKAETECsT KHOIIOK
KiHYMKOM NaIbIIA, 2 He MOLYIIEUKO0.

TTepecBinuiThes, 0 MaHeb YPABIiHHA CyXa,
i TopKaiiTecss KHOIOK TO/TyIICYKOIO MAIbILS.

CkI10 mofpsinaxe.

KyxoHHHii OCY1 i3 HEPIBHUMH KpasMH.

BHKOPHCTOBYIOTBCS HEMIIXOMAILI aOpa3suBHi
ryOKH un 3aCO0M JUIS YMIIECHHS.

BuKOpHCTOBYHTE KyXOHHHH MOCY T i3 IIaIKHM i
mnackuM aHoM. JluB. posain «Bubip
MPABUIIBHOTO TOCYLY».

JIuB. po3in «J{orusi Ta OUHIIEHHS».

ITix yac BUKOPUCTaHHS IEBHOTO
TIOCY/ly 4yTH Tpick a00 KITalaHHSI.

ITpranHOI0 MOXe OyTH KOHCTPYKILis [BOTO TTOCYY
(1rapu pi3HUX METAITiB MO-Pi3HOMY BiGPYIOTB).

Lle HOpMasTbHA BIACTHBICTB MOCYy i HE BKa3ye
HA HECTIPABHICTh MPUIIATY.

Konn BBIMKHEHO iHTCHCHBHHUIH
Harpis, iHAyKIiiHa BapiIbHA
MaHeNb BHAAE HETyYHE Ty /IiHHA.

Ie moB’s3aH0 3 0COOIMBOCTAMH iHIYKIifHOTO
TIPUTOTYBAHHS.

Lle HOpMaTbHE ABHIIE, OMHAK IYM Ma€
3MEHIIYBATHCS UM TOBHICTIO ME3HYTH TS
3MCHIICHHS PiBHA HarpiBy.

Iix gac poboTH iHAYKUiHHOT
BapHIJIBHOI MAHEI YyTHO IIyM
BEHTHJIATOPA.

Jlnst 3amoGiranHs neperpiBaHHIO CICKTPOHIKH
B iHIYKUilHY BAPHIIbHY TIaHeNb BOYI0BaHO
OXOJIOJUKYBAJILHUIA BEHTHIIATOP. Bil Moske
MPOZIOBIKYBATH TPALIOBATH HABITH TiCIs
BHMKHEHHS iHIYKUiHHOT BAPHIBHOT ITaHeJi.

Lle HOpMasbHE SBHILE, SKE HE MTOTpeOye
BTpydaHHs. He BUMUKaiiTe )KUBICHHS
iHIYKUiHHOT BAPHIBHOT TAHENi HACTIHHAM
BHMHKa4eM, [IOKH TIPALOE BEHTHIIATOP.

TTocyn He HarpiBaeThes, i Ha
nwcnei BinobpaxkaeThes
BiJIIIOBiIHA MO3HAYKA.

InnykiiiiHa BapuiIbHA TIaHENb HE MOXKE BHSBUTH
TOCY/I, OCKiNBKH BiH HE MPUIATHHIL JUTs
IHyKIIHOTO HarpiBaHHs.

InaykiiiiHa BapuiibHA TaHENb HE MOXKE BHSBUTH
OCY1, OCKJIbKH BiH HA{TO MAJINH JUIs 30HH
MPUTOTYBaHHs a00 CTOITh HE B LIEHTPi 30HMU.

BuxopucroyiiTe KyXOHHHIT ITOCY I, TPUIATHHIT
JUISt IPUTOTYBAHHS Ha iHTYKIiHHIN BapHIbHii
maneni. Jlus. posin «Bubip npasunsHOro
KYXOHHOTO TIOCYIy».

TTocraBTe moCy y HEHTPi 30HU IPUTOTYBAHHS Ta
TIePecBiUITHCA, 10 HOro JIHO BiAMOBiAae
PO3MIpY 30HH.

Tuaykuiiina BapuibHa nasess abo
30HA TIPUTOTYBAHHA HCO‘liKyBaHO
BUMKHYJIUCS, JTyHA€ 3BYKOBHIt
CHIHAJI 1 BiIOOPaKaeThCs KO
MOMMJIKH (3a3BUYaii 3 oaHi€l un
JIBOX Mp Ha aucmuiei Talimepa
NPUrOTYBAHHS).

TexHiuHa HECTPABHICTb.

Banuiith 6yKBEHO-UH(POBHIT KO/ IOMUIIKH,
BUMKHITh JKUBJICHHS iHIYKILIHHOT BapHIIBHOT
maHesti 3a IOMOMOT 00 HACTIHHOTO BUMHKAYa
1 3BEpHITHCS 10 KBaJI(DiKOBAHOTO TEXHIYHOTO
crientiaicTa.
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Inpnkaniss HecnpaBHoOCTeH i nepeBipka

VY pa3i BUHUKHECHHS] aHOMAIFHUX CHUTYAIlIH IHIyKIlIiHA BapriIbHA ITaHEh
ABTOMATHYHO IMEepel/ie B 3aXUCHUM PEXKHUM 1 BiIOOPa3HTh BIAMOBIIHI 3aXUCHI KOJIH:

IIpobaema | MoxIMBI IpUUUHU o pobutu
E4/E5 HecnpagHicTh naTdnka 3BEPHITHCS 10 MOCTaYaIbHUKA.
TeMIlepaTypH
E7/E8 HecnpaBHicTh naTunka 3BEPHITHCS 10 MOCTAYAILHUKA.
temmnepatypu bTI3.
E2/E3 HenanexHe 3HaueHHs IlepeBipTe eNeKTPONOCTaYaHHS.
HaMpyry KUBJICHHS VBIMKHITb KUBJICHHS ITiCIIA
YCHIITHOT epeBipKU
€JIEKTPOIIOCTAYaHHSI.
E6/E9 [Torane posciroBanHs Teruia, | [licns Toro, Ak iHAYKIii{HA
TeHepPOBAHOTO IHAYKIIHHOIO | BapHiIbHA MAHENb OXOJIOHE, 3HOBY
BAPUIBHOIO [TaHEIIJII0 BBIMKHITS ii.

Buiiie HaBeJIeHO ONMKUC BUABJICHHS Ta YCYHEHHS HAHTOIIUPEHININX HECIIPAaBHOCTEH.
[[lo6 yHHKHYTH OyIb-IKMX HEOe3IeK 1 MOIIKOIKEHb, MOB’A3aHUX 3 IHAYKIIHHOO
BapUIILHOIO MAHEII0, He po30upaiite ii caMOCTiiHO.

TexHiuHi XapaKkTepuCcTUKH

Inpykmifina BapuiibHA TOBEPXHS

C1642SCBB / CTP644SCBB

30HU IPUTOTYBaHHS

4 30HU

Hanpyra >xuBneHHs

220-240 B~ 50/60 I'u

YcTaHOBJICHA eIEKTPUYHA MTOTYXHICTh 7 200 Bt
Posmip mpoaykry, I' x I x B (Mm) 590 x 520 x 58
Posmipu oTBOpY st BOymoByBaHHS A X B (Mm) |560 x 490
[HnyKmiliHa BapriIbHA TTOBEPXHS Cl633SCBB
30HH MPUTOTYBAHHS 3 30HH

Hamnpyra >xuBnenns

220—240 B 3miH. ctpymy, 50 abo
60 I'x

YcraHOBJIEHA €IEKTPUYHA TOTYKHICTD 7 200 Bt
Po3mip mpogyxty, I' x LI X B (MMm) 590 x 520 x 58
Po3mipu oTBOpY 115t BOymoByBaHHS A x B (Mm) [560 x 490

Maca it rabaputHi po3Mipu € TpuOIU3HUMHU. OCKUIBKA MH MOCTIHHO MparHemMo J0
BJIOCKOHAJICHHSI HAIIOT MPOIYKIIii, MU MOKEMO 3MIHIOBATH TEXHIYHI XapaKTCPUCTUKU
Ta JU3aiiH BUpOoOiB 03 MoNepeIHHOr0 TOBIJOMIICHHSI.
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YcTaHoBJIeHHA

Bubip o6agHaHHs 1)1 BCTAHOBJIEHHS

* Bupixre B poOouiil moBepxHi 0TBip BIIAMOBIAHO JO PO3MipiB, 3a3HAYECHUX HA
KPECIICHHI.

+ JIns BCTAaHOBIIGHHS Ta KCILTyaTallii HaHeJi HABKOJIO OTBOPY CIIiT 3aTHIIUTH
moHamerme 50 MM IPOCTOpYy.

+ TlepecBiaguiThCsl, 110 TOBUIMHA POOOYOT MOBEPXHI CTAHOBUTH IIOHAMMEHIIIE
30 mm. Bubupaiite TepMocTilikuii MaTepial po6o4oi oBepxHi, 00 3amo0irTu
3HAYHIH Jedopmarlii uepe3 BUIIPOMIHIOBAHHS TEIUIA BiJl BAPHIIBHOT aHEITI.
Sk noka3aHo HHXKYE:

VBara! [l marepiany po6o4oi moBepXHi HOTPIOHO BUKOPHCTOBYBATH ITPOCOYEHY

JIepeBHHY a00 THIINH 130JAIHHIIA MaTepial.

——a W

Homep moaeani AMmv) |[IH(mm) (Bmm) [F(vm) [AMmm) (B Mmm) | X (Mwm)

C16425CBB
CTP644SCBB |590 520 58 54 560 490 MiH. 50

CI633SCBB

O60B’A3K0BO MEPECBIIUITHCS, 110 BApUIIbHA TTAHENIb MAa€ XOPOIy BEHTUIIALIIO,

a BIIYCKHI Ta BHITYCKHI OTBOPH IS MOBITPs He 3a0i10k0BaHoO. [lepekoHaiTecs, 1o
BapWJIbHA TIOBEPXHS B HAJISKHOMY poO0doMy cTaHi. SIK TTOKa3aHO HIDKYE.
ITpumiTka. 3 MipKyBaHb O€3MEKH BiICTaHb MK BaPUILHOIO MTAHEIUIIO Ta 0YIb-IKOI0
ma(bOIo HaJ HEI0 Ma€ CTAHOBUTH IIOHAUMEHIIIE 760 MM.

=
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A (mm) B (Mmm) C (Mm) D E
760 MiH. 50 MiH. 20 IMoBiTpo3abipHUK OTB.lp ST BATYCIY
noBitpst (5 Mm)

Ilepen ycTaHoB/IeHHAM BapHJIbHOI aHe i 3a0e3MeuTe BUKOHAHHS TAKHUX
YMOB:

poboua moBepxHs MPSAMOKYTHA 1 TUTaCKa, a KOHCTPYKIIiiHI eJIeMEHTH HE
MOPYIIYIOTh BUMOTHY I[0JI0 TIOTPIOHOTO MPOCTOPY LTSI BCTAHOBJICHHS;

po60Ya TOBEPXHSI BUTOTOBJICHA 3 TEPMOCTIHKOTO MaTepialy;

SIKIIIO BapWJIbHA MTAHEJh YCTAaHOBIIOETHCS HAJl JYXOBOIO MAagolo, I mada Mae
OyTH o6naHaHa BOYIOBAaHUM OXOJIOKYBAIBHUM BEHTHIISATOPOM;
YCTaHOBJICHHS BIAMOBIZa€ BCIM BUMOTaM MO0 3a30PiB Ta 3aCTOCOBYBaHUM
CTaHAapTaM i HOPMAaTHBHUAM BHMOTaM;

MoCTilHA MPOBOKA 00JIalHaHA MPUIATHUM PO3’€IHyBaUeM, SIKUI 3a0e3neuye
MTOBHE BiJl€THAHHS TTPHJIAIY BiJl MEPEXKi €ICKTPOKUBIICHHS, YCTAHOBJICHHUM 13
JOTPUMAHHSAM MiCIIEBUX ITPABWII 1 HOPM.

e Mae OyTH po3’€JHYyBau CXBAJICHOTO TUITY 3 TOBITPSIHUM IIPOMIKKOM MiX
KOHTaKTaMH, 1110 IOPiBHIOE 3 MM Ha BCiX Moitocax (abo Ha BCiX MPOBIAHUKAX
(hazu (aKTMBHHUX ), SIKIIO MICIIEB1 BUMOTH IIOJIO IPOBOJKH JTO3BOJISIOTH TaKUN
BapiaHT);

IICJISl BCTAaHOBJICHHS BapHJIGHOI MTAHE I KOPUCTYBAad MaTHME 3pYyYHHUHA JOCTYII 10
po3’eqHyBaya;

SIKIIIO Y BAC € CyMHIBH I[0JI0 BCTAHOBJICHHSI, 3BEPHITHCS 32 KOHCYJIBTAIIIEIO 10
CIIy>KOM TEXHIYHOTO HAIISIy BalIoro OyIuHKY;

JUTSE OOJIMIIFOBaHHS TIOBEPXHI CTIH HABKOJIO BAPWIIBHOT ITAHE CITiJT
BHKOPHCTOBYBATH TEPMOCTIHKI Ta JIETKO OYHMIIYBaHI MaTepiaan (HalmpuKiIal,
KepaMivHi Kaxii).

YcraHoBawwun BapwjibHy NMaHEb, 3a0e3meuTe BUKOHAHHS TAKHX YMoOB:

Jlo xabeto XKUBICHHS HEe MO)KHA OTPUMATH AOCTYI Yepe3 ABEpIITa i BUCYBHI
SIIAKA KyXOHHOT magu.

€ nocraTHii MOTIK MOBITPS 330BHI IIau 10 OCHOBU BapHIBHOI MAHEII.

SIK11o BapuiIbHY IaHEIh YCTAHOBICHO HAJ BUCYBHHUM SIIMKOM a00 mmragoro, i
OCHOBOIO NaHeNi Ma€e OyTH pO3TalllOBaHMI TEPMO3axHCHUH Oap’ep.
Po3’eanyBau UBJICHHS JIETKOAOCTYIHUM 111 KOPUCTYBaya.

Ilepen ycraHoBJIeHHAM (pikcyBaTbHUX KPOHIUTEHIB

[Tpunan cmi BCTAaHOBMIOBATH Ha CTIHMKiH Ta piBHIN MOBepXHi (BUKOpHUCTAliTE
ymakoBKy). He 3acTocoByiite cuity /10 3ac0o0iB yrpaBiIiHHSA, [0 BUCTYTAIOTH 3
MOBEPXHI MaHeTi.

Po3ramyBanns ¢gikcyBajJbHUX KPOHIITEHHIB

[Ipuan cimi BCTAaHOBMIOBATH Ha CTiHKiH Ta piBHINA MOBEpXHi (BUKOpUCTATE
ynakoBKy). He 3actocoByiiTe crity 10 3ac00iB YIIpaBIiHHS, [0 BUCTYTIAIOTH 3
MOBEPXHI MaHEeTi.
[Ticyst BcTaHOBIIEHHS 3aKPIITiTh MTaHEbh HA poOO0Uiid TOBEPXHi 3a JIOTIOMOT OO
YOTUPHOX KPOHIITECHHIB Y HU)KHIN YaCTHHI MMaHeli (IUB. MallOHOK).
BigperyimoiiTe nonokeHHS KPOHIITEHHIB BiIOBIHO 10 TOBIIUHE POO0OUOL
MOBEPXHI B Pi3HUX MICIISIX.
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* BapuibHy naHenb Ma€ BCTAHOBIIOBATH JIMIIIEC KBaTi(hiKOBaHHHA NTEpCOHAT 200
TEXHIYHI crenianicTd. Y Hac € CIeliaNicTH, SKi MOXKyTh HaJlaTH BaM IIF0
MOCIyry. Y >KOJHOMY pa3i He BUKOHYWTE BCTAHOBJICHHS CAMOCTIHHO.

* BapwipHy nanenas 3a00pOHEHO BCTAHOBIIOBATH HAJ OXOJIOIKYBAITEHUM
o0JTaTHAHHAM, TTOCYIOMUHHAMH MAIlMHAMU Ta CYIIMIEHIMA MAaITHHAMH.

* BapunbHy maHenb CiIiJl yCTAaHOBIIOBATH TAKUM YHHOM, 11100 3a0e3neunTi
ONITHIMAaJbHE PO3CiIOBaHHS T€HEPOBAHOTO HEIO TEIlIA.

* Crina Ta 30Ha HaJl poOOYOIO IIOBEPXHEIO MAIOTh BUTPUMYBATH IO TEILIa.

e Jlns 3amo0iranHs MOUIKOPKEHHAM OaraToIiapoBa CTPYKTypa Ta KICHKHHA
MaTepiaj MaroTh OyTH CTINKUMH O HATPiBaHHS.

* 3a00pOHEHO BUKOPUCTOBYBATH ITAPOBUI OUHUIIyBaY.

e Ilro ckmokepamMivyHy MaHeIb MOXKHA ITiJ]’ €THYBATH TIJIbKH JI0 JDKEpela eNeKTpo-
JKABJICHHS 3 IMIIEAaHCOM cucTeMu He Oibine 0,427 Om. 3a HeoOXiaHOCTI
3BEPHITHCS U OTPUMAaHHS iH(OpMaIii Ipo IMIIeJaHC CUCTEMH IO OpTaHi3aiii
CHEPrornocTadyaHHs.

Higkao4yeHHs BApUIBLHOI MaHei 10 JKepeia eJIeKTPOKUBJIEHHSI

Jxeperno enexkTpoKUBIIEHHSI Y BiJINOBITHOCTI JI0 3aCTOCOBHOTO CTaHIAPTy Ma€e OyTH
mig’eHaHe 0 CTaHAapTHOro abo OHOIMOJIOCHOIO AaBTOMATHYHOIO BHMHKA4a.
Croci0 mia’ enHaHHS TOKA3aHO HIDKYE.
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SAxmio kabensb OyII0 MOIIKOMKEHO Y HOro MOTPIOHO 3aMiHUTH, ITFO OTIEPAIlito
Mae MPOBOAUTH JIUIIEC TEXHIYHUH (haxiBelb i3 MICIAIPOAAKHOTO 00CIYTrOBYBaHHS
3 BUKOPHCTaHHIM HaJCKHUX IHCTPYMEHTIB. [HakIe icHye HeOe3meka HelllaCHUX

BUINAJKIB.

ko npucTpiit min’eqHaHO HAMPSAMY 0 JKepesa eIeKTPOIOCTayaHHs, CIIij
BCTAHOBHTH BCETIOIFOCHUN BUMHKAY 13 MiHIMAJILHUM IIPOMIKKOM MiXk

KOHTAKTaMU 3 MM.

Oco0a, 1110 TPOBOANTH MOHTAX, Ma€ TIEPECBITUNTHUCS, 1[0 EIEKTPUYHE 3’ €HAHHS
BHKOHAHO IPABIIBHO 3TiJHO 3 BUMOT'aMU TEXHIKH Oe3MeKH.

3a00pOHEHO 3TUHATH UM 3aTHCKATH Ka0eb.

Cuin peryssipHO nepeBipaTu kabenb; Horo 3aMiHy MOke IIPOBOAUTH JIHIIE 0coba
3 HAJIGKHOO KBaJTi(hiKaIli€ro.

YTUJIBALIS: He Bukuaaiite
el BUPi0 Ik HecOpTOBaHe
nodyrose cmitTsi. Taki Biaxoau
NOTPiGHO 30MPaTH OKPEMO J/Isi
noJaIbLIIOT creniaibHoi
nepepooKH.

Leit mpunan mapkoBaso Bianosiguo go dupexrusu €C 2012/19/EU npo Bigxoan
€JICKTPUYHOTO i enekrponHoro obnagnanus (WEEE). 3abe3neuytoun HalexHy
YTHITI3AL{IO L[BOTO MPHJIIALY, BU AOTIOMAra€Te YHHKHYTH HIKOAW AOBKULITIO Ta 30POB’IO0
JIIOZIEH, sika MOke OYTH 3arojiisiHa B pa3i HEAOTPUMAHHS BiJITOBIJHUX TIPaBUIL.

CuMBOJI Ha BUPOOi BKasye, 1[0 3 HUIM HE MOXKHA TIOBOMTHCS SIK i3 OOy TOBUMH
Bizxomamu. Bupib citin 3maty Ha BiAMOBIAHMIT TyHKT 30MpaHHS BiIXO/IB IEKTPUYHOTO
Ta eJIEKTPOHHOI0 00JIa/HAHHSI.

Leit mpuna BUMarae yTuiIizarii crieniagicTaMy 3 MOBOKEHHS 3 BiXOAaMu.

JUtst oTpUMaHHS JIOKJIaHIIIO]1 iHpopMalii 1010 MOBOKEHHS 3 IIUM BHPOOOM, #oro
nepepoOKH Ta yTHIII3aLlil 3BepHITHCS B MICLIEBY aaMiHicTpalito, ciyx0y yTumizarmii
noOyTOBHX BiX0/iB a00 Mara3uH, He OyJ0 nmpuadaHo BUPIO.

JUtst oTpUMaHHs MOAabIIoi iH(pOpMALLii 010 TOBOKEHHS 3 UM BHPOOOM, iforo
nepepoOKK Ta yTHIII3aLi] 3BepHITHCS B MICLIEBY MIChKY aMiHICTpalito, CIyKx0y
yTHIi3arii no0yToBHX BiaxoiB abo MarasuH, Jie 6yso npuadaHo BUpio.
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