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Fontos biztonsagi utasitasok

FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI
FELHASZNALAS CELJABOL.

£zt 3 készUléket 8 évnelidosebb gyermekek és cstkkent
fizikai, érzekszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezd személyek csak felligyelet alatt hasznalhatjak,
vagy ha tajekoztattak dket a készulek biztonsagos
hasznalatarol és tisztaban vannak az esetleges
veszeélyekkel.

» Gyermekeknek tilos a készulékkel jatszani.

* A karbantartast és tisztitdst gyerekek nem vegezhetik, ha
nem idésebbek 8 évnél, és nincsenek feligyelet alatt.

» A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa tavol a keszulektél es
3 vezetékektol.

* Ha a tapkabel sérllt, a cserét bizza szervizkdzpontra,
hogy elkerUlje a veszélyes helyzetek kialakuldsat. Serdlt
haldzati kabellel a készuléket tilos hasznalni.

* A készUléket nem szabad a tisztitas sordn vizbe meriteni.

* Tisztitsa meg a belst edényt tiszta vizzel és puha
szivaccsal. Kovesse a , Tisztitas es karbantartas” részben
megadott utasitadsokat.

* A készulek nem hasznalhato kulsé iddzitével vagy
tdvirdnyitoval felszerelt csatlakozoval.
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FIGYELMEZTETES: Forr¢ fellilet

A hozzaférhett feltletek h6meérséklete magasabb
lehet, ha a berendezés muUkddésben van.

» A készuléket csak haztartasban és beltéren hasznalja. Ne
hasznalja a szabadban.

* A készuléket személyes, nem kereskedelmi célu
felhasznalasra is alkalmas, peldaul:

- konyhasarkaok Uzletekben, iroddkban és mas
munkahelyeken;

- mez6gazdasagban;

- szallodak, motelek és eguéb lakatertletek, ahol
a vendeégek hasznalhaljak;

- sz3llast reggeli étkezéssel biztositd vendéglatohelyek.

C VIGYAZAT: Vigydzzon, ne éntse le a csatlakozot.

C VIGYAZAT: A helytelen hasznalat sérilést okozhat.

* A ft6elem a hasznalatot kdvetten forro.
» Mindig tartsa be a maximalis és minimalis szintek vonalait.

* Akeészulék haldzatba csatlakoztatasa eldtt gydzadjon meg rola, hogy a tipuscimkén jelzett fesziltség megfelel a halozati fesziltségnek.
* Akeészuléket csak jol féldelt aljzatba csatlakoztassa. Ne hasznaljon hosszabbito kabelt.

o Akeészuléket sose csatlakoztassa haldzati aljzathoz, ha nincs rendesen dsszeszerelve.

* Hasznalat el6tt teljesen tekerje le a tapkabelt.

* Ne csatlakoztassa vagy huzza ki nedves kézzel a készulék tapkabelét a halozati aljzatbol.

« Ugyeljien arra, hogy a tapkabel csatlakozajat ne érje viz vagy nedvesség.

* Ne atapkabelnél fogva huzza ki a készuléket a haldzati aljzatbol. Ezzel megsérlhet a tdpkabel vagy a csatlakozo. A kdbelt a dugonal huzva huzza
ki az aljzatbol.

«  Atapkabelre ne tegyen nehéz targyakat. Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel ne ldgjon az asztal szélén, és ne érintkezzen forrd feliletekkel vagy
éles targyakkal.

* Az aramutés veszélyének elkertlése érdekében soha ne tegye a készuléket, a tdpkabelt vagy a haldzati csatlakozddugot vizbe vagy mas
folyadékba.

* Akeészuleket mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa, ha befejezte a hasznalatot, ha felugyelet nélkil hagyja, dthelyezés, tisztitds vagy egyéb
karbantartas és kezelés elétt.

* Eztazedényt klasszikus és lassu ételkészitésre és parolasra tervezték. Ne hasznalja mas célra, mint amire szantak.

¢ Az edényt csak a mellékelt eredeti tartozékokkal hasznalja. A nem eredeti tartozékok hasznalata veszélyes helyzethez vezethet.

* Az edényt ne hasznalja helyiség fltésere!

¢ Ne hasznalja az edényt, ha nem mukadik megfelelden, ha a foldre esett, ha vizbe merUlt vagy barmilyen médon megserilt. Adja le ellenérzésre
vagy javitasra hivatalos szakszervizben.
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Az edényt Ures allapotban ne kapcsolja be.

Soha ne helyezzen semmilyen targyat az edényen beldli f6z6lap és a kivehetd belsd edény kizé. Gyézédjon meg arrol, hogy a belso edény alja
tiszta és szaraz, mielétt beteszi a lassufézobe.

Csak a belsé edény alkalmas élelmiszerek készitésére. Soha ne 6ntson vizet, és ne tegyen ételt kdzvetlendl a lassufézébe.

Az edényt csak egyenes, szaraz, tiszta, stabil és hoallo feltleten hasznalja.

Ne helyezze az edényt asztal szélére, mosogato lefolydlapjara, instabil, ferde vagy egyenetlen fellletre, elektromos vagy gaztizhelyre vagy mas
héforrdsra vagy annak kizelébe.

Ne hasznalja az edényt hore érzékeny fellleten, mert az karosithatja a fellletet.

Mukadés kazben a fedelet megfelelden le kell zarni. Ne helyezzen semmilyen targyat (pl. védokesztyut, torlékendot) a fedélre, amely eltakarhatja
a gozelvezetd nyilast.

Hasznalat kdzben elegend teret kell biztositani szell6zéshez az edény félétt és minden oldalan. Ne takarja le az edényt, és ne takarja el annak
szell6zonyilasait.

Gyszédjen meg arrél, hogy a héelvezetd nyilés nem héérzékeny anyagokra, Onre vagy masokra irdnyul. A forrd géz sulyos forrézast okozhat.
Ne érintse meg azokat a terlleteket, ahol forrd g6z tavozik, égési sérilések és forrdzasok veszélye all fenn.

A Keep Warm funkcio hasznalatakor ne hagyjon semmilyen fézéeszkdzt (pl. kanalat az ételek keveréséhez és felszolgalasahoz) a belsé edényben.
Ovatosan emelje fel a fed6t, és mindig magatol el

A fedél kinyitasakor Ugyeljen arra, hogy a viz csak a kivehetd f6z6edénybe folyjon. A vizet soha nem szabad az edény falaba csepegtetni.
Tisztitas elott varja meg, amig az edény és a fedél teljesen kihul.

Ne helyezze a felmelegitett fedelet hére érzékeny feltletre.

Hasznalja a fedél fogantyujat a fedél felemeléséhez és hordozasahoz. A nagyobb biztonsag érdekében javasoljuk, hogy hasznaljon konyhai
kesztyut.

Hasznaljon sutékesztyut, amikor sUtés utdn kiveszi a belsé edényt.

Kulsnésen kérultekintéen kell mozgatni az edényt, ha az tele van forro étellel és folyadékkal.

Hasznaljon mUanyagbdl vagy fabol készult kanyhai eszkdzoket a keveréshez és talaldshoz, mivel a fém eszkdzok karosithatjak a fézéedény
felUletét.

Az edényt rendszeresen tisztitsa minden hasznalat utan a Tisztitas és karbantarts fejezet utasitdsai szerint. Tartsa be az ebben a fejezetben
szerepld 6sszes utasitast.

A készulék egyik alkatrésze sem mosogathatd mosogatdgépben.

Ne mossa a forrd fedelet és belsé edényt hideg vizben, és forditva. A hirtelen hémérsékletvaltozas karosithatja 6ket.

Ne hasznalja a készuléket, ha annak barmely része sérdlt, repedt vagy nem mukddik megfeleléen. Forduljon a megfeleld szervizkézponthoz.

Az dramutés veszélyének elkertlése érdekében ne kisérelje meg a késziléket maga javitani vagy barmilyen modon maédositani. A készulék
mindennemu javitasat és bedllitasat bizza szakszervizre. A jotallasi id6 érvényessége alatt a készulékbe valo beavatkozassal elveszitheti a jotallasra
vonatkozd jogat.

Figyelmeztetés az livegfedélre és a belsd edényre vonatkozéan

Az tvegfedél edzett Gvegbdl keszult, amely erésebb és ellenallobb a karcoldsokkal és ttésekkel szemben. Ennek ellenére 6vatosan kezelje

a fedelet és a bels6 edényt.

Ne tegye ki az Uvegfedelet és a belsé edényt hirtelen hdmerseklet-valtozasoknak, pl. ne mossa le a forrd fedelet hideg viz alatt.

Akadalyozza meg, hogy az Uvegfedélvagy a belss edény leessen, vagy idegen targy rdessen.

Ne haszndlja az Uvegfedelet vagy a belsd edényt, ha azok sérultek, megrepedtek vagy tulzottan megkarcolédtak.

Ne futtassa a f6zés programot, ha a belsé edény Ures. Megsérilhet.

Ne hasznalja a belsd edényt elektromos vagy gaztizhelyen/fézélapon, kemencében vagy sdtében. A belsé edény csak ebben a lassufézében
hasznalhato.

Ne tegye az Gvegfedelet elektromos vagy gaztizhelyre/fézélapra, kemencébe vagy kdzvetlen napfényre.

Ne hasznalja az Uvegfedelet vagy a belso edényt grillen, mikrohulldmu sttében stb.

Tisztitdshoz ne hasznaljon durva vegyszereket. Ne hasznaljon fém vagy muanyag suroldt vagy mas olyan eszkozt, amely megkarcolhatja a belsd
edény vagy az Uvegfedél feldletét.

Ne hagyja a bels6 edényt vizben aztatva. Javasoljuk, hogy 6ntson vizet az edénybe, ha be kell aztatnia.
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HU Lassufozo

Hasznalati Gtmutatoé

*  Kdszonjuk, hogy megvasarolta a SENCOR maérka terméket, és bizunk A LASSUFGZ6 HASZNALATA
benne, hogy elégedett lesz vele.

o AkeszUlék elsé bekapcsoldsa elétt olvassa el a hasznalati utmutatet,
akkor is, ha hasonlo készUlékek hasznalatat mar ismeri. A késziléket
csak gy hasznalja, ahogy ebben a hasznalati dtmutatéban le van

Alapvetd hasznalat
1. Csatlakoztassa a tapkabel egyik végét a lassufézé oldalan levé
aljzatba.

irva. Orizze meg az Utmutatot a kesobbiekre. Ha a készileket eladja 2. A'h'a'tc'nz_ati _ka’bel csatlakozojat csatlakoztassa megfelel6en foldelt
vagy kolcsonadja, akkor ezt a hasznalati utmutatot is adja at. halozati aUzaF“OZ- - e -
PN . b . o 3. Egy hangjelzés hallhato, az 8sszes jelzofény és gomb réviden
*  Akeszlleket vegye ki a csomagolasbdl, és addig ne dobja ki Kigyullad, majd a kijelzén megjelenik a - - - - felirat. Ez jelzi, hogy
a csomqgoloangagot, amig m\‘nd'en lgrtngkol meg nem tz/aLalL. 3 lassUféz8 készen alla hasznalatra.
Javaso_l!uk, hogy Leg'algibbla h|b§s teUesnleslre lvagg.a”mmose'gl Y 4. Valassza ki a fézési programot a forgdkapcsoldval — lasd a fézési
garanciara VO'Ta[kF’ZF’,‘QWE”UESJO@ fennattaganak \dotartamar('a orizze programtablazatot lentebb. Minden megnyomassal a kivalasztott
meg az eredeti szallitasi kartont, a csomagoldanyagot, a penztari sitési program jelzafénye villog a kezelSpanelen. A kijelzon
bizonylatot és az eladd feleléssegvallaldsanak mértékerdl szolo megjelenik az alapértelmezett elkészitési ido.
igazolést vagy a jotaliasi jegyet. Javasoljuk, hogy szallités esetén 5. Azelkészitési idot szikség szerint modosithatja — bévebben az
a készuléket az eredeti dobozaba csomagolja vissza. Gtmutatd kivetkezé részében.
.................................................................... 6. Kivalaszthatja a késleltetett inditas funkciot is - bévebben az
L L utmutato tovabbi részében.
AKESZULEK LEIRASA 7. Akivalasztott fézés program elinditdsdhoz nyomja meg a START/
STOP gombot.
A1 Fedélfogantyu A6 Forgathatd kapcsold 8. ACOOKING jelzdfény kigyullad, és egy téglalap jelenik meg
A2 Uvegfedél A7 Fogantyu a kijelzén, amelynek egyes részei fokozatosan ki- és bekapcsolnak.
A3 Belso edény A8 Tapkabel csatlakozo Ez azt jelenti, hogy a lassufézd felmelegszik. Kigyullad a kivalasztott
A4 Az edény alapzata A9 Rizs/viz mérékanal f6zés program jelzéfénye.
A5 Kezel6panel A10 Rizs spatula Ha a SLOW COOK HIGH vagy SLOW COOK LOW programot
Nincs illusztracio: kivehetd tdpkabel valasztja, az elémelegités nem indul el, és az edény egyenesen
f6zni kezd.
.................................................................... 9. Miutan az edény megfeleléen elémelegedet, a numerikus kijelzon
A KEZELGPANEL LEIRASA megjelenik az etkés%\'t_ési ido, am'elg'njegkezdi a visszasza’ml_élést.
10. Rendszeresen ellendrizze az elkészités allapotat, vagy keverje 6ssze
B1 COOKING jelz6fény B6 WARM jelzéfény az edény tartalmat,

1. Abedllitott elkészitési ido letelte utdn haromszor megszolal egy
hangjelzés, és a lassuf6z6 melegitési modba kapcsol. A WARM
jelzofény kigyullad, és a kijelzd elkezdi beolvasni a melegitési idot.

B2 Fozési programok jelzéfényei  B7 DELAY jelzéfény
B3 KEEPWARM/CANCEL gomb B8 Forgathato kapcsold

B4 DELAY gomb B9 TIME gomd 12.  Ha meg kell szakitania az el6készitést vagy be kell fejeznie
BS Kielz6 B0 START/STOP gomb a hémerséklet tartdsat, nyomja meg hosszan a START/STOP
.................................................................... gombot. A kijelzén megjelenik a - - - -".

13. Huzza ki a tpkabelt a halozati aljzatbdl, majd a lassufézébél.
AHASZNALAT CELJA

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT hatulat, hogy a goz tavozni tudjon, mielétt felemelné
* Azelsd hasznadlat elStt a készuléket és tartozékait vegye ki az egészet.
a csomagoldsbadl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot
és rekldmcimket. Ellenérizze, hogy nem sérult-e a készulék és
a tartozékai.
* Az Uvegfedelet és a belsd edényt mossa el meleg vizben egy keves
konyhai mosogatészerrel. Oblitse le és tordlje szarazra. A nem megfeleld kezelés estén fennall a sulyos égesi
*  Alassufézé aljat enyhén megnedvesitett puha szivaccsal tordlje meg. sérllések veszélye. Hasznaljon konyhai védékesztyut,
Torolje 4t szaraz ronggyal. ¢és hasznalja a lassufézé fedelét és fogantyuit.

Figyelmeztetés: FORRO FELULET!

A lassufozé fedele, belsé edénye és alja hasznalat
kdzben magas homeérsékletre melegszik, és fézés utan
is forrd marad. Vigyazzon, nehogy megégesse magat.

* A Sencor SPR 5520SS lassuf6zot élelmiszerek hikezelésére Figyelmeztetés:
tervezték. A lassufzé lassu f6zés, rizsf6zés, szoté és parolas Az el6készités soran és utan fokozott dvatossaggal
funkciokkal rendelkezik. tavolitsa el a fedelet. A fedél alatt magas hémérsekletd
g6z halmozddhat fel, és nem megfeleld kezelés esetén
.................................................................... sulyos forrazas kivetkezhet be. Mindig a fogantyunal
fogja meg a fedelet. Elészor kissé emelje fel a fedél

ALASSUF0Z06 ELHELYEZESE

* Alassufézot tegye egy stabil, egyenes és hoallo fellletre, megfeleld ’H‘egizg'ﬂ!ﬁ,étsf . kellvaltoztatnia a fézési ¢
tavolsagra egy konnektortol. A lassufézét szabadon allénak tervezték, 3 8 beadl ashsoran megsTiR\f?/SD.lz.gpma a SZES' pfogrilpo .
és hasznalat kdzben tilos szekrénybe tenni. nuomja meg hosszan a " gombot, amig a ki
* Biztositson elegendé helyet a lassufézd kérul, hogy a levegd )

szabadon dramolhasson korUlotte. Ne takarja le a lassufdzé aljan
talalhato szellézonyildsokat.
*  Alassufézét helyezze gyulékony anyagoktdl, példaul fuggdnysktél
vagy sotétitektosl, valamint hore és gézre érzékeny anyagoktol tavol.
* Nem ajanlott a lassufdzét felsé konyhaszekrény ald helyezni.

—

elzén meg nem jelenik a - - - -
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A f6zés programok tablazata

Fozés Jelzd- | Aké- Elké- KEEP | Kés- | Meg-
program | fény szités | szitési WARM | lelte- | jegyzés
kiin- iddtar- | funk- | tett
duldsi | tam cié indi-
idétar- | bealli- tas
tama tasa ikonja
SLOwW HIGH 06:00 |2-80¢ra. |lIgen Aki-
COOK Beallitas jelz6bn
HIGH 10 Vissza-
(lassu percen- szamol
fozés keént. az
magas elkészi-
héfo- tésiido.
kon)
SLOow | LOW 08:00 |6-140ra. | Igen -
COOK Beallitas
Low 10
(lassa percen-
fozés kent.
ala-
csony
héfokon)
SAUTE | SAUTE | 0015 |5-60 Igen Eqy
(szoté- perc téglalap
készités) Beal- jelenik
litas 5 meg a ki-
percen- jelzén,
keént. amely-
STEAM |STEAM [ 00220 [5-60 |[igen |- QSEES
(pérolas) perc reezel
Beal- fokozato-
g[earsce5n san ki- és
il bekap-
kent. csolnak
Ez azt
jelenti,
hogy
alas-
sufezo
felme-
legszik
Amint
elérte
a kivant
hémer-
sékletet,
3 hang-
jelzés
hallat-
szik.
WHITE | WHITE | --- --- Igen Igen
RICE RICE
(rizs
fozése)
WARM | WARM | 00:00 | Max.12 | --- - Aki-
(melegi- ora jelzon
tés) megje-
lenik az
elkészi-
tésiido.

Az eldkeészitési id6 modositasa

Ha mddositania kell az elkészitési idét, kbvesse az aldbbi lépéseket:

1. Valassza ki a f6zés programot a forgdkapcsoldval. A kijelz6n
megjelenik az alapértelmezett elkészitési ido.

2. Nyomja meg a TIME gombot. A kijelzén megjelenik az
alapértelmezett elkészitési ido.

3. Aforgokapcsoloval allitsa be a kivant elkészitési idét.

4. Akivalasztott fézés program elinditdsdhoz nyomja meg a START/
STOP gombot.

Melegités funkcié

Ez a funkcio a mar elkészitett ételek melegitésére alkalmas.

1. Helyezze az ételt a belsé edénybe, és dugja be a tapkabelt
a halozati aljzatba.

2. Nyomja meg a KEEP WARM/CANCEL gombot. A kijelzén
megjelenik a,,00:00" és felvillan a WARM jelzéfeny.
Akijelzén megjelenik a melegitési idé.
A maximalis melegitési id6 12 6ra. Ezutdn hdromszor megszdlal egy
hangjelzés, és a lassuf6z6 automatikusan készenléti izemmodba
kapcsol.
5. Hameg kell szakitania a melegités funkciét, nyomja meg réviden

3 START/STOP gombot.

Hw

Késleltetett inditds ikonja

A késleltetett inditas funkcid csak a rizsfézé programban érhetd el.

1. Valassza ki a WHITE RICE programot a forgdkapcsoldval.

2. Nyomja meg a DELAY gombot. A DELAY jelzdfény villogni kezd,
és a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett ,02:00" késleltetett
inditasi id6.

3. Aforgékapcsoldval bedllithato a késleltetett inditas kivant idépontja.
Akesleltetett inditast 1 és 12 éra kdzott allithatja be.

4. Nyomja meg a START/STOP gombot a lassuféz6 beinditdsahoz.
A WHITE RICE és a DELAY jelzéfeny kigyullad, és a kijelzén
megkezdddik a késleltetett inditasi idé visszaszamlalasa.

5. Amint a késleltetett inditas ideje letelik, a lassuf6zo elkezdi a rizs
készitéset.

Készenléti izemméd

*  Akészenléti Gzemmod energia megtakaritdsara szolgal, amikor
a lassufzo be van dugva a konnektorba.

* Amikor a lassuf6z6 be van kapcsolva, de nem fut fézési program,
az edény automatikusan készenléti mddba kapcsol 15 masodperc
tétlenség utan. A kijelzé és a jelzéfények kialszanak.

¢ Barmelyik gomb megnyomasa vagy a vezérl elforgatdsa
a lassufdzét aktiv izemmaodba kapcsolja.

| Megjegyzés:
A lassufdzo belsé meméridval rendelkezik dramsziinet
esetére. Ha az elkészités sordn dramszunet tdrténik, és az

idétartama kevesebb, mint 20 perc (+/- 10 perc eltéréssel),
az dramellatas helyredllitdsa utan a lassufézé folytatja

az elkészitést. Ha az dramszunet 30 percnél hosszabb, az
elkészités nem all helyre, és a lassuf6zé csak bekapcsol. Ujra
be kell allitania és elinditania az edényt.

Védo lizemméd

* Ha az érzékel6 meghibasodik, a melegités megszakad, és egyetlen
gomb sem fog mukddni. Megszdlal egy figyelmezteté hangjelzés, és
ajelzdfények kigyulladnak. A kijelz6n hibalzenet jelenik meg
— ET azalso érzékelo vezeték le van valasztva;
— E2:rbvidzarlat az also érzékeld vezetéken.

* Kapcsolja ki a lassufdzét és huzza ki a haldzati kabelt. Hagyja
a lassufézét kihdlni, majd Ujra kapcsolja be. Ha a gond tovabbra is
fennall, forduljon a szervizkdzponthoz.

Tidlmelegedés elleni védelem

« Ha ahémérseklet-érzékeld azt érzékeli, hogy a SAUTE f6zés
programban a hémérséklet meghaladta a 224 °C-ot, vagy egy
masik fézés programban a hémeérséklet meghaladta a 185 °C-ot,
a tulmelegedés elleni védelem aktivalodik. Ebben az esetben 1
masodpercig hangjelzés hallhatd, 2 masodpercig szunetel, majd
10-szer szélal meg. A kijelzén az E5 r (&thaté. Huzza ki a lassufézét
a halozatbal, és hagyja kihdlni.

* Amikor a hémérseklet 185 °C ald cstkken, a halozati aljzathoz valo
csatlakoztatds utdn Ujra hasznalhatja a lassufézot.

Lassti fozésre alkalmas ételek

* Alegtobb étel alkalmas a lassu fézésre, de ime néhany tipp az
optimalis eredmények eléréséhez.

* Minden felhasznalt nyersanyagot teljesen ki kell olvasztani.

* Ahozzavalokat (hUs, zéldség) korulbeltl egyforma darabokra
darabolja fel.

* Helyezze a gyokerzoldsegeket (sargarépa, zeller, petrezselyem)
a bels6 edény aljara, és dntson vizet vagy levest az dsszetevikre.

* \agja le a hus felesleges zsiros részeit. Lassu f6zésnél a zsir nem
parolog el.

* Haaz ételt olyan recept alapjan késziti el, amelyet altaldban
tizhelyen vagy féz6lapon féznek, javasoljuk, hogy cstkkentse
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a folyadékok (viz vagy husleves) mennyiségét. Lassu fézésnél a viz
nem parolog el.

* Ne hagyja a fétt ételt hosszu ideig szobahémeérsékleten
a lassufézoben.

« Javasoljuk, hogy fézés eldtt aztassa a huvelyeseket egy éjszakara
vizbe. Ez lerbviditi az elkészitésiket.

¢ Hus elkészitéseéhez hasznaljon hushémerot.

* Ne hasznalja a lassu f6zés programot ételek melegitésére.

* Ahasznalt hozzavalok teljes mennyisége korllbelul 2/3-ig téltse meg
a belsd edényt. A nagyobb husdarabokat vagja kisebb darabokra.

« Ontse a vizet a sonka vagy oldalas kértlbeldl 2/3-3ig. Ontse a vizet
amarhahus, sertéshus vagy csirkehus kdrtlbeldl 1/3-aig.

* Fozés utdn hagyja lefedve. Ez melegen tartja az ételt.

«  Ontson vizet vagy levest az dsszetevékre az elkészitési fazisban.

* Ahusdarabokat serpenyében is megsutheti, mielétt betenné a belsé
edénybe. Ez csokkenti a kész ételben lévé zsir mennyiséget.

» Javasoljuk, hogy az olyan ételeket, mint a tészta, a tenger
gyumoélcsei, a tej vagy a tejszin, csak a fozés befejezése eldtt adja
hozza. Elsésorban nem lassufézoben térténd hosszu elkészitésre
szantak.

Tlppek a lassufdzében valo fozéshez
Az optimalis eredmény érdekében téltse fel a bels6 edényt
legalabb felig.

¢ Alassu fozéssel készilt ételek lédusak, mivel a f6zés sordn
nincs folyadékveszteség. Ha csokkentenie kell az elkészitett étel
folyadékmennyiségét, vegye le a fedelet, és valassza a lassu fézést
magas homérsékleten (SLOW COOK HIGH). Hagyja bekapcsolva
a lassufdzot 30-45 percig.

* Levesek elkészitésekor hagyjon 5 cm-t szabadon a belsé edény felsé
szélétsl. Ez megkdnnuyiti az elkészitést.

* Afedéleltavolitadsa hoszivargast okoz. Ugyanakkor segit csokkenteni
az ételben lévo folyadék mennyiségét, de meghosszabbitja az
elkészitési idot is. Ha eltavolitja a fedelet az étel megkeveréséhez vagy
az dsszetevok hozzaadasahoz, javasoljuk, hogy adjon hozza 10-15
percet a teljes f6zési idéhdz.

* Azigy kapott elkészitési idét szamos tényezo befolydsolja, mint
peéldaul a kezdeti viz- és zsirtartalom, az étel kezdeti homérséklete,
meérete stb. Talalds eldtt mindig ellendrizze, hogy az étel megfeleléen
van-e atsilve és megfdzve.

* Az ételelkészitése a lassufézében tébb drdt is igénybe vehet. Az
ételt el6z6 nap is elkészitheti, és a belsd edényt masnapig a hitében
tarthatja. Ezutan adjon hozza egy kis vizet, és melegitse fel az ételt.

* Egyes receptek a hus elkészitésekor a hus sutésével kezdddnek. Ez
javitja a kapott étel izét.

* Hakikell hagynia a hus sttésének (épését, tegye a hust és
a folyadékot a belsd edénybe. A kdvetkezéképpen hosszabbitsa meg
az elkészitési idét:

- +10ra lassu fozésnél magas hofokon (SLOW COOK HIGH);
- +2-3 0ra lassu f6zésnél alacsony héfokon (SLOW COOK LOW).

* Alegtdbb husrecept elkészitéséhez 8-10 6rara (SLOW COOK LOW)
vagy 4-6 drara (SLOW COOK HIGH) van szikseg.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas elétt huzza ki a tdpkabel csatlakozdjat a haldzati aljzatbdl, és
varja meg, mig a készulék teljesen kihal.

* Akeészulék egyetlen részének tisztitdsahoz se hasznaljon suroldszert,
higitét stb., amelyek felsérthetik a készulek feldletét.

Figyelmeztetés:

Az dramités veszelyének elkertlése érdekében
ne tegye a készlléket, a tapkabelt vagy a halozati
csatlakozodugot vizbe vagy mas folyadékba.

Uvegfedél és belsd edény
* Az Uvegfedelet és a belsé edényt mossa el meleg vizben egy kevés
konyhai mosogatoszerrel. Oblitse le és torélje szarazra.

* Haabelsd edénybe odaégett az étel, 5ntson bele meleg vizet,
és adjon hozza mosogatdszert. Hagyja rajta egy ideig, majd tisztitsa
meg.

* Az tvegfedél és a belsé edény mosogatogepben moshato.

A lassufdzd alapzata

* Alassuf6zo aljat enyhén megnedvesitett puha szivaccsal tordlje meg.
Torolje at szaraz ronggyal.

Térolds

* Ha a készuléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, huzza ki
a tapkabelt a halozati aljzatbdl, varja meg, mig a készulék kihdl, majd
a Tisztitas és karbantartds fejezetben (évd utasitasok szerint tisztitsa
meg.

* Mieldtt elteszi, eldtt gyézédjon meg rola, hogy a készilek és
tartozékai tisztak és szarazak.

o Akésziléket széraz, tiszta és jol szelléz6 helyen tarolja, ahol nincs
kitéve széls6seges hémérsékletnek, és ahol gyermekek vagy
haziallatok nem férhetnek hozza.

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultségtartomany 20-240V~
Névleges frekvencia 50-60Hz
Névleges teljesitmény 1ooo0w

A szBveg és a muszaki paraméterek megvaltoztatdsanak joga fenntartva.

RECEPTEK

Minestrone leves

Alapanyagok:

30gvaj

60 g szalonna, vékony szeletekre vagva

1nagyobb virdshagyma, apréra vagva

1gerezd fokhagyma, megtisztitva, szétnyomkodva

3 szarzeller darabokra vagva

300 g krumpli, hdmozva és kisebb darabokra darabolva
2 kozepes méretU sargarépa, meghamozva és kisebb kockakra vagva
3 kaposztalevél, csikokra szeletelve

3 paradicsom, meghdmozva és felszeletelve

1,25 Lcsirkealaplé

1,5 evokanal paradicsompuré

1 tedskanal cukor

1,5 kanal aprora vagott petrezselyem levél

S0 és bors az izesitéshez

2-3 kanal reszelt parmezan

Lépések:
1. Vélassza ki a SAUTE programot és hagyja a vajat és a szalonnat
megolvadni.

2. Adja hozza a hagymat és a répat, és susse 4 percig. Adja hozza
a zellert, a burgonyat, a kdposztat, a paradicsomot, jol keverje dssze,
és susse tovabbi 4 percig.

3. Adja hozza a fokhagymat és a paradicsompreét, jol keverje dssze
és susse kb. 2 percig.

4. Adja hozza a levest, adjon hozza egy teaskanal cukrot, és izesitse
soval és borssal. Jol keverje 6ssze.

5. Tordlje a SAUTE programot, valassza a SLOW COOK HIGH

lehetdséget és allitsa be az elkészitési idét 4 érara; vagy valassza

a SLOW COOK LOW lehet6séget és allitsa be az elkészitési idot 6

orara.

Fedje le.

Adja hozza az aprora vagott petrezselymet, és szikseg szerint

fUszerezze séval vagy borssal kirulbelul 45 perccel az elkészités

befejezése elétt.

8. Parmezan sajttal meghintett talban talalja.

N
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Ragu drdlt marhahtsbél

Alapanyagok:

750 g 6rélt marhahus

4 ev6kanal novényi olaj

3 nagyobb véréshagyma, hdmozva és aprdra szeletelve
150 g zeller, hdmozva és kisebb kockakra vagva

3 gerezd fokhagyma, hdmozva és csikokra vagva
1konzerv szeletelt paradicsom (400 g)

3 evékanal paradicsompUré

250 ml marhahusleves alaplé

125 g csiperke gomba, megpucolva és csikokra vagva
1kanal provence-i fiszerkeverék

1tedskanal szilvalekvar

S0 és frissen 6rolt bors az izesitéshez

Lepesek

Valassza ki a SAUTE programot, és stsse szarazon a daralt

marhahust.

Amikor a hus megsult, vegye ki és tegye félre.

Ontsén névenyi olajat az edénybe és hevitse fel.

Adjon hozza aprora vagott véréshagymat és zellert. Addig susse,

amig a hagyma meg nem Uvegesedik. Adja hozza a fokhagymat és

1 percig piritsa dllandd keverés mellett.

5. Adjon hozzd paradicsompurét és egy teaskanal
provence-i fUszerkeveréket. Kérilbeldl 1 percig sUsse.

6. Adjon hozza egy doboz aprdra vagott paradicsomot, a marhahus
levest és egy teaskanal szilvalekvart. Jol keverje 6ssze. [zesitse
borssal és soval.

7. Tegye vissza a megpiritott hust a serpenydbe, és stsse kb. 50
percig, amig puha nem lesz. Karulbeldl 15 perccel a befejezés eldtt
adja hozz3 a szeletelt csiperke gombat.

8. Melegen talalja fétt gnocchival vagy tésztaval.

HwWN

Gyiimdlcskompét

Alapanyagok:

275 g valasztott szaritott gyumadles (sargabarack, szilva, datolya, alma,
kérte stb.)

30 g malagasz6lé

30 g mazsola

20 g szeletelt mandula

3 evokanal nadcukor

625 mlviz

Cointreau-likér izlés szerint

Lépések:

1. Tegye az 8sszes hozzavaldt az edénybe a Cointreau-n kival.
2. Vélassza a SLOW COOK HIGH lehetdséget és allitsa be az
elkészitési idot 3 érara; vagy valassza a SLOW COOK LOW
lehetdséget és llitsa be az elkészitési idét S orara.

Fedje le.

Ha a kompot elkészalt, hagyja kihdlni.

Talalja poharban egy kis Cointreau-likérrel.

\pp A vizhez hozzadadhat z6ld tea leveleket is.

ERUENIN

Rlzs készitése
A rizs elkészitésekor ki kell valasztania a megfelelé ardnyt a rizs és
a viz kézott. Az ajanlott rizs-viz ardny a rizscsomagon van feltdntetve,
ezeért fontos, hogy kovesse azt.

e Arizs és viz alapértelmezett ardnya 1: 1,1. A kerek szemd rizs 3ltaldban
t6bb vizet igényel.

¢ Arizs és a viz méréséhez mindig ugyanazt a mérépoharat hasznalja.

* Eztazedényt ugy tervezték, hogy legaldbb 4 mérépohar rizst
és legfeljebb 10 mérépohar rizst készithessen, ahol 1 mérépohar
kérulbeltl 150 g nyers rizs.

* Aviz mérésekor a vonalat is hasznalhatja az edény belso falan.
Tegyen kivant mérépoharnyi rizst az edénybe, és adjon hozza vizet.
Ha példaul 6 mérépohar rizst tett a fazékba, adjon hozza vizet a ,6"-
o0s vonalig.

» Fozes eldtt javasoljuk, hogy alaposan dblitse le a rizst (legalabb 10
percig) hideg folyd viz alatt, hogy eltavolitsa a felesleges keményitét
és szennyezddéseket.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoloanyagot az 6nkormanyzat altal kijeldlt
hulladékgyujté helyen adja le.

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
ARTALMATLANITASA
Ez a jelzés a terméken vagy a kiséré dokumentdcioban azt
Jelzi, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhat6 haztartasi hulladék kozé. A megfeleld
artalmatlanitashoz és Ujrafelhaszndaldshoz az ilyen
termeéket adja le a kijeldlt gyujtéhelyeken. Az EU
orszagaiban, illetve mas eurépai orszagokban a hasznalt
I (crmékeket azonos Uj termék vasarlasa esetén az eladds
helyén is le lehet adni. A termék megfelelé mddon térténd
artalmatlanitdsdval segit megérizni az értékes termeészeti eréforrdsokat, és
hozzdjarul a nem megfeleld hulladék-megsemmisités altal okozott
esetleges negativ kdrnyezeti és egészségugyi hatdsok megelézéséhez.
A tovabbi részletekrél a helyi nkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi
hulladékgyujté hely ad tajékoztatast. Ezen hulladékfajta nem megfeleld
artalmatlanitdsa a nemzeti eléirdsokkal 8sszhangban birsdggal sujthatd.
Az Eurépai Uni6 orszagaiban miikddd vallalkozasok szamara
Ha elektromos vagy elektronikus keészuléket kivan megsemmisiteni,
erre vonatkozdan kérjen informaciokat a termék eladojatol vagy
forgalmazejatol.
Artalmatlanitas az Eurépai Uni6 orszagain kiviil
Ez a jelzés az Eurdpai Unidban érvényes. Ha ezt a terméket mashol
akarja megsemmisiteni, a szUkséges tajékoztatasert forduljon a termék
eladdjdhoz vagy a helyi 6nkormanyzat illetékes osztalyahoz.
Ez a termék teljesiti a ra vonatkozo EU irdnyelvek minden
c E kovetelményét.
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